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फूड सेफ्टी ऐंड स्टैंडर्डसस अथॉररटी ऑफ इंडडया (FSSAI) के सीईओ पवन कुिार अग्रवाल ने ईशानी दासगुप्ता 
को डदए इंटरव्यू िें बताया डक कैसे यह ऑगसनाइजेशन खदु को नए मसरे से पररभाषित करने की कोमशश कर 

रहा है।  
पेश हैं बातचीत के चमुनंदा अशं: 

 

FSSAI ने हाल िें सेहत के मलए फायदेिंद खाना खाने को लेकर एक िुडहि शुरू की थी जो मसफस  फूड टेसस्टंग 

या सडटसडफकेशन तक सीमित नही ं है। आप िैन्युफैक्चररंग कंपमनयों को हेल्दी फूड के नए स्टैंडर्डसस तय 

करने को कह रहे हैं। क्या यह ऑगसनाइजेशन को मिले अमिकार के्षत्र के बाहर की चीज नहीं है? 

 

2015 िें सीईओ के तौर पर िेरा कायसकाल शुरू होने के बाद िैंने अहसास डकया डक 350 लोगों वाले 

ऑगसनाइजेशन के मलए एक ऐसे देश िें जांच और मनयिों को लागू करना असंभव है जहा ंछोटे-बडे रेस्टोरेंट्स 

मिलाकर रोजाना 5 अरब थामलयां सवस की जाती हैं। इसकी जगह हिने एक ऑगसनाइजेशन के तौर पर 

अपनी भूमिका को नए मसरे से पररभाषित करने का फैसला डकया जो साइंडटस्ट्स, एक्सपट्सस, फूड टेसस्टंग 

लैब, फूड षबजनेसेज, राज्य सरकारों सिेत सभी प्रिखु स्टेकहोल्डसस और खासकर कंज्यूिसस की उम्िीदों 
को पूरा करने िें सहायक हो। बच्चों के घर िें खाने से लेकर स्कूल, ऑडफसों के कैं टीन और बाहर खाने तक, 

हि पूरी फूड-चेन को कवर करना चाहते हैं। षपछले साल नवंबर िें ग्लोबल बडसन ऑफ डडजीज एक ररपोटस 
आई थी, सजसिें पाया डक भारत िें हर 10 िें से 6 लोग खाने से जुडी बीिाररयों से पीडडत हैं। इसका ितलब 

यह है डक सही खाने का िसला मसफस  पोिण से जुडा नहीं है, बसल्क यह िुख्य रूप से स्वास््य से जुडा िािला 
है। हिारे अमिकार के्षत्र के िुताषबक हिें सभी के मलए सुरसक्षत और पौषिक भोजन सुमनसित करना है और 

हि इसके मलए एक ईकोमसस्टि बना रहे हैं। इसके मलए फूड की डडिांड और सप्लाई िें हस्तके्षप करना 
पडेगा। 
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FSSAI ने कई बार यह कहा है डक देश िें पयासप्त संख्या िें फूड टेसस्टंग लैब नही ंहैं। आपके पास डकतने हैं और 

इनकी क्या जरूरत है? 

 

 

फूड टेसस्टंग लैबोरेटरीज (एफटीएल) को लेकर FSSAI एक िेटा स्टडी कर रहा है। अतंररि ररपोटस के 

िुताषबक, देशभर िें 750 से ज्यादा एफटीएल हैं। इनिें से 267 एफटीएल FSSAI के अदंर आते हैं। यह पयासप्त 

संख्या है। गासजयाबाद िें हिारी फूड स्टैंडडासइजेशन एडं ररसचस लैबोरेटरी को एक स्टेट ऑफ द आटस लैब के 

तौर पर षवकमसत करने के बाद उसे अब नेशनल फूड लैबोरेटरी का नाि डदया गया है। इसके अलावा देशभर 

िें 50 िोबाइल फूड टेसस्टंग लैब भी शुरू डकए गए हैं। 
 

आप स्टाटसअप्स को कैसे अपने साथ जोड रहे हैं? 

 

हिने एक फूड इनोवेटसस नेटवकस  शुरू डकया है। यह एक व्यापक आंत्रपे्रन्योरमशप नेटवकस  है जो फूड एंड 

न्यूडिशन सेक्टर िें काि कर रही ंस्टाटसअप को अपने साथ जोडता है। हि स्टाटसअप्स की चनुौमतयों को 
खत्ि करने के मलए एक ईकोमसस्टि बनाना चाहते हैं। वे हिारे प्लेटफॉिस पर आवेदन दे सकती हैं और 

इनिें से शाटसमलस्टेड कंपमनयों को हिारी तरफ से परािशस और तकनीकी िागसदशसन मिलेगा। 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


