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No. 46] NEW DELHI,  TUESDAY,  FEBRUARY  5,  2019/MAGHA  16,  1940 � वा� वा� वा� वा� � य� � य� � य� � य और प
रवार क� या और प
रवार क� या और प
रवार क� या और प
रवार क� याण मं�ालयण मं�ालयण मं�ालयण मं�ालय    (भारतीय खा
 सुरा और मानक �ािधकरण)(भारतीय खा
 सुरा और मानक �ािधकरण)(भारतीय खा
 सुरा और मानक �ािधकरण)(भारतीय खा
 सुरा और मानक �ािधकरण)    

vf/klwpuk नई �द� ली, 4 फरवरी, 2019  फा. स.ं �ट	ड�स�/�ोसे�संग ए�स/अिधसूचना/एफ.एस.एस.ए.आई/2018.फा. स.ं �ट	ड�स�/�ोसे�संग ए�स/अिधसूचना/एफ.एस.एस.ए.आई/2018.फा. स.ं �ट	ड�स�/�ोसे�संग ए�स/अिधसूचना/एफ.एस.एस.ए.आई/2018.फा. स.ं �ट	ड�स�/�ोसे�संग ए�स/अिधसूचना/एफ.एस.एस.ए.आई/2018.————खा� सुर�ा और मानक (खा� उ�पाद मानक और खा� सहयो�य) िविनयम, 2011 का और संशोधन करने के िलए कितपय िविनयम$ का िन%िलिखत &ा'प िजस ेभारतीय खा� सुर�ा और मानक &ािधकरण, के+,ीय सरकार के पूव. अनुमोदन से खा� सुर�ा और मानक अिधिनयम, 2006 (2006 का 34) क5 धारा 16 के साथ प8ठत धारा 92 क5 उपधारा (2) के खंड (ड़) =ारा &द> शि?य$ का &योग करते Aये, बनाने का &Cताव करता ह,ै को उ? अिधिनयम क5 धारा 92 क5 उपधारा (1) के अधीन यथापेि�त उनके =ारा संभाE &भािवत सभी Eि?य$ क5 सूचना के िलए &कािशत �कया जाता ह ैऔर नो8टस �दया जाता ह ैक5 उ? &ा'प िविनयम$ पर उस तारीख स े जेबी राजपH क5 &ितयाँ िजनमJ &ा'प िविनयम &कािशत Aये हो आम जनता को उपलLध कराये जाने क5 तारीख से 30 �दन क5 अविध क5 समािM के NOात िवचार �कया जाएगा; आ�ेप या  सुझाव, य�द कोई हो को मुQ य काय. पालक अिधकारी, भारतीय खा� सुर�ा और मानक &ािधकरण, एफडीए भवन, कोटला रोड़, नई �द� ली-110002 को या ईमले =ारा regulation@fssai.gov.in को भेजे जा सकJ गे; आ�ेप या  सझुाव, जो उR त &ाSप िविनयम$ के संबंध मJ, इस &कार �क िविनUद.V अविध के अवसान पूव. �कसी Eि? से &ाM Aये ह$, पर भारतीय खा� सुर�ा और मानक &ािधकरण =ारा िवचार �कया जाएगा।    �ा प िवनयम�ा प िवनयम�ा प िवनयम�ा प िवनयम 
1. संि%& तसंि%& तसंि%& तसंि%& त    नाम और �ारंभ.नाम और �ारंभ.नाम और �ारंभ.नाम और �ारंभ.———— (1) इन िवनयम$ का सिं�N त नाम खा� सुर�ा  और मानक (खा� उ� पाद मानक और खा� सहयो�य) संशोधन िविनयम 2019 ह।ै  (2) ये सरकारी राजपH मJ &काशन क5 तारीख को &वृ� त ह$गे। 
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2.  खा� सरु�ा और मानक (खा� उ� पाद मानक और खा� सहयो� य) िविनयम, 2011 मJ खा� मJ िमलाये जाने वाले पदाथ. से संबंिधत अY याय 3 मJ खा� उ� पाद$ मJ &योग के िलए अ+ य पदाथZ से संबंिधत िविनयम 3.3 के प[ चात, िन\ निलिखत को जोड़ा जाएगा, अथा.त:-  ““““3.43.43.43.4    �सं� क�सं� क�सं� क�सं� करण सहायक साम.ीरण सहायक साम.ीरण सहायक साम.ीरण सहायक साम.ी     3.4.13.4.13.4.13.4.1        ((((1111) इन िविनयम2 म	 सि3 म) इन िविनयम2 म	 सि3 म) इन िविनयम2 म	 सि3 म) इन िविनयम2 म	 सि3 मिलत �सं� किलत �सं� किलत �सं� किलत �सं� करण सहायक साम.ी रण सहायक साम.ी रण सहायक साम.ी रण सहायक साम.ी     इसमJ सूचीब] &संC करण सहायक साम^ी  को मा+ यता &दान क5 जाती ह ैR य$�क इन िविनयम$ के &ावधान$ के अनुSप खा� पदाथZ मJ &योग के िलए उपयुR त ह_ और C वीकाय. दैिनक ^हण (एडीआई) के Sप मJ िविनUद.̀  ट �कया गया ह ैअथवा इन िविनयम$ के अनुSप सुरि�त और &संC करण साधन$ के उपयोग करने के िलए अ+ य मानदa ड$ के आधार पर िविनि[ चत (जहां कहb &यो� य हो) �कया गया ह ैऔर &ौ�ोिगक5 दिृ` ट से युिR तसंगत समझा गया ह।ै     (2)(2)(2)(2)    उ6 पाउ6 पाउ6 पाउ6 पाद 8ेणी द 8ेणी द 8ेणी द 8ेणी  खा� पदाथ. अथवा खा� &संC करण, िजसमJ मJ &संC करण सहायक साम^ी का &योग �कया जाता ह,ै को इन िविनयम$ =ारा प8रभािषत �कया गया ह।ै  (3) खा< पदाथ� िजनम	 �(3) खा< पदाथ� िजनम	 �(3) खा< पदाथ� िजनम	 �(3) खा< पदाथ� िजनम	 �सं� कसं� कसं� कसं� करण सहायक साम.ी का �योग ?कया जा सकता है रण सहायक साम.ी का �योग ?कया जा सकता है रण सहायक साम.ी का �योग ?कया जा सकता है रण सहायक साम.ी का �योग ?कया जा सकता है     खा� पदाथ. अथवा खा� &सCं करण &�eयाf, िजनमJ &संC करण सहायक साम^ी का उपयोग �कया जाता ह,ै को इन िविनयम$ =ारा प8रभािषत �कया गया ह।ै ((((4444) खा< पदाथ� िजनम	 �स�ं क) खा< पदाथ� िजनम	 �स�ं क) खा< पदाथ� िजनम	 �स�ं क) खा< पदाथ� िजनम	 �स�ं करण सहायक साम.ी  का �रण सहायक साम.ी  का �रण सहायक साम.ी  का �रण सहायक साम.ी  का �योग न ?कया जाएयोग न ?कया जाएयोग न ?कया जाएयोग न ?कया जाए    जब तक  इन िविनयम$ मJ C प` ट Sप से अनुमित न दी गई हो, &संC करण सहायक साम^ी  को खा� पदाथZ मJ िमलाया नहb जाएगा। ((((5555)  �सं� क)  �सं� क)  �सं� क)  �सं� करण सहायक साम.ीरण सहायक साम.ीरण सहायक साम.ीरण सहायक साम.ी से ता� पय. उपकरण$ अथवा बत.न$ सिहत और खा� संघटक के Sप उपभोग न होने वाल े�कसी ऐसे पदाथ. अथवा साम^ी से ह,ै िजसका &योग जानबूझकर कi ची सामि^य$, खा� पदाथZ अथवा इसके संघटक$ के &संC करण मJ �कया जाता ह,ै ता�क शोधन अथवा &संC करण के दौरान  कितपय  &ौ�ोिगक5य &योजन$ को पूरा �कया जा सके और िजसक5 प8रणित अंितम उ� पाद अथवा यौिगक$ मJ अविश` ट पदाथ. क5 उपिC थित गैर-C वैिi छक पर+ तु अप8रहाय. Sप मJ �दखाई द।े  (एफएसएस अिधिनयम 2006 के अनुसार)। ((((6666) � वी) � वी) � वी) � वीकाय� दैिनक .ाA  (एडीआई)काय� दैिनक .ाA  (एडीआई)काय� दैिनक .ाA  (एडीआई)काय� दैिनक .ाA  (एडीआई) स ेता� पय. बॉडी भार के आधार पर अिभl यR त खा� पदाथ. क5 माHा से है जो  इस मानदa ड को पूरा करते Aए िबना �कसी C वाC m य जोिखम के पूरे जीवन मJ दिैनक Sप से खायी जा सकती ह ैऔर &संC करण सहायक साम^ी का, इस उप िविनयम के खa ड (11) मJ यथा िविनUद.̀  ट अi छी िविनमा.णकारी प]ती (जीएमपी) क5 सीमाf के भीतर उपयोग �कया जाएगा। (7)(7)(7)(7) &संC करण सहायक साम^ी का अिधकतम � वीअिधकतम � वीअिधकतम � वीअिधकतम � वीकाय� � तकाय� � तकाय� � तकाय� � तरररर &संC करण सहायक साम^ी का सबसे ऊँचा सकें+ ,ण ह,ै िजसका िविन[ चय काया.� मक Sप से खा� मJ अथवा खा� oेणी मJ कारगर होगा और सरुि�त होने के संबंध मJ सहमित हो  और इसे सामा+ यतया खा� पदाथ. के मी^ा/�क^ा के Sप अिभl यR त �कया जाता ह।ै (8)(8)(8)(8) अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट � त � त � त � तरररर  से ता� पय. &संC करण के प[ चात खा� मJ शेष बचे &संC करण सहायक साम^ी  के C तर से ह।ै ये C तर को उनके संबंध मJ अिभनािमत �कया जाएगा िज+ हJ  िव[ लेषण =ारा सीधे ही मापा जाएगा अथवा अ+ य साधन$ =ारा अनुमािनत �कए गए ह$।  मान िमली^ाम/�क.^ा. मJ होते ह_ और उपलL ध िव[ लेषणा� मक &�eयाf क5 पहचान सीमा पर मू�य$ को "अिधक से अिधक नहb" के 'प मJ सूिचत �कया जाता ह।ै  (9)(9)(9)(9) ई.सी. संD याई.सी. संD याई.सी. संD याई.सी. संD या (एनजाइम कमीशन संQ या) से तात्  पय. उस संQ या स ेह ैजो मलू एनजाइम गितिविध को वगsकृत करने के िलए एनजाइम कमीशन &योग करता ह।ै 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 3 ((((10101010) �स�ं क) �स�ं क) �स�ं क) �स�ं करण सहायक साम.ी के �योग के िलए औिच6 यरण सहायक साम.ी के �योग के िलए औिच6 यरण सहायक साम.ी के �योग के िलए औिच6 यरण सहायक साम.ी के �योग के िलए औिच6 य        &संC करण सहायक साम^ी के Sप मJ �कसी पदाथ. का उपयोग औिच� यपूण. होगा जब ऐसे &योग  मJ कi ची साम^ी, खा� पदाथZ अथवा संघटक$ के उपचार अथवा &संC करण के दौरान एक अथवा अिधक &ौ�ोिगक5य गितिविधय$ का िन` पादन होता ह।ै &संC करण के प[ चात खा� पदाथ. मJ शेष &संC करण सहायक साम^ी का कोई अविश` ट अंितम उ� पाद मJ �कसी &ौ�ोिगक5य काय. का िन` पदन नहb करेगा। ((((11111111) उपयुF त) उपयुF त) उपयुF त) उपयुF त िविनमा�ण पGित (जीएमपी) िविनमा�ण पGित (जीएमपी) िविनमा�ण पGित (जीएमपी) िविनमा�ण पGित (जीएमपी)    सभी &संC करण सहायक साम^ी का इन िविनयम$ के &ावधान$ के अधीन रहते Aए उपयुR त िविनमा.ण प]ितय$ (जीएमपी), िजसमJ िन\ निलिखत सि\ मिलत ह_, क5 दशाf के अंतग.त उपयोग �कया जाएगा, अथा.त :-  क) &योग �कए गए पदाथ. क5 माHा इसके अपेि�त &ौ�ोिगक5य काय. को पूराकरने के िलए आव[ यक + यूनतम &ाN त करने योu य C तर तक सीिमत होगा; ख) खा� पदाथZ शेष पदाथ. के अविश` ट अथवा l यु� प+ न$ को यथोिचत Sप से &ाN त करने योu य सीमा तक घटाया जाएगा और �कसी &कार का C वाC m य जोिखम उ� प+ न नहb करेगा;  और  ग) पदाथ. को उसी &कार तैयार �कया जाता ह ैऔर ह_ड� ड �कया जाता ह ैिजस &कार �कसी खा� संघटक को तैयार और ह_डल �कया जाता ह।ै ((((12121212) �स�ं क) �स�ं क) �स�ं क) �स�ं करण सहायक साम.ी कH पहचान और पIरशुGतारण सहायक साम.ी कH पहचान और पIरशुGतारण सहायक साम.ी कH पहचान और पIरशुGतारण सहायक साम.ी कH पहचान और पIरशुGता    के िलए िविशिC टके िलए िविशिC टके िलए िविशिC टके िलए िविशिC टया ंया ंया ंया ं    &संC करण सहायक साम^ी साधन$ के Sप मJ &योग �कए जाने वाले पदाथ. खा� ^ेड क5 गुणव� ता वाले होने चािहएं।  इसे इन िविनयम$ के अंतग.त संC तुितत पहचान और प8रश]ुता क5 &यो� य िविशि` टय$ के अनुSप &दvश.त �कया जा सकता ह ैऔर य�द इस &कार के मानक िविनUद.̀  ट नहb �कए गए ह_ तो कोडेR स एलीमJटे8रयस  जैस ेअंतरा.` wीय िनकाय$ =ारा C वीकार �कए गए प8रशु]ता के मानदa ड का पालन �कया जा सकता ह।ै  &संC करण सहायक साम^ी के Sप मJ उपयोग �कए गए पदाथ. क5 सरु�ा को पदाथ. के आपूvत.कता. अथवा उपयोगकता. =ारा &दvश.त �कया जाएगा । सरु�ा के &दश.न मJ,  जीएमपी क5 दशाf के अंतग.त &संC करण सहायक साम^ी के Sप मJ इसके उपयोग के प8रणामC वSप �कसी अनिभ&ेत  अथवा अप8रहाय. �कसी अविश` ट का  उपयुR त मू� यांकन सि\ मिलत होगा। (13) लेब�लंग के िलए शतK(13) लेब�लंग के िलए शतK(13) लेब�लंग के िलए शतK(13) लेब�लंग के िलए शतK    इस मानक =ारा अंतग.त लाया गया उ� पाद पर खा� संर�ा और मानक (पैकेxजंग और लेबxलंग) िविनयम, 2011 के अनुसार लेबल लगाया जाएगा।  &संC करण सहायक साम^ी क5 आईएनएस संQ या, जहां कहb उपलL ध हो,  अथवा &संC करण सहायक साम^ी का नाम जहां कही  उ� पाद पर आईएनएस संQ या उपलL ध नहb ह,ै लेबल मJ िविनUद.̀  ट �कए जाने वाले अविश` ट C तर का कोई Y यान रखे िबना भी िविनUद.̀  ट क5 जाएगी और शाकाहारी अथवा मांसाहारी लोगो क5 घोषणा भी िविनUद.̀  ट क5 जाएगी।  3.4.23.4.23.4.23.4.2    �सं� क�सं� क�सं� क�सं� करण सहायक साम.ी कH 8ेिणयांरण सहायक साम.ी कH 8ेिणयांरण सहायक साम.ी कH 8ेिणयांरण सहायक साम.ी कH 8ेिणयां    (1) �ितफेनक (एंटीफो�मंग एज	ट)(1) �ितफेनक (एंटीफो�मंग एज	ट)(1) �ितफेनक (एंटीफो�मंग एज	ट)(1) �ितफेनक (एंटीफो�मंग एज	ट): पदाथ. जो ,िवत खा� उ� पाद$ के &संC करण मJ फेिनल बनने को कम करते ह_ और &ितरोध करते ह_।   ((((2222) उ6 �े) उ6 �े) उ6 �े) उ6 �ेरक रक रक रक : पदाथ. जो �कसी C थायी रसायिनक प8रवत.न से िबना गुजरे रसायिनक &ित�eया क5 दर मJ वृि] करते ह_  ((((3333) िनम�लीकरण अिभकारक/?फL Mे) िनम�लीकरण अिभकारक/?फL Mे) िनम�लीकरण अिभकारक/?फL Mे) िनम�लीकरण अिभकारक/?फL Mेशन अिभकारकशन अिभकारकशन अिभकारकशन अिभकारक : पदाथ. जो ऊण.न और ऐसे पदाथZ जो �फ� wेशन क5 &�eयामJ सहायक होते ह_, के &ेरण =ारा ,व$ से िनलिंबत ठोस पदाथZ को हटाने के िलए &योग �कए जाते ह_।  ((((4444) � ने) � ने) � ने) � नेहकहकहकहक,,,,    NािवNािवNािवNािवत  और एंटीि� टत  और एंटीि� टत  और एंटीि� टत  और एंटीि� टक अिभकारकक अिभकारकक अिभकारकक अिभकारक : पदाथ. जो खा� पदाथZ के संपक.  मJ आने वाले तल और ऐस ेपदाथZ जो मोx� डंग सतह  और मो� ड से उपचा8रत भाग को अलग करने मJ सहायता करने वाल ेपदाथ. के बीच मह� वपूण. अवरोध उ� प+ न करता ह,ै के बीच �zR शन को कम करने मJ सहायता करता ह।ै  



4   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] (5) अणुजीव िनयंPण अिभकारक(5) अणुजीव िनयंPण अिभकारक(5) अणुजीव िनयंPण अिभकारक(5) अणुजीव िनयंPण अिभकारक,,,,    अणुजीव पोषक और अणुजीव पोषक योजक अणुजीव पोषक और अणुजीव पोषक योजक अणुजीव पोषक और अणुजीव पोषक योजक अणुजीव पोषक और अणुजीव पोषक योजक     (क) (क) (क) (क)     अणुजीव िनयंPण अिभकारकअणुजीव िनयंPण अिभकारकअणुजीव िनयंPण अिभकारकअणुजीव िनयंPण अिभकारक: पदाथ. िजनका खा� पदाथZ के &संC करण मJ खराब जीव$ को अ�eय बनाने मJ उपयोग �कए जा सकते ह_।  (ख)(ख)(ख)(ख)  अणुजीव पोषक और अणजुीव पोषक योजकअणुजीव पोषक और अणजुीव पोषक योजकअणुजीव पोषक और अणजुीव पोषक योजकअणुजीव पोषक और अणजुीव पोषक योजक: पदाथ. िजनका खा� &संC करण मJ &योग �कए जाने के आशय से जीव क� चर क5 वृि] को बढ़ाने केिलए उपयोग �कया जा सकता ह।ै  (6)(6)(6)(6) िनकष�ण के िलए िवलायक और �सं� किनकष�ण के िलए िवलायक और �सं� किनकष�ण के िलए िवलायक और �सं� किनकष�ण के िलए िवलायक और �सं� करणरणरणरण : &संC करण सहायक साम^ी िजससे �कसी िमoण स े�कसी पदाथ. िवशेष को पृथक करने मJ मदद िमलती ह।ै  उस पदाथ. को ऐसे िवलयन मJ  घुला दगेा ले�कन जो  िमoण मJ �कसी अ+ य पदाथ. को नहb घुलाएगा।  (7)(7)(7)(7) िवरंजकिवरंजकिवरंजकिवरंजक,,,,    धलुाई और पी�लंग  कारकधलुाई और पी�लंग  कारकधलुाई और पी�लंग  कारकधलुाई और पी�लंग  कारक : पदाथ. िज+ हJ उ� पाद$ को सफेद अथवा रंगहीन बनाने मJ &योग �कए जा सकते ह_ और पदाथ. जो इन िविनयम$ मJ िविनUद.̀  ट खा� पदाथZ के सतही उपचार (धुलाई और पीxलंग) मJ सहायक होते ह_।  (8)(8)(8)(8) ऊण�न कारक और एनजाइम  िनसंचालन कारक और सहायताऊण�न कारक और एनजाइम  िनसंचालन कारक और सहायताऊण�न कारक और एनजाइम  िनसंचालन कारक और सहायताऊण�न कारक और एनजाइम  िनसंचालन कारक और सहायता : पदाथ. जो अणुf  को िमलाने, |लोक बनाने के िलए तरल पदाथZ मJ कोलाइड और अ+ य िनलि\ बत अणुf का कारण बनने स े ऊण.न को &ो� सािहत करते ह_। ऊण.क$ का &योग अवसाद अथवा छोटे अणुf के �फ� टरेिबलीटी मJ सुधार करने के िलए &योग �कया जाता ह।ै   (9)(9)(9)(9) सपंक�  SH�जंग और �शीतन कारकसपंक�  SH�जंग और �शीतन कारकसपंक�  SH�जंग और �शीतन कारकसपंक�  SH�जंग और �शीतन कारक : पदाथ. जो खा� पदाथZ के सपंक.  मJ आने पर ती} गित से z5xजंग करते ह_। (10) सखुाने के कारक :(10) सखुाने के कारक :(10) सखुाने के कारक :(10) सखुाने के कारक : पदाथ. जो पानी को िनचोड़ लेते ह_ और खा� उ� पाद$ के िविनमा.ण के दौरान गांठ$ के िनSपण मJ बाधा उ� प+ न करते ह_ ।  वे या तो घलुनशील अथवा अघुलनशील पदाथ. होते ह_ जो पानी को अपनी रासायिनक गुणधमZ के कारण िनचोड़ लेते ह_।  (11)(11)(11)(11) एनजाइम:एनजाइम:एनजाइम:एनजाइम: ये बृहदणु जैिवक उ� &ेरक ह_ जो कi ची साम^ी, खा� पदाथZ अथवा संघटक$ के उपचार अथवा &संC करण मJ रसायिनक &ित�eया को बढ़ाते ह_।  एनजाइम$ को �कसी &ौ�ोिगक5य &योजन के िन` पादन के िलए &संC करण सहायक के Sप मJ &योग�कया जा सकता हयै�द एनजाइम को तािलका मJ िविनUद.̀  ट तुलना� मक ~ोत से उ� प+ न होता ह।ै  ((((12121212) सामाT य) सामाT य) सामाT य) सामाT यतया अनुमत �स�ं कतया अनुमत �स�ं कतया अनुमत �स�ं कतया अनुमत �स�ं करण सहायक साम.ी रण सहायक साम.ी रण सहायक साम.ी रण सहायक साम.ी     इस oेणी मJ &संC करण सहायक साम^ी सि\ मिलत ह_ िजनका एक अलग &कार का &ौ�ोिगक5 काय. ह_ ।  इनका इन िविनयम$ के अधीन तुलना� मक तािलका मJ िविनUद.̀  ट शतZ के अनुसार &योग �कया जाएगा।  ((((13131313))))    ““““बीयर और माL टबीयर और माL टबीयर और माL टबीयर और माL ट पेय पेय पेय पेय”,”,”,”, “सुगंधमयसुगंधमयसुगंधमयसुगंधमय    अL कोअL कोअL कोअL कोहोिलक पेयहोिलक पेयहोिलक पेयहोिलक पेय” ” ” ” और और और और ““““अंगूरअंगूरअंगूरअंगूर    वाइनवाइनवाइनवाइन””””    के िलए �स�ं कके िलए �स�ं कके िलए �स�ं कके िलए �स�ं करण सहायक साम.ीरण सहायक साम.ीरण सहायक साम.ीरण सहायक साम.ी  इस oेणी मJ &संCकरण ए�स शािमल ह_ जो बीयर, मा�ट पेय, सुगंिधत अ�कोहल पेय और वाइन के िनमा.ण के दौरान उपयोग �कए जा सकते ह_। इन िनयम$ के तहत संबंिधत तािलका मJ िनUद.V शतZ के अनुसार इनका उपयोग �कया जाएगा। 8टN पणी : तािलका 1 से 13 मJ &संC करण सहायक सामि^य$ क5 सचूी का उपयोग  तुलना� मक तािलका मJ  िविनUद.̀  ट खा� पदाथZ के िविनमा.ण के दौरान &योग �कया जा सकता ह ै, बशत� अंितम खा� पदाथ.  मJ तािलका मJ िविनUद.` ट अवशेष का C तर (जहा ंकहb &यो� य हो) से अिधक न हो।  तािलका 1 : �ितफेनक (एंटीफो�मंग एज	ट)तािलका 1 : �ितफेनक (एंटीफो�मंग एज	ट)तािलका 1 : �ितफेनक (एंटीफो�मंग एज	ट)तािलका 1 : �ितफेनक (एंटीफो�मंग एज	ट)    ����.सं..सं..सं..सं.    �सं� क�सं� क�सं� क�सं� करण सहायक साम�ी का नाम रण सहायक साम�ी का नाम रण सहायक साम�ी का नाम रण सहायक साम�ी का नाम     उ� पाउ� पाउ� पाउ� पाद क  !ेणी द क  !ेणी द क  !ेणी द क  !ेणी     अविश& टअविश& टअविश& टअविश& ट � त � त � त � तर िम�ार िम�ार िम�ार िम�ा/)क�ा/)क�ा/)क�ा/)क�ा    (से अिधक नह*)(से अिधक नह*)(से अिधक नह*)(से अिधक नह*)    1. पोलीिडमीथाइलिसलो� सेन (आईएनएस 900a) िबयर, वसा और तेल  वन� पित �ोटीन जूस  10 2. पोलीएथलीन � लाइकोल (आईएनएस1521) सभी खा� पदाथ�  जीएमपी  3. पोली�ोपीलीन � लाइकोल (आईएनएस1520) सभी खा� पदाथ�  जीएमपी 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 5 4. सो�ब�टान मोनोलॉरेट   (आईएनएस  493)  सभी खा� पदाथ�  1  5. सो�ब�टनमोनोओिलएट  (आईएनएस 494) सभी खा� पदाथ�  1  6. ना�रयल का तेल  जूस  जीएमपी 7. हाइ$ोिजने�टड ना�रयल तेल  िम& ठा( न  5 – 15    वन�पित �ोटीन  जीएमपी 8. वन� पित फैटी एिसड ए� टस�  जूस  जीएमपी तािलका तािलका तािलका तािलका 2222    : उ6 �े: उ6 �े: उ6 �े: उ6 �ेरक रक रक रक     VVVV.सं..सं..सं..सं.    �स�ं क�स�ं क�स�ं क�स�ं करण सहायक साम.ी का नाम रण सहायक साम.ी का नाम रण सहायक साम.ी का नाम रण सहायक साम.ी का नाम     उ6 पाउ6 पाउ6 पाउ6 पाद कH 8ेणी द कH 8ेणी द कH 8ेणी द कH 8ेणी     अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट � त � त � त � तर िम.ा/?क.ार िम.ा/?क.ार िम.ा/?क.ार िम.ा/?क.ा    (से अिधक नहW)(से अिधक नहW)(से अिधक नहW)(से अिधक नहW)    1. eोिमयम (eोिमयम  VI को छोड़कर )  हाइ�ोजीने8टड खा� तेल   0.1 2. कॉपर हाइ�ोजीने8टड खा� तेल   0.1 3. मोलीबडेनम  हाइ�ोजीने8टड खा� तेल   0.1 4. िनकल  पोलीओ� स  1 सQ त तेल  0.8 हाइ�ोजीने8टड खा� तेल   1 5. पोटेिशयम  इंटरऐC टsफाइड खा� तेल  1 6. सोिडयम  इंटरऐC टsफाइड खा� तेल 1 7. पोटेिशयम एथोR साइड  इंटरऐC टsफाइड खा� तेल 1 8. सोिडयम एथोR साइड इंटरऐC टsफाइड खा� तेल 1 9. सोिडयम मेथोR साइड  इंटरऐC टsफाइड खा� तेल 1 तािलका तािलका तािलका तािलका 3333    : िनम�लीकरण अिभकारक/?फL Mे: िनम�लीकरण अिभकारक/?फL Mे: िनम�लीकरण अिभकारक/?फL Mे: िनम�लीकरण अिभकारक/?फL Mेशन अिभकारकशन अिभकारकशन अिभकारकशन अिभकारक    VVVV.सं..सं..सं..सं.    �स�ं क�स�ं क�स�ं क�स�ं करण सहायक साम.ी का नाम रण सहायक साम.ी का नाम रण सहायक साम.ी का नाम रण सहायक साम.ी का नाम     उ6 पाउ6 पाउ6 पाउ6 पाद कH 8ेणी द कH 8ेणी द कH 8ेणी द कH 8ेणी     अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट � त � त � त � तर (िम.ा/?क.ा)र (िम.ा/?क.ा)र (िम.ा/?क.ा)र (िम.ा/?क.ा)    (से अिधक नहW)(से अिधक नहW)(से अिधक नहW)(से अिधक नहW)    1. एिसड R लजे आफ म$टमोरीन� लोनाइट  फल अथवा सिLजय$ का जूस, फलनेRटर , िसरप और वाइन   जीएमपी 2. R लोरो िमथाइलटेेड अिमने8टड  C टाइरेने-िडवाइिनल बJजेन रेिजन  शक. रा  1 3. को-एR स�िडड पोलीC टीरेने और पोलीिवनायल पोली पायररोिलडोन    फल अथवा सिLजय$ का जूस, फलनेRटर , िसरप और वाइन   1 4. पोलीिवनायल          पोलीपायररोिलडोन   (आईएनएस 1201) फल अथवा सिLजय$ का जूस, फलनेRटर , िसरप और वाइन   जीएमपी 5. शै� लाक,L लीi ड   (आईएनएस 904) फल अथवा सिLजय$ का जूस, फलनेRटर , िसरप और वाइन   जीएमपी 6. �फश कोलेजन, इxसंगलास सिहत   फल अथवा सिLजय$ का जूस, फलनेRटर , िसरप और वाइन   जीएमपी 7. काओिलन  फल अथवा सिLजय$ का जूस, फलनेRटर , िसरप और वाइन    8. मैu नेिशयम आR साइड  (आईएनएस 530) फल अथवा सिLजय$ का जूस, फलनेRटर , िसरप और वाइन   जीएमपी 9. कॉपर स� फेट  (आईएनएस 519) फल अथवा सिLजय$ का जूस, फलनेRटर , िसरप और वाइन   जीएमपी 



6   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] 10.  िचटोसान ए�प�ज�लस नाइज़र के ~ोत से  वाइन, िबयर, िसडार, C&ी�स और फूड ^ेड एथेनोल  जीएमपी 11.  डायटोमेिसयस अथ.  फल$ का जसू  जीएमपी तािलका तािलका तािलका तािलका 4444    : � ने: � ने: � ने: � नेहकहकहकहक,,,,    Nािवत  और एंटीि� टNािवत  और एंटीि� टNािवत  और एंटीि� टNािवत  और एंटीि� टक अिभकारकक अिभकारकक अिभकारकक अिभकारक    VVVV.सं..सं..सं..सं.    �स�ं क�स�ं क�स�ं क�स�ं करण सहायक साम.ी का नाम रण सहायक साम.ी का नाम रण सहायक साम.ी का नाम रण सहायक साम.ी का नाम     उ6 पाउ6 पाउ6 पाउ6 पाद कH 8ेणी द कH 8ेणी द कH 8ेणी द कH 8ेणी     अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट � त � त � त � तर िम.ा/?क.ा (से र िम.ा/?क.ा (से र िम.ा/?क.ा (से र िम.ा/?क.ा (से अिधक नहW)अिधक नहW)अिधक नहW)अिधक नहW)    1. एिसटाइल8ेटड मोनो- और िडu लाइसीराइ�स   (आईएनएस 472a)  सभी खा� पदाथ.  100 2. थम.ली आR सीडाइ� ड सोयाबीन तेल  (आईएनएस 479) सभी खा� पदाथ.  320 3. u लासीरोल  (आईएनएस 422) सभी खा� पदाथ.           जीएमपी 4. मधमुोम (आईएनएस 901) सभी खा� पदाथ.         जीएमपी 5. सफेद खिनज तेल  (आईएनएस 905e)  सभी खा� पदाथ.         जीएमपी 6. हाइ�ोिजने8टड ताड़ क5 िगरी का तेल (एचपीकेओ) िम` ठा+ न और बेकरी पदाथ. जीएमपी 7. ताड़ का तेल/पामोिलन  िम` ठा+ न और बेकरी पदाथ. जीएमपी 8. सोयाबीन का तेल  िम` ठा+ न और बेकरी पदाथ. जीएमपी 9. सूरजमुखी का तेल  िम` ठा+ न और बेकरी पदाथ. जीएमपी 10. िमिडयम चेन 8wu लाइिसराइड  (एमसीटी) (सी6 – सी12) िम` ठा+ न और बेकरी पदाथ. जीएमपी 11. लेसीिथन  (आईएनएस 322 (i) ) िम` ठा+ न और गम  जीएमपी 12. कारनौबा वैR स  (आईएनएस 903 ) िम` ठा+ न और गम जीएमपी 13.  कैि� शयम C टीयरेट  (आईएनएस 470(i)) िम` ठा+ न और गम जीएमपी 14.  ओलेइक एिसड  सभी खा� पदाथ.  जीएमपी तािलका तािलका तािलका तािलका 5555:  सूXमजीव िनयंPण अिभकारक:  सूXमजीव िनयंPण अिभकारक:  सूXमजीव िनयंPण अिभकारक:  सूXमजीव िनयंPण अिभकारक,,,,        सूXमजीव पोषक और  सूXमजीव पोषक योजकसूXमजीव पोषक और  सूXमजीव पोषक योजकसूXमजीव पोषक और  सूXमजीव पोषक योजकसूXमजीव पोषक और  सूXमजीव पोषक योजक    सूXमजीव िनयंPण अिभकारकसूXमजीव िनयंPण अिभकारकसूXमजीव िनयंPण अिभकारकसूXमजीव िनयंPण अिभकारक    V. स.ंV. स.ंV. स.ंV. स.ं    �सं� क�सं� क�सं� क�सं� करण सहायक साम.ी का रण सहायक साम.ी का रण सहायक साम.ी का रण सहायक साम.ी का नामनामनामनाम    उ6 पाउ6 पाउ6 पाउ6 पाद कH 8ेणीद कH 8ेणीद कH 8ेणीद कH 8ेणी    अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट � त � त � त � तर (िम.ा/?क.ा) (से अिधक र (िम.ा/?क.ा) (से अिधक र (िम.ा/?क.ा) (से अिधक र (िम.ा/?क.ा) (से अिधक नहW)नहW)नहW)नहW)    1. डाईिमथाइल डाई काब�नेट  (आईएनएस 242) वाइन, फल और सिLजय$ के  जूस   पानी आधा8रत C वा�द` ट पेय अिधकतम उपयोग Cतर वाइन के िलए 200 िमली^ाम / �क^ा से अिधक नहb होना चािहए, फल और सLजी के रस और इसके उ�पाद$ के िलए 250 िमली^ाम / �क^ा और पानी आधा8रत C वा�द` ट पेय के िलए 250 िमली^ाम / �क^ा  2. सोिडयम मेटािसिलकेट  (आईएनएस 550 (ii)) माँस और मुगs  जीएमपी 3. सा�मोनेला फेज तैयारी (एस 16 और एफ़ओ 1 ए) क�ा मांस और मुगs जीएमपी 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 7 4. सोिडयम Rलोराइट  मांस, मछली, फल और सिLजयां जीएमपी 5. औ?ेनोइक अ\ल  मांस, फल और सिLजयां जीएमपी  माइVोिबयल TयूIMएंYस और माइVोिबयल TयूIMशन एडजुनसीYस (माइVोिबयल .ोथ को बनाए रखने के िलए)माइVोिबयल TयूIMएंYस और माइVोिबयल TयूIMशन एडजुनसीYस (माइVोिबयल .ोथ को बनाए रखने के िलए)माइVोिबयल TयूIMएंYस और माइVोिबयल TयूIMशन एडजुनसीYस (माइVोिबयल .ोथ को बनाए रखने के िलए)माइVोिबयल TयूIMएंYस और माइVोिबयल TयूIMशन एडजुनसीYस (माइVोिबयल .ोथ को बनाए रखने के िलए)    V. सं.V. सं.V. सं.V. सं. �स�ं क�स�ं क�स�ं क�स�ं करण सहायक साम.ी का नामरण सहायक साम.ी का नामरण सहायक साम.ी का नामरण सहायक साम.ी का नाम अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट � त � त � त � तर (िम.ा/?क.ा) (स ेअिधक नहW)र (िम.ा/?क.ा) (स ेअिधक नहW)र (िम.ा/?क.ा) (स ेअिधक नहW)र (िम.ा/?क.ा) (स ेअिधक नहW) 6. एडोनीटोल  जीएमपी 7. इनोिसटोल  जीएमपी 8. आvज.नाइन  जीएमपी 9. एडनेाइन जीएमपी 10. एCपारजीन  जीएमपी 11. एCपा�ट.क एिसड  जीएमपी 12. बJजोइक एिसड  जीएमपी 13. बाओ8टन  जीएमपी 14. uलाइिसन  जीएमपी 15. गुयानाइन  जीएमपी 16. िहिCटडीन  जीएमपी 17. केि�शयम पJटोथीनेट  जीएमपी 18. िसCटीन  जीएमपी 19. िसCटीन मोनोहाइ�ोRलोराइड  जीएमपी 20. इनोिसन  जीएमपी 21. िनयािसन  जीएमपी 22. पJटोथिेनक एिसड  जीएमपी 23. उरेिसल  जीएमपी 24. जेि+थन  जीएमपी 25. िथयािमन  जीएमपी 26. ि�ओनाइन  जीएमपी 27. पाइ8रडौिRसन हाइ�ोRलोराइड  जीएमपी 28. राइवो|लेिवन  (आईएनएस 101 (i) ) जीएमपी 29. कैि�शयम &ोिपओनेट  (आईएनएस 282) जीएमपी 30.  कॉपर स�फेट (आईएनएस 519)  जीएमपी 31. अमोिनयम स�फेट  जीएमपी 32. अमोिनयम स�फाइट  जीएमपी 33. डRेसwेन  जीएमपी 34. फेरस स�फेट  जीएमपी 35. uलूटािमक एिसड  जीएमपी 36. हाइ�ोRसीइथाइल Cटाच.  जीएमपी 37. मैगनीज़ Rलोराइड  जीएमपी 38. मैगनीज़ स�फेट  जीएमपी 39. नाइ8wक एिसड  जीएमपी 40. पेNटोन  जीएमपी 41. फाइटेटस  जीएमपी 42. पोलीिवनाइलपाईरोिलडोन (आईएनएस 1201) जीएमपी 43. सोिडयम फॉम�ट  जीएमपी 



8   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] 44. सोिडयम मोिलLडेट  जीएमपी 45. सोिडयम टेwाबोरेट  जीएमपी 46. xज़ंक Rलोराइड  जीएमपी 47. xज़ंक स�फेट  जीएमपी 48. wाईसोिडयम ओथ�फोसफेट  जीएमपी तािलका तािलका तािलका तािलका 6666    : िनकष�ण के िलए िवलायक और �सं� क: िनकष�ण के िलए िवलायक और �सं� क: िनकष�ण के िलए िवलायक और �सं� क: िनकष�ण के िलए िवलायक और �सं� करणरणरणरण    e.सं. &संC करण सहायक साम^ी का नाम  उ� पाद क5 oेणी  अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट � त � त � त � तर (िम.ा/?क.ा) (से र (िम.ा/?क.ा) (से र (िम.ा/?क.ा) (से र (िम.ा/?क.ा) (से अिधक अिधक अिधक अिधक नहW) नहW) नहW) नहW)  1. बJजाइल ए� कोहल  C वाद, रंग, वसायुR त अ\ ल    जीएमपी    2. इसो&ोिपल ए� कोहल  सभी खा�  10 3. बूटानोल  वसायुR त अ\ ल, C वाद, रंग,   10 4. इथाइल  एसीटेट  C वाद 10 5. u लाइिसरोल  डायसीटेट  सभी खा� जीएमपी 6. u लाइिसरोल मोनोएिसटेट  सभी खा� जीएमपी 7. एिसटोन  C वाद  2 रंग  2 खा� तले  0.1 अ+ य खा� पदाथ.   0.1 8. िमथाइल इथाइल केटोन (बूटानोन) वसायुR त अ\ ल, C वाद रंग कॉफ5 को कै�फन रिहत करना, चाय 2 9. डाइबूटाइल ईथर  C वाद   2 10. डाइिथल ईथर  C वाद, रंग  2 11. डाईमीथाइल एथर  C वाद 2 12. हRै सेन  C वाद, खा� तेल  0.1 चाकलेट और चाकलेट उ� पाद  1 13.  साइR लोहRे सेन  C वाद, खा� तेल 1 14. aआइसोबूटेन C वाद  1 अ+ य खा� पदाथ.  0.1 15.  िमथाइिलन R लोराइड (िडR लोरोमेथेन ) कै�फन रिहत चाय  2 कै�फन रिहत काफ5  10 C वाद के पदाथ. 2 खा� तले  0.02 16. &ोपेन  C वाद  1 खा� तले  0.1 17. टो� यूएन  C वाद  1 18. हNे टेन  C वाद   1 खा� तले  19. इथाइल ए�कोहोल  सभी खा�  जीएमपी 20. काब.न डाइआR साइड  (आईएनएस 290)  C वाद जीएमपी 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 9 तािलका 7 : िवरंजकतािलका 7 : िवरंजकतािलका 7 : िवरंजकतािलका 7 : िवरंजक,,,,    धुलाई और पी�लगं  कारकधुलाई और पी�लगं  कारकधुलाई और पी�लगं  कारकधुलाई और पी�लगं  कारक    

तािलका 8 : ऊण�न कारक और एनजाइम  िनसचंालन कारक और सहायतातािलका 8 : ऊण�न कारक और एनजाइम  िनसचंालन कारक और सहायतातािलका 8 : ऊण�न कारक और एनजाइम  िनसचंालन कारक और सहायतातािलका 8 : ऊण�न कारक और एनजाइम  िनसचंालन कारक और सहायता    VVVV.सं..सं..सं..सं.    �स�ं क�स�ं क�स�ं क�स�ं करण सहायक साम.ी का रण सहायक साम.ी का रण सहायक साम.ी का रण सहायक साम.ी का नाम नाम नाम नाम     उ6 पाउ6 पाउ6 पाउ6 पाद कH 8ेणी द कH 8ेणी द कH 8ेणी द कH 8ेणी     अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट � त � त � त � तर (िम.ा/?क.ा) (से अिधक र (िम.ा/?क.ा) (से अिधक र (िम.ा/?क.ा) (से अिधक र (िम.ा/?क.ा) (से अिधक नहW)नहW)नहW)नहW)    1.. िस8wक एिसड  (आईएनएस 330) कi चा  चीज़– पनीर  जीएमपी 2. लेिR टक एिसड  (आईएनएस 270) कi चा – चीज़– पनीर जीएमपी तािलका 9  : सपंक�  SH�जंग और �तािलका 9  : सपंक�  SH�जंग और �तािलका 9  : सपंक�  SH�जंग और �तािलका 9  : सपंक�  SH�जंग और �शीतन कारकशीतन कारकशीतन कारकशीतन कारक    VंVंVंVं....संसंसंसं....    �सं� क�सं� क�सं� क�सं� करणरणरणरण    सहायकसहायकसहायकसहायक    साम.ीसाम.ीसाम.ीसाम.ी    काकाकाका    नामनामनामनाम        उ6 पाउ6 पाउ6 पाउ6 पादददद    कHकHकHकH    8ेणी8ेणी8ेणी8ेणी        अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट    � त� त� त� तरररर    ((((िम.ािम.ािम.ािम.ा////?क.ा?क.ा?क.ा?क.ा) () () () (सेसेसेसे    अिधकअिधकअिधकअिधक    नहWनहWनहWनहW))))    1. ,िवत नाइwोजन डेयरी – आधा8रत िम` ठा+ न  - आईस e5म  जीएमपी 

VVVV.सं..सं..सं..सं.    �स�ं क�स�ं क�स�ं क�स�ं करण सहायक साम.ी का रण सहायक साम.ी का रण सहायक साम.ी का रण सहायक साम.ी का नाम नाम नाम नाम     उ6 पाउ6 पाउ6 पाउ6 पाद कH 8ेणी द कH 8ेणी द कH 8ेणी द कH 8ेणी     अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट � त � त � त � तर (िम.ा/?क.ा) (से अिधक र (िम.ा/?क.ा) (से अिधक र (िम.ा/?क.ा) (से अिधक र (िम.ा/?क.ा) (से अिधक नहW)नहW)नहW)नहW) 1. बJजाइल पेरोR साइड (आईएनएस 928)   फल और  सिLजयाँ  40  (बJजोइक एिसड के 'प मJ 2. सोिडयम पेरोR साइड   जड़ और कंद वनCपितयाँ   5 3. हाइ�ोजन पेरोR साइड   फल और  सिLजयाँ ,  आटा और C टाच. 5 4. कैि� शयम हाइपोR लोराइट  फल और  सिLजयाँ , आटा और C टाच.  1 (उपलLध Rलोरीन के 'प मJ) 5. सोिडयम हाइपोR लोराइट  फल और  सिLजयाँ , आटा और C टाच. 1 (उपलLध Rलोरीन के 'प मJ) 6. R लो8रन  (आईएनएस 925) फल और  सिLजयाँ , आटा और C टाच. 1 (उपलLध Rलोरीन के 'प मJ) 7. R लो8रन डायोR साइड  फल और  सिLजयाँ , आटा और C टाच. 1 (उपलLध Rलोरीन के 'प मJ) 8. िडया\ मोिनयम हाइ�ोजन  ओथ�फाC फेट   िडL बाबंद फल और  सिLजयाँ जीएमपी 9. पेरासे8टक एिसड  फल और  सिLजय$ के िलए पीxलंग अिभकारक  जीएमपी 10. सोिडयम लारेट  फल और  सिLजयाँ धोना  जीएमपी 11. सोिडयम बाइस� फाइट  जड़ और कंद  सिLजयाँ  ( सीध ेमानव उपभोग के िलए नहb )  जीएमपी 12. सोिडयम मेटाबाइस� फाइट  जड़ और कंद  सिLजयाँ  ( सीध ेमानव उपभोग के िलए नहb )   25 13. अमोिनयम पेSस�फेट  यीCट  जीएमपी 14.  काब�िनक एिसड  wाइप  जीएमपी 15. सोिडयम uलूकोनेट  (आईएनएस 576) wाइप  जीएमपी 



10   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] तािलका 10 : तािलका 10 : तािलका 10 : तािलका 10 :     सखुानेसखुानेसखुानेसखुाने    के कारक/एंटीके[कंग अिभकारकके कारक/एंटीके[कंग अिभकारकके कारक/एंटीके[कंग अिभकारकके कारक/एंटीके[कंग अिभकारक    VVVV.सं..सं..सं..सं.    �सं� क�सं� क�सं� क�सं� करणरणरणरण    सहायक साम.ी सहायक साम.ी सहायक साम.ी सहायक साम.ी का नाम का नाम का नाम का नाम     उ6 पाउ6 पाउ6 पाउ6 पाद कH 8ेणी द कH 8ेणी द कH 8ेणी द कH 8ेणी     अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट � त � त � त � तर (िम.ा/?क.ा) (से र (िम.ा/?क.ा) (से र (िम.ा/?क.ा) (से र (िम.ा/?क.ा) (से अिधक नहW)अिधक नहW)अिधक नहW)अिधक नहW)    1. मR का C टाच. आइxसंग चीनी  जीएमपी  तािलका 11: एंजाइम तािलका 11: एंजाइम तािलका 11: एंजाइम तािलका 11: एंजाइम (क\ ेमाल(क\ ेमाल(क\ ेमाल(क\ ेमाल, , , , खा< पदाथ� या साम.ी के उपचार या �स�ंकरण के िलए)खा< पदाथ� या साम.ी के उपचार या �स�ंकरण के िलए)खा< पदाथ� या साम.ी के उपचार या �स�ंकरण के िलए)खा< पदाथ� या साम.ी के उपचार या �स�ंकरण के िलए)        VVVV.सं..सं..सं..सं.    एंजाइम का नाम एंजाइम का नाम एंजाइम का नाम एंजाइम का नाम     Nोत Nोत Nोत Nोत     अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट � त � त � त � तर (िम.ा/?क.ा) र (िम.ा/?क.ा) र (िम.ा/?क.ा) र (िम.ा/?क.ा) (स ेअिधक नहW)(स ेअिधक नहW)(स ेअिधक नहW)(स ेअिधक नहW)    1. uलकुोज़ ओRसीडेज़  (ईसी e.  1.1.3.4) एCपvज.लस नाइजर  जीएमपी  एCपvज.लस ओराइजे 2. केटेलेज  (ईसी e. 1.11.1.6) एCपvज.लस नाइजर जीएमपी  3. uलीसरो-फोCफोिलिपड़  कोलेCwॉल एसाइलwांCफरेस (ईसी e. 2.3.1.43) बेिसलस िलचेनीफॉ�म�स जीएमपी 4. लाईपेज wाईएसईि�uलसरोल (ईसी e. 3.1.1.3)   राइज़ोपस ओराइजे जीएमपी |यूस8ेरयम ओिRसCपोरम  �मोमाइससे लानुिगनोसस  5. पेिRटन एCटरेज़  (ईसी e. 3.1.1.11) एCपvज.लस नाइजर जीएमपी 6. फोCफोलाईपेज़ A1 (ईसी e. 3.1.1.32) एCपvज.लस नाइजर जीएमपी 7.  अ�फा अमाइलेज (ईसी e. 3.2.1.1)   एCपvज.लस ओराइजे जीएमपी बेिसलस एमाइलोिलRयूफेिस+स  बेिसलस सब�टलस 8. uलकेून 1,4- α- uलकूोसाइडज़े (या uलकूोएमाइलेज या एिसड मा�टेज)  (ईसी e. 3.2.1.3) एCपvज.लस नाइजर जीएमपी wाइकोडेरमा रेसी  राइज़ोपस ओराइजे 9. से�लुलेज (ईसी e. 3.2.1.4) पेिनिसिलयम फुिनकुलोसम  जीएमपी wाइकोडेरमा रेसी 10. बीटा-u लूकानोम (एंडोबीटा u लकूानासे  अथवा एंडो-1,3-बीटा-गलूकानासे ) (ईसी e. 3.2.1.6) एCपvज.लस नाइजर जीएमपी बेिसलस एमाइलोिलRयूफेिस+स रमससोन आईएमरेसोनी wाइकोडेरमा रेसी एCपvज.लस एRयलेूटस Aिमकोला इंसोले+स  11. इनूिलनेस (ईसी e. 3.2.1.7)  एCपvज.लस नाइजर जीएमपी 12. एंडो- 1,4-बीटा-जाइलनेेस (ईसी e. 3.2.1.8)   एCपvज.लस नाइजर जीएमपी Aिमकोला इंसोले+स 13. डRेसwानेस  (ईसी e. 3.2.1.11)  चेटोिमयम एरि?Rम  जीएमपी 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 11 14. पॉलीगेलेRटुरोनेस (पेRटीनेस) (ईसी e. 3.2.1.15)   एCपvज.लस नाइजर जीएमपी एCपvज.लस एRयलेूटस 15. wा+Cuलूकोिसडजे (ईसी e. 3.2.1.20) एCपvज.लस नाइजर जीएमपी wाइकोडेरमा रेसी 16. बीटा-uलूकोसाइडज़े (ईसी e. 3.2.1.21) एCपvज.लस नाइजर जीएमपी 17. बीटा-गेलेRटोसाइडज़े (या लRेटेस) (ईसी e. 3.2.1.23) Rलूवेरोमाइस लेिRटस  जीएमपी एCपvज.लस ओराइजे 18. बीटा-zे?$ फुरेनोसाइडजे (इनवेरटेज या सकेरेज) (ईसी e. 3.2.1.26)  सेकेरोमाइसेस सेरेिवएसी  जीएमपी 19. wेहलेज (ईसी e. 3.2.1.28) wाइकोडेरमा रेसी जीएमपी 20. अ�फा अरिबनोफूरोनोसाइडजे  (ईसी e. 3.2.1.55) एCपvज.लस नाइजर जीएमपी 21. uलकेून 1,3- बीटाuलूकोसाइडजे  (ईसी e. 3.2.1.58) wाइकोडेरमा हाvज.एनम जीएमपी 22. माइनन एडंो -1,4- बीटा- माइनोसाइडजे  (ईसी e. 3.2.1.78) wाइकोडेरमा रेसी जीएमपी 23. &ोटीएज़ (बेRटे8रया) (ईसी e. 3.4) बेिसलस एमाइलोिलRयूफेिस+स जीएमपी बेिसलस िलचेिनफोमsस  बेिसलस सब8टलस  िजयोबेिसलस के�दो&ोटीओलाइ8टस  24. &ोटीएज़ (कवक) (ईसी e. 3.4) एCपvज.लस नाइजर जीएमपी एCपvज.लस ओराइजे 25. एमीनोपेNटीडजे (ईसी e. 3.4.11.1) एCपvज.लस ओराइजे जीएमपी 26. से8रन &ोटीएज़ (सबितिलिसन)  (ईसी e. 3.4.21.62) बेिसलस िलचेिनफोमsस जीएमपी 27. काइमोिसन (ईसी e. 3.4.23.4) Rलूवेरोमाइस लेिRटस जीएमपी 28. मेटलो&ोटीनेज (बेसीलोलाइिसन) (ईसी e. 3.4.24.28) बेिसलस एमाइलोिलRयूफेिस+स जीएमपी 29. पेिRटन लाइएस (ईसी e. 4.2.2.10) एCपvज.लस नाइजर जीएमपी 30. uलकुोज़ आइसोमरेज (या जाइलोस आइसोमरेज) (ईसी e. 5.3.1.5) CwेNटोमाइिसस 'बीिगनोसस  जीएमपी तािलका तािलका तािलका तािलका 12121212    :सामाT य:सामाT य:सामाT य:सामाT य  प स ेअनुमत �स�ं क  प स ेअनुमत �स�ं क  प स ेअनुमत �स�ं क  प स ेअनुमत �स�ं करण सहायक सामि.यांरण सहायक सामि.यांरण सहायक सामि.यांरण सहायक सामि.यां    Vं.सं.Vं.सं.Vं.सं.Vं.सं.    �सं� क�सं� क�सं� क�सं� करण सहायक रण सहायक रण सहायक रण सहायक सामि.य2 के नाम सामि.य2 के नाम सामि.य2 के नाम सामि.य2 के नाम     काया�6 मकाया�6 मकाया�6 मकाया�6 मक/�ौ<ोिगकHय �योजन क/�ौ<ोिगकHय �योजन क/�ौ<ोिगकHय �योजन क/�ौ<ोिगकHय �योजन     उ6 पाउ6 पाउ6 पाउ6 पाद 8ेणी द 8ेणी द 8ेणी द 8ेणी     अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट � त � त � त � तर र र र (िम.ा/?क.ा) (से अिधक (िम.ा/?क.ा) (से अिधक (िम.ा/?क.ा) (से अिधक (िम.ा/?क.ा) (से अिधक नहW) नहW) नहW) नहW)     1. उ� &े8रत काब.न  अिधशोषी, िवरंजीकारक  अिभकारक  शक. रा ,तेल,  जूस    जीएमपी   2. अ\ मोिनयम हाई�ोR साइड  (आईएनएस 527) अ\ लता िनयामक  सभी खा� पदाथ.  जीएमपी 



12   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] 3. आग.न  (आईएनएस 938) &णोदक एवं पैकेxजंग गैस  सभी खा� पदाथ. जीएमपी  4. बीटा-साइR लोडRे स8wन (आईएनएस 459)   ए�केNसुले�टंग और &गाढ़कारी  कारक  मR खन  जीएमपी  5.  बोन-फाC फेट  (आईएनएस 542) ik;lhdkjd, आ,.ता &ितधारण अिभकारक, 
lsDoslVªsaV   सभी खा� पदाथ. जीएमपी 6. इथाइल अ� कोहल  वाहक िवलायक, सुगंिधत अिभकारक   सभी खा� पदाथ. जीएमपी 7. फस.� लरन  (आईएनएस 407) &गाढ़कारी, जेxलंग अिभकारक, C टेिबलाइजर, ik;lhdkjd  सभी खा� पदाथ. जीएमपी 8. हाइ�ोजनकृत u लूकोज िसरप  (आईएनएस 965 (ii)) C वीटनर, �यूमीटJट, टेR स�रूाइजर, C टेबीलाइजर, बल�कंग एजJट   सभी खा� पदाथ. जीएमपी 9. आइसो&ोिपल अ� कोहल  u लेxजंग अिभकारक  सभी खा� पदाथ. जीएमपी 10. मैu नेिशयम हाइ�ोR साइड  (आईएनएस 528)  pH िनयंHण कारक  सभी खा� पदाथ. जीएमपी 11.  आR सीजन (आईएनएस 948) çksisysaV सभी खा� पदाथ. जीएमपी 12. फाC फोिलिप�स (आईएनएस 322 (i) ik;lhdkjd,aVhv‚DlhMsaV सभी खा� पदाथ. जीएमपी 13. फाC फो8रक एिसड  (आईएनएस 338) ,aVhv‚DlhMsaV एिसडूलJट,  िसR वेC wJट, िसनरिजC टर   सभी खा� पदाथ. जीएमपी 14. पोलीएिथलीन u लाइको� स (आईएनएस 1521) वाहक िवलायक, एR सीिपएंट   सभी खा� पदाथ. जीएमपी 15. पोलीu लाइिसरोल इC टस. आफ इंटरेC टेरीफाइड 8रिसन ओलीक एिसड (आईएनएस 476) 
ik;lhdkjd सभी खा� पदाथ. जीएमपी 

16. पोली आR सयेथीिलन 40 C टीयरेट (आईएनएस 431) ik;lhdkjd सभी खा� पदाथ. जीएमपी 17. पो8टिशयम हाइ�ोR साइड  (आईएनएस 525) pH िनयंHण कारक  सभी खा� पदाथ. जीएमपी 18. &ोिपलीन u लाइकोिलन अ� जीनेट  (आईएनएस 405) C टेिबलाइजर, िथकनर, 
ik;lhdkjd   सभी खा� पदाथ. जीएमपी 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 13 19.  सोिडयम केि� शयम  पोलीफोC फेट िसिलकेट   (आईएनएस 452 (i) C टेिबलाजर, लीवxनंग एजJट, एमलसीफायर, पोषक  सभी खा� पदाथ. जीएमपी 20. सोिडयम िसिलकेट  (आईएनएस 550(i) एंटीके�कंग अिभकारक सभी खा� पदाथ. जीएमपी 21. िसिलका  एंटीके�कंग अिभकारक  सभी खा� पदाथ. जीएमपी 22. सोिडयम हाइ�ोR साइड  (आईएनएस 524) pH िनयंHण कारक   फल और सिL जया,ं चुकंदर  वसा और तेल   जीएमपी 23. स� |यू8रक एिसड  (आईएनएस 513) pH िनयंHण कारक सभी खा� पदाथ. जीएमपी 24.  टेिनक एिसड (आईएनएस 181)  R ले8रफाइंग अिभकारक, सुगंिधत अिभकारक, सुगंध एडजंR ट   रस  जीएमपी  25. अमोिनयम स� फेट   डीकेि�स�फकेशन अिभकारक  खाने योuय केxसंग जीएमपी  26.  एल- िसCटीन (या एचसीएल सा�ट) आटा कंडीशनर आटे के उ�पाद 75 27. ईथाइल एसीटेट  खमीर क5 कोिशकाf का  टूटना  खमीर  जीएमपी  28.  इथाइलीन डाइएमाइन टेwा एसी8टक एिसड  मेटल िसR यूC wJट  खा� वसा और तेल और संबंिधत उ� पाद जीएमपी 29. िगL �ेिलक एिसड  जौ अंकुरण  जौ  जीएमपी 30. एचवीओ (हाइ�ोजनकृत वनC पित तेल) काउंट लाइन उ� पाद$  क5 कंवेयर बे� ट के िलए C नेहक   सभी खा�  जीएमपी 31. इंडोल  एसी8टक एिसड  जौ अंकुरण जौ  जीएमपी 32. पैरा�फन  लेप कारक  पनीर और पनीर उ� पाद  जीएमपी  33. पोलीिवनायल एिसटेट  मोम बनाने मJ पनीर और पनीर उ� पाद जीएमपी  34. सोिडयम मेटाबीस� फाइट  आटा कंडीशनर  आटा उ� पाद  60   नरमीकारक   मR का के दाने   60    35. सोिडयम स� फाइट  आटा कंडीशनर आटा उ� पाद  60  36. सलफर  डाईऑRसाइड  माx� टंग मJ नाइwोसोिडमीथालमाइन का िनयंHण   माx� टंग   750   37. सल|यूरस एिसड   नरमीकरक मR का दाने  जीएमपी 38. काब.न डायआR साइड (आईएनएस 290)  गैxसंग/ वातन अिभकारक/  िम` ठा+ न और बेकरी वC तुएं जीएमपी 39. – u लूकोनो ड�े टा लेR टोन (जीडीएल) एिसडीफायर, रेxजंग अिभकारक, िसR वेC wJ�स कi चा चीज  - पनीर  जीएमपी  40. सोिडयम एिसड पाइरोफाC फेट (एसएपीपी)  कi ची zJ च zाई को डाक. xनंग होने स ेरोकने मJ मदद िमलती ह।ै   &शीितत सिL जयां  जीएमपी 



14   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] 41. िस8wक एिसड  (आईएनएस 330) िसR वेC wJ�स तेल और वसा  जीएमपी  तािलका 13:  तािलका 13:  तािलका 13:  तािलका 13:      ““““बीयर औरबीयर औरबीयर औरबीयर और    माL टमाL टमाL टमाL ट पेय2 पेय2 पेय2 पेय2”,”,”,”,    ““““सुगंिधत अलकोहॉिलक  पेय2सुगंिधत अलकोहॉिलक  पेय2सुगंिधत अलकोहॉिलक  पेय2सुगंिधत अलकोहॉिलक  पेय2” ” ” ” और और और और     ““““अंगूर कH वाइनअंगूर कH वाइनअंगूर कH वाइनअंगूर कH वाइन””””    के िलए �सं� कके िलए �सं� कके िलए �सं� कके िलए �सं� करण सहायक रण सहायक रण सहायक रण सहायक साधनसाधनसाधनसाधन    VVVV.सं..सं..सं..सं.    �सं� क�सं� क�सं� क�सं� करण साधन2 रण साधन2 रण साधन2 रण साधन2 कानामकानामकानामकानाम    काया�6 मकाया�6 मकाया�6 मकाया�6 मक/�ौ<ोिगकHय क/�ौ<ोिगकHय क/�ौ<ोिगकHय क/�ौ<ोिगकHय �योजन�योजन�योजन�योजन    उ6 पाउ6 पाउ6 पाउ6 पाद 8ेणीद 8ेणीद 8ेणीद 8ेणी    अविशC टअविशC टअविशC टअविशC ट � त � त � त � तर (िम.ा/?क.ा) (र (िम.ा/?क.ा) (र (िम.ा/?क.ा) (र (िम.ा/?क.ा) (से से से से अिधक नहW)अिधक नहW)अिधक नहW)अिधक नहW)    1. लाइसोजाइम (आईएनएस 1105) एंटी-माइeोिबयल एनजाइम    बीयर और मा� ट पेय एवं सुगंिधत अ� कोहॉलक पेय   जीएमपी  2. &ोपीलीन u लाइकोलाजीनेट (आईएनएस 405) फोम C टेिबलाइजर  जीएमपी 3. xजंक स� फेट  खिनज लवण  जीएमपी  4. खमीर  �कaवन  कारक  जीएमपी  5. आव[यक एिमनो एिसड  माइeोिबयल पोषक   6. आR सीजन गैस  जीएमपी  7. आइxसंu लास/ म�ली कोलाजन  शोधन अिभeमक  जीएमपी  8. �कऐसेलगुहर (डायटोमा8टओस अथ.) �फ� टर पाउडर   9. R लो8रन डायोR साइड  जल शोधन 1 (उपलLध Rलोरीन के 'प मJ) 10. सोिडयम हाइपोR लोराइट  जल शोधन 1 (उपलLध Rलोरीन के 'प मJ) 11. सोिडयम मेटाबाईस� फाइट   8र�ुxसंग अिभeमक  जीएमपी 12. �फटकरी  कोगुलJट  जीएमपी 13.  पोटेिशयम मेटािबसलफाइट एंटीआR सीडJट  जीएमपी (अिधकतम उपयोग Cतर 50 िम^ा/ �क^ा  से अिधक नहb होगा )  14. कैि� शयम R लोराइड   बफरbग एजJट  जीएमपी  15. कैि� शयम स� फेट  बफरbग एजJट जीएमपी  16 फाC फो8रक एिसड  बफरbग एजJट जीएमपी  17. लेिR टक एिसड  एिसिडटी िनयामक  जीएमपी  18. नमक (NaCI)  आयन  एR सचJज  बीयर और मा� ट पेय  जीएमपी  19.  ओक डC ट/िचN स   एxजंग एजJट  बीयर और मा� ट पेय एव ंअंगूर वाइन  जीएमपी।”  पवन अ^वाल, मुQ य काय.कारी अिधकारी  [िव�ापन-III/4/असा./520/18] 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 15 Iट& पIट& पIट& पIट& पणणणण: : : : मुQ य िविनयम भारत के राजपH, असाधारण भाग 3, खंड 4 मJ अिधसूचना सं. फाइल सं. 2-15015/30/2010, �दनांक 1 अगC त, 2011 =ारा &कािशत क5 गई थी और त�पOात  िन\ निलिखत अिधसूचनाf संQयको =ारा संशोिधत �कये गए थ;े -   (i) फा.सं. 4/15015/30/2011, तारीख 7 जून, 2013;   (ii) फा.सं. पी./15014/1/2011-पीफए/एफ़एसएसएआई, तारीख 27 जून, 2013;   (iii) फा.सं. 5/15015/30/2012, तारीख 12 जलुाई, 2013;    (iv) फा.सं. पी.15025/262/2013-पीए/एफ़एसएसएआई, तारीख 5 �दसंबर, 2014;  (v) फा.सं. 1-83एफ/एससीआई॰ पीएएन–अिध॰/एफ़एसएसएआई-2012, तारीख 17 फरवरी, 2015;   (vi)  फा.सं. 4/15015/30/2011, तारीख 4 अगCत, 2015;   (vii) फा.सं.पी॰15025/264/13-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 4 नव\बर, 2015;    (viii) फा.सं. पी. 15025/263/13-पीए/एफ़एसएसएआई, तारीख 4 नव\बर, 2015;   (ix)  फा.सं.पी.15025/261-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 13 नव\बर, 2015;   (x) फा.सं.पी.15025/208/2013-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 13 नव\बर, 2015;   (xi)   फा.सं.7/15015/30/2012, तारीख 13 नव\बर, 2015;   (xii)  फा.स.ं1-10(1)/Cटैaड�स./एसपी(�फश एंड �फश8रज &ोडR�स)/एफएसएसएआई-2013, तारीख 11 जनवरी, 2016;   (xiii) फा.सं. 3-16/िविनUद.V खा�/अिधसूचना (खा� सहयो�य/)/एफएसएसएआई-2014, तारीख 3 मई, 2016;    (xiv) फा. स.ं 15-03/ईएनएफ़/एफएसएसएआई-2014, तारीख 14 जून, 2016;   (xv) फा. सं॰ 3-14 एफ़/ अिधसूचना (+यूwािCटक�स)/एफ़एसएसएआई – 2013, तारीख 13 जुलाई, 2016;    (xvi) फा.सं.1-12/मानक /एस. पी.(मध,ु मधकुारक)/एफ.एस.एस.ए.आई.-2015, तारीख 15 जुलाई, 2016;   (xvii) फा.सं.1-120(1)/मानक/�करिणत/एफएसएसएआई-2015, तारीख 23 अगCत, 2016;   (xviii) एफ़.  स.ं 11/09/रेग./हाम�नाइजेशन/2014, तारीख 5 िसतंबर, 2016;   (xix) फा.सं. मानक/सीपीएलRयू.सीपी/ईएम/एफएसएसएआई-2015, तारीख 14 िसतंबर, 2016;   (xx) फा.सं.11/12िविन./&ोप./एफ.एस.एस.ए.आई.-2016, तारीख 10 अ?ूबर, 2016;   (xxi) एफ स.ं 1-110(2)/एसपी (जैिवक खतरे)/एफएसएसएआई/2010, तारीख 10 अ?ूबर, 2016;   (xxii) फा. स.ं मानक/एसपी(जल और पेय)/अिध (2)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 25 अ?ूबर, 2016;   (xxiii) फा. स.ं 1-11(1)/मानक/एसपी (जल और सुपेय) एफएसएसएआई-2015, तारीख 15 नवंबर, 2016;   (xxiv) फा. स ंपी./15025/93/2011-पीएफ़ए/एफ़एसएसएआई, तारीख 2 �दसंबर, 2016;   (xxv) फा. स.ं पी.15025/6/2004-पीएफ़एस/एफएसएसएआई, तारीख 29 �दसंबर, 2016;   (xxvi) फा. स.ं मानक/ओ.एंड एफ./अिधसूचना(1)/एफ.एस.एस.ए.आई.-2016, तारीख 31 जनवरी, 2017;   (xxvii) फा.सं. 1-12/मानक/2012-एफएसएसएआई, तारीख 13 फरवरी, 2017;   (xxviii) फा. स.ं 1-10(7)/Cट_ड�स./एसपी(म�Cय और म�Cय उ�पाद) एफ़एसएसएआई-2013, तारीख 13 फरवरी, 2017;    (xxix) फा. स.ं मानक/एससीएसएसएंडएच/अिधसूचना(02)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 15 मई, 2017;   (xxx) फा. स.ं Cट_सड�स./03/अिधसूचना(एलएस)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 19 जनू 2017।   (xxxi) फा. स.ं 1/योजक/मानक14.2 अिधसूचना/ एफएसएसएआई/2016,  तारीख 31 जुलाई,2017;   (xxxii) फा. स.ं मानक/एफ़और वीपी/अिधसूचना(01)/एफएसएसएआई-2016 तारीख 2 अगCत, 2017;   (xxxiii) फा. स.ं 1-94(1)/एफ़एसएसएआई/एसपी (लेबxलंग)/2014, तारीख 11 िसतंबर, 2017;   (xxxiv) फा.सं. मानक/एम. एंड एम. पी. आई. पी. (1)/एस. पी./ एफ.एस.एस.ए.आई.-2015, तारीख 15 िसतंबर, 2017;    (xxxv) फा. स ंमानक/एसपी (पानी और  पेय)/अिध. (1)/एफ़एसएसएआई/2016, तारीख 15 िसतंबर, 2017;    (xxxvi) फा.सं. 1-10(8)/मानक/एसपी(म�ली और म�ली उ�पाद)/एफएसएसएआई.-2013, तारीख 15 िसतंबर, 2017;  



16   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4]   (xxxvii) फा.सं. 2/Cट_डस/सी पी एल & सी पी/अिधसूचना/ऍफ़ एस एस ऐ आई-2016, तारीख 18 िसतंबर, 2017;  (xxxviii) फा.सं. ए-1(1) मानक/एमएमपी/2012, तारीख 12 अRटूबर, 2017;   (xxxix) फा.सं.मानक/ओऔर एफ/अिधसूचना(3)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 12 अRटूबर, 2017; (xl)  एफ. सं. 2/Cट_डस/सी पी एल & सी पी/अिधसूचना/ऍफ़ एस एस ए आई-2016(भाग), तारीख  24 अRटूबर, 2017; (xli)  फा.सं.ए-1/मानक/एगमाक. /2012-एफ.एस.एस.ए.आई.(भाग-1), तारीख 17 नवंबर, 2017; (xlii) फा.सं. 1/योजक/मानक/बी आइ एस अिधसूचना/एफ.एस.एस.ए.आई/2016, तारीख 17 नवंबर, 2017; (xliii) एफ.स.ंमानक/ओएवंएफ/अिधसूचना(5)/एफएसएसएआई-2017, 2016 तारीख 20 फरवरी,2018  (xliv) एफ.स.ं Cट_डड./01-एस पी(फोटsफाईड और एन8रiड फ़ूड)-रेग/ऍफ़ एस एस ए आई-2017, तारीख  13 माच., 2018; (xlv) एफ. सं. 1/इनफ_ ट + यू8wसन /एसटीडीएस/नो8ट�फकेशन/एफएसएसएआई/2016, तारीख 13 माच., 2018; (xlvi) एफ॰ सं॰ 1-110 (3)/ एसपी (जैिवक खतरे)/ एफएसएसएआई/ 2010, तारीख 21 माच., 2018;  (xlvii) एफ॰ सं॰ C ट_ड�स./एससीएसएस एंड एच /अिधसूचना (03)/एफ़एसएसएआई-2016, तारीख 10 अ&ैल, 2018;  (xlviii) स. C ट_ड�स. /सी  पी एल एंड सी पी /अिधसूचना/एफएसएसएआई -20 16, तारीख 4 मई, 2018;  (xlix) फाइल सं0 एसटीडीएस/एसपी (एससीएसएसएच)/आइस लोलीस नो8ट�फ़केशन/एफ.एस.एस.ए.आई-2018, तारीख 20 जुलाई , 2018;  (l)  फा॰ सं॰ मानक/एसपी )जल और सुपेय) अिधसूचना(3( /एफएसएसएआई-2017, तारीख 20 जुलाई , 2018; (li) फा.सं. मानक/सीपीएलऔरसीपी/&ा'प अिधसूचना/भाखासमुा&ा-2017, तारीख 31 जुलाई, 2018;     (lii)  फाइल सं0 1/अित8र? खा� सहयो�य /Cट_ड�स./अिधसूचना/एफएसएसएआई-2016, तारीख 8 नवंबर, 2018; (liii) फा॰ सं॰ मानक/03/अिधसूचना (सीएफओआई तथा वाईसी)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 16 नवंबर, 2018;  (liv) फा० नं० मानक/ओ एaड एफ/अिधसूचना(7)/एफएसएसएआई-2017, तारीख  19  नवंबर, 2018; (lv)  फा. स.ं मानक/एम एंड एमपी/अिधसूचना(02)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 19  नवंबर, 2018;  (lvi) फा. स.ं मानक/एफ़&वीपी/नो8ट�फ़केशन(04)/एफ़एसएसएआई-2016, तारीख 19  नवंबर, 2018; और (lvii) फा. स.ं 1-116/वै�ािनक सिमित/नो8ट�फकेशंस/2010-एफ.एस.एस.ए.आई, तारीख 26 नव\बर, 2018। 
 

 

MINISTRY OF HEALTH AND FAMILY WELFARE 

(Food Safety and Standards Authority of India) 

NOTIFICATION 

New Delhi, the 4th February, 2019 

F. No. Stds/Processing aids/Notification/FSSAI/2018.- The following draft of certain regulations, further to 

amend the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) Regulations, 2011, which the Food 

Safety and Standards Authority of India proposes to make with previous approval of the Central Government, in exercise 

of the powers conferred by clause (e) of sub-section (2) of  section 92 read with sections 16 of  the Food Safety and 

Standards Act, 2006 (34 of 2006) is hereby published as required by the said sub-section (1) of section 92 of the said Act 

for the information of all persons likely to be affected thereby and notice is hereby given that the said draft regulations 

shall be taken into consideration after the expiry of the period of thirty days from the date on which copies of the Official 

Gazette in which this notification is published are made available to the public. 

Objections and suggestions, if any, may be addressed to the Chief Executive Officer, Food Safety and Standards 

Authority of India, FDA Bhawan, Kotla Road, New Delhi- 110002 or sent on email at regulation@fssai.gov.in. 
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Objections and suggestions, which may be received from any person with respect to the said draft regulations 

before the expiry of period so specified, shall be considered by the Food Authority. 

Draft regulations  

1. Short title and commencement. - (1) These regulations may be called the Food Safety and Standards (Food Products 

Standards and Food Additives) Amendment Regulations, 2019. 

(2) They shall come into force on the date of their publication in the Official Gazette. 

2. In the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) regulations, 2011, in Chapter 3 

relating to SUBSTANCES ADDED TO FOOD, after Regulation 3.3 relating to other substances for use in food products, 

the following shall be inserted, namely:- 

“3.4 PROCESSING AIDS 

3.4.1: 

(1) Processing aids included in these Regulations 

The processing aids listed herein are recognised as suitable for use in foods in conformance with the provisions of 

these regulations and have been assigned an Acceptable Daily Intake (ADI) or determined (wherever applicable), on 

the basis of other criteria, to be safe and the use of processing aids in conformance with these regulations has to be 

technologically justified. 

(2) Product category 

The foods or food processing procedures, in which the processing aid is utilised, are defined by these regulations. 

(3) Food in which processing aids may be used 

The conditions, under which processing aids may be used in foods, are defined by these Regulations. 

(4) Foods in which processing aids may not be used  

Unless expressly permitted in these regulations, processing aids must not be added to food. 

 (5)Processing aid means any substance or material, not including apparatus or utensils, and not consumed as a 

food ingredient by itself, intentionally used in the processing of raw materials, foods or its ingredients, to fulfil a 

certain technological purpose during treatment or processing and which may result in the non-intentional but 

unavoidable presence of residues or derivatives in the final product (as per FSS Act 2006). 

 (6)Acceptable Daily Intake (ADI) means the amount of a processing aid in food expressed on a body weight basis 

that can be ingested daily over a lifetime without appreciable health risk and a processing aid, meeting this criterion 

shall be used within the bounds of Good Manufacturing Practice (GMP) as specified in clause (11) of this sub-

regulation. 

(7)Maximum permitted Level of a processing aid, is the highest concentration of the processing aid, determined to 

be functionally effective in a food or food category and agreed to be safe and it is generally expressed as mg/kg of 

food. 

 (8) Residual level means the level of processing aid remaining in food after processing. The levels should be 

designated with respect to those directly measured by analysis or estimated by other means. Values are in mg/kg and 

values at the detection limit of available analytical procedures are reported as "Not more than". 

  (9) EC number (Enzyme Commission number) means the number which the Enzyme Commission uses to 

classify the principal enzyme activity. 

 (10) Justification for the use of Processing Aids 

The use of a substance as a processing aid is justified when such use performs one or more technological functions 

during treatment or processing of raw materials, foods, or ingredients. Any residues of processing aids remaining in 

the food after processing should not perform a technological function in the final product. 
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(11) Good Manufacturing Practice (GMP) 

All the processing aids subject to the provisions of these regulations shall be used under conditions of good 

manufacturing practices (GMP) which includes the following, namely:- 

(a) The quantity of the substance used shall be limited to the lowest achievable level necessary to 

accomplish its desired technological function; 

(b) Residues or derivatives of the substance remaining in food should be reduced to the extent reasonably 

achievable and should not pose any health risk; and 

(c) The substance is prepared and handled in the same way as a food ingredient. 

(12) Specifications for the Identity and Purity of processing aids 

Substances used as processing aids should be of food grade quality. This can be demonstrated by conforming to the 

applicable specifications of identity and purity recommended under these Regulations, and in case such standards 

are not specified, the purity criteria accepted by international bodies such as Codex Alimentarius may be adhered to. 

The safety of a substance used as a processing aid should be demonstrated by the supplier or the user of the 

substance. The demonstration of safety should include appropriate assessment of any unintended or unavoidable 

residues resulting from its use as a processing aid under conditions of GMP. 

      (13) Conditions for Labelling 

The product covered by this Standard shall be labelled in accordance with the Food Safety and Standards 

(Packaging & Labelling) Regulation, 2011.  

The INS number of the processing aids wherever available or name of the processing aids wherever INS number is 

not available on the product should also be mentioned and declaration of vegetarian or non-vegetarian logo, 

irrespective of the residue level to be mentioned in the label. 

3.4.2 PROCESSING AIDS CATEGORIES 

(1) Antifoaming Agents: Substances that reduce and hinder the formation of foam in processing of liquid 

food products. 

(2) Catalyst: Substances that increase the rate of a chemical reaction without itself undergoing any 

permanent chemical change. 

(3) Clarifying Agents and Filtration Agents: Substances that are used to remove suspended solids from 

liquids by inducing flocculation and those substances which aid in the process of filtration. 

(4) Lubricants, Release and Antistick Agents : Substances which help to reduce friction between food 

contact surfaces and substances that provide critical barrier between molding surface and the substrate 

facilitating separation of cured part from the mold. 

(5) Microbial Control Agents, Microbial Nutrients and Microbial Nutrient Adjuncts 

(a)  Microbial Control Agents: Substances that can be used to inactivate spoilage organisms in the 

processing of foods.  

(b)  Microbial Nutrients and Microbial Nutrient Adjuncts: Substances that can be used to enhance 

the growth of the microbial culture intended to be used in food processing. 

 

(6) Solvent for Extraction and Processing: Processing aids that help in the separation of a particular 

substance from a mixture by dissolving that substance in a solvent that will dissolve it, but which will not 

dissolve any other substance in the mixture. 
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(7) Bleaching, Washing, Peeling and Denuding Agents: Substances that can be used in making food 

products white or colorless and substances that aid in surface treatment (washing, denuding and peeling) 

of food specified in these regulations. 

 

(8) Flocculating Agents and Enzyme Immobilization Agents and Supports: Substances that 

promote flocculation by causing colloids and other suspended particles in liquids to aggregate and 

forming a floc. Flocculants are used to improve the sedimentation or filterability of small particles. 

 

(9) Contact Freezing and Cooling Agents: Substances that can cause rapid freezing on contact with 

food. 

 

(10) Desiccating Agent: Substances that extract water and prevent the formation of lumps during 

manufacturing of food products. They are either soluble or insoluble substances that adsorb water due to 

their chemical properties. 

 

(11) Enzymes: These are macromolecular biological catalysts which accelerate chemical reactions in the 

treatment or processing of raw materials, foods, or ingredients. The enzymes may be used as a processing 

aid to perform any technological purpose if the enzyme is derived from the corresponding source 

specified in the table. 

 

(12) Generally Permitted Processing Aids 

This category includes processing aids which have different technological functions. These shall be used 

as per the conditions specified in the corresponding table under these regulations. 

 

 (13)  Processing Aids for “Beer and Malt Beverages”, “Aromatized Alcoholic Beverages” and 

“Wines” This category includes processing aids which may be used in the course of manufacture of beer, 

malt beverages, aromatized alcoholic beverages and wines. These shall be used as per the conditions 

specified in the corresponding table under these regulations. 

Note: The processing aids listed in the Table 1 to 13 may be used in the course of manufacture of food specified in the 

corresponding table provided the final food contains no more than the corresponding residue level specified in the Table. 

TABLE 1: ANTIFOAMING AGENTS 

 

S. No. Name of the processing aid  Product Category  Residual level 

 (mg/kg) 

(Not more than) 

1 Polydimethylsiloxane 

 (INS 900a) 

Beer, fats & oils, vegetable 

protein, Juices 

10  

2.  Polyethylene glycol 

 (INS 1521) 

All foods GMP 

3. Polypropylene glycol (INS 

1520) 

All  foods GMP 

4. Sorbitan monolaurate 

(INS 493) 

All  foods 1  

5. Sorbitan monooleate 

(INS 494) 

All  foods 1  

6. Coconut oil Juices GMP 

7. Hydrogenated coconut oil Confectionary 5 – 15 

Vegetable protein GMP 

8.  Vegetable fatty acid esters Juices GMP 
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 TABLE 2: CATALYST 
 

S. No. Name of the processing aid  Product Category  Residual Level 

(mg/kg) 

Not more than 

1 Chromium (excluding chromium VI) Hydrogenated food oils 0.1 

2. Copper Hydrogenated food oils 0.1 

3. Molybdenum Hydrogenated food oils 0.1 

4. Nickel Polyols 1 

Hardened oil 0.8 

Hydrogenated food oils 1 

5. Potassium  Interesterified food oil 1 

6. Sodium Interesterified food oil 1 

7. Potassium ethoxide Interesterified food oil 1 

8. Sodium ethoxide Interesterified food oil 1 

9. Sodium methoxide Interesterified food oil 1 

 

 

     TABLE 3: CLARIFYING AGENTS AND FLITRATION AIDS 
 

S. No. Name of the processing aid  Product Category Residual level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

1. Acid clays of montmorillonite Fruit or vegetable juices, 

fruit nectars, syrups and 

wine 

GMP
 

2. Chloro methylated aminated  

styrene-divinyl benzene resin 

Sugar  1 

 

3. Co-extruded polystyrene and polyvinyl 

polypyrrolidone 

Fruit or vegetable juices, 

fruit nectars, syrups and 

wine 

1 

 

4. Polyvinyl polypyrrolidone 

(INS 1201) 

Fruit or vegetable juices, 

fruit nectars, syrups and 

wine  

GMP 

5. Shellac, bleached              

(INS 904) 

Fruit or vegetable juices, 

fruit nectars, syrups and 

wine 

GMP 

6. Fish collagen, including isinglass  Fruit or vegetable juices, 

fruit nectars, syrups and 

wine 

GMP 

7. Kaolin  Fruit or vegetable juices, 

fruit nectars, syrups and 

wine  

GMP 

8. Magnesium oxide  

(INS 530) 

Fruit or vegetable juices, 

fruit nectars, syrups and 

wine 

GMP 

9. 

 

 

Copper sulphate  

(INS 519) 

Fruit or vegetable juices, 

fruit nectars, syrups and 

wine 

GMP 

10. Chitosan sourced from Aspergillus niger Wine, beer, cider, spirits 

and food grade ethanol 

GMP 

11. Diatomaceous earth Fruit juices GMP 
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 TABLE 4: LUBRICANTS, RELEASE AND ANTISTICK AGENTS 
 

S. No. Name of the processing aid  Product Category Residual level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

1. Acetylated mono- and diglycerides 

(INS 472a) 

All foods 100 

2. Thermally oxidised soya-bean oil  

(INS 479) 

All foods 320 

3. Glycerol  

(INS 422) 

All foods GMP 

4. Bees wax  

(INS 901) 

All foods GMP 

5. White mineral oil  

(INS 905e) 

All foods GMP 

6. Hydrogenated palm kernel oil (HPKO) Confectionery and  bakery wares GMP 

7. Palm oil/Palm olein  Confectionery and  bakery wares GMP 

8. Soyabean oil Confectionery and  bakery wares GMP 

9. Sun flower oil Confectionery and  bakery wares GMP 

10. Medium chain Triglyceride (MCT) (C6- 

C12) 

Confectionery and  bakery wares GMP 

11. Lecithin  

(INS 322 (i)) 

Confectionery and gums GMP 

12. Carnauba wax  

(INS 903) 

Confectionery and gums GMP 

13. Calcium stearate 

(INS 470(i)) 

Confectionery and gums GMP 

14. Oleic Acid All foods GMP 

 

      TABLE 5:  MICROBIAL CONTROL AGENTS, MICROBIAL NUTRIENTS AND MICROBIAL NUTRIENT 

ADJUNCTS 

MICROBIAL CONTROL AGENT 

S. No. Name of the processing aid  Product Category Residual Level  

(mg/kg) 

(Not more than) 

1. Dimethyl dicarbonate 

(INS 242) 

 

 

Wine, Fruits and vegetable 

juices,  

Water based flavoured drinks  

Maximum usage level shall be not be 

more than 200 mg/kg for wine, 250 

mg/kg for fruits and vegetable juices 

and its products and 250 mg/kg for 

water based flavoured drinks to attain 

non-detectable levels 

2. Sodium metasilicate 

(INS 550 (ii)) 

 Meat and poultry 

carcasses and cuts 

GMP 

3. Salmonella phage preparation 

(S16 and FO1a)  

 Raw meat and poultry  GMP 

 

4. Sodium chlorite   Meat, fish, fruit and vegetables GMP 

5. Octanoic acid Meat, fruit and vegetables GMP 

 

MICROBIAL NUTRIENTS AND MICROBIAL NUTRIENT ADJUNCTS (for sustaining microbial growth) 

S. No. Name of the processing aid  Residual Level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

6. Adonitol GMP 

7. Inositol GMP 

8. Arginine GMP 

9. Adenine GMP 

10. Asparagine GMP 

11. Aspartic acid GMP 

12. Benzoic acid GMP 
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13. Biotin GMP 

14. Glycine GMP 

15. Guanine GMP 

16. Histidine GMP 

17. Calcium pantothenate GMP 

18. Cystine GMP 

19. Cysteine monohydrochloride GMP 

20. Inosine GMP 

21. Niacin GMP 

22. Pantothenic acid GMP 

23. Uracil GMP 

24. Xanthine GMP 

25. Thiamin GMP 

26. Threonine GMP 

27. Pyridoxine hydrochloride GMP 

28. Riboflavin 

(INS 101 (i)) 

GMP 

29. Calcium propionate 

(INS 282) 

GMP 

30. Copper sulphate 

(INS 519) 

GMP 

31. Ammonium sulphate GMP 

32. Ammonium sulphite  GMP 

33. Dextran GMP 

34. Ferrous sulphate GMP 

35. Glutamic acid GMP 

36. Hydroxyethyl starch GMP 

37. Manganese chloride GMP 

38. Manganese sulphate GMP 

39. Nitric acid GMP 

40. Peptone GMP 

41. Phytates GMP 

42. Polyvinylpyrrolidone 

(INS 1201) 

GMP 

43. Sodium formate GMP 

44. Sodium molybdate GMP 

45. Sodium tetraborate GMP 

46. Zinc chloride GMP 

47. Zinc sulphate GMP 

48. Trisodium orthophosphate GMP 

 

TABLE 6: SOLVENT FOR EXTRACTION AND PROCESSING 
 

S. No. Name of the processing 

aid  

Product Category 

 

Residual Level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

1. Benzyl alcohol Flavourings, 

colours, fatty 

acids 

GMP 

2. Isopropyl alcohol All foods 10 

3. Butanol  

 

Fatty acids, flavourings, colours 10 

 

4. Ethyl acetate Flavourings 10 

5. Glycerol diacetate All foods GMP 

6. Glycerol monoacetate All foods GMP 

7. Acetone Flavourings 2 

Colours 2 

Food oils 0.1 

Other foods 0.1 
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S. No. Name of the processing 

aid  

Product Category 

 

Residual Level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

8. Methyl ethyl  ketone 

(butanone)  

Fatty acids, flavourings, 

colourings, Decaffeination of 

coffee, tea 

2 

 

9. Dibutyl ether  Flavourings  2 

10. Diethyl ether  Flavourings, colors 2 

11. Dimethyl ether  Flavourings 2 

12. Hexane  Flavourings, food oils 0.1 

Chocolate and 

chocolate 

products 

1 

 

13. Cyclohexane  Flavourings, food oils 1 

14. Isobutane Flavourings 1 

Other foods 0.1 

15. Methylene chloride 

(Dichloromethane) 

Decaffeinated tea 2 

Decaffeinated coffee 10 

Flavourings  2 

Food oils 0.02 

16. Propane  Flavourings 1 

Food oils 0.1 

17. Toluene  Flavourings 1 

18. Heptane Flavourings  

1 Food oils 

19. Ethyl alcohol All Foods GMP 

20. Carbon dioxide 

(INS 290) 

Flavourings GMP 

 

TABLE 7: BLEACHING, WASHING, DENUDING AND PEELING AGENTS 

S. No. Name of the processing aid  Product Category Residual level  

(mg/kg) 

(Not more than) 

1. Benzoyl peroxide 

(INS 928) 

Fruits and vegetables 40  

(as benzoic acid) 

2. Sodium peroxide Root and tuber vegetables 5  

3. Hydrogen peroxide Fruits and vegetables,  flours and 

starches 

5  

4. Calcium hypochlorite Fruits and vegetables,  flours and 

starches 

 1  

(as available chlorine) 

5. Sodium hypochlorite  Fruits and vegetables, flours and 

starches 

 1 

(as available chlorine) 

6. Chlorine 

(INS 925) 

Fruits and vegetables, flours and 

starches 

 1 

(as available chlorine) 

7. Chlorine dioxide Fruits and vegetables, flours and 

starches 

1 

(as available chlorine) 

8. Diammonium hydrogen 

orthophosphate 

Canned fruits and vegetables  GMP 

9. Peracetic acid Fruits and vegetables GMP 

10. Sodium laurate Fruits and vegetables GMP 

11. Sodium bisulphite Root and tuber vegetables (not meant 

for direct human consumption)  

GMP 

12. Sodium metabisulphite 

 

Root and tuber vegetables (not meant 

for direct human consumption) 

25  

 

13. Ammonium persulphate 

(INS 923) 

Yeast  GMP 

14. Carbonic acid Tripe  GMP 

15. Sodium gluconate 

(INS 576) 

Tripe GMP 
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TABLE 8: FLOCCULATING AGENTS AND ENZYME IMMOBILIZATION AGENTS AND SUPPORTS 

 

S. No. Name of the processing 

aid  

Product Category Residual level 

mg/kg 

(Not more than) 

1. Citric acid 

(INS 330) 

Unripened cheese - Paneer GMP 

2. Lactic acid 

(INS 270) 

Unripened cheese - Paneer GMP 

 

TABLE 9: CONTACT FREEZING AND COOLING AGENTS 

S. No. Name of the processing aid  Product Category Residual level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

1 Liquid Nitrogen 

(INS  941) 

Dairy-based desserts - Ice 

cream 

GMP 

 

TABLE 10: DESICCATING AGENTS AND ANTICAKING AGENTS 

 

TABLE 11: ENZYMES (for treatment or processing of raw materials, foods, or ingredients) 

 

S.No. Name of the Enzyme Source Residual level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

1. Glucose oxidase 

(EC No. 1.1.3.4) 

Aspergillus niger GMP 

 Aspergillus oryzae 

2. Catalase 

(EC No. 1.11.1.6) 

Aspergillus niger GMP 

3. Glycero-phospholipid cholesterol 

acyltransferase 

(EC No.  2.3.1.43) 

Bacillus licheniformis GMP 

4. Lipase triacylglycerol 

(EC No. 3.1.1.3) 

Rhizopus oryzae GMP 

 Fusarium oxysporum 

Thermomyces lanuginosus 

5. Pectin esterase 

(EC No. 3.1.1.11)  

Aspergillus niger GMP 

6. Phospholipase A1  

(EC No.  3.1.1.32) 

Aspergillus niger GMP 

7. Alpha-amylase 

(EC No. 3.2.1.1) 

Aspergillus oryzae GMP 

 Bacillus amyloliquefaciens 

Bacillus subtilis 

8. Glucan 1,4-α-glucosidase 

( or Glucoamylase or acid maltase) 

(EC No. 3.2.1.3) 

Aspergillus niger GMP 

 Trichoderma reesei 

Rhizopus oryzae 

9. Cellulase 

(EC No. 3.2.1.4) 

 

 

Penicillium funiculosum GMP 

 Trichoderma reesei 

10. Beta-glucanase (endo-beta glucanase or 

endo-1,3-beta- glucanase) 

(EC No. 3.2.1.6) 

 

Aspergillus niger GMP 

 Bacillus amyloliquefaciens 

Rasamsonia emersonii 

Trichoderma reesei 

Aspergillus aculeatus 

S. No. Name of the processing 

aid  

Product Category  Residual level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

1 Corn starch Icing sugar GMP 
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Humicola insolens 

11. Inulinase 

(EC No. 3.2.1.7) 

Aspergillus niger GMP 

12. Endo-1,4-beta-xylanase 

(EC No. 3.2.1.8) 

 

Aspergillus niger GMP 

Humicola insolens 

13. Dextranase 

(EC No. 3.2.1.11) 

Chaetomium erraticum GMP 

14. Polygalacturonase (pectinase) 

(EC No. 3.2.1.15) 

Aspergillus niger GMP 

 Aspergillus aculeatus 

15. Transglucosidase 

(EC No.  3.2.1.20) 

Aspergillus niger GMP 

 Trichoderma reesei 

16. Beta-glucosidase 

(EC No. 3.2.1.21) 

 

Aspergillus niger GMP 

17. Beta-Galactosidase (Or lactase) 

(EC No. 3.2.1.23) 

 

Kluyveromyces lactis GMP 

 Aspergillus oryzae 

18. Beta- fructofuranosidase (invertase or 

saccharase) 

(EC No. 3.2.1.26) 

Saccharomyces cerevisiae GMP 

19. Trehalase 

(EC No.  3.2.1.28) 

Trichoderma reesei GMP 

20. Alpha Arabinofuronosidase 

(EC No. 3.2.1.55) 

Aspergillus niger GMP 

21. Glucan1,3- betaglucosidase 

(EC No. 3.2.1.58) 

Trichoderma harzianum GMP 

22. Mannan endo-1,4-beta- mannosidase 

(EC No.  3.2.1.78) 

Trichoderma reesei GMP 

23. Protease (Bacteria) 

(EC No. 3.4) 

Bacillus amyloliquefaciens GMP 

 Bacillus licheniformis 

Bacillus subtilis 

Geobacillus caldoproteolyticus 

24. Protease (Fungi) 

(EC No. 3.4) 

Aspergillus niger GMP 

 Aspergillus oryzae 

25. Aminopeptidase 

(EC No. 3.4.11.1) 

Aspergillus oryzae GMP 

26. Serine protease (subtilisin) 

(EC No. 3.4.21.62) 

Bacillus licheniformis GMP 

27. Chymosin 

(EC No. 3.4.23.4) 

Kluyveromyces lactis GMP 

28. Metalloproteinase (Bacillolysin) 

(EC No. 3.4.24.28) 

Bacillus amyloliquefaciens GMP 

29. Pectin lyase 

(EC No. 4.2.2.10) 

Aspergillus niger GMP 

30. Glucose isomerase 

(or xylose isomerase)  

(EC No.  5.3.1.5) 

Streptomyces rubiginosus GMP 

 

TABLE 12: GENERALLY PERMITTED PROCESSING AIDS 

S No. Name of the 

processing aid  

Functional/ Technological 

Purpose 

Product Category Residue Level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

 

1. Activated carbon Adsorbent, decolourizing 

agent 

Sugars, oils, juices GMP 

2. Ammonium hydroxide  

(INS 527) 

Acidity regulator All foods GMP 
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3. Argon  

(INS 938) 

Propellent and packaging gas All foods GMP 

4. Beta-cyclodextrin 

(INS 459) 

Encapsulating 

and 

thickening agent 

Butter GMP 

 

5. Bone phosphate (INS 

542) 

Emulsifier, moisture retaining 

agent, Sequestrant 

All foods GMP 

6. Ethyl Alcohol Carrier solvent ,flavouring 

agent 

All foods GMP 

7. Furcellaran 

(INS 407) 

Thickener, gelling agent, 

stabilizer, emulsifier 

All foods GMP 

8. Hydrogenated Glucose 

Syrups (INS 965 (ii)) 

Sweetener, humectant, 

texturizer, stabilizer, bulking 

agent 

All foods GMP 

9. Isopropyl Alcohol Glazing agent All foods GMP 

10. Magnesium Hydroxide 

(INS 528) 

pH control agent   All foods GMP 

11. Oxygen  

(INS 948) 

 Propellant 

 

All foods GMP 

12. Phospholipids  

(INS 322 (i)) 

Emulsifier, antioxidant All foods GMP 

13. Phosphoric Acid (INS 

338) 

Acidulant, sequestrant, 

synergist for antioxidants 

All foods GMP 

14. Polyethylene Glycols  

(INS 1521) 

Carrier solvent, excipient All foods GMP 

15. Polyglycerol Esters Of 

Interesterified Ricin 

oleic Acid (INS 476) 

Emulsifier All foods GMP 

16. Polyoxyethylene 40 

Stearate  

(INS 431) 

Emulsifier All foods GMP 

17. Potassium Hydroxide  

(INS 525) 

pH control agent 

 

All foods GMP 

18. Propylene Glycol 

Alginate  

(INS 405) 

Stabilizer, thickener, 

emulsifier 

All foods GMP 

19. Sodium calcium 

polyphosphate silicate  

(INS 452 (i)) 

Stabilizer, leavening agent, 

emulsifier, nutrient 

All foods GMP 

20. Sodium silicate  

(INS 550 (i)) 

Anticaking agent All foods GMP 

21. Silica  

(INS 551) 

Anticaking agent All foods GMP 

22. Sodium Hydroxide  

(INS 524) 

pH control agent 

 

 

 

Fruits and 

vegetables, 

sugar beet,fats & oils 

GMP 

23. Sulphuric Acid  

(INS 513) 

 pH control agent All foods GMP 

24. Tannic Acid  

(INS 181) 

Clarifying agent, flavouring 

agent, flavour adjunct 

Juices 

 

 

GMP 

25. Ammonium sulphate Decalcification agent  Edible casings GMP 

26. L-Cysteine (or HCl 

salt) 

Dough conditioner Flour products 75 

27. Ethyl acetate Cell disruption of yeast Yeast GMP 

28. Ethylene diamine tetra 

acetic acid 

Metal sequestrant  Edible fats and oils 

and related products 

GMP 

29. Gibberellic acid Germination Barley GMP 

30. HVO (Hydrogenated 

vegetable oil) 

Lubricant for conveyor belts 

for countline products 

All foods 

 

GMP 
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31. Indole acetic acid Germination  Barley GMP 

32. Paraffin Coating agent Cheese and cheese 

products 

GMP 

33. Polyvinyl acetate Preparation of waxes  Cheese and cheese 

products 

GMP 

34. Sodium metabisulphite Dough conditioner Flour products 60 

Softening agent Corn kernel 60 

35. Sodium sulphite Dough conditioner Flour products 60 

36. Sulphur dioxide Control of 

nitrosodimethylamine in 

malting 

Malting 750 

37. Sulphurous acid Softening agent Corn kernel GMP 

38. Carbon dioxide 

(INS 290) 

Gassing / aerating agent   Confectionery and  

Bakery wares 

GMP 

39. Glucono delta lactone 

(GDL) 

 

Acidifier, raising agent, 

sequestrant 

Unripened cheese - 

Paneer 

GMP 

40. Sodium acid 

pyrophosphate (SAPP)  

Prevention of darkening of  

frozen uncooked French fries  

Frozen vegetables GMP 

41. Citric acid 

(INS 330) 

Sequestrant Oils & fats GMP 

 

TABLE 13: PROCESSING AIDS FOR “BEER AND MALT BEVERAGES”, “AROMATIZED ALCOHOLIC 

BEVERAGES” & “WINES” 

 

S.No. Name of the Processing 

Aid 

Functional/ Technological 

Purpose 

Product Category Residual Level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

1.  Lysozyme 

(INS 1105) 

Anti-microbial Enzyme  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Beer, malt beverages 

and 

aromatized alcoholic 

beverages 

 

 

 

 

 

 

Beer, malt beverages 

and 

aromatized alcoholic 

beverages 

 

GMP 

2.  Propylene glycol alginate  

(INS 405) 

Foam stabilizer GMP 

3.  Zinc sulphate Mineral Salt GMP 

4.  Yeast  Fermenting Agent GMP 

5.  Essential Amino  acids Microbial nutrient GMP 

6.  Oxygen   Aerating agent GMP 

7.  Isinglass/ Fish collagen Clarifying agent GMP 

8.  Kieselguhr (Diatomaceous 

earth) 

Filter powder GMP 

9.  Chlorine dioxide  Water treatment  1 (as available chlorine) 

10.  Sodium Hypochlorite  Water treatment  1 (as available chlorine) 

11.  Sodium metabisulphite Reducing agent GMP 

12.  Alum Coagulant GMP 

13.  Potassium metabisulphite Antioxidant  GMP
 

(maximum usage level 

shall  not be more than 50 

mg/kg) 

14.  Calcium Chloride Buffering agent  GMP 

15.  Calcium Sulfate Buffering agent  GMP 

16.  Phosphoric acid Buffering agent  GMP 

17.  Lactic acid Acidity regulator GMP 
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18.  Salt (NaCl) Ion exchange   Beer and malt 

beverages 

GMP 

19.  Oak Dust/ Chips Ageing agent Beer, malt beverages 

and wines 

GMP” 

PAWAN AGARWAL, Chief Executive Officer 

 [ADVT.-III/4/Exty./520/18] 

Note : The principal regulations were published in the Gazette of India, Extraordinary Part III, Section 4 

vide notification number F. No. 2-15015/30/2010, dated the 1st August, 2011 and subsequently amended 

vide notification numbers- 

 i. F.No. 4/15015/30/2011, dated 7th June, 2013; 

 ii. F.No. P. 15014/1/2011-PFA/FSSAI, dated 27th June, 2013; 

 iii. F. No. 5/15015/30/2012, dated 12th July, 2013; 

 iv. F.No. P. 15025/262/2013-PA/FSSAI, dated 5th December, 2014; 

 v. F.No. 1-83F/Sci. Pan- Noti/FSSAI-2012, dated 17th February, 2015; 

 vi. F.No. 4/15015/30/2011, dated 4th August, 2015; 

 vii. F.No. P.15025/264/13-PA/FSSAI, dated 4th November, 2015; 

 viii. F.No. P. 15025/263/13-PA/FSSAI, dated 4th November, 2015; 

 ix. F.No. P. 15025/261-PA/FSSAI, dated 13th November, 2015; 

 x. F.No. P. 15025/208/2013-PA/FSSAI, Dated 13th November, 2015; 

 xi. F.No. 7/15015/30/2012, dated 13th November, 2015; 

 xii. F.No. 1-10(1)/Standards/SP(Fish and Fisheries Products)/FSSAI-2013, dated 11th   January, 2016; 

 xiii. No. 3-16/Specified Foods/Notification(Food Additives)/FSSAI-2014, dated 3rd May, 2016; 

 xiv. F.No. 15-03/Enf/FSSAI/2014, Dated 14th June, 2016; 

 xv. No. 3-14F/Notification (Nutraceuticals)/FSSAI-2013, dated 13th July, 2016; 

 xvi. F.No. 1-12/Standards/SP (Sweets, Confectionery)/FSSAI-2015, dated 15th July, 2016; 

 xvii. F.No. 1-120(1)/Standards/Irradiation/FSSAI-2015, dated 23rd August, 2016; 

 xviii.  F. No. 11/09/Reg/Harmoniztn/2014, dated 5th September, 2016; 

 xix. F.No. Stds/CPLQ.CP/EM/FSSAI-2015, dated 14th September, 2016; 

 xx. F.No. 11/12 Reg/Prop/FSSAI-2016, dated 10th October, 2016; 

 xxi. F.No. 1-110(2)/SP (Biological Hazards)/FSSAI/2010, dated 10th October, 2016; 

 xxii. F.No. Stds/SP (Water & Beverages)/Notif (2)/FSSAI-2016, dated 25th October, 2016; 

 xxiii.  F.No. 1-11(1)/Standards/SP (Water & Beverages)/FSSAI-2015, Dated 15th November, 2016; 

 xxiv.  F.No. P.15025/93/2011-PFA/FSSAI, Dated 2nd December, 2016; 

 xxv. F.No. P. 15025/6/2004-PFS/FSSAI, dated 29th December, 2016; 

 xxvi.  F.No. Stds/O&F/Notification(1)/FSSAI-2016, dated 31st January, 2017; 

 xxvii.  F.No. 1-12/Standards/2012-FSSAI, dated 13th February, 2017; 

 xxviii.  F.No. 1-10(7)/Standards/SP (Fish & Fisheries Products)/FSSAI-2013, dated 13th February, 2017; 

 xxix.  F. No. Stds /SCSS&H/ Notification (02)/FSSAI-2016, dated 15th May, 2017;  

 xxx. F. No. Stds/03/Notification (LS)/ FSSAI-2017, dated 19th June, 2017; 

 xxxi.  F.No. 1/Additives/Stds/14.2Notification/FSSAI/2016, dated   31st July, 2017; 

 xxxii.  F.No. Stds/F&VP/Notification(01)/FSSAI-2016, dated 2nd August, 2017; 

 xxxiii.  F.No. 1-94(1)/FSSAI/SP(Labelling)/2014, dated 11th September, 2017; 
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 xxxiv.  F.No. Stds/M&MPIP(1)/SP/FSSAI-2015, dated 15th September, 2017;  

 xxxv.  No. Stds/SP (Water & Beverages)/Noti(1)/FSSAI-2016,dated 15th September,2017; 

 xxxvi.  F.No.1-10(8)/Standards/SP (Fish and Fisheries Products)/FSSAI-2013, dated 15th September, 

2017;  

 xxxvii.  File No. 2/Stds/CPL & CP/Notification/FSSAI-2016, dated 18th September, 2017; 

 xxxviii.  F. No. A-1 (1)/Standard/MMP/2012, dated 12th October, 2017; 

 xxxix.  F. No. Stds/O&F/Notification (3)/FSSAI-2016, dated 12th October, 2017; 

 xl. F. No. 2/Stds/CPL & CP/Notification/FSSAI-2016(part), dated the 24th October, 2017; 

 xli. F. No. A-1/Standards/Agmark/2012-FSSAI(pt.I), dated 17th November, 2017;  

 xlii. F.No. 1/Additives/Stds/BIS Notification/FSSAI/2016, dated 17th November, 2017; 

 xliii.  F. No. Stds/O&F/Notification (5)/FSSAI-2016, dated 20th February  , 2018; 

 xliv. F.No. Stds/01-SP(fortified & Enriched Foods)-Reg/FSSAI-2017, dated   13th March, 2018; 

 xlv. F. No. 1/Infant Nutrition/Stds/Notification/FSSAI/2016, dated   13th March, 2018; 

 xlvi. F. No.1-110(3)/SP (Biological Hazards)/FSSAI/2010, dated the 21st  March, 2018;   

 xlvii.  File No. Stds/SCSS&H/ Notification (03)/FSSAI-2016, dated the 10th    April, 2018;  

 xlviii. No. Stds/CPL&CP/Notification/FSSAI-2016, dated 4th May, 2018; 

 xlix. F.No. Stds/SP(SCSSH)/Ice lollies notification/FSSAI-2018, Dated 20th July,2018;   

 l.  F.No. Stds/SP(Water & Beverages)/Notif(3)/FSSAI-2016, Dated 20th July,2018;  

 li.  Stds/CPL&CP/ Draft Notification/FSSAI-2017, Dated 31st July, 2018;  

 lii.  File No.1/Additional Additives/Stds/Notification/FSSAI/2016, Dated 8th November, 2018; 

 liii. F.No. Stds/03/Notification (CFOI&YC)/FSSAI-2017, Dated 16th November, 2018; 

 liv. File No. Stds/O&F/Notification (7)/FSSAI-2017, Dated 19th November, 2018; 

 lv. F.No. Stds/M&MP/Notification (02)/FSSAI-2016, Dated 19th November, 2018;  

 lvi.  F. No. Stds/F&VP/Notifications (04)/FSSAI-2016, Dated 19
th
 November, 2018 and 

 lvii.  F. No. 1-116/Scientific Committee (Noti.)/2010-FSSAI, dated 26th November, 2018 
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