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No.  279] NEW DELHI,  TUESDAY,  JULY  30,  2019/ SHRAVANA 8,  1941 � वा� वा� वा� वा� � य� � य� � य� � य और प
रवार क� या और प
रवार क� या और प
रवार क� या और प
रवार क� याण मं�ालयण मं�ालयण मं�ालयण मं�ालय    (भारतीय खा
 सुरा और मानक �ािधकरण)(भारतीय खा
 सुरा और मानक �ािधकरण)(भारतीय खा
 सुरा और मानक �ािधकरण)(भारतीय खा
 सुरा और मानक �ािधकरण)    अिधसचूनाअिधसचूनाअिधसचूनाअिधसचूना नई �द� ली, 26 जुलाई    , 2019  फा.फा.फा.फा.    स.ं 1स.ं 1स.ं 1स.ं 1----116/व�ैािनक सिमित/अिधसचूना 27/2010116/व�ैािनक सिमित/अिधसचूना 27/2010116/व�ैािनक सिमित/अिधसचूना 27/2010116/व�ैािनक सिमित/अिधसचूना 27/2010----एफ.एस.एस.ए.आईएफ.एस.एस.ए.आईएफ.एस.एस.ए.आईएफ.एस.एस.ए.आई.— खा	 सुरा और मानक (खा	 उ� पाद मानक और खा	 सहयो� य), िविनयम, 2011 म� आगे और संशोधन, िजसका के# $ीय सरकार के िवगत के अनुमोदन& से भारतीय खा	 सुरा और मानक )ािधकरण +ारा ), ताव �कया गया ह,ै  करने के िलए कुछ िविनयम& का िन1 निलिखत मसौदा, खा	 सुरा और मानक अिधिनयम, 2006 (2006 का 34) क8 धारा 16 के साथ प;ठत धारा 92 क8 उप धारा (2) के ख= ड (ड़) +ारा )द� त शि@ तय& का )योग करते Aए एतBवारा, उ@ त अिधिनयम क8 धारा 92 क8 उप-धारा (1) के अंतगCत यथा अपेा अनुसार ऐसे सभी E यि@ तय&, िजनके इससे )भािवत होने क8 संभावना ह,ै क8 सूचना के िलए )कािशत �कया जाता ह ैऔर एतBवारा यह सूचना दी जाती ह ै�क उ@ त मसौदा िविनयम पर,  इस अिधसूचना से संबंिधत राजपI क8 )ितयां जनता के लोग& को उपलJ ध कराने क8 तारीख से तीस �दन& क8 अविध के समाK त होने के पL चात,  िवचार �कया जाएगा।  आपि� तयां अथवा सुझाव, य�द कोई ह&, मOु य कायCकारी अिधकारी, भारतीय खा	 सुरा और मानक )ािधकरण, एफडीए भवन, कोटला रोड, नई �द� ली – 110002 को संबोिधत कर� अथवा regulation@fssai.gov.in. पर ईमेल कर�।  आपि� तयां अथवा सुझाव, जो उ@ त मसौदा िविनयम& के बारे म� �कसी भी E यि@ त से िविनRदS ट अविध के समाK त होने स ेपूवC )ाK त होते हU, पर भारतीय खा	 सुरा और मानक )ािधकरण +ारा िवचार �कया जाएगा।     



2   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] �ा�प�ा�प�ा�प�ा�प    िविनयमिविनयमिविनयमिविनयम    1. (1) इन िविनयम& को खा	 सरुा और मानक (खा	 उ� पाद मानक और खा	 सहयो� य) .............संशोधन िविनयम, 2019 कहा जाएगा।  (2) ये सरकारी राजपI म� अिंतम Vप से इसके )कािशत होने क8 तारीख स े # यूनतम 180 �दन& क8 शतC के साथ कायाC# वयन क8 )भावी तारीख जो या तो पहली जनवरी अथवा पहली जुलाई होगी, से )वृ� त ह&गे।  2.  खा	 सरुा और मानक (खा	 उ� पाद मानक और खा	 सहयो� य) िविनयम, 2011 म�, -  (1) “)सं, कृत फल& का रस” स ेसंबंिधत िविनयम 2.3 म�, उप-िविनयम 2.3.6 म�, ख= ड 4 के अंतगCत तािलका म� “दो अथवा अिधक फल& का रस” से संबंिधत Zं.सं. 72 पर )िविS ट के पL चात   िन1 निलिखत को जोड़ा जाएगा, अथाCत: 73 म&क [ूट  िसरेितए�ोसवेनो�रज  14.0  0.013  (2) िविनयम 2.4 म�, -  (क) उप-िविनयम 2.4.2 म�, ख= ड (1) के िलए िन1 निलिखत को )ित, थािपत �कया जाएगा, अथाCत :-   1111. मैदा (प�र� कृ. मैदा (प�र� कृ. मैदा (प�र� कृ. मैदा (प�र� कृत गे!ँ का आटा)त गे!ँ का आटा)त गे!ँ का आटा)त गे!ँ का आटा)    (1) मैदा (प;रS कृत गे] ँका आटा) से ता� पयC साफ गे] ँको पीसने अथवा दलने क8 )�Zया +ारा )ाK त �कए गए उ� पाद से ह ैिजसम� चोकर और अंकुर को अिनवायCत: अलग कर �दया जाता ह ैऔर शेष को अवचू`णत कर उपयु@ त Vप से बAत ही बारीक कर िलया जाता ह।ै  यह अपसामा# य महक, गंध और जीिवत क8ट, गंदगी (पशु मूल क8 गंदगी, िजसम� मतृ क8ट सि1 मिलत हU) से मु@ त होगा। (2) यह िन1 निलिखत अपेाa के अनVुप होगा, अथाCत :-  तािलकातािलकातािलकातािलका    Zं.सं. अपेाएं सीमा 1. आ$Cता, भार का )ितशत (से अिधक नहb )  13.0 2. कुल राख, शुS क भार आधार पर )ितशत (से अिधक नहb ) 1.0 3. राख पानी िमलाकर पतला �कए Aए  HC1 (म� अघलुनशील, शुS क भार आधार पर )ितशत  (से अिधक नहb ) 0.1 4. c लूटेन, शुS क भार आधार पर )ितशत(से कम नहb ) 7.5 5. ए� कोहोिलक अ1 लता  (90 )ितशत ए� कोहल के साथ) H2SO4  के Vप म� अिभE य@ त, शुS क भार आधार पर )ितशत  से अिधक नहb 0.12 6. दानेदार %  (से कम नहb ) 98 212 माईZोन IS  छ# नी के माd यम से छन जाएगा। (70 िछ$) 7. यू;रक एिसड (से अिधक नहb ), mg/kg  100  



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 3 (ख) उप-िविनयम 2.4.3 के िलए, िन1 निलिखत को )ित, थािपत �कया जाएगा, अथाCत :-  2.4.3  समेोलीना (सूजी2.4.3  समेोलीना (सूजी2.4.3  समेोलीना (सूजी2.4.3  समेोलीना (सूजी    अथवा रवाअथवा रवाअथवा रवाअथवा रवा))))    (1) सेमोलीना (सूजी अथवा रवा)  से ता� पयC साफ गे] ँको पीसने अथवा दलने क8 )�Zया +ारा )ाK त �कए  गए उ� पाद से ह ैिजसम� चोकर और अंकुर को पूणCत: / आंिशक Vप स ेअलग कर �दया जाता ह ैऔर शेष बची माIा को अवचू`णत कर उपयु@ त Vप स ेबAत ही बारीक कर िलया जाता ह।ै  यह अपसामा# य महक, गंध, जीिवत क8ट, गंदगी (पशु मूल क8 गंदगी, िजसम� मृत क8ट सि1 मिलत हU) से मु@ त होगा। (2) यह िन1 निलिखत अपेाa के अनVुप होगा, अथाCत :-  तािलकातािलकातािलकातािलका    Zं.सं. अपेाएं सीमा 1. आ$Cता, भार का )ितशत (से अिधक नहb )  13.0 2. कुल राख, शुS क भार आधार पर )ितशत (से अिधक नहb ) 1.0 3. राख पानी िमलाकर पतला �कए Aए  HC1 (म� अघलुनशील, शुS क भार आधार पर )ितशत  (से अिधक नहb ) 0.1 4. c लूटेन, शुS क भार आधार पर )ितशत(से कम नहb ) 6.0 5. ए� कोहोिलक अ1 लता  (90 )ितशत ए� कोहल के साथ) H2SO4  के Vप म� अिभE य@ त, शुS क भार आधार पर )ितशत  से अिधक नहb 0.15  6. यू;रक एिसड (से अिधक नहb ), mg/kg 100 
  (ग) उप-िविनयम 2.4.6 म�, ख= ड (4) के िलए, िन1 निलिखत को )ित, थािपत �कया जाएगा, अथाCत :-  4444. % वा. % वा. % वा. % वारररर    (सोरघम अनाज के दाने ): (सोरघम अनाज के दाने ): (सोरघम अनाज के दाने ): (सोरघम अनाज के दाने ):     (1) सोरघम वलगेयर पस�.  क8 )जाित स े)ाK त सोरघम अनाज के दाने  िछलके वाले अथवा िबना िछलके वाले अनाज  होते हU।  ये , वा�दS ट, सO त, साफ और पौिS टक ह&गे। (क) िछलके सिहत सोरघम अनाज के दानेिछलके सिहत सोरघम अनाज के दानेिछलके सिहत सोरघम अनाज के दानेिछलके सिहत सोरघम अनाज के दाने :- ये ऐसे सोरघम अनाज के दाने  होते हU िज# ह� िबना �कसी उपचार के पूरी तरह से फसल क8 गहाई के पL चात )ाK त �कए जाते ह।ै  (ख) िछलके रिहत (दानेदार) सोरघम अनाज के दानेिछलके रिहत (दानेदार) सोरघम अनाज के दानेिछलके रिहत (दानेदार) सोरघम अनाज के दानेिछलके रिहत (दानेदार) सोरघम अनाज के दाने:- ये ऐसे सोरघम अनाज के दाने  होते हU िजनसे उपयु@ त ढंग से यांिIक उपचार का )योग करत ेAए बाh आवरण और संपूणC अथवा आंिशक अंकुर को अलग कर िलया जाता ह।ै (2) यह िन1 निलिखत अपेाa के अनुVप होगा, अथाCत :- तािलकातािलकातािलकातािलका 'ं.सं.'ं.सं.'ं.सं.'ं.सं.    अपेाएंअपेाएंअपेाएंअपेाएं    सीमासीमासीमासीमा    1. आ$Cता, भार का )ितशत (स े अिधक नहb )  13.0 2. बाh पदाथC  भार के 1 )ितशत से अिधक नहb िजसम� से 0.25 )ितशत भार खिनज पदाथC और पशु मूल क8 गंदगी 0.10 )ितशत भार से अिधक नहb होगी।  3. अ# य खा	 अनाज, भार )ितशत म�, से अिधक नहb   3.0 4. ितj, त अनाज, भार )ितशत म�, से अिधक नहb भार 6 )ितशत िजसम� से अगkट )भािवत अनाज गणना के अनुसार 0.05 )ितशत स ेअिधक नहb ह&गे।  



4   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] 5. क8ट यु@ त अनाज गणना के अनुसार )ितशत, से अिधक नहb  6  6. अिवकिसत अनाज, मुरझाए  अनाज, भार )ितशत  8.0   7. यू;रक एिसड (से अिधक नहb), mg/kg 100 (घ) उप-िविनयम 2.4.15 म�, ख= ड (1) और (2) के िलए, िन1 निलिखत को )ित, थािपत �कया जाएगा,    अथाCत :- 1. िब, कुिब, कुिब, कुिब, कुटटटट :- िब, कुट एक सेका Aआ उ� पाद होता ह,ै जो खमीरयु@ त अथवा खमीरमु@ त, लेिपत अथवा अलेिपत होता ह,ै िजसका मd य भाग आंिशक अथवा पूणC Vप से भरा Aआ होता ह,ै ले�कन वसा मु@ त/कम वसा अथवा िबना शकC रा/कम शकC रा क8 िभ# नताa सिहत वेफर िब, कुट, लेिपत वेफर, कुक8ज, ZेकसC, मd य भाग भरे िब, कुट, स�डिवच िब, कुट, Z8म िब, कुट (ठोस दधु और शकC रा से िन`मत) तक ही सीिमत नहb होते। 2. िब, कुट अनाज अथवा अनाज उ� पाद& से बनाए जा सकते हU िजसम� मोटे अनाज/दाल�/फिलयां और/अथवा िमlण सि1 मिलत हU। इसम� यह भी हो सकते हU - वसा और तेल, वसा इम� सन आ�द अथवा  उसके िमlण सिहित बेmकग पाउडर, शकC रा और शकC रा उ� पाद खा	, साधारण  नमक िजसम� नमक के , थानाप# न सि1 मिलत हU, डयेरी उ� पाद और उसी के समान व, तुएं, पोषक और गैर-पोषक मधुरक, शहद, )तीप शकC रा, गुड़, ड@े सnोज, खा	 शीरा, $व c लोकोज/c लुकोज िसरप (उo च मालटोज/उo च [@ टोज), फल और सिJ जयां और उनके उ� पाद (िजसम� सूखे मेवे और सिJ � यां सि1 मिलत हU), चॉकलेट सिहत कोक और इसके उ� पाद, चाय, काफ8, कासनी और उनका सार-त� व, ना;रयल और इसके उ� पाद, अ= ड ेऔर अ= ड ेउ� पाद, c लटून, नट और नट उ� पाद, मा� ट और मा� ट उ� पाद, दcु ध और दcु ध उ� पाद, ितलहन और इसके उ� पाद िजसम� ितलहन आटा, सभी )कार के खा	 स� व  और खा	 आटा , मसाले, कंडीम�qस, जड़ी-बूटी  और उनका रस, चटिनयां, िसरका, वसा पाउडर, खा	 बीज,  )ोटीन सा# $/िवयोजक, खमीर और इसके उ� पाद िजसम� खमीर का स� व, �क= वक  जैसे िजसम� िवटािमन और खिनज पदाथC, खा	 रेश,ेमा� टोड@े सnीन, ओलीगो[@ टोज, nेहालोज और कोई अ# य घटक जैसा �क खा	 सुरा और मानक िविनयम& म� िविनRदS ट  �कया गया है। (3)    यह िन1 निलिखत अपेाa के अनुVप होगा, अथाCत :- 'ं.स.ं'ं.स.ं'ं.स.ं'ं.स.ं    अपेाएंअपेाएंअपेाएंअपेाएं    सीमासीमासीमासीमा    1.  राख पतला �कए Aए  HC1 म� अघुलनशील, शुS क आधार पर )ितशत  (से अिधक नहb ) 0.1  2.  िनS क`षत वसा क8 अ1 लता (तैल अ1 ल के Vप म�) % , से अिधक नहb 2.0   2.2.2.2.        -ेड एवं -ेड जसैी 0क, म1-ेड एवं -ेड जसैी 0क, म1-ेड एवं -ेड जसैी 0क, म1-ेड एवं -ेड जसैी 0क, म1 के उ3 पा के उ3 पा के उ3 पा के उ3 पादददद :- (1) sेड एवं sेड जैसी �क, म& के उ� पाद जैस े�क र, क से ता� पयC आटा (गे] ँका आटा) और/अथवा मैदा (प;रS कृत गे] ँका आटा), जल, नमक, खमीर अथवा अ# य खमीर उठे साधन  के िमlण स े सेक कर तैयार �कए गए उ� पाद से ह।ै  इसम� sेड, र, क आ�द क8 िविभ# न �क, म� सि1 मिलत हU। 2.  इसम� यह भी हो सकते हU - डयेरी उ� पाद और सादLृ य उ� पाद, c लूटेन, मधुरक कारक, िजसम� शहद (जैसे�क - शकC रा और शकC रा उ� पाद, )तीप शकC रा, गुड़, ड@े सnोज, खा	 शीरा, $िवत c लोकोज/c लुकोज िसरप (उo च मालटोज/उo च [@ टोज), खजूर शरबत, मा� ट उ� पाद एवं उनके स� व, खा	 स� व  और/अथवा आटा, खा	 अनाज, खा	ा# न  और/अथवा दाल� अथवा उनका आटा, उ� पाद, सूजी, खा	 बीज िजसम� ितलहन और / अथवा उनका आटा, खा	 चोकर, खा	 रेश& से भरपूर घटक अथवा सार, nेहालोज (अिधकतम 10%),ना;रयल और/अथवा ना;रयल उ� पाद, कोको  और/अथवा कोको से )ाK त उ� पाद, पूवC 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 5 जैिवक, जैव अनुकूल, अ= ड े और अ= ड& के उ� पाद, चाय, कॉफ8, िचकरी और उनके स� व, )ोटीन सकं� $ण और िवयोजक, अ# य खिनज, पोषक पदाथC, िवटािमन, वन, पित, मरjेन अथवा उपयु@ त )कार के प;रS कृत खा	 तेल, अंतरए, nीकरण वन, पित वसा, अथवा म@ खन अथवा घी  अथवा उनका िमlण अथवा �कसी अ# य )कार के खा	 वसा/तेल, ए� बूिमन,  चूने का पानी, लाइिसन, मसाले और कंडीम�qस और/अथवा उनका स� व , शाक, चटनी, फल और/अथवा फल उ� पाद, खा	 वन, पित और/अथवा वन, पित उ� पाद&, सूखे मेव&, िग;रय& और/अथवा िगरी उ� पाद&, मा� टोड@े स;nन, ओलीगो[@ टोज (अिधकतम 15%), िसरका अथवा खा	 सुरा और मानक िविनयम& म� यथा िविनRदS ट अ# य कोई सामjी। (3)   यह िन1 निलिखत अपेाa के अनुVप होगा, अथाCत :- तािलकातािलकातािलकातािलका    'ं.सं.'ं.सं.'ं.सं.'ं.सं.    अपेाएंअपेाएंअपेाएंअपेाएं    सीमासीमासीमासीमा    1.  अ� कोहोिलक अ1 लता (90 )ितशत अ� कोहल के साथ)  (sेड के िलए)    )ित 100 jाम शुS क पदाथt म� 7.5 िमली. N NaOH के समक से � यादा नहb होगी। 2.  तैल अ1 ल के Vप म� िनS क`षत वसा क8 अ1 लता,  % (र, क के िलए), से अिधक नहb 1.5  3.  जल िमिlत HCI  म� अघुलनशील राख (शुS क भार आधार पर  %, m/m ), से अिधक नहb 0.2  (4) यह धुल, क8ट और क8ट& के अंश&, लावाC, चूह& के बाल& से मु@ त होगा। (ड़) उप िविनयम 2.4.17 के िलए, िन1 निलिखत को )ित, थािपत �कया जाएगा, अथाCत :-  2.4.17  बाजरे का आटा :2.4.17  बाजरे का आटा :2.4.17  बाजरे का आटा :2.4.17  बाजरे का आटा :----     (1)  “बाजरे का आटा” से ता� पयC िपसाई के )सं, करण के माd यम से बाजरा अनाज (पे� नीसटेम अमरेीकानम एल. अथवा पे� नीसेटम टाइफाइयोिडयम) से )ाK त उ� पाद से ह।ै (2) यह अपसामा# य महक, गंध और जीिवत क8ट, गंदगी (पशु मूल क8 गंदगी, िजसम� मृत क8ट सि1 मिलत हU),  से मु@ त होगा। (3) यह िन1 निलिखत अपेाa के अनVुप होगा, अथाCत :- 'ं.स.ं'ं.स.ं'ं.स.ं'ं.स.ं    अपेाएंअपेाएंअपेाएंअपेाएं    सीमासीमासीमासीमा    1. आ$Cता, भार का )ितशत (से अिधक नहb )  13.0 2. अ1 ल अघलुनशील राख, भार का )ितशत (शुS क आधार पर),  से अिधक नहb 0.15  3. )ोटीन  (Nx5.7) (शुS क पदाथC आधार पर )ितशत), स ेकम नहb 8.0 4. वसा (शुS क भार आधार पर )ितशत), स ेअिधक नहb   7.0 5. कo चे रेशे (शुS क भार आधार पर )ितशत), से अिधक नहb ) 2.5  6. ए� कोहोिलक अ1 लता  (90 )ितशत ए� कोहल के साथ) H2SO4  के Vप म� अिभE य@ त, शुS क भार आधार पर )ितशत,   से अिधक नहb 0.15 7. कण-आमाप   1 mm  छ# नी के माd यम से छाना जाएगा।(18 िछ$) 



6   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] 8. यू;रक एिसड (से अिधक नहb ), mg/kg  100 (च) उप-िविनयम 2.4.18 के िलए, िन1 निलिखत को )ित, थािपत �कया जाएगा, अथाCत :- 2.4.182.4.182.4.182.4.18    % वा% वा% वा% वार आटार आटार आटार आटा : - (1) � वार आटा  से ता� पयC िपसाई के )सं, करण के माd यम स ेसोरघम दरंुगे  (एल.) मोएंच के अनाज& से )ाK त उ� पाद से ह।ै (2) यह अपसामा# य महक, गंध और  जीिवत क8ट, गंदगी (पशु मूल क8 गंदगी, िजसम� मृत क8ट सि1 मिलत हU) से मु@ त होगा। (3) यह िन1 निलिखत अपेाa के अनVुप होगा, अथाCत :-     तािलकातािलकातािलकातािलका    Zं.स.ं अपेाएं सीमा 1. आ$Cता, (भार का )ितशत), से अिधक नहb 11.0 2. अ1 ल अघलुनशील राख, भार का )ितशत (शुS क आधार पर),  से अिधक नहb 0.15  3. )ोटीन  (N x 5.7) (शुS क पदाथC आधार पर), स े कम नहb, िम/िम आधार +ारा )ितशत  8.5 4. अप;रS कृत वसा (शुS क भार आधार पर), स े अिधक नहb,  िम/िम आधार +ारा )ितशत  4.7 5. ए� कोहोिलक अ1 लता  (90 )ितशत ए� कोहल के साथ) H2SO4  के Vप म� अिभE य@ त, शुS क भार आधार पर )ितशत,   से अिधक नहb 0.15 6. कण-आमाप   # यूनतम 80 )ितशत  1 एमएम छ# नी के माd यम से छाना जाएगा (18 िछ$) 7. यू;रक एिसड (स ेअिधक नहb ), mg/kg 100  (छ)  उप-िविनयम 2.4.34 के पL चात, िन1 निलिखत उप-िविनयम को जोड़ा जाएगा, अथाCत :-  2.4.352.4.352.4.352.4.35        �ात:कालीन ना6 ते�ात:कालीन ना6 ते�ात:कालीन ना6 ते�ात:कालीन ना6 ते के अनाज के अनाज के अनाज के अनाज :- (1) )ात:कालीन नाL ते के अनाज से ता� पयC तैयार और शीv पकने अथवा िनयिमत Vप से पकाए जाने वाले अनाज उ� पाद& से ह।ै  उदाहरण& म� सि1 मिलत ह:ै  फूले Aए, चूणC Vप म�, टुकड़& म�, दाल� अथवा अनाज, बA-अनाज  (उदाहरणाथC चावल, गे],ँ जई, बाजरा, जौ, दाल�, मकई आ�द) )ात:कालीन नाL ते के अनाज, तैयार अथवा पकाए गए अनाज उ� पाद जो सोयाबीन के आटे अथवा खा	 चोकर,  jेनोला )कार के नाL ते के अनाज, अनाज बार, 1 यूसली और ए@ सwिडड )कार के नाL ते के अनाज  जो अनाज के आटे अथवा पाउडर  अथवा आटे से बनाए गए ह&।  इस lेणी म� यह भी सि1 मिलत ह:ै तैयार अथवा दिलया के Vप म� बेची जाने वाली ता� िणक पकाई गई खंिडत अथवा चपटे अनाज।  (2)  )ात:कालीन नाL ते के अनाज तैयार करने के एक अथवा इससे � यादा तरीके हो सकते हU िजसम� शािमल ह,ै पकाना, तलना, टुकड़ ेकरना, स�कना, भनूना, पmफग, पxलग और ए@ सwyडग  अथवा चाकलेट के साथ को-ए@ सwyडग, फल, सिJ जया,ं िगरी अथवा कोई अ# य इसी )कार क8 पोषक �फyलc स  जो , वाद म� मीठी अथवा नमक8न हो।  (3)  )ात:कालीन नाL ते के अनाज एक अथवा एक से अिधक िम� ड अथवा होल jेन स ेतैयार �कए जाएंगे और इ# ह� फिलय&, बीज&, खा	 कंद अथवा आभासी अनाज& के एक अथवा अिधक उ� पाद& के साथ िमिlत �कया जा सकता है उपयु@ त सुगंध अिभकारक&, मसाल& अथवा मसाल& के सार-त� व&, चटिनय&, मा� ट योिगक&, पोषक और )ाकृितक  मधुरक&, नमक, सूखे अथवा चाशनी म� पगे फल, फल पके/सार-त� व अथवा सा# $, सिJ जया ंऔर उनके सूखे Vप म� अथवा सार-त� व Vप म�, िगरी, कोकोआ और इसके उ� पाद, मा� टोड@े स;nन, दधू और इसके यौिगक और खा	 सुरा और मानक िविनयम& म� यथा िविनRदS ट कोई अ# य पदाथC।  



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 7 (4)  होलjेन sेकफा, ट अनाज के मामल ेम�, )ात:कालीन नाL ते के अनाज म� साबुत अनाज भार का 25%  होगा इस उ� पाद म�  अनाज/आभासी अनाज&/jेन सभी िमलाकर # यूनतम 50%  ह&गे।   (5)   )ात:कालीन नाL ते के अनाज& के )सं, करण म� )योग �कए जाने वाले अनाज& और अ# य पदाथC अo छी गुणव� ता वाले ह&गे और उनका , वाद एवं गंध खास होगी तथा दगुzध, फफंूद, ख{ेपन  और अ# य अवांछनीय, वाद और गंध से मु@ त होगी।   (6)  )ात:कालीन नाL ते के अनाज क8ट&, चूह& के मल और  इसी )कार के अ# य िवजातीय पदाथt से मु@ त ह&गे। (7)  यह िन1 निलिखत अपेाa के अनुVप होगा, अथाCत :- तािलकातािलकातािलकातािलका    'ं.सं.'ं.सं.'ं.सं.'ं.सं.    अपेाएंअपेाएंअपेाएंअपेाएं    सीमासीमासीमासीमा    1.  आ$Cता क8 माIा (भार का )ितशत), से अिधक नहb उ3 पाउ3 पाउ3 पाउ3 पाद िनज7िलकृत/चाशनी म; पगे फलद िनज7िलकृत/चाशनी म; पगे फलद िनज7िलकृत/चाशनी म; पगे फलद िनज7िलकृत/चाशनी म; पगे फल,,,,    बीबीबीबीजजजज,,,,    िगरीिगरीिगरीिगरी,,,,    होल?ेन आ0द होल?ेन आ0द होल?ेन आ0द होल?ेन आ0द ----    10101010% % % %     अ@ यअ@ यअ@ यअ@ य सभी सभी सभी सभी        - 7.5%    2.  पतल ेHCL म� अघुलनशील राख (शुS क भार आधार पर  %), से अिधक नहb                0.1   (2) िविनयम 2.8 म�, उप-िविनयम 2.8.11 म�, पैरा के अंत म�, “जल 0.2% से अिधक नहb” शJ द& और अकं& के , थान पर िन1 निलिखत शJ द& और अकं&को )ित, थािपत �कया जाएगा, अथाCत : - “जल 2.0% से अिधक नहb” ;  (3) िविनयम 2.9 म�, (क)  उप-िविनयम 2.9.8 म�, ख= ड (1) और (2) के िलए, िन1 निलिखत को )ित, थािपत �कया जाएगा, अथाCत :-  
1. जीरा (सफेद जीरा) साबुत  स ेता� पयC एिपयासआेई प;रवार के � यूिमनमसाइमाईनम एल. के शुS क प;रप@ व बीज& से ह।ै  इसक8 खास रंग, सुगंध और , वाद होगी।  यह जीिवत क8ट&, �कसी िवजातीय गंध, सुगंध, फफंूदी  से मु@ त होगी।  इससे कोई रंग िमिlत नहb �कया जाएगा और कोई हािनकारक पदाथC नहb ह&गे। 
2. यह िन1 निलिखत अपेाa के अनुVप होगा, अथाCत :- तािलकातािलकातािलकातािलका    'ं.स.ं'ं.स.ं'ं.स.ं'ं.स.ं    अपेाएंअपेाएंअपेाएंअपेाएं    सीमासीमासीमासीमा    1. आ$Cता क8 माIा, भार का )ितशत, (अिधकतम) 10.0 2. कुल राख, शुS क आधार पर भार का )ितशत (अिधकतम)  12.0  3. अ1 ल अघलुनशील राख, शुS क आधार पर भार का )ितशत (अिधकतम) 4.0  4. वाS पशील तेल क8 माIा, िमली/100jा. शुS क आधार पर (# यूनतम)   1.5 5. बाh वन, पित पदाथC क8 माIा, शुS क आधार पर  (अिधकतम) 3  6. िवजातीय पदाथt क8 माIा, भार का )ितशत  (अिधकतम) 0.5 7. फफंूदयु@ त बीज,  भार का )ितशत  (अिधकतम) 1.0  8. ितj, त/खराब फल& का अनुपात, भार का )ितशत  (अिधकतम) 5.0  9. टूटे Aए भार का )ितशत (अिधकतम) 3.0  10. मृत क8ट&, क8ट& के अंग&, चूह& का संदषूण, भार का )ितशत   (अिधकतम) 0.5  



8   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] 11.  क8ट& के +ारा ितj, त पदाथC, भार का )ितशत (अिधकतम) 1.0  12. पशु मल (िमjा/�कjा), (अिधकतम) 1.0  13.  यू;रक एिसड,  mg/kg शुS क आधार पर  (अिधकतम) 100  , पS टीकरण : इस उप-िविनयम के )योजन के िलए, -  (क)  बाA वन, पबाA वन, पबाA वन, पबाA वन, पित पदाथ7ित पदाथ7ित पदाथ7ित पदाथ7: ऐसे वान, पितक पदाथC जो उ� पाद के उ� पादक पौध ेसे जुड़े होते हU  ले�कन उ# ह� अंितम उत्  पाद का भाग नहb माना जाता ह ै(ख) िवजातीय पदाथ7िवजातीय पदाथ7िवजातीय पदाथ7िवजातीय पदाथ7: कोई भी दSृ टE य आपि� तजनक िवजातीय पता लगाए जा सकने वाले पदाथC अथवा सामjी जो सामा# यतया मसालो के पौध े के )ाकृितक घटक से स1 ब} नहb होती ह;ै जैस�ेक ि, टक, कंकड़, टाट का अशं, धातु आ�द।  (ग)  ित?, तित?, तित?, तित?, त/ख/ख/ख/खराब फल:राब फल:राब फल:राब फल: ितj, त, बदरंग, बासी और अिवकिसत बीज।  (घ) कCट1 Dारा ित?, तकCट1 Dारा ित?, तकCट1 Dारा ित?, तकCट1 Dारा ित?, त पदाथ7 पदाथ7 पदाथ7 पदाथ7:  ितj, त, बंदरंग जीरा अथवा क8ट& के संZमण के प;रणाम, वVप सरुाखयु@ त जीरे , िजनसे यह लगे �क इसस ेसामिjय& क8 गुणव� ता )भािवत Aई ह।ै (ङ) दरारयुE तदरारयुE तदरारयुE तदरारयुE त : : : : दो अथवा अिधक टुकड़& म� टूट जाना। 2.  2.  2.  2.  जीरा (सफेद जीरा)जीरा (सफेद जीरा)जीरा (सफेद जीरा)जीरा (सफेद जीरा) पाउडर से ता� पयC एिपयासेआई प;रवार के � यूिमनमसाइमाईनम एल. के शुS क प;रप@ व बीज& क8 िपसाई से )ाK त पाउडर स ेह।ै  इसक8 खास सुगंध और , वाद होगी। यह िवजातीय गंध अथवा सुगंध, फफंूदी  से मु@ त होगी।  यह फफंूद, जीिवत और मतृ क8ट&, क8ट& के अंग& और चूह& के संदषूण से मु@ त होगा।  इस उ� पाद म�  कोई रंग अथवा कोई हािनकारक पदाथC िमिlत नहb ह&गे। (2)  यह िन1 निलिखत अपेाa के अनुVप होगा, अथाCत :- तािलकातािलकातािलकातािलका    'ं.स.ं'ं.स.ं'ं.स.ं'ं.स.ं    अपेाएंअपेाएंअपेाएंअपेाएं    सीमासीमासीमासीमा    1. आ$Cता क8 माIा, भार का )ितशत, (अिधकतम) 10.0 2. कुल राख, शुS क आधार पर भार का )ितशत (अिधकतम)  9.5  3. अ1 ल अघलुनशील राख, शुS क आधार पर भार का )ितशत (अिधकतम) 1.5  4. वाS पशील तेल क8 माIा, िमली/100jा. शुS क आधार पर (# यूनतम)   1.3 5. यू;रक एिसड,  mg/kg  शुS क आधार पर  (अिधकतम) 100  (ख्  ) उप-िविनयम 2.9.39 के पL चात, िन1 निलिखत उप िविनयम जोड़ा जाएगा, अथाCत :-   2.9.402.9.402.9.402.9.40    शु� कशु� कशु� कशु� क अजवायन  अजवायन  अजवायन  अजवायन     (1) शुS क अजवायन थाइमस सप. आफ लेिमयासीज  प;रवार के प� त& /फूल& स ेतैयार �कया गया उ� पाद ह।ै  शुS क अजवायन म� खास सुगंध और वाS पशील तेल का , वाद होगा (जसेै�क थाईमॉल, कावाCZाल  और लीनेलूल), जो�क भौगोिलक जलवायुवीय कारक&/दशाa पर िनभCर करते Aए अलग-अलग होगी। शुS क अजवायन िवजातीय गंध अथवा , वाद और िवशेष Vप से फफंूद से म@ु त होगी।  शुS क अजवायन का एक खास रंग होगा जो हरे रंग से भूरे धुसर रंग का होगा।  यह जीिवत क8ट& से मु@ त होगा।  (2) इसक8 बनावट िन1 निलिखत , वVप क8 हो सकती हU।  (क) साबुत/अख= ड (ख) दला Aआ / िघसा : िवभेदपूणC  Vप से )सं, कृत जो अप;रS कृत  से बारीक दला Aआ 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 9 (ग) jाउ= ड : पाउडर Vप म� )सं, कृत  (2) यह िन1 निलिखत अपेाa के अनुVप होगा, अथाCत :- तािलकातािलकातािलकातािलका    'ं.स.ं'ं.स.ं'ं.स.ं'ं.स.ं    अपेाएंअपेाएंअपेाएंअपेाएं    सीमासीमासीमासीमा    1. आ$Cता क8 माIा, भार का )ितशत, (अिधकतम) 12.0 2. बाh वन, पित पदाथC,  भार का )ितशत (अिधकतम) 0.5  3. िवजातीय पदाथC, भार का )ितशत  (अिधकतम) 0.5  4. क8ट +ारा ितj, त पि� तयां/फूल, भार का )ितशतता (अिधकतम)   1.0  5.  मृत क8ट , क8ट अंग और चूह& +ारा संदिूषत, भार का )ितशत  (अिधकतम) 1.0  6. पशु मल (िमjा/�कjा), (अिधकतम) 1.0  7.  डठंल 10िमिम ल1 बाई अथवा 2 िममी E यास से अिधक , भार का )ितशत (अिधकतम) 5.0  8.  कुल राख, शुS क आधार पर भार का )ितशत (अिधकतम) 12.0  9. अ1 ल अघलुनशील राख, शुS क आधार पर भार का )ितशत (अिधकतम) 3.5  10. वाS पशील तेल क8 माIा, िमली/100jा. शुS क आधार पर (# यूनतम)   1.0 11.  यू;रक एिसड,  mg/kg शुS क आधार पर  (अिधकतम) 100  , पS टीकरण : इस उप-िविनयम के )योजन के िलए, -  
i. बाA वन, पबाA वन, पबाA वन, पबाA वन, पित पदाथ7ित पदाथ7ित पदाथ7ित पदाथ7: वान, पितक पदाथC जो उ� पाद के उ� पादक पौध& स ेस1 ब} तो होते हU ले�कन उसे अंितम उ� पाद का भाग नहb माना जाता ह ै
ii. िवजातीय पदाथ7िवजातीय पदाथ7िवजातीय पदाथ7िवजातीय पदाथ7: कोई भी दSृ टE य आपि� तजनक िवजातीय पता लगाए जा सकने वाले पदाथC अथवा सामjी जो सामा# यतया मसालो के पौध ेके )ाकृितक घटक से स1 ब} नहb होती ह;ै जैसे �क ि, टक, कंकड़, टाट के अंश, धातु आ�द।  
iii. डंठल:डंठल:डंठल:डंठल: डठंल& का अनुपात िजनक8 ल1 बाई 10िममी अथवा E यास 2 िममी होगा। (5) िविनयम 2.14 म�, उप िविनयम (3) के िलए िन1 निलिखत को )ित, थािपत �कया जाएगा, अथाCत:-   “(3) कोई खा	 जो �क अपने , वVप +ारा c लूटेन मु@ त आहार के एक भाग के Vप म� उपयोग करने के िलए उपयु@ त हो, का  ‘िवशेष आहारीय,  आहार’  संबंधी कोई नाम नहb होगा अथवा �कसी अ# य समक शJ द से नाम नहb होगा। तथािप, इस )कार के खा	 के संबंध म� लेबल पर यह िलखा जाएगा �क  “इस खा	 अपने, वVप म� c लूटोन मु@ त है और संदषूक c लूटेन स ेभी मु@ त ह।ै (6) िविनयम 2.15 का लोप �कया जाएगा। (7) िविनयम 3.3 म�, उप - िविनयम 3.3.4 के िलए, िनम्  निलिखत को )ित, थािपत �कया जाएगा,अथाCत:-  3.3.4 Hेहालोज:3.3.4 Hेहालोज:3.3.4 Hेहालोज:3.3.4 Hेहालोज:----nेहालोज पानी म� घुलनशील, mकिचत Vप से इथानोल म� घलुनशील L वेत अथवा एकदम L वेत Z8, टल के Vप म� ह&गे;  (2) कायाC� मक और )ौ	ोिगक8य उBेL य& को )ाK त करने के िलए, nेहालोज, िशशु आहार को छोड़कर,  खा	 सरुा और मानक अिधिनयम, 2006 के अंतगCत बनाए गए �कसी भी िविनयम&, म� िविनRदS ट खा	 क8 �कसी भी lेणी म� 1% (अिधकतम m/m) तक )योग �कया जाए।  



10   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] (3) 1% (m/m) से अिधक और 75%(m/m) तक nेहालोज का उपयोग खा	 उ� पाद म� कुल शकC रा के शकC रा )ित, थापक के Vप म� )योग केवल उसी अव, था म� �कया जाए, जहां   खा	 सुरा और मानक अिधिनयम, 2006 के अंतगCत बनाए गए �कसी भी िविनयम& म� िविनRदS ट खा	 उ� पाद के गुणव� ता िनयंIण म� शकC रा क8 ऊपरी सीमा िविनRदS ट क8 गई ह।ै   (4)  यह िन1 निलिखत अपेाa के अनुVप होगा, अथाCत :- तािलकातािलकातािलकातािलका    'ं.स.ं'ं.स.ं'ं.स.ं'ं.स.ं    मानदI डमानदI डमानदI डमानदI ड        सीमासीमासीमासीमा    1.  शुS कन ित  (%) 1.5 से अिधक नहb     2.  कुल राख (%) 0.05 से अिधक नहb                (5) खा	 सुरा और मानक (पैकेyजग और लेबyलग) िविनयम, 2011 के िविनयम 2.4.4 के ख= ड (49) के अंतगCत लेबल घोषणा क8 शतC के अनुसार िबना  �कसी , वा, � य के दावे के nेहालोज को एक घटक के Vप म� िमिlत �कया जा सकता ह।ै   (6)  nेहालोज के िलए िवL लेषण क8 प}ितयां जेईसीएफएस(2000) म� िविनRदS ट अनुसार ह&गी। (8) प;रिशS ट क म�, शीषCक  “IV.“IV.“IV.“IV.खा
 उ3 पाखा
 उ3 पाखा
 उ3 पाखा
 उ3 पाद1 म; खा
 सहयो% य1द1 म; खा
 सहयो% य1द1 म; खा
 सहयो% य1द1 म; खा
 सहयो% य1 का उपयोग का उपयोग का उपयोग का उपयोग”””” के नीच े(क) तािलका 1 म�, खा	 lेणी )णाली 1.7 म�, कालम(3) म�, खा	 सहयो� य  ‘टेnाजाइन’ और उससे संबंिधत )िविS टय&  के पL चात, िन1 निलिखत खा	 सहयो� य और उससे संबंिधत )िविS टयां  जोड़ी जाएंगी, अथाCत:-    “टोकोफेरो� स   500 mg/kg XS243”   (ख) उ@ त िविनयम म�, नोट संO या XS98  और उससे संबंिधत )िविS टय& के पL चात तािलका 1 से 15 म� िविनRदS ट खा	 यो� य& से संबंिधत नोट म� िनि1 निलिखत नोट सOं या और )िविS टयां जोड़ी जाएगंी :-  “XS243: �कि= वत दcु ध के िलए मानक& के अनुVप उ� पाद& को छोड़कर”  (9) खा	 म� िमिlत पदाथt स ेसंबंिधत अd याय 3 म�, खा	 उ� पाद& म� )योग के िलए अ# य पदाथt से संबंिधत िविनयम 3.3 के पL चात (क) तािलका 4 म�, कालम (2) म� )सं, करण साधन “तैल अ1 ल” और उससे संबंिधत )िवि�य& के पL चात, िन1 निलिखत )सं, करण साधन& और )िविS टय& को कालम(1) से (4) म� जोड़ा जाएगा, अथाCत :- 'ं.सं.'ं.सं.'ं.सं.'ं.सं.    �सं, क�सं, क�सं, क�सं, करण सहायक का नामरण सहायक का नामरण सहायक का नामरण सहायक का नाम    उ3 पाउ3 पाउ3 पाउ3 पाद Jेणीद Jेणीद Jेणीद Jेणी    अविश� टअविश� टअविश� टअविश� ट , त , त , त , तर            र            र            र            ((((mg/kgmg/kgmg/kgmg/kg)      )      )      )                                  (स े(स े(स े(स ेअिधक नहK)अिधक नहK)अिधक नहK)अिधक नहK)    15.  हाइ�ोजिनकृत वन, पित तेल                    (एचवीओ) सभी खा	  जीएमपी  16. लेिसिथन  (आईएनएस 322(i) सभी खा	 जीएमपी  17. िलि@ वड पैरा�फन (आईएनएस 905 ई)  िमS ठा# न एवं गम  जीएमपी  18. िc लसरीन / गिलसरेोल (आईएनएस 422) सभी खा	 जीएमपी  19. वािसक अ1 ल के कैि� शयम, मैc नेिशयम, सोिडयम लवण    िमS ठा# न एवं गम जीएमपी  



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 11 20. आइyसग चीनी  िमS ठा# न एवं गम  जीएमपी  21. चावल मांड  िमS ठा# न एवं गम  जीएमपी  22. कैलिशयम काबkनेट  (आईएनएस 170 (i)) सभी खा	 जीएमपी  23. ताड़ का तेल  नमक, मसाले, सूप, अनाज  उ� पाद  जीएमपी  24. सूरजमुखी तेल  नमक, मसाले, सूप, अनाज  उ� पाद जीएमपी  25. ना;रयल तेल  िमS ठा# न, बेकरी उ� पाद, नमक, मसाले, सूप, अनाज उ� पाद  जीएमपी  (ख) तािलका 11 म�, कालम (2) म�, ए# जाइम  “c लूकोज आइसोमेरेस (अथवा काS ठ शकC रा आइसोमेरेस) (ईसी सं. 5.3.1.5)” और उससे संबंिधत )िविS टय& के पL चात, िन1 निलिखत ए# जाइम और )िविS टय& को कालम (1) से (4) म� जोड़ा जाएगा, अथाCत:-  'ं.सं'ं.सं'ं.सं'ं.सं....        एंजाइमएंजाइमएंजाइमएंजाइम    का नाम का नाम का नाम का नाम         LोतLोतLोतLोत     अविश� टअविश� टअविश� टअविश� ट , त , त , त , तर            र            र            र            (mg/kg)(mg/kg)(mg/kg)(mg/kg)    (से अिधक नहK(से अिधक नहK(से अिधक नहK(से अिधक नहK)))) 31 लाइपेज     (nाइएसीलcलाइसीरोल )    ((((ईसी सं. 3.1.1.3) रहीजो� यूकोर मीहइे  जीएमपी  ए  परिगलस नाइगर  केनिडडा  !गोसा(िसल"#ािसया) )ीगेि, nक बोवाइन (काफ) टीश ू )ीगेि, nक ओवाइन (लै1 ब) टीशू पेनीिसिलयम रो@ यूफोरटी  पोरसाइन पUक;रयाज  � यूकर जावािनकस   (� यूकर सरिसनेलोइडस एफ. सरिसनेलोइडस ) 32 फॉ, फोलाइपेस        एएएए2 (ईसी सं..... 3.1.1.4)   $े% टोमाइिसस  वाइलािसओरबर जीएमपी 33 लाइसोफॉ, फोलाइपेस  (ईसी सं..... 3.1.1.5) ए  परिगलस नाइगर  जीएमपी 34 फॉ, फोडाइए, nेज  I (ईसी सं..... 3.1.4.1) लेK टोjा�फयम )ोसेरम  जीएमपी 35 अ� फा एमीलजे      (ईसी सं......... 3.2.1.1) ए  परिगलस नाइगर जीएमपी बेसीलस  िलचेनीफोरिमस   बेसीलस    टीयरोथरमो'फलस  36 बीटा-एमीलेज    ((((ईसी सं.    3.2.1.2)3.2.1.2)3.2.1.2)3.2.1.2)    बेसीलस  एिमलोिल� यूफेिसयंस  जीएमपी होरिडयम वलगरे  (बारले) 37 सेलूलेस     (4(4(4(4----ββββ----डी----c लूकेन         4444----c लूकेनोहाइ�ोलसे))))    ((((ईसी सं.    3.2.1.4)3.2.1.4)3.2.1.4)3.2.1.4)    ए  परिगलस नाइगर जीएमपी रसमसोिनया  (तालारोमाइिसस ) एमरसोनी   



12   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] 38 बीटा----c लूकेनास े((((अथवा     एंडो----बीटा    c लूकेनासे अथवा एंडो ----1,31,31,31,3----बीटा---- c लूकेनासे))))    ((((ईसी सं.    3.2.1.6)3.2.1.6)3.2.1.6)3.2.1.6)    
पेनीिसिलयम  % युिनकूलोसम  जीएमपी बेसीलस   सबितिलस ए  परिगलस नाइगर �$कोडरमा ह+जयानम  रसमसोिनया  (तालारोमाइिसस ) एमरसोनी   िड  पोरो�$चम िडमोरफोसपोरम   39 जाइलानेस     (ईसी सं. 3.2.1.8) िड  पोरो�$चम िडमोरफोसपोरम   जीएमपी रसमसोिनया (तालारोमाइिसस ) एमरसोनी बेसीलस  िलचेनीफोरिमस  �$कोडरमा ;रजेई (ल&िगsािचयाटम ) 40 लाइसोजाइम     (ईसी सं. 3.2.1.17) गालस गालस एग जीएमपी 41 बीटा c लूकोिसडजे     (ईसी सं.... 3.2.1.21) � लू- वेरोमाइिसस लिे� टस  जीएमपी 42 बीटा गाला@ टोिसडजे     (ईसी सं.... 3.2.1.23) ए  परिगलस नाइगर जीएमपी बेसीलस  िसरकुल.स  43 मा# नानेज   (मा# नान एंडो    -1,4-β-मा# नोिसडजे) (ईसी सं. 3.2.1.78) ए  परिगलस नाइगर जीएमपी 

44  एंडो-1,3-β- जाइलानेस      (ईसी सं. 3.2.1.32) /यूिमकोला इंसोल.स   जीएमपी 45 पपैन     (ईसी सं. 3.4.22.2) के�रका पपीता    जीएमपी 46 sोिमलेन     (ईसी सं. 3.4.22.33) अनानास 2जाितयां    जीएमपी 47 एनीमल रेनेट     ((((पेपिसन     ए    ––––        ईसी सं.... 3.4.23.1) (काइमोिसन     –  ईसी सं. 3.4.23.4) 
पालतू जुगाली करने वाल ेपशुa के पेट का अjभाग (गाय, भUस, बकरी और भेड़) जीएमपी 

48 एंडो ((((िथया))))पेK टीडजे     ((((ईसी सं. 3.4.23.22) 34फोनेि� $या  (एंडोिथया) पेरािस�टका  जीएमपी 49 1 यूकोरपेपिसन     (ईसी सं..... 3.4.23.23) रहीजो� यूकर मीहइे  जीएमपी 50 एएमपी डीिमनेज     (ईसी सं. 3.5.4.6) ए, परिगलस  मे5 लयूस जीएमपी   $े% टोमाइिसस � य�ूरनस   



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 13 (ग) तािलका 12 म�, कालम (2) म�, )सं, करण सहायक “िस;nक एिसड (आईएनएस 330)” और  उससे संबंिधत )िविS टय& के पL चात, िन1 निलिखत ए# जाइम और )िविS टय& को कालम (1) से (4) म� जोड़ा जाएगा, अथाCत:-  Zं.सं.  )सं, करण सहायक का नाम  कायाC� मक/)ौ	ोिगक8य )योजन उ� पाद lेणी  अविशS ट , तर            (mg/kg)             (से अिधक नहb) 42. सोिडयम बाइकाबkनेट (आईएनएस 500(ii))  pH  िनयंIण कारक  सभी खा	  जीएमपी  43.  सोिडयम काबkनेट (आईएनएस 500(ii)) pH  िनयंIण कारक  सभी खा	  जीएमपी  44.  पोटेिशयम काबkनेट (आईएनएस 501(i)) pH  िनयंIण कारक कोकोआ िमlण (पाउडर) और कोकोआ yपड/केक  जीएमपी  45. 46. अमोिनयम काबkनेट (आईएनएस 503(i)) पोटेिशयम िडहाइ�ोजन फा, फेट (आईएनएस 340) pH  िनयंIण कारक pH  िनयंIण कारक  कोकोआ िमlण (पाउडर) और कोकोआ yपड/केक सभी खा	  जीएमपी  जीएमपी  47. सोिडयम िडहाइ�ोजन फा, फेट (आईएनएस 339) pH  िनयंIण कारक  सभी खा	  जीएमपी  48. सोिडयम हाइ�ो@ साइड (आईएनएस 524) pH  िनयंIण कारक सभी खा	  जीएमपी  49. िनको;टनामाइड  सू� मजीव पोषक सभी खा	  जीएमपी  50. बायो;टन  सू� मजीव पोषक सभी खा	  जीएमपी  51. िवटािमन बी 12  सू� मजीव पोषक सभी खा	  जीएमपी  52. िलि@ वफाइड एनहाइ�ोस अमोिनया  जीवाणु पोषक सभी खा	  जीएमपी  53. िवटािमन सी  सू� मजीव पोषक सभी खा	  जीएमपी  54. काबCन डाइआ@ साइड  (आईएनएस 290) गैyसग/हवा भरने वाला   एज�ट  सभी खा	  जीएमपी  55. नाइnोजन गैस (आईएनएस 941) फोyमग एज�ट  सभी खा	  जीएमपी  56. िसिलकॉन डाइआ@ साइड (आईएनएस 551) [8 �लोइंग एज�ट  सभी खा	  जीएमपी  57. फैटी एिस�स  के मोनो एवं डाइिc लसरेाइडस(आईएनएस 471) एम� सीफायर इन ए@ सwजन  खा	 ए@ सwिडड जीएमपी  58. हाइ�ो@ लो;रक एिसड (आईएनएस 507) )ोटीन हाइ�ोलाइyसग एज�ट  )ोटीन उ� पाद  जीएमपी  



14   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] 59. िलि@ वड पैरा�फन (आईएनएस 905 ई) पोिलyशग एज�ट  िमS ठा# न एवं ग&द  जीएमपी  60. िc लसरीन/c लासीरोल  (आईएनएस 422) पोिलyशग एज�ट  सभी खा	 जीएमपी  61. कैि� शयम, मैc नेिशयम, सोिडयम सा� टस आफ , टीए;रक एिसड   (आईएनएस 470(i)) पोिलyशग एज�ट  िमS ठा# न एवं ग&द  जीएमपी  62. आइyसग  चीनी पोिलyशग एज�ट  िमS ठा# न एवं ग&द  जीएमपी  63. चावल मांड पोिलyशग एज�ट  िमS ठा# न एवं ग&द  जीएमपी  64. कैि� शयम काबkनेट (आईएनएस 170(i) ) पोिलyशग एज�ट  सभी खा	  जीएमपी  10. प;रिशS ट ख म�, तािलका 7 के पL चात, िन1 निलिखत तािलका को जोड़ा जाएगा, अथाCत:- तािलकातािलकातािलकातािलका----7777    अI डेअI डेअI डेअI ड े   औरऔरऔरऔर    अI डाअI डाअI डाअI डा    उ3 पाउ3 पाउ3 पाउ3 पादददद    केकेकेके    सूN मसूN मसूN मसूN म    जीवजीवजीवजीव----िवOानीयिवOानीयिवOानीयिवOानीय    मानकमानकमानकमानक    तािलकातािलकातािलकातािलका----7777कककक:  :  :  :  अI डेअI डेअI डेअI डे    औरऔरऔरऔर    अI डाअI डाअI डाअI डा    उ3 पाउ3 पाउ3 पाउ3 पादददद    केकेकेके    सNू मसNू मसNू मसNू म    जीवजीवजीवजीव----िवOानीयिवOानीयिवOानीयिवOानीय    मानकमानकमानकमानक    ––––        �सं, क�सं, क�सं, क�सं, करणरणरणरण    , व, व, व, वP छP छP छP छताताताता    मानदI डमानदI डमानदI डमानदI ड �ं.सं.  उ� पाद का िववरण  एरोिबक � लेट काउंट   (cfu/g) एटेंरोबै� टी�रयाकाए  (cfu/g) �ितचयन योजना  सीमा  (cfu) �ितचयन योजना  सीमा  (cfu) N c M M N c m M 1. टेबल अंडा  लागू नह�   2. पा� चरीकृत  ि! यत अं# डा उ� पाद (संपूण), जरदी अथवा एलबूिमन  ि! यत)  5 2 104 105 5 2 101 102 3. +ोजन /शु/ क /  अंडा उ� पाद  5 2 104 105 5 2 101 102 4. प� व/तैयार अ# डा उ� पाद िजसम1 मायो2 नेिसस सि3 मिलत ह ै 5 2 104 105 5 2 101 102  परी4ण प5ितयां   IS: 5402/ISO:4833IS: 5402/ISO:4833IS: 5402/ISO:4833IS: 5402/ISO:4833 IS/ISO 7402/IS/ISO 7402/IS/ISO 7402/IS/ISO 7402/ ISO 21528 Part 2 तािलकातािलकातािलकातािलका----7777खखखख:  :  :  :  अI डेअI डेअI डेअI डे    औरऔरऔरऔर    अI डाअI डाअI डाअI डा    उ3 पाउ3 पाउ3 पाउ3 पादददद    केकेकेके    सNू मसNू मसNू मसNू म    जीवजीवजीवजीव----िवOानीयिवOानीयिवOानीयिवOानीय    मानकमानकमानकमानक    ––––        खा
खा
खा
खा
    सरुासरुासरुासरुा    मानदI डमानदI डमानदI डमानदI ड    �ं.सं. उ� पाद का िववरण  सलमोनेला/25g (cfu/g) िल6 टे�रया मोनोसाइटोज�स (cfu/g) �ितचयन योजना  सीमा  (cfu) �ितचयन योजना  सीमा  (cfu) N c m       M N c m M 1. टेबल अंडा  लागू नह�  2. पा� चरीकृत  ि! यत अं# डा उ� पाद (संपूण), जरदी अथवा एलबूिमन  ि! यत)  5 0 अनुपि6 थत/25 g 5 0 अनुपि6 थत /25 g 3. +ोजन /शु/ क /  अंडा उ� पाद  5 0 अनुपि6 थत /25 g 5 0 102 /g 4. प� व/तैयार अ# डा उ� पाद िजसम1 मायो2 नेिसस सि3 मिलत ह ै 5 0 अनुपि6 थत /25 g 5 0 अनुपि6 थत /25 g  परी4ण प5ितयां   IS: 5887 Part3 / ISO:65IS: 5887 Part3 / ISO:65IS: 5887 Part3 / ISO:65IS: 5887 Part3 / ISO:6579797979 IS: 14988, Part 1 & Part 2 / ISO IS: 14988, Part 1 & Part 2 / ISO IS: 14988, Part 1 & Part 2 / ISO IS: 14988, Part 1 & Part 2 / ISO 11290112901129011290----1& 21& 21& 21& 2 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 15 प�रभाषाप�रभाषाप�रभाषाप�रभाषा     अंड ेऔर अंडा उ	 पाद� के संबंध म� प�रभाषा वही ह ैजो एफएसएस (खा� उ	 पाद मानक और खा� यो" य) िविनयम,,,, 2011 म� दी गई ह।ै    ““““टेबल अंडा”””” (ेणी का िविनयमन एफएसएस (खादय कारोबार का लाइस�/सग और पंजीकरण) िविनयमन,    2011 क0 अनुसूची 4 के अंतग5त अिधसूिचत अ6 छी िविनमा5ण प8ितय� और अ6 छी 9 व6 छता मानदडं संिहता के अनुसार :कया जाएगा।      चरण जहां सू� मचरण जहां सू� मचरण जहां सू� मचरण जहां सू� मजीव िव�ानीय मानद� डजीव िव�ानीय मानद� डजीव िव�ानीय मानद� डजीव िव�ानीय मानद� ड लागू ह�गे लागू ह�गे लागू ह�गे लागू ह�गे: तािलकातािलकातािलकातािलका----7क7क7क7क (<सं9 करण 9 व6 छता मानद= ड) म� िविन?द@ ट उ	 पाद (ेिणय� के संबंध म� सूB म जैव िवCानीय मानदंड उ	 पादन <:Dया के 9 वीकाय5 काय5करण को दशा5ते हF। बाजार म� उ	 पाद� को जारी करने क0 अपेGा के Hप म� इनका उपयोग नहI :कया जाना ह।ै ये सूचक मान हF। इनसे अिधक क0 ि9 थित म� खा� िविध के अनुपालन म�  9 व6 छता <:Dया का रख-रखाव करने के उKेL य से सुधारा	 मक कार5वाई करना अपेिGत होता है।  ये िविनमा5ण <:Dया पूरी होने पर <यो" य ह�गे। तािलका-7बी (खा� सुरGा मानद= ड ) म�  सूB मजीव िवCानीय मानद= ड� म� बैच/लाट क0 9 वीकाय5ता को प�रभािषत :कया गया ह ैऔर िविनमा5ण <:Dया के पूरी होने के बाद उ	 पाद� और बाजार म� उ	 पाद� के भंडार और उपयोग होन ेक0 अविध के दौरान उनके संबंध म� पूरा :कया जाएगा।         असंतोषजनकअसंतोषजनकअसंतोषजनकअसंतोषजनक    प�रणाम के मामले म� कार वाई:  प�रणाम के मामले म� कार वाई:  प�रणाम के मामले म� कार वाई:  प�रणाम के मामले म� कार वाई:   तािलकातािलकातािलकातािलका    7777----कककक म� िविन?दष्  ट <सं9 करण 9 व6 छता मानद= ड के संबंध म� गैर-अनुपालन के मामले म�,एफबीओ :   
• एफएसएस (खा� कारोबार का लाइस�/सग और पंजीकरण) िविनयम क0 अनुसूची 4 म� :दशा-िनदPश� के काया5Q वयन Rारा <सं9 करण 9 व6 छता क0 जांच करेगा और सुधार करेगा; ; ; ; और ,,,,    
• यह सुिनिL चत करेगा :क तािलका -7ख (खा� सुरGा मानद= ड) म� यथा िविन?द@ ट सभी खा� सुरGा मानद= ड� का अनुपालन :कया जा रहा ह।ै     िविनयामकिविनयामकिविनयामकिविनयामक    के िलएके िलएके िलएके िलए: : : :         तािलकातािलकातािलकातािलका----7क और 7ख7क और 7ख7क और 7ख7क और 7ख म� िविन?द@ ट िविभQ न सूB म जैव िवCानीय मानक� के िलए खा� सुरGा और मानक (खा� उ	 पाद और खा� सहयो" य) िविनयम, 2011 और आईएसओ:707  (नवीनतम सं9 करण) म� :दए गए :दशा-िनदPश� का अनुपालन करते Sए सूB म जैव िवCानीय के GेT म� िवशेषCता <ाU त :कसी <िशिGत V यिW त Rारा <ितचयन से िविनमा5ण एकक� और/अथवा खुदरा िबD0 केQ X�, जो भी लागू हो, पर क0टाणुहीनता सुिनिL चत करेगा।  नमून� को -18°C(±2°C) अथवा  2-5°C पर रेY0जरे�टड दशाZ, जो भी लागू हो,  म� भंडार :कया जाएगा और ढुलाई क0 जाएगी, उन उ	 पाद� को छोड़कर, िजनके संबंध म� िविनमा5ता Rारा सामाQ य तापमान म� भंडार करने क0 िसफा�रश क0 गई हो ता:क <ितचयन के 24 घंट� के भीतर िवL लेषण के काय5 <ारंभ :कए जा सके। सूB म जैव िवCानीय जांच के आशय से िलए नमून� म� प�ररGक� को नहI िमलाया जाएगा। तािलकातािलकातािलकातािलका----7क और 7ख7क और 7ख7क और 7ख7क और 7ख म� दी गई <ितचयन क0 योजना के अनुसार अपेिGत सं_ या म� एक ही बैच/लाट से नमून� िलए जाएंगे और अिधसूिचत <योगशाला को <9 तुत :कए जाएंगे। पांच नमून�  का एक सेट (n)  तीन िविभQ न <मािणत <योगशालाZ से जांच करायी जाएगी और अंितम िनण5य तीन जांच प�रणाम� के आधार पर िलया जाएगा।  सूB म जीव वैCािनय  परीGण के िलए पुन:जांच अथवा पुन: <ितचयन के िलए कोई <ावधान नहI होगा।  नीचे दी गई   संदभ5 परीGण प8ित के अनुसार िविनयामक अनुपालन के िलए संदभ5 परीGण प8ितय� म� <योगशाला म� परीGण सुिनिL चत :कया जाएगा।      एफबीओएफबीओएफबीओएफबीओ    के िलएके िलएके िलएके िलए:  खा� कारोबारी (एफबीओ) सूB म जीव वैCानीय अपेGाZ के अनुसार, अनुपालन का माQ यकरण और स	 यापन सुिनिL चत करने के िलए तािलकातािलकातािलकातािलका----7क और 7ख7क और 7ख7क और 7ख7क और 7ख म� सूB म जीव िवCानीय मानक� के अनुसार उपयुW त Hप से जांच का काय5 करेगा।  िविन?द@ ट सूB म जैव िवCानीय अपेGाZ का अनुपालन सुिनिL चत करने के िलए एफएसएसआर (खा� कारोबार के लाइस�/सग और पंजीकरण) के अंतग5त िनधा5�रत Q यूनतम क0 शत5 के साथ आवL यक <ितचयन और परीGण बारa बारता के संबंध म� एफबीओ 9 वयं िनण5य ल�गे। केवल सं9 थागत परीGण के िलए नीचे दी गई संदभ5 परीGण प8ित म� वbणत िवL लेषणा	 मक प8ितय� से िभQ न प8ितय� का उपयोग एफबीओ कर सकते हF। तथािप, ये प8ितयां िविनयामक अनुपालन के <योजन के िलए <यो" य नहI ह�गी।      #ितचयन#ितचयन#ितचयन#ितचयन    योजना योजना योजना योजना :   :   :   :       इस मानक म� <योग :कए गए वण5 n, c, m और M  से ता	 पय5 िनa निलिखत ह:ै  n = एक नमूने म� सिa मिलत एकक� क0 सं_ या c = 2-(ेणी <ितचयन के िलए m से ऊपर और 3-(ेणी <ितचयन योजना  िलए m  और  M के बीच  सूB म जैव िवCानीय गणना वाले एककक� क0 अिधकतम अनुमत योd य सं_ या  m =  सूB म जैव िवCानीय सीमा जो 2-(ेणी <ितचयन योजना म� असंतोषजनक को संतोषजनक से पृथक करती है अथवा 3-(ेणी <ितचयन योजना म� संतोषजनक से 9 वीकाय5 ह।ै   M = सूB म जैव िवCानीय सीमा जो 3-(ेणी <ितचयन योजना म� असंतोषजनक को संतोषजनक से पृथक करती है  



16   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] प�रणाम�प�रणाम�प�रणाम�प�रणाम�    क% & याक% & याक% & याक% & या' या' या' या' या    ::::    2222----(े(े(े(ेणीणीणीणी    #ितचयन योजना (जहां#ितचयन योजना (जहां#ितचयन योजना (जहां#ितचयन योजना (जहां n, c और m िविन?द@ ट हF))))    3333----(ेणी(ेणी(ेणी(ेणी    #ितचयन योजना (जहां#ितचयन योजना (जहां#ितचयन योजना (जहां#ितचयन योजना (जहां n, c, m और M िविन?द@ ट हF) ) ) )     1. संतोषजनक, य:द <ेिGत सभी मान ≤ m हF  2. असंतोषजनक, य:द <ेिGत मान म� एक अथवा अिधक मान  >m अथवा c मान� से अिधक >m  है    1. संतोषजनक, य:द <ेिGत सभी मान ≤ m हF  2. 9 वीकाय5, य:द c मान� का अिधकतम m और M के बीच  हF और शेष मान≤m <ेिGत :कए गए ह�।      3. असंतोषजक, य:द <ेिGत मान म� से एक अथवा अिधक मान > M हF अथवा c मान� से अिधक >m  है     संदभ संदभ संदभ संदभ     परी+ण प,ितपरी+ण प,ितपरी+ण प,ितपरी+ण प,ित:     िनa निलिखत परीGण प8ितयां संदभ5 प8ितय� के Hप म� लागू ह�गी।  खा� के िवL लेषण क0 प8ित का एफएसएसएआई मैQ युअल (सूB म जैव िवCानीय परीGण) म� िनधा5�रत परीGण प8ितय� के साथ <ोसेस हाइजीन Dाइटे�रया एवं फूड सेgटी Dाइटे�रया के िलए िविन?द@ ट आईएस/आईएसओ  प8ितय� के साथ संदbभत होती हF।  संदभ संदभ संदभ संदभ     परी+ण प,ितपरी+ण प,ितपरी+ण प,ितपरी+ण प,ित:     ---- नया सं9 करण लागू होगा।     जहां,,,, बीआईएस Rारा अपनायी गई आईएसओ प8ित िविन?द@ ट हो (उदाहरणाथ5  IS XXXX / ISO YYYY),,,, आईएसओ प8ित (अथवा इसका बीआईएस समकG,,,, य:द उपलh ध हो) का नवीनतम सं9 करण लागू होगा।     -ं.सं.-ं.सं.-ं.सं.-ं.सं. पैरामीटरपैरामीटरपैरामीटरपैरामीटर संदभ  परी+ण प,ितयांसंदभ  परी+ण प,ितयांसंदभ  परी+ण प,ितयांसंदभ  परी+ण प,ितयां 1 एरोिबक U लेट काउंट     खा� (ंृखला का सूB म जीव िवCान - सूB म जीव का गणना के िलए Gिैतज  प8ित - भाग 1 : कॉलोनी काउंट 30º पर बाई द पोर U लेट टैW नीक  - IS 5402/ISO:4833  2 एंiोबैW टी�रयासीएई  सूB म जीव िवCान - एंiोबैW टी�रयासीएई  �रसि9 सटेशन के िबना एंटरोबेW टी�रयासीएई क0 गणना के िलए सामाQ य :दशा-िनदPश  -एमपीएन टेW नीक एंड कोलोनी - काउंट  टWे नीक -IS/ISO 7402  खा� और पशुचारा सामjी का सूB म जीव िवCान - एंiोबैW टी�रयासीएई का पता लगाने और गणना के िलए Gैितज  प8ित - भाग 2 : कॉलोनी काउंट प8ित  -ISO:21528-2  3 सलमोने� ला  खराब खा� से होने वाले रोग के िलए उ	 तरदायी बैW टी�रया का पता लगाने क0 प8ित - भाग 3 सलमोने� ला   का पता लगाने क0 प8ित से संबंिधत सामाQ य :दशा-िनदPश  - IS 5887: भाग 3  खा� और पशुचारा सामjी का सूB म जैव िवCान - सलमोने� ला एसपीपी  का पता लगाने के िलए Gैितज  प8ित -ISO6579   4 िल� टेरया  मोनोसाइटो�जस खा� (ंृखला का सूB म जीव िवCान -- िल� टेरया मोनोसाइटो�जस  का और िल� टेरया एसपीपी  का पता लगाने और गणना के िलए Gैितज  प8ित -  भाग 1 : पता लगाने क0 प8ित - ISO 11290-1  खा� (ंृखला का सूB म जीव िवCान -- िल� टेरया मोनोसाइटो�जस  का और िल� टेरया एसपीपी  का पता लगाने और गणना के िलए Gैितज  प8ित -  भाग 2:  गणना क0 प8ित - ISO 11290-1  खा� और चारा सामjी का सूB म जीव िवCान -िल� टेरया मोनोसाइटो�जस  का पता लगाने और गणना के िलए Gैितज  प8ित, भाग 1:पता लगाने क0 प8ित -ISO 14988-1  खा� और पशुचारा सामjी का सूB म जैव िवCान - िल� टेरया मोनोसाइटो�जस  का पता लगाने और गणना के िलए Gैितज  प8ित, भाग 2: गणना क0 प8ित - IS 14988-2  पवन अjवाल, मुO य कायCकारी अिधकारी 
 [िव�ापन-III/4/असा./168/19] �ट� प�ट� प�ट� प�ट� पणणणण....---- मूल िविनयम भारत के राजप9, असाधारण भाग 3, खंड 4 म1 अिधसूचना सं. फाइल सं. 2-15015/30/2010, :दनांक 1 अग6 त, 2011 <ारा �कािशत क= गई थी और त�प@ात  िन3 निलिखत अिधसूचनाB संCयको <ारा संशोिधत :कये गए थे; - 1) फा.सं. 4/15015/30/2011, तारीख 7 जून, 2013; 2) फा.सं. पी./15014/1/2011-पीफए/एफ़एसएसएआई, तारीख 27 जून, 2013; 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 17 3) फा.सं. 5/15015/30/2012, तारीख 12 जुलाई, 2013; 4) फा.सं. पी.15025/262/2013-पीए/एफ़एसएसएआई, तारीख 5 :दसबंर, 2014; 5) फा.सं. 1-83एफ/एससीआई॰ पीएएन–अिध॰/एफ़एसएसएआई-2012, तारीख 17 फरवरी, 2015; 6) फा.सं. 4/15015/30/2011, तारीख 4 अग6त, 2015; 7) फा.सं.पी॰15025/264/13-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 4 नव3बर, 2015;  8) फा.सं. पी. 15025/263/13-पीए/एफ़एसएसएआई, तारीख 4 नव3बर, 2015; 9) फा.सं.पी.15025/261-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 13 नव3बर, 2015; 10) फा.सं.पी.15025/208/2013-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 13 नव3बर, 2015; 11) फा.सं.7/15015/30/2012, तारीख 13 नव3बर, 2015; 12) फा.सं.1-10(1)/6टै#डDस)/एसपी(:फश एडं :फश�रज �ोड�Fस)/एफएसएसएआई-2013, तारीख 11 जनवरी, 2016; 13) फा.सं. 3-16/िविनGदH खाJ/अिधसूचना (खाJ सहयोKय/)/एफएसएसएआई-2014, तारीख 3 मई, 2016;  14) फा. सं. 15-03/ईएनएफ़/एफएसएसएआई-2014, तारीख 14 जून, 2016; 15) फा. सं॰ 3-14 एफ़/ अिधसूचना (2यूLाि6टकMस)/एफ़एसएसएआई – 2013, तारीख 13 जुलाई, 2016;  16) फा.सं.1-12/मानक /एस. पी.(मधु, मधुकारक)/एफ.एस.एस.ए.आई.-2015, तारीख 15 जुलाई, 2016; 17) फा.सं.1-120(1)/मानक/:करिणत/एफएसएसएआई-2015, तारीख 23 अग6त, 2016; 18) एफ़.  सं. 11/09/रेग./हामNनाइजेशन/2014, तारीख 5 िसतंबर, 2016; 19) फा.सं. मानक/सीपीएल�यू.सीपी/ईएम/एफएसएसएआई-2015, तारीख 14 िसतंबर, 2016; 20) फा.सं.11/12िविन./�ोप./एफ.एस.एस.ए.आई.-2016, तारीख 10 अOूबर, 2016; 21) एफ सं. 1-110(2)/एसपी (जैिवक खतरे)/एफएसएसएआई/2010, तारीख 10 अOूबर, 2016; 22) फा. सं. मानक/एसपी(जल और पेय)/अिध (2)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 25 अOूबर, 2016; 23) फा. सं. 1-11(1)/मानक/एसपी (जल और सुपेय) एफएसएसएआई-2015, तारीख 15 नवंबर, 2016; 24) फा. सं पी./15025/93/2011-पीएफ़ए/एफ़एसएसएआई, तारीख 2 :दसंबर, 2016; 25) फा. सं. पी.15025/6/2004-पीएफ़एस/एफएसएसएआई, तारीख 29 :दसंबर, 2016; 26) फा. सं. मानक/ओ.एडं एफ./अिधसूचना(1)/एफ.एस.एस.ए.आई.-2016, तारीख 31 जनवरी, 2017; 27) फा.सं. 1-12/मानक/2012-एफएसएसएआई, तारीख 13 फरवरी, 2017; 28) फा. सं. 1-10(7)/6टPडDस)/एसपी(म�6य और म�6य उ�पाद) एफ़एसएसएआई-2013, तारीख 13 फरवरी, 2017;  29) फा. सं. मानक/एससीएसएसएंडएच/अिधसूचना(02)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 15 मई, 2017; 30) फा. सं. 6टPसडDस)/03/अिधसूचना(एलएस)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 19 जून 2017। 31) फा. सं. 1/योजक/मानक14.2 अिधसूचना/ एफएसएसएआई/2016,  तारीख 31 जुलाई,2017; 32) फा. सं. मानक/एफ़और वीपी/अिधसूचना(01)/एफएसएसएआई-2016 तारीख 2 अग6त, 2017; 33) फा. सं. 1-94(1)/एफ़एसएसएआई/एसपी (लेबQलग)/2014, तारीख 11 िसतंबर, 2017; 34) फा.सं. मानक/एम. एडं एम. पी. आई. पी. (1)/एस. पी./ एफ.एस.एस.ए.आई.-2015, तारीख 15 िसतंबर, 2017;  35) फा. सं मानक/एसपी (पानी और  पेय)/अिध. (1)/एफ़एसएसएआई/2016, तारीख 15 िसतंबर, 2017;  



18   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] 36) फा.सं. 1-10(8)/मानक/एसपी(मRली और मRली उ�पाद)/एफएसएसएआई.-2013, तारीख 15 िसतंबर, 2017;  37) फा.सं. 2/6टPडस/सी पी एल & सी पी/अिधसूचना/ऍफ़ एस एस ऐ आई-2016, तारीख 18 िसतंबर, 2017; 38) फा.सं. ए-1(1) मानक/एमएमपी/2012, तारीख 12 अ�टूबर, 2017; 39) फा.सं.मानक/ओ और एफ/अिधसूचना(3)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 12 अ�टूबर, 2017; 40) एफ. सं. 2/6टPडस/सी पी एल & सी पी/अिधसूचना/ऍफ़ एस एस ए आई-2016(भाग), तारीख 24 अ�टूबर, 2017; 41) फा.सं.ए-1/मानक/एगमाक) /2012-एफ.एस.एस.ए.आई.(भाग-1), तारीख 17 नवंबर, 2017; 42) फा.सं. 1/योजक/मानक/बी आइ एस अिधसूचना/एफ.एस.एस.ए.आई/2016, तारीख 17 नवंबर, 2017; 43)  एफ.सं.मानक/ओ एवं एफ/अिधसूचना(5)/एफएसएसएआई-2017, 2016 तारीख 20 फरवरी,2018  44) एफ.सं. 6टPडड)/01-एस पी( फोटSफाईड और एन�रTड फ़ूड)-रेग/ऍफ़ एस एस ए आई-2017, तारीख 13 माच), 2018; 45)  एफ॰ स॰ं 1-110 (3)/ एसपी (जैिवक खतरे)/ एफएसएसएआई/ 2010, तारीख 21 माच), 2018;  46)  एफ॰ स॰ं 6 टPडDस)/एससीएसएस एंड एच /अिधसूचना (03)/एफ़एसएसएआई-2016, तारीख 10 अ�ैल, 2018;  47) स. 6 टPडDस) /सी  पी एल एडं सी पी /अिधसूचना/एफएसएसएआई -20 16, तारीख 4 मई, 2018;  48)  फाइल सं0 एसटीडीएस/एसपी (एससीएसएसएच)/आइस लोलीस नो�ट:फ़केशन/एफ.एस.एस.ए.आई-2018, तारीख 20 जुलाई , 2018;  49)  फा॰ स॰ं मानक/एसपी (3) अिधसूचना (जल और सुपेय)/ एफएसएसएआई-2017, तारीख 20 जुलाई , 2018; 50)  फा.सं. मानक/सीपीएल और सीपी/�ाYप अिधसूचना/भाखासुमा�ा-2017, तारीख 31 जुलाई, 2018;     51)  फाइल सं0 1/अित�रO खाJ सहयोKय /6टPडDस)/अिधसूचना/एफएसएसएआई-2016, तारीख 8 नवंबर, 2018; 52)  फा॰ स॰ं मानक/03/अिधसूचना (सीएफओआई तथा वाईसी)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 16 नवंबर, 2018;  53) फा० नं० मानक/ओ ए#ड एफ/अिधसूचना(7)/एफएसएसएआई-2017, तारीख  19 नवंबर, 2018; 54) फा. सं. मानक/एम एडं एमपी/अिधसूचना(02)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 19 नवंबर, 2018;  55) फा. सं. मानक/एफ़&वीपी/नो�ट:फ़केशन(04)/एफ़एसएसएआई-2016, तारीख 19 नवंबर, 2018;  56) फा. सं. 1-116/वै[ािनक सिमित/नो�ट:फकेशंन/2010-एफ.एस.एस.ए.आई, तारीख 26 नव3बर, 2018; और 57)  फा. सं. 02-01/ ईएनएफ़-1 (1)/एफ़एसएसएआई-2012, तारीख 29 जनवरी, 2019। 
 

MINISTRY OF HEALTH AND FAMILY WELFARE 

(FOOD SAFETY AND STANDARDS AUTHORITY OF INDIA) 

NOTIFICATION 

New Delhi, the 26th July, 2019 

 F. No. 1-116/Scientific Committee/Notif.27/2010-FSSAI.— The following draft of certain regulations further 

to amend the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) Regulations, 2011, which the 

Food Safety and Standards Authority of India proposes to make with previous approval of the Central Government, in 

exercise of the powers conferred by clause (e) of sub-section (2) of  section 92 read with section 16 of the Food Safety 

and Standards Act, 2006 (34 of 2006) is hereby published as required under sub-section (1) of section 92 of the said Act 

for the information of all persons likely to be affected thereby and notice is hereby given that the said draft regulations 

shall be taken into consideration after the expiry of the period of thirty days from the date on which copies of the Gazette 

containing this notification are made available to the public. 

 Objections or suggestions, if any, may be addressed to the Chief Executive Officer, Food Safety and Standards 

Authority of India, FDA Bhawan, Kotla Road, New Delhi- 110002 or sent on email at regulation@fssai.gov.in. 

 Objections or suggestions, which may be received from any person with respect to the said draft regulations 

before the expiry of period so specified, shall be considered by the Food Safety and Standards Authority of India. 
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Draft Regulations 

2. (1) These regulations may be called the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) 

Amendment Regulations, 2019.  

(2) They shall come into force with effective date for implementation to be either 1st January or 1st July subject to 

a minimum of 180 days from the date of their final publication in the official Gazette. 

 

2. In the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) Regulations, 2011,- 

 (1)      In regulation 2.3, in sub-regulation 2.3.6, relating to “Processed Fruit Juices” under clause 4, in table, after the 

entries at S. No. 72 relating to “juice of two or more fruits”, following shall be inserted, namely: - 

 

73 Monk Fruit  Siraitiagrosvenorii 14.0 0.013 

 

 (2) In regulation 2.4,- 

(a)  In the sub-regulation 2.4.2, for clause (1), the following shall be substituted, namely:- 

1. Maida (Refined Wheat flour) 

(1) Maida (Refined wheat flour) means the product obtained from the clean grains of wheat by grinding or milling 

processes in which the bran and germ are essentially removed and the remainder is comminuted to a suitable degree of 

fineness. It shall be free from abnormal flavours, odours, living insects, filth (impurities of animal origin including dead 

insects). 

(2) It shall conform to the following requirements, namely:- 

Table 

S. No. Requirements Limit 

1. Moisture, % by weight (Not more than) 13.0 

2. Total ash, % on dry weight basis (Not more than) 1.0 

3. Ash insoluble in dilute HCl, % on dry weight basis (Not more than) 0.1 

4. Gluten, % on dry weight basis (Not less than) 7.5 

5. Alcoholic acidity (with 90 percent alcohol) expressed as H2SO4, % on dry weight 

basis, Not more than 
0.12 

6. Granularity %( Not less than)  98  

shall pass through 

212 micron IS sieve 

(70 mesh) 

7. Uric acid (Not more than), mg/kg 

100  

 

(b) For sub-regulation 2.4.3, the following shall be substituted, namely:- 

2.4.3    Semolina (Suji or Rawa) 

(1) Semolina (suji or rawa) means the product obtained from clean grains of wheat by grinding or milling processes in 

which the bran and germ are wholly/ partially removed and the remainder is comminuted to a suitable degree of fineness. 

It shall be free from abnormal flavours, odours, living insects, filth (impurities of animal origin including dead insects). 

(2) It shall conform to the following requirements, namely:- 

Table 

S. No. Requirements Limit 

1 Moisture, % by weight (Not more than) 13.0 
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2 Total ash, % on dry weight basis (Not more than) 1.0 

3 Ash insoluble in dilute HCl, % on dry weight basis (Not more than) 0.1 

4 Gluten, % on dry weight basis (Not less than) 6.0 

5 Alcoholic acidity (with 90 percent alcohol) expressed as H2SO4, % on dry weight basis, 

Not more than 
0.15 

6 Uric acid (Not more than), mg/kg 100  

(c) In the sub-regulation 2.4.6, for clause (4), the following shall be substituted, namely:- 

4.   JOWAR (Sorghum grains): 

(1) Sorghum grains are whole or decorticated grains obtained from species of Sorghum Vulgare Pers. These shall be 

sweet, hard, clean and wholesome.  

(a) Whole sorghum grains:- These are sorghum grains obtained as such after a complete threshing without any 

further treatment. 

(b) Decorticated (pearled) sorghum grains:- These are sorghum grains from which the external casings and 

whole or parts of the germ have been removed in an appropriate manner, using mechanical treatment. 

(2) It shall conform to the following requirements, namely:- 

Table 

S. No. Requirements Limits 

1. Moisture % by weight (Not more than) 13.0 

2. Extraneous matter 

Not more than 1 percent by weight out of which not more than 0.25 

percent by weight shall be mineral matter and not more than 0.10 

percent by weight shall be impurities of animal origin. 

3. 
Other edible grains, % by weight, Not 

more than 

 

3.0 

4. 
Damaged grains,% by weight, Not more 

than 

6 percent by weight out of which ergot affected grains shall not 

exceed 0.05 percent by count. 

5. 
Weevilled grains, % by count, Not more 

than 
6 

6. 
Immature and Shrivelled grains, % by 

weight 
8.0 

7. Uric acid, (Not more than) mg/kg 100 

 

(d) In the sub-regulation 2.4.15, for clause (1) and (2), the following shall be substituted, namely: - 

1.  Biscuit.- (1) Biscuit is a baked product leavened or non-leavened , coated or uncoated, center-filled partially or 

wholly such as but not limited to wafer biscuits, coated wafers,  cookies, crackers, centre-filled biscuits, enrobed biscuits, 

sandwich biscuits, crème biscuit (made with milk solids and sugar) including fat free/ low fat or sugar free/ low sugar 

variants. 

(2) Biscuit can be made from cereal and cereal products including millets/pulses/legumes and/or mixtures.  It may also 

contain Fats and Oils, including fat emulsions etc. or mixture thereof, Baking powder , sugar and sugar products, edible 

common salt including salt substitutes, Dairy products & Analogues, nutritive and non-nutritive sweeteners, , honey, 

invert sugar, jaggery, dextrose, edible molasses, liquid glucose/Glucose syrup (High Maltose/High fructose), fruits and  

vegetables and their products (including dried fruits and vegetables), cocoa and its products including chocolates, tea, 

coffee, chicory and  their extracts, Coconut and its products, eggs and egg products, gluten, nut and nut products, malt 

and malt  products, milk and milk products, oilseeds and its products including oilseed flours, all edible starches and 

edible flours, spices, condiments, herbs and their extracts, seasonings, vinegar, Fat powder, edible seeds, protein 

concentrates/isolates, Yeast and its products including yeast extract, enzymes, nutrients like vitamins and minerals, edible 

fibres, maltodextrin, oligofructose, trehalose and any other ingredients as specified in Food safety and Standards 

Regulations. 

(3) It shall conform to the following requirements, namely:- 
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Table 

S. No. Requirements Limits 

1 Ash insoluble in dilute HCl, % on dry basis (m/m), Not more than 0.1 

2 Acidity of extracted fat (as oleic acid), %, Not more than 2.0 

 

2. Bread and Bread-Type Products.- (1) Bread and Bread type products such as rusks means the baked product 

prepared from a mixture of atta (whole wheat flour) and/or maida (refined wheat flour), water, salt, yeast or other 

fermentive medium or leavening medium. It includes the different varieties of breads, rusks etc. 

(2) It may also contain Dairy products & Analogue, Gluten, Sweetening Agents including Honey(such as- sugar and 

sugar products, invert sugar, jaggery, dextrose, edible molasses, invert sugar, jaggery, liquid glucose/Glucose syrup 

(High Maltose/High fructose),  date syrup, malt products and their extracts, edible starches and/or flour, edible cereals, 

grains and/or pulses or their flour, products, Semolina, Edible seeds including oilseeds and/or their flour, Edible Bran, 

Edible Fibre rich ingredients or concentrates, Trehalose (Max.10%) , Coconut and/or coconut products, cocoa and/or 

products derived from cocoa, prebiotic, probiotic, egg and egg products, Tea, coffee, chicory and their extract,  protein 

concentrates and isolates, other minerals, nutrients, vitamins, vanaspati, margarine or refined edible oil of suitable type, 

Interesterified vegetable fat,  or butter or ghee or their mixture or any other type of Edible Fat / Oil, albumin, lime water, 

lysine,  spices and condiments and/or their extracts, herbs, seasonings, fruit and/or fruit products, Edible Vegetable 

and/or  vegetable Products, Dry fruits, nuts and/or nut products , maltodextrin, oligofructose (max 15%) ,vinegar or any 

other ingredient as specified in Food Safety and Standards Regulations. 

(3) It shall conform to the following requirements, namely:- 

Table 

S. No. Requirements Limits 

1 Alcoholic acidity (with 90 per cent alcohol) (for breads) shall not be more than equivalent of 7.5 ml. N 

NaOH per 100 g of dried substances 

2. Acidity of extracted fat as oleic acid, % (for rusks), Not 

more than 

1.5 

3. Ash insoluble in dilute HCl (% on dry weight basis, 

m/m), Not more than 

0.2 

 

(4)  it shall be free from dirt, insect and insect fragments, larvae, rodent hairs. 

(e) For sub-regulation 2.4.17, following shall be substituted, namely:- 

2.4.17 Pearl Millet Flour.- (1) “Pearl Millet flour” means the product obtained from pearl millet grains (Pennisetum 

americanum L. or Pennisetum typhyoideum) through a process of milling.  

(2) It shall be free from abnormal flavours, odours, living insects, filth (impurities of animal origin including dead 

insects). 

(3)  It shall conform to the following requirements, namely:- 

Table 

S. 

No. 

Requirements  Limits  

1 Moisture (% by weight), Not more than 13.0 

2 Acid Insoluble Ash, % by mass  (on dry basis),  Not more than 0.15 

3 Protein (N×5.7)(per cent on dry matter basis),  Not  less than 8.0 

4 Fat (% on dry mass basis),  Not more than 7.0 

5 Crude Fibre (per cent on dry mass basis),  Not more than 2.5 
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 (f) For sub-regulation 2.4.18, the following shall be substituted, namely:- 

2.4.18 Sorghum Flour.- (1) Sorghum flour means the product obtained from grains of Sorghum bicolor (L.) Moench 

through a process of milling.  

(2) It shall be free from abnormal flavours, odours, living insects, filth (impurities of animal origin including dead 

insects).  

(3)  It shall conform to the following requirements, namely:- 

Table 

  

(g) After sub-regulation 2.4.34, following sub-regulations shall be inserted, namely- 

2.4.35 Breakfast Cereal.- (1) Breakfast Cereal refers to Ready to eat and Quick or Regular cooking cereal products. 

Examples include: puffed, powdered, flaked, cereals or grains, multi-grain (e.g. rice, wheat, oats, millets, barley, pulses, 

corn etc.) breakfast cereals, ready to eat or cook cereal products made from soy or Edible bran, granola-type breakfast 

cereals, cereal bars, muesli and extruded-type breakfast cereals made from grain flour or powder or meals. This category 

also includes ready to eat or instant cooking broken or flattened cereals sold as porridge.  

(2) Breakfast Cereals can be prepared by one or more methods involving cooking, frying, flaking, baking, roasting, 

puffing, pearling and extruding or coextruding with chocolate, fruit, vegetables, nuts or any other such nutritious fillings 

in sweet or savory taste. 

(3) Breakfast cereals shall be prepared from one or more of milled/whole grains and it can be mixed with the products of 

one or more of legumes, seeds, edible tubers or pseudo-cereals with or without addition of suitable flavoring agents, 

spices or spice extracts, seasonings, malt derivatives, nutritive and natural sweeteners, salt, dried or candied fruits, fruit 

solids/ extracts or concentrates, vegetables and their dried formats or extracts, nuts, cocoa and its products, maltodextrin, 

milk and its derivatives and any other ingredients as specified in Food Safety and Standards regulations. 

(4) in case of wholegrain breakfast cereal minimum amount of whole grain in breakfast cereal shall be 25% dry weight. 

The product shall contain minimum 50% of cereals/pseudo cereals/grains taken together 

6 
Alcoholic acidity (with 90 percent alcohol) expressed as H2SO4, % on 

dry weight basis, Not more than 
0.15 

7 Particle Size 
shall pass through 1mm sieve (18 

mesh). 

 8 Uric acid (Not more than), mg/kg 100  

S. No. Requirements  Limits 

1 Moisture (% by mass),  Not more than 11.0  

2 Acid Insoluble Ash, % by mass  (on dry basis),  Not 

more than 
0.15 

3 Protein (N x 5.7)(on dry matter basis), Not less than,   

% by m/m basis 
8.5 

4  Crude Fat (on dry matter basis),  Not more than   % by 

m/m basis 
4.7 

5 Alcoholic acidity (with 90 percent alcohol) expressed 

as H2SO4, % on dry weight basis, Not more than 
0.15 

6 
Particle size 

Minimum 80 per cent shall pass through a 1 mm 

sieve (18 mesh). 

7 Uric acid (Not more than), mg/kg 100  
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(5) The grains and other ingredients used in the processing of Breakfast cereals shall be of good quality and shall possess 

a characteristic taste and odor and shall be free from rancid, musty, sour and other undesirable tastes and odors. 

(6) Breakfast Cereals shall be free from insects, rodent excreta and other such foreign matters. 

(7)  It shall conform to the following requirements, namely:- 

Table 

S. No Requirements Limits  

1 Moisture content (% by weight), Not more 

than 
Products containing dehydrated/candied fruits, seeds, nuts 
whole grains etc. –10% 

All others     - 7.5% 

2 Acid insoluble ash in dilute HCL (% on dry 

weight basis), Not more than 

0.1 

 

(3)   In regulation 2.8, in the sub-regulation 2.8.11,  at the end of paragraph, the words and figures “water not more 

than 0.2 %” shall be substituted with the following words and figures, namely- 

“water not more than 2.0%”; 

 (4)   In regulation 2.9, 

(a) in sub-regulation 2.9.8,   for clause (1) and (2), following shall be substituted, namely:-   

1. Cumin (Safed Zeera) whole means the dried mature seeds of CuminumcyminumL. of the Apiaceae family. It shall 

have characteristic colour, aroma and flavour. It shall be free from live insects, any foreign odour or flavour and 

mustiness. It shall be free from added colour and harmful substances. 

 

(2) It shall conform to the following requirements, namely:- 

 

Table 

S.No Requirements Limits 

1.  Moisture content, percent by mass (Maximum) 10.0 

2.  Total ash, percent by mass on dry basis (Maximum) 12.0 

3.  Acid insoluble ash, percent by mass on dry basis (Maximum) 4.0 

4.  Volatile oil content, ml/100g, on dry basis (Minimum) 1.5 

5.  Extraneous vegetable matter content, percent by mass (Maximum)  3 

6.  Foreign matter content, percent by mass (Maximum) 0.5 

7.  Mouldy seeds, percent by mass (Maximum) 1.0 

8.  Proportion of damaged/defective fruits, percent by mass (Maximum) 5.0 

9.  Broken, percent by mass (Maximum) 3.0 

10.  Dead insects, insect fragments, rodent contamination , percent by mass (Maximum) 0.5 

11.  Insect-damaged matter, percent by mass (Maximum) 1.0 

12.  Animal excreta (mg/kg) , (Maximum) 1.0 

13.  Uric Acid , mg/kg on dry basis (Maximum) 100 

Explanations: for the purpose of this sub-regulation, - 

 

(a) Extraneous vegetable matter: Vegetative matter associated with the plant from which the product originates - 

but is not accepted as part of the final product”  
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(b) Foreign matter: Any visible objectionable foreign detectable matter or material not usually associated with the 

natural components of the spice plant; such as sticks, stones, burlap bagging, metal etc.  

(c) Damaged/defective fruits:  Damaged, discoloured, shrivelled and immature seeds.  

(d) Insect-damaged matter: Cumin seeds that are damaged, discoloured or showing signs of bores as a result of 

infestation of insects so as to affect the quality of the materials. 

(e) Cracked: Broken into two or more pieces.  

2. Cumin (SafedZeera) powder means the powder obtained by grinding the dried mature seeds of Cuminumcyminum L 

of the Apiaceae family. It shall have characteristic aroma and flavour. It shall be free from any foreign odour or flavour 

and mustiness. It shall be free from mould, living and dead insects, insect fragments and rodent contamination. The 

product shall be free from added colour and harmful substances. 

 

(2) It shall conform to the following requirements, namely:- 

 

Table 
 

S.No Requirements Limits 

1.  Moisture content, percent by mass (Maximum)  10.0 

2.  Total ash, percent by mass on dry basis (Maximum) 9.5 

3.   Acid insoluble ash, percent by mass on dry basis. (Maximum) 1.5 

4.  Volatile oil content, ml/100g, on dry basis (Minimum) 1.3 

5.  Uric Acid , mg/kg on dry basis (Maximum) 100; 

 

(b) after sub-regulation 2.9.39, following sub-regulation shall be inserted, namely:  

2.9.40 DRIED THYME 

(1) Dried thyme is the product prepared from leaves/ flowers of Thymus spp. of Lamiaceae family. Dried thyme shall 

have a characteristic odour and flavour of volatile oil (such as thymol, carvacrol, and linalool), which can vary depending 

on geo-climatic factors/conditions. Dried thyme shall be free from any foreign odour or flavour and especially from 

mustiness. Dried thyme shall have a characteristic colour varying from green ash to brownish grey. It shall be free from 

living insects.  

(2) It may be presented in following styles: 

a) Whole / intact 

  

b) Crushed/rubbed: processed into varying degrees ranging from a coarse to fine crush.  

c) Ground: processed into powders  

(2) It shall conform to the following requirements, namely:- 

Table 

Sr. No. Requirements Limits 

1.  Moisture content, percent by mass (Maximum) 12.0 

2.  Extraneous vegetable matter, percent by mass, (Maximum) 0.5 

3.  Foreign matter, percent by mass, (Maximum) 0.5 

4.  Insect damaged leaves/ flowers, percent by mass, (Maximum) 1.0 

5.  Dead insects, Insect fragments and rodent contaminant, percent by mass, 

(Maximum) 

1.0 

6.  Animal excreta (mg/kg) , (Maximum) 1.0 

7.  Stalk exceeding 10 mm in length or 2 mm in diameter percent by mass, 5.0 
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(Maximum) 

8.  Total Ash, percent by mass on dry basis, (Maximum) 12.0 

9.  Acid-insoluble ash, percent by mass on dry basis, (Maximum) 3.5 

10.  Volatile oil content, ml/100g, on dry basis (Minimum) 1.0 

11.  Uric Acid , mg/kg on dry basis (Maximum)            100 

 

Explanations: For the purpose of this regulation,- 

i. Extraneous vegetable matter: Vegetative matter associated with the plant from which the product originates - but 

is not accepted as part of the final product. 

ii. Foreign matter: Any visible objectionable foreign detectable matter or material not usually associated with the 

natural components of the spice plant; such as sticks, stones, burlap bagging, metal etc. 

iii. Stalk: The proportion of stalks which have dimensions exceeding 10 mm in length or 2 mm in diameter. 

(5)   In regulation 2.14, for sub-regulation (3), the following shall be substituted, namely:- 

“(3) A food which, by its nature, is suitable for use as part of a gluten free diet shall not be named as ‘special dietary’, 

“special dietetic” or any other equivalent term, however, such food may bear a statement on the label that ‘this food is by 

its nature gluten free and also free from contaminant gluten”. 

(6)  Regulation 2.15 shall be omitted. 

(7)      In regulation 3.3, for sub-regulation 3.3.4, following shall be substituted, namely:-   

 

 3.3.4 Trehalose.- (1) Trehalose shall be in the form of white or almost white crystals; soluble in water, slightly soluble in 

ethanol. 

 (2) For achieving functional and technological objectives, Trehalose may be used upto   1 % (max, m/m) in any category 

of food specified in any of the regulations made under Food Safety and Standards Act, 2006, except in infant food. 

 (3) Trehalose above 1 % (m/m) and up to 75% (m/m) may be used as a sugar replacer for total sugar in a food product 

only where upper limit of sugar has been specified in the quality standards of that food product specified in any of the 

regulations made under Food Safety and Standards Act, 2006. 

(4)  It shall conform to the following requirements, namely:- 

Table 

S. No. Parameters Limits 

1 Loss on drying (%) Not more than 1.5 

2 Total Ash (%) Not more than 0.05 

 

(5) Trehalose may be added as an ingredient subject to label declaration under clause (49) of regulation 2.4.4 of the Food 

Safety and Standards (packaging and labelling) Regulations, 2011, without health claims. 

(6) Methods of analysis for Trehalose shall be as specified in JECFA (2000).” 

(8) In Appendix A, under the heading “IV.Use of Food Additives in Food Products”, - 

(a)  In Table 1, in the food category system 1.7, in column (3), after the food additive ‘Tatrazine’ and entries relating 

thereto,  the following food additive and entries relating thereto shall be inserted, namely: - 

 

“TOCOPHEROLS  500 mg/kg XS243;” 
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(b)   In the said regulations, in the Notes to the Food Additives mentioned in the Table 1 to 15, after the Note No. 

XS98 and the entries relating thereto, the following Note No. and entries shall be inserted, namely: - 

         “XS243: Excluding products conforming to the standard for fermented milks” 

(9) In Chapter 3 relating to SUBSTANCES ADDED TO FOOD, after Regulation 3.3 relating to other substances 

for use in food products,  

(a)  in table 4, in column (2),  after the processing aid “Oleic Acid ”  and entries relating thereto, the following 

processing aids and entries shall be inserted in column (1) to (4), namely:-  

S.No. Name of the processing aid  Product Category  Residue Level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

15 Hydrogenated vegetable oil (HVO) All foods GMP 

16 Lecithin 

(INS  322(i) ) 

All foods GMP 

17 Liquid Paraffin 

(INS  905 e) 

Confectionery and gums GMP 

18 Glycerine/ Glycerol 

(INS  422) 

All foods GMP 

19 Calcium, Magnesium, Sodium salts of 

stearic acid 

(INS  470(i)) 

Confectionery and gums GMP 

20 Icing sugar Confectionery and gums GMP 

21 Rice starch Confectionery and gums GMP 

22 Calcium carbonate 

(INS  170 (i) ) 

All foods GMP 

23 Palm Oil Salts, spices, soups, cereal products GMP 

24 Sunflower oil Salts, spices, soups, cereal products GMP 

25 Coconut Oil Confectionery, bakery wares, salts, 

spices, soups, cereal products 

GMP 

 

   (b)   in table 11, in column (2),  after the enzyme “Glucose isomerise (or xylose isomerase) (EC No.  5.3.1.5)” and 

entries relating thereto, the following enzymes and entries shall be inserted in column (1) to (4), namely:- 

 

S.No Name of the 

enzyme 

 

Source Residual 

level 

(mg/kg) 

(Not more 

than) 

31 Lipase 

(Triacylglycerol) 

(EC No. 3.1.1.3) 

Rhizomucor miehei GMP 

Aspergillus niger 

Candida  

rugosa(cylindracea) 

Pregastric bovine (calf) tissue 

Pregastric ovine (lamb) tissue 
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Penicillium roquefortii 

Porcine pancreas 

Mucor javanicus 

(Mucor circinelloides f. circinelloides) 

32 Phospholipase A2 

(EC No. 3.1.1.4) 

Streptomyces  violaceoruber GMP 

33 Lysophospholipase 

(EC No. 3.1.1.5) 

Aspergillus niger GMP 

34 Phosphodiesterase I 

(EC No. 3.1.4.1) 

Leptographium procerum GMP 

35 Alpha amylase 

(EC No. 3.2.1.1) 

Aspergillus niger GMP 

Bacillus licheniformis 

Bacillus stearothermophilus 

36 Beta-amylase 

(EC No. 3.2.1.2) 

Bacillus amyloliquefaciens GMP 

Hordeum vulgare (barley) 

37 Cellulase 

(4-β-D-glucan 4-

glucanohydrolase) 

(EC No. 3.2.1.4) 

Aspergillus niger GMP 

Rasamsonia (Talaromyces) emersonii 

38 Beta-glucanase (or 

endo-beta 

glucanase or endo-

1,3-beta-glucanase) 

(EC No. 3.2.1.6) 

Penicillium funiculosum GMP 

Bacillus subtilis 

Aspergillus niger 

Trichoderma harzianum 

Rasamsonia (Talaromyces) emersonii 

Disporotrichum dimorphosporum 

39 Xylanase 

(EC No. 3.2.1.8) 

Disporotrichum dimorphosporum GMP 

Rasamsonia(Talaromyces)emersonii 

Bacillus licheniformis 

Trichoderma 

reesei(longibrachiatum) 

40 Lysozyme 

(EC No. 3.2.1.17) 

Gallus gallus egg GMP 

41 Beta glucosidase 

(EC No. 3.2.1.21) 

Kluyveromyces lactis GMP 

42 Beta galactosidase 

(EC No. 3.2.1.23) 

Aspergillus niger GMP 

Bacillus circulans 

43 Mannanase 

(mannan endo-1,4-

β-mannosidase) 

(EC No. 3.2.1.78) 

Aspergillus niger GMP 

44  Endo-1,3-β- Humicola insolens GMP 
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xylanase  

(EC No. 3.2.1.32) 

45 Papain 

(EC No. 3.4.22.2) 

Carica papaya GMP 

46 Bromelain 

(EC No. 3.4.22.33) 

Ananas species GMP 

47 Animal rennet  

(Pepsin A –  

EC No. 3.4.23.1) 

(Chymosin –  

EC No. 3.4.23.4) 

Fore stomach of domesticated ruminants (cattle, buffalos, goats and sheeps) GMP 

48 Endo(thia)peptidase 

(EC No. 3.4.23.22) 

Cryphonectria (Endothia) parasitica GMP 

49 Mucorpepsin 

(EC No. 3.4.23.23) 

Rhizomucor miehei GMP 

50 AMP deaminase 

(EC No. 3.5.4.6) 

Aspergillus melleus GMP 

Streptomyces murinus 

 

(c)   in table 12, in column (2),  after the processing aid “Citric acid (INS 330)” and entries relating thereto, the following 

enzymes and entries shall be inserted in column (1) to (4), namely:- 

 

S.No. Name of the processing 

aid  

Functional/ 

Technological Purpose 

Product Category  Residue Level 

(mg/kg) 

(Not more than) 

42 Sodium bicarbonate 

(INS  500 (ii)) 

pH control agent All foods GMP 

43 Sodium carbonate 

(INS  500(i) ) 

pH control agent All foods  GMP 

 

44 Potassium carbonate 

(INS  501(i)) 

pH control agent Cocoa mixes (powders) and 

cocoa mass/cake 

GMP 

 

45 Ammonium carbonate  

(INS  503(i)) 

pH control agent Cocoa mixes (powders) and 

cocoa mass/cake 

GMP 

46 Potassium dihydrogen 

phosphate 

(INS  340) 

pH control agent All foods GMP 

 

47 Sodium dihydrogen 

phosphate 

(INS  339) 

pH control agent All foods GMP 

 

48 Sodium hydroxide 

(INS  524) 

pH control agent All foods GMP 
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49 Nicotinamide Microbial nutrient All foods GMP 

50 Biotin Microbial nutrient All foods GMP 

51 Vitamin B12 Microbial nutrient All foods GMP 

52 Liquified anhydrous 

ammonia 

Bacterial Nutrient All foods GMP 

53 Vitamin C Microbial nutrient All foods GMP 

54 Carbon dioxide 

(INS   290 ) 

Gassing /aerating  

Agent 

All foods  GMP 

55 Nitrogen gas 

(INS   941) 

Foaming agent All foods  

 

GMP 

 

56 Silicon Dioxide 

(INS  551) 

Free flowing agent All foods GMP 

57 Mono and diglycerides of 

fatty acids  

(INS  471 ) 

Emulsifier in extrusion Extruded foods GMP 

58 Hydrochloric acid 

(INS  507) 

Protein hydrolysing 

agent 

Protein products GMP 

 

59 Liquid Paraffin 

(INS  905 e) 

Polishing agent Confectionery and gums GMP 

60 Glycerine/ Glycerol 

(INS  422) 

Polishing agent All foods GMP 

61 Calcium, Magnesium, 

Sodium salts of stearic 

acid 

(INS  470(i)) 

Polishing agent Confectionery and gums GMP 

62 Icing sugar Polishing agent Confectionery and gums GMP 

63 Rice starch Polishing agent Confectionery and gums GMP 

64 Calcium carbonate 

(INS  170 (i) ) 

Polishing agent All foods GMP 

 

(10)   In Appendix B, after table 7, following table shall be inserted, namely- 

 

Table-7 Microbiological Standards of Eggs and Egg Products 

Table 7A: Microbiological Standards of Eggs and Egg Products – Process Hygiene Criteria 

Sr. 

No. 

Product Description Aerobic Plate Count  

(cfu/g) 

Enterobacteriacae 

(cfu/g) 

Sampling Plan Limit (cfu) Sampling Plan Limit (cfu) 

N c m M n c M M 

1. Table Egg NA 

2. Pasteurized Liquid egg products (whole, 

yolk or albumin liquid) 

5 2 10
4
 10

5
 5 2 10

1
 10

2
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3. Frozen /dried/ 

 egg products 

5 2 10
4
 10

5
 5 2 10

1
 10

2
 

4. Cooked/ready-to-eat egg products 

including mayonnaises   

5 2 10
4
 10

5
 5 2 10

1
 10

2
 

 Test Methods IS: 5402/ISO:4833 IS/ISO 7402/ ISO 21528 Part 2 

 

 

Table 7B: Microbiological Standards of Eggs and Egg Products – Food Safety Criteria 

Sr. 

No. 

Product Description Salmonella/25g (cfu/g) Listeria monocytogenes (cfu/g) 

Sampling Plan Limit (cfu) Sampling 

Plan 

Limit (cfu) 

n c m       M n c M m 

1. Table Egg NA 

2. Pasteurized Liquid egg products (whole, 

yolk or albumin liquid) 

5 0 Absent/25 g 5 0 Absent/25 g 

3. Frozen /dried egg products 5 0 Absent/25 g 5 0 10
2 

/g 

4. Cooked/ready-to-eat egg products 

including mayonnaises   

5 0 Absent/25 g 5 0 Absent/25 g 

 Test Methods IS: 5887 Part3 / ISO:6579 IS: 14988, Part 1 & Part 2 / 

ISO 11290-1& 2 

 

Definition 

Definition related to Egg and Egg products are the same as provided in FSS (Food Products Standards and Food 

Additives) Regulations 2011.  

The category “Table egg” shall be regulated in accordance with the Good Manufacturing Practices and Code of Good 

Hygiene Practices notified under    Schedule 4 of FSS (Licensing and Registration of Food Businesses) Regulations, 

2011. 

Stage where the Microbiological Standards shall apply:   

The microbiological standards with respect to the products categories specified in Table-7A (Process Hygiene Criteria) 

indicate the acceptable functioning of the production process. These are not to be used as requirements for releasing the 

products in the market. These are indicative values above which corrective actions are required in order to maintain the 

hygiene of the process in compliance with food law. These shall be applicable at the end of the manufacturing process. 

The Microbiological Standards in Table-7B (Food Safety Criteria)  define the acceptability of a batch/lot and shall be 

met in respect of the products  at the end of the manufacturing process and the products in the market during their shelf- 

life. 

Action in case of unsatisfactory result:  

In case of non-compliance in respect of process hygiene criteria specified in Table- 7A, the FBO shall: 

• check and improve process hygiene by implementation of guidelines in Schedule 4 of FSS (Licensing and 

Registration of Food Businesses) Regulations; and, 

• Ensure that all food safety criteria as specified in Table -7B (Food Safety Criteria) are complied with. 

For Regulator: The sampling for different microbiological standards specified in Table-7A and 7B shall be ensured 

aseptically at manufacturing units and/or at retail points, as applicable, by a trained person with specialized knowledge in 

the field of microbiology following guidelines in the Food Safety and Standards (Food Products and Food Additives) 

Regulations, 2011 and ISO:707 (Latest version). The samples shall be stored and transported in frozen condition at -

18°C(±2°C) or under refrigerated conditions at 2-5°C as applicable except the products that are recommended to be 

stored at room temperature by the manufacturer to enable initiation of analysis within 24 hours of sampling. 

Preservatives shall not be added to sample units intended for microbiological examination. The desired number of 

sample units as per sampling plan given in Table-7A & 7B shall be taken from same batch/lot and shall be submitted to 

the notified laboratory. A set (n) of five samples shall be tested from three different accredited laboratories and the final 
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decision shall be drawn based on three test results.There will be no provision for retesting or resampling for 

microbiological testing.The testing in laboratory shall be ensured as per reference test methods given below in reference 

test methods for regulatory compliance.  

For FBO: Food Business Operator (FBO) shall perform testing as appropriate as per the microbiological standards   in 

Table-7A & 7B to ensure validation and verification of compliance with the microbiological requirements. FBO shall 

decide themselves subject to minimum prescribed under FSSR (Licensing and Registration of Food Businesses), the 

necessary sampling and testing frequencies to ensure compliance with the specified microbiological requirements. FBO 

may use analytical methods other than those described in reference test methods given below for in-house testing only. 

However, these methods shall not be applicable for regulatory compliance purpose. 

Sampling Plan:    

The terms n, c, m and M used in this standard have the following meaning: 

 

n = Number of units comprising a sample.  

c = Maximum allowable number of units having microbiological counts above m for 2- class sampling plan and 

between m and M for 3- class sampling plan. 

m = Microbiological limit that separates unsatisfactory from satisfactory in a 2- class sampling plan or acceptable 

from satisfactory in a 3-class sampling plan.  

M = Microbiological limit that separates unsatisfactory from satisfactory in a 3-class sampling plan.   

 

Interpretation of Results: 

 

2-Class Sampling Plan (where n,c and m are specified) 3-Class Sampling Plan (where n,c,m and M are 

specified) 

1. Satisfactory, if all the values observed are ≤ m 

2. Unsatisfactory, if one or more of the values 

observed are >m or  more than c values are >m 

1. Satisfactory, if all the values observed are ≤ m 

2. Acceptable, if a maximum of c values are  between 

m and M and the rest of the values are observed 

as ≤m 

3. Unsatisfactory, if one or more of the values 

observed are > M or more than c values are >m 

 

Reference test methods: The following test methods shall be applied as reference methods. Test methods prescribed in 

FSSAI Manual of Method of Analysis of Foods (Microbiological Testing) may also be referred along with the IS/ISO 

methods specified for Process Hygiene Criteria and Food Safety Criteria. 

Reference test methods- latest version shall apply. In case where an ISO method adopted by the BIS is specified (e.g IS 

XXXX / ISO YYYY), latest version of the ISO method (or its BIS equivalent, if available) shall apply. 

 

   S.No Parameter Reference Test methods 

1 Aerobic Plate 

Count 

Microbiology of the food chain -- Horizontal method for the enumeration of 

microorganisms -- Part 1: Colony count at 30 °C by the pour plate technique- IS 

5402/ ISO:4833 

2 Enterobacteriaceae Microbiology - General Guidance for the Enumeration of Enterobacteriaceae without 

Resuscitation -  MPN Technique and Colony-count Technique- IS/ISO 7402 

 

Microbiology of Food and Animal feeding stuff –Horizontal methods for the detection 

and enumeration of Enterobacteriaceae- Part 2: Colony- count method-ISO 21528-2 
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3 Salmonella Methods for Detection of Bacteria Responsible for Food Poisoning - Part 3: General 

Guidance on Methods for the Detection of Salmonella- IS 5887: Part 3 

 Microbiology of food and animal feeding stuffs -- Horizontal method for the 

detection of Salmonella spp.- ISO6579 

 

4 

Listeria    

monocytogenes 

Microbiology of the food chain -- Horizontal method for the detection and 

enumeration of Listeria monocytogenes and of Listeria spp. -- Part 1: Detection 

method –ISO 11290-1 

Microbiology of the food chain -- Horizontal method for the detection and 

enumeration of Listeria monocytogenes and of Listeria spp. -- Part 2: enumeration 

method –ISO 11290-1 

Microbiology of Food and Feeding Stuffs - Horizontal method for Detection and 

Enumeration of Listeria Monocytogenes, Part 1: Detection Method -IS 14988-1 

      Microbiology of Food and Animal Feeding Stuffs - Horizontal Method for the 

Detection and Enumeration of     Listeria monocytogenes, Part 2: Enumeration Method- 

IS 14988-2 

 

PAWAN AGARWAL, Chief Executive Officer 

[ADVT.-III/4/Exty./168/19] 
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