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LokLF; ,oa ifjokj dY;k.k ea=ky; LokLF; ,oa ifjokj dY;k.k ea=ky; LokLF; ,oa ifjokj dY;k.k ea=ky; LokLF; ,oa ifjokj dY;k.k ea=ky;     

¼Hkkjrh; [kk| laj{kk ,oa ekud izkf/kdj.k½¼Hkkjrh; [kk| laj{kk ,oa ekud izkf/kdj.k½¼Hkkjrh; [kk| laj{kk ,oa ekud izkf/kdj.k½¼Hkkjrh; [kk| laj{kk ,oa ekud izkf/kdj.k½  

vf/klwpuk vf/klwpuk vf/klwpuk vf/klwpuk     

ubZ fnYyh] 5 flrEcj] 2016 

,Q,Q,Q,Q----    lalalala----    11@09@jsx11@09@jsx11@09@jsx11@09@jsx----@gkekZsukbts'ku@2014@gkekZsukbts'ku@2014@gkekZsukbts'ku@2014@gkekZsukbts'ku@2014----—[kk| laj{kk vkSj ekud ¼[kk| mRikn ekud vkSj [kk| 
lg;ksT;½ la'kks/ku fofu;e] 2015] dk çk:i [kk| laj{kk vkSj ekud ¼[kk| mRikn ekud vkSj [kk| lg;ksT;½ 
fofu;e] 2011  dk vkSj la'kks/ku djus ds fy,  [kk| laj{kk vkSj ekud vf/kfu;e] 2006 ¼2006 dk 34½ dh /kkjk 
92 dh mi&/kkjk¼1½ dh vis{kkuqlkj  Hkkjrh; [kk| laj{kk vkSj ekud izkf/kdj.k dh vf/klwpuk la[;k ,Q-la-
11@09@jsx-@gkekZsukbts'ku@2014] fnukad 4 vxLr] 2015 dks] Hkkjr ds jkti=] vlk/kkj.k Hkkx III] [kaM 4 esa 
izdkf'kr fd;k x;k Fkk mu ij mu lHkh O;fä;ksa ls ftuds mlls çfHkr gksus fd laHkkouk gS] mä vf/klwpuk ds 
jkti= dh çfr;ka turk dks miyC/k gksus fd rkjh[k ls rhl fnuksa dh vof/k ds Hkhrj vk{ksi vkSj lq>ko vkeaf=r 
fd;s x, Fks]  

vkSj mä jkti= dh çfr;ka 13 vDVwcj 2015 dks turk ds fy, miyC/k djkbZ xbZ gS( 

 vkSj mDr izk:i fofu;eksa ds laca/k esa turk ls izkIr vk{ksiksa vkSj lq>koksa ij [kk| laj{kk vkSj ekud 
izkf/kdj.k }kjk fopkj fd;k x;k gS( 

 blfy, vc] Hkkjrh; [kk| laj{kk ,oa ekud izkf/kdj.k mDr vf/kfu;e dh /kkjk 16 ds lkFk ifBr /kkjk 92 
dh mi&/kkjk ¼2½ dh [kaM ¼³½ }kjk iznÙk 'kfDr;ksa dk iz;ksx djrs gq,] [kk| laj{kk vkSj ekud ¼[kk| mRikn ekud 
vkSj [kk| lg;ksT;½ fofu;e] 2011 dk vkSj  la'kks/ku djus ds fy, fuEufyf[kr fofu;e cukrk gS] vFkkZr~%& 

fofu;efofu;efofu;efofu;e    

1111---- laf{kIr laf{kIr laf{kIr laf{kIr uke vkSj çkjaHk  uke vkSj çkjaHk  uke vkSj çkjaHk  uke vkSj çkjaHk  & & & & ¼1½ bu fofu;eksa dk laf{kIr uke  [kk| laj{kk vkSj ekud ¼[kk| mRikn ekud 
vkSj [kk| lg;ksT;½ lkrok¡ la'kks/ku fofu;e] 2016 gSA     

      ¼2½ os  jkti= esa muds izdk'ku dh frfFk dks ykxw gksaxs rFkk इन fofu;eksa के �ावधान dk अनपुालन  

           1 जुलाई , 2017 से लागू होगाA  
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2- [kk| laj{kk vkSj ekud ¼[kk| mRikn ekud vkSj [kk| lg;ksT;½ fofu;e] 2011 esa] [kk| esa feyk, x, 

inkFkZ]ls lacaf/kr v/;k; 3 esa& 

¼d½ [kk| lg;ksT; ls lEcaf/kr  fofu;e 3-1 ds LFkku ij fuEufyf[kr j[kk tk,xk] vFkkZr % & 

**3**3**3**3----1111----    [kk| [kk| [kk| [kk| lg;ksT;lg;ksT;lg;ksT;lg;ksT;  

3.1.1 

(1) bu fofu;eksa esa 'kkfey fd, x, [kk| bu fofu;eksa esa 'kkfey fd, x, [kk| bu fofu;eksa esa 'kkfey fd, x, [kk| bu fofu;eksa esa 'kkfey fd, x, [kk| lg;ksT;lg;ksT;lg;ksT;lg;ksT; 

 blesa lwphc) [kk| lg;ksT;ksa dks bu fofu;eksa ds mica/kksa ds vuqlkj [kk|ksa esa mi;ksx ds fy, mfpr ds 
:i esa ekU;rk nh xbZ gS vkSj ftUgsa Lohdk;Z nSfud miHkksx ¼,MhvkbZ½ ;k fu/kkZfjr ek=k ds :i esa vU; 
ekunaM ds vk/kkj ij lqjf{kr fufnZ"V fd;k x;k gSA bu fofu;eksa ds vuqlkj lg;ksT;ksa dk mi;ksx 
çkS|ksfxdh; :i ls U;k;ksfpr ekuk x;k gSA  

(2) [kk|[kk|[kk|[kk| ftuesa lg;ksT;ksa dk mi;ksx fd;k tk ldsxkftuesa lg;ksT;ksa dk mi;ksx fd;k tk ldsxkftuesa lg;ksT;ksa dk mi;ksx fd;k tk ldsxkftuesa lg;ksT;ksa dk mi;ksx fd;k tk ldsxk 

ifjfLFkr;k¡Sa ftuds v/khu [kk| lg;ksT;ksa dk lHkh [kk|ksa esa mi;ksx fd;k tk ldsxk pkgs mUgsa [kk| laj{kk 
vkSj ekud ¼[kk| ekud vkSj [kk| ;kstd½ fofu;e] 2011 ds v/khu iwoZ esa vuqKkr fd;k x;k gS ;k ughaA  

(3) [kk|[kk|[kk|[kk| ftuesa lg;ksT;ksa dk mi;ksx ugha fd;k tk ldsxkftuesa lg;ksT;ksa dk mi;ksx ugha fd;k tk ldsxkftuesa lg;ksT;ksa dk mi;ksx ugha fd;k tk ldsxkftuesa lg;ksT;ksa dk mi;ksx ugha fd;k tk ldsxk 

bu fofu;eksa esa mu [kk| Jsf.k;ksa ;k O;f"V [kk| enksa dks ifjHkkf"kr fd;k x;k gS ftuesa [kk| lg;ksT;ksa dk 
mi;ksx vuqKr ugha gS ;k tgka mudk mi;ksx izfrcaf/kr fd;k tkuk pkfg,A 

(4) [kk| [kk| [kk| [kk| lg;ksT;ksa lg;ksT;ksa lg;ksT;ksa lg;ksT;ksa ls os inkFkZ vfHkçsr gS ftudk lkekU;r;k [kk| ds lkFk Lor%  miHkksx ugha fd;k tkrk 
gS vkSj u gh mudk vkerkSj ij lkekU; la?kVd ds :i esa [kk| esa mi;ksx fd;k tkrk gS] pkgs mudk dksbZ 
iks"k.k egRo gks vFkok ugha] ftudk [kk| ds fofuekZ.k] çlaLdj.k] fofufeZrh] mipkj] iSfdax] isdsftax] 
ifjogu ;k ,sls [kk| ifj.kkeksa dks /kkj.k djus ds fy, tkucw>dj [kk| esa çkS|ksfxdh; ç;kstu ¼ftlds 
varxZr vksjxsuksysfIVd½ ds fy, mi;ksx fd;k tkrk gS ;k ftuds ifj.kkeLo:i ml [kk| ;k mlds 
mi&mRiknksa dh fo'ks"krkvksa dks mYys[kuh; :i ls ¼çR;{kr% ;k vçR;{kr½ çHkkfor gksus ;k mldk ,d 
la?kVd cuus dh laHkkouk gks ldrh gSA bl in esa lanw"k.k ;k [kk| dh iks"kd xq.koÙkk dks cuk, j[kus ;k 
mlesa lq/kkj djus ds fy, tksM+s x, inkFkZ 'kkfey ugha gSaA  

(5) Lohdk;Z nSfud miHkksx ¼,MhvkbZ½Lohdk;Z nSfud miHkksx ¼,MhvkbZ½Lohdk;Z nSfud miHkksx ¼,MhvkbZ½Lohdk;Z nSfud miHkksx ¼,MhvkbZ½ dk vk'k; 'kjhj ds otu ds vk/kkj ij vfHkO;ä [kk| dh ek=k ls gS] 
ftldk ,d thoudky esa LokLF; ds fy, dksbZ egRoiw.kZ tksf[ke mRiUu fd, fcuk nSfud vk/kkj ij 
miHkksx fd;k tk ldrk gSA bl ekunaM dks iwjk djus okys lg;ksT;ksa dk mi;ksx vfuok;Z :i ls bu mi 
fofu;e ds [kaM ¼8½ esa ;Fkk ifjHkkf"kr vPNh fofuekZ.k i)fr;ksa ¼th ,e~ ih ½  dh lhekvksa ds Hkhrj fd;k 
tkuk pkfg,A 

(6) fdlh [kk| ;k [kk| Js.kh esa dk;kZRed :i ls çHkkoh ,d lg;ksT;ksa dk vf/kdre mi;ksx Lrj vf/kdre mi;ksx Lrj vf/kdre mi;ksx Lrj vf/kdre mi;ksx Lrj fu/kkZfjr 
fd, x, ;kstd dk mPpre xk<+kiu gS vkSj blds lqjf{kr gksus ij lgefr gksxhA vf/kdre mi;ksx dk 
Lrj çk;% mi;ksx ds fy, vuqdwyre] flQkfj'k fd, x, ;k lkekU; Lrj ds vuq:i ugha gksxkA vPNh 
fofuekZ.k i)fr;ksa ds varxZr mi;ksx dk vuqdwyre] flQkfj'k fd;k x;k ;k lkekU; Lrj fdlh ;kstd ds 
çR;sd vuqiz;ksx ds fy, fHkUu gksxk vkSj ;g dPph lkexzh] [kk| çlaLdj.k vkSj  fofuekZ.k ds i'pkr 
HkaMkj.k] ifjogu ds izdkj rFkk forjdksa] fjVsyjksa vkSj miHkksäkvksa dh laHkkyus dh O;oLFkk ds v/khu] visf{kr 
rduhdh çHkko rFkk fof'k"V [kk| ij fuHkZj djsxk ftlesa ;kstd dk mi;ksx fd;k tk,xkA  

(7) [kk| lg;ksT;ksa ds mi;ksx dh rdZlaxrrk[kk| lg;ksT;ksa ds mi;ksx dh rdZlaxrrk[kk| lg;ksT;ksa ds mi;ksx dh rdZlaxrrk[kk| lg;ksT;ksa ds mi;ksx dh rdZlaxrrk     

[kk| lg;ksT;ksa dk mi;ksx dsoy rHkh rdZlaxr gS tc ,sls mi;ksx dk dksbZ ykHk gks] miHkksäkvksa ds 
LokLF; dks dksbZ mYys[kuh; tksf[ke çLrqr ugha djrk gks] miHkksäkvksa dks Hkzfer ugha djrk gks vkSj bu 
fofu;eksa ds fufnZ"V vuqlkj ,d ;k vf/kd çkS|ksfxdh; izdk;kZsa dks iwjk djrk gks ,oa fuEu visf{kr mi[kaM 
¼d½ ls ¼?k½ dk ikyu djrk gks rFkk dsoy ogka] tgka bu mís';ksa dks vkfFkZd vkSj çkS|ksfxdh; O;ogkfjdrk 
ds dkj.k vU; lk/kuksa ls izkIr ugha fd;k tk ldrk gks%  
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¼d½  [kk| dh iks"k.kh; xq.koÙkk dks lajf{kr djuk( mi[kaM ¼[k½ esa of.kZr ifjfLFkfr;ksa esa rFkk vU; 
ifjfLFkfr;ksa esa] tgka ,slk [kk| lk/kkj.k vkgkj dk ,d egRoiw.kZ en u gks] fdlh [kk| dh iks"k.kh; 
xq.koÙkk dks lkfHkizk; de djuk rdZlaxr gksxk vkSj 

¼[k½ fo'ks"k vkgkj t:jr okys miHkksäk lewgksa ds fy, [kk| fofuekZ.k gsrq vko';d la;kstd ;k la?kVd 
miyC/k djkuk( 

¼x½ [kk| laj{k.k djus dh xq.koÙkk ;k LFkkf;Ro esa o`f) djuk ;k mldh bafnz;kxzzkgh ¼vkSjxsuksysfIVd½ 
fo'ks"krkvksa esa lq/kkj djuk] c'krZsa fd [kk| dh ç—fr] rRo ;k xq.koÙkk esa bruk cnyko u gks fd og 
miHkksäk ds lkFk /kks[kk gks( 

¼?k½ [kk| ds fofuekZ.k] çlaLdj.k] fofu;ferh] izca/ku] iSfdax] ifjogu ;k [kk| ds HkaMkj.k esa lgk;rk 
djuk] c'krZsa fd bu xfrfof/k;ksa dh fdlh Hkh vof/k ds nkSjku ;kstd dk mi;ksx =qfViw.kZ dPph 
lkexzh ;k iz;qDr vokaNuh; ¼vLoLFkdkjh lfgr½ i)fr ;k izkS|kksfxfd;kasa ds çHkko dks fNikus ds fy, 
ugha fd;k tkrk gksA  

 (8) vPNh fofuekZ.k i)fr ¼th,eih½vPNh fofuekZ.k i)fr ¼th,eih½vPNh fofuekZ.k i)fr ¼th,eih½vPNh fofuekZ.k i)fr ¼th,eih½ 

lHkh [kk| lg;ksT;ksa dk mi;ksx bu fofu;eksa ds mica/kksa ds varxZr vPNh fofuekZ.k i)fr dh 'krkaZs ds 
v/khu fd;k tk,xk] ftlesa fuEufyf[kr 'kkfey gS%  

¼d½ [kk| esa tksM+s x, lg;ksT;ksa dh ek=k okafNr çHkko ykus ds fy, vko';d U;wure Lrj rd lhfer 
gksxh( 

¼[k½ lg;ksT; dh og ek=k tks fdlh [kk| ds fofuekZ.k] çlaLdj.k ;k iSdsftax esa mi;ksx ds ifj.kkeLo:i 
[kk| dk la?kVd cu tkrh gS vkSj ftldk vk'k; [kk| esa dksbZ HkkSfrd ;k vU; rduhdh çHkko ykuk 
ugha gS] dks ;Fkksfpr laHko Lrj rd de fd;k tk,xk vkSj  

¼x½ lg;ksT;    leqfpr [kk| Js.kh xq.koÙkk dk gks vkSj mls mlh rjg ls rS;kj fd;k tkrk vkSj laHkkyk 
tkrk gks tSls fdlh [kk| la?kVd dk fd;k tkrk gSA  

 (9) [kk| lg;ksT;ksa dh igpku vkSj 'kq)rk ds f[kk| lg;ksT;ksa dh igpku vkSj 'kq)rk ds f[kk| lg;ksT;ksa dh igpku vkSj 'kq)rk ds f[kk| lg;ksT;ksa dh igpku vkSj 'kq)rk ds fy, fofunZs'ky, fofunZs'ky, fofunZs'ky, fofunZs'k 

bu fofu;eksa ds vuqlkj mi;ksx fd, x, [kk| lg;ksT; leqfpr [kk| Js.kh xq.koÙkk ds vkSj ges'kk bu 
fofu;eksa }kjk flQkfj'k dh xbZ igpku vkSj 'kq)rk ds ykxw fofufnZ'kksa ds vuq:i gksaxsA lqj{kk ds fuca/kuksa 
esa] ;kstdksa dh iwjh rjg ls fofufnZ'kksa ds vuq:i cukdj ¼u fd dsoy O;f"V ekunaM ds lkFk½ vkSj vPNh 
fofuekZ.k i)fr;ksa ds vuqlkj muds mRiknu] HkaMkj.k] ifjogu vkSj laHkky djds [kk| Js.kh dh xq.koÙkk dks 
izkIr fd;k tkrk gSA  

(10)    [kk| esa [kk| [kk| esa [kk| [kk| esa [kk| [kk| esa [kk| lg;ksT;ksa lg;ksT;ksa lg;ksT;ksa lg;ksT;ksa dh vxzfurrkdh vxzfurrkdh vxzfurrkdh vxzfurrk 

¼d½ [kk| esa la?kVdksa vkSj dP¼d½ [kk| esa la?kVdksa vkSj dP¼d½ [kk| esa la?kVdksa vkSj dP¼d½ [kk| esa la?kVdksa vkSj dPph lkefxz;ksa ls [kk| lg;ksT;ksa dh vxzfurrk ds fy, ykxw 'krZsaph lkefxz;ksa ls [kk| lg;ksT;ksa dh vxzfurrk ds fy, ykxw 'krZsaph lkefxz;ksa ls [kk| lg;ksT;ksa dh vxzfurrk ds fy, ykxw 'krZsaph lkefxz;ksa ls [kk| lg;ksT;ksa dh vxzfurrk ds fy, ykxw 'krZsa  

fdlh [kk| esa dksbZ lg;ksT;     lh/ks feyk, tkus dh ctk; [kk| ds mRiknu esa mi;ksx dh tkus okyh 
fdlh dPph lkexzh ;k la?kVd ds vxzfurrk ds ifj.kkeLo:i ekStwn gks ldrs gaS] c'krsZ fd%  

(i) bu fofu;eksa ds vuqlkj lg;ksT;  dPph lkefxz;ksa ;k vU; la?kVdksa esa ¼[kk| ;kstdksa lfgr½ mi;ksx 
ds fy, Lohdk;Z gS(  

(ii) dPph lkefxz;ksa ;k vU; la?kVdksa esa ¼[kk| lg;ksT; lfgr½ lg;ksT;ksa dh ek=k bu fofu;eksa esa 
fofufnZ"V vf/kdre mi;ksx ds Lrj ls vf/kd u gks( 

(iii)  ftu [kk|ksa esa lg;ksT;  dh vxzfurrk gS] muesa lg;ksT; dh ek=k leqfpr çkS|ksfxdh n'kkvksa ;k 
fofuekZ.k i)fr;ksa ds mi;ksx }kjk bu fofu;eksa ds mica/kksa  ds vuqlkj fu/kkZfjr dPph lkefxz;ksa ;k 
la?kVdksa }kjk ykbZ tkus okyh ek=k ls vf/kd u gksaA  

¼[k½¼[k½¼[k½¼[k½ [kk| la?kVdks[kk| la?kVdks[kk| la?kVdks[kk| la?kVdksa vkSj dPph lkefxz;ksa esa mi;ksx ds fy, lh/ks çkf/ka vkSj dPph lkefxz;ksa esa mi;ksx ds fy, lh/ks çkf/ka vkSj dPph lkefxz;ksa esa mi;ksx ds fy, lh/ks çkf/ka vkSj dPph lkefxz;ksa esa mi;ksx ds fy, lh/ks çkf/k————r u gksus okys [kk| r u gksus okys [kk| r u gksus okys [kk| r u gksus okys [kk| lg;ksT;ksalg;ksT;ksalg;ksT;ksalg;ksT;ksa    ds ds ds ds 
fy, ykxw fo'ks"k 'krZsafy, ykxw fo'ks"k 'krZsafy, ykxw fo'ks"k 'krZsafy, ykxw fo'ks"k 'krZsa 
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fdlh lg;ksT; dk dPph lkexzh ;k vU; la?kVd esa mi;ksx ;k o/kZu fd;k tk ldsxk ;fn bu fofu;eksa 
ds mica/kksa  ds vuqlkj fdlh [kk| dh fofufeZrh esa dPph lkexzh ;k la?kVd dk mi;ksx vuU; :i ls 
fd;k tkrk gS] vkSj [kk| ij ykxw vf/kdre Lrj ls dqN Hkh vf/kd u gksA 

¼x½¼x½¼x½¼x½  [kk| ftuds fy, [kk| lg;ksT;ksa dh vxzfurrk vLohdk;Z g[kk| ftuds fy, [kk| lg;ksT;ksa dh vxzfurrk vLohdk;Z g[kk| ftuds fy, [kk| lg;ksT;ksa dh vxzfurrk vLohdk;Z g[kk| ftuds fy, [kk| lg;ksT;ksa dh vxzfurrk vLohdk;Z gS 

fuEufyf[kr [kk| Jsf.k;ksa ls lacaf/kr [kk|ksa ds fy, dPph lkefxz;ksa ;k l?kVdksa esa [kk| lg;ksT;ksa dh 
vxzfurrk vuqxs; ugha gksxh ( flok; rc tc fof'k"V Js.kh esa fdlh [kk| ;kstd mica/kksa  dk o.kZu bu 
fofu;eksa esa fd;k x;k gks%  

(i) f'k'kq QkewZyk] Q‚yks&vi QkewZyk vkSj f'k'kqvksa ds fy, fo'ks"k fpfdRlk ç;kstu dk QkewZykA  

(ii) f'k'kqvksa vkSj NksVs cPpksa ds fy, vuqiwjd [kk|A**  

¼[k½ [kk| lg;ksT; ls lacaf/kr ifjf'k"V *d* ds LFkku ij] fuEufyf[kr j[kk tk,xk] vFkkZr% 

Þifjf'k"V d%Þifjf'k"V d%Þifjf'k"V d%Þifjf'k"V d% 

I  [kk| Js.kh ç.kkyh[kk| Js.kh ç.kkyh[kk| Js.kh ç.kkyh[kk| Js.kh ç.kkyh 

[kk| Js.kh ç.kkyh bu fofu;eksa esa [kk| lg;ksT;ksa ds mi;ksxksa dks fu;r djus ds fy, ,d lk/ku gSA 
[kk| Js.kh ç.kkyh lHkh [kk| inkFkksaZ ij ykxw gksrh gSA [kk| Js.kh foojf.k;ka fof/kd mRikn funsZ'k ugha gS 
vkSj u gh os yscfyax mís';ksa ds fy, vfHkçsr gSaA [kk| Js.kh ç.kkyh fuEufyf[kr fl)karksa ij vk/kkfjr gS% 

¼d½ [kk| Js.kh ç.kkyh oxhZdj.kh gS vFkkZr~ tc fdlh lg;ksT; dks lkekU; Js.kh esa mi;ksx ds 
fy, ekU;rk nh tkrh gS] rks bls bldh lHkh mi&Jsf.k;ksa esa mi;ksx ds fy, ekU;rk nh 
tkrh gS] tc rd dh vU;Fkk ugha mYys[k fd;k tk,A blh çdkj tc fdlh ;kstd dks 
fdlh mi&Js.kh esa mi;ksx ds fy, ekU;rk nh tkrh gS] rks blds mi;ksx dks vxyh 
mi&Jsf.k;ksa ds fy, ;k fdlh mi&Js.kh esa mfYyf[kr [kk| inkFkZ fo'ks"k ds fy, Hkh 
ekU;rk nh tkrh gSA [kk| Js.kh ç.kkyh] tc rd fd vU;Fkk mYys[k ugha fd;k tk,] 
foi.ku fd, x, :i esa [kk|&inkFkZ ds mRikn fu:idksa ij vk/kkfjr gksrh gSA 

¼[k½  [kk| Js.kh ç.kkyh vxzkuhr fl)kar dks fopkjk/khu ysrh gSA ,slk djds] [kk| Js.kh ç.kkyh 
dks ;kSfxd [kk|&inkFkksaZ dk fof'k"V :i ls rc rd mYys[k djus dh t:jr ugha gksrh 
gS ¼mnkgj.k ds fy,] rS;kj [kkus] tSls fiTtk] D;ksafd muesa] ;Fkk vuqikr] muds ?kVdksa esa 
mi;ksx gsrq lHkh vuqer ;kstd 'kkfey gks ldrs gSa½] tc rd fd ;kSfxd [kk|&inkFkksaZ 
esa ,sls lg;ksT;ksa dh t:jr ugha gks tks blds fdlh Hkh ?kVd esa mi;ksx ds fy, vuqer 
ugha gksA 

1.0     Ms;jh mRikn vkSj ,ukykWx] [kk| Js.kh 2Ms;jh mRikn vkSj ,ukykWx] [kk| Js.kh 2Ms;jh mRikn vkSj ,ukykWx] [kk| Js.kh 2Ms;jh mRikn vkSj ,ukykWx] [kk| Js.kh 2----0 ds mRikn NksM+dj0 ds mRikn NksM+dj0 ds mRikn NksM+dj0 ds mRikn NksM+dj 

        1.1 nw/k vkSj Ms;jh vk/kkfjr is; 

                 1.1.1 nw/k vkSj NkN ¼lknh½ 

1.1.1.1 nw/k ¼lknk½ 

1.1.1.2 NkN ¼lknk½ 

1.1.2 Ms;jh vk/kkfjr is;] lq:fp;qDr rFkk@vFkok fdf.or  

1.2   fdf.or rFkk jsusVÑr nw/k mRikn ¼lknk½] [kk| Js.kh 1-1-2 Ms;jh&vk/kkfjr is;ksa dks NksM+dj 

1.2.1 fdf.or nw/k ¼lknk½ 

1.2.1.1  fdf.or nw/k ¼lknk½] fd.ou ds ckn Å"ek vuwipkfjr 

1.2.1.2  fdf.or nw/k ¼lknk½] fd.ou ds ckn Å"ek&mipkfjr 

1.2.2 jsusVÑr nw/k ¼lknk½ 

1.3 la?kfur nw/k vkSj ,ukykWx ¼lknk½  
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1.3.1 la?kfur nw/k ¼lknk½ 

1.3.2  is; 'osrd 

1.4 Øhe ¼lknk½ vkSj vU; rqY;:i 

1.4.1 ikLpjh—r Øhe ¼lknk½ 

1.4.2 folaØfer vkSj ;w,pVh Øhe] fOgfiax vkSj fOgIM Øhe rFkk U;wuhÑr olk Øhe ¼lknk½ 

1.4.3 FkDdsnkj Øhe ¼lknk½ 

1.4.4 Øhe ,ukykWx 

1.5 nw/k pw.kZ rFkk Øhe pw.kZ vkSj pw.kZ ,ukykWx ¼lknk½ 

1.5.1 nw/k pw.kZ rFkk Øhe pw.kZ ¼lknk½ 

1.5.2 nw/k rFkk Øhe pw.kZ ,ukykWx 

1.6 pht+ vkSj ,ukykWx 

1.6.1 vuiDo pht+ 

1.6.2 iDo pht+ 

1.6.2.1 iDo pht+] iiM+h nkj lfgr 

1.6.2.2 iDo pht+ dh iiM+h 

1.6.2.3 pht+ pw.kZ   

1.6.3 Nsuk pht+ 

1.6.4 izlaLÑr pht+ 

1.6.4.1 lknk izlaLÑr pht+ 

1.6.4.2 lq:fp;qDr izlaLÑr pht+] Qy] lCth] ekal bR;kfn ;qDr lfgr 

1.6.5 pht+ ,ukykWx 

1.6.6 Nsuk&ty izksVhu pht+ 

1.7 Ms;jh&vk/kkfjr MstV~lZ  

1.8 Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj 

1.8.1 rjy Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj 

1.8.2 'kqf"dr Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj 

2.0      olk vkSj rsy] vkSj olk beY'kuolk vkSj rsy] vkSj olk beY'kuolk vkSj rsy] vkSj olk beY'kuolk vkSj rsy] vkSj olk beY'ku 

2.1   olk vkSj rsy tks ekSfyd :i ls ikuh ls eqä gksrs gSa 

                   2.1.1 cVj v‚;y] ,ugkbMªl feYdQSV] ?kh 

                   2.1.2 ouLifr rsy vkSj olk,aa aa 

                   2.1.3 lqvj dh pchZ] eNyh ds rsy] vkSj vU; i'kq olk 

             2.2 eq[;r;k rsy&esa&ikuh ds çdkj okyk QSV beY'ku 

                   2.2.1 eD[ku  

                   2.2.2 QSV LçsM] Ms;jh QSV LçsM vkSj CysUMsM LçsM 
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2.3 olk beY'ku eq[;r% ikuh esa rsy okys izdkj ds olk beY'ku ij vk/kkfjr fefJ.k rFkk@vFkok 
lq:fpr inkFkZ    

              2.4 [kk|&Js.kh 1-7 nqX/k vk/kkfjr fe"BkUu mRiknksa dks NksM+dj] olk&vk/kkfjr fe"BkUu 

 2.4.1 dksdk vk/kkfjr LizSM~l] fQfyax lfgrA 

3.0 'kfcZV vkSj lkcsZV ¼'kjcr'kfcZV vkSj lkcsZV ¼'kjcr'kfcZV vkSj lkcsZV ¼'kjcr'kfcZV vkSj lkcsZV ¼'kjcr½ lesr [kk| cQZ ½ lesr [kk| cQZ ½ lesr [kk| cQZ ½ lesr [kk| cQZ  

4.0  Qy vkSj ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh Qy vkSj ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh Qy vkSj ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh Qy vkSj ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 
'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht    

        4.1 Qy 

                4.1.1 rkts Qy 

                          4.1.1.1 vuqipkfjr rkts Qy 

                          4.1.1.2 lrg mipkfjr rkts Qy 

                          4.1.1.3 Nhys gq, ;k dVs gq, rkts Qy 

                4.1.2 çlaL—r Qy 

                           4.1.2.1 tes gq, Qy 

                           4.1.2.2 lq[kk, gq, Qy] uV~l ,oa lhM~l 

                           4.1.2.3 fljds] rsy] ;k yo.k&ty okys Qy 

                           4.1.2.4 fMCckcan ;k cksrycan ¼ik'pjh—r½ Qy 

                           4.1.2.5 tSe] tsyh] ejeysM~l ÝqV ckj@VkWQh vkSj ÝqV pht++ 

4.1.2.6 [kk| Js.kh ds mRiknksa ls brj Qy&vk/kkfjr LçsM ¼tSls pVuh½ 

                           4.1.2.7 dSUMhM Qy 

                     4.1.2.8 xwnksa] I;wjh] ÝwV V‚fiax vkSj ukfj;y dk nw/k lesr Qy ls cus O;atu 

                             4.1.2.9 Qy&vk/kkfjr fe"BkUu ¼MstVZ½] Qy ds lqxa/k okys ty&vk/kkfjr MstVZ lfgr 

                           4.1.2.10 fdf.or Qy mRikn 

                           4.1.2.11 isfLVª;ksa gsrq ÝwV fQfyax 

                           4.1.2.12 idk, x, Qy 

  4.2 lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] 
vkSj uV~l vkSj cht 

                4.2.1 rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] 
leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht 

 4.2.1.1 vuqipkfjr rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa 
¼lks;kchu lesr½] vkSj ?k̀rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht 

        4.2.1.2 lrg mipkfjr rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj 
Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht 

                            4.2.1.3 Nhyh gqbZ] dVh gqbZ ;k f?klh gqbZ rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] 
nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k̀rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht 

              4.2.2 çlaL—r lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh 
lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht 
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                       4.2.2.1 'khfrr lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh 
lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht 

                         4.2.2.2 lq[kkbZ gqbZ lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj 
?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht 

                         4.2.2.3 fljds] rsy] yo.k&ty okyh okyh lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] 
nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky ;k lks;kchu l‚l 

                      4.2.2.4 fMCckcan ;k cksrycan ¼ik'pjh—r½ ;k fjVkVZ ikÅp lfCt;ka ¼e'k:e vkSj 

dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky 

                         4.2.2.5 lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] 
leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht I;wjh vkSj LçsM ¼tSls ihuV cVj½ 

                         4.2.2.6 [kk| Js.kh 4-2-2-5 ls brj lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj 
Qfy;ksa] vkSj ?k̀rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht xwnsa vkSj mRikn 
¼tSls ouLifr MstVZ vkSj l‚l] dSUMhM lfCt;ka½& 

                      4.2.2.7  [kk| Jsf.k;ksa 6-8-6] 06-8-7] 12-9-1] 12-9-2-1 vkSj 12-9-2-3 esa oxhZ—r fdf.or 
lks;kchu mRiknksa dks NksM+dj fdf.or lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj 
danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] vkSj leqæh 'kSoky mRikn 

                         4.2.2.8 idkbZ xbZ ;k ryh xbZ lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa]    nkyksa vkSj 
Qfy;ksa] vkSj ?k̀rdqekjh lesr½] vkSj leqæh 'kSoky 

5.0 dUQsD'kujhdUQsD'kujhdUQsD'kujhdUQsD'kujh 

         5.1 vuqÑfr vkSj p‚dysV ds fodYi lfgr dksdks vkSj p‚dysV mRikn 

                 5.1.1 dksdks feJ.k ¼ikmMj½ vkSj dksdks fi.M@dsd 

                 5.1.2    dksdks feJ.k ¼pk'kuh½ 

                 5.1.3 dksdks vkSj p‚dysV mRikn 

                 5.1.4 vuqÑfr p‚dysV] pkWdysV fodYi mRikn 

               5.2  [kk| Jsf.k;ksa 05-1] 05-3] vkSj 05-4 ds vykok vU; dM+h vkSj eqyk;e dSaMh] uxsV] vkfn lfgr 
dUQsD'kujh  

                  5.2.1 dM+h dSaMh 

                  5.2.2 eqyk;e dSaMh 

                  5.2.3 uxsV vkSj ektZiSu 

5.3 pqbax xe 

5.4 ltkoV ¼mnkgj.k ds fy, Qkbu csdjh os;j mRikn½] V‚fiax ¼xSj Qy½ vkSj ehBh l‚l  

6.0 [kk| Js.kh 7[kk| Js.kh 7[kk| Js.kh 7[kk| Js.kh 7----0 ds csdjh mRikn dks NksM+dj vukt] tM+sa vkSj dan] nkysa] Qfy;ka vkSj rkM+ ds isM+ ds uje 0 ds csdjh mRikn dks NksM+dj vukt] tM+sa vkSj dan] nkysa] Qfy;ka vkSj rkM+ ds isM+ ds uje 0 ds csdjh mRikn dks NksM+dj vukt] tM+sa vkSj dan] nkysa] Qfy;ka vkSj rkM+ ds isM+ ds uje 0 ds csdjh mRikn dks NksM+dj vukt] tM+sa vkSj dan] nkysa] Qfy;ka vkSj rkM+ ds isM+ ds uje 
fgLls ;k xwns ls çkIr ;k vukt vkSj vukt mRiknfgLls ;k xwns ls çkIr ;k vukt vkSj vukt mRiknfgLls ;k xwns ls çkIr ;k vukt vkSj vukt mRiknfgLls ;k xwns ls çkIr ;k vukt vkSj vukt mRikn 

        6.1 pkoy lfgr iwjs] VwVs] ;k nys ¼¶ysDM½ vukt 

        6.2 vkVk vkSj ekaM+h ¼LVkpZ½ ¼lks;kchu ikmMj lfgr½ 

              6.2.1 vkVk 

              6.2.2 ek¡M+h ¼LVkpZ½ 

        6.3 csyh gqbZ ¼jksYM½ tbZ lfgr LuSDl dk vukt 
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        6.4 ikLrk vkSj uwMYl vkSj tSls mRikn  

               6.4.1 rktk ikLrk vkSj uwMYl rFkk bu tSls mRikn 

               6.4.2 lw[ks ikLrk vkSj uwMYl rFkk bu tSls mRikn 

               6.4.3 igys ls idk, gq, ikLrk vkSj uwMYl rFkk bu tSls mRikn 

        6.5    vukt vkSj LVkpZ vk/kkfjr MstVZ  

        6.6 yilh ¼cSVj½  

        6.7 idk;s ;k lalkf/kr vukt @vUu @ Qyh mRikn  

        6.8 lks;kchu mRikn ¼[kk| Js.kh 12-9 ds lks;kchu vk/kkfjr la'kks"k.k ¼lhtfuax½ vkSj elkyksa dks NksM+dj½ 

              6.8.1 lks;kchu vk/kkfjr is; 

              6.8.2 lks;kchu vk/kkfjr is; fQYe 

6.8.3 lks;kchu ngh ¼VksQw½ 

6.8.4 v/kZ futZfyr lks;kchu ngh 

                           6.8.4.1 xk<+h xzsoh&esa idkbZ xbZ v/kZ futZfyr lks;kchu ngh 

                           6.8.4.2 xgjh ryh gqbZ v/kZ futZfyr lks;kchu ngh 

                             6.8.4.3 [kk| lkexzh 06-8-4-1 vkSj 06-8-4-2 ds vykok vU; v/kZ futZfyr lks;kchu ngh 

                           6.8.5    futZfyr lks;kchu ngh  

                           6.8.6    fdf.or lks;kchu  

                           6.8.7 fdf.or lks;kchu ngh 

                           6.8.8 lks;kchu çksVhuds vU; mRikn 

7.0 csdjh ds mRikncsdjh ds mRikncsdjh ds mRikncsdjh ds mRikn 

       7.1 czsM vkSj lk/kkj.k csdjh mRikn vkSj feJ.k 

               7.1.1 czsM vkSj jksy 

                         7.1.1.1 ;hLV&[kehj;qä czsM vkSj fof'k"V czsM 

                         7.1.1.2 lksMk czsM 

               7.1.2 Øsdj 

               7.1.3    vU; lk/kkj.k csdjh mRikn 

               7.1.4 czsM dh HkjkbZ vkSj czsM ds VqdM+ksa lfgr czsM tSls mRikn 

               7.1.5 LVhEM czsM vkSj cUl 

               7.1.6 czsM vkSj lk/kkj.k csdjh mRikn ds fy, feJ.k 

        7.2 Qkbu csdjh os;j ¼ehBs] uedhu] Lokfn"V½ vkSj feJ.k 

               7.2.1    dsd] dqdht vkSj ikbt  

               7.2.2    vU; Qkbu csdjh os;j 

               7.2.3 Qkbu csdjh os;j ds fy, feJ.k  

8.0 iksYVªh lfgr ekal vkSj ekal mRikniksYVªh lfgr ekal vkSj ekal mRikniksYVªh lfgr ekal vkSj ekal mRikniksYVªh lfgr ekal vkSj ekal mRikn 

         8.1 rktk ekal ,oa iksYVªh  
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                 8.1.1 iwjs VqdM+s ;k dVs gq, rktk ekal vkSj iksYVªh  

                 8.1.2 fo[kafMr rktk ekal vkSj iksYVªh  

        8.2 iwjs VqdM+s esa ;k dVk gqvk lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn  

                8.2.1 iwjs VqdM+s esa ;k dVk gqvk xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn 

                        8.2.1.1 iwjs VqdM+s ;k dVk gq, fgLls esa mipkfjr ¼uedhu lfgr½ xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr 
ekal vkSj iksYVªh mRikn ¼uedhu lfgr½ 

                        8.2.1.2 iwjs VqdM+s ;k dVs gq, fgLls esa mipkfjr ¼uedhu lfgr½ vkSj lw[ks xSj&Å"ek mipkfjr 
lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn 

                         8.2.1.3 iwjs VqdM+s esa ;k dVs gq, fgLls esa fdf.or xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal vkSj 
iksYVªh mRikn 

                 8.2.2 iwjs VqdM+s esa ;k dVs gq, fgLls esa Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn 

                 8.2.3 iwjs VqdM+s esa ;k dVs gq, fgLls esa 'khrhr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn 

        8.3 lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn 

                  8.3.1 xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn 

                           8.3.1.1 mipkfjr ¼uedhu lfgr½ xSj&Å"ek lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn 

                           8.3.1.2 mipkfjr ¼uedhu lfgr½ vkSj lw[ks xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj 
iksYVªh mRikn 

                        8.3.1.3 fdf.or xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn 

                  8.3.2 Å"ek mipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn 

                  8.3.3 tek, gq, lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn 

         8.4 [kk| [kksy  

9.0 eksyLd] ØLVs'ku veksyLd] ØLVs'ku veksyLd] ØLVs'ku veksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZkSj ,dhuksMElZkSj ,dhuksMElZkSj ,dhuksMElZ lfgr eNyh vkSj eNyh mRikn lfgr eNyh vkSj eNyh mRikn lfgr eNyh vkSj eNyh mRikn lfgr eNyh vkSj eNyh mRikn  

        9.1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr rktk eNyh vkSj eNyh mRikn 

                9.1.1 rktk eNyh 

                9.1.2 rktk eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ 

        9.2 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr lalkf/kr eNyh vkSj eNyh mRikn 

               9.2.1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr 'khrhr eNyh] eNyh ds VqdM+s] vkSj eNyh mRikn 

                9.2.2 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr 'khrhr cSVMZ eNyh] eNyh ds VqdM+s vkSj eNyh 
mRikn 

               9.2.3 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr tes gq, dhek vkSj Øhe;qä eNyh mRikn 

               9.2.4 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr idkbZ vkSj@;k ryh gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn 

                         9.2.4.1 idk;h eNyh vkSj eNyh mRikn 

                         9.2.4.2 idk;s eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ 

                          9.2.4.3 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr ryh gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn 

                9.2.5 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr LeksDM lw[ks] fdf.or] vkSj uedhu eNyh vkSj eNyh 
mRikn 
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          9.3 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr v/kZ lajf{kr eNyh vkSj eNyh mRikn 

                  9.3.1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr elkysnkj vkSj@;k tsyh esa j[ks tkus okys eNyh 
vkSj eNyh mRikn 

                    9.3.2 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr elkysnkj vkSj@;k uedhu ikuh esa eNyh vkSj 
eNyh mRikn 

                  9.3.3 lkyeksu fodYi] dSfo;j vkSj eNyh ds vaMs ds vU; mRikn    

                  9.3.4 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ    ¼tSls eNyh isLV½ lfgr v/kZ&lajf{kr eNyh vkSj eNyh 
mRikn] [kk| Jsf.k;ksa 09-3-1] & 0-9-3-3 ds mRiknksa dks NksM+dj  

        9.4  ekyLdksa] ØLVs'kuksa] vkSj ,dhuksMeksaZ lfgr fMCck can ;k fdf.or] iwjh rjg ls lajf{kr eNyh vkSj 
eNyh mRikn 

10.0 vaMs vkSj vaMs mRiknvaMs vkSj vaMs mRiknvaMs vkSj vaMs mRiknvaMs vkSj vaMs mRikn 

        10.1 rktk vaMs 

        10.2 vaMk mRikn 

               10.2.1 rjy vaMs mRikn 

               10.2.2 'khrhr gq, vaMs mRikn 

               10.2.3 lw[ks vkSj@;k xehZ ls Ldafnr vaMk mRikn 

        10.3 {kkjh;] lkYVsM vkSj fMCckcan vaMs lfgr lajf{kr vaMs 

        10.4 vaMk&vk/kkfjr MslVZ  

11.0 feBkl dkjd 'kgn lfgr 

        11.1 ifj"—r vkSj dPph phuh 

                11.1.1 lQsn phuh] vugkbZMª‚l MsDlVªksl] MsDlVªksl eksuks gkbZMªsV] ÝwDVksl 

                11.1.2 filh gqbZ phuh] filk gqvk MsDlVªksl 

                11.1.3 uje lQsn phuh] uje czkmu 'kqxj] Xywdkst flji] lw[ks Xywdkst flji] xUUks dh dPph phuh 

                           11.1.3.1 'kqxj dUQsD'kujh ds fuekZ.k ds fy, iz;qDr lw[ks Xywdkst flji 

                           11.1.3.2 'kqxj dUQsD'kujh ds fuekZ.k ds fy, iz;qDr Xywdkst flji 

                 11.1.4 ysDVksl 

                   11.1.5  IykaVs'ku ;k fey dh lQsn phuh 

        11.2 czkmu 'kqxj] [kk| Js.kh 11-1-3 ds mRiknksa dks NksM+dj 

        11.3 xqM+ vkSj xqM+ ds mRiknksa ds lkFk phuh lksyq'kUl vkSj flji ¼vkaf'kd :i ls½ buofVZM Hkh ijarq [kk| 
Js.kh 11-1-3 ds mRiknksa dks NksM+dj 

        11.4 vU; 'kqxj vkSj flji  

        11.5 'kgn 

        11.6 Vscy&V‚i LohVulZ] ftuesa mPp&xgurk LohVulZ Hkh 'kkfey gS  
12.0 ued] elkyksa] lwi] l‚l] lykn] çksVhu mRiknued] elkyksa] lwi] l‚l] lykn] çksVhu mRiknued] elkyksa] lwi] l‚l] lykn] çksVhu mRiknued] elkyksa] lwi] l‚l] lykn] çksVhu mRikn 

        12.1 ued vkSj ued ds fodYi 

                12.1.1 ued  
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                12.1.2 ued fodYi  

12.2    tM+h cwfV;ksa] elkys] lhtfuax vkSj c?kkj  

               12.2.1 tM+h cwfV;ka vkSj elkys 

                 12.2.2  la'kks"k.k vkSj c?kkj 

       12.3 fljds 

       12.4 ljlksa 

       12.5 lwi vkSj 'kksjck 

               12.5.1 fMCck can] cksrycan vkSj Ýkstsu jsMh&Vw&bV lwi vkSj 'kksjck 

               12.5.2 lwi vkSj 'kksjck ds fy, feJ.k     

       12.6 l‚l vkSj mlds tSls mRikn 

               12.6.1 beY'khQkbM l‚l vkSj fMIl  

               12.6.2 xSj& beY'khQkbM l‚l  

               12.6.3 l‚l vkSj lkyku ds fy, feJ.k 

               12.6.4    fDy;j l‚l  

       12.7 lykn vkSj lSaMfop LçsM~l] [kk| Js.kh 04-2-2-5 vkSj 05-1-3 ds dksdks & vkSj uV& vk/kkfjr LizSM~l 
dks NksM+dj 

        12.8 [kehj vkSj ,sls mRikn 

        12.9 lks;kchu&ls cus la'kks"k.k vkSj elkys 

                12.9.1 fdf.or lks;kchu isLV  

                12.9.2 lks;kchu l‚l 

                        12.9.2.1 fdf.or lks;kchu l‚l 

                        12.9.2.2 xSj&fdf.or lks;kchu l‚l 

                        12.9.2.3 vU; lks;kchu l‚l 

       12.10 lks;kchu ds vykok çksVhu ds vU; mRikn 

13.0 fo'ks"k iks"k.k mís'; ds iz;ksx gsrq [kk| inkFkZfo'ks"k iks"k.k mís'; ds iz;ksx gsrq [kk| inkFkZfo'ks"k iks"k.k mís'; ds iz;ksx gsrq [kk| inkFkZfo'ks"k iks"k.k mís'; ds iz;ksx gsrq [kk| inkFkZ 

        13.1 f'k'kq QkewZys] Q‚yks&vi QkewZys vkSj f'k'kqvksa ds fy, fo'ks"k fpfdRlk ç;kstuksa ds fy, QkewZys  

                13.1.1 f'k'kq QkewZys 

                13.1.2 Q‚yks&vi QkewZys 

                13.1.3 f'k'kqvksa ds fy, fo'ks"k fpfdRlk ç;kstuksa ds fy, QkewZys 

        13.2 f'k'kqvksa vkSj NksVs cPpksa ds fy, iwjd vkgkj 

        13.3 fo'ks"k fpfdRlk dks yf{kr djus ds mís'; ls [kk| inkFkZ ¼[kk| Js.kh 13-1 ds mRiknksa dks NksM+dj½ 

        13.4 fLyfeax ç;kstuksa vkSj otu de djus ds fy, vkgkj tfur QkewZys 

13.5 vkgkj tfur [kk| inkFkZ ¼tSls] vuqiwjd [kk| inkFkZ dks vkgkj esa mi;ksx ds fy,½ [kk| Js.kh 13-
1&13-4 vkSj 13-6 ds mRiknksa dks NksM+dj  

        13.6 [kk| laiwjd 
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14.0 is; inkFkZ] Ms;jh mRiknksa dks NksM+djis; inkFkZ] Ms;jh mRiknksa dks NksM+djis; inkFkZ] Ms;jh mRiknksa dks NksM+djis; inkFkZ] Ms;jh mRiknksa dks NksM+dj 

        14.1 xSj&vYdksgfyd¼^^l‚¶V**½ is; 

               14.1.1 ikuh 

                         14.1.1.1 çk—frd [kfut ikuh vkSj lzksr ty 

                         14.1.1.2 lk/kkj.k Hkwfexr ikuh vkSj lksMk ikuh 

               14.1.2 Qy vkSj lCth dk jl 

                         14.1.2.1 Qyksa dk jl 

                         14.1.2.2 lCth dk jl 

                         14.1.2.3 Qyksa ds jl ds fy, lkUnz.k 

                         14.1.2.4 lCth ds jl ds fy, lkUnz.k 

               14.1.3 Qy vkSj lCth dk usDVj 

                         14.1.3.1 Qyksa dk usDVj 

                         14.1.3.2 lCth dk usDVj 

                         14.1.3.3 Qy usDVj ds fy, lkUnz.k 

                          14.1.3.4 lCth usDVj ds fy, lkUnz.k 

               14.1.4 ^̂̂̂^LiksVZ**] ^^,uthZ** ;k ^^bysDVªksykbV** is; vkSj fof'k"V is; lfgr ty&vk/kkfjr ¶ysoMZ is;  

                          14.1.4.1 dkcksZusVsM ikuh vk/kkfjr ¶ysoMZ is; 

                          14.1.4.2 xSj dkcksZusVsM ty&vk/kkfjr ¶ysojsM Lokfn"V is;] iapst ,oa ,M lfgr 

                          14.1.4.3 ty&vk/kkfjr ¶ysosjsM is; ds fy, lkUnz.k ¼rjy ;k Bksl½ 

              14.1.5 d‚Qh] d‚Qh ds fodYi] pk;] gcZy lfEeJ.k vkSj dksdk ds vykok vU; xeZ vukt  inkFkZ 

      14.2  vYdksgy is;] vYdksgy ls eqä vkSj de&vYdksgfyd led{kksa lfgr 

               14.2.1 ch;j vkSj ekYV ls cus is; 

               14.2.2 lkbMj vkSj isjh 

               14.2.3 vaxwj okbu 

                        14.2.3.1 fLVy vaxwj okbu 

                        14.2.3.2 LikØfyax vkSj v)Z&LikØfyax vaxwj dh okbu 

                        14.2.3.3 QksVhZQkbM vaxwj dh okbu] vaxwj fyDoj okbu] vkSj ehBs vaxwj dh okbu 

             14.2.4 okbu ¼vaxwj ds vykok½ 

             14.2.5 ehM 

             14.2.6 15izfr'kr vYdksgy ls vf/kd okys fMfLVYM fLifjV ;qä is; inkFkZ 

       14.2.7 lqxfU/kr vYdksgy is;  

15.0 jsMh &Vw &bV lsojhtjsMh &Vw &bV lsojhtjsMh &Vw &bV lsojhtjsMh &Vw &bV lsojht 

        15.1 LuSDl tks& vkyw] vukt] vkVk ;k LVkpZ ¼tM+ksa vkSj Vqcsjl] nkyksa vkSj Qfy;ka ls½ ls cus gSa  

        15.2 çlaL—r uV lfgr] dksVsM uV vkSj uV feJ.k  

        15.3 eNyh ls cus LuSDl 
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II----    [kk| Js.kh fooj.k [kk| Js.kh fooj.k [kk| Js.kh fooj.k [kk| Js.kh fooj.k     

uhps tgka Hkh mnkgj.k fn, x, os dsoy lkadsfrd gS vkSj laiw.kZ ugha gSaA 

1.0 Ms;jh mRikn vkSj ,ukykWx] [kk| Js.kh 02Ms;jh mRikn vkSj ,ukykWx] [kk| Js.kh 02Ms;jh mRikn vkSj ,ukykWx] [kk| Js.kh 02Ms;jh mRikn vkSj ,ukykWx] [kk| Js.kh 02----0 ds mRikn NksM+dj0 ds mRikn NksM+dj0 ds mRikn NksM+dj0 ds mRikn NksM+dj  

bleas lHkh izdkj ds Ms;jh mRikn lfEefyr gSa] tks fdlh nw/k nsus okys LoLFk i'kq ¼tSlsfd xk;] HksM+] cdjh rFkk 
HkSal½ ds nw/k ls cuk, tkrs gSaA bl Js.kh esa] Þlknkß mRikn og gS tks u rks lq:fp;qDr gksrk gS vkSj u gh Qy] 
ouLifr ;k vU; Ms;jh&brj rRo ;qDr gksrk gS vkSj u gh mlesa dksbZ vU; Ms;jh&brj rRo feyk;k tkrk gS] 
tcrd fd lac) ekunaMksa ds vuqlkj vuqefr ugha gSA leuq:i os mRikn gSa ftuesa vkaf'kd ;k iw.kZ :i ls nw/k 
olk ds LFkku ij ouLifr olk ;k rsyksa dk mi;ksx fd;k tkrk gS A  

1111----1 nw/k vkSj Ms;jh&vk/kkfjr is;1 nw/k vkSj Ms;jh&vk/kkfjr is;1 nw/k vkSj Ms;jh&vk/kkfjr is;1 nw/k vkSj Ms;jh&vk/kkfjr is;   

blesa eykbZ jfgr] va'k&eykbZ ;qdr] U;wu&olk vkSj iw.kZ nw/k ij vk/kkfjr lHkh lknk vkSj lq:fp;qDr rjy nqX/k 
mRikn lfEefyr gSaA  

1111----1111----1 nw/k vkSj NkN ¼lknk½1 nw/k vkSj NkN ¼lknk½1 nw/k vkSj NkN ¼lknk½1 nw/k vkSj NkN ¼lknk½    

blesa dsoy lknk rjy mRikn lfEefyr gSaA blesa iqujjfpr lknk nw/k lfEefyr gS] ftlesa dsoy Ms;jh vo;o 
gksrs gSaA  

1111----1111----1111----1 nw/k ¼lkn1 nw/k ¼lkn1 nw/k ¼lkn1 nw/k ¼lknk½k½k½k½   

blesa fdlh nw/k nsus okys i'kq ¼tSlsfd xk;] HksM+] cdjh rFkk HkSal½ ls izkIr rjy nw?k lfEefyr gSA nw/k dk 
lk/kkj.kr% m"ek }kjk ikLpjhdj.k] vfr&mPp Å"ekvfHkfØ;k ¼;w,pVh½ vFkok folaØe.k fd;k tkrk gSA blesa 
eykbZ jfgr] va'k&eykbZ] U;wu olk rFkk iw.kZ nw/k lfEefyr gSA  

1111----1111----1111----2 NkN ¼lknk½2 NkN ¼lknk½2 NkN ¼lknk½2 NkN ¼lknk½   

NkN ,d rjy gS tks eD[ku cukus dh izfØ;k ¼vFkkZr fdf.or vFkok v&fdf.or nw/k vkSj Øhe dks fcyksus dh 
izfØ;k½ ds ckn 'ks"k yxHkx nw/kolk&eqDr gksrk gSA ;g rjy eykbZ jfgr nw/k ds fd.ou }kjk] ySfDVd 
,sflM&cukus vFkok ,jksek cukus okys cSDVhfj;k vFkok 'kq) cSDVhfj;k lao/kZuksa ¼laof/kZr NkN½ rIr nw/k dh 
lapkj.k fØ;k }kjk LoHkkfor vEyhdj.k }kjk Hkh rS;kj dh tkrh gSA NkN dks ikLpjhÑr vFkok folaØfer fd;k 
tk ldrk gSA 

1111----1111----2 Ms;jh vk/kkfjr is;] lq:fp;qDr rFkk@vFkok fdf.or 2 Ms;jh vk/kkfjr is;] lq:fp;qDr rFkk@vFkok fdf.or 2 Ms;jh vk/kkfjr is;] lq:fp;qDr rFkk@vFkok fdf.or 2 Ms;jh vk/kkfjr is;] lq:fp;qDr rFkk@vFkok fdf.or  

blesa dksdks gsrq feJ.kksa dks NksM+dj ¼dksdks&'kdZjk feJ.k] Js.kh 05-1-1½ ihus ds fy, rS;kj lq:fp;qDr rFkk 
lkSjHkhÑr nw/k vk/kkfjr rjy is; vkSj muds feJ.k lfEefyr gSaA mnkgj.kksa es lfEefyr gSa% xeZ pkWdysV] 
pkWdysV ekYV is;] LVªkcsjh&lq:fp;qDr ngh is;] ySfDVd vEy cSDVhfj;k is; rFkk yLlh ¼nw/k ds ySfDVd vEy 
fd.ou ls izkIr ngh dks eFk dj rFkk 'kdZjk ;k Ñf=e feBkl feykdj izkIr fd;k x;k rjy½A  

1111----2 fdf.or rFkk jsusVÑr nw/k mRikn ¼lknk½] [kk| Js.kh 012 fdf.or rFkk jsusVÑr nw/k mRikn ¼lknk½] [kk| Js.kh 012 fdf.or rFkk jsusVÑr nw/k mRikn ¼lknk½] [kk| Js.kh 012 fdf.or rFkk jsusVÑr nw/k mRikn ¼lknk½] [kk| Js.kh 01----1111----2 Ms;jh&vk/kkfjr is;ksa dks NksM+dj 2 Ms;jh&vk/kkfjr is;ksa dks NksM+dj 2 Ms;jh&vk/kkfjr is;ksa dks NksM+dj 2 Ms;jh&vk/kkfjr is;ksa dks NksM+dj   

blesa e[kfu;k ] va'k e[kfu;k ] U;wu&olk vkSj iw.kZ nw/k ij vk/kkfjr lHkh lknk mRikn lfEefyr gSaA 
lq:fp;qdr mRikn 01-1-2 ¼is; inkFkZ½ rFkk 01-7 ¼MstVZ½ esa lfEefyr fd, x, gSaA  

1111----2222----1 fdf.or nw/k ¼lknk½ 1 fdf.or nw/k ¼lknk½ 1 fdf.or nw/k ¼lknk½ 1 fdf.or nw/k ¼lknk½   

blesa rjy fdf.or nw/k] vEyhÑr nw/k rFkk laof/kZr nw/k lfgr lHkh lknk mRikn lfEefyr gSaaA lknk ngh ftlesa 
lq:fp vFkok jax ugha gksrs gSa] 0-1-2-1 mi&Js.kh esa ns[ks tk ldrs gSa tks fd.ou ds ckn Å"ek&mipkfjr gksus 
;k ugha gksus ij fuHkZj gSA  

1111----2222----1111----1 fdf.or nw/k ¼lknk½] fd.ou ds ckn Å"ek&vuqipkfjr 1 fdf.or nw/k ¼lknk½] fd.ou ds ckn Å"ek&vuqipkfjr 1 fdf.or nw/k ¼lknk½] fd.ou ds ckn Å"ek&vuqipkfjr 1 fdf.or nw/k ¼lknk½] fd.ou ds ckn Å"ek&vuqipkfjr   

blesa rjy vkSj v&rjy lknk mRikn] tSlsfd ngh] lfEefyr gSaA 

1111----2222----1111----2 fdf.or nw/k ¼lknk½] fd.ou ds ckn Å"ek&mipkfjr 2 fdf.or nw/k ¼lknk½] fd.ou ds ckn Å"ek&mipkfjr 2 fdf.or nw/k ¼lknk½] fd.ou ds ckn Å"ek&mipkfjr 2 fdf.or nw/k ¼lknk½] fd.ou ds ckn Å"ek&mipkfjr   

01-2-1-1 esa mRiknksa ds rqY;:i mRikn] fd.ou ds ckn Å"ek&mipkfjr dks NksM+dj ¼tSlsfd folaØfer vFkok 
ikLpjhÑr½A 
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1111----2222----2 jsusVÑr nw/k ¼lknk½2 jsusVÑr nw/k ¼lknk½2 jsusVÑr nw/k ¼lknk½2 jsusVÑr nw/k ¼lknk½  

lknk] nw/k Ldanu ,UtkbEl dh fØ;k }kjk rS;kj fd;k x;k Ldafnr nw/kA dMZYM nw/k lfgrA lq:fp;qDr 
jsusVÑr nw/k mRikn Js.kh 01-7 esa ik, tkrs gSaA        

1111----3 la?kfur nw/k vkSj ,ukykWx3 la?kfur nw/k vkSj ,ukykWx3 la?kfur nw/k vkSj ,ukykWx3 la?kfur nw/k vkSj ,ukykWx ¼lknk½ ¼lknk½ ¼lknk½ ¼lknk½   

blesa la?kfur nw/k] ok"ihÑr nw/k vkSj muds ,ukykWx ds lknk vkSj fe"VhÑr izdkj lfEefyr gS ¼is; 'osrdksa 
lfgr½A blesa e[kfu;k ] va'k e[kfu;k] U;wu&olk vkSj iw.kZ nw/k ij vk/kkfjr mRikn] ok"ihÑr e[kfu;k nw/k vkSj 
ouLifr olk ds feJ.k rFkk fe"VhÑr la?kfur e[kfu;k nw/k vkSj ouLifr olk ds feJ.k lfEefyr gSaA 

1111----3333----1 la?kfur nw/k ¼lknk½1 la?kfur nw/k ¼lknk½1 la?kfur nw/k ¼lknk½1 la?kfur nw/k ¼lknk½  

nw/k es ls ty dk va'k gVkdj la?kfur nw/k izkIr fd;k tkrk gS] ftlesa FkksM+h 'kdZjk feykbZ xbZ gks ldrh gSA 
ok"ihÑr nw/k ds fy, ty dks Å"eu }kjk iw.kZ :i ls gVk;k tkrk gSA blesa vkaf'kd futZyhÑr nw/k] ok"ihÑr 
nw/k] fe"VhÑr la?kfur nw/k rFkk [kksok ¼xk; ;k HkSal dk nw/k mcky dj lkafnzr fd;k x;k½ lfEefyr gSaA  

1111----3333----2 is; 'osrd2 is; 'osrd2 is; 'osrd2 is; 'osrd  

1111----3333----2222----1 Ms;jh vk/kkfjr Ms;jh 'osrd1 Ms;jh vk/kkfjr Ms;jh 'osrd1 Ms;jh vk/kkfjr Ms;jh 'osrd1 Ms;jh vk/kkfjr Ms;jh 'osrd  

nw/k izksVhu vkSj ySDVksl;qDr nw/k ;k Øhe  

1111----3333----2222----2 Ms;jh&brj vk/kkfjr is; 'osrd2 Ms;jh&brj vk/kkfjr is; 'osrd2 Ms;jh&brj vk/kkfjr is; 'osrd2 Ms;jh&brj vk/kkfjr is; 'osrd 

dkWQh vkSj pk; tSls is;ksa esa mi;ksx ds fy, nw/k vFkok nw/k izksVhu rFkk ySDVksl vFkok dkWQh vkSj pk; tSls 
is;ksa esa mi;ksx ds fy, ouLifr izksVhu ds lkFk ty esa ouLifr olk&ty feJ.k ls fufeZr Øhe izfrLFkkihA 
blesa leku mRiknksa ds pw.kZ Hkh lfEefyr gSaA blesa la?kfur nw/k ,ukykWx] ok"ihÑr e[kfu;k nw/k rFkk ouLifr 
olk ds feJ.k vkSj fe"VhÑr la?kfur e[kfu;k nw/k rFkk ouLifr olk ds feJ.k lfEefyr gSaA  

1111----4 Øhe ¼lknk½ vkSj vU; rqY;:i4 Øhe ¼lknk½ vkSj vU; rqY;:i4 Øhe ¼lknk½ vkSj vU; rqY;:i4 Øhe ¼lknk½ vkSj vU; rqY;:i 

Øhe ,d rjy Ms;jh mRikn gS] ftlesa nw/k dh rqyuk esa olk rRo vis{kkÑr vf/kd gksrs gSaA blesa lHkh lknk 
rjy] v)Z&rjy vkSj v)Z&Bksl Øhe rFkk Øhe lerqY; mRikn lfEefyr gSaA lq:fp;qDr Øhe mRikn 01-1-2 
¼is;½ rFkk 01-7 ¼MstVZ½ esa ik, tkrs gSaA 

1111----4444----1 ikLpjhÑr Øhe ¼lknk½ 1 ikLpjhÑr Øhe ¼lknk½ 1 ikLpjhÑr Øhe ¼lknk½ 1 ikLpjhÑr Øhe ¼lknk½   

mi;qDr Å"eu vfHkfØ;k }kjk ikLpjhÑr vFkok ikLpjhÑr nw/k ls cukbZ xbZ ØheA blesa nw/k Øhe vkSj gkQ 
,aM gkQß lfEefyr gSA  

1111----4444----2 folaØfer vkSj ;w,pVh Øhe] fOgfiax vkSj fOgIM Øhe rFkk U;wuhÑr2 folaØfer vkSj ;w,pVh Øhe] fOgfiax vkSj fOgIM Øhe rFkk U;wuhÑr2 folaØfer vkSj ;w,pVh Øhe] fOgfiax vkSj fOgIM Øhe rFkk U;wuhÑr2 folaØfer vkSj ;w,pVh Øhe] fOgfiax vkSj fOgIM Øhe rFkk U;wuhÑr    olk Øhe ¼lknk½olk Øhe ¼lknk½olk Øhe ¼lknk½olk Øhe ¼lknk½  

blesa gj og Øhe] olk vo;o fdruk Hkh gksa] 'kkfey gS tks ,d mPprj Å"eu&vfHkfØ;k ds ckn ikLpjhÑr 
dh xbZ gaSA blesa U;wu olk rRo ds lkFk ikLpjhÑr Øhe vkSj fOgfiax ;k fOgIM Øhe Hkh 'kkfey gSaA folaØfer 
Øhe dh mi;qDr Å"eu&vfHkfØ;k ml ik= esa dh tkrh gS] ftlesa fd ;g miHkksDrk dks is'k fd;k tkrk gSA 
vYVªk&ghV VªhVsM ¼;w,pVh½ vFkok vYVªk ikLpjhÑr Øhe dh mi;qDr Å"eu&vfHkfØ;k ¼;w,pVh vFkok vYVªk 
ikLpjhdj.k½ ,d lrr izokg esa rFkk viwfrr :i ls iSd dh tkrh gSA Øhe nkc ij Hkh iSd ¼fOgIM Øhe½ dh 
tk ldrh gSA fOgfiax Øhe] Hkkjh Øhe] fOgIM ikLpjhÑr Øhe rFkk fOgIM Øhe&Vkbi Ms;jh VkWfiaXl rFkk 
fQfyaXl 'kkfey gSaA nw/k olk dk fdlh vU; olk }kjk vkaf'kd ;k iw.kZ izfrLFkkiu ;qDr Øhe ;k VkWfiaXl mi 
Js.kh 01-4-4 ¼Øhe leuq:i½ eas 'kkfey fd, x, gSaA 

1.4.3 FkDdsnkj ØheFkDdsnkj ØheFkDdsnkj ØheFkDdsnkj Øhe    ¼lknk ½¼lknk ½¼lknk ½¼lknk ½ 

xkढ़h]fpifpih Øhe] tks fd nw/k ds dksxqysfVax ,atkbe dh fØ;k }kjk çkIr dh tkrh gS blesa [kêh Øhe Hkh 

'kkfey gS ¼Øhe dk ySfDVd ,flM fd.ou fd;k tkrk gS tSlk fd NkN ¼1.1.1.2½ esa fooj.k fn;k x;k gS 

1111----4444----4 Øhe ,ukykWx 4 Øhe ,ukykWx 4 Øhe ,ukykWx 4 Øhe ,ukykWx     

is; 'osrd ¼1-3-2½ dh rjg mi;ksx dks NksM+dj vU; mi;ksx ds fy, rjy vFkok pw.kZ :i esa ouLifr 
olk&ty feJ.k dk Øhe izfrLFkkihA blesa baLVsaV fOgIM Øhe VkWfiaXl rFkk vEyh Øhe izfrLFkkih 'kkfey gSaA  
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1111----5 nw/k pw.kZ rFkk Øhe pw.kZ vkSj pw.kZ ,ukykWx5 nw/k pw.kZ rFkk Øhe pw.kZ vkSj pw.kZ ,ukykWx5 nw/k pw.kZ rFkk Øhe pw.kZ vkSj pw.kZ ,ukykWx5 nw/k pw.kZ rFkk Øhe pw.kZ vkSj pw.kZ ,ukykWx ¼lknk½   ¼lknk½   ¼lknk½   ¼lknk½       

blesa lknk nw/k pw.kZ] Øhe pw.kZ vFkok nksuksa dk la;kstu rFkk muds ,ukykWx lfEefyr gSaA e[kfu;k nw/k] vkaf'kd 
e[kfu;k nw/k] U;wu olk rFkk iw.kZ Øhe;qDr nw/k ij vk/kkfjr mRikn lfEefyr gSaA  

1111----5555----1 nw/k pw.kZ rFkk Øhe pw.kZ ¼lknk½   1 nw/k pw.kZ rFkk Øhe pw.kZ ¼lknk½   1 nw/k pw.kZ rFkk Øhe pw.kZ ¼lknk½   1 nw/k pw.kZ rFkk Øhe pw.kZ ¼lknk½       

blesa nw/k ;k Øhe ls vkaf'kd :i ls ty gVkus }kjk izkIr vkSj pw.kZ :i esa rS;kj fd, x, nw/k mRikn lfEefyr 
gSaA bleas dslhu rFkk dslhusV~l lfEefyr gSaA  

1111----5555----2 nw/k rFkk Øhe pw.kZ ,ukykWx2 nw/k rFkk Øhe pw.kZ ,ukykWx2 nw/k rFkk Øhe pw.kZ ,ukykWx2 nw/k rFkk Øhe pw.kZ ,ukykWx    

blesa is; 'osrd dh rjg mi;ksx dks NksM+dj vU; mi;ksx ds fy, olk&ty feJ.k rFkk 'kqf"dr mRikn 
lfEefyr gSa ¼01-3-2½A mnkgj.kksa esa Ñf=e 'kq"d Øhe feDl rFkk e[kfu;k nw/k vkSj ouLifr olk ds pw.kZ :i esa 
feJ.k lfEefyr gSaA  

1111----6 pht+ vkSj ,ukykWx6 pht+ vkSj ,ukykWx6 pht+ vkSj ,ukykWx6 pht+ vkSj ,ukykWx    

pht+ vkSj pht+ ,ukykWx os mRikn gSa] ftueas Ldafnr nw/k izksVhu lajpuk ds Hkhrj ty rFkk olk 'kkfey gksrs gSaA 
pht+ lkWl ¼12-6-2½] pht+&lq:fp;qDr LuSDl ¼15-1½ tSls mRikn vkSj ,d vo;o ds :i esa pht+;qDr la;qDr 
rS;kj [kk| ¼tSlsfd eSØksuh vkSj pht+ 16-0½ vU;= laoxhZÑr fd, x, gSaA  

1111----6666----1 viDo pht+1 viDo pht+1 viDo pht+1 viDo pht+    

viDo pht+] ftlesa rktk pht+ 'kkfey gS] cuk, tkus ds 'kh?kz i'pkr miHkksx ds fy, rS;kj gksrs gSaA blds 
mnkgj.kksa eas dqVhj pht+ ¼,d uje] Ldafnr ngh pht+½ Øhe;qDr dqVhj pht+ ¼Øhfeax feJ.k ls vko`Rr dqVhj 
pht+½ Øhe pht ¼jfgefØ'kdsl vuqipkfjr] eqyk;e QSyus;ksX; pht+½ ekstjsyk rFkk LdSekstkZ pht+ rFkk iuhj 
¼Nsuk ty ls ySfDVd vEy vFkok uhacw jl vFkok uhacw ds lkbfVªd vEy dks feykdj Ldafnr nw/k izksVhu tks 
Bksl ekl eas Nkuk tkrk gS rFkk 'kkdkgkjh :iksa esa iz;ksx fd;k tkrk gS tSlsfd gSEcxZlZ½ 'kkfey gSaA blesa iw.kZ 
viDo pht+ rFkk viDo pht+ fjaM ¼mu vuids pht+ ds fy, vkoj.k;qDr pht+ ds fy, tSlsfd ekstkjsyk½A 
vf/kdka'k mRikn lkns gksrs gSa] rFkkfi dqN tSlsfd dqVhj pht+ rFkk Øhe pht+ lq:fp;qDr gks ldrs gSa ;k muesa 
Qy] ouLifr ;k ekal tSls vo;o gks ldrs gSaA buesa idk Øhe pht+ 'kkfey ugha gS tgka Øhe dks ,d mPp 
olk vo;o ekuk tkrk gSA  

1111----6666----2 iDo pht+   2 iDo pht+   2 iDo pht+   2 iDo pht+       

ids pht+] buds cuk, tkus ds 'kh?kz i'pkr miHkksx ds fy, rS;kj ugha gksrs gSa] ijarq buesa dqN tSojklk;fud 
rFkk HkkSfrd ifjorZu ykus ds fy, dqN le; rd Å"ekfLFkfr;ksa esa j[kk tkrk gS] ftlls buesa fof'k"V pht+ ds 
xq.ky{k.k iSnk gksrs gSaA QQwanh iDo pht+ ds fy, idkus dk dke ewy :i ls pht+ ds Hkhrj rFkk@vFkok lrg 
ij fof'k"V QQawnh fodkl }kjk fd;k tkrk gSA iou pht+ uje ¼tSlsfd dSfeecVZ½] dM+k ¼tSlsfd ,Me xksMk½] 
l[r ¼tSlsfd psMkj½] ;k vfrfjDr l[r gks ldrk gSa bleas iou yo.k&ty esa j[kk pht+ 'kkfey gS tks vk/ks 
ids ls uje pht+ rd] lQsn ls ihykiu fy, gq, rFkk Bksl cukoV dk gks ldrk gS rFkk fcuk okLrfod iiM+h 
ds gks ldrk gs tks miHkksDrk dks fn, tkus rd yo.k&ty esa ifjjf{kr j[kk x;k gSA  

1111----6666----2222----1 iDo pht+] iiM+h nkj   1 iDo pht+] iiM+h nkj   1 iDo pht+] iiM+h nkj   1 iDo pht+] iiM+h nkj       

;g ids ¼QQawnh iDo lfgr½ pht+] iiM+h ;k mlds va'k dh vksj ladsr djrk gS tSlsfd dkVk gqvk] drjk gqvk] 
dlk gqvk ;k iV~Vh cuk;k gqvk pht+ ids pht+ ds mnkgj.kksa esa Cyw pht++] czkbZ] xksMk] gkoVhZ] gkMZ xzsfVax pht+ 
rFkk fLol pht+ 'kkfey gSaA  

1111----6666----2222----2 ids pht+ dh iiM+h   2 ids pht+ dh iiM+h   2 ids pht+ dh iiM+h   2 ids pht+ dh iiM+h       

bldk vFkZ ek= pht+ dh iiM+h gSA pht+ dh iiM+h pht+ dk ckgjh fgLlk gS ftldk la?kVu izkjaHk esa Hkhrjh 
pht+ tSlk gksrk gS ijarq tks yo.khdj.k rFkk idkus ds ckn lw[k ldrk gSA  

1111----6666----2222----3 pht+ pw.kZ    3 pht+ pw.kZ    3 pht+ pw.kZ    3 pht+ pw.kZ        

pht+ dh fdlh fdLe ;k izlaLÑr pht+ ls rS;kj fd;k x;k futZyhÑr mRiknA blesa dlk gqvk ¼dn~nwdl 
oxSjg ij½ ;k drjk x;k pht+ 'kkfey ugha gS ¼01-6-2-1 pht+ fdLe ds fy,( 01-6-4 izlaLÑr pht+ ds fy,½A 
mRikn dk vk'k; nw/k ;k ikuh ds lkFk feykdj iqujjpuk }kjk lkWl rS;kj djuk vFkok ,d tl dk rl ,d 
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vo;o ds :i esa mi;ksx gksrk gS ¼tSlsfd idk, eSØksuh] nw/k vkSj eD[ku ds lkFk eSØksuh;k pht+ dsljksy rS;kj 
djus ds fy,½A blesa Lizs&MªkbZM pht+ 'kkfey gSA  

1111----6666----3 Nsuk pht+     3 Nsuk pht+     3 Nsuk pht+     3 Nsuk pht+         

nw/k] Øhe ;k nw/k ewy dh dksbZ vU; lkexzh feykdj ;k feyk, cxSj Nsuk ds lkanz.k }kjk vkSj lkafnzr mRikn ds 
QQawnhdj.k }kjk izkIr fd;k x;k Bksl vFkok v)Z&Bksl mRikn esa iw.kZ pht+ rFkk pht+ dh iiM+h 'kkfey gSA 
Nsuk izksVhu pht+ ls fHkUu ¼01-6-6½A    

1111----6666----4 izlaLÑr pht+     4 izlaLÑr pht+     4 izlaLÑr pht+     4 izlaLÑr pht+         

pht+ ds foxyu vkSj ik;lhdj.k }kjk izkIr nh?kZ fu/kkuh vk;q okyk mRiknA blesa fHkUu ek=kvksa esa pht+] 
nw/kolk] nw/k izksVhu] nw/k pw.kZ rFkk ty ds feJ.kksa ds Å"eu rFkk ik;lhdj.k }kjk fufeZr mRikn 'kkfey gSaA bu 
mRiknksa esa vU; rRo feyk, x, gks ldrs gSaa tSlsfd lqxUnh] lhtfuaXl rFkk Qy] ouLifr rFkk@vFkok ekalA 
mRikn dks QSyk;k drjk ;k mlds VqdM+s fd, tk ldrs gSaA ÞizlaLÑrß dk vFkZ pht+ dks dkVuk] dluk] 
drjuk bR;kfn ugha gSA ;kaf=d izfØ;kvksa }kjk mipkfjr pht+ dks [kk| Js.kh 01-6-2 ¼iDo pht+½ esa j[kk x;k 
gSA  

1111----6666----4444----1 lknk izlaLÑr pht+1 lknk izlaLÑr pht+1 lknk izlaLÑr pht+1 lknk izlaLÑr pht+   

izlaLÑr pht+ mRikn ftuesa lq:fp] lhtfuaXl] Qy] lfCt;ka rFkk@vFkok ekal ugha gksrk gSA mnkgj.k% 
vesfjdu pht+] fjfDoluA  

1111----6666----4444----2 lq:2 lq:2 lq:2 lq:fp;qDr izlaLÑr pht+] Qy] ouLifr] ekal bR;kfn ;qDr lfgrfp;qDr izlaLÑr pht+] Qy] ouLifr] ekal bR;kfn ;qDr lfgrfp;qDr izlaLÑr pht+] Qy] ouLifr] ekal bR;kfn ;qDr lfgrfp;qDr izlaLÑr pht+] Qy] ouLifr] ekal bR;kfn ;qDr lfgr   

izlaLÑr pht+ mRikn ftuesa lq:fp] lhtfuaXl] Qy] lfCt;ka rFkk@vFkok ekal gksrk gSA mnkgj.k% U;wQpSVsy 
pht+ LiszM lCth ;qDr fiij tSd pht+] psMkj pht+ LizsM okbu ;qDr vkSj pht+ ckWYl ¼fxjh] cwfV;ksa ;k elkyksa esa 
ysfir izlaLÑr pht+ ls fufeZr½A 

1111----6666----5 pht+ ,ukykWx5 pht+ ,ukykWx5 pht+ ,ukykWx5 pht+ ,ukykWx   

mRikn tks pht+ tSls fn[krs gSa ijarq ftuesa nw/kolk ds LFkku ij vkaf'kd ;k iw.kZ :i ls vU; olk iz;ksx dh 
tkrh gSA buesa Ñf=e pht+] Ñf=e pht+ feJ.k rFkk Ñf=e pht+ pw.kZ 'kkfey gSaA  

1111----6666----6 Nsuk&t6 Nsuk&t6 Nsuk&t6 Nsuk&ty izksVhu pht+ y izksVhu pht+ y izksVhu pht+ y izksVhu pht+   

nw/k ds Nsuk&ty la?kVd ls fu"df"kZr izksVhu;qDr mRiknA ;s mRikn eq[; :i ls Nsuk izksVhUl ds Ldanu }kjk 
cuk, tkrs gSaA mnkgj.k% fjdksVk pht+A ;g Nsuk pht+ ls fHkUu ¼01-6-3½ gSA 

1111----7 Ms;jh&vk/kkfjr MstV~lZ7 Ms;jh&vk/kkfjr MstV~lZ7 Ms;jh&vk/kkfjr MstV~lZ7 Ms;jh&vk/kkfjr MstV~lZ  

blesa [kkus ds fy, rS;kj lq:fp;qDr Ms;jh MstVZ mRikn vkSj MstVZ feJ.k 'kkfey gSaA blesa iz'khfrr Ms;jh 
dUQsD'ku rFkk ukoYVht rFkk Ms;jh&vk/kkfjr fQfyaXl 'kkfey gSaA blesa lq:fp;qDr ngh ¼nw/k ds fd.ou }kjk 
izkIr nw/k mRikn vkSj nw/k mRikn ftuesa lq:fp rFkk vo;o ¼tSlsfd Qy] dksdks] dkWQh½ feyk, x, gSa] ftuds 
fd.ou ds ckn Å"ekksipkj fd;k x;k gS vFkok ugha fd;k x;k gSA vU; mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa% vkblØhe 
¼iz'khfrr MstVZ ftlesa iw.kZ nw/k] e[kfu;k nw/k mRikn] Øhe ;k eD[ku] 'kdZjk] ouLifr rsy] vaMk mRikn rFkk 
Qy] dksdks ;k dkWQh gks ldrs gSa½] vkbl feYd ¼vkblØhe tSlk mRikn ftlesa U;wuhÑr iw.kZ ;k e[kfu;k nw/k 
gksrk gS vFkok xSj olk nw/k ls fufeZr gksrk gS½] tsyh;qDr nw/k] iz'khfrr lq:fp;qDr ngh tadsV ¼jsusV ds lkFk 
lq:fp;qDr nw/k ls fufeZr ehBk ngh tSlk MstVZ½] ¼'kdZjk ds lkFk idk;k gqvk rFkk ukfj;y ;k pkWdysV fefJr 
nw/k½] Myls Ms ysls] cVjLdkWp iqfMax vkSj pkWdysV ekmlhA blesa ikjifjd nw/k vk/kkfjr feBkb;ka vkaf'kd 
lkafnzr nw/k] [kksok] ¼xk; ;k HkSal dk nw/k mckydj lkafnzr½] vFkok Nsuk ¼xk; ;k HkSal dk nw/k lkbfVªd vEy] 
ySfDVd vEy] eSfyd vEy bR;kfn dh lgk;rk ls Å"ekLdafnr½] 'kdZjk vFkok Ñf=e feBkl rFkk vU; vo;oksa 
¼tSlsfd eSnk ¼ifj'kksf/kr xsgwa dk vkVk½] lq:fp;ksa rFkk jaxksa ls rS;kj mRikn ¼tSlsfd isM+k] cQhZ] feYd dsd] 
xqykc tkequ] jlxqYyk] jleykbZ] cklqanh½A ;s mRikn [kk| Js.kh 03-0 ¼[kk| vkbl] 'kscZsV rFkk lkscsZV lfgr½ ls 
fHkUu gksrs gSa ftuesa [kk| Js.kh 01-7 esa Ms;jh&vk/kkfjr gksrs gSa tcfd 03-0 esa ty&vk/kkfjr gksrs gSa rFkk muesa 
Ms;jh vo;o ugha gksrs gSaA  
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1111----8 Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj8 Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj8 Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj8 Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj   

bl Js.kh esa rjy ,oa pw.kZ :i esa Nsuk&vk/kkfjr mRiknksa dh fdLesa  

1111----8888----1 rjy Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj1 rjy Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj1 rjy Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj1 rjy Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj  

Nsuk pht+] dslhu vFkok ml rjg ds mRiknksa ds fuekZ.k ds nkSjku nw/k ds Ldanudkjh ,UtkbEl }kjk nw/k] Øhe] 
e[kfu;k nw/k vFkok NkN ds Ldanu ds ckn ngh ls vyx fd;k rjy inkFkZ gksrk gSA vEy Nsuk dh izkfIr nw/k] 
Øhe] e[kfu;k nw/k vFkok NkN dk Ldanu izeq[kr% rktk pht+ cukus ds dke vkus oky vEyksa }kjk djus ls 
gksrh gSA  

1111----8888----2 'kqf"dr Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj2 'kqf"dr Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj2 'kqf"dr Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj2 'kqf"dr Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj  

Nsuk pw.kZ dk fuekZ.k Nsuk vFkok vEy Nsuk dss Lizs vFkok jksyjMªkfbax }kjk fd;k tkrk gS] bl izfØ;k esa nw/kolk 
dk vf/kdka'k fgLlk gVk fn;k tkrk gSA  

2222----0 olk vkSj rsy] vkSj olk beY'ku0 olk vkSj rsy] vkSj olk beY'ku0 olk vkSj rsy] vkSj olk beY'ku0 olk vkSj rsy] vkSj olk beY'ku    

buesa os lHkh olk&vk/kkfjr mRikn 'kkfey gSa tks lfCt;ksa] i'kq ;k leqæh lzksrksa] ;k muds feJ.kksa ls çkIr gksrs 
gSaA 

2222----1 olk vkSj rsy tks ewy :i ls ikuh ls eqä gksrs gSa1 olk vkSj rsy tks ewy :i ls ikuh ls eqä gksrs gSa1 olk vkSj rsy tks ewy :i ls ikuh ls eqä gksrs gSa1 olk vkSj rsy tks ewy :i ls ikuh ls eqä gksrs gSa    

[kk| olk,a vkSj rsy ,sls [kk| inkFkZ gksrs gSa tks eq[;r;k lfCt;ksa] i'kq ;k leqæh lzksrksa ls çkIr QSVh ,flMksa ds 
VªkbXykblsjkbM~l ls cus gksrs gSaA 

2222----1111----1 cVj v‚;y] ,ugkbMªl feYdQSV] ?kh1 cVj v‚;y] ,ugkbMªl feYdQSV] ?kh1 cVj v‚;y] ,ugkbMªl feYdQSV] ?kh1 cVj v‚;y] ,ugkbMªl feYdQSV] ?kh    

nqX/kolk ¼feYd QSV½ mRikn ,ugkbMªl feYdQSV] ,ugkbMªl cVj v‚;y vkSj cVj v‚;y fof'k"V :i ls nw/k 
ls vkSj@vFkok nw/k ls çkIr mRiknksa ls ,slh çfØ;k ls fudkys tkus okys mRikn gksrs gS ftlls ikuh vkSj 
xSj&olk Bksl rRo iw.kZr% blls vyx gks tkrs gSaA ?kh fof'k"V :i ls nw/k] Øhe ;k eD[ku ls ,slh çfØ;k ls 
çkIr fd;k tkus okyk mRikn gS ftlls ikuh vkSj xSj&olk Bksl rRo iw.kZr% blls vyx gks tkrs gSa; ;g fo'ks"k 
:i ls fodflr lqxa/k vkSj HkkSfrd lajpuk j[krk gSA 

2222----1111----2 ouLifr rsy vkSj olk,a2 ouLifr rsy vkSj olk,a2 ouLifr rsy vkSj olk,a2 ouLifr rsy vkSj olk,a    

[kk| rsy vkSj olk [kk| ikni lzksrksa ls çkIr fd, tkrs gSaA mRikn ,d gh ikni lzksr ds gks ldrs gSa vFkok 
,sls fefJr rsy ds :i esa foi.ku fd, x, vkSj bLrseky fd, x, gks ldrs gSa ftUgsa vke rkSj ij [kk|] ikd] 
ryus] Vscy ;k lykn rsyksa ds :i esa dgk tkrk gSA oftZu rsy m"ek ds bl çdkj ç;ksx ls fd rsy dh çk—
frd lajpuk ugha cnys] ;kaf=d lk/kuksa ¼tSls nckus ;k ckgj fudkyus½ }kjk çkIr fd, tkrs gSaA oftZu rsy çk—
frd voLFkk esa miHkksx ds fy, mi;qä gSaA BaMs laihfM+r rsy m"ek ds ç;ksx ds fcuk ;kaf=d rjhdksa ls çkIr 
fd, tkrs gSaA blds mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa% oftZu tSrwu dk rsy] fcukSyk rsy] ewaxQyh rsy] vkSj ouLifrA 

2222----1111----3 lqvj dh pchZ] pchZ] eNyh ds rsy] vkSj vU; i'kq olk3 lqvj dh pchZ] pchZ] eNyh ds rsy] vkSj vU; i'kq olk3 lqvj dh pchZ] pchZ] eNyh ds rsy] vkSj vU; i'kq olk3 lqvj dh pchZ] pchZ] eNyh ds rsy] vkSj vU; i'kq olk:    

lHkh i'kq olk vkSj rsy vPNs LokLF; okys tkuojksa ls muds o/k ds le; esa fudkys tkus pkfg, vkSj ekuo 
miHkksx ds ç;kstu ls gksus pkfg,A  

2222----2 e2 e2 e2 eq[;r;k rsy&esa&ikuh ds çdkj okyk QSV beY'kuq[;r;k rsy&esa&ikuh ds çdkj okyk QSV beY'kuq[;r;k rsy&esa&ikuh ds çdkj okyk QSV beY'kuq[;r;k rsy&esa&ikuh ds çdkj okyk QSV beY'ku    

blesa nqX/k mRiknksa vkSj nqX/k fe"BkUu ds olk&vk/kkfjr çfrLFkkfu;ksa dks NksM+dj lHkh beYlhQk;M mRikn 
'kkfey gSaA 

2222----2222----1 eD[ku1 eD[ku1 eD[ku1 eD[ku    

eD[ku fof'k"V :i ls nw/k vkSj nw/k ls çkIr mRiknksa ls çkIr fd, x, eq[; :i ls rsy&esa&ikuh beY'ku dks 
j[kus okyk olk mRikn gSA 

2222----2222----2 QSV LçsM] Ms;jh QSV LçsM vkSj CysUMsM LçsM2 QSV LçsM] Ms;jh QSV LçsM vkSj CysUMsM LçsM2 QSV LçsM] Ms;jh QSV LçsM vkSj CysUMsM LçsM2 QSV LçsM] Ms;jh QSV LçsM vkSj CysUMsM LçsM    

blesa QSV LçsM ¼eq[; :i ls ikuh vkSj [kk| olkvksa vkSj rsyksa okys beY'ku½] Ms;jh QSV LçsM ¼eq[; :i ls nw/k 
dh olk&esa&ikuh okyk beY'ku½] vkSj fefJr ¼CysUMsM½ LçsM ¼nqX/kolk dh vR;f/kd ek=k esa fefJr QSV LçsM½ 
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'kkfey gSaA mnkgj.kksa esa ekxsZjkbu ¼eq[;r;k [kk| olkvksa vkSj rsyksa ls mRikfnr ,d QSyk, tk ldus okyk ;k 
æo rsy&esa&ikuh beY'ku½( eD[ku ls çkIr mRikn ¼tSls ÞcVjkbuß tks fd ouLifr rsyksa ds lkFk fefJr ,d 
QSyk, tk ldus okyk eD[ku gS½] eD[ku vkSj ekxsZjkbu ds CysaMl vkSj ekbusjkbu ¼,d QSyk, tk ldus okyk 
olk&esa&ikuh okyk beY'ku tks eq[;r;k ikuh vkSj mu [kk| olkvksa vkSj rsyksa ls cuk;k tkrk gS tks dsoy nw/k 
ls çkIr ugha fd, tkrs gSa½A blesa eD[ku] ekxsZjkbu] vkSj muds feJ.kksa ds de olk okys çfrLFkkfu;ksa lesr 
nqX/kolk ls ;k i'kq ;k ouLifr olkvksa ls çkIr de olk&vk/kkfjr mRikn Hkh 'kkfey gSaA  

2222----3 olk beY'kuksa ij vk/kkfjr fefJr rFkk@vFkok lqxaf/kr mRiknksa lesr eq[;r;k ikuh&esa&rsy okys olk 3 olk beY'kuksa ij vk/kkfjr fefJr rFkk@vFkok lqxaf/kr mRiknksa lesr eq[;r;k ikuh&esa&rsy okys olk 3 olk beY'kuksa ij vk/kkfjr fefJr rFkk@vFkok lqxaf/kr mRiknksa lesr eq[;r;k ikuh&esa&rsy okys olk 3 olk beY'kuksa ij vk/kkfjr fefJr rFkk@vFkok lqxaf/kr mRiknksa lesr eq[;r;k ikuh&esa&rsy okys olk 
beY'kubeY'kubeY'kubeY'ku    

blesa fe"BkUu mRiknksa dks NksM+dj nqX/k&vk/kkfjr [kk| inkFkksaZ ds olk&vk/kkfjr çfrLFkkuh 'kkfey gSaA bu 
mRiknksa ds olk ?kVd nqX/kolk ls brj lzksrksa ls çkIr fd, tkrs gSa ¼tSls ouLifr olk,a vkSj rsy½A mnkgj.kksa esa 
'kkfey gSa& bfeVs'ku feYd ¼ouLifr olkvksa] tSls ukfj;y] dqlqEHk ;k eDds dk rsy] dks Mkydj xSj&olk ;qä 
nqX/k Bksl rRoksa ls mRikfnr ,d olk&çfrLFkkfir fd;k gqvk nw/k½( xSj&nqX/k fOgIM Øhe( xSj&nqX/k V‚fiax( vkSj 
ouLifr ØheA es;ksust dks [kk| Js.kh 12-6-1 esa 'kkfey fd;k x;k gSA 

2222----4 Js.kh 14 Js.kh 14 Js.kh 14 Js.kh 1----7 ds nqX/k vk/kkfjr f7 ds nqX/k vk/kkfjr f7 ds nqX/k vk/kkfjr f7 ds nqX/k vk/kkfjr fe"BkUu mRiknksa dks NksM+dj olk&vk/kkfjr fe"BkUue"BkUu mRiknksa dks NksM+dj olk&vk/kkfjr fe"BkUue"BkUu mRiknksa dks NksM+dj olk&vk/kkfjr fe"BkUue"BkUu mRiknksa dks NksM+dj olk&vk/kkfjr fe"BkUu    

blesa nqX/k&vk/kkfjr fe"BkUuksa ds olk&vk/kkfjr ,sls çfrLFkkuh 'kkfey gSa tks Js.kh 01-7 esa ik, tkrs gSaA blesa 
[kkus& ds fy,& rS;kj mRiknksa vkSj muds feJ:iksa] fQfyaXl lesr dksdksvk vk/kkfjr LçsM 'kkfey gSaA blesa 
fe"BkUuksa gsrq xSj&nqX/k fQfyaXl Hkh 'kkfey gSaA ouLifr olkvksa ls rS;kj ,d vkblØhe tSlk mRikn bldk ,d 
mnkgj.k gSA 

3333----0 'kfcZV vkSj lkcsZV ¼'kjcr½ lesr [kk| cQZ0 'kfcZV vkSj lkcsZV ¼'kjcr½ lesr [kk| cQZ0 'kfcZV vkSj lkcsZV ¼'kjcr½ lesr [kk| cQZ0 'kfcZV vkSj lkcsZV ¼'kjcr½ lesr [kk| cQZ    

bl Js.kh esa ty&vk/kkfjr 'khfrr gq, fe"BkUu] cQZ duQSD'ku vkSj uksoYVhl 'kkfey gSa tSls ÝwV lkcsZV] 
ÞbVSfy;uß&LVkby vkbl] vkSj lq:fpr cQZ eq[; :i ls nqX/k vo;oksa okys tes gq, fe"BkUuksa dks [kk| Js.kh 
01-7 esa 'kkfey fd;k x;k gSA 

4444----0 Qy vkSj ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 0 Qy vkSj ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 0 Qy vkSj ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 0 Qy vkSj ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 
''''kSokyksa] vkSj uV~l vkSj chtkSokyksa] vkSj uV~l vkSj chtkSokyksa] vkSj uV~l vkSj chtkSokyksa] vkSj uV~l vkSj cht    

;g çeq[k Js.kh nks Jsf.k;ksa esa foHkkftr gS& 04-1 ¼Qy½ vkSj 04-2 ¼ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] 
nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSokyksa] vkSj uV~l vkSj cht lesr½A buesa ls çR;sd Js.kh dks 
rkts vkSj çlaL—r mRiknksa ds fy, vkxs mi&Jsf.k;ksa esa foHkkftr fd;k tkrk gSA 

4444----1 Qy1 Qy1 Qy1 Qy    

blesa lHkh rkts ¼04-1-1½ vkSj çlaL—r ¼04-1-2½ mRikn 'kkfey gSaA    

4444----1111----1 rkts Qy1 rkts Qy1 rkts Qy1 rkts Qy    

rkts Qy lkekU;r;k ;kstdksa ls eqä gksrs gSaA     

4444----1111----1111----1 vuqipkfjr rkts Qy1 vuqipkfjr rkts Qy1 vuqipkfjr rkts Qy1 vuqipkfjr rkts Qy    

rksM+s tkus ds ckn rktk çLrqr fd, x, çk—frd QyA 

4444----1111----1111----2 lrg ij mipkfjr rktk Qy2 lrg ij mipkfjr rktk Qy2 lrg ij mipkfjr rktk Qy2 lrg ij mipkfjr rktk Qy    

dfri; rkts Qyksa dh lrgksa ij jksxu ;k oSDl dh ijr p<+k nh tkrh gS vFkok mUgsa ,sls vU; [kk| lg;ksT;ksa 
ds lkFk mipkfjr fd;k tkrk gS tks lqj{kkRed ijrksa dk dk;Z djrs gSa vkSj@;k Qy ds rktsiu vkSj xq.koÙkk 
dks ifjjf{kr djus esa enn djrs gSaA mnkgj.k esa lsc] ukjaxh] [ktwj vkSj yksaxu 'kkfey gSaA 

4444----1111----1111----3 Nhys gq, ;k dVs gq, rktk Qy3 Nhys gq, ;k dVs gq, rktk Qy3 Nhys gq, ;k dVs gq, rktk Qy3 Nhys gq, ;k dVs gq, rktk Qy    

rktk Qy tks dkVs ;k Nhys tkrs gSa vkSj miHkksäk dks çLrqr fd, tkrs gSa tSls Qy lykn esaA blesa rktk f?kls 
;k ckjhd fd, gq, ukfj;y Hkh 'kkfey gSaA 

4444----1111----2 çlaL2 çlaL2 çlaL2 çlaL————r Qyr Qyr Qyr Qy    

blesa Qyksa dks Nhys tkus] dkVs tkus vkSj rktk Qyksa dh lrg dks mipkfjr djus ls brj lHkh çdkj ds 
çlaLdj.k 'kkfey gSaA    
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4444----1111----2222----1 'khfrr Qy1 'khfrr Qy1 'khfrr Qy1 'khfrr Qy    

Qy ftUgsa 'khfrr djus ls igys CySUp fd;k tk ldrk gS vFkok ugha Hkh fd;k tk ldrk gSA mRikn dks ,d 
jl ;k phuh ds flji esa tek;k tk ldrk gSA mnkgj.kksa esa tek gqvk Qy lykn vkSj 'khfrr LVªkcsjh 'kkfey 
gSaA 

4444----1111----2222----2 lq[kk, gq, Qy] uV~l vkSj lhM~l2 lq[kk, gq, Qy] uV~l vkSj lhM~l2 lq[kk, gq, Qy] uV~l vkSj lhM~l2 lq[kk, gq, Qy] uV~l vkSj lhM~l    

,sls Qy ftuesa ls lw{ethfo;ksa dks iSnk gksus ls jksdus ds fy, ikuh dks fudky fn;k tkrk gSA blesa Qy ds 
lkafnzr xwnksa dks lq[kkdj rS;kj fd, x, lw[ks Qy peZ ¼ÝwV j‚y½ 'kkfey gSaA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa& dktw] 
cknke] fd'kfe'k] lw[ks lsc Lykbl] vathj] [kksijk ¼lw[ks ukfj;y iwjs@dVs½] lw[ks lsc dh Qkadsa] fd'kfe'k] lw[ks 
f?kls gq, ;k ckjhd fd, gq, ukfj;y] vkSj vkywcq[kkjsA 

4444----1111----2222----3 fljds] rsy] ;k yo.k&ty okys Qy3 fljds] rsy] ;k yo.k&ty okys Qy3 fljds] rsy] ;k yo.k&ty okys Qy3 fljds] rsy] ;k yo.k&ty okys Qy    

blesa vpkj mRikn tSls elkysnkj vkywcq[kkjs] vke ds vpkj] uhacw ds vpkj] elkysnkj dkdcnjh] vkSj 
elkysnkj rjcwt dk fNydk 'kkfey gSaA iwohZ elkysnkj ¼mipkfjr ;k ifjjf{kr½ Qy mRiknksa dks dHkh&dHkh 
Þphuh ixk ¼dSUMhM½ß Qy Hkh dgk tkrk gSA ;s Js.kh 04-1-2-7 ds dSUMhM Qy mRikn ugha gSa ¼vFkkZr~ lq[kk, gq, 
phuh dh ijr okys Qy½A 

4444----1111----2222----4 fMCckcan ;k cksrycan ¼ik'pjh4 fMCckcan ;k cksrycan ¼ik'pjh4 fMCckcan ;k cksrycan ¼ik'pjh4 fMCckcan ;k cksrycan ¼ik'pjh————r½ Qyr½ Qyr½ Qyr½ Qy    

iw.kZr% ifjjf{kr mRikn ftlesa rkts Qy dks lkQ fd;k tkrk gS vkSj çk—frd jl ;k phuh dh pkluh ¼—f=e 
:i ls ehBh pkluh lesr½ ds lkFk m"ek&folaØfer ;k ik'pjh—r djds fMCcs ;k cksryksa esa j[kk tkrk gSA 
blesa fjVkVZ ikÅpksa esa çlaL—r mRikn 'kkfey gSaA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa& fMCckcan Qy lykn] vkSj cksrycan 
,Iiyl‚lA 

4444----1111----2222----5 tSe] tsyh] ekeZys5 tSe] tsyh] ekeZys5 tSe] tsyh] ekeZys5 tSe] tsyh] ekeZysMMMM    

ifjjf{kr vkSj lajf{kr tSe lkafnzr] QSyk, tk ldus okys mRikn gksrs gSa ftUgsa lkcqr Qy ;k Qy ds VqdM+ksa dks] 
Qy ds xwnksa ;k I;wjh dks Qy ds jl vFkok lkafær Qy jl ds lkFk ;k blds fcuk vkSj lkafnzr djus ds fy, 
phuh ds lkFk mcky dj rS;kj fd;k tkrk gS vkSj ftuesa isfDVu vkSj Qy ds VqdM+s fefJr fd, tk ldrs gSaA 
tsyh ,d lkQ QSyk, tk ldus okyk tSe ds leku rS;kj fd;k tkus okyk mRikn gksrk gS ftlesa varj cl 
bruk gksrk gS fd bldk lkafnzriu ,d leku gksrk gS vkSj blesa Qy ds VqdM+s ugha gksrs gSaA eqjCck ¼ekekZysM½ 
,d lkafnzr QSyk, tk ldus okyk Qy dk ?kksy tSlk gksrk gS ftls lkcqr Qy] Qy ds xwns ;k I;wjh 
¼lkekU;r;k [kês½ vkSj lkafnzr djus ds fy, phuh ds lkFk mcky dj rS;kj fd;k tkrk gS vkSj ftuesa isfDVu 
vkSj Qy ds VqdM+s fefJr fd, tk ldrs gSaA blesa xSj&iks"kd] mPp izcyrk okys ehBksa ds lkFk cuk, x, 
vkgkj laca/kh çfrLFkkuh 'kkfey gSaA mnkgj.k esa 'kkfey gSa& larjs ds eeZysM] vaxwj tsyh] vkSj LVªkcsjh tSeA 

4444----1111----2222----6 [kk| Js.kh 046 [kk| Js.kh 046 [kk| Js.kh 046 [kk| Js.kh 04----1111----2222----5 ds mRiknksa ls brj Qy&vk/kkfjr LçsM ¼tSls pVuh½5 ds mRiknksa ls brj Qy&vk/kkfjr LçsM ¼tSls pVuh½5 ds mRiknksa ls brj Qy&vk/kkfjr LçsM ¼tSls pVuh½5 ds mRiknksa ls brj Qy&vk/kkfjr LçsM ¼tSls pVuh½    

Qy vk/kkfjr LizsM~l] elkyk çdkj ds Qy mRikn tSls vke dh pVuh] fd'kfe'k dh pVuh] Qy vkSj lfCt;ksa 
dh pVuh vkSj muds feJ.k ¼lw[kk ;k isLV :i esa½ 'kkfey gSaA 

4444----1111----2222----7 dSUMhM Qy7 dSUMhM Qy7 dSUMhM Qy7 dSUMhM Qy    

buesa XysTM Qy ¼phuh ds ?kksy ls mipkfjr vkSj lq[kk, gq, Qy½] dSUMhM Qy ¼lq[kk, gq, ped p<+k, gq, 
Qy tks phuh ds ?kksy esa Mqck, vkSj bl çdkj lq[kk, x, gks fd Qy ,d dSaMh&tSls phuh ds [kksy ls <ad 
tk,½] vkSj josnkj Qy ¼vkbflax ;k nkusnkj phuh esa fyiVs lq[kk, gq, pednkj Qy½ 'kkfey gSaA  

4444----1111----2222----8 xwnksa] I;wjh] ÝwV V‚fiax vkSj ukfj;y ikuh lesr Qy ls cus O;atu8 xwnksa] I;wjh] ÝwV V‚fiax vkSj ukfj;y ikuh lesr Qy ls cus O;atu8 xwnksa] I;wjh] ÝwV V‚fiax vkSj ukfj;y ikuh lesr Qy ls cus O;atu8 xwnksa] I;wjh] ÝwV V‚fiax vkSj ukfj;y ikuh lesr Qy ls cus O;atu    

Qy dk xqnk lkekU;r;k lh/ks miHkksx ds fy, ugha gksrk gSA ;g gYdh Hkki esa idk vkSj Nkuk gqvk fçtoZfVo 
feyk;k gqvk vFkok ugha feyk;k gqvk rktk Qyksa dk ?kksy gksrk gSA Qy dh I;wjh ¼tSls vke dh I;wjh] 
vkywcq[kkjs dh I;wjh½ Hkh blh rjhds ls cukbZ tkrh gS] ijarq ;g vf/kd ,d leku lajpuk j[krh gS] vkSj bls 
isfLVª;ksa ds fy, fQfyax ds :i esa mi;ksx fd;k tk ldrk gS] fdarq budk mi;ksx dsoy bl rd gh lhfer 
ugha gSA ÝwV l‚l ¼tSls vukukl dh l‚l ;k LVªkcsjh l‚l½ LohVuj dks feykdj ;k mlds fcuk mckys x, 
Qy ds xwns ls cukbZ tkrh gS vkSj blesa Qy ds VqdM+s gks ldrs gSaA ÝwV l‚l dks mÙke csdjh inkFkksZa ds fy, 
vkSj vkbZlØhe laMst ds fy, V‚fiax ds :i esa mi;ksx fd;k tk ldrk gSA Qy flji ¼tSls uhycnjh dk 
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flji½ ÝwV l‚l dk vf/kd æoh—r Lo:i gS ftls iSudsdksa tSls O;atuksa gsrq V‚fiax ds :i esa mi;ksx fd;k tk 
ldrk gSA xSj&ÝwV V‚fiax dks Js.kh 05-4 ¼phuh&vkSj p‚dysV vk/kkfjr V‚fiax½ esa 'kkfey fd;k x;k gS vkSj 
phuh dh pkluh ¼tSls eSiy flji½ Js.kh 11-4 esa 'kkfey gSA ukfj;y dk nw/k vkSj ukfj;y Øhe os mRikn gSa 
ftUgsa ukfj;y ikuh ds lkFk ;k mlds fcuk] vkSj@;k vfrfjä ikuh ds lkFk ;k mlds fcuk] ukfj;y ike ds 
cM+h ek=k esa vyx fd, gq,] lkcqr] fo?kfVr] uje fd, gq, ;k fo[kafMr rkts ,aMksLieZ ¼xjh½] tgka vf/kdrj 
Nkus tk ldus okys js'ks vkSj vof'k"Vksa dks fudky fn;k tkrk gS] dk mi;ksx djds rS;kj fd;k tkrk gSA 
ukfj;y nw/k vkSj ukfj;y Øhe dks m"ek ik'pjhdj.k] jksxk.kquk'ku ;k vfrmPp rkieku ¼;w,pVh½ çfØ;kvksa }kjk 
mipkfjr fd;k tkrk gSA ukfj;y nw/k vkSj ukfj;y Øhe dks lkafær ;k fLde ¼eykbZ fudkys gq,½ ¼;k ÞgYdsß½ 
Lo:iksa esa Hkh mRikfnr fd;k tk ldrk gSA bl mi&Js.kh ds ikjaifjd [kk| inkFkksaZ ds mnkgj.k gSa& beyh 
lkanz.k ¼beyh ds Qy dk lkQ lÙk ftlesa 65% ls de dqy ?kqyu'khy Bksl rRo ugha gks½] beyh ikmMj 
¼lkcwnkuk LVkpZ ds lkFk fefJr beyh dk isLV½] beyh V‚Qh ¼beyh ds xwns] phuh] Bksl nqX/k rRoksa] 
,aVhv‚fDlMsUV] lqxa/kksa] LVScykbtj vkSj fçtosZfVo dk feJ.k½] vkSj ÝwV ckj ¼Qy ¼vke] vukukl] ;k ve:n½ 
ds xwns vkSj phuh] lqxa/kksa vkSj fçtosZfVo dk feJ.k tks ,d iêh ds :i esa lq[kk;k x;k gks½A 

4444----1111----2222----9 Qy&vk/kkfjr fe"BkUu ¼MstVZ½] ftlesa Qy ds lq:ph okys ty&vk/kkfjr MstVZ Hk9 Qy&vk/kkfjr fe"BkUu ¼MstVZ½] ftlesa Qy ds lq:ph okys ty&vk/kkfjr MstVZ Hk9 Qy&vk/kkfjr fe"BkUu ¼MstVZ½] ftlesa Qy ds lq:ph okys ty&vk/kkfjr MstVZ Hk9 Qy&vk/kkfjr fe"BkUu ¼MstVZ½] ftlesa Qy ds lq:ph okys ty&vk/kkfjr MstVZ Hkh 'kkfey gSah 'kkfey gSah 'kkfey gSah 'kkfey gSa    

blesa [kkus&ds fy,& rS;kj mRikn vkSj feJ.k 'kkfey gSaA blesa jksV xzt] ÝVxz‚M] ÝwV dEiksV] ukVk fM dksdks] 
vkSj feRlqese ¼vxkj tsyh] Qy ds VqdM+ksa vkSj flji ds MstVZ½ vkfn 'kkfey gSaA bl Js.kh esa Qy ¼Js.kh 07-2-1 
vkSj 07-2-2½ okys mÙke csdjh dh pht+s] Qy dh lq:ph okys [kk| vkbl ¼Js.kh 03-0½] ;k Qy okys tes gq, 
Ms;jh MstVZ ¼Js.kh 01-7½ 'kkfey ugha gSaA 

4444----1111----2222----10 [kehjh10 [kehjh10 [kehjh10 [kehjh————r Qy mRiknr Qy mRiknr Qy mRiknr Qy mRikn 

ySfDVd vEy [kehjhdj.k }kjk ued esa ifjjf{kr djds mRikfnr vkpkjh mRiknA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa& 
[kehjh—r vkywcq[kkjs] vkaoyk@vke dk vkpkj vkfnA 

4444----1111----2222----11 isfLVª;ksa gsrq ÝwV fQfyax11 isfLVª;ksa gsrq ÝwV fQfyax11 isfLVª;ksa gsrq ÝwV fQfyax11 isfLVª;ksa gsrq ÝwV fQfyax    

blesa [kkus&ds fy,& rS;kj mRikn vkSj feJ.k 'kkfey gSaA blesa I;wjh ¼Js.kh 04-1-2-8½ dks NksM+dj lHkh çdkj fd 
fQfyax 'kkfey gSaA bu fQfyax esa lkekU;r;k lkcqr Qy ;k Qy ds VqdM+s 'kkfey gksrs gSaA mnkgj.kksa esa 'kkfey 
gSa& tbZ ds vkVs ds fcfLdV ds fy, psjh ikbZ fQfyax vkSj fd'kfe'k fQfyaxA 

4444----1111----2222----12 idk, x, Qy12 idk, x, Qy12 idk, x, Qy12 idk, x, Qy    

,sls Qy tks miHkksäk dks çLrqr fd, tkus ds fy, Hkki ls] mckydj] Hkwudj] ;k rydj idk, tkrs gSa vkSj 
muij ijr p<+h gksrh gS ;k ugha gksrh gSA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa& Hkwus gq, lsc] rys gq, lsc ds NYys] vkSj 
vkM+w ds idkSfM;k ¼ehBs vkVs dh ijr ds lkFk Hkwus gq, vkM+w½A 

4444----2 ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj 2 ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj 2 ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj 2 ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj 
uV~l vkSuV~l vkSuV~l vkSuV~l vkSj chtj chtj chtj cht    

blesa lHkh rkts ¼4-2-1½ vkSj çlaL—r ¼4-2-2½ mRikn 'kkfey gSaA 

4444----2222----1 rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 1 rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 1 rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 1 rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 
'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht    

rkth lfCt;ka lkekU;r;k ;kstdksa ls eqä gksrh gSaA  

4444----2222----1111----1 vuqipkfjr rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa ¼lks;kchu lesr½] vkSj 1 vuqipkfjr rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa ¼lks;kchu lesr½] vkSj 1 vuqipkfjr rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa ¼lks;kchu lesr½] vkSj 1 vuqipkfjr rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa ¼lks;kchu lesr½] vkSj 
?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht    

rksM+s tkus ds ckn rktk çk—frd n'kk esa çLrqr dh xbZ lfCt;kaA 

4444----2222----1111----2 lrg ij mipkfjr rkth lfC2 lrg ij mipkfjr rkth lfC2 lrg ij mipkfjr rkth lfC2 lrg ij mipkfjr rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj t;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj t;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj t;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj 
?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht    

dfri; rkth lfCt;ksa dh lrgksa ij jksxu ;k oSDl dh ijr p<+k nh tkrh gS vFkok mUgsa ,sls vU; [kk| 
lg;ksT;ksa ds lkFk mipkfjr fd;k tkrk gS tks lqj{kkRed ijrksa dk dk;Z djrs gSa vkSj/;k lfCt;ksa ds rktsiu 
vkSj xq.koÙkk dks ifjjf{kr djus esa enn djrs gSaA mnkgj.k esa :fpjk] [khjs] gjh xksyfepZ vkSj fiLrk 'kkfey gSaA 

4444----2222----1111----3 Nhyh gqbZ] dVh gqbZ ;k f?klh gqbZ rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM3 Nhyh gqbZ] dVh gqbZ ;k f?klh gqbZ rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM3 Nhyh gqbZ] dVh gqbZ ;k f?klh gqbZ rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM3 Nhyh gqbZ] dVh gqbZ ;k f?klh gqbZ rkth lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] +ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] +ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] +ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] 
vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj chtvkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj chtvkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj chtvkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht    
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rkth lfCt;ka] tSls fNys gq, dPps vkyw] tks ?kj ij idk, tkus ds fy, miHkksäk dks çLrqr fd, tkrs gSa ¼tSls 
gS'k czkmu iksVSVks cukuk½A    

4444----2222----2 çlaL2 çlaL2 çlaL2 çlaL————r lfCt;ka ¼e'k:e r lfCt;ka ¼e'k:e r lfCt;ka ¼e'k:e r lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 
'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht    

blesa lfCt;ksa dks Nhys tkus] dkVs tkus vkSj rkth lfCt;ksa dh lrg dks mipkfjr djus ls brj lHkh çdkj ds 
çlaLdj.k 'kkfey gSaA 

4444----2222----2222----1 'khfrr lfCt;ka1 'khfrr lfCt;ka1 'khfrr lfCt;ka1 'khfrr lfCt;ka    ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 
'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht    

rkth lfCt;ka ftUgsa lkekU;r;k ¼CySUp½ fd;k tkrk gS vkSj 'khfrr tkrk gSA mnkgj.k esa 'kkfey gSa& æqr&tek 
gqvk eDdk] æqr&tek gqvk Ýsap ÝkbM iksVSVks] æqr&'khfrr eVj] vkSj æqr&tek gqvk lkcqr çlaL—r VekVj A 

4444----2222----2222----2 lq[kkbZ gqbZ lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] 2 lq[kkbZ gqbZ lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] 2 lq[kkbZ gqbZ lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] 2 lq[kkbZ gqbZ lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] 
leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj chtleqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj chtleqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj chtleqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht    

,slh lfCt;ka ftuesa ls çk—frd ikuh dh ek=k dks] egRoiw.kZ iks"kd rRoksa dks çHkkfor fd, fcuk] ml egRoiw.kZ 
Lrj rd de dj fn;k tkrk gS ftlesa lw{ethfo;ksa dks iSnk gksus ls jksdk tk ldsA mRikn miHkksx ls igys 
iqu% ikuh fn, tkus okys gks ldrs gSa vFkok ugha Hkh gks ldrs gSaA blesa jl dks lq[kkdj çkIr fd, x, lfCt;ksa 
ds ikmMj] tSls VekVj ikmMj vkSj pqdanj ikmMj 'kkfey gSaA mnkgj.kksa esa lw[ks vkyw dh iiM+h] futZfyr 
xktj @ eVj @ xksHkh @ e'k:e @ ikyd ds iÙks @ elwj vkfn 'kkfey gSA 

4444----2222----2222----3 fljds] rsy] yo.k&ty ;k lks;kchu l‚l okyh lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa3 fljds] rsy] yo.k&ty ;k lks;kchu l‚l okyh lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa3 fljds] rsy] yo.k&ty ;k lks;kchu l‚l okyh lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa3 fljds] rsy] yo.k&ty ;k lks;kchu l‚l okyh lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj ] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj ] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj ] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj 
Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSokyQfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSokyQfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSokyQfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky    

ued ds ?kksy ds lkFk dPph lfCt;ksa dk mipkj djds rS;kj mRikn ftlesa [kehjh—r lks;kchu mRikn 'kkfey 
ugha gSaA [kehjh—r lfCt;ka tks vpkj mRikn dk ,d çdkj gS] 04-2-2-7 esa oxhZ—r gSaA [kehjh—r lks;kchu 
mRikn 6-8-6] 06-8-7] 12-9-1] 12-9-2-1 vkSj 12-9-2-3 esa oxhZ—r gSaA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa elkysnkj xksHkh] 
elkysnkj ddM+h] tSrwu] elkysnkj I;kt] rsy esa e'k:e] elkysnkj ,fVZpksd gkVZ~l] vpkj] vkfnA vU; 
mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa% elkysnkj vnjd] elkysnkj yglqu] vkSj fepZ vpkjA 

4444----2222----2222----4 fMCckcan ;k cksrycan ¼ik'pjh4 fMCckcan ;k cksrycan ¼ik'pjh4 fMCckcan ;k cksrycan ¼ik'pjh4 fMCckcan ;k cksrycan ¼ik'pjh————r½ ;k fjVkVZ ikÅp lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa r½ ;k fjVkVZ ikÅp lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa r½ ;k fjVkVZ ikÅp lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa r½ ;k fjVkVZ ikÅp lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa 
vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSokyvkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSokyvkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSokyvkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky    

iw.kZr% ifjjf{kr mRikn ftlesa rkth lfCt;ksa dks lkQ fd;k tkrk gS] CykUp fd;k tkrk gS vkSj æo ¼tSls] 
yo.k&ty] ikuh] rsy ;k l‚l½ esa fMCcs ;k cksryksa esa j[kk tkrk gS] m"ek&folaØe.k ;k ik'pjh—r fd;k tkrk 
gSA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa& fMCckcan 'kkgcywr] fMCckcan 'kkgcywr I;wjh] dkap dh cksryksa esa iSd 'krkojh] 
fMCckcan vkSj idkbZ gqbZ fiad chu] fMCckcan VekVj isLV ¼de vEy okyk½] vkSj fMCckcan VekVj ¼VqdM+sa] xwns ;k 
lkcqr½] fMCckcan e'k:e] fMCckcan NksVk v[kjksV vkfnA    

4444----2222----2222----5 lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqe5 lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqe5 lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqe5 lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] kjh lesr½] leqæh 'kSoky] kjh lesr½] leqæh 'kSoky] kjh lesr½] leqæh 'kSoky] 
vkSj uV~l vkSj cht I;wjh vkSj LçsM ¼tSls ihuV cVj½vkSj uV~l vkSj cht I;wjh vkSj LçsM ¼tSls ihuV cVj½vkSj uV~l vkSj cht I;wjh vkSj LçsM ¼tSls ihuV cVj½vkSj uV~l vkSj cht I;wjh vkSj LçsM ¼tSls ihuV cVj½    

ouLifr I;wjh csgrj rjhds ls QSyk, gq, ?kksy gksrs gSa ftUgsa lfCt;kas ds lkaæ.k ls cuk;k tkrk gS ftUgsa igys 
m"ek&mipkfjr ¼tSls Hkki esa idkuk½ fd;k x;k gks ldrk gSA iSd fd, tkus ls igys ?kksy dks Nkuk tk ldrk 
gSA I;wjh esa isLV dh rqyuk esa fuEu ek=k esa Bksl rRo ¼tks Js.kh 04-2-2-6 esa ik, tkrs gSa½ ekStwn gks ldrs gSaA 
mnkgj.k esa 'kkfey gSa& VekVj I;wjh] ihuV cVj ¼Hkquh ewaxQyh esa ewaxQyh dk rsy feykdj cuk;k x;k ,d 
QSyk, tk ldus okyk isLV½ vkSj vU; uV cVj ¼tSls dktw cVj½] vkfnA 

4444----2222----2222----6 [kk| Js.kh 46 [kk| Js.kh 46 [kk| Js.kh 46 [kk| Js.kh 4----2222----2222----5 ls brj ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj 5 ls brj ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj 5 ls brj ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj 5 ls brj ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj 
?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht xwnsa vkSj mRikn ¼tSls ouLifr MstVZ vkSj l‚l] ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht xwnsa vkSj mRikn ¼tSls ouLifr MstVZ vkSj l‚l] ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht xwnsa vkSj mRikn ¼tSls ouLifr MstVZ vkSj l‚l] ?k`rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht xwnsa vkSj mRikn ¼tSls ouLifr MstVZ vkSj l‚l] dSUMhM dSUMhM dSUMhM dSUMhM 
lfCt;ka½lfCt;ka½lfCt;ka½lfCt;ka½    

ouLifr I;wfj;ksa ¼Js.kh 4-2-2-5½ ds fy, of.kZr rjhds ls gh ouLifr isLV vkSj xwns rS;kj fd, tkrs gSaA gkykafd] 
isLV vkSj xwns mPp ek=k esa Bksl rRo j[krs gSa] vkSj vkerkSj ij vU; [kk| inkFkZ ds ?kVd ds :i esa ¼tSls 
l‚l½ bLrseky fd, tkrs gSaA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa: vkyw dk xwnk] lfgtu dk xwnk] eqlCcj lÙk] lkYlk ¼tSls 
dVk gqvk VekVj] I;kt] fepZ] elkysa vkSj tM+h cwfV;ka½] ehBk jsM chu isLV ¼,su½] ehBk d‚Qh chu isLV 
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¼fQfyax½] VekVj dk isLV] VekVj dk xwnk] VekVj l‚l] josnkj vnjd] vkSj lse&vk/kkfjr ouLifr MstVZ 
¼ukekxk'kh½] feBkbZ ¼ouLifr vk/kkfjr½% xktj dk gyok ¼xktj gyok@xtjsyk½] ykSdh dk gyok] ukfj;y 
vk/kkfjr feBkbZ tSls ukfj;y cQhZ] dktw vk/kkfjr feBkbZ vkfnA 

4444----2222----2222----7 [kk| Jsf.k;ksa 67 [kk| Jsf.k;ksa 67 [kk| Jsf.k;ksa 67 [kk| Jsf.k;ksa 6----8888----6] 66] 66] 66] 6----8888----7] 127] 127] 127] 12----9999----1] 121] 121] 121] 12----9999----2222----1 vkSj 121 vkSj 121 vkSj 121 vkSj 12----9999----2222----3 esa oxhZ3 esa oxhZ3 esa oxhZ3 esa oxhZ————r [ker [ker [ker [kehjhhjhhjhhjh————r lks;kchu mRiknksa dks r lks;kchu mRiknksa dks r lks;kchu mRiknksa dks r lks;kchu mRiknksa dks 
NksM+dj [kehjhNksM+dj [kehjhNksM+dj [kehjhNksM+dj [kehjh————r ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] vkSj r ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] vkSj r ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] vkSj r ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh lesr½] vkSj 
leqæh 'kSoky mRiknleqæh 'kSoky mRiknleqæh 'kSoky mRiknleqæh 'kSoky mRikn    

[kehjh—r lCth ,d çdkj dk vpkj mRikn gksrk gS tks lkekU;r;k ued dh mifLFkfr esa ySfDVd vEy 
cSDVhfj;k dh fØ;k }kjk cuk;k tkrk gSA ikjaifjd [kehjh—r lCth mRikn lfCt;ksa dks gok esa lq[kkdj vkSj 
mUgsa bl çdkj ifjos'kh rkieku esa j[kdj fd muesa lw{ethoh mRiUu gks lds] rS;kj fd, tkrs gS( rRi'pkr~ 
lfCt;ksa dks ,d vok;oh; ifjos'k esa ued ¼ySfDVd vEy mRiUu djus ds fy,½] elkyksa vkSj lhtfuax ds lkFk 
iSd fd;k tkrk gSA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa& yky fepZ isLV] [kehjh—r lCth mRikn ¼Js.kh 4-2-2-3 ls brj dqN 
lqdseksuks½] fdeph ¼[kehjh—r phuh canxksHkh vkSj ouLifr O;atu½] vkSj lkSvjØ‚r ¼[kehjh—r canxksHkh½ blesa os 
[kehjh—r lks;kchu mRikn 'kkfey ugha gSa tks [kk| Js.kh 06-8-6 ¼[kehjh—r lks;kchu ¼tSls uSêks vkSj VsEis½½] 6-8-
7 ¼[kehjh—r lks;kchu ngh½] 12-9-1 ¼[kehjh—r lks;kchu isLV tSls felks ½] 12-9-2-1 ¼[kehjh—r lks;kchu l‚l½ 
vkSj 12-9-2-3 ¼vU; lks;kchu l‚l½ vkfn esa ik, tkrs gSaA 

4444----2222----2222----8 idkbZ xbZ ;k ryh xbZ lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh 8 idkbZ xbZ ;k ryh xbZ lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh 8 idkbZ xbZ ;k ryh xbZ lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh 8 idkbZ xbZ ;k ryh xbZ lfCt;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh 
lesr½] vkSj leqæh 'kSokylesr½] vkSj leqæh 'kSokylesr½] vkSj leqæh 'kSokylesr½] vkSj leqæh 'kSoky    

,slh lfCt;ka tks miHkksäk dks çLrqr fd, tkus ds fy, Hkki ls] mckydj] Hkwudj] ;k rydj idkbZ tkrh gSa 
vkSj muij ijr p<+h gksrh gS ;k ugha gksrh gSA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa& /kheh vkap ij mcyh chu] fç&Ýk;M 
vkyw] ryh gqbZ fHkaMh vkSj [kkus ds fy, rS;kj djh tSls iuhj e[kuh] d<+kbZ iuhj] ikyd iuhj] cSaxu dk HkrkZ] 
vkyw VekVj] feDl osftVscy] nky e[kuh] iz'khfrr djh osftVscy @ [kkus ds fy, rS;kj osftVscy( osftVscy 
xzsoh] lks;k lksl esa mcyh lfCt;ka vkfnA 

5555----0 dUQsD'kujh0 dUQsD'kujh0 dUQsD'kujh0 dUQsD'kujh    

blesa lHkh dksdks vkSj p‚dysV mRikn ¼5-1½] dksdks ¼5-2½] pqbaxxe ¼5-3½] vkSj ltkoV ,oa vkbflax ¼5-4½ ;qä ;k 
jfgr vU; dUQsD'kujh mRikn] ;k bu mi&Jsf.k;ksa ds vuq:i fdlh Hkh la;kstu ds [kk| inkFkZ 'kkfey gSaA  

5555----1 vuqÑfr vkSj p‚dysV ds fodYi lfgr dksdks vkSj p‚dysV mRikn1 vuqÑfr vkSj p‚dysV ds fodYi lfgr dksdks vkSj p‚dysV mRikn1 vuqÑfr vkSj p‚dysV ds fodYi lfgr dksdks vkSj p‚dysV mRikn1 vuqÑfr vkSj p‚dysV ds fodYi lfgr dksdks vkSj p‚dysV mRikn    

bl Js.kh dks ekudh—r vkSj xSj&ekudh—r dksdks vkSj p‚dysV vk/kkfjr mRiknksa dh fofo/krk dks çfrfcafcr 
djus ds fy, foHkkftr fd;k x;k gSA 

5555----1111----1 dksdks feJ.k ¼ikmMj½ vkSj dksdks fi.M@dsd1 dksdks feJ.k ¼ikmMj½ vkSj dksdks fi.M@dsd1 dksdks feJ.k ¼ikmMj½ vkSj dksdks fi.M@dsd1 dksdks feJ.k ¼ikmMj½ vkSj dksdks fi.M@dsd    

blesa dbZ çdkj ds mRikn 'kkfey gSa] ftudk vU; p‚dysV mRiknksa dks cukus ;k dksdks vk/kkfjr is; inkFkksaZ dks 
rS;kj djus esa bLrseky fd;k tkrk gSA vf/kdka'k dksdks mRiknksa dk ewy dksdks fuc esa gksrk gS] ftUgsa dksdks chUl 
ls çkIr fd;k tkrk gS tks lkQ vkSj fNydk eqDr gksrs gSaA fuc ds ;kaf=d fo?kVu ls dksdks æO; ¼e‚l½ çkIr 
fd;k tkrk gSA bfPNr rS;kj p‚dysV mRikn ds vk/kkj ij] Lokn c<+kus ds fy, dksdks fuc ;k ekWl dks 
vYdykbts'ku dh çfØ;k }kjk mipkfjr fd;k tk ldrk gSA dksdks MLV dksdks chu dk va'k gS tks QVdus 
vkSj jksxk.kq eqä djus dh çfØ;k ds nkSjku ,d mRikn ds :i esa çkIr gksrk gSA dksdks fi.M ;k yhdj dks 
dksdks çsl dsd esa <ky dj ¼nck dj fudkyus lfgr½ ;k nckdj olk dh ek=k dks de djus ds }kjk dksdks 
ikmMj rS;kj fd;k tkrk gSA dksdks çsl dsd ds fo?kVu vkSj filkbZ ls dksdks ikmMj cuk;k tkrk gSA dksdks 
fydj] Hkqus gq, lw[ks] fo?kfVr vkSj fils dksdks fuc ls mRikfnr ,d ltkrh; fpduk isLV gSA dksdks&phuh ds 
feJ.k esa dsoy dksdks ikmMj vkSj phuh gksrs gSaA is; inkFkksaZ ds fy, dksdks fydj ;k dksdks ikmMj vkSj phuh 
vkfn ls p‚dysV ikmMj cuk;k tkrk gSA mnkgj.kksa esa is; p‚dysV ikmMj] dksdks uk'rk( dksdks MLV ¼Qkbu½] 
fuc] e‚l] çsl dsd; p‚dysV fydj] dksdks feJ.k ¼xeZ is; rS;kj djus ds fy, ikmMj½( dksdks&phuh dk 
feJ.k vkSj phuh&dksdks dUQsD'kujh ds fy, lw[ks feJ.k 'kkfey gSaA rS;kj dksdks is; inkFkZ vkSj p‚dysV nw/k 
dks Js.kh 01-1-2 esa 'kkfey fd;k x;k gS] vkSj vf/kdka'k rS;kj p‚dysV mRikn oxZ 05-1-4 esa j[ks x, gSaA 

5555----1111----2 dksdks feJ.k ¼pk'kuh½2 dksdks feJ.k ¼pk'kuh½2 dksdks feJ.k ¼pk'kuh½2 dksdks feJ.k ¼pk'kuh½    
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,sls mRikn gSa] ftUgsa dksdks fydj esa ,d oSfDVfj;y vek,yst Mkydj rS;kj fd;k tk ldrk gSA ,atkbe flji 
dks dksdks LVkpZ ds lksY;qcykbftax vkSj MsDlfVªukbftax ls lkafnzr ;k fLFkj gksus ls cpkrk gSA blesa p‚dysV 
nw/k ;k xeZ p‚dysV rS;kj djus ds fy, bLrseky fd, tkus okys p‚dysV flji tSls mRikn 'kkfey gSaA  
p‚dysV flji vuqÑfr l‚l ¼mnkgj.k ds fy, Qy fefJr vkblØhe½ ls fHkUu gS tks Js.kh 05-4- esa ik;k tkrk 
gSA    

5555----1111----3 dksdks vkSj p‚dysV mRikn3 dksdks vkSj p‚dysV mRikn3 dksdks vkSj p‚dysV mRikn3 dksdks vkSj p‚dysV mRikn    

p‚dysV dks dksdks fuc] e‚l] çsl dsd] ikmMj] ;k fydj ds lkFk phuh] dksdks lqxa/k ;k lqjfpdj inkFkZ 
Mkydj muds cxSj vkSj oSdfYid lkexzh ¼tSls uV~l½ ls cuk;k tkrk gSA p‚dysV dh bl Js.kh dks 
,Q,l,lvkj fu;eksa esa ifjHkkf"kr fd;k x;k gS] vkSj dUQsD'kujh ftuesa p‚dysV dk mi;ksx fd;k tkrk gS tks 
ekud ds vuqlkj gksrh gS vkSj mlesa vU; lkexzh Hkh 'kkfey gks ldrh gS] mnkgj.k ds fy, p‚dysV ls <ds uV 
vkSj Qy ¼tSls fd'kfe'k½A bl oxZ esa [kk| Js.kh 05-2 ds nk;js esa vkusokys fdlh Hkh dUQsD'kujh ds dsoy 
p‚dysV okys fgLls 'kkfey gSaA mnkgj.kksa esa dksdks eD[ku dUQsD'kujh ¼dksdks eD[ku] nw/k ds Bksl inkFkZ vkSj 
phuh ls cus½] lQsn p‚dysV] p‚dysV fpIl] nw/k p‚dysV] Øhe p‚dysV] ehBk p‚dysV] dM+ok p‚dysV] 
,ukfcaZx p‚dysV] phuh vk/kkfjr ^^[kksy** ;k jaxhu ltkoV ds lkFk p‚dysV] Hkjs gq, p‚dysV ¼,d vyx 
cukoV ds dsaæ vkSj ckgjh dksfVax ds lkFk] p‚dysV] Js.kh 07-2-1vkSj 07-2-2 ds vkVk dUQsD'kujh vkSj isLVªh 
mRiknksa dks NksM+dj½] vkSj feykbZ gqbZ [kk| lkexzh ;qä p‚dysV 'kkfey gSaA bl Js.kh esa ngh] vukt] vkSj 'kgn 
ls <dh fxfj;ka ¼Js.kh 15-2½ 'kkfey ugha gSA 

5555----1111----4 p‚dysV fodYi vkSj muds mRikn4 p‚dysV fodYi vkSj muds mRikn4 p‚dysV fodYi vkSj muds mRikn4 p‚dysV fodYi vkSj muds mRikn    

blesa p‚dysV tSls mRikn 'kkfey gSa] tks dksdks vk/kkfjr gks ldrs gSa ;k ugha Hkh gks ldrs] ysfdu buesa 
p‚dysV ds leku bfUnz;xzkgh xq.k gksrs gS tSls fd dsjksc fpIl] vkSj dksdks&vk/kkfjr mRikn ftuesa 5 izfr'kr ls 
vf/kd ouLifr olk ¼dksdks eD[ku ds vykok vU;½ vo;oh ¼vkjxsuksIykfVd½ xq.k gksrs gSa] ftUgsa p‚dysV ds 
fy, ekudksa ds nk;js ls ckgj j[kk x;k gSA bu p‚dysV&tSls mRiknksa esa vfrfjä oSdfYid lkexzh vkSj Hkjh 
gqbZ dUQsD'kujh 'kkfey gks ldrh gSA mnkgj.kksa esa ;kSfxd ¼dEikmaM½ p‚dysV] lq:fp;qDr vkSj jaxhu ;kSfxd 
¼dEikmaM½ p‚dysV] ;kSfxd ¼dEikmaM½ p‚dysV dksfVaXl vkSj uV rFkk Qy ¼tSls fd'kfe'k½ ls <ds oSdfYid 
p‚dysV 'kkfey gSaA bl Js.kh esa [kk| Js.kh 05-2 ds nk;js ds Hkhrj dh fdlh Hkh dUQsD'kujh dk dsoy p‚dysV 
tSlk Hkkx 'kkfey gSA  

5555----2 [kk| Jsf.k;ksa 52 [kk| Jsf.k;ksa 52 [kk| Jsf.k;ksa 52 [kk| Jsf.k;ksa 5----1] 51] 51] 51] 5----3] vkSj 53] vkSj 53] vkSj 53] vkSj 5----4 ds vykok vU; dM+h vkSj eqyk;e d4 ds vykok vU; dM+h vkSj eqyk;e d4 ds vykok vU; dM+h vkSj eqyk;e d4 ds vykok vU; dM+h vkSj eqyk;e dSaMh] uxsV] vkfn lfgr dUQsD'kujhSaMh] uxsV] vkfn lfgr dUQsD'kujhSaMh] uxsV] vkfn lfgr dUQsD'kujhSaMh] uxsV] vkfn lfgr dUQsD'kujh    

 ,sls lHkh çdkj ds mRikn 'kkfey gSa] ftuesa eq[; :i ls phuh vkSj mlds vkgkj tfur led{k fufgr gks rFkk 
dksdks 'kkfey gks ldrk gS ;k ugha Hkh gks ldrk gSA dM+h dSaMh ¼5-2-1½] eqyk;e dSaMh ¼5-2-2½] vkSj uxsV rFkk 
ektZiSu ¼5-2-3½ 'kkfey gSaA 

5555----2222----1 dM+h dSaMh1 dM+h dSaMh1 dM+h dSaMh1 dM+h dSaMh    

ikuh vkSj phuh ¼lk/kkj.k flji½] jax vkSj lq:fp ls cus mRikn] ftuesa ,d Hkjus dh lkexzh] muds vkgkj tfur 
led{k vkSj ,sls mRikn gks ldrs gSa ftuesa dksdks 'kkfey gks ldrk gS ;k ugha Hkh gks ldrk gSA buesa ikLVkby 
vkSj yktsUl ¼csys] vkdkj fn, gq, vkSj ehBh dSaMh Hkjh gqbZ½ 'kkfey gSaA bl çdkj ds mRiknksa dk [kk| Jsf.k;ksa 
5-1-4 vkSj 5-1-5 ds nk;js ds Hkhrj ds p‚dysV mRiknksa ds fy, Hkjus dh lkexzh dk bLrseky fd;k tk ldrk 
gSA 

5555----2222----2 eqyk;e dSaMh2 eqyk;e dSaMh2 eqyk;e dSaMh2 eqyk;e dSaMh    

bu mRiknksa esa dsjkesy tSls ¼phuh dh pkluh] olk] jax vkSj lq:fp;qä½ eqyk;e] pckus okys mRikn vkSj muds 
vkgkj tfur led{k esa 'kkfey gSa( dksdks vkSj nw/k ¼tSls V‚Qh vkSj p‚dysV ds Lokn okys dsjkesy½ ;qä ;k 
jfgr mRikn] tsyh vk/kkfjr dSaMh ¼tSls tsyh chUl] ftysfVu] isfDVu] jax vkSj Lokn ls cus] phuh esa <ds tsyh 
Qy ds isLV½] vkSj yhdksfjl ¼eqySBh½ 'kkfey gSaA blds vykok gyok vkSj vksfj,aVy fof'k"Vrk,a tSlh ehBh chu 
tsyh 'kkfey gSaA bl çdkj ds mRiknksa dk [kk| Jsf.k;ksa 5-1-4 vkSj 5-1-5 ds nk;js ds Hkhrj ds p‚dysV mRiknksa 
ds fy, HkjkbZ ds :i esa bLrseky fd;k tk ldrk gSA 

5555----2222----3 uxsV vkSj ektZiSu3 uxsV vkSj ektZiSu3 uxsV vkSj ektZiSu3 uxsV vkSj ektZiSu    
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uxsV~l esa Hkquh gqbZ ewaxQyh] phuh vkSj dksdks vkSj muds vkgkj tfur led{k ;qä gksrs gSa ftudk] os tSls gSa 
mlh çdkj ls lsou fd;k tk ldrk gS ;k [kk| Jsf.k;ksa 5-1-4 vkSj 5-1-5 ds nk;js ds Hkhrj ds p‚dysV mRiknksa 
ds fy, ,d HkjkbZ dh lkexzh ds :i esa bLrseky fd;k tk ldrk gSA ektZiSu esa cknke dk isLV vkSj phuh rFkk 
muds vkgkj tfur led{k gksrs gSa ftUgsa çR;{k miHkksx ds fy, jax vkSj vkdkj fn;k tk ldrk gS ;k [kk| 
Jsf.k;ksa 5-1-4 vkSj 5-1-5 -50 ds nk;js ds Hkhrj ds p‚dysV mRiknksa ds fy, ,d HkjkbZ dh lkexzh ds :i esa 
bLrseky fd;k tk ldrk gSA 

5555----3 pqbax xe3 pqbax xe3 pqbax xe3 pqbax xe    

lq:fp feBkl ¼iks"kd ;k xSj iks"kd½] lqxaf/kr ;kSfxdksa vkSj vU; ;kstdksa ls ;qä çk—frd ;k —f=e xksan 
vk/kkfjr mRiknA ccy xe vkSj lkal&esa rktxh ykus okys xe mRikn 'kkfey gSaA 

5555----4 ltkoV] V‚fiax ¼xSj Qy½ vkSj ehBh l‚l4 ltkoV] V‚fiax ¼xSj Qy½ vkSj ehBh l‚l4 ltkoV] V‚fiax ¼xSj Qy½ vkSj ehBh l‚l4 ltkoV] V‚fiax ¼xSj Qy½ vkSj ehBh l‚l    

blesa dsd] dqdht] ikbZ vkSj czsM rFkk vkVs dh dUQsD'kujh ds fy, [kkus ds fy, rS;kj mRikn ds lkFk&lkFk 
bu mRiknksa ds fy, rS;kj feJ.k 'kkfey gSaA blds vykok csDM lkexzh ds fy, phuh vkSj p‚dysV vk/kkfjr 
dksfVaXl Hkh 'kkfey gSA ehBh l‚l vkSj V‚fiXl esa tSls fd vkblØhe ij mi;ksx ds fy, cVjLd‚p l‚l 
'kkfey gSA ;s ehBh l‚l Js.kh 11-4 esa 'kkfey fljiksa ¼tSls esiy] dSjesy] vkSj Qkbu csdjh lkexzh ds fy, Lokn 
;qä flji vkSj cQZ½ dh rqyuk esa vyx gSaA Qy&vk/kkfjr V‚fiaXl dks 4-1-2-8 esa 'kkfey fd;k x;k gSA p‚dysV 
l‚l 5-1-2 esa 'kkfey gSA 

6666----0 [kk| Js.kh 70 [kk| Js.kh 70 [kk| Js.kh 70 [kk| Js.kh 7----0 ds csdjh mRikn dks NksM+dj vukt] tM+sa vkSj dan] nkysa] Qfy;ka vkSj rkM+ ds isM+ ds uje 0 ds csdjh mRikn dks NksM+dj vukt] tM+sa vkSj dan] nkysa] Qfy;ka vkSj rkM+ ds isM+ ds uje 0 ds csdjh mRikn dks NksM+dj vukt] tM+sa vkSj dan] nkysa] Qfy;ka vkSj rkM+ ds isM+ ds uje 0 ds csdjh mRikn dks NksM+dj vukt] tM+sa vkSj dan] nkysa] Qfy;ka vkSj rkM+ ds isM+ ds uje 
fgLls ;k xwns ls çkIr ;k vukt vkSj vukt mRiknfgLls ;k xwns ls çkIr ;k vukt vkSj vukt mRiknfgLls ;k xwns ls çkIr ;k vukt vkSj vukt mRiknfgLls ;k xwns ls çkIr ;k vukt vkSj vukt mRikn    

blesa vukt vkSj vukt vk/kkfjr mRiknksa ds vlalkf/kr ¼6-1½ vkSj fofHkUu lalkf/kr :i 'kkfey gSA 

6666----1 pkoy lfgr iwjs] VwVs] ;k nys ¼¶ysDM½ vukt1 pkoy lfgr iwjs] VwVs] ;k nys ¼¶ysDM½ vukt1 pkoy lfgr iwjs] VwVs] ;k nys ¼¶ysDM½ vukt1 pkoy lfgr iwjs] VwVs] ;k nys ¼¶ysDM½ vukt    

iwjs] Hkwlh ;qä] vlalkf/kr vukt 'kkfey gSaA mnkgj.kksa esa pkoy ¼le`)] Rofjr vkSj ijcqvkbYM lfgr½] xsgwa]] 
edbZ ¼eDdk½] cktjk] tkS] tbZ] cktjk] lw[ks eVj @ Qfy;ka vkfnA    

6666----2 vkVk vkSj ek¡M+h ¼LVkpZ½ ¼lks;kchu ikmMj lfgr½2 vkVk vkSj ek¡M+h ¼LVkpZ½ ¼lks;kchu ikmMj lfgr½2 vkVk vkSj ek¡M+h ¼LVkpZ½ ¼lks;kchu ikmMj lfgr½2 vkVk vkSj ek¡M+h ¼LVkpZ½ ¼lks;kchu ikmMj lfgr½    

vukt] tM+ksa] dan] nkyksa] rkM+ ds isM+ ds xwns ;k uje Hkkx ;k Qfy;ksa ds ihls gq, cqfu;knh mRikn ds :i esa 
csps tkus okys ;k ¼mnkgj.k ds fy, Hkqus gq, lkeku½ la?kVd ds :i esa bLrseky fd, tkus okys inkFkZA 

6666----2222----1 vkVk1 vkVk1 vkVk1 vkVk    

nkuksa] vukt vkSj dan ¼tSls dlkok½ vkSj rkM+ ds isM+ ds xwns ;k uje Hkkx dks ihl dj vkVk cuk;k tkrk gSA 
blesa czsM vkSj vkVs dh dUQsD'kujh ds fy, vkVs dk isLV] czsM] isLVªh] uwMYl vkSj ikLrk ds fy, vkVk vkSj 
vkVs ds feJ.k ¼csdjh ds lkeku ds fy, fofHkUu nkuksa ;k vukt lzksrksa ls vkVs dk HkkSfrd feJ.k] tks csdjh ds 
mRikn ls vyx gSa½] ¼vkVk vkSj vU; lkexzh ;qä lw[ks feJ.k] Js.kh 7-1-6 lk/kkj.k csdjh mRikn ds fy, feJ.k½ 
vkSj 7-2-3 ¼Qkbu csdjh mRikn ds fy, feJ.k½ 'kkfey gSaA mnkgj.kksa esa nq#e xsgwa dk vkVk] Lor% c<+us okyk 
vkVk] le`) vkVk] bULVsUVkbTM vkVk] edbZ dk vkVk] edbZ dk Hkkstu] pksdj] eSnk] Hkqus gq, lks;kchu dk vkVk 
¼fdukdks½] dksUtsd vkVk vkSj eSnk ¼ifj"—r xsgwa dk vkVk½ vkSj lkcwnkus dk vkVk 'kkfey gSaA 

6666----2222----2222    ek¡M+h ¼LVkpZ½ek¡M+h ¼LVkpZ½ek¡M+h ¼LVkpZ½ek¡M+h ¼LVkpZ½    

LVkpZ dqN çtkfr;ksa ds ikS/kksa] fo'ks"k :i ls chtksa ¼tSls vukt] nygu] eDdk] xsgwa] pkoy] lse] eVj½ vkSj dan 
¼tSls lkcwnkuk] vkyw½ esa d.ke; :i esa mRiUu gksus okyk ,d Xywdkst cgqyd gSA cgqyd esa tqM+s gq, 
,ugkbMªks&vYQk&Mh& Xywdkst bdkbZ fufgr gksrh gSA ewy LVkpZ dks dbZ çfØ;kvksa ds }kjk vyx fd;k tkrk 
gS] tks çR;sd dPps eky ds fy, mlds vuqlkj gksrh gSA 

6666----3 csyh gqbZ ¼jksYM½ tbZ lfgr LuSDl dk vukt3 csyh gqbZ ¼jksYM½ tbZ lfgr LuSDl dk vukt3 csyh gqbZ ¼jksYM½ tbZ lfgr LuSDl dk vukt3 csyh gqbZ ¼jksYM½ tbZ lfgr LuSDl dk vukt    

blesa [kkus ds fy, rS;kj] rkRdkfyd vkSj fu;fer xeZ LuSDl ds lHkh vukt mRikn 'kkfey gSaA mnkgj.kksa esa 
xzsuksyk çdkj ds LuSDl ds vukt] rS;kj tbZ] eSnk] edbZ dk nfy;k] Qwyk gqvk xsgwa ;k pkoy] cgq&vukt ¼tSls 
pkoy] xsgwa vkSj edbZ½ ;qä LuSDl ds vukt] lks;k ;k pksdj ls cus LuSDl ds vukt] vkSj vukt ds vkVs ;k 
ikmMj ls cuk;s x, ,DlVªMsM LuSDl ds vukt 'kkfey gSaA 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 25 

 

6666----4 ikLrk vkSj uwMYl vkSj tSls mRikn 4 ikLrk vkSj uwMYl vkSj tSls mRikn 4 ikLrk vkSj uwMYl vkSj tSls mRikn 4 ikLrk vkSj uwMYl vkSj tSls mRikn  

bl fopkj ds lkFk fd lw[ks ikLrk vkSj uwMYl esa vxj gks Hkh rks cgqr ;kstd fd vko';drk ugha gksxh] bl 
[kk| Js.kh dks la'kksf/kr fd;k x;k FkkA  

6666----4444----1 rktk ikLrk vkSj uwMYl rFkk blh çdkj ds mRikn1 rktk ikLrk vkSj uwMYl rFkk blh çdkj ds mRikn1 rktk ikLrk vkSj uwMYl rFkk blh çdkj ds mRikn1 rktk ikLrk vkSj uwMYl rFkk blh çdkj ds mRikn    

,sls mRikn tks vuqipkfjr gSa ¼;kuh ftUgsa xeZ] mckyk] Hkki esa j[kk] idk;k] iwoZ ftysfVukbTM ;k 'khfrr ugha 
fd;k½ vkSj futZfyr ugha fd;k x;k gSA bu mRiknksa dks rS;kj djus ds ckn tYn gh lsou djuk okafNr gksrk 
gSA mnkgj.kksa esa dPps uwMYl] vkSj fLçax jksy ds fy, ijr ;k iiM+h okuVu] vkSj 'kqvks ekbZ ds fy, iiM+h 
¼ØLV½ 'kkfey gSaA    

6666----4444----2 lw[ks ikLrk vkSj uwMYl rFkk bu tSls mRikn2 lw[ks ikLrk vkSj uwMYl rFkk bu tSls mRikn2 lw[ks ikLrk vkSj uwMYl rFkk bu tSls mRikn2 lw[ks ikLrk vkSj uwMYl rFkk bu tSls mRikn    

,sls mRikn tks vuqipkfjr ¼;kuh xeZ fd, ;k mckys] Hkki fn, gq,] idk,] igys ls ftysuVkbTM ;k 'khfrr 
fd;s x, gksa½ vkSj futZfyr u gksaA mnkgj.k esa LisxsVh] chu lsaobZ] pkoy dh lsaobZ] eSdj‚uh] vkSj pkoy ds 
uwMYl tSls lw[ks :i 'kkfey gSaA  

6666----4444----3 igys ls idk, gq, ikLrk vkSj uwMYl rFkk bu tSls mRikn3 igys ls idk, gq, ikLrk vkSj uwMYl rFkk bu tSls mRikn3 igys ls idk, gq, ikLrk vkSj uwMYl rFkk bu tSls mRikn3 igys ls idk, gq, ikLrk vkSj uwMYl rFkk bu tSls mRikn    

ftu mRiknksa dks mipkfjr ¼;kuh xje fd;k] mckyk] Hkki esa j[kk] idk;k] iwoZ ftysfVukbTM ;k 'khfrr fd;k½ 
tkrk gSA bu mRiknksa dks lh/ks miHkksäk dks cspk tk ldrk gS ¼tSls igys ls idk;k] BaMs xuksph dks lsou ls 
igys xeZ fd;k tkrk gS½ ;k rS;kj Hkkstu dk LVkpZ ?kVd gks ldrk gS ¼tSls LisxsVh] lsobZ ;k uwMYl ;qä xeZ 
djds ijksls tkus okyh 'khfrr Hkkstu dh lkexzh] fMCckcan LisxsVh vkSj ekal ds dks¶rs½A blds vykok rRdky 
uwMYl ¼tSls igys ls idk;s jkesu] ;qMku] pkoy uwMYl½] igys ls ftysuVkbTM vkSj miHkksäk dks cspus ls igys 
xeZ fd, vkSj lw[kk, x, Hkh inkFkZ Hkh 'kkfey gSaA 

6666----5 vukt vkSj LVkpZ vk/kkfjr MstVZ ¼tSls pkoy dh [k5 vukt vkSj LVkpZ vk/kkfjr MstVZ ¼tSls pkoy dh [k5 vukt vkSj LVkpZ vk/kkfjr MstVZ ¼tSls pkoy dh [k5 vukt vkSj LVkpZ vk/kkfjr MstVZ ¼tSls pkoy dh [khj] VSfivksdk iqfMax½hj] VSfivksdk iqfMax½hj] VSfivksdk iqfMax½hj] VSfivksdk iqfMax½    

eq[; ?kVd ds :i esa vukt] LVkpZ ;k vukt ;qä feBkbZ mRiknA blds vykok MslVZ ds fy, vukt ;k LVkpZ 
vk/kkfjr HkjkbZ Hkh 'kkfey gSA mnkgj.kksa esa pkoy dh [khj] lwth dk gyok] VSfivksdk gyok] xqft;k] ckyw'kkgh] 
lksu&ikiM+h] ifrlk] ekyiqvk vkSj LVkpZ vk/kkfjr MstVZ] vukt vk/kkfjr MstVZ] lwth@ewaxnky gyok] tysch] 
cwanh yM~Mw] eksrhpwj yM~Mw] eSlwjikd] bejrh] eksnd] pkoy ds vkVs dh idkSM+h] Hkki esa j[kk [kehj&fdf.or xsgwa 
dh vkVs dh feBkbZ vkSj ,d LVkpZ ;qä gyok vk/kkfjr feBkbZ 'kkfey gSaA 

6666----6666    yilh ¼cSVj½yilh ¼cSVj½yilh ¼cSVj½yilh ¼cSVj½    

nys ;k fils gq, vukt ;k nkuksa ls ;qä mRikn dks vU; lkefxz;ksa ¼tSls ikuh] nw/k] vaMk] QSV] Bksl nw/k] elkys] 
fltfuax½ ds lkFk feyk dj mldk eNyh ;k iksYVªh ds fy, ,d ijr ds :i esa mi;ksx fd;k tkrk gSA mRikn 
vkerkSj ij vukt ;k nkuk ?kVd ds lw[ks feJ.k ds :i esa cspk tkrk gSA mnkgj.kksa esa bMyh ;k oMk ;k Mkslk 
cSVlZ] mIek] bMyh ;k oMk vFkok oMk feDl] iksaxy feDl] lRrw vkfn czsfMax ds fy, cSVlZ ;k eNyh ;k iksYVªh 
ds fy, vkfn ds fy, cSVlZA xwaFks gq, vkVs ¼czsM ds fy, mnkgj.k ds fy,½ 07-1-4 esa j[ks x, gSa] vkSj feJ.k 
¼tSls czsM ;k dsd ds fy,½ Øe'k 07-1-6 vkSj 07-2-3 esa 'kkfey gSaA 

6666----7 igys idk;s ;k lalkf/kr vukt@vUu@pkoy7 igys idk;s ;k lalkf/kr vukt@vUu@pkoy7 igys idk;s ;k lalkf/kr vukt@vUu@pkoy7 igys idk;s ;k lalkf/kr vukt@vUu@pkoy    

fdf.or @ xSj fdf.or vukt vkSj @ ;k nkyksa ls rS;kj mRiknA çlaL—r vukt] vukt@ ekYV vk/kkfjr 
[kk| @ is; vkSj @ ;k nky vkSj le`) vukt rFkk @ vFkok nky mRikn] tSls iksgk] miek] bMyh] oMk] 
<ksdyk] [kkaMoh] ikiM+ vkfnA fHkxks,] lw[ks] mckys] xw¡/ks vkSj dsd ds vkdkj ds pkoy ls rS;kj mRiknA pkoy ds 
nkuksa ls cus dqjdqjs uedhu dks ^^pkoy dk dsd** Hkh dgk tkrk gS] 15-1 esa oxhÑr gSA feBkbZ&tSls pkoy ds 
dsd dks 6-5- esa oxhZ—r fd;k x;k gSA Js.kh 6-7 esa fMCck can] BaMs ;k 'khfrr gq, igys ls idk dj csps tkus 
okys mRikn( vkSj fjVªkV ikmpksa esa csps tkus okys lalkf/kr ,oa lecf)r pkoy mRikn 'kkfey gksaxsA 6-7 ;g 
Js.kh 6-1 ls vyx gS ¼pkoy lfgr iwjs] VwVs ;k nys gq, vukt½ ftlesa dsoy iwjs] Hkwlh ;qä] vlalkf/kr vukt 
vkSj nkusa 'kkfey gSaA 

06060606----8 lks;kchu mRikn ¼[kk| Js.kh 128 lks;kchu mRikn ¼[kk| Js.kh 128 lks;kchu mRikn ¼[kk| Js.kh 128 lks;kchu mRikn ¼[kk| Js.kh 12----9 ds lks;kchu vk/kkfjr la'kks"k.k ¼lhtfuax½ vkSj elkyksa dks NksM+dj½9 ds lks;kchu vk/kkfjr la'kks"k.k ¼lhtfuax½ vkSj elkyksa dks NksM+dj½9 ds lks;kchu vk/kkfjr la'kks"k.k ¼lhtfuax½ vkSj elkyksa dks NksM+dj½9 ds lks;kchu vk/kkfjr la'kks"k.k ¼lhtfuax½ vkSj elkyksa dks NksM+dj½    

lw[ks] idk,] rys gq, ;k fdf.or lks;kchu mRikn] vkSj lks;kchu ngh mRikn 'kkfey gSaA 
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6666----8888----1 lks;kchu vk/kkfjr is;1 lks;kchu vk/kkfjr is;1 lks;kchu vk/kkfjr is;1 lks;kchu vk/kkfjr is;    

ikuh esa fHkxks, lw[ks lks;kchu] I;wjh esa Mkys] mcys vkSj LVªsUM ;k lks;kchu dk vkVs] lks;kchu ?kksy] ;k lks;kchu 
dks 'kksf/kr djds ;k lkj ls rS;kj fd, x, mRiknA blds vykok blesa lks;kchu vk/kkfjr is; ikmMj 'kkfey 
gSaA 

6666----8888----2 lks;kchu vk/kkfjr is; fQYe2 lks;kchu vk/kkfjr is; fQYe2 lks;kchu vk/kkfjr is; fQYe2 lks;kchu vk/kkfjr is; fQYe    

;g lks;kchu vk/kkfjr mcyrs is; dh lrg ij xfBr fQYe ¼ijr½ gS tks lw[k tkrh gSA lwi ;k flds Hkkstu esa 
bLrseky djus ls igys bls xgjkbZ ls ryk ;k ikuh esa uje fd;k tk ldrk gSA  

6666----8888----3 lks;kchu ngh 3 lks;kchu ngh 3 lks;kchu ngh 3 lks;kchu ngh     

lks;kchu vk/kkfjr is; cukus ds fy, lw[ks lks;kchu dks ikuh esa fHkxks dj] I;wfjM vkSj LVªsu djus ds }kjk ,d 
dkS;xqykaV ds lkFk lks;kchu ngh cukbZ tkrh gS] vkSj mls ,d lkaps esa j[kk tkrk gSA lks;kchu ngh dbZ çdkj 
¼tSls eqyk;e] v/kk Bksl] Bksl½ dh gks ldrh gSA 

6666----8888----4 v4 v4 v4 v/kZ futZfyr lks;kchu ngh/kZ futZfyr lks;kchu ngh/kZ futZfyr lks;kchu ngh/kZ futZfyr lks;kchu ngh    

lks;kchu ngh ftls Cy‚dksa esa <kyus ds le; bl rjg nck;k tkrk gS fd dqN ueh fudy tk, ysfdu bruk 
ugha fd ;g iwjh rjg ls lw[k tk, ¼[kk| Js.kh 06-8-5 ns[ksa½A v/kZ futZfyr lks;kchu ngh esa vke rkSj ij 
izfr'kr% ikuh gksrk gS] vkSj bldh cukoV pckus okyh gksrh gSA 

6666----8888----4444----1 xk<+h xzsoh&esa idkbZ xbZ vnZ~/k futZfyr lks;kchu ngh1 xk<+h xzsoh&esa idkbZ xbZ vnZ~/k futZfyr lks;kchu ngh1 xk<+h xzsoh&esa idkbZ xbZ vnZ~/k futZfyr lks;kchu ngh1 xk<+h xzsoh&esa idkbZ xbZ vnZ~/k futZfyr lks;kchu ngh    

vkaf'kd :i ls futZfyr lks;kchu ngh ftls ,d lkafnzr l‚l ¼tSls felks l‚l½ ds lkFk idk;k ¼mckyk½ tkrk 
gSA vkaf'kd :i ls futZfyr lks;kchu ngh vkerkSj ij l‚l dks vo'kksf"kr dj ysrh gS] vkSj bl çdkj viuh 
ewy cukoV dks çkIr dj ysrh gSA 

 
6666----8888----4444----2 xgjh ryh gqbZ vnZ~/k futZfyr lks;kchu ngh2 xgjh ryh gqbZ vnZ~/k futZfyr lks;kchu ngh2 xgjh ryh gqbZ vnZ~/k futZfyr lks;kchu ngh2 xgjh ryh gqbZ vnZ~/k futZfyr lks;kchu ngh    

vkaf'kd :i ls futZfyr lks;kchu ngh dks xgjkbZ ls ryk tkrk gSA bldk blh çdkj lsou fd;k tk ldrk 
gS] ;k ryus ds ckn ¼tSls l‚l esa mckyk½ idk;k tk ldrk gSA 

6666----8888----4444----3 [kk| lkexzh 63 [kk| lkexzh 63 [kk| lkexzh 63 [kk| lkexzh 6----8888----4444----1 vkSj 61 vkSj 61 vkSj 61 vkSj 6----8888----4444----2 ds vykok vU; v/kZ futZfyr lks;kchu ngh2 ds vykok vU; v/kZ futZfyr lks;kchu ngh2 ds vykok vU; v/kZ futZfyr lks;kchu ngh2 ds vykok vU; v/kZ futZfyr lks;kchu ngh    

xk<+h l‚l ¼tSls felks½ esa mcky dj ;k xgjkbZ ls ry dj cukus dh ctk; vU; çdkj ls rS;kj dh xbZ 
vkaf'kd :i ls futZfyr lks;kchu nghA Hkqus x, vkSj elys x, mRikn ftUgsa vU; lkexzh ds lkFk feyk;k tk 
ldrk gS ¼mnkgj.k ds fy, ,d iSVh ;k ,d iko czsM cukus ds fy,½A 

6666----8888----5 futZfyr lks;kchu ngh5 futZfyr lks;kchu ngh5 futZfyr lks;kchu ngh5 futZfyr lks;kchu ngh    

lks;kchu ngh] ftlesa ls iwjh ueh 'khru] ifjiDo djus vkSj futZyhdj.k dh çfØ;k ds ek/;e ls fudky nh 
xbZ gksA lsou ds fy, ikuh ;k l‚l ds lkFk bldk iquxZBu fd;k tk ldrk gS] ;k rS;kj O;atuksa esa bldk 
lh/ks ç;ksx fd;k tkrk gSA bls xgjk ryk tk ldrk gS ;k l‚l esa /kheh vkap ij idk;k tk ldrk gSA 

6666----8888----6 fdf.or lks;kchu6 fdf.or lks;kchu6 fdf.or lks;kchu6 fdf.or lks;kchu    

bl mRikn dks dqN dod ;k cSDVhfj;k ¼LVkVZj½ ds lkFk mcky dj ;k fdf.or dj lks;kchu ls rS;kj fd;k 
tkrk gSA eqyk;e] iwjs chu esa ,d fof'k"V lqxa/k vkSj Lokn gksrs gSaA blesa fdusek ¼MkftZfyax igkfM+;ka vkSj 
flfDde½] rqjaxckbZ ¼es?kky;½] csdax ¼fetkste½] is:;u ¼v:.kkpy izns'k½] gokbZtj ¼ef.kiqj½ vkSj v[kwuh 
¼ukxkySaM½ vkSj vU; ukVks vkSj VsEisg tSls mRikn 'kkfey gSaA 

6666----8888----7 fdf.or lks;kchu ngh7 fdf.or lks;kchu ngh7 fdf.or lks;kchu ngh7 fdf.or lks;kchu ngh    

bl mRikn dks fd.ou çfØ;k ls lks;kchu ngh dks ykWQ esa ifjorZu }kjk rS;kj fd;k tkrk gSA ;g yky] 
pkoy tSls ihys] ;k Hkwjkiu fy, gjs jax dk ,d uje lq:fp;qDr mRikn gSA 

6666----8888----8 lks;kchu çksVhu ds vU; mRikn8 lks;kchu çksVhu ds vU; mRikn8 lks;kchu çksVhu ds vU; mRikn8 lks;kchu çksVhu ds vU; mRikn    

lks;kchu ls cus vU; mRikn eq[; :i ls ,dlVªMsM ]VsDlpMZ 'kks/ku vkSj lkfjr fd, x, vkSj i`Fkd fd, x, 
lks;kchu çksVhu ls cus gksrs gSaA 
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7777----0 csdjh ds mRikn0 csdjh ds mRikn0 csdjh ds mRikn0 csdjh ds mRikn    

blesa czsM vkSj lk/kkj.k csdjh mRikn ¼7-1½ rFkk ehBs] uedhu vkSj Lokfn"V Qkbu csdjh os;j ¼7-2½ 'kkfey gSaA 

7777----1 c1 c1 c1 czsM vkSj lk/kkj.k csdjh mRikn vkSj feJ.kzsM vkSj lk/kkj.k csdjh mRikn vkSj feJ.kzsM vkSj lk/kkj.k csdjh mRikn vkSj feJ.kzsM vkSj lk/kkj.k csdjh mRikn vkSj feJ.k    

blesa xSj&ehBs csdjh mRikn vkSj czsM ls O;qRiUu lHkh çdkj ds mRikn 'kkfey gSaA 

7777----1111----1 czsM vkSj jksy1 czsM vkSj jksy1 czsM vkSj jksy1 czsM vkSj jksy    

;hLV&[kehj;qä vkSj fof'k"V czsM tSls OgkbV@czkmu@eYVhxzsu cszM vkSj bafM;u czsM ¼tSls dqypk] pikrh] jksVh] 
ijkaBk] uku] iko vkfn½] OghV jksYl] feYl jksYl] NYyk czsM] fiTtk&csl@fiTtk czsM] lksMk czsM vkfn 'kkfey 
gSaA 

7777----1111----1111----1 ;hLV&[kehj;qä czsM vkSj fof'k"V czsM1 ;hLV&[kehj;qä czsM vkSj fof'k"V czsM1 ;hLV&[kehj;qä czsM vkSj fof'k"V czsM1 ;hLV&[kehj;qä czsM vkSj fof'k"V czsM    

lHkh çdkj ds xSj&ehBs csdjh mRikn vkSj czsM O;qRiUu mRikn 'kkfey gSaA mnkgj.kksa esa lQsn czsM] jkbZ czsM] 
iEijfudy czsM] fd'kfe'k czsM] iwjs xsgwa dh czsM] isu dksjsUV ÝsUdkbl] ekYV czsM] gSecxZj jksy] iwjs xsgwa ds jksy] 
vkSj nw/k ds jksy 'kkfey gSaA 

7777----1111----1111----2 lksMk czsM2 lksMk czsM2 lksMk czsM2 lksMk czsM    

blesa lksMk czsM 'kkfey gSA 

7777----1111----2 ehBs Øsdjksa dks NksM+dj Øsdj2 ehBs Øsdjksa dks NksM+dj Øsdj2 ehBs Øsdjksa dks NksM+dj Øsdj2 ehBs Øsdjksa dks NksM+dj Øsdj    

^^Øsdj^^ 'kCn dk vFkZ ,d irys] dqjdqjs osQj ls gS] tks vke rkSj ij vkVs dk gksrk gSA 15-1 esa 'kkfey 
lq:fp;qDr Øsdjksa ¼tSls pht+ ds Lokn okys½ dk LuSDl ds :i esa lsou fd;k tkrk gSA mnkgj.k esa lksMk Øsdj] 
jkbZ dqjdqjs vkfn 'kkfey gSaA 

7777----1111----3 vU; lk/kkj.k csdjh mRikn3 vU; lk/kkj.k csdjh mRikn3 vU; lk/kkj.k csdjh mRikn3 vU; lk/kkj.k csdjh mRikn    

blesa dkeczsM vkSj fcLdqV] cSxsy] ihrk vkSj efQu tSls vU; lHkh lk/kkj.k csdjh lkeku 'kkfey gSaA bl Js.kh esa 
^^fcLdqV** 'kCn csfdax ikmMj ;k csfdax lksMk ds lkFk [kehjh—r NksVh czsM ds ,d NksVs ls dsd dks n'kkZrk gSA 
bldk vFkZ Js.kh 7-2-1 esa “kkfey fczfV'k ^^fcLdqV** ugha gS] blesa ^^dqdh** ;k ^^ehBk Øsdj** 'kkfey ugha gSA 

7777----1111----4 czsM dh HkjkbZ vkSj czsM ds VqdM+ksa lfgr czsM tSls mRikn4 czsM dh HkjkbZ vkSj czsM ds VqdM+ksa lfgr czsM tSls mRikn4 czsM dh HkjkbZ vkSj czsM ds VqdM+ksa lfgr czsM tSls mRikn4 czsM dh HkjkbZ vkSj czsM ds VqdM+ksa lfgr czsM tSls mRikn    

blesa ØksVu] czsM esa Hkjus dh lkexzh vkSj Hkjus ds feJ.k rFkk rS;kj yksbZ ¼Mks½ ¼tSls fcLdqV] VksLV czsM ¼jLd½ ds 
fy,] czsM@czsM izdkj ds mRiknksa ds fy, rS;kj yksbZ muds tes gq, Hkkxksa lfgr vkfn½ czsM&vk/kkfjr mRikn 
'kkfey gSaA czsM ds feJ.k dks Js.kh 7-1-6 esa 'kkfey fd;k x;k gSA    

7777----1111----5 LVhEM czsM vkSj cUl5 LVhEM czsM vkSj cUl5 LVhEM czsM vkSj cUl5 LVhEM czsM vkSj cUl    

iwohZ ¼vksfj,aVy½ 'kSyh ds Hkki esa idk, x, xsgwa ;k pkoy ds [kehjokys mRikn 'kkfey gSaA mRikn dks Hkjus ds 
lkFk ;k Hkjus ds fcuk rS;kj d;k tk ldrk gSA mnkgj.kksa esa Hkjs gq, MEifyax vkSj ekal ds lkFk LVhEM cu] 
tSe ;k vU; HkjkbZ 'kkfey gks ldrs gSaA 

7777----1111----6 czsM vkSj lk/kkj.k csdjh mRikn ds fy, feJ.k6 czsM vkSj lk/kkj.k csdjh mRikn ds fy, feJ.k6 czsM vkSj lk/kkj.k csdjh mRikn ds fy, feJ.k6 czsM vkSj lk/kkj.k csdjh mRikn ds fy, feJ.k    

'kq"d lkexzh ls ;qä lHkh feJ.k 'kkfey gSa] ftuesa [kk| Js.kh 7-1-1 ls 7-1-5 ds ids gq, eky dh yksbZ ¼Mks½ 
rS;kj djus ds fy, xhyh lkexzh ¼tSls ikuh] nw/k] rsy] eD[ku] vaMs½ feykbZ tk ldrh gSA mnkgj.kksa esa vU; 
oLrqvksa ds lkFk Ýsap czsM feJ.k] fVu czsM feJ.k] isuVksu feJ.k] fd;kckVk feJ.k 'kkfey gSaA Qkbu csdjh  
lkeku ¼tSls dsd] dqdht] iSudsDl½ ds fy, feJ.k Js.kh 7-2-3 esa ik, tk ldrs gSaA 

7777----2 Qkbu csdjh os;j ¼ehBs uedhu] Lokfn"V½ vkSj feJ.k2 Qkbu csdjh os;j ¼ehBs uedhu] Lokfn"V½ vkSj feJ.k2 Qkbu csdjh os;j ¼ehBs uedhu] Lokfn"V½ vkSj feJ.k2 Qkbu csdjh os;j ¼ehBs uedhu] Lokfn"V½ vkSj feJ.k    

blesa mRÑ"V csDM mRikn cukus ds fy, [kkus ds fy, rS;kj mRiknksa ¼7-2-1 vkSj 7-2-2½ ds lkFk&lkFk feJ.k ¼7-
2-3½ dh mi Jsf.k;ka 'kkfey gSaA 
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7777----2222----1 dsd] dqdht vkSj ikbt1 dsd] dqdht vkSj ikbt1 dsd] dqdht vkSj ikbt1 dsd] dqdht vkSj ikbt    

bl Js.kh esa bLrseky fd;s x, ^^ehBs Øsdj** ;k ^^ehBk fcLdqV** 'kCn dk eryc ,d dqdh tSls mRikn ls gS] 
ftls feBkbZ ds :i esa [kk;k tk ldrk gSA mnkgj.kksa esa eD[ku dsd] pht+ dsd] Qy&Hkjs vukt dh ifê;ka] 
ikmaM dsd] ueh ;qä dsd ¼ekM+h ;qä MstVZ½] osLVuZ dsd] ewu dsd] Liat dsd] Qy Hkjh ikbZt ¼tSls lsc ikbZ½] 
dLVMZ izdkj] tbZ dh dqdht] phuh dqdh vkSj fczfV'k ^^fcLdqV** ¼dqdht ;k ehBs Øsdj½ 'kkfey gSaA  

7777----2222----2 vU; Qkbu csdjh mRikn 2 vU; Qkbu csdjh mRikn 2 vU; Qkbu csdjh mRikn 2 vU; Qkbu csdjh mRikn  

,d feBkbZ ¼MstVZ½ ;k LuSDl ds :i esa [kk;s tkus okys mRikn 'kkfey gSaA mnkgj.kksa esa isudsd] osQy] Hkjs gq, 
ehBs cu] Msfu'k isLVªh] osQlZ ;k vkblØhe ds fy, dksu] vkVs dh dUQsD'kujh vkSj fVªQy 'kkfey gSaA 

7777----2222----3 Qkbu csdjh os;j ds fy, feJ.k3 Qkbu csdjh os;j ds fy, feJ.k3 Qkbu csdjh os;j ds fy, feJ.k3 Qkbu csdjh os;j ds fy, feJ.k    

Qkbu csdjh os;j ds fy, yksbZ ¼Mks½ rS;kj djus ds feJ.kksa esa ,slh 'kq"d lkexzh fufgr gksrh gS ftuesa xhyh 
lkexzh ¼tSls ikuh] nw/k] rsy] eD[ku] vaMs½ feykbZ tk ldsA mnkgj.kksa esa dsd feJ.k] vkVs dh dUQsD'kujh ds 
feJ.k] iSudsd dk feJ.k] ikbZ feJ.k] vkSj osQy feJ.k 'kkfey gSaA rS;kj vkVk Js.kh 7-1-4 esa ik;k tkrk gSA 
lk/kkj.k csdjh mRikn ¼tSls czsM½ ds fy, feJ.k Js.kh 7-1-6 esa 'kkfey gSaA 

8888----0 iksYVªh lfgr ekal vkSj ekal mRikn0 iksYVªh lfgr ekal vkSj ekal mRikn0 iksYVªh lfgr ekal vkSj ekal mRikn0 iksYVªh lfgr ekal vkSj ekal mRikn    

bl Js.kh esa VqdM+s esa vkSj dVs gq, ;k fo[kafMr rkts ¼8-1½ vkSj lalkf/kr ¼8-2 vkSj 8-3½ ekal vkSj iksYVªh ds lHkh 
çdkj ds mRikn 'kkfey gSaA 

8888----1 rktk ekal vkSj iksYVªh1 rktk ekal vkSj iksYVªh1 rktk ekal vkSj iksYVªh1 rktk ekal vkSj iksYVªh    

rktk mRikn vkerkSj ij ;kstdksa ls eqä gksrs gSaA  

8888----1111----1 iwjs VqdM+s ;k dVs gq, rktk ekal vkSj iksYVªh1 iwjs VqdM+s ;k dVs gq, rktk ekal vkSj iksYVªh1 iwjs VqdM+s ;k dVs gq, rktk ekal vkSj iksYVªh1 iwjs VqdM+s ;k dVs gq, rktk ekal vkSj iksYVªh    

fcuk mipkj ds dPps ekal vkSj iksYVªh 'ko vkSj dVs gq, VqdM+sA    

8888----1111----2 fo[kafMr rktk ekal vkSj iksYVªh2 fo[kafMr rktk ekal vkSj iksYVªh2 fo[kafMr rktk ekal vkSj iksYVªh2 fo[kafMr rktk ekal vkSj iksYVªh    

vuqipkfjr dPpk fo[kafMr ;k eSdsfudyh :i ls fudkyk x;k ekal vkSj iksYVªhA 

8888----2 iwjs VqdM+s esa ;k dVk gqvk lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn2 iwjs VqdM+s esa ;k dVk gqvk lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn2 iwjs VqdM+s esa ;k dVk gqvk lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn2 iwjs VqdM+s esa ;k dVk gqvk lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn    

xSj&Å"ek mipkfjr dVs ekal ¼8-2-1½ vkSj Å"ek mipkfjr dVs ekal ¼8-3-2½ ds fy, fofHkUu mipkj Hkh 'kkfey 
gSA 

8888----2222----1 iwjs VqdM+s esa ;k1 iwjs VqdM+s esa ;k1 iwjs VqdM+s esa ;k1 iwjs VqdM+s esa ;k    dVk gqvk xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikndVk gqvk xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikndVk gqvk xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikndVk gqvk xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn    

;g Js.kh esa dbZ mipkj fof/k;ksa ¼mnkgj.k ds fy, mipkj] ued feykuk] lq[kkuk] elkys feykuk½ dk o.kZu 
djrh gS tks ekal ds laj{k.k vkSj fu/kkuh vk;q dks c<+krh gSaA    

8888----2222----1111----1 iwjs VqdM+s ;k dVk gqvk mi1 iwjs VqdM+s ;k dVk gqvk mi1 iwjs VqdM+s ;k dVk gqvk mi1 iwjs VqdM+s ;k dVk gqvk mipkfjr ¼uedhu lfgr½ xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal] vkSj iksYVªh mRiknpkfjr ¼uedhu lfgr½ xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal] vkSj iksYVªh mRiknpkfjr ¼uedhu lfgr½ xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal] vkSj iksYVªh mRiknpkfjr ¼uedhu lfgr½ xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal] vkSj iksYVªh mRikn    

uedhu mRiknksa dks lksfM;e DyksjkbM ds lkFk mipkfjr fd;k tkrk gSA lw[ks mipkfjr ¼lw[kk elkysnkj½ 
mRiknksa dks ekal dh lrg ij lh/ks ued jxM+ dj rS;kj fd;k tkrk gSA xhys vpkj ds mipkfjr mRiknksa dks 
ekal dks ,d uedhu ikuh ds ?kksy esa Mqckdj rS;kj fd;k tkrk gSA iEi mipkfjr mRikn ekal esa uedhu ikuh 
ds batsD'ku yxk dj rS;kj fd, tkrs gSaA ;kstdksa ds }kjk Hkh mipkj çkIr fd;k tk ldrk gSA ;gka Hkqus gq, 
¼LeksDM½ mRiknksa dks Hkh 'kkfey fd;k x;k gSA  

8888----2222----1111----2 iwjs VqdM+s ;k dVs gq, mR2 iwjs VqdM+s ;k dVs gq, mR2 iwjs VqdM+s ;k dVs gq, mR2 iwjs VqdM+s ;k dVs gq, mR————"V ¼uedhu lfgr½ vkSj lw[ks xSj &mipkfjr Å"eklalkf/kr ekal vkSj iksYVªh "V ¼uedhu lfgr½ vkSj lw[ks xSj &mipkfjr Å"eklalkf/kr ekal vkSj iksYVªh "V ¼uedhu lfgr½ vkSj lw[ks xSj &mipkfjr Å"eklalkf/kr ekal vkSj iksYVªh "V ¼uedhu lfgr½ vkSj lw[ks xSj &mipkfjr Å"eklalkf/kr ekal vkSj iksYVªh 
mRiknmRiknmRiknmRikn    

ekal ds VqdM+ksa dks Js.kh 8-2-1-1 esa of.kZr :i esa mipkfjr ;k uedhu cuk;k tkrk gS vkSj mlds ckn lq[kk;k 
tk ldrk gS] ;k os dsoy lw[kk, gq, gks ldrs gSaA lq[kkus dk dke xeZ gok ;k fuokZr fLFkfr esa fd;k tkrk gSA  

8888----2222----1111----3 iwjs VqdM+s esa ;k dVs gq, fdf.or xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn3 iwjs VqdM+s esa ;k dVs gq, fdf.or xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn3 iwjs VqdM+s esa ;k dVs gq, fdf.or xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn3 iwjs VqdM+s esa ;k dVs gq, fdf.or xSj&Å"ek mipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn    
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fdf.or mRikn fifdYM mRiknksa dk ,d çdkj gS tks ued dh mifLFkfr esa ySfDVd ,flM cSDVhfj;k dh 
dkjZokbZ ds }kjk mRikfnr gksrk gSA  

8888----2222----2 iwjs VqdM+s esa ;k dVs gq, Å"ekmipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn2 iwjs VqdM+s esa ;k dVs gq, Å"ekmipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn2 iwjs VqdM+s esa ;k dVs gq, Å"ekmipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn2 iwjs VqdM+s esa ;k dVs gq, Å"ekmipkfjr lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn    

blesa idk;s ¼mipkfjr vkSj idk;s rFkk lw[ks ,oa idk;s lfgr½] Å"ek&mipkfjr ¼folaØfer lfgr½ vkSj fMCckcan 
dVk ekal 'kkfey gSA     

8888----2222----3 iwjs VqdM+3 iwjs VqdM+3 iwjs VqdM+3 iwjs VqdM+s esa ;k dkV dj tek;s gq, lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikns esa ;k dkV dj tek;s gq, lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikns esa ;k dkV dj tek;s gq, lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikns esa ;k dkV dj tek;s gq, lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRikn    

'khfrr dVk dPpk vkSj idk ekal 'kkfey gSA     

8888----3 lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn3 lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn3 lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn3 lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn    

xSj&Å"ekmipkfjr mRiknksa ¼8-3-1½ vkSj Å"ekmipkfjr mRiknksa ¼8-3-2½ ds fy, fofHkUu mipkj 'kkfey gSA 

8888----3333----1 xSj 1 xSj 1 xSj 1 xSj Å"ekmipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRiknÅ"ekmipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRiknÅ"ekmipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRiknÅ"ekmipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn    

;g Js.kh dbZ mipkj fof/k;ksa ¼mnkgj.k ds fy, mipkj] ued feykuk] lq[kkuk] fidfyax½ dk o.kZu djrh gS] tks 
fo[kafMr vkSj e'khu }kjk gìh jfgr fd, x, ekal mRiknksa dk laj{k.k vkSj fu/kkuh vk;q dk foLrkj djrh gSaA 

8888----3333----1111----1 mipkfjr ¼uedhu lfgr½ xSj Å"eklalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn1 mipkfjr ¼uedhu lfgr½ xSj Å"eklalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn1 mipkfjr ¼uedhu lfgr½ xSj Å"eklalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn1 mipkfjr ¼uedhu lfgr½ xSj Å"eklalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn    

uedhu mRiknksa dks lksfM;e DyksjkbM ls mipkfjr fd;k tkrk gSA lw[ks mipkfjr ¼lw[kk elkysnkj½ mRiknksa dks 
ekal dh lrg ij lh/ks ued jxM+ dj rS;kj fd;k tkrk gSA xhys fidYM mipkfjr mRiknksa ds fy, ekal dks 
uedhu ikuh ds ?kksy esa Mqck;k tkrk gSA iEi mipkfjr mRikn ekal esa uedhu ikuh dk batsD'ku yxk dj 
cuk, tkrs gSaA ;kstdksa ls mipkj fd;k tk ldrk gSA blds vykok Hkqus ¼LeksDM½ mRikn Hkh 'kkfey gSaA  

8888----3333----1111----2 mipkfjr ¼uedhu lfgr½ 2 mipkfjr ¼uedhu lfgr½ 2 mipkfjr ¼uedhu lfgr½ 2 mipkfjr ¼uedhu lfgr½ vkSj lw[ks xSj&Å"ekmipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRiknvkSj lw[ks xSj&Å"ekmipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRiknvkSj lw[ks xSj&Å"ekmipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRiknvkSj lw[ks xSj&Å"ekmipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn    

fo[kafMr ;k e'khu ls gìh jfgr fd, x, mRikn Js.kh 8-3-1-1 ds fy, of.kZr :i esa uedhu cuk;s x,] vkSj 
mlds ckn lw[kk;s x,] ;k dsoy lw[kk;s x, gks ldrs gSaA lq[kkus dk dke xeZ gok esa ;k fuokZr fLFkfr esa fd;k 
tkrk gSA  

8888----3333----1111----3 fdf.or xSj&Å"ekmipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn3 fdf.or xSj&Å"ekmipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn3 fdf.or xSj&Å"ekmipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn3 fdf.or xSj&Å"ekmipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn    

fdf.or mRikn] fidYM mRiknksa dk ,d çdkj gS] ftls ued dh mifLFkfr esa ySfDVd ,flM cSDVhfj;k dh 
dkjZokbZ ds }kjk rS;kj fd;k tkrk gSA dqN çdkj ds l‚lst dks fdf.or fd;k tk ldrk gSA 

 

8888----3333----2 Å"ek& mipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn 2 Å"ek& mipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn 2 Å"ek& mipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn 2 Å"ek& mipkfjr lalkf/kr fo[kafMr ekal vkSj iksYVªh mRikn     

blesa idk;s gq, ¼mipkfjr vkSj idk;s gq, vkSj lw[ks vkSj idk;s gq, lfgr½] Å"ekmipkfjr ¼folaØfer lfgr½ 
vkSj fMCckcan fo[kafMr mRikn 'kkfey gSaA  

8888----3333----3 'khfrr gq, lalkf/kr 3 'khfrr gq, lalkf/kr 3 'khfrr gq, lalkf/kr 3 'khfrr gq, lalkf/kr ekal vkSj iksYVªh mRiknekal vkSj iksYVªh mRiknekal vkSj iksYVªh mRiknekal vkSj iksYVªh mRikn    

buesa dPps] vkaf'kd :i ls idk;s gq, vkSj iwjh rjg ls idk;s gq, fo[kafMr ;k e'khu }kjk gìh jfgr fd, x, 
ekal mRikn 'kkfey gSa] ftUgsa 'khfrr fd;k tkrk gSA  

8888----4 [kk| [kksy ¼tSls l‚lst dsflax½4 [kk| [kksy ¼tSls l‚lst dsflax½4 [kk| [kksy ¼tSls l‚lst dsflax½4 [kk| [kksy ¼tSls l‚lst dsflax½    

dksystu] lsY;wykst ;k [kk| xzsM flaFksfVd lkexzh ls ;k çk—frd lzksrksa ls ftuesa l‚lst feJ.k fufgr gksrk gS] 
rS;kj dsflax ;k Vîwfcax 'kkfey gSaA 

9999----0 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ0 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ0 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ0 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr eNyh vkSj eNyh mRiknlfgr eNyh vkSj eNyh mRiknlfgr eNyh vkSj eNyh mRiknlfgr eNyh vkSj eNyh mRikn    

bl foLr`r Js.kh dks rktk eNyh ¼9-1½ vkSj fofHkUu lalkf/kr eNyh mRiknksa ¼9-2& 9-4½ dh Jsf.k;ksa esa ckaVk x;k 
gSA bl Js.kh esa tyh; d'ks#dh ¼oVZczsV½ ¼eNyh vkSj tyh; Lruik;h ¼tSls Ogsy½½] tyh; vd'ks#dh ¼tSls 
tsyhfQ'k½ ds lkFk gh eksyLd ¼tSls Dyse] ?kksa?ks½] ØLVs'ku ¼tSls >haxk] dsdM+k] >haxk eNyh½] vkSj ,dhuksMElZ 
¼tSls leqæh vfpZu] leqæh [khjk ¼dqdqEclZ½½ 'kkfey gSaA miHkksäk ds fy, foi.ku djus ls igys eNyh mRiknksa 
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dks dksfVaXl] tSls fd Xyst vkSj elkys dh ekfy'k ls mipkfjr fd;k tk ldrk gS ¼tSls pednkj 'khfrr 
eNyh dh HkjkbZ½A  

9999----1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr rktk eNyh vkSj eNyh mRiknlfgr rktk eNyh vkSj eNyh mRiknlfgr rktk eNyh vkSj eNyh mRiknlfgr rktk eNyh vkSj eNyh mRikn    

^^rktk** 'kCn dk ç;ksx ,sls eNyh vkSj eNyh mRiknksa ds fy, fd;k tkrk gS] tks ç'khru] cQZ ij HkaMkj.k] ;k 
vi?kVu vkSj fo—fr dks jksdus ds fy, leqæ esa ;k >hyksa ;k ikuh ds vU; fudk;ksa esa idM+us ds ckn BaMk djus 
dks NksM+dj vuqipkfjr gksrs gSaA 

91919191----1111----    rktk erktk erktk erktk eNyhNyhNyhNyh    

blesa rktk jksgw] dSVyk] fgYlk] flagkM+k] VªkmV] iksaÝsV] dksM] lsyeu] fQ'kjks vkfn 'kkfey gSA 

9999----1111----2 rktk eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ2 rktk eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ2 rktk eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ2 rktk eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ    

rktk >haxk] DySEl] dsdM+s] >haxk] ?kksa?ks vkfn 'kkfey gSaA 

9999----2 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ2 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ2 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ2 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr lalkf/kr eNylfgr lalkf/kr eNylfgr lalkf/kr eNylfgr lalkf/kr eNyh vkSj eNyh mRiknh vkSj eNyh mRiknh vkSj eNyh mRiknh vkSj eNyh mRikn    

bl Js.kh dk vk'k; ,sls eNyh mRiknksa ls gS tks tek, gq, gksa vkSj [kkus ds fy, bUgsa vkxs idkus dh 
vko';drk gks ldrh gS] blds lkFk gh] ;g lw[ks] LeksDM] idk;s gq, [kkus ds fy, rS;kj fdf.or] vkSj uedhu 
mRiknksa dks Hkh n'kkZrk gSA 

9999----2222----1 ek1 ek1 ek1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr 'khfrr gqbZ eNyh] eNyh ds VqdM+s] vkSj eNyh mRiknsyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr 'khfrr gqbZ eNyh] eNyh ds VqdM+s] vkSj eNyh mRiknsyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr 'khfrr gqbZ eNyh] eNyh ds VqdM+s] vkSj eNyh mRiknsyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr 'khfrr gqbZ eNyh] eNyh ds VqdM+s] vkSj eNyh mRikn    

leqæ esa vkSj vkxs dh çfØ;k ds fy, Hkwfe ij BaMh dh xbZ ;k tYnh BaMh dh xbZ eNyh lfgr] rktk vkSj 
vkaf'kd :i ls idkbZ xbZ eNfy;ka 'kkfey gSaA mnkgj.kksa esa iz'khfrr vkSj xgu iz'khfrr DySe] d‚M ds VqdM+s] 
dsdM+k] fQufQ'k] gsM‚d] gsd] >haxk] eNyh dk dhek] >haxs vkSj >haxk tek, gq, eNyh ds vaMs] lqfjeh vkfn 
'kkfey gSaA 

9999----2222----2 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr 'khfrr cSVMZ eNyh] eNyh ds VqdM+s vkSj eNyh mRikn2 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr 'khfrr cSVMZ eNyh] eNyh ds VqdM+s vkSj eNyh mRikn2 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr 'khfrr cSVMZ eNyh] eNyh ds VqdM+s vkSj eNyh mRikn2 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr 'khfrr cSVMZ eNyh] eNyh ds VqdM+s vkSj eNyh mRikn    

vaMs vkSj czsM ds VqdM+ksa ;k cSVj esa Mªsflax ds lkFk] eNyh ;k eNyh ds Hkkxksa ls rS;kj dPpk mRiknA mnkgj.kksa 
esa iz'khfrr czsMsM ;k cSVj ysfir >haxk vkSj iz'khfrr ;k nzqr iz'khfrr czsMsM ;k ysfir eNyh ds VqdMs+] eNyh ds 
Hkkx vkSj eNyh dh ifê;ka ¼eNyh fQaxj½ 'kkfey gSaA 

9999----2222----3 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr tes gq, dhek vkSj Øhe;qä eNyh mRikn3 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr tes gq, dhek vkSj Øhe;qä eNyh mRikn3 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr tes gq, dhek vkSj Øhe;qä eNyh mRikn3 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr tes gq, dhek vkSj Øhe;qä eNyh mRikn    

Øhe tSlh l‚l esa dhek cuk;s gq, eNyh ds VqdM+ksa ls rS;kj dPps mRiknA 

9999----2222----4 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr idkbZ rFkk@vFkok ryh gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn4 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr idkbZ rFkk@vFkok ryh gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn4 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr idkbZ rFkk@vFkok ryh gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn4 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr idkbZ rFkk@vFkok ryh gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn    

mi&Jsf.k;ksa esa of.kZr :i esa [kkus ds fy, rS;kj lHkh idk;s gq, mRikn 'kkfey gSaA 

9999----2222----4444----1 idk;h gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn1 idk;h gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn1 idk;h gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn1 idk;h gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn    

idk;s gq, mRiknksa esa] ryus dks NksM+dj ¼9-2-4-3 ns[ks½ Hkki esa j[kuk] mckyuk ;k [kkuk idkus dh dksbZ Hkh vU; 
fof/k 'kkfey gSA eNyh iwjh] fgLlksa esa ;k fo[kafMr gks ldrh gSA mnkgj.kksa esa eNyh l‚lst] lks;k l‚l esa 
mckys gq, ids eNyh mRikn] idk;s gq, lqfjfe mRikn] dsdM+k&lq:fp dk idk;k gqvk decksdks mRikn] idk, 
gq, eNyh ds vaMs] idk lqfjfe] idk;k gqvk Vîwc ds vkdkj dk lqfjfe mRikn½ vkSj idkbZ gqbZ eNyh rFkk >haxk 
eNyh dk isLV ¼lqfjeh&tSls mRikn½ 'kkfey gSaA vU; eNyh isLVksa ¼vksfj,aVy çdkj ds½ dks 09-3-4 esa j[kk x;k 
gSA    

9999----2222----4444----2 idk;s eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ2 idk;s eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ2 idk;s eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ2 idk;s eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ    

idk;s mRiknksa esa] ryus ¼9-2-4-3 ns[ksa½ ds vykok Hkki es j[kuk] mckyuk ;k [kkuk idkus dh dksbZ Hkh vU; fof/k 
'kkfey gSaA mnkgj.kksa es idk;s gq, ØsUxu ØsUxu vkSj ØsUxu oYxfjt ¼Hkwjs jax ds >haxs] idk;k >haxs] DySEi 
vkSj dsdM+s 'kkfey gSaA 

9999----2222----4444----3 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr ryh gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn3 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr ryh gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn3 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr ryh gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn3 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr ryh gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn    

vaMs vkSj czsM ds VqdM+ksa ;k cSVj esa Mªsflax ds lkFk ;k fcuk] eNyh ;k eNyh ds VqdM+ksa ls cus [kkus ds fy, 
rS;kj mRikn] ftUgsa Hkquk ;k lsadk] idk;k] ryk vkSj fQj l‚l ;k rsy ds lkFk ;k muds fcuk iSd ;k fMCck can 
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fd;k tkrk gSA mnkgj.kksa esa [kkus ds fy, rS;kj rys lqfjeh] ryh gqbZ dykekjh vkSj rys gq, uje [kksy ds 
dsdM+s 'kkfey gSaA 

9999----2222----5 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr LeksDM lw[ks] fdf.or] vkSj@;k uedhu eNyh vkSj eNyh 5 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr LeksDM lw[ks] fdf.or] vkSj@;k uedhu eNyh vkSj eNyh 5 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr LeksDM lw[ks] fdf.or] vkSj@;k uedhu eNyh vkSj eNyh 5 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr LeksDM lw[ks] fdf.or] vkSj@;k uedhu eNyh vkSj eNyh 
mRiknmRiknmRiknmRikn    

LeksDM eNyh vkerkSj ij rktk] 'khfrr ;k iwjh rjg ls 'khfrr ls rS;kj fd, tkrs gSa] ftUgsa lh/ks ;k ued ds 
lkFk ;k ued ds fcuk] mckyus ds ckn] eNyh dks l‚MLV ls mRiUu /kq,¡ esa j[kk tkrk gSA lw[kh eNyh dks 
lwjt dh jks'kuh esa j[kdj ;k lh/ks vFkok mckydj lq[kkus ds }kjk ;k ,d fo'ks"k LFkkiuk esa mckyrs ds ckn 
rS;kj fd;k tkrk gS eNyh esa lq[kkus ds fy, igys ued feyk;k tk ldrk gSA uedhu eNyh esa ;k rks ued 
eyk tkrk gS ;k mls ,d ued ds ?kksy esa j[kk tkrk gSA fuekZ.k dh ;g çfØ;k [kk| Js.kh 09-3 esa of.kZr 
fidYM vkSj fidYM eNyh dh çfØ;k ls vyx gSA mipkfjr eNyh dks ued feykus vkSj fQj /kq,¡ esa j[k dj 
rS;kj fd;k tkrk gSA mnkgj.k esa uedhu ,uDokbo vkSj 'kkM] LeksDM pc] dVyfQ'k vkSj v‚DVksil] xfMMs 
çtkfr dh lq[kkbZ vkSj uedhu çtkfr] LeksDM ,oa uedhu eNyh isLV vkSj eNyh ds vaMs] mipkfjr vkSj 
LeksDM lscyfQ'k] 'kkM] lkyeksu] lq[kkbZ gqbZ cksfuVks ¼dkrlqvkscq'kh½] vkSj mckyh gqbZ lw[kh eNyh ¼fucks'kh½ 
'kkfey gSA 

9999----3 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr v/kZ lajf{kr eNyh vkSj eNyh mRikn3 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr v/kZ lajf{kr eNyh vkSj eNyh mRikn3 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr v/kZ lajf{kr eNyh vkSj eNyh mRikn3 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr v/kZ lajf{kr eNyh vkSj eNyh mRikn    

blesa fidfyax] uedhu cukuk vkSj vkaf'kd :i ls idkus tSls rjhdksa ls mipkfjr mRikn 'kkfey gSa] vkSj budh 
,d NksVk fu/kkuh vk;q    gksrh gSA 

9999----3333----1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr elkysnkj rFkk@;k tsyh esa j[ks tkus okys eNyh vkSj eNyh 1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr elkysnkj rFkk@;k tsyh esa j[ks tkus okys eNyh vkSj eNyh 1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr elkysnkj rFkk@;k tsyh esa j[ks tkus okys eNyh vkSj eNyh 1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr elkysnkj rFkk@;k tsyh esa j[ks tkus okys eNyh vkSj eNyh 
mRiknmRiknmRiknmRikn    

elkysnkj mRikn eNyh dks ued vkSj elkyksa ds lkFk ;k muds fcuk fljdk ;k okbu esa fHkxksdj cuk;k tkrk 
gSA mUgsa erZcku ;k fMCcksa esa iSd fd;k tkrk gS vkSj budk ,d lhfer fu/kkuh vk;q gksrk gSA eNyh mRiknksa dks 
idk dj ;k Hkki esa Mky dj uje djus vkSj fljdk ;k okbu] ued vkSj laj{kd Mkyus rFkk ,d tsyh esa 
?kuhdj.k ds }kjk tsyh esa j[ks tkus okys mRiknksa dks rS;kj fd;k tk ldrk gSA mnkgj.kksa esa ^^jksye‚Il** ¼,d 
çdkj dh elkysnkj eNyh½] tsyh esa leqæh bZy ¼M‚xfQ'k½ vkSj eNyh ,sfLid 'kkfey gSaA 

9999----3333----2 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr fidYM rFkk@vFkok uedhu ikuh dh eNyh vkSj eNyh mRikn2 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr fidYM rFkk@vFkok uedhu ikuh dh eNyh vkSj eNyh mRikn2 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr fidYM rFkk@vFkok uedhu ikuh dh eNyh vkSj eNyh mRikn2 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr fidYM rFkk@vFkok uedhu ikuh dh eNyh vkSj eNyh mRikn    

ued vkSj fljdk ;k vYdksgy ¼tSls okbu½ ds ?kksy esa eNyh dks mipkfjr dj mls fidYM cuk;k tkrk gSA 
mnkgj.kksa esa fofHkUu çdkj ds vksfj,aVy fidYM mRikn% fidYM eNyh] fidYM Ogsy ekal] vkSj fidYM gsfjax 
vkSj LçSV 'kkfey gSaA 

9999----3333----3 lkyeksu fodYi] dSfo;j vkSj eNyh ds vaMs ds vU; mRikn3 lkyeksu fodYi] dSfo;j vkSj eNyh ds vaMs ds vU; mRikn3 lkyeksu fodYi] dSfo;j vkSj eNyh ds vaMs ds vU; mRikn3 lkyeksu fodYi] dSfo;j vkSj eNyh ds vaMs ds vU; mRikn    

^^dSfo;j** 'kCn dk ç;ksx dsoy LVtZu çtkfr;ksa ds eNyh ds vaMs ds fy, fd;k tkrk gSA dSfo;j ds fodYi] 
uedhu elkysnkj] jaxhu vkSj ,d laj{kd ds lkFk mipkfjr fd;s x, fofHkUu leqæh vkSj ehBs ikuh dh eNfy;ksa 
¼tSls d‚M vkSj gsfjax½ ds vaMksa ls cus gksrs gSaA mnkgj.kksa esa uedhu lkyeksu eNyh ds vaMs] lalkf/kr] uedhu 
lkyeksu eNyh] d‚M eNyh ds v.Ms] d‚M eNyh ds uedh vaMs vkSj yEifQ'k dSfo;j 'kkfey gSaA dHkh&dHkh] 
eNyh ds vaMs ikLpjh—r Hkh gks ldrs gSaA ,slh fLFkfr esa bls ,d iwjh rjg ls lajf{kr mRikn gksus dh otg ls] 
[kk| Js.kh 9-4 esa 'kkfey fd;k tkrk gSA eNyh ds vaMksa ds 'khfrr idk;s ;k LeksDM mRiknksa dks Øe'k% 9-2-1] 
9-2-4-1 vkSj 9-2-5 Js.kh esa 'kkfey fd;k x;k gS] rktk eNyh ds vaMs Js.kh 9-1-1 esa ik, tkrs gSaA 9-3-4 Js.kh esa 
[kk| Jsf.k;ksa 9-3-1] & -9-3-3 ds mRiknksa dks NksM+dj eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ    ¼tSls eNyh isLV½ lfgr 
v/kZ&lajf{kr eNyh vkSj eNyh mRikn 'kkfey gSaA mnkgj.k esa eNyh ;k tyh; isV vkSj ikjaifjd vksfj,aVy 
eNyh isLV 'kkfey gSaA ckn okys dks rktk eNyh ;k eNyh l‚l mRiknu ds vo'ks"kksa ls rS;kj fd;k tkrk gS] 
bl rjg ds tks xsgwa ds vkVs] pksdj] pkoy ;k lks;kchu tSlh vU; lkefxz;ksa ls ;qä gksrk gSA bl mRikn dks 
vkxs fdf.or fd;k tk ldrk gSA  idkbZ gqbZ eNyh ;k tyh; isLV ¼lqfjeh&tSls mRikn½ Øe'k: 9-2-4-1 vkSj 
9-2-4-2] esa ik, tkrs gSaA 

9999----4 ekyLdksa] ØLVs'kuksa] vkSj ,dhuksMeksaZ lfgr fMCck c4 ekyLdksa] ØLVs'kuksa] vkSj ,dhuksMeksaZ lfgr fMCck c4 ekyLdksa] ØLVs'kuksa] vkSj ,dhuksMeksaZ lfgr fMCck c4 ekyLdksa] ØLVs'kuksa] vkSj ,dhuksMeksaZ lfgr fMCck can ;k fdf.or] iwjh rjg ls lajf{kr eNyh vkSj eNyh an ;k fdf.or] iwjh rjg ls lajf{kr eNyh vkSj eNyh an ;k fdf.or] iwjh rjg ls lajf{kr eNyh vkSj eNyh an ;k fdf.or] iwjh rjg ls lajf{kr eNyh vkSj eNyh 
mRiknmRiknmRiknmRikn    
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ikLpqjkbftax ;k Hkki fjVkfVaZx }kjk rS;kj vkSj folaØe.k lqfuf'pr djus ds fy, fuokZr gok jfgr daVsujksa dh 
iSdsftax lfgr foLrkfjr fu/kkuh vk;q q q q okys mRiknA mRiknksa dks vius [kqn ds jl esa ;k feyk;s x, rsy ;k l‚l 
esa iSd fd;k tk ldrk gSA bl Js.kh esa iwjh rjg ls idk;s gq, mRikn ¼Js.kh 09-2-4 ns[ksa½ 'kkfey ugha gSaA 
mnkgj.kksa esa fMCck can Vîwuk] DySe] dsdM+k] eNyh ds vaMs vkSj lkfMZu; xsfQYV fQ'k c‚y vkSj lqfjeh 
¼Å"ek&ikLpqjh—r½ 'kkfey gSaA 

10101010----0 vaMs vk0 vaMs vk0 vaMs vk0 vaMs vkSj vaMs mRiknSj vaMs mRiknSj vaMs mRiknSj vaMs mRikn    

rktk vaMksa ¼10-1½ ds lkFk] rktk vaMksa dh txg ysus okys mRikn ¼10-2½ vkSj vU; vaMksa ls cus mRikn ¼10-3 vkSj 
10-4½ Hkh 'kkfey gSA 

10101010----1 rktk vaMs1 rktk vaMs1 rktk vaMs1 rktk vaMs    

rktk vaMksa esa dksbZ Hkh ;kstud feyk;s tkus dh mEehn ugha gSaA 

10101010----2 vaMk mRikn2 vaMk mRikn2 vaMk mRikn2 vaMk mRikn    

os mRikn tks O;atuksa esa rktk vaMs ds cnys ¼mnkgj.k ds fy, vkeysV½ bLrseky fd;k tk ldrkA os ;k rks 
rktk vaMksa esa ls ¼i½ iwjs vaMs dks 'kq) djds mls fefDlax djds vkSj ¼ii½ ;k fQj vaMs dks 'kq) djds mldh dh 
lQsnh vkSj tnhZ dks vyx djus ds ckn çR;sd dks vyx vyx feyk dj cuk;s tkrs gSaA 'kq) iwjs vaMk] lQsn 
;k tnhZ dks vkxs rjy] tes gq, ;k lw[ks vaMs dh rjg mi;ksx esa ysus ds fy, lalkf/kr fd;k tkrk gSA 

10101010----2222----1 rjy vaMs mRikn1 rjy vaMs mRikn1 rjy vaMs mRikn1 rjy vaMs mRikn    

'kq) iwjk vaMs] vaMs dh tnhZ ;k vaMk dh lQsnh dks ik';qjkbt vkSj jklk;fud rjhds ls ¼mnkgj.k ds fy, 
vfrfjä ued ds feyk dj½ lajf{kr j[kk tkrk gSA  

10101010----2222----2 'khfrr vaMs mRikn2 'khfrr vaMs mRikn2 'khfrr vaMs mRikn2 'khfrr vaMs mRikn 

'kq)] ik';qjkbt vkSj Ýkstsu iwjs vaMs] vaMs dh tnhZ ;k vaMs dh lQsnh lfgrA 

10101010----2222----3 lw[ks vkSj@;k xehZ ls Bksl cus vaMk mRikn3 lw[ks vkSj@;k xehZ ls Bksl cus vaMk mRikn3 lw[ks vkSj@;k xehZ ls Bksl cus vaMk mRikn3 lw[ks vkSj@;k xehZ ls Bksl cus vaMk mRikn 

'kDdj gVk,&'kq)] ik';qjkbt vkSj lq[kk, iwjs vaMs] vaMs dh tnhZ ;k vaMk dh lQsnhA 

10101010----3 {kkjh;] lkYVsM vkSj fMCckcan vaMs lfgr lajf{kr vaMs3 {kkjh;] lkYVsM vkSj fMCckcan vaMs lfgr lajf{kr vaMs3 {kkjh;] lkYVsM vkSj fMCckcan vaMs lfgr lajf{kr vaMs3 {kkjh;] lkYVsM vkSj fMCckcan vaMs lfgr lajf{kr vaMs 

ikjaifjd iqjkus vksfj,aVy rjhds ls lajf{kr mRiknksa esa] tSls fd ued ls mipkfjr cr[k ds vaMs vkSj {kkj 
mipkfjr vaMs 'kkfey gaSA 

10101010----4  vaMk&vk/kkfjr MslVZ 4  vaMk&vk/kkfjr MslVZ 4  vaMk&vk/kkfjr MslVZ 4  vaMk&vk/kkfjr MslVZ     

blesa jsMh&Vw &bV mRiknksa ds lkFk lw[ks feJ.k ls rS;kj [kkuk Hkh 'kkfey gSA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa% ¶yku vkSj 
vaMk dLVMZA Qkbu csdjh os;lZ ¼mnkgj.k dpkSM+h½ esa dLVMZ fQfyaXl Hkh 'kkfey gSaA 

11111111----0 feBkl] 'kgn lfgr0 feBkl] 'kgn lfgr0 feBkl] 'kgn lfgr0 feBkl] 'kgn lfgr    

lHkh ekudh—r 'kdZjk ¼11-1½ esa] xSj ekudh—r mRikn ¼tSls 11-2] 11-3] 11-4 vkSj 11-6½ vkSj çk—frd feBkl 
¼11-5 & e/kq½ Hkh 'kkfey gSA 

11111111----1 ifj"1 ifj"1 ifj"1 ifj"————r vkSj dPph 'kDdjr vkSj dPph 'kDdjr vkSj dPph 'kDdjr vkSj dPph 'kDdj    

iks"kd feBkl] iwjh rjg ;k vkaf'kd :i ls 'kq) tSls fd ¼pqdanj phuh vkSj xUuk ls O;qRiUu½ lqØksl] Xywdkst 
¼LVkpZ ls O;qRiUu½] ;k ÝwDVksl gS] buesa mi&Jsf.k;ka 11-1-1 ls 11-1-5 rd 'kkfey gSaA 

11111111----1111----1 lQsn phuh] vugkbZMª‚l MsDlVªksl] MsDlVªksl eksuks gkbZMªsV] ÝwDVksl1 lQsn phuh] vugkbZMª‚l MsDlVªksl] MsDlVªksl eksuks gkbZMªsV] ÝwDVksl1 lQsn phuh] vugkbZMª‚l MsDlVªksl] MsDlVªksl eksuks gkbZMªsV] ÝwDVksl1 lQsn phuh] vugkbZMª‚l MsDlVªksl] MsDlVªksl eksuks gkbZMªsV] ÝwDVksl    

lQsn phuh 'kq) vkSj ØhLVykbtsM lqØksl gksrh gSA MsDlVªksl vugkbZMª‚l fcuk ikuh ds fØLVykbt'ku ds 'kq) 
vkSj fØLVykbTM Mh&Xywdkst gksrk gSA MsDlVªksl eksuks gkbZMªsV 'kq) gS vkSj Mh&Xywdkst ikuh ds ,d v.kq ds 
lkFk fØLVykbt'ku gksrk gSA ÝwDVksl dks 'kq) fd;k tkrk gS vkSj Mh&ÝwDVksl ØhLVykbt gks tkrk gSA 
mnkgj.kksa esa fjQkbu 'kqxj] D;wc 'kqxj] feJh vkfnA 

11111111----1111----2 filh gqbZ phuh] filk gqvk MsDlVªksl2 filh gqbZ phuh] filk gqvk MsDlVªksl2 filh gqbZ phuh] filk gqvk MsDlVªksl2 filh gqbZ phuh] filk gqvk MsDlVªksl    
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,aVhdsfdax ,tsaVksa ds lkFk ;k muds fcuk ckjhd+ filh lQsn phuh dks ikmMj phuh ¼v‚;flax 'kqxj½ dgk tkrk 
gSA ,aVhdsfdax ,tsaVksa ds lkFk ;k muds fcuk ckjhd+ filh ckjhd filh MsDlVªksl vugkbZMª‚l ;k MsDlVªksl eksuks 
gkbZ³jsV ;k nksuksa dks ikmMj MsDlVªksl ¼v‚;flax MsDlVªksl½ dgk tkrk gSA 

11111111----1111----3 uje lQsn phuh] uje czkmu 'kqxj] Xywdkst flji] lw[ks Xywdkst flji] j‚ dsu phuh3 uje lQsn phuh] uje czkmu 'kqxj] Xywdkst flji] lw[ks Xywdkst flji] j‚ dsu phuh3 uje lQsn phuh] uje czkmu 'kqxj] Xywdkst flji] lw[ks Xywdkst flji] j‚ dsu phuh3 uje lQsn phuh] uje czkmu 'kqxj] Xywdkst flji] lw[ks Xywdkst flji] j‚ dsu phuh    

Ckkjhd+ 'kq) nkuksa okyh] ue 'kqxj] lQsn jax dh phuh uje lQsn phuh gksrh gSA ckjhd 'kq) ue nkuksa okyh 
uje czkmu 'kqxj gyds jax vkSj xgjs Hkwjs jax dh gksrh gSA LVkpZ rFkk@vFkok buqfyu ds O;qRiUu iks"kd 
lsdjkbM ls gh Xywdkst flji dk ,d 'kq) lkafær tyh; ?kksy curk gSA lw[ks Xywdkst flji] Xywdkst flji gS 
ftudk vkaf'kd :i ls ikuh fudky fn;k x;k gSA j‚ dsu 'kqxj vkaf'kd :i ls 'kq) lqØksl gS ftls vkxs fcuk 
'kqf) ds vkaf'kd :i ls 'kq) xUus ds jl ls fØLVyhdj.k djds ik;k tkrk gSA 

11111111----1111----3333----1 'kqxj dUQsD'kujh ds fuekZ.k ds fy, iz;qDr lw[ks Xywdkst flji1 'kqxj dUQsD'kujh ds fuekZ.k ds fy, iz;qDr lw[ks Xywdkst flji1 'kqxj dUQsD'kujh ds fuekZ.k ds fy, iz;qDr lw[ks Xywdkst flji1 'kqxj dUQsD'kujh ds fuekZ.k ds fy, iz;qDr lw[ks Xywdkst flji    

11-1-3 esa of.kZr lw[ks Xywdkst flji dks dSaMh mRiknksa dk fuekZ.k djus ds :i esa ç;ksx fd;k tkrk tks fd [kk| 
Js.kh05-2 esa 'kkfey gSa ¼mnkgj.k ds fy, dBksj ;k uje dSaMht½A 

11111111----1111----3333----2 'kqxj dUQsD'kujh ds fuekZ.k ds fy, iz;qDr Xywdkst flji 2 'kqxj dUQsD'kujh ds fuekZ.k ds fy, iz;qDr Xywdkst flji 2 'kqxj dUQsD'kujh ds fuekZ.k ds fy, iz;qDr Xywdkst flji 2 'kqxj dUQsD'kujh ds fuekZ.k ds fy, iz;qDr Xywdkst flji     

11-1-3 esa of.kZr Xywdkst flji dks dSaMh mRiknksa dk fuekZ.k djus ds :i esa ç;ksx fd;k tkrk tks fd [kk| Js.kh 
5-2 esa 'kkfey gSa ¼mnkgj.k ds fy, dBksj ;k uje dSaMht½A 

11111111----1111----4 ySDVkst4 ySDVkst4 ySDVkst4 ySDVkst    

;g lkekU; :i ls Nsukty ls çkIr nw/k dk ,d çk—frd ?kVd gSA ;g vu gkbZMª‚l gks ldrk gS];k blesa 
ikuh ds fdLVyhdj.k dk ,d v.kq gksrk gS] ;k nksuksa ds feys tqys :i gksrs gSaA 

11111111----1111----5 IykaVs'ku ;k fey dh lQsn phuh5 IykaVs'ku ;k fey dh lQsn phuh5 IykaVs'ku ;k fey dh lQsn phuh5 IykaVs'ku ;k fey dh lQsn phuh    

'kq) vkSj fØLVyh—r lqØkslA  

11111111----2 czkmu 'kqxj] [kk| Js.kh 112 czkmu 'kqxj] [kk| Js.kh 112 czkmu 'kqxj] [kk| Js.kh 112 czkmu 'kqxj] [kk| Js.kh 11----1111----3 ds mRiknksa dks NksM+dj3 ds mRiknksa dks NksM+dj3 ds mRiknksa dks NksM+dj3 ds mRiknksa dks NksM+dj    

blesa cM+s vukt] Hkwjs ;k ihyh xkaB okyh 'kDdj tSls Msesjkjk phuh] xqM+] cwjk ds :i esa 'kkfey gSaA 

11111111----3 xqM+ vkSj 'khjk ds lkFk phuh lksyq'kUl vkSj flji ¼vkaf'kd :i ls½ bu3 xqM+ vkSj 'khjk ds lkFk phuh lksyq'kUl vkSj flji ¼vkaf'kd :i ls½ bu3 xqM+ vkSj 'khjk ds lkFk phuh lksyq'kUl vkSj flji ¼vkaf'kd :i ls½ bu3 xqM+ vkSj 'khjk ds lkFk phuh lksyq'kUl vkSj flji ¼vkaf'kd :i ls½ buofVZV Hkh ijarq [kk| Js.kh 11ofVZV Hkh ijarq [kk| Js.kh 11ofVZV Hkh ijarq [kk| Js.kh 11ofVZV Hkh ijarq [kk| Js.kh 11----1111----3 dks 3 dks 3 dks 3 dks 
NksM+dj NksM+dj NksM+dj NksM+dj     

ifj"—r 'kDdj ds lg&mRikn esa ¼tSls xqM+ vkSj xqM+ ds mRikn½] bUoVZ 'kqxj ¼Xywdkst vkSj ÝwDVksl lqØksl ds 
gkbZMª‚yhfll ls mRikfnr ds ,fDoeksyj feJ.k½] vkSj vU; LohVulZ] tSls mPp ÝwDVksl d‚uZ flji] mPp 
ÝwDVksl buqfyu flji vkSj d‚uZ 'kqxj Hkh 'kkfey gSA 

11111111----4 vU; 'kqxj vkSj flji 4 vU; 'kqxj vkSj flji 4 vU; 'kqxj vkSj flji 4 vU; 'kqxj vkSj flji     

lHkh çdkj ds Vscy flji ¼mnk- esiy flji½] Qkbu csdjh os;lZ ds fy, flji vkSj v‚;lsl ¼mnk- dkjesy 
flji] ¶ysoksMZ flji½] vkSj ltkoVh phuh VksfIiaXl ¼tSls dqdht ds fy, jaxhu fØLVy phuh½ flji 'kkfey gSaA 

11111111----5 'kgn5 'kgn5 'kgn5 'kgn    

Qwykas ds usDVj ;k ikS/ks dk lzko ls e/kqefD[k;ksa }kjk mRikfnr çk—frd ehBk inkFkZ 'kgn gSA 'kgn ds mnkgj.kksa 
esa taxyh Qwyksa dk 'kgn] dbZ Qwykas dk 'kgn] lQns ljlksa@ljlksa dk 'kgn vkSj Dyksoj 'kgn 'kkfey gSaA 

 

11111111----6 Vscy&V‚i LohVulZ]6 Vscy&V‚i LohVulZ]6 Vscy&V‚i LohVulZ]6 Vscy&V‚i LohVulZ]    ftuesa mPp&xgurk LohVulZ Hkh 'kkfey gks ftuesa mPp&xgurk LohVulZ Hkh 'kkfey gks ftuesa mPp&xgurk LohVulZ Hkh 'kkfey gks ftuesa mPp&xgurk LohVulZ Hkh 'kkfey gks     

os mRikn] ftudks mPp&xgurk LohVulZ ls cuk;k tkrk gS ¼mnk- ,dlYQse iksVSf'k;e½ vkSj@;k iksy;ksyl 
¼mnk- lksfcZVksy½A ;s mRikn] ikmMj] Bksl ¼tSls xksfy;ka ;k D;qcl½] ;k rjy :i esa vafre miHkksäk dks csps 
tkrs gaSA 

12121212----0 yo.k] elkyksa] lwi] l‚l] lykn] çksVhu mRikn0 yo.k] elkyksa] lwi] l‚l] lykn] çksVhu mRikn0 yo.k] elkyksa] lwi] l‚l] lykn] çksVhu mRikn0 yo.k] elkyksa] lwi] l‚l] lykn] çksVhu mRikn    
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;g ,d O;kid Js.kh gS ftlesa os inkFkZ 'kkfey gSa ftudks lqxa/k vkSj Lokn dks c<+kus ds fy, Hkkstu esa feyk;k 
tkrk gS ¼12-1 & ued vkSj mlds  fodYi] 12-2 & tM+h cwVh] elkys] Lokn c<+kus okys vkSj c?kkj ¼tSls baLVsaV 
uwMYl ds fy, elkyk½] 12-3 & fljds] vkSj 12-4 & ljlksa½] dqN rS;kj [kk| inkFkZ ¼12-5&lwi vkSj 'kksjck ; 
12-6 & l‚l vkSj mlds tSls mRikn vkSj 12-7 & ¼mnk- edkjksuh lykn] vkyw dk lykn½ lykn vkSj lSaMfop 
LçsM~l] tks Js.kh 4-2-2-5 vkSj 5-1-3 esa vkrs gSa] dksdks vkSj uV QwM ls cus LçsM~l dks NksM+dj½] vkSj çksVhu ds tks 
eq[; :i ls lks;kchu ;k vU; lzksrksa ¼tSls nw/k] vukt] ;k lfCt;ka½ ls jfpr mRikn O;qRiUu gSa ¼12-9 & 
lks;kchu ls cus lhlksfuax vkSj elkys  vkSj 12-10 & esa lks;kchu ds vykok vU; çksVhu mRikn½A 

12121212----1 ued vkSj ued ds fodYi1 ued vkSj ued ds fodYi1 ued vkSj ued ds fodYi1 ued vkSj ued ds fodYi    

Hkkstu esa bLrseky ued ¼12-1-1-½ vkSj ued ds fodYi ¼12-1-2½ elkys ds :i esa 'kkfey gSA 

12121212----1111----1 ued1 ued1 ued1 ued    

eq[; [kk| & Lrj lksfM;e DyksjkbM gSaA Vscy ued esa] vk;ksfMu;qDr vkSj ¶yksjkbM vk;ksfMu;qDr ued] vkSj 
MsfUMªfVd ued Hkh 'kkfey gSA bl Js.kh esa leku ikjaifjd mRikn tSls dkyk ued] igkM+h ued] ¼las/kk ued] 
dkyk ued] xqek ued½] leqnzh ued vkfn Hkh 'kkfey gSaA 

12121212----1111----2 ued fodYi2 ued fodYi2 ued fodYi2 ued fodYi    

de lksfM;e ds Lokn c<+kus okys ued ds fodYiksa dks [kk| lkexzh esa ued ds LFkku ij bLrseky fd;k tk 
jgk gSaA    

12121212----2222    tM+h cwfV;ksa] elkys] Lokn c<+kus okys vkSj c?kkj  tM+h cwfV;ksa] elkys] Lokn c<+kus okys vkSj c?kkj  tM+h cwfV;ksa] elkys] Lokn c<+kus okys vkSj c?kkj  tM+h cwfV;ksa] elkys] Lokn c<+kus okys vkSj c?kkj      

bl Js.kh esa vkus okyh enksa os gSa tks Hkkstu dh lqxa/k vkSj Lokn ¼tSls baLVsaV uwMYl ds fy, elkys½ dks c<+krs 
gSa 

12121212----2222----1 tM+h cwfV;ka vkSj elkys1 tM+h cwfV;ka vkSj elkys1 tM+h cwfV;ka vkSj elkys1 tM+h cwfV;ka vkSj elkys    

tM+h cwfV;ka vkSj elkys vkerkSj ij ouLifr lzksrksa ls çkIr gksrh gSa] vkSj iwjh rjg lw[ks gq, gks ldrs gSa vkSj 
nys gq, ;k lkcqr mi;ksx esa yk;s tkrs gSaA mnkgj.k esa fepZ] gYnh] dkyh fepZ] ghax] lkSaQ] lkSaQ ds cht] 
rqylh] cs iÙkh] thjk ¼'kSthjka½] byk;ph] cM+h byk;ph] nkyphuh] ykSax] thjk] vkSj dSje ds cht ¼avtok;u½ 
vkfn 'kkfey gSaA elkys Hkh ikmMj vkSj isLV :i esa feJ.kksa esa ik, tk ldrs gSaA fefJr elkyksa ds mnkgj.k esa 
'kkfey gS% fepZ isLV] fepZ c?kkj] djh isLV] djh j‚Dl] ehV ;k eNyh dh ckgjh lrgksa ij fepZ elkyksa ds 
lkFk] lw[kh fefJr ;k f?kl dj yxkbZ tkrh gSaA vU; lkexzh ¼elkyk½ ds lkFk elkys ds feJ.kksa esa djh ikmMj] 
lkaHkj elkyk] jle elkyk] Nksys elkyk] ikoHkkoth elkyk vkfn 'kkfey gSaA 

12121212----2222----2 2 2 2  la'kks"k.k vkSj elkysla'kks"k.k vkSj elkysla'kks"k.k vkSj elkysla'kks"k.k vkSj elkys    

elkys vkSj c?kkj dk vU; vU; lkexzh ds lkFk elkyksa dk feJ.k gS tks pkoy vkSj vU; [kk| inkFkksaZ ds Åij 
fNM+ds tkrs gSa vkSj blesa uwMYl] iqfy;kxsj feJ.k] I;kt ued] yglqu ued ds fy, elkys vkfn 'kkfey gSaA 
^^c?kkj** 'kCn dks [kk| Js.kh flLVe esa 'kkfey fd;k x;k gS ysfdu mlesa ^^elkyk l‚l ¼tSls dspi] es;ksust] 
ljlksa½ vFkok lqokl 'kkfey ugha gSaA 

12121212----3 fljds 3 fljds 3 fljds 3 fljds     

,d mi;qä lzksr ls bFksu‚y ds fd.ou ls mRikfnr rjy ¼tSls okbu] lkbMj½A mnkgj.k lkbMj fljdk] okbu 
fljdk] ekYV fljdk] fLifjV fljdk] vukt ls cuk fljdk] fd'kfe'k fljdk vkSj Qy ¼'kjkc½ fljdk vkSj 
flaFksfVd fljdk 'kkfey gSaA 

12121212----4 ljlksa 4 ljlksa 4 ljlksa 4 ljlksa     

elkyk l‚l ,d ?kksy esa nyh ljlksa ds cht] ikuh] fljdk] ued] rsy vkSj vU; elkys ds lkFk rS;kj vkSj 
ifj"—r fefJr lkexzh gSA mnkgj.k MhtkW ljlksa] vkSj Þg‚Vß ljlksa ¼rS;kj djrs le; cht ds lkFk fNyds Hkh½ 
'kkfey gSaA 

12121212----5 lwi vkSj 'kksjck 5 lwi vkSj 'kksjck 5 lwi vkSj 'kksjck 5 lwi vkSj 'kksjck     
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blesa jsMh&Vw&bV lwi vkSj feDlsl 'kkfey gSaA rS;kj mRiknksa esa ikuh &¼mnk- 'kksjck½ ;k nw/k&vk/kkfjr ¼mnk- 
pkoMj½ gks ldrk gSA 

12121212----5555----1 fMCck can] cksrycan vkSj Ýkstsu jsMh&Vw&bV lwi vkSj 'kksjck1 fMCck can] cksrycan vkSj Ýkstsu jsMh&Vw&bV lwi vkSj 'kksjck1 fMCck can] cksrycan vkSj Ýkstsu jsMh&Vw&bV lwi vkSj 'kksjck1 fMCck can] cksrycan vkSj Ýkstsu jsMh&Vw&bV lwi vkSj 'kksjck    

ikuh ;k nw/k ls cus ;s mRikn lCth] ekal ;k eNyh 'kksjck ;k vU; vo;oksa ds lkFk ;k muds fcuk ¼tSls 
lfCt;ksa] ekal] uwMYl½ cus gksrs gSaA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa%& jlk] 'kksjck] >ksy] ikuh vkSj Øhe ls cus lwi] 
pkSMj] vkSj fcLdA 

12121212----5555----2 lwi vkSj 'kksjck ds fy, feJ.k2 lwi vkSj 'kksjck ds fy, feJ.k2 lwi vkSj 'kksjck ds fy, feJ.k2 lwi vkSj 'kksjck ds fy, feJ.k    

Lkafnzr lwi dks ikuh rFkk@vFkok nw/k] vU; fdlh oSdfYid ?kVd ls ;k muds fcuk ¼mnkgj.k ds fy, lfCt;ksa] 
ekal] uwMYl½ iquxZBu fd;k tkrk gSA blds mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa% 'kksjck pw.kZ vkSj D;wCl] ihlk gqvk vkSj fcuk 
lkafnzr fd;k lwi vkSj LV‚d D;wCl vkSj ikmMjA 

12121212----6 l‚l vkSj mlds tSls mRikn6 l‚l vkSj mlds tSls mRikn6 l‚l vkSj mlds tSls mRikn6 l‚l vkSj mlds tSls mRikn    

jsMh &Vw &bV l‚l] lkyku vkSj Mªsflax dks [kkus ls igys iryk fd;k tk ldrk gSA lkafnzr ¼12-6-1½ vkSj fcuk 
lkafnzr ¼12-6-2½mRiknksa dks jsMh &Vw &bV mRiknksa dks mi Jsf.k;ksa esa foHkkftr fd;k x;k gS] tcfd ik;l vkSj 
xSj ik;l nksuksa mRiknksa ds vykok feDlsl ¼12-6-3½dh Hkh mi&Js.kh gSA 

12121212----6666----1 ik;l l‚l vkSj f1 ik;l l‚l vkSj f1 ik;l l‚l vkSj f1 ik;l l‚l vkSj fMIlMIlMIlMIl    

l‚l] lkyku] Mªsflax vkSj fMIl dk de ls de ,d fgLlk ikuh olk ;k rsy&?kksy gksrk gSA blds mnkgj.k esa 
'kkfey gS%& lykn Mªsflax ¼tSls Ýsap] brkyoh] xzhd] jSap 'kSyh½] olk&vk/kkfjr lSaMfop LçsM~l ¼mnkgj.k ds fy, 
ljlksa ds lkFk es;ksust+½] lykn Øhe] vkSj olk;qä l‚l vkSj LuSd fMIl ¼mnkgj.k ds fy, csdu vkSj psMj 
fMi] vfu;u fMi½A 

12121212----6666----2 xSj&ik;l l‚l2 xSj&ik;l l‚l2 xSj&ik;l l‚l2 xSj&ik;l l‚l    

blesa ty] ukfj;y dk nw/k vkSj nw/k ij vk/kkfjr l‚l] lykn vkSj Mªsflax 'kkfey gSaA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa%& 
ckjcsD;w l‚l] VekVj dk dspi] l‚l] ojdsLVjf'kjs l‚l] ijkEifjd xk<+h ojdsLVjf'kjs l‚l] fepZ l‚l] ehBk 
vkSj [kêk fMfIiax l‚l] vkSj lQsn¼Øhe vk/kkfjr½ l‚l ¼eq[;r nw/k ;k Øhe ls cuh l‚l] ftlesa elkyk ;k 
elkyk ds fcuk ;k lkFk FkksM+k olk ¼mnkgj.k ds fy, eD[ku½ vkSj vkVk feyk gksA 

12121212----6666----3 l‚l vkSj lkyku ds fy, feJ.k3 l‚l vkSj lkyku ds fy, feJ.k3 l‚l vkSj lkyku ds fy, feJ.k3 l‚l vkSj lkyku ds fy, feJ.k    

ikmMj ds :i esa j[ks x, ik;l    mRiknksa dks vkerkSj ij ikuh] nw/k] rsy vU; rjy ds lkFk feyk dj ;k 
ifjlfTtr l‚l ;k xzsoh rS;kj djus esa ç;ksx fd;k tkrk gSA blds mnkgj.k esa 'kkfey gS pht+ l‚l] 
gksYykUMSl~ pVuh vkSj lykn MªsflaxA  

12121212----6666----4 fDy;j l‚l ¼tSls eNyh l4 fDy;j l‚l ¼tSls eNyh l4 fDy;j l‚l ¼tSls eNyh l4 fDy;j l‚l ¼tSls eNyh l‚l½‚l½‚l½‚l½    

blesa iryh] fcukxk<+h ty&vk/kkfjr l‚l 'kkfey gks ldrh gSaA bu l‚l dks Lokn c<+kus okyh lkexzh dh rjg 
bLrseky fd;k tkrk gS ;k lkyku cuus ds ckn mlesa Mkyus ds fy,A blds mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa% vks,LVj 
l‚l vkSj FkkbZ eNyh l‚l ¼use iyk½A 

12121212----7 lykn ¼tSl7 lykn ¼tSl7 lykn ¼tSl7 lykn ¼tSls edkjksuh lykn] vkyw dk lykn½ vkSj lSaMfop LçsM~l] [kk| Js.kh 04s edkjksuh lykn] vkyw dk lykn½ vkSj lSaMfop LçsM~l] [kk| Js.kh 04s edkjksuh lykn] vkyw dk lykn½ vkSj lSaMfop LçsM~l] [kk| Js.kh 04s edkjksuh lykn] vkyw dk lykn½ vkSj lSaMfop LçsM~l] [kk| Js.kh 04----2222----2222----5 vkSj 055 vkSj 055 vkSj 055 vkSj 05----1111----3 ds 3 ds 3 ds 3 ds 
dksdks & vkSj uV& vk/kkfjr LizSM~l dks NksM+djdksdks & vkSj uV& vk/kkfjr LizSM~l dks NksM+djdksdks & vkSj uV& vk/kkfjr LizSM~l dks NksM+djdksdks & vkSj uV& vk/kkfjr LizSM~l dks NksM+dj    

blesa 'kkfey gSa rS;kj lykn ¼tSls eSØksuh lykn vkSj vkyw lykn½] nw/k ls cus lSaMfop LçsM~l] xSj&ekudh—r 
es;ksust tSls lSaMfop LçsM~l vkSj Mªsflax Hkh 'kkfey gSA 

12121212----8 [kehj vkSj ,sls mRikn8 [kehj vkSj ,sls mRikn8 [kehj vkSj ,sls mRikn8 [kehj vkSj ,sls mRikn    

blesa csdjh esa dke vkus okyk [kehj vkSj idkus esa ç;qä [kehj Hkh 'kkfey gSA vYdksg‚y okys is; inkFkksaZ ds 
mRiknu esa bLrseky fd, tkys okys mRikn 'kfkey gSaA 

12121212----9 lks;kchu&ls cus Lokn c<+ku9 lks;kchu&ls cus Lokn c<+ku9 lks;kchu&ls cus Lokn c<+ku9 lks;kchu&ls cus Lokn c<+kus okys ?kVd vkSj elkys s okys ?kVd vkSj elkys s okys ?kVd vkSj elkys s okys ?kVd vkSj elkys     
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lks;kchu ls cus vU; mRikn vkSj ?kVd tks Hkkstu dk Lokn c<+kus ds dke esa vkrs gSa] ftleas fdf.or lks;kchu 
isLV vkSj lks;kchu l‚l ds :i ds :i esa mi;ksx esa vkus okyh lkexzh 'kkfey gSaA 

12121212----9999----1 fdf.or lks;kchu isLV 1 fdf.or lks;kchu isLV 1 fdf.or lks;kchu isLV 1 fdf.or lks;kchu isLV     

ued] ikuh vkSj vU; vo;oksa dh fd.ou dh çfØ;k ls lks;kchu dk mRikn cuk;k tkrk gS ¼tSls ehlks½ 

12121212----9999----2 lks;kchu l‚l2 lks;kchu l‚l2 lks;kchu l‚l2 lks;kchu l‚l    

lks;kchu ds fd.ou }kjk ,d rjy Lokn c<+kus okyk elkyk] lks;kchu dks fcuk fdf.or fd, &¼mnk- 
gkbMªksfyfll½ ;k] ouLifr çksVhu ds gkbMªksfyfll ls çkIr fd;k tkrk gSA 

11112222----9999----2222----1 fdf.or lks;kchu l‚l1 fdf.or lks;kchu l‚l1 fdf.or lks;kchu l‚l1 fdf.or lks;kchu l‚l    

;g ,d fDy;j] xSj ik;lhÑr dh x;h lks;kchu ls cuh l‚l] vukt] ued vkSj ikuh ds fd.ou çfØ;k ds 
}kjk rS;kj dh tkrh gSA 

12121212----9999----2222----2 xSj&fdf.or lks;kchu l‚l2 xSj&fdf.or lks;kchu l‚l2 xSj&fdf.or lks;kchu l‚l2 xSj&fdf.or lks;kchu l‚l    

xSj&fdf.or lks;kchu l‚l dks fcuk czhM lks;kchu l‚l ds :i esa Hkh tkuk tkrk gS] tks osftVscy çksVhu ls 
mRikfnr gks ldrk gS tSls dqN fcuk olk dh lks;kchu tks ,flM&gkbZMªksykbZtsM ¼mnkgj.k ds fy, 
gkbMªksDyksfjd ,flM ds lkFk½] U;wVªkyhtsM ¼mnkgj.k ds fy, lksfM;e dkcksZusV ds lkFk½]vkSj fQYVj gksrh gSa 

12121212----9999----2222----3 vU; lks;kchu l‚l3 vU; lks;kchu l‚l3 vU; lks;kchu l‚l3 vU; lks;kchu l‚l    

xSj ik;l l‚l dks fdf.or lks;kchu l‚l vkSj@;k xSj&fdf.or lks;kchu l‚l] 'kqxj ds lkFk ;k 'kqxj ds 
fcuk] djkeykbZt'u çfØ;k ds lkFk ;k mlds fcuk cuk;k tkrk gSA 

12121212----10 lks;kchu ds vykok çksVhu ds vU; mRikn 10 lks;kchu ds vykok çksVhu ds vU; mRikn 10 lks;kchu ds vykok çksVhu ds vU; mRikn 10 lks;kchu ds vykok çksVhu ds vU; mRikn     

blesa vukt @ Qyh @ ouLifr ds çksVhu mRikn 'kkfey gSaA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa% xsgwa izksVhu] ouLifr 
çksVhu ,ukykWx] izksVhu laca/kh ehV @ nw/k vkSj eRL; fodYiA muds foy;u] lkanz.k vkSj gkbMªksysVl] 'kfkey 
gS] Likb:fyuk lfgr flaxy lsy izksVhuA 

13131313----0 fo'ks"k iks"k.k mís'; ds iz;ksx gsrq [kk| inkFkZ 0 fo'ks"k iks"k.k mís'; ds iz;ksx gsrq [kk| inkFkZ 0 fo'ks"k iks"k.k mís'; ds iz;ksx gsrq [kk| inkFkZ 0 fo'ks"k iks"k.k mís'; ds iz;ksx gsrq [kk| inkFkZ     

13131313----1 f'k'kq QkewZys] Q1 f'k'kq QkewZys] Q1 f'k'kq QkewZys] Q1 f'k'kq QkewZys] Q‚yks&vi QkewZys vkSj f'k'kqvksa ds fy, fo'ks"k fpfdRlk ç;kstuksa ds fy, QkewZys‚yks&vi QkewZys vkSj f'k'kqvksa ds fy, fo'ks"k fpfdRlk ç;kstuksa ds fy, QkewZys‚yks&vi QkewZys vkSj f'k'kqvksa ds fy, fo'ks"k fpfdRlk ç;kstuksa ds fy, QkewZys‚yks&vi QkewZys vkSj f'k'kqvksa ds fy, fo'ks"k fpfdRlk ç;kstuksa ds fy, QkewZys    

13131313----1111----1 f'k'kq QkewZys1 f'k'kq QkewZys1 f'k'kq QkewZys1 f'k'kq QkewZys    

13131313----1111----2 Q‚yks&vi QkewZys2 Q‚yks&vi QkewZys2 Q‚yks&vi QkewZys2 Q‚yks&vi QkewZys    

13131313----2  f'k'kqvksa vkSj NksVs cPpksa ds fy, iwjd vkgkj2  f'k'kqvksa vkSj NksVs cPpksa ds fy, iwjd vkgkj2  f'k'kqvksa vkSj NksVs cPpksa ds fy, iwjd vkgkj2  f'k'kqvksa vkSj NksVs cPpksa ds fy, iwjd vkgkj    

13131313----3  fo'ks"k fpfdRlk dks yf{kr djus ds mís'; ls vkgkj tfur [kk| inkFkZ ¼[kk|3  fo'ks"k fpfdRlk dks yf{kr djus ds mís'; ls vkgkj tfur [kk| inkFkZ ¼[kk|3  fo'ks"k fpfdRlk dks yf{kr djus ds mís'; ls vkgkj tfur [kk| inkFkZ ¼[kk|3  fo'ks"k fpfdRlk dks yf{kr djus ds mís'; ls vkgkj tfur [kk| inkFkZ ¼[kk|    Js.kh 13Js.kh 13Js.kh 13Js.kh 13----1 ds mRiknksa dks 1 ds mRiknksa dks 1 ds mRiknksa dks 1 ds mRiknksa dks 
NksM+dj½ NksM+dj½ NksM+dj½ NksM+dj½     

13131313----4  fLyfeax ç;kstuksa vkSj otu de djus ds fy, vkgkj tfur QkewZys4  fLyfeax ç;kstuksa vkSj otu de djus ds fy, vkgkj tfur QkewZys4  fLyfeax ç;kstuksa vkSj otu de djus ds fy, vkgkj tfur QkewZys4  fLyfeax ç;kstuksa vkSj otu de djus ds fy, vkgkj tfur QkewZys    

13131313----5 vkgkj tfur [kk| inkFkZ ¼tSls] vuqiwjd [kk| inkFkZ dks vkgkj esa mi;ksx ds fy,½ [kk| Js.kh 135 vkgkj tfur [kk| inkFkZ ¼tSls] vuqiwjd [kk| inkFkZ dks vkgkj esa mi;ksx ds fy,½ [kk| Js.kh 135 vkgkj tfur [kk| inkFkZ ¼tSls] vuqiwjd [kk| inkFkZ dks vkgkj esa mi;ksx ds fy,½ [kk| Js.kh 135 vkgkj tfur [kk| inkFkZ ¼tSls] vuqiwjd [kk| inkFkZ dks vkgkj esa mi;ksx ds fy,½ [kk| Js.kh 13----1&131&131&131&13----4 4 4 4 
vkSj 13vkSj 13vkSj 13vkSj 13----6 ds mRiknksa dks NksM+dj6 ds mRiknksa dks NksM+dj6 ds mRiknksa dks NksM+dj6 ds mRiknksa dks NksM+dj    

13131313----6 [kk| la6 [kk| la6 [kk| la6 [kk| laiwjd iwjd iwjd iwjd     

14141414----0 is; inkFkZ] Ms;jh mRiknksa dks NksM+dj0 is; inkFkZ] Ms;jh mRiknksa dks NksM+dj0 is; inkFkZ] Ms;jh mRiknksa dks NksM+dj0 is; inkFkZ] Ms;jh mRiknksa dks NksM+dj    

14141414----1 xSj&vYdksgfyd¼^^l‚¶V**½ is;1 xSj&vYdksgfyd¼^^l‚¶V**½ is;1 xSj&vYdksgfyd¼^^l‚¶V**½ is;1 xSj&vYdksgfyd¼^^l‚¶V**½ is;    
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bl O;kid Js.kh esa ikuh vkSj dkcksZusVsM ikuh ¼14-1-1½] Qy vkSj lCth dk ¼14-1-2½] Qy vkSj lCth ds usDVlZ 
¼14-1-3½] ty&vk/kkfjr lqxfU/kr dkcksZusVsM vkSj xSj&dkcksZusVsM 'khry is; ¼14-1-4½] czhmM ;k LVhIM ikuh ls 
cuk is; tSls d‚Qh vkSj pk; ¼14-1-5½ 'kkfey gSaA 

14141414----1111----1 ikuh1 ikuh1 ikuh1 ikuh    

çk—frd ty ¼14-1-1-1½ vkSj vU; cksrycan ikuh ¼14-1-1-2½] ftuesa ls çR;sd xSj&dkcksZusVsM vFkok dkcksZusVsM gks 
ldrk gSA 

14141414----1111----1111----1 çk1 çk1 çk1 çk————frd [kfut ikuh vkSj lzksr frd [kfut ikuh vkSj lzksr frd [kfut ikuh vkSj lzksr frd [kfut ikuh vkSj lzksr tytytyty    

ty] lh/ks lzksr ls vkSj lzksr ds lehi ls çkIr djds iSd can fd;k tkrk gS] ftlesa vuqifrd rkSj ij dqN 
fuf'pr [kfut yo.k dh mifLFkfr vkSj rRoksa ;k vU; ?kVdksa dqN ek=k esa feyuk bldh fo'ks"krk gSA çk—frd 
[kfut ;qä ikuh ¼dkcZu Mkbv‚DlkbM lzksr ls½s LokHkkfod :i ls dkcksZusVsM gksrk gS dkcksZusVsM ¼dkcZu 
Mkbv‚DlkbM ,d vkSj vU; lzksr ls½] MhdkcksZusVsM ¼lzksr ls ikuh dh rqyuk esa de dkcZu Mkbv‚DlkbM ftlls 
;g vuk;kl gh feykdj ekud rkieku vkSj ncko dh 'krksaZ ds rgr dkcZu Mkbv‚DlkbM ugha NksM+ ldrk½] ;k 
le`) ¼lzksr ls dkcZu Mkbv‚DlkbM ds lkFk½ vkSj xSj dkcksZusVsM ¼ftlesa dksbZ eqä dkcZu Mkbv‚DlkbM u gks½ 
gksrk gSA 

14141414----1111----1111----2 lk/kkj.k Hkwfexr ikuh vkSj lksMk ikuh 2 lk/kkj.k Hkwfexr ikuh vkSj lksMk ikuh 2 lk/kkj.k Hkwfexr ikuh vkSj lksMk ikuh 2 lk/kkj.k Hkwfexr ikuh vkSj lksMk ikuh     

blesa çk—frd lzksr dk ty dks NksM+dj vU; ty tks fd dkcZu Mkbv‚DlkbM ds }kjk dkcksZusVsM gksrk gS vkSj 
mls fQYVªs'ku] fMlbaQsD'ku] ;k vU; mi;qä lk/ku }kjk lalkf/kr fd;k tk ldrk gS] ds vykok vU; ikuh 
'kkfey gSaA bl ikuh esa [kfut yo.k Hkh feys gks ldrs gSaA dkcksZusVsM vkSj xSj&dkcksZusVsM ;qä ikuh esa ¶yolZ 
gksrs gSa blfy, bls Js.kh 14-1-4- esa j[kk x;k gSA blds mnkgj.k esa 'kkfey gaS &lk/kkj.k Hkwfexr ikuh] cksrycan 
ikuh vkSj fcuk [kfut ds] 'kq) ikuh] lsYV~t+j ikuh] Dyc lksMk vkSj LikØfyax ikuhA 

14141414----1111----2 Qy vkSj lCth dk jl2 Qy vkSj lCth dk jl2 Qy vkSj lCth dk jl2 Qy vkSj lCth dk jl 

bl Js.kh esa dsoy Qy vkSj lCth dk jl vkrs gSA [kk| Js.kh 14-1-4-2 esa Qy vkSj lCth jl ij vk/kkfjr is; 
inkFkZ j[ks tkrs gSaA Qy&lCth ds jl feJ.kksa ds çR;sd ?kVd ¼;kuh Qyksa dk jl ¼14-1-2-1½ vkSj lCth dk jl 
¼14-1-2-3½ ds fy, vyx&vyx oxhZdj.k gaSA 

14141414----1111----2222----1 Qyksa dk jl 1 Qyksa dk jl 1 Qyksa dk jl 1 Qyksa dk jl     

Qyksa dk jl fdf.or ugha gksrk ysfdu fd.ou ;ksX; rjy dks] mfpr :i ls ifjiDo vkSj vPNh gkyr ds rkts 
Qy ;k Qy ds mi;qä [kk| Hkkx }kjk çkIr fd;k tkrk gSA jl dks mi;qä çfØ;kvksa }kjk rS;kj fd;k tkrk 
gS] tks Qyksa ls çkIr jl ds vko';d HkkSfrd] jklk;fud] vksxkZuksysfIVdy vkSj iks"k.k laca/kh y{k.k dks cuk, 
j[krk gSA jl ;k rks /kqa/kyk gksxk ;k lkQ gks ldrk gS] ftls lqxfU/kr inkFkksaZ vkSj vfLFkj Lokn ?kVdksa] tks 
lHkh mi;qä HkkSfrd lk/ku ds }kjk çkIr fd;k tkrs gSa] vkSj tks ,d tSls Qyksa ls ,d gh rjg ls izkIr fd;k 
tkrk gS dks fQj ls HkaMkfjr fd;k tkrk gS ¼lkekU; Lrj esa çkIr djus ds fy, ,d tSls Qyksa ls fy;k tkrk 
gS½] ,d gh rjg ds Qyksa dh yqxnh vkSj dksf'kdkvksa dks mi;qä HkkSfrd lk/kuksa ls çkIr fd;k tk ldrkA ,d 
çdkj ds jl dks ,d gh çdkj ds Qy ls çkIr fd;k tk ldrk gSA ,d fefJr jl ds lfEeJ.k dks fofHkUu 
çdkj ds Qyksa ls nks ;k nks ls vf/kd jl ;k mlls vf/kd jlksa ls vkSj I;wjh ls çkIr fd;k tkrk gSA Qyksa ds 
jl dks ;kaf=d fu"d"kZ.k }kjk lh/ks jl fudky dj çkIr fd;k tk ldrk] lkafnzr Qyksa ds jl ¼[kk| Js.kh 14-1-
2-3½ dks crkbZ x;h çfØ;kvksa }kjk ikuh ds lkFk nqckjk cuk;k tk ldrk gS] ;k lhfer ifjfLFkfr;ksa esa iwjs Qy 
ls ikuh dks fupksM+dj ¼mnk- lw[ks jl ls jl dks½ cuk;k tkrk gSA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa%& larjs dk jl] lsc 
dk jl] dkys vaxwjksa dk jl] uhacw dk jl] larjk&vke ds jl vkSj ukfj;y ikuhA 

14141414----1111----2222----2 lCth dk jl2 lCth dk jl2 lCth dk jl2 lCth dk jl    

lCth dk rjy jl vfdf.or ysfdu fdf.or ;ksX; mRikn tks fd ,d ;k ,d ls vf/kd rktk vkSj vPNh 
;kaf=d lk/kukas }kjk lajf{kr lfCt;ksa dks HkkSfrd lk/kuksa tSls dqpy dj] ihl dj vkSj@;k Nku dj izkIr fd;k 
tkrk gS vkSj lh/ks iz;ksx ds fy, gksrk gSA ;g jl lkQ] iYih vkSj xanyk Hkh gks ldrk gSA ;g lkafnzr gks 
ldrk gS ftls ikuh ds lkFk feyk dj ç;ksx esa yk;k tk ldrk gSA ;g mRikn ,d lCth ls ¼mnkgj.k ds fy, 
xktj½ ;k dbZ lfCt;ka ¼tSls xktj] vtokbu½ ds feJ.kksa ls cu ldrs gSaA 

14141414----1111----2222----3 Qyksa ds jl ds fy, lkanz.k3 Qyksa ds jl ds fy, lkanz.k3 Qyksa ds jl ds fy, lkanz.k3 Qyksa ds jl ds fy, lkanz.k    
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Qyksa dk lkafnzr jl ,slk mRikn gS tks fd [kk| Js.kh 14-1-2-1 esa nh xbZ ifjHkk"kk dk iw.kZ vuqlj.k djrk gSA 
;g Qyksa ds jl ls ikuh dks gVk dj mldk fczDl Lrj de ls de 50 izfr'kr mlh Qy ls fQj ls çkIr jl 
dh rqyuk eku ls vf/kd gksrk gSA jl ds mRiknu esa ;g /;ku j[kk tkrk gS dh og lkafnzr jgs] mls fudyus esa 
mi;qä çfØ;kvksa dk mi;ksx fd;k tk;s] vkSj ;fn feyk;k tk;s rks mldk xwnk ikuh esa vPNh rjg ls ?kqy 
tk;s] c'krsZ mi;ksx esa yk;k tkus okyk ikuh Qy ds lkFk feyku dj ldsA lHkh mi;qä HkkSfrd lk/ku ds }kjk 
çkIr fd;k x;k Qyksa dk lkafnzr jl fQj ls HkaMkfjr fd;k tkrk gS ¼mlh çdkj ds Qyksa ls lkekU; Lrj ij 
çkIr djuk½ rks mles os lHkh lqxfU/kr inkFkksaZ vkSj vkuannk;d Lokn Hkh feyk, tkrs gaS] tks ,d gh rjg ds 
lHkh Qyksa ls cjken fd;s tk ldrs gSA ,d gh rjg ds Qyksa ls xwnk vkSj Qy dh yqxnh dks mi;qä HkkSfrd 
lk/kuksa ls çkIr fd;k tk ldrk gSA bldk jsMh &Vw &fMªad twl rjy] flji vkSj Ýkstsu :i esa vfrfjä ikuh 
feyk dj cspk tkrk gSA blds mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa%& Ýkstsu lkanz.k v‚jsat twl] vkSj lkanz.k uhacw dk twl   

14141414----1111----2222----4 lCth ds jl ds fy, lkanz.k 4 lCth ds jl ds fy, lkanz.k 4 lCth ds jl ds fy, lkanz.k 4 lCth ds jl ds fy, lkanz.k     

bls HkkSfrd rjhds ls lCth ds jl ls ikuh dks gVk dj rS;kj fd;k tkrk gSA bldks rjy] flji vkSj Ýkstsu 
:i esa ikuh feyk dj jsMh &Vw &fMªad cukus ds fy, cspk tkrk gSA blesa xktj dk twl dlUVªsV Hkh 'kkfey 
gSA 

14141414----1111----3 Qy vkSj lCth dk usDVj3 Qy vkSj lCth dk usDVj3 Qy vkSj lCth dk usDVj3 Qy vkSj lCth dk usDVj    

Qy vkSj lCth dk usDVj ,sls is; inkFkZ gSa ftUgsa I;wjh] twl] ;k rks lkanz.k mRikfnr fd;k tkrk gS ;k bls ikuh 
vkSj phuh] 'kgn] flji] vkSj@;k LohVulZ ds lkFk fefJr djds mRikfnr fd;k tkrk gSA  Qy&lCth dk 
usDVj vius feJ.kksa ?kVdksa ¼;kuh Qy ds usDVj ¼14-1-3-1½ vkSj lCth ds usDVj ¼14-1-3-2½½ ds rgr fooj.k nsrs 
gSaA 

14141414----1111----3333----1 Qyksa dk usDVj 1 Qyksa dk usDVj 1 Qyksa dk usDVj 1 Qyksa dk usDVj     

Qy dk usDVj vfdf.or ysfdu fd.ou ;ksX; inkFkZ tks Qyksa dk jl] dUlsaVªsVsM Qyksa dk jl] Qyksa dh I;wjh 
;k dUlsaVªsVsM Qyksa dh I;wjh ;k muds feJ.k mRiknksa dks tSls ikuh ;k ikuh ds lkFk phuh] 'kgn] flji] 
vkSj@;k LohVulZ ds lkFk feykus ij fdf.or mRikn çkIr gksrk gS lHkh ,d tSls Qyksa ls mi;qä HkkSfrd 
lk/ku ds }kjk vkSj xwns ;k dksf'kdk,a lqxfU/kr inkFkksaZ] lq:fpd ?kVdksa dks feyk;k tk ldrk gSA ;s mRikn ,d 
gh Qy ;k Qyksa ds feJ.k ij vk/kkfjr gksrs gSaA blds mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa%&uk'kikrh dk usDVj vkSj vkM+w ds 
usDVjA 

14141414----1111----3333----2 lCth dk usDVj 2 lCth dk usDVj 2 lCth dk usDVj 2 lCth dk usDVj     

;g mRikn lCth ds jl esa ;k dUlsaVªsVsM lCth ds jl esa ikuh ;k ikuh ds lkFk ;k fcuk ikuh ds phuh] 'kgn] 
flji] vkSj@;k LohVulZ dks feykus ds }kjk çkIr gksrk gSA ;s mRikn ;k rks ,d gh lCth ls ;k lfCt;ksa ds 
feJ.k }kjk cuk;s tkrs gSaA 

14141414----1111----3333----3 Qy usDVj ds fy, lkanz.k3 Qy usDVj ds fy, lkanz.k3 Qy usDVj ds fy, lkanz.k3 Qy usDVj ds fy, lkanz.k    

Qy usDVj ls HkkSfrd rjhds ls ikuh dks vyx djds ;k blds çkjafHkd eSVsfj;Yl dks vyx djds cuk;k tkrk 
gSA jsMh&Vw&fMªad usDVj rjy] flji vkSj Ýkstsu :i esa ikuh feyk dj cspk tkrk gSA mnkgj.k esa 'kkfey gSa% 
uk'kikrh usDVj lkanz.k vkSj vkM+w usDVj lkanz.kA 

14141414----1111----3333----4 lCth ds usDVj ds fy, lkanz.k 4 lCth ds usDVj ds fy, lkanz.k 4 lCth ds usDVj ds fy, lkanz.k 4 lCth ds usDVj ds fy, lkanz.k     

bls lCth ds usDVj ls ikuh dks gVkdj rS;kj fd;k tkrk gSA jsMh&Vw&fMªad usDVj dks rjy] flji vkSj Ýkstsu 
:i esa vfrfjä ikuh feyk dj cspk tkrk gSA    

14141414----1111----4 ^^LiksVZ**] ^^,uthZ** ;k ^^bysDVªksykbV** is; vkSj fof'k"V is; lfgr ty&vk/kkfjr ¶ysoMZ is;4 ^^LiksVZ**] ^^,uthZ** ;k ^^bysDVªksykbV** is; vkSj fof'k"V is; lfgr ty&vk/kkfjr ¶ysoMZ is;4 ^^LiksVZ**] ^^,uthZ** ;k ^^bysDVªksykbV** is; vkSj fof'k"V is; lfgr ty&vk/kkfjr ¶ysoMZ is;4 ^^LiksVZ**] ^^,uthZ** ;k ^^bysDVªksykbV** is; vkSj fof'k"V is; lfgr ty&vk/kkfjr ¶ysoMZ is;    

blesa lHkh dkcksZusVsM vkSj xSj dkcksZusVsM fdLesa vkSj lkanz.k 'kkfey gSaA blesa Qy vkSj lfCt;ksa ds jl ij 
vk/kkfjr mRikn Hkh 'kkfey gSaA blds vykok] d‚Qh] pk; vkSj gcZy vk/kkfjr is; Hkh 'kkfey gSaA 

14141414----1111----4444----1 dkcksZusVsM ikuh vk/kkfjr ¶ysoMZ is;1 dkcksZusVsM ikuh vk/kkfjr ¶ysoMZ is;1 dkcksZusVsM ikuh vk/kkfjr ¶ysoMZ is;1 dkcksZusVsM ikuh vk/kkfjr ¶ysoMZ is;    

blesa os ty&vk/kkfjr ¶ysoMZ is; 'kkfey gSa] ftleas dkcZu Mkbv‚DlkbM ds lkFk iks"kd] xSj iks"kd vkSj@;k 
rst LohVulZ vkSj vU; ekU; [kk| lg;ksT; dks feyk;k x;k gSA blesa xSflvkslks fudyus okys ¼ty&vk/kkfjr 
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is; ftlesa dkcZu Mkbv‚DlkbM ds lkFk LohVuj vkSj Lokn feys gSa½] vkSj lksMk tSls dksyk] dkyh fepZ çdkj] 
:V fc;j] uhacw&ykbe vkSj [kês çdkj ds tSls nksuksa MkbV@ykbV vkSj fu;fer çdkj ds is; 'kkfey gSaA ;s is; 
inkFkZ Li"V] /kqa/kys gks ldrs gS] ;k dHkh dHkh mueas dqN inkFkZ ¼tSls Qy ds VqdM+s½ Hkh gks ldrs gSaA buesa 
rFkkdfFkr ^^,uthZ ** is; 'kkfey gSa tks fd dkcksZusVsM gSa vkSj mPp Lrj ds iks"kd rRoksa vkSj vU; vo;oksa ¼tSls 
dSQhu] V‚jhus dkfuZVhu½ ds cus gksrs gSaA  

14141414----1111----4444----2 xSj dkcksZusVsM ty&vk/kkfjr ¶ysojsM Lokfn"V is;] iapst ,oa ,M lfgr 2 xSj dkcksZusVsM ty&vk/kkfjr ¶ysojsM Lokfn"V is;] iapst ,oa ,M lfgr 2 xSj dkcksZusVsM ty&vk/kkfjr ¶ysojsM Lokfn"V is;] iapst ,oa ,M lfgr 2 xSj dkcksZusVsM ty&vk/kkfjr ¶ysojsM Lokfn"V is;] iapst ,oa ,M lfgr     

ty&vk/kkfjr ¶ysojM is; esa dkcZu Mkbv‚DlkbM ds fcuk] Qy vkSj lCth ds jl& ls cus is; ¼tSls cknke] 
lkSaQ] ukfj;y&vk/kkfjr is;] vkSj ftulsax fMªad½ 'kkfey gSa] Qy ¶ysosjsM ,M ¼tSls uhacw ikuh] v‚jsUt,M½]   
¼Qy vk/kkfjr 'khry is; ½] dSiby xzkslsygk] ySfDVd ,flM ls cus is;] d‚Qh vkSj pk; is; nw/k ds lkFk ;k 
fcuk nw/k ds ;k ikoMj nw/k ds cus jsMh&Vw&fMªad] vkSj gcZy vk/kkfjr is; ¼mnk- vkbLM pk;] Qy ¶ysosjsM 
vkbLM pk;] BaMk fMCckcan d‚Qh is;½ vkSj bysDVªksykbV~l ;qä ^^LiksVZ~l** fMªaDlA ;g is; inkFkZ Li"V gks ldrs 
gSa ;k blesa fof'k"V inkFkZ ¼tSls Qy ds VqdM+s ½ gksrs gSa vkSj ;s phuh ds lkFk ehBs gks ldrs gSa ;k gks ldrk ;s 
ehBs u gksa vkSj bues ,d xSj&iks"kd mPp rhozrk okyk LohVuj feyk gksA rFkkdfFkr ^^,uthZ** fMªad 
xSj&dkcksZusVsM gS vkSj blesa mPp Lrjksa ds iks"kd rRo vkSj vU; vo;o ¼tSls dSQhu] V‚fju dkfuZVhu½ 'kkfey 
gSaA   

14141414----1111----4444----3 ty&vk/kkfjr ¶ysosjsM is; ds fy, lkanz.k ¼rjy ;k Bksl½3 ty&vk/kkfjr ¶ysosjsM is; ds fy, lkanz.k ¼rjy ;k Bksl½3 ty&vk/kkfjr ¶ysosjsM is; ds fy, lkanz.k ¼rjy ;k Bksl½3 ty&vk/kkfjr ¶ysosjsM is; ds fy, lkanz.k ¼rjy ;k Bksl½    

blesa ikmMj] flji] rjy vkSj Ýkstsu lkanz.k tks fd ikuh feykdj dkcksZusVsM xSj dkcksZusVsM ikuh ls cus is;] 
ikuh ;k dkcksZusVsM ikuh ls cus u‚u&vYdksgfyd is; cukus esa dke vkrs gSaA blds mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa%& 

LDok'k ,QkmaVsu flji ¼tSls dksyk flji½] 'khry is; ds fy, ÝwV flji] Ýkstsu ;k yseksusM vkSj vkbLM pk; 
ds fy, lkanz.k ikmMjA 

14141414----1111----5 d‚Qh] d‚Qh ds fodYi] pk;] gcZy lfEeJ.k vkSj dksdk ds vykok vU; vukt vkSj vukt ds xeZ is; 5 d‚Qh] d‚Qh ds fodYi] pk;] gcZy lfEeJ.k vkSj dksdk ds vykok vU; vukt vkSj vukt ds xeZ is; 5 d‚Qh] d‚Qh ds fodYi] pk;] gcZy lfEeJ.k vkSj dksdk ds vykok vU; vukt vkSj vukt ds xeZ is; 5 d‚Qh] d‚Qh ds fodYi] pk;] gcZy lfEeJ.k vkSj dksdk ds vykok vU; vukt vkSj vukt ds xeZ is; 
inkFkZinkFkZinkFkZinkFkZ 

blesa jsMh&Vw&fMªad mRikn ¼mnkgj.k ds fy, fMCckcan½ vkSj muds feJ.k rFkk lkanz.k 'kkfey gSA mnkgj.kksa esa 
'kkfey gSa% fpdksjh&vk/kkfjr xeZ is; inkFkZ ¼iksLVe½] pkoy] pk;] esV pk; vkSj xeZ d‚Qh vkSj pk; is; inkFkZ 
ds fy, feJ.k ¼tSls baLVsaV d‚Qh ikmMj g‚V dsisfpuks is; inkFkZ ds fy,½A d‚Qh mRiknksa ds fuekZ.k ds fy, 
mipkfjr d‚Qh chUl Hkh blesa 'kkfey gSaA jsMh&Vw&fMªad dksdk 1-1-2 Js.kh esa 'kkfey gS] vkSj dksdks feDlsl  
5-1-1 esa 'kkfey gSA 

14141414----2 vYdksgy is;] vYdksgy ls eqä vkSj de&vYdksgfyd led{kksa lfgr2 vYdksgy is;] vYdksgy ls eqä vkSj de&vYdksgfyd led{kksa lfgr2 vYdksgy is;] vYdksgy ls eqä vkSj de&vYdksgfyd led{kksa lfgr2 vYdksgy is;] vYdksgy ls eqä vkSj de&vYdksgfyd led{kksa lfgr    

vYdksgy&eqä vkSj de&vYdksgfyd led{kksa dks vYdksgy is; ds :i esa ,d gh Js.kh esa 'kkfey fd;k x;k 
gSaA 

14141414----2222----1 ch;j vk1 ch;j vk1 ch;j vk1 ch;j vkSj ekYV ls cus is;Sj ekYV ls cus is;Sj ekYV ls cus is;Sj ekYV ls cus is; 

vYdksg‚y is; inkFkZ vadqfjr tkS ¼ekYV½] g‚Il] [kehj] dks ikuh ds lkFk czhmM djds cuk;k tkrk gSA mnkgj.kksa 
esa 'kkfey gSa%& vys] czkmu fc;j] osbl fc;j] fiYluj]yktj fc;j] vksM c#bu ch;j] vkscsjxkjhxsl~ buQpch;j] 
ykbV fc;j] Vscy fc;j] ekYV 'kjkc] iksVZj] LVkmV vkSj ckyhZ okbuA 

14141414----2222----2 lkbMj vkSj isjh2 lkbMj vkSj isjh2 lkbMj vkSj isjh2 lkbMj vkSj isjh    

Qyksa dh 'kjkc lsc ¼lkbMj½ vkSj uk'kikrh ¼isjh½ ls cukbZ tkrh gS blesa lkbMj cksps Hkh 'kkfey gSA 

14141414----2222----3 vaxwj okbu3 vaxwj okbu3 vaxwj okbu3 vaxwj okbu    

vYdksgy is; iwjh rjg ls ;k vkaf'kd :i ls rktk vaxwj dks pkgs dqpy dj ;k fcuk dqpys vaxwj dk ¼jl½ 
çkIr djds mlds fd.ou ls cuk;k tkrk gSA   

14141414----2222----3333----1 fLVy vaxwj okbu1 fLVy vaxwj okbu1 fLVy vaxwj okbu1 fLVy vaxwj okbu    

vaxwj dh okbu ¼yky] lQsn] xqykc] ;k Cy'k] lw[ks ;k ehBs ½ esa 20oC ij vf/kd ls vf/kd 0-4 xzke @100 
feyhyhVj ¼4000 feyh xzke @fdyks xzke½ dkcZu Mkbv‚DlkbM gksrh gSA  



40       THE   GAZETTE   OF  INDIA : EXTRAORDINARY              [PART III—SEC. 4] 

 

14141414----2222----3333----2 LikØfyax vkSj vnZ&LikØfyax vaxwj dh okbu2 LikØfyax vkSj vnZ&LikØfyax vaxwj dh okbu2 LikØfyax vkSj vnZ&LikØfyax vaxwj dh okbu2 LikØfyax vkSj vnZ&LikØfyax vaxwj dh okbu 

vaxwj okbu fd.ou dh çfØ;k ds nkSjku dkcksZus'ku ls mRikfnr gksrh gS] ftls ;k rks cksry can fd.ou ;k VSad 
esa fd.ou }kjk çkIr fd;k tkrk gSA blh esa dkcksZusVsM okbu Hkh 'kkfey gSa ftl esa dkcZu Mkbv‚DlkbM  
vkaf'kd :i ls ;k iwjh rjg ls ckgj fudyrhA mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa%& LiqeUrs] vkSj ^^dksYM Md** okbuA     

14141414----2222----3333----3 n`<+hÑr vaxwj dh okbu] vaxwj fyDoj okbu] vkSj ehBs vaxwj dh okbu3 n`<+hÑr vaxwj dh okbu] vaxwj fyDoj okbu] vkSj ehBs vaxwj dh okbu3 n`<+hÑr vaxwj dh okbu] vaxwj fyDoj okbu] vkSj ehBs vaxwj dh okbu3 n`<+hÑr vaxwj dh okbu] vaxwj fyDoj okbu] vkSj ehBs vaxwj dh okbu 

vaxwj okbu dk mRiknu ;k rks ¼i½ mPp 'kqxj ladsanz.k ds vaxwj ds fd.ou; ¼jl½ }kjk ;k ¼ii½ okbu ds lkFk 
lkafnzr vaxwj ds jl ds feJ.k }kjk ;k ¼iii½ vYdksgy ds lkFk fdf.or ds feJ.k ls fd;k tkrk gSA mnkgj.k esa 
'kkfey gSa% xzsi MslVZ okbuA 

14141414----2222----4 okbu ¼vaxwj ds vykok½ 4 okbu ¼vaxwj ds vykok½ 4 okbu ¼vaxwj ds vykok½ 4 okbu ¼vaxwj ds vykok½     

okbu dks cukus esa vaxwj ds vykok] lsc vkSj uk'kikrh] ;k vU; Qy vkSj vukt ¼tSls pkoy½ lfgr vU; —f"k 
mRikn 'kkfey gSaA ;g okbu fLVy ;k LikØfyax gks ldrh gSA blds mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa%& pkoy dh okbu 
¼lkds½] vkSj LikØfyax] Qy dh efnjkA 

14141414----2222----5 ehM5 ehM5 ehM5 ehM 

vYdksgfyd fydj fdf.or 'kgn] ekYV vkSj elkyksa ls] ;k fQj flQZ 'kgn ls curh gSA blesa 'kgn dh okbu 
Hkh 'kkfey gSaA  

14141414----2222----6 15izfr'kr vYdksgy ls vf/kd okys fMfLVYM fLifjV ;qä is; inkFkZ6 15izfr'kr vYdksgy ls vf/kd okys fMfLVYM fLifjV ;qä is; inkFkZ6 15izfr'kr vYdksgy ls vf/kd okys fMfLVYM fLifjV ;qä is; inkFkZ6 15izfr'kr vYdksgy ls vf/kd okys fMfLVYM fLifjV ;qä is; inkFkZ    

blesa vukt ¼tSls eDdk] tkS] jkbZ] xsgwa½ ls cuus okys] Vqcsjl ¼tSls &vkyw ½] Qy ¼tSls vaxwj] tkequ½ ;k xUus 
ds lHkh vklqr O;qRiUu ftlesa vf/kd ls vf/kd 15 izfr'kr vydksgy gS os fLçV ;qä is; 'kkfey gSA mnkgj.kksa 
esa 'kkfey gSa%& visfjfV¶l] czkaMh ¼vklqr okbu½] d‚fMZvYl] fyDos;lZ ¼lkafnzrfyDos;lZ lfgr½] Vdhyk] fOgLdh] 
vkSj oksMdkA 

14141414----2222----7 lqxfU/kr vYdksgy is; 7 lqxfU/kr vYdksgy is; 7 lqxfU/kr vYdksgy is; 7 lqxfU/kr vYdksgy is;     

blesa lHkh xSj&ekudh—r vYdksgy is; mRikn 'kkfey gSaA gkykafd bu mRiknksa esa vf/kdka'k esa de ls de 15 
izfr'kr 'kjkc 'kkfey gS] dqN ikjaifjd xSj& ekudh—r lqxfU/kr mRiknksa esa 24izfr'kr vYdksgy Hkh gks ldrk 
gSA buds mnkgj.k esa T;knkrj lqxfU/kr 'kjkc] lkbMj vkSj isjh 'kkfey gSa] visfjVhQ okbu] vkSj rS;kj d‚dVsy 
¼'kjkc] fyDos;lZ] efnjk] lqxa/k] Qy vkSj ikS/kksa dk vdZ dk feJ.k] ftls jsMh&Vw&fMªad ds :i esa rS;kj djds 
is; mRiknksa vkSj feJ.kksa esa ?kksyk dj cspk tk ldrk gS½A BUMs&çdkj ds is; tks fc;j] ekYV] okbu ;k fLifjV 
;qä is;] Qy twl] vkSj lksMk ikuh ¼vxkj dkcksZusVsM gS½ vkfn ls cuk;s tkrs gSaA      

15151515----0 jsMh &Vw &bV lsojht0 jsMh &Vw &bV lsojht0 jsMh &Vw &bV lsojht0 jsMh &Vw &bV lsojht    

blesa lsojht LuSd QwM~l ds lHkh çdkj 'kkfey gSaA 

15151515----1 LuSDl tks& vkyw] vukt] vkVk ;k LVkpZ ¼tM+ksa vkSj Vqcsjl] nkyksa vkSj Qfy;ka ls½ ls cus gSa1 LuSDl tks& vkyw] vukt] vkVk ;k LVkpZ ¼tM+ksa vkSj Vqcsjl] nkyksa vkSj Qfy;ka ls½ ls cus gSa1 LuSDl tks& vkyw] vukt] vkVk ;k LVkpZ ¼tM+ksa vkSj Vqcsjl] nkyksa vkSj Qfy;ka ls½ ls cus gSa1 LuSDl tks& vkyw] vukt] vkVk ;k LVkpZ ¼tM+ksa vkSj Vqcsjl] nkyksa vkSj Qfy;ka ls½ ls cus gSa    

lHkh lsojh LuSDl] ¶ysoj ;qä ;k ¶ysoj foghu HkksT; blesa 'kkfey gSa ysfdu blesa fcuk ehBs ØSdlZ ¼Js.kh 7-1-
2½ 'kkfey ugha gSaA blds mnkgj.kksa esa 'kkfey gSa vkyw ds fpIl] i‚id‚uZ] çsV~tsy] pkoy ØSdlZ ¼lsucS½] lqxaf/kr 
ØSdlZ ¼mnkgj.k ds fy,pht++ ds Lokn okys ØSdlZ½] Hkqft;k ¼uedhu uk'rk tks vkVs] eDdh] vkyw] ued] MªkbM 
ÝwV] ew¡xQyh] elkys] jax] Lokn vkSj ,aVh vksfDlMsaV~l ds feJ.k ls rS;kj fd, tkrs gSa½ vkSj ikiM+ ¼Hkhxs pkoy 
dk vkVk ;k dkys pus ds vkVs ;k eVj ds vkVs] ued vkSj elkyksa ds lkFk fefJr djds cuk;k tkrk gS] vkSj 
xksy ;k piVh jksVh ds vkdkj esa cuk;k tkrk gS½A [kkjh] dM+k] eq:dq] uedikjk] fponk] fjcu@B<w idkSM+k] 
nkyeksB@feDlpj] lks;k uV~l] fuedh] Qyh ¼tSls pksyQyh½] vU; ryh@csDM LuSDl@ lsojht] mikflnh] 
vIie] Hksy&feJ.k] lso] ?kkfV;k] 'kadjiyh] QtZu] dqjeqjk] eqjeqjk] ikiM+h] fØLIl] pdyh] vkfn 'kfkey gSA 
blds vykok feBkbZ uedhu tSls  fpDdh] xtd] eqjqank] xq<+puk] phuh ysfir nkysa vkSj vU; feBh nky uedhu 
¼xqM+] phuh] 'kgn vkSj vU; lkexzh ds lkFk ysfir nkysa½ 

15151515----2 çlaL2 çlaL2 çlaL2 çlaL————r uV lfgr] dksVsM uV vkSj uV feJ.k ¼tSls MªkbM ÝwV½ r uV lfgr] dksVsM uV vkSj uV feJ.k ¼tSls MªkbM ÝwV½ r uV lfgr] dksVsM uV vkSj uV feJ.k ¼tSls MªkbM ÝwV½ r uV lfgr] dksVsM uV vkSj uV feJ.k ¼tSls MªkbM ÝwV½     

blesa lHkh çdkj ds çlaL—r lw[ks esos 'kkfey gS% mngkj.k ds fy, MªkbZ&jks,fLVax] jks,fLVax] efjufVax ;k 
cksbfyax] ;k rks bu&'ksYyksj esa 'ksYysM ;k fQj lkYVsM ;k vulkYVsM 'kkfey gSaA ;ksxgVZ &] ljsvy &] vkSj 
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guh ls <ds uV vkSj lw[ks esos &uV&vkSj& ljsvy LuSDl dks ;gka oxhZ—r fd;k x;k gSA p‚dysV ls <ds uV 
dks 5-1-4 esa oxhZ—r fd;k x;k gS] vkSj udyh p‚dysV ls doMZ uV~l dks 5-1-5 esa 'kkfey fd;k x;k gSaA 

15151515----3 eNyh ls cus LuSDl3 eNyh ls cus LuSDl3 eNyh ls cus LuSDl3 eNyh ls cus LuSDl    

;g eNyh] eNyh mRiknksa ;k eNyh ds Lokn okys dkjdksa ls cus lsojh ØSdlZ dk o.kZu djrk gSA [kk| Js.kh 
9-2-5 esa ,d LuSd ds :i esa lw[kh eNyh izR;{k miHkksx fd;s tkus ds fy, of.kZr fd;k x;k gS vkSj lw[ks ekal 
ls cus LuSDl dks [kk| Js.kh 8-3-1-2 esa of.kZr fd;k x;k gSA 

16161616----0 rS;kj [kk| inkFkZ0 rS;kj [kk| inkFkZ0 rS;kj [kk| inkFkZ0 rS;kj [kk| inkFkZ    

;s [kk| inkFkZ vU; [kk| Js.kh ¼1&15½ esa 'kkfey ugha gksrs gSa vkSj bu ij ekeyk nj ekeyk fopkj fd;k tkuk 
pkfg,A rS;kj [kk| inkFkZ ,dkf/kd ?kVdksa ¼tSls ekal] l‚l] vukt] pht+] lfCt;ka½] dk feJ.k gksrk gS] ;s ?kVd 
vU; [kk| Jsf.k;ksa esa Hkh 'kkfey gksrs gSaA rS;kj [kk| inkFkZ ds fy, miHkksäk ¼tSls ghfVax] Fkfoax] jhgkbZMª‚bax½ 
dks de ls de rS;kjh dh vko';drk gksrh gSA bl [kk| Js.kh esa ;kstdksa dks dsoy bu çko/kkuksa esa lwphc) 
fd;k tk,xk] ;fn ;kstd dh t:jr gks% ¼i½ rS;kj [kk| inkFkZ tSlk miHkksDrk dks cspk tkrk gS esa vdsys 
rduhdh dk;Z gks ¼ii½ rS;kj [kk| esa mi;ksx ds Lrj ij lqfopkfjr rduhdh dk;Z gks] tks mi;ksx ds Lrj ij 
c<+ tkrk gS ftlds fy, izR;sd vxzsfurrk dk dkj.k ekuk tkrk gSA 

III dk;kZRed oxZ] ifjHkk"kk,a vkSj çkS|ksfxdh; ç;kstudk;kZRed oxZ] ifjHkk"kk,a vkSj çkS|ksfxdh; ç;kstudk;kZRed oxZ] ifjHkk"kk,a vkSj çkS|ksfxdh; ç;kstudk;kZRed oxZ] ifjHkk"kk,a vkSj çkS|ksfxdh; ç;kstu 

ØØØØ----lalalala---- dk;kZRed oxZdk;kZRed oxZdk;kZRed oxZdk;kZRed oxZ ifjHkk"kk,aifjHkk"kk,aifjHkk"kk,aifjHkk"kk,a çkS|ksfxdh; ç;kstuçkS|ksfxdh; ç;kstuçkS|ksfxdh; ç;kstuçkS|ksfxdh; ç;kstu 

1111    vEyrk fu;ked 
,d [kk| lg;ksT; tks Hkkstu dh 
vEyrk ;k {kkjh;rk ij fu;a=.k 
djrk gS 

O;ofLFkr ih,p] ,flfMVh] 
,flfMfQ] ,YdkfuVh] vkSj cQfjaxu 
xfrfof/k 

2222    ,aVh dsfdx ,tsaV 
,d [kk| lg;ksT; tks Hkkstu ds 
vo;o dh ,d nwljs esa feyus dh 
ço`fÙk dks de dj nsrk gSA  

,aVhdsfdax] ,aVh fLVfdax] lq[kkus 
okyk] MfLVax  

3333    ,aVh Qksfeax ,tsaV 
,d [kk| lg;ksT; tks Qksfeax dks 
jksdrk gS ;k de dj nsrk gSA 

,aVh Qksfeax] Mh &Qksfeax 

4444    ,aVhv‚DlhMsaV 

,d [kk| lg;ksT; tks v‚Dlhdj.k 
ds }kjk [kk| inkFkksaZ dks [k+jkc gksus 
ls cpk dj thou vof/k dks yack 
djrk gSA  

,aVhv‚DlhMsaV] ,aVhv‚DlhMsaV 
lhusjftLV] ,aVh czkmfuax ,tsaV   

5555    Cyhfpax ,tsaV 

,d [kk| lg;ksT; ¼fcuk 
&vkVsokyk½ ftls [kk| dks jaxghu 
cukus esa bLrseky fd;k tkrk gSA 
Cyhfpax ,tsaV fixesaV~l esa 'kkfey 
ugha fd;k tkrkA 

jaxghu djuk vkSj Cyhfpax 

6666    cfYdax ,tsaV 

,d [kk| lg;ksT; tks viuh 
miyC/k ÅtkZ ds eku dk ;ksxnku 
fd, fcuk cgqrk;r esa Hkkstu dks 
cukus esa ;ksxnku nsrk gSA  

cfYdax vkSj fQfyax   

7777    dkcksZusfVax ,tsaV 
,d [kk| lg;ksT; tks ,d [kk| esa 
dkcksZus'ku çnku djus ds fy, 
bLrseky fd;k tkrk gSa 

iznÙk dkcZu MkbvkWDlkbM xSl  
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8888    dfjZ,j 

,d [kk| lg;ksT; tks ?kksyus esa] 
iryk djus esa] QSykus esa vkSj 
HkkSfrd :i ls Qsjcny fd, gq,] 
[kk| lg;ksT; ;k QaD'ku dks fcuk 
cnys mlds iks"kd rRo ¼vkSj fdlh 
Hkh rduhdh çHkko ds fcuk½ dks 
mldh gSaMfyax] cukus ;k [kk| 
lg;ksT; ;k iks"kd rRoksa ds mi;ksx 
dks lqfo/kktud cukus ds fy, 
ç;ksx esa yk;k tkrk gSA 

dfjZ,j] ?kqyd vkSj budSIlwyfVax  

9999    jax 
,d [kk| lg;ksT; tks Hkkstu esa jax 
feykrk gS ;k mls iqu%LFkkfir djrk 
gSA 

vk[kksa ds vkd"kZ.k ds fy, jax] 
ltkoVh fiXesaV] ljQsl dykSjsaV   

10101010    jax çfr/kkj.k ,tsaV 
,d [kk| lg;ksT;] tks ,d [kk| 
dk jax rst djds mls fLFkj vkSj 
cjdjkj j[krk gS  

jax fQDls'ku@ fjVsa'ku@ 
LVscykbts'ku 

11111111    ik;lhdkjd 

,d [kk| lg;ksT; tks ,d Hkkstu 
ds nks ;k vf/kd :iksas esa ,dleku 
ik;l djrk gS ;k cuk, j[krk gS   

befYlfQds'ku] IykfLVdts'ku] 
fMLisj'ku] ljQsl ,D'ku] 
ØhLVfyt+s'ku dk bUghfcVs'ku] 
MsaflVh ,MtLVesaV ¼is; inkFkksaZ esa 
Lokn dkjd rsy½] lLisa'ku vkSj 
Dy‚fMax  

12121212    beYlhQf;ax lkYV 

,d [kk| lg;ksT; tks çlaL—r 
[kk| ds fuekZ.k esa olk dks vyx 
gksus ls jksdus ds fy, çksVhu dks 
iqu%O;ofLFkr djrk gS  

QSV lsi'kju dh jksdFkke] fMLi'kZu 
lq/kkj vkSj CysafMx@esfYMax  

13131313     QfeaZx ,tsaV 

,d [kk| lg;ksT; tks Qy ;k 
lfCt;ksa dks ,dleku vkSj dqjdqjk 
j[krk gS] ;k tsfYyax  ,tsaV~l ds 
lkFk cf<+;k rkyesy djds ,d tsy 
dk mRiknu djrk gS ;k etcwr 
djrk gS   

VsDlpj fjVas'ku vkSj LVªsaxFkfuax 

14141414    Lokn c<+kus okyk ,tsaV 
,d [kk| lg;ksT; tks ekStwnk Lokn 
vkSj@;k ,d Hkkstu dh xa/k dks 
c<+krk gSA  

Lokn lao/kZu vkSj iksVsf'k,'ku 

15151515    
vkVs dk mipkj djus 
okys ,tsaV 

,d [kk| lg;ksT; tks vkVs ;k 
yksbZ esa bldh csfdax xq.koÙkk ;k 
jax esa lq/kkj djus ds fy, vkVs esa 
feyk;k tkrk gSA 

¶yksj Cyhfpax] ¶ykSj biazsfoax] yksbZ 
daMh'kfuax vkSj LVªsaxFkfuax 

16161616    Qksfeax ,tsaV 

,d [kk| lg;ksT; tks ,d rjy 
;k Bksl [kk| esa ,d leku xSlh; 
voLFkk dk QSyko cuk, j[krk 
cukrk gSA  

of/kZr Qksfeax vkSj ,j‚'ku 

17171717    tsfYyax ,tsaV   
,d [kk| lg;ksT; tks ,d tSy ds 
xBu ds ek/;e ls ,d [kk| dks 
cukoV nsrk gSA  

 tsy QkWeZs'ku   
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18181818    Xysftax ,tsaV 

,d [kk| lg;ksT; tks tc ,d 
Hkkstu dh ckgjh lrg ij yxk;k 
tk;s] rks mlls ,d pednkj 
mifLFkfr çnku djus ds lkFk mls 
,d lqj{kkRed dksfVax çnku djrk 
gSA 

Xysft+x] lhfyax] dksfVax] ljQsl 
&fQfuf'kax] i‚fyf'kax vkSj fQYe 
&Q‚feaZx  

19191919     g;qfeDVsaV 
,d [kk| lg;ksT; tks 'kq"d 
okrkoj.k dk çfrdkj djds Hkkstu 
dks ckgj ls lq[kkus ls jksdrk gS  

e‚bLpj fjVsa'ku vkSj osfVax  

20202020    iSdsftax xSl 

 ,d [kk| lg;ksT; tks xSl gS vkSj 
tks ,d daVsuj esa Hkkstu dks Hkjus 
ls igys] ;k Hkjus ds nkSjku ;k Hkjus 
ds ckn v‚Dlhdj.k ;k [kjkch ls 
gksus okys uqdlku ls Hkkstu dh j{kk 
ds fy, Hkjh tkrh gSA  

iSdsftax xSl 

21212121    fçt+osZVho 

 ,d [kk| lg;ksT; tks lw{ethoksa 
ds dkj.k Hkkstu dks [kjkc gksus ls 
cpk dj mldh thou vof/k yEch 
djrk gSA 

,aVh ekbØksfc;y ,D'ku ds ek/;e 
ls fu/kkuh vk;q foLrkj 

22222222     çksisysaV  
,d [kk| lg;ksT; xSl] tks daVsuj 
ls Hkkstu dks ckgj fudkyrh gSA 

 daVsuj ls Hkkstu dk ckgj fudyk 

23232323    jsftax ,tsaV 

,d [kk| lg;ksT; ;k [kk| 
lg;ksT; dk ,d la;kstu] tks xSl 
;k xSlksa dks NksM+rk gS vkSj bl rjg 
,d vkVk ;k ysbZ dh ek=k dks 
c<+krk gSA 

ek=k vkSj ckWMh@VsDlpj iznku 
djuk 

24242424    lsDoslVªsaV 
,d [kk| lg;ksT; tks ,d dSV 
vk;u dh miyC/krk dks fu;af=r 
djrk gSA  

vk;ukas dh dsys'ku 

25252525    LVcykbt+sj 
,d [kk| lg;ksT; tks nks ;k 
vf/kd ?kVdksa dks ,d leku QSyko 
cuk, j[kuk laHko cukrk gSA  

Qkse @dy‚bMy@ beY'ku dk 
LVcykbt+s'ku 

26262626    LohVuj 

,d [kk| lg;ksT; ¼,d eksuks & ;k 
MkbZ lSdjkbM 'kqxj ds vykok 
vU;½]tks  Hkkstu dks ,d ehBk Lokn 
çnku djrk gSA 

eksuks vFkok MkbZlSdsjkbM 'kqxj  ds 
fodYi ds :i esa ÅtkZ dh deh 

27272727    fFkduj 
,d [kk| lg;ksT; tks ,d Hkkstu 
dh ';kurk dks c<+krk gSA  

cksMh] VsDlpj vkSj ckbfMax iznku 
djuk  
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IV    [kk| mR[kk| mR[kk| mR[kk| mRiknksa esa [kk| lg;ksT;ksaiknksa esa [kk| lg;ksT;ksaiknksa esa [kk| lg;ksT;ksaiknksa esa [kk| lg;ksT;ksa    dk mi;ksxdk mi;ksxdk mi;ksxdk mi;ksx    

;Fkk fofufnZ";Fkk fofufnZ";Fkk fofufnZ";Fkk fofufnZ"V fofu;eksa vkSj fV fofu;eksa vkSj fV fofu;eksa vkSj fV fofu;eksa vkSj fuEuEuEuEufyf[kr lkjf.kvkas ds vuqlkj [kk| mRufyf[kr lkjf.kvkas ds vuqlkj [kk| mRufyf[kr lkjf.kvkas ds vuqlkj [kk| mRufyf[kr lkjf.kvkas ds vuqlkj [kk| mRiknksa esa iknksa esa iknksa esa iknksa esa lg;ksT; lg;ksT; lg;ksT; lg;ksT; 'kkfey gks ldrs gSa ¼lkj.kh 1 ls 15 'kkfey gks ldrs gSa ¼lkj.kh 1 ls 15 'kkfey gks ldrs gSa ¼lkj.kh 1 ls 15 'kkfey gks ldrs gSa ¼lkj.kh 1 ls 15 
esa lHkh cM+s vkSj eksVs 'kCesa lHkh cM+s vkSj eksVs 'kCesa lHkh cM+s vkSj eksVs 'kCesa lHkh cM+s vkSj eksVs 'kCn ifjf'k"V&1 esa lwphc) lg;ksT;ksa dk lewgn ifjf'k"V&1 esa lwphc) lg;ksT;ksa dk lewgn ifjf'k"V&1 esa lwphc) lg;ksT;ksa dk lewgn ifjf'k"V&1 esa lwphc) lg;ksT;ksa dk lewg    muds vkbZ,u,l uacjksa ds lkFkmuds vkbZ,u,l uacjksa ds lkFkmuds vkbZ,u,l uacjksa ds lkFkmuds vkbZ,u,l uacjksa ds lkFk    fufnZ"fufnZ"fufnZ"fufnZ"V djrk gSA½V djrk gSA½V djrk gSA½V djrk gSA½  

सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

1 खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 2.0 

2.0 2.0 

2.0 के 

के के 

के 

उ�पाद छोड़कर डेयरी 

उ�पाद छोड़कर डेयरी उ�पाद छोड़कर डेयरी 

उ�पाद छोड़कर डेयरी 

उ�पाद और समतु�य

उ�पाद और समतु�यउ�पाद और समतु�य

उ�पाद और समतु�य 

  

 

        

1.1 

दधू और डेयरी आधा'रत 

दधू और डेयरी आधा'रत दधू और डेयरी आधा'रत 

दधू और डेयरी आधा'रत 

पेय

पेयपेय

पेय 

  

 

        

1.1.1 
दधू और छाछ (सादा)  

�कसी सहयो	य क
 अनुमित नह� ह ै   

1.1.1.1 दधू (सादा)  

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 

 

1500 िम�ा/�क�ा 33, 227 

1.1.1.2 छाछ (सादा) 

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 

 

1500 िम�ा/�क�ा 33 

1.1.2  

  

 डेयरी आधा'रत पेय

डेयरी आधा'रत पेयडेयरी आधा'रत पेय

डेयरी आधा'रत पेय, 

, , 

, 

सु0िचयु2 तथा/अथवा 

सु0िचयु2 तथा/अथवा सु0िचयु2 तथा/अथवा 

सु0िचयु2 तथा/अथवा 

)कि6वत 

)कि6वत )कि6वत 

)कि6वत  

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 
950 350 िम�ा/�क�ा 188 

एलीटेम 
956 100 िम�ा/�क�ा 

 

ए�युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा 52 

ए�परटेम 
951 600 िम�ा/�क�ा 191 

ए�परटेम-एसेसलफेम 

सा�ट 

962 350 िम�ा/�क�ा 113 

ि�िलएंट !लू एफसीएफ 
133 100 िम�ा/�क�ा  52 

कारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9सकारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9स 

  

 

 

150 िम�ा/�क�ा 52 

कर$यूिमन 
 100 100 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम 
161g 15 िम�ा/�क�ा 52, 170 

कैरामेल रंग (सादा) 
 150a 

जीएमपी 
  

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 2000 िम�ा/�क�ा 52 

कैरामेल IV - स�फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 2000 िम�ा/�क�ा 52 

एनाटो 
160b(i), (ii) 100 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरोटी&स, सि!जयां 160a(ii) 1000 िम�ा/�क�ा 52 

$लोरोफाइ�स एवं 

$लोरोफािल&स, 

, , 

, कॉपर 

कॉ*पैि�$सस 

  

 

 50 िम�ा/�क�ा 190, 52 

डायसेलेटरट+रक एवं 

,लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए�टस- 

472e 5000 िम�ा/�क�ा   

फा�ट �ीन एफसीएफ 
143 100 िम�ा/�क�ा 52 

अंगूर छाल अक-  
163(ii) 150 िम�ा/�क�ा 181, 52 

ऑयरन ऑ;साइ9स

ऑयरन ऑ;साइ9सऑयरन ऑ;साइ9स

ऑयरन ऑ;साइ9स 

  

 
 20 िम�ा/�क�ा 52 

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 100 िम�ा/�क�ा 52 

िनयोटेम 
961 20 िम�ा/�क�ा 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

फा�फे0स 

  

 

 

1320 िम�ा/�क�ा 33 

पॉिलसोरबे0स 

  

 

 

3000 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 100 िम�ा/�क�ा  52 

कैरमोज़ाइन 
 122 100 िम�ा/�क�ा   

इरी2ोिसन 
 127 50 िम�ा/�क�ा   

टार3ेजाइन 
 102 100 िम�ा/�क�ा   

फैटी एिसड का 4ोिपलेन 

,लाइकोल ए�टस- 

477 5000 िम�ा/�क�ा   

राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन  

  

 
 300 िम�ा/�क�ा 52 

से>?स

से>?ससे>?स

से>?स 

  

 
 80 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबे/स

सोरबे/ससोरबे/स

सोरबे/स 

  

  1000 िम�ा/�क�ा 220, 42 

�टेवीयोल ,लाइकोसाइ5स 
960 200 िम�ा/�क�ा 26, 201 

सु6ालोज 

(3ाइ$लोरोगैले$टोसु6ो) 

955 300 िम�ा/�क�ा 

 

सु6ो,लाइिसराइ5स 
474 5000 िम�ा/�क�ा   

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 100 िम�ा/�क�ा 52 

सोिडयम 

ए�यूिमनोिसिलकेट 

554 60 िम�ा/�क�ा 6, 253 

हाइ9ॉि$सल 4ोपाइल 

िमथाइल सेलुलोज 

464 7.5 िम�ा/�क�ा 

केवल :लेवड- दधू 

के िलए 

1.2 

)कि6व

)कि6व)कि6व

)कि6वत तथा रेनेटकृत 

त तथा रेनेटकृत त तथा रेनेटकृत 

त तथा रेनेटकृत 

दधू उ�पाद (सादा)

दधू उ�पाद (सादा)दधू उ�पाद (सादा)

दधू उ�पाद (सादा), 

, , 

, खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 01.1.2 (

01.1.2 (01.1.2 (

01.1.2 (डेयरी

डेयरीडेयरी

डेयरी-

--

-

आधा'रत पेय�) को 

आधा'रत पेय�) को आधा'रत पेय�) को 

आधा'रत पेय�) को 

छोड़कर खमीरीकृत दधू 

छोड़कर खमीरीकृत दधू छोड़कर खमीरीकृत दधू 

छोड़कर खमीरीकृत दधू 

उ�पाद योगहटC

उ�पाद योगहटCउ�पाद योगहटC

उ�पाद योगहटC, 

, , 

, 

सु0िचकर योगहटC

सु0िचकर योगहटCसु0िचकर योगहटC

सु0िचकर योगहटC, 

, , 

, दही

दहीदही

दही, 

, , 

, 

सु0िचकर दही

सु0िचकर दहीसु0िचकर दही

सु0िचकर दही, 

, , 

, िमDी 

िमDी िमDी 

िमDी 

दही

दहीदही

दही 

  

 

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 33 

1.2.1 )कि6वत दधू (सादा

)कि6वत दधू (सादा)कि6वत दधू (सादा

)कि6वत दधू (सादा)

))

)*

**

* 

  

 कैरामेल IV - स�फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 150 िम�ा/�क�ा  12 

*

**

*दही म= �कसी सहयो	य क
 अनुमित नह� ह ै

1.2.1.2 )कि6वत दधू (सादा)

)कि6वत दधू (सादा))कि6वत दधू (सादा)

)कि6वत दधू (सादा), 

, , 

, 

)क6वन के बाद 

)क6वन के बाद )क6वन के बाद 

)क6वन के बाद गैर

गैरगैर

गैरउEमा

उEमाउEमा

उEमा-

--

-

उपचा'रत

उपचा'रतउपचा'रत

उपचा'रत 

  

 

�कसी सहयो	य क
 अनुमित नह� ह ै

1.2.1.2 )कि6वत दधू (सादा)

)कि6वत दधू (सादा))कि6वत दधू (सादा)

)कि6वत दधू (सादा), 

, , 

, 

)क6वन के बाद उEमा

)क6वन के बाद उEमा)क6वन के बाद उEमा

)क6वन के बाद उEमा-

--

-

उपचा'रत

उपचा'रतउपचा'रत

उपचा'रत 

  

 

डायसेलेटरट+रक एवं 

,लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए�टस-  

472e 5,000 िम�ा/�क�ा   

,लाइसरोल का एसे+टक 

एवं फैडी एिसड ए�टस-  

472a 
जीएमपी 

234 

एिसड 3ी+टड �3ाच- 

1401 

जीएमपी 

234 

ए�कालाइन 3ी+टड �3ाच- 

1402 

जीएमपी 

234 

!�चीड �3ाच- 

1403 

जीएमपी 

234 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

गैलन गम 
418 

जीएमपी 
234 

,लाइकोनो डे�टा-लैकटोन 
575 

जीएमपी 
  

,वार गम 412 जीएमपी 234 

गम एरािबक (एसोिसया 

गम) 

414 
जीएमपी 

234 

हाइ9ो$सी4ोपाइल 

सेलुलोज़ 

463 जीएमपी 234 

हाइ9ो$सी4ोपाइल 

िमथाइल सेलुलोज़ 

464 जीएमपी 234 

हाइ9ो$सी4ोपाइल �टाच- 

1440 

जीएमपी 

234 

काराया गम 
416 

जीएमपी 
234 

क?जैक :लोर 
425 

जीएमपी 
234 

,लाइिसरोल का लेि$टक 

एवं फैटी एिसड 

472b 
जीएमपी 

234 

मै@ीिशयम काबBनेट 
504(i) 

जीएमपी 
  

मै@ीिशयम $लोराइड 
511 

जीएमपी 
234 

मै@ीिशयम हाइ9ो$सॉइड 
528 

जीएमपी 
  

मै@ीिशयम हाइ9ो$सॉइड 

काबBनेट 

504(ii) 
जीएमपी 

  

मेिलक एिसड, डीएल - 296 
जीएमपी 

  

िमथाइल सेलुलोज़ 
461 

जीएमपी 
234 

िमथाइल इथाइल सेलुलोज़ 
465 

जीएमपी 
234 

माइ6ो�6�टालइन 

सेलुलोज़ (सेलुलोज़ जैल) 

460(i) 
जीएमपी 

234 

मोनो एंव डी 

,लाइसीराइ5स  का फैटी 

एिसड  

471 

जीएमपी 

234 

नाइ3ोजन 
941 

जीएमपी 
59 

नाइ3ोस ऑ$साइड 
942 

जीएमपी 
59 

पेD$टस 
440 

जीएमपी 
234 

एलगेिनक एिसड 
400 

जीएमपी 
234 

अमोिनयम एलगाइनेट 
403 

जीएमपी 
234 

अमोिनयम हाइ9ो$साइड 
527 

जीएमपी 
  

कैि�शयम एलगाइनेट 
404 

जीएमपी 
234 

कैि�शयम काबBनेट 
170(i) 

जीएमपी 
  

कैि�शयम हाइ9ो$साइड 
526 

जीएमपी 
  

कैि�शयम लै$टेट 
327 

जीएमपी 
  

कैि�शयम ऑ$साइड 529 जीएमपी   

काब-न  डाइऑ$साइड 
290 

जीएमपी 
59 

कैरॉब बीन गम 
410 

जीएमपी 
234 

िस3ीक एिसड 
330 

जीएमपी 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

ि,लसरॉल के िस3ीक और 

फेFी एिसड 

472c 
जीएमपी 

234 

पोटैिशयम एलगाइनेट 
402 

जीएमपी 
234 

पोटैिशयम काबBनेट 501(i) जीएमपी 234 

पोटैिशयम डाइहाइ9ोजन 

साइ3ेट 

332(i) 
जीएमपी 

234 

पोटैिशयम लै$टेट 
326 

जीएमपी 
  

पाउडड- से�यूलोज़ 460(ii) जीएमपी   

अमोिनया, कैि�शयम, 

पोटैिशयम और सोिडयम 

सिहत माए+रि�टक 

पालिम+3क, एवं �टे+रर 

एिसड का लवण 

470(i) जीएमपी 234 

कैि�शयम, पोटैिशयम और 

सोिडयम सिहत ऑिलक 

एिसड के लवण 

470(ii) 
जीएमपी 

234 

सोिडयम ए�गाइनेट 
401 

जीएमपी 
234 

सोिडयम काबBनेट 
500(i) 

जीएमपी 
  

सोिडयम काबB$सी 

िमथाइल सेलुलोज़ 

(सेलुलोज़ गम) 

466 
जीएमपी 

234 

सोिडयम डाइहाइ9ोजन 

साइ3ेट 

331(i) 
जीएमपी 

234 

सोिडयम हाइ9ोजन 

काबBनेट 

500(ii) 
जीएमपी 

  

सोिडयम हाइ9ो$साइड 
524 

जीएमपी 
  

सोिडयम लै$टेट 
325 

जीएमपी 
  

टैरा गम 
417 

जीएमपी 
234 

3ेगाकI थ गम 
413 

जीएमपी 
234 

3ाइपोटैिशयम साइ3ेट 
332(ii) 

जीएमपी 
234 

ज़ै&थेन गम 415 जीएमपी 234 

कर$यूिमन 
100 100 िम�ा/�क�ा   

राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन  

 

जीएमपी 
  

कैरामेल कलर (Kलेन) 

कैरामेल I 

150a 150 िम�ा/�क�ा   

एनाटो 

160b(i), 

(ii) 

100 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9सकारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9स 

 

100 िम�ा/�क�ा 

आईएनएस 160f  

केवल :लेवर और 

Lुट दही म= 

कैथाजैनिथम 
161g 100 िम�ा/�क�ा   

टार3ेजाइन 
102 100 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 100 िम�ा/�क�ा   

कैरमोज़ाइन 
122 100 िम�ा/�क�ा   

पोि&सयू 4आर 124 100 िम�ा/�क�ा   

इरी2ोिसन 
127 50 िम�ा/�क�ा   

इंिडगोटाइन 

(इंिडगोकारमाइन ) 

132 100 िम�ा/�क�ा 3 

ि�िलएंट !लू एफसीएफ 
133 100 िम�ा/�क�ा   

फा�ट �ीन एफसीएफ 
143 100 िम�ा/�क�ा   

1.2.2 

रेनेटकृत

रेनेटकृतरेनेटकृत

रेनेटकृत 

  

 दधू (सादा)

दधू (सादा)दधू (सादा)

दधू (सादा) 

  

 

कैरामेल IV - स�फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 
जीएमपी 

  

डायसेलेटरट+रक एवं 

,लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए�टस-  

472e 5,000 िम�ा/�क�ा   

सोरबे/स

सोरबे/ससोरबे/स

सोरबे/स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 42 

कैि�शयम काबBनेट 
170(i) 

जीएमपी 
  

काब-न डाइऑ$साइड 
290 

जीएमपी 
59 

लैिसDथस 
322(i), (ii) 

जीएमपी 
  

कैरॉब बीन गम 
410 

जीएमपी 
  

,वार गम 
412 

जीएमपी 
  

गम एरािबक (एसोिसया 

गम) 

414 
जीएमपी 

  

मैनाइटोल 421 जीएमपी   

ि,लसरॉल 
422 

जीएमपी 
  

माइ6ो�6�टालइन 

सेलुलोज़ (सेलुलोज़ जैल) 

460(i) जीएमपी   

िमथाइल सेलुलोज़ 
461 

जीएमपी 
  

हाइ9ो$सी4ोपाइल 

सेलुलोज़ 

463 
जीएमपी 

  

हाइ9ो$सी4ोपाइल 

िमथाइल सेलुलोज़ 

464 जीएमपी   

िमथाइल इथाइल सेलुलोज़ 
465 

जीएमपी 
  

,लाइसरोल का एसे+टक 

एवं फैडी एिसड ए�टस-  

472a  जीएमपी   

,लाइिसरोल का लेि$टक 

एवं फैटी एिसड 

472b  
जीएमपी 

  

ि,लसरॉल के िस3ीक और 

फेFी एिसड 

472c  जीएमपी   

मै@ीिशयम $लोराइड 
511 

जीएमपी 
  

नाइ3ोजन 
941 

जीएमपी 
  

डे$सM3स, रॉ�टेड �टाच- 1400  
जीएमपी 

  

एिसड-+3टेड �टाच- 
1401  

जीएमपी 
  

ए�केलाइन +3टेड �टाच- 
1402  

जीएमपी 
  

ि!लNड �टाच- 
1403  

जीएमपी 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

ऑि$सडाइ�ड �टाच- 
1404  

जीएमपी 
  

मोनो�टाच- फॉ�फेट 
1410  

जीएमपी 
  

डाई�टाच- फॉ�फेट 
1412  

जीएमपी 
  

एसीटाइले+टड डाइ�टाच- 

फॉ�फेट 

1414  
जीएमपी 

  

एसीटाइले+टड डाइ�टाच- 

एिडपेट 

1422  
जीएमपी 

  

हाइ9ो$सी4ोपाइल �टाच- 1440  जीएमपी   

हाइ9ो$सी4ोपाइल 

डाइ�टाच- फॉ�फेट 

1442  
जीएमपी 

  

पेD$टस 
440 

जीएमपी 
  

फॉ�फे+टड डाइ�टाच- 

फॉ�फेट 

1413  
जीएमपी 

  

पोटैिशयम डाइहाइ9ोजन 

साइ3ेट 

332(i) 
जीएमपी 

  

पाउडड- से�यूलोज़ 460(ii) जीएमपी   

अमोिनया, कैि�शयम, 

पोटैिशयम और सोिडयम 

सिहत माए+रि�टक 

पालिम+3क, एवं �टे+रर 

एिसड का लवण 

470(i) 
जीएमपी 

  

कैि�शयम, पोटैिशयम और 

सोिडयम सिहत ऑिलक 

एिसड के लवण 

470(ii) 
जीएमपी 

  

सोिडयम काबB$सी 

िमथाइल सेलुलोज़ 

(सेलुलोज़ गम) 

466 
जीएमपी 

  

सोिडयम डाइहाइ9ोजन 

साइ3ेट 

331(i) जीएमपी   

�टाच- एिसटेट 
1420  

जीएमपी 
  

�टाच- सोिडयम ऑ$टेनल 

सि$सनेट 

1450  
जीएमपी 

  

�टाच-, एनज़ाइम +3टेड 1405  
जीएमपी 

  

टैरा गम 
417 

जीएमपी 
  

3ेगाकI थ गम 
413 

जीएमपी 
  

3ाइपोटैिशयम साइ3ेट 
332(ii) 

जीएमपी 
  

3ाइसोिडयम साइ3ेट 
331(iii)  

जीएमपी 
  

1.3 

संघिनत /वािEपत दधू 

संघिनत /वािEपत दधू संघिनत /वािEपत दधू 

संघिनत /वािEपत दधू 

और एनालॉ

और एनालॉऔर एनालॉ

और एनालॉग (सादा)

ग (सादा)ग (सादा)

ग (सादा) 

  

 

  

1.3.1 

संघिनत दधू (सादा) 

संघिनत दधू (सादा) संघिनत दधू (सादा) 

संघिनत दधू (सादा) 

वािEपत दधू 

वािEपत दधू वािEपत दधू 

वािEपत दधू  

  

 

मी

मीमी

मीठा

ठाठा

ठा 

  

 संघिनत दधू

संघिनत दधूसंघिनत दधू

संघिनत दधू 

  

 

कैि�शयम काबBनेट 
170(i) 

2000 िम�ा/�क�ा एकल 

या  3000 िम�ा/�क�ा 

संयोजन म= 

 फा�फोरस / 

काबBनेट / साइ3ेट 

/ $लोराइड के 

Oप म= प+रकिलत 

कुल नमक साम�ी 

3,000 िम�ा/ 

सोिडयम साइ3े0स 
331 

पोटैिशयम साइ3े0स 
332 

कैि�शयम साइ3े0स    
333 

फा�फे0स 
338 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सोिडयम काबBनेट 
500(i) 

�क�ा से अिधक 

नह� होगी 

पोटैिशयम काबBनेट 
501(i) 

पोटैिशयम $लोराइड 508 

कैि�शयम $लोराइड 
509 

,लूको डे�टा लै$टोन 
575 

जीएमपी 

केवल खोया के 

िलए अनुमत 

4ोिपयोिनक एिसड; 

4ोिपयोिनक एिसड के Oप 

म= PQ �कए Rए सोिडयम 

और कैि�शयम 4ोिपयोनेट 

(एकल अथवा संयोजन म=)  

280, 281, 

282 

2000 िम�ा/�क�ा 

 

केवल खोया के 

िलए अनुमत 

सोरबे/स

सोरबे/ससोरबे/स

सोरबे/स 

 

2000 िम�ा/�क�ा 

 

केवल खोया के 

िलए अनुमत 

नाइिसन 
234 12.5 िम�ा/�क�ा 

केवल खोया के 

िलए अनुमत 

कैरागीनान

कैरागीनानकैरागीनान

कैरागीनान 
407 150 िम�ा/�क�ा   

1.3.2 

पेय Gेतक

पेय Gेतकपेय Gेतक

पेय Gेतक 

  

 

    

 दधू पाउडर और 6
म 

पाउडर म= योजक? क
 

अनुमित है, डेयरी Sेतक 

म= भी अनुमित दी जा 

सकती है 

  

1.3.2.2 

गैर

गैरगैर

गैर-

--

-डेयरी आधा'रत

डेयरी आधा'रतडेयरी आधा'रत

डेयरी आधा'रत 

  

 पये 

पये पये 

पये 

Gेतक

GेतकGेतक

Gेतक 

  

 

एसकॉJबल ए,टसC

एसकॉJबल ए,टसCएसकॉJबल ए,टसC

एसकॉJबल ए,टसC 

  

 
 

                                                                 

80 िम�ा/�क�ा 

10 

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 
950 2,000 िम�ा/�क�ा 188 

ए�परटेम 
951 6,000 िम�ा/�क�ा 191 

कारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9सकारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 1,000 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल IV - स�फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 1,000 िम�ा/�क�ा 

 

बीटा-कैरोटी&स, सि!जयां 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा 

 

ि,लसरॉल के डाइएिस+टल 

टाटU+रक और फेFी एिसड 

472e 5,000 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 
961 65 िम�ा/�क�ा 

 

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 

 

13,000 िम�ा/�क�ा 33 

पॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/सपॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/स 

  

 

 

4,000 िम�ा/�क�ा   

फैटी एिसड का 4ोिपलेन 

,लाइकोल ए�टस- 

477 1,000 िम�ा/�क�ा   

रा

रारा

राइबो=लेिवन 

इबो=लेिवन इबो=लेिवन 

इबो=लेिवन  

  

 
 300 िम�ा/�क�ा     

सोरबे/स

सोरबे/ससोरबे/स

सोरबे/स 

  

 
 200 िम�ा/�क�ा 42  

सोिडयम ए�यूिमनो 

िसिलकेट 

554 570 िम�ा/�क�ा 260, 6,  

सु6ालोज 
955 580 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

(3ाइ$लोरोगैले$टोसु6ोज) 

सु6ो,लाइिसराइ5स 
474 20,000 िम�ा/�क�ा   

टारटेयरी 

!यूटेलहाइ9ोV
नन 

(टीबीएच$यू) 

319 100 िम�ा/�क�ा 15, 195 

1.4 

6
म (सादा) और अ&य 

तु�यOप 6
म और मलाई 

 

1.4.1 

पा�चरीकृत 6
म (सादा) 

6
म और मलाई 

�कसी सहयो	य क
 अनुमित नह� ह ै

1.4.2 

िवसं6िमत और यूएचटी 

6
म, फ= टना और फ= टी 

गई 6
म तथा &यूनीकृत 

वसा 6
म (सादा) 

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 

 

2,200 िम�ा/�क�ा 33 

पॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/सपॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा   

,लाइसरोल का एसे+टक 

एवं फैडी एिसड ए�टस-  

472a 
जीएमपी 

  

एसीटाइले+टड डाइ�टाच- 

एिडपेट 

1422 जीएमपी   

एसीटाइले+टड डाइ�टाच- 

फॉ�फेट 

1414 जीएमपी   

एिसड-+3टेड �टाच- 1401 जीएमपी 236 

अगार 
406 

जीएमपी 
  

एलगेिनक एिसड 
400 

जीएमपी 
  

अमोिनयम एलगाइनेट 
403 

जीएमपी 
  

ि!लNड �टाच- 
1403 

जीएमपी 
236 

कैि�शयम एलगाइनेट 
404 

जीएमपी 
  

कैि�शयम काबBनेट 
170(i) 

जीएमपी 
  

कैि�शयम $लोराइड 
509 

जीएमपी 
  

कैि�शयम लै$टेट 
327 

जीएमपी 
  

कैि�शयम स�फेट 
516 

जीएमपी 
  

काब-न  डाइऑ$साइड 290 जीएमपी 278, 59 

कैरॉब बीन गम 410 जीएमपी   

कैरागीनान 
407 

जीएमपी 
  

िस3ीक एिसड 
330 

जीएमपी 
  

ि,लसरॉल के िस3ीक और 

फेFी एिसड 

472c 
जीएमपी 

  

डे$सM3स, रॉ�टेड �टाच- 1400 
जीएमपी 

236 

ि,लसरॉल के 

डाइएिस+टलटाटU+रक और 

फेFी एिसड 

472e 6000 िम�ा/�क�ा   

डाइ�टाच- फॉ�फेट 1412 जीएमपी   

गैलन गम 
418 

जीएमपी 
  

,वार गम 412 जीएमपी   

गम एरािबक (एसोिसया 

गम) 

414 
जीएमपी 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

हाइ9ो$सी4ोपाइल 

सेलुलोज़ 

463 
जीएमपी 

  

हाइ9ो$सी4ोपाइल 

डाइ�टाच- फॉ�फेट 

1442 
जीएमपी 

  

हाइ9ो$सी4ोपाइल 

िमथाइल सेलुलोज़ 

464 
जीएमपी 

  

हाइ9ो$सी4ोपाइल �टाच- 
1440 

जीएमपी 
  

क?जैक :लोर 
425 

जीएमपी 
236 

लैि$टक एिसड, एल-, डी- 

और डीएल- 

270 
जीएमपी 

  

,लाइिसरोल का लेि$टक 

एवं फैटी एिसड 

472b 
जीएमपी 

  

लैिसDथस 
322(i), (ii) 

जीएमपी 
  

िमथाइल सेलुलोज़ 
461 

जीएमपी 
  

िमथाइल इथाइल सेलुलोज़ 
465 

जीएमपी 
  

माइ6ो�6�टालइन 

सेलुलोज़ (सेलुलोज़ जैल) 

460(i) 
जीएमपी 

  

फेFी एिसड के मोनो- और 

डाइ-ि,लसेराइ5स 

471 
जीएमपी 

  

मोनो�टाच- फॉ�फेट 
1410 

जीएमपी 
  

नाइ3ोजन 
941 

जीएमपी 
278, 59 

नाइ3ोस ऑ$साइड 
942 

जीएमपी 
278, 59 

ऑि$सडाइ�ड �टाच- 
1404 

जीएमपी 
236 

पेD$टस 
440 

जीएमपी 
  

फॉ�फे+टड डाइ�टाच- 

फॉ�फेट 

1413 
जीएमपी 

  

पॉलीडे$स3ोिसस 1200 जीएमपी 236 

पोटैिशयम एलगाइनेट 
402 

जीएमपी 
  

पोटैिशयम काबBनेट 
501(i) 

जीएमपी 
  

पोटैिशयम $लोराइड 
508 

जीएमपी 
  

पोटैिशयम डाइहाइ9ोजन 

साइ3ेट 

332(i) 
जीएमपी 

  

पोटैिशयम हाइ9ोजन 

काबBनेट 

501(ii) 
जीएमपी 

  

पोटैिशयम लै$टेट 326 जीएमपी   

पाउडड- से�यूलोज़ 
460(ii) 

जीएमपी 
  

संसािधत इयूNयूमा समुYी 

शैवाल  

407a 
जीएमपी 

  

सोिडयम ए�गाइनेट 
401 

जीएमपी 
  

सोिडयम काबBनेट 
500(i) 

जीएमपी 
  

सोिडयम काबB$सी 

िमथाइल सेलुलोज़ 

(सेलुलोज़ गम) 

466 
जीएमपी 

  

सोिडयम डाइहाइ9ोजन 331(i) जीएमपी   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11
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खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

साइ3ेट 

 

सोिडयम हाइ9ोजन 

काबBनेट 

500(ii) 
जीएमपी 

  

सोिडयम लै$टेट 325 जीएमपी   

सोिडयम सेसV
काबBनेट 
500(iii) 

जीएमपी 
  

�टाच- एिसटेट 
1420 

जीएमपी 
  

�टाच- सोिडयम ऑ$टेनल 

सि$सनेट 

1450 
जीएमपी 

  

टैरा गम 
417 

जीएमपी 
236 

3ेगाकI थ गम 413 जीएमपी 236 

3ाइकैि�शयम साइ3ेट 
333(iii) 

जीएमपी 
  

3ाइपोटैिशयम साइ3ेट 
332(ii) 

जीएमपी 
  

3ाइसोिडयम साइ3ेट 
331(iii) 

जीएमपी 
  

ज़ै&थेन गम 
415 

जीएमपी 
  

1.4.3 

थKेदार >Lम (सादा)

थKेदार >Lम (सादा)थKेदार >Lम (सादा)

थKेदार >Lम (सादा) 

  

 डायसेलेटरट+रक एवं 

,लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए�टस- 

472e  5000 िम�ा/�क�ा   

नाइिसन 
234 10 िम�ा/�क�ा   

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 
 2,200 िम�ा/�क�ा 33 

पॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/सपॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/स  1,000 िम�ा/�क�ा   

1.4.4 

>Lम एनालॉग

>Lम एनालॉग>Lम एनालॉग

>Lम एनालॉग 

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 
950 1,000 िम�ा/�क�ा 188 

ए�परटेम 
951 1,000 िम�ा/�क�ा 191 

कारोटे

कारोटेकारोटे

कारोटेनोइ9स

नोइ9सनोइ9स

नोइ9स 

  

 
 20 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 5,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स�फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 5,000 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरोटी&स, सि!जयां 160a(ii) 20 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट+रक एवं 

,लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए�टस- 

472e 6,000 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक-  
163(ii) 150 िम�ा/�क�ा 181, 201 

िनयोटेम 
961 33 िम�ा/�क�ा 

 

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 
 2,200 िम�ा/�क�ा 33 

पॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/सपॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/स 
 5,000 िम�ा/�क�ा   

फैटी एिसड का 4ोिपलेन 

,लाइकोल ए�टस- 

477 5,000 िम�ा/�क�ा 86 

सु6ालोज 

(3ाइ$लोरोगैले$टोसु6ो) 

955 580 िम�ा/�क�ा 

 

1.5 

दधू चूणC तथा >Lम चूणC 

दधू चूणC तथा >Lम चूणC दधू चूणC तथा >Lम चूणC 

दधू चूणC तथा >Lम चूणC 

और चूणC एनालॉ

और चूणC एनालॉऔर चूणC एनालॉ

और चूणC एनालॉग 

ग ग 

ग 

(सादा)

(सादा)(सादा)

(सादा) 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

1.5.1 

दधू चूणC तथा >Lम चूणC 

दधू चूणC तथा >Lम चूणC दधू चूणC तथा >Lम चूणC 

दधू चूणC तथा >Lम चूणC 

(सादा)

(सादा)(सादा)

(सादा) 

  

 

एसकॉZबल ए�टस- 

  

 
 500िम�ा/�क�ा 10 

बु+टले+टड 

हाइ3ोजाइनोसोल 

(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 15, 196  

बु+टले+टड 

हाइ3ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 100 िम�ा/�क�ा 15, 196  

कैि�शयम ए�यूिमिनयम 

िसिलकेट 

556 

  

265 िम�ा/�क�ा 

6, 259 

ि,लसरॉल के डाइएिस+टल 

टाटU+रक और फेFी एिसड 

472e  10, 000 िम�ा/�क�ा   

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 

 

3000 िम�ा/�क�ा  33 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो

$सेन 

900a 10 िम�ा/�क�ा   

4ोपेल गैलेट 
310 200 िम�ा/�क�ा   

सोिडयम ए�यूिमनो 

िसिलकेट 

554 265 िम�ा/�क�ा   

सु6ो,लाइिसराइ5स 
474 10,000 िम�ा/�क�ा   

1.5.2 

डेय

डेयडेय

डेयरी

रीरी

री 

  

 आधा'रत डेयरी 

आधा'रत डेयरी आधा'रत डेयरी 

आधा'रत डेयरी 

Gेतक

GेतकGेतक

Gेतक 

  

 

 

   

1.5.2 

चू

चूचू

चूणC एनालॉग

णC एनालॉगणC एनालॉग

णC एनालॉग 

  

 

एसकॉJबल ए,टसC

एसकॉJबल ए,टसCएसकॉJबल ए,टसC

एसकॉJबल ए,टसC 

  

 
  80 िम�ा/�क�ा 10 

एसेसलफेम पोटेिशयम 
950 1,000 िम�ा/�क�ा 188 

ए�परटेम 
951 2,000 िम�ा/�क�ा 191 

कारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9सकारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा 209 

कैि�शयम ए�यूिमिनयम 

िसिलकेट 

556 570 िम�ा/�क�ा 6, 259 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 5,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स�फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 5,000 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट+रक एवं 

,लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए�टस- 

472e 10,000 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक-  
163(ii) 150 िम�ा/�क�ा 201, 209, 181 

िनयोटेम 
961 65 िम�ा/�क�ा 

 

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

  4,400 िम�ा/�क�ा 88, 36 

पॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/सपॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/स 

  

 
 4,000 िम�ा/�क�ा   

फैटी एिसड का 4ोिपलेन 

,लाइकोल ए�टस- 

477 जीएमपी   

राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन  

  

 
 300 िम�ा/�क�ा   

सोिडयम ए�यूिमनो 

िसिलकेट 

554 570 िम�ा/�क�ा 6, 259 

�टेवीयोल ,लाइकोसाइ5स 
960 330 िम�ा/�क�ा 26, 201 

1.6 

चीज़ और एनालॉ

चीज़ और एनालॉचीज़ और एनालॉ

चीज़ और एनालॉग

गग

ग 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 
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11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

1.6.1 

अनपका चीज़

अनपका चीज़अनपका चीज़

अनपका चीज़ 

  

 

ए�परटेम 
951 1,000 िम�ा/�क�ा 191 

कारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9सकारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा 

 

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉNपैि�;सस

कॉNपैि�;ससकॉNपैि�;सस

कॉNपैि�;सस 

  

 

 50 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम 
161g 15 िम�ा/�क�ा 201 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 15,000 िम�ा/�क�ा 201 

कैरामेल IV - स�फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा 201 

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 200 िम�ा/�क�ा 3 

लॉ+रक आरगाइनेट एिथल 

ए�टर 

243 200 िम�ा/�क�ा   

नाटामाइिसन 

(पाइमै+रिसन) 

235 40 िम�ा/�क�ा 80, 3 

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 
 4,400 िम�ा/�क�ा 33 

पॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/सपॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/स 

  

 
 80 िम�ा/�क�ा 38 

पोनिसयु 4R  124 100 िम�ा/�क�ा 3 

राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन  

  

  300 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबे/स

सोरबे/ससोरबे/स

सोरबे/स 

  

 
 2,000 िम�ा/�क�ा 

42, 223 (केवल 

छेना और पनीर 

के िलए) 

नाइिसन 
 234 12.5 िम�ा/�क�ा  

(केवल छेना / 

पनीर के िलए) 

4ोिपयोिनक एिसड, 

सोिडयम 4ोिपयोनेट, 

कैि�शयम 4ोिपयोनेट 

 280,  

281,  282,  

283 

3000 िम�ा/�क�ा 

(केवल छेना / 

पनीर के िलए) 

(4ोिपयोिनक 

एिसड के Oप म= 

एकल अथवा 

संयोजन PQ)  

,लूकोनो डे�टा लै$टोन 
 575 

जीएमपी  

(केवल छेना / 

पनीर के िलए) 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 100 िम�ा/�क�ा 3 

कैि�शयम $लोराइड 
509 200 िम�ा/�क�ा  

 6
म चीज़ को 

छोड़कर 

बीटा कैरोटीन, सि!जया ं 160a(ii) 600 िम�ा/�क�ा  

 कुलूिमस- को 

छोड़कर 

कैरागीनान 
407 5000 िम�ा/�क�ा  

 केवल 6
म चीज़ 

के िलए 

सोिडयम/पोटैिशयम/कैि�श

यम के एलगाइनेट  

401 ,402, 

404 

5000 िम�ा/�क�ा 

 केवल 6
म चीज़ 

के िलए 

4ोपीलीन ,लाइकोल 

ए�गाइनेट 

405 5000 िम�ा/�क�ा  
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

पेप+रका ए$स3े$ट 
160c 

जीएमपी 
  

कर$युिमन 
100 

जीएमपी 
  

एनेटो 160b जीएमपी   

1.6.2

1.6.21.6.2

1.6.2 

  

 

पका चीज़ 

पका चीज़ पका चीज़ 

पका चीज़  

  

 

चीज़

चीज़चीज़

चीज़, 

, , 

, चेडडर चीज़

चेडडर चीज़चेडडर चीज़

चेडडर चीज़, 

, , 

, 

दानबो चीज़

दानबो चीज़दानबो चीज़

दानबो चीज़, 

, , 

, एडम 

एडम एडम 

एडम 

चीज़

चीज़चीज़

चीज़, 

, , 

, गौड़ा चीज़

गौड़ा चीज़गौड़ा चीज़

गौड़ा चीज़, 

, , 

, हावटP 

हावटP हावटP 

हावटP 

चीज़

चीज़चीज़

चीज़, 

, , 

, 'टिल,टर चीज़

'टिल,टर चीज़'टिल,टर चीज़

'टिल,टर चीज़, 

, , 

, 

कैममबटC चीज़

कैममबटC चीज़कैममबटC चीज़

कैममबटC चीज़, 

, , 

, Rाई 

Rाई Rाई 

Rाई 

चीज़

चीज़चीज़

चीज़, 

, , 

, एसटी पॉिलन 

एसटी पॉिलन एसटी पॉिलन 

एसटी पॉिलन 

चीज़

चीज़चीज़

चीज़, 

, , 

, सैमस चीज़

सैमस चीज़सैमस चीज़

सैमस चीज़, 

, , 

, 

एमनटेलर चीज़

एमनटेलर चीज़एमनटेलर चीज़

एमनटेलर चीज़, 

, , 

, 

�ोवोलन चीज़

�ोवोलन चीज़�ोवोलन चीज़

�ोवोलन चीज़, 

, , 

, अ�यिध

अ�यिधअ�यिध

अ�यिधक 

क क 

क 

कठोर Uे'टन चीज़

कठोर Uे'टन चीज़कठोर Uे'टन चीज़

कठोर Uे'टन चीज़, 

, , 

, 

चीज़/,लाइ,ड/ कट/Vेजड 

चीज़/,लाइ,ड/ कट/Vेजड चीज़/,लाइ,ड/ कट/Vेजड 

चीज़/,लाइ,ड/ कट/Vेजड 

चीज़

चीज़चीज़

चीज़ 

  

 

कैथाजैनिथम 
161g 15 िम�ा/�क�ा 201 

लाइसोज़ाइम 
1105 

जीएमपी 
  

नाटामाइिसन 

(पाइमै+रिसन) 

235 40 िम�ा/�क�ा 3, 80 

नाइिसन 
234 12 िम�ा/�क�ा   

सोरबे/स

सोरबे/ससोरबे/स

सोरबे/स 

  

 
 3000 िम�ा/�क�ा,  42 

कैि�शयम $लोराइड 
509 200 िम�ा/�क�ा    

राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन  

  

 
  300 िम�ा/�क�ा    

मोनो/डाइ/पोली 

फॉ�फो+रक एिसड के 

सोिडयम लवण 

339, 450 

(i, ii, iii) 

451(i),452

(i) 

9000 िम�ा/�क�ा  

 फा�फोरस/काबB

ने0स/साइ3ेट/$लो

राइड के 

प+रकिलत के Oप 

म= कुल लवण 

साम�ी 9000 

िम.�ा./�क.�ाम 

से अिधक नह� 

होनी चािहए 

  

मोनो/डाइ/पोली 

फॉ�फो+रक एिसड के 

पोटैिशयम लवण 

340, 450 

(iv), (v), 

451(ii), 

452(ii) 

कर$यूिमन 
100 100 िम�ा/�क�ा    

बीटा-कैरोटी&स, सि!जयां 160a(ii) 100 िम�ा/�क�ा    

एनेटो ए$स3े$टस, 

नॉरिबि$सन-आधा+रत 

160b(ii) 100 िम�ा/�क�ा    

एनेटो ए$स3े$टस, 

िबि$सन-आधा+रत 

160b(i), 50 िम�ा/�क�ा  

  

 ऑर=ज रंग के 

िलए सामा&य 

4ोिपयोिनक एिसड, 

सोिडयम 4ोिपयोनेट, 

कैि�शयम 4ोिपयोनेट 

280,  281,  

282,  283 

3000 िम�ा/�क�ा 

 4ोिपयोिनक 

एिसड के Oप म= 

एकल अथवा 

संयोजन म= PQ 

पाइमे+रिसन 

(नेटामाइिसन) 

235 

िमली�ाम/डीएम

2

 सतह; 

5 िममी से अिधक 

गहराई म= मौजूद ना हो 

 केवल सतह 

पर/िछलका 

4शोधन के िलए 

पेप+रका ए$स3े$ट 

160c 

जीएमपी 

 

1.6.2.1 

पका चीज़ 

पका चीज़ पका चीज़ 

पका चीज़ -

--

- 

  

 पपड़ी दार 

पपड़ी दार पपड़ी दार 

पपड़ी दार 

सिहत

सिहतसिहत

सिहत 

  

 

एसकॉJबल ए,टसC

एसकॉJबल ए,टसCएसकॉJबल ए,टसC

एसकॉJबल ए,टसC 

  

 
  500 िम�ा/�क�ा 

  

  

कारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9सकारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा 

  

   

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉNपैि�;सस

कॉNपैि�;ससकॉNपैि�;सस

कॉNपैि�;सस 

  

 

 15 िम�ा/�क�ा 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

कैथाजैनिथम 
161g 15 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स�फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरोटी&स, सि!जयां 160a(ii) 600 िम�ा/�क�ा    

डायसेलेटरट+रक एवं 

,लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए�टस- 

472e 10,000 िम�ा/�क�ा   

हे$सामैिथलीन टे3ामाइन 
239 25 िम�ा/�क�ा   

लॉ+रक आरगाइनेट एिथल 

ए�टर 

243 200 िम�ा/�क�ा   

लाइसोज़ाइम 
1105  

जीएमपी 
  

नाटामाइिसन 

(पाइमै+रिसन) 

235 40 िम�ा/�क�ा   

नाइिसन 
234 12 िम�ा/�क�ा   

राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन  

  

 
 300 िम�ा/�क�ा 

  

   

सोरबे/स

सोरबे/ससोरबे/स

सोरबे/स 

  

 
 3,000 िम�ा/�क�ा 

   

  

1.6.2.2 

पके चीज़ कL पपड़ी

पके चीज़ कL पपड़ीपके चीज़ कL पपड़ी

पके चीज़ कL पपड़ी 

  

 

ए�युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा 

 

ि�िलएंट !लू एफसीएफ 
133 100 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9सकारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9स 

  

 
 500 िम�ा/�क�ा 

  

   

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉNपैि�;सस

कॉNपैि�;ससकॉNपैि�;सस

कॉNपैि�;सस 

  

 

 75 िम�ा/�क�ा 

  

  

कैथाजैनिथम 161g 15 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स�फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरोटी&स, सि!जयां 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक-  
163(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

ऑयरन ऑ;सा

ऑयरन ऑ;साऑयरन ऑ;सा

ऑयरन ऑ;साइ9स

इ9सइ9स

इ9स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा 

  

   

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 100 िम�ा/�क�ा   

लाइसोज़ाइम 
1105 

जीएमपी 
  

माइ6ो�6सटेलाइन वे$स 905c(i) 30,000 िम�ा/�क�ा   

नाटामाइिसन 

(पाइमै+रिसन) 

235 40 िम�ा/�क�ा   

नाइिसन 
234 12 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 100 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन  

  

 
 300 िम�ा/�क�ा 

  

   

सोरबे/स

सोरबे/ससोरबे/स

सोरबे/स 

  

 
 3,000 िम�ा/�क�ा 

  

  

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 300 िम�ा/�क�ा   

1.6.2.3 

चीज़ चूणC 

चीज़ चूणC चीज़ चूणC 

चीज़ चूणC  

  

 

कारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9सकारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा 

  

  

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस, 

, , 

, कॉपर

कॉपरकॉपर

कॉपर 

  

 

कॉNपैि�;सस

कॉNपैि�;ससकॉNपैि�;सस

कॉNपैि�;सस 

  

 

 50 िम�ा/�क�ा 

 

कैथाजैनिथम 
161g 15 िम�ा/�क�ा 201 

बीटा-कैरोटी&स, सि!जयां 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

लाइसोज़ाइम 
1105 

जीएमपी 
  

नाटामाइिसन 

(पाइमै+रिसन) 

235 40 िम�ा/�क�ा 3, 80 

नाइिसन 
234 12 िम�ा/�क�ा   

सोरबे

सोरबेसोरबे

सोरबे/स

/स/स

/स 

  

 
 3,000 िम�ा/�क�ा 42 

1.6.3 

छेना चीज़

छेना चीज़छेना चीज़

छेना चीज़ 

  

 लॉ+रक आरजीनेट एिथल 

ए�टर 

243 200 िम�ा/�क�ा   

सोरबे0स 

  

  1,000 िम�ा/�क�ा 42 

1.6.4 

�सं,कृत चीज़

�सं,कृत चीज़�सं,कृत चीज़

�सं,कृत चीज़ 

  

 

        

1.6.4.1 

सादा �सं,कृत चीज़ 

सादा �सं,कृत चीज़ सादा �सं,कृत चीज़ 

सादा �सं,कृत चीज़ /

//

/     

          

      

  

 

�सं,कृत चीज़

�सं,कृत चीज़�सं,कृत चीज़

�सं,कृत चीज़,

,,

, 

  

 

�सं,कृत चीज़ ,�ैड

�सं,कृत चीज़ ,�ैड�सं,कृत चीज़ ,�ैड

�सं,कृत चीज़ ,�ैड 

  

 

ए�युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा 

 

कारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9सकारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9स 

  

 
 100 िमUा/)कUा

िमUा/)कUािमUा/)कUा

िमUा/)कUा 

 

बीटा-कैरोटी&स, सि!जयां 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट+रक एवं 

,लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए�टस- 

472e 10,000 िम�ा/�क�ा   

हाइYो;सीबZज़ोए/स

हाइYो;सीबZज़ोए/सहाइYो;सीबZज़ोए/स

हाइYो;सीबZज़ोए/स, 

, , 

, 

पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

 

 300 िम�ा/�क�ा 27 

ऑ

ऑऑ

ऑयरन ऑ;साइ9स

यरन ऑ;साइ9सयरन ऑ;साइ9स

यरन ऑ;साइ9स 

  

 
 50 िम�ा/�क�ा   

लॉ+रक आरगाइनेट एिथल 

ए�टर 

243 200 िम�ा/�क�ा 80, 3 

नाटामाइिसन 

(पाइमै+रिसन) 

235 40 िम�ा/�क�ा   

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 

 

9000 िम�ा/�क�ा  

 फा�फोरस/काबB

ने0स/साइ3ेट/$लो

राइड के 

प+रकिलत के Oप 

म= कुल लवण 

साम�ी 9000 

िम.�ा./�क.�ाम 

से अिधक नह� 

होनी चािहए 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 59 

 

सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन  

  

 
 300 िम�ा/�क�ा   

सोिडयम ए�यिूमिनयम 

सोिडयम ए�यिूमिनयम सोिडयम ए�यिूमिनयम 

सोिडयम ए�यिूमिनयम 

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 

1600 1600 िम�ा/�क�ा 251,6 

सोरबे/स

सोरबे/ससोरबे/स

सोरबे/स 

  

  3,000 िम�ा/�क�ा 42 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 100 िम�ा/�क�ा 3 

कर$यूिमन 
100 100 िम�ा/�क�ा   

 राइबो:लेिवन 
101 100 िम�ा/�क�ा   

$लोरो�फल 
140 100 िम�ा/�क�ा   

एनाटो 

160(b) (i), 

(ii) 

50 िम�ा/�क�ा    

नाइिसन 
234 12.5 िम�ा/�क�ा   

1.6.4.2 

सु0िचयु2 �सं,कृत 

सु0िचयु2 �सं,कृत सु0िचयु2 �सं,कृत 

सु0िचयु2 �सं,कृत 

चीज़

चीज़चीज़

चीज़, 

, , 

, फल

फलफल

फल, 

, , 

, स[जी

स[जीस[जी

स[जी, 

, , 

, मासं 

मासं मासं 

मासं 

इ�या)द य2ु सिहत

इ�या)द य2ु सिहतइ�या)द य2ु सिहत

इ�या)द य2ु सिहत 

  

 

ए�युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा 

 

कारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9सकारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9स 

  

  100 िम�ा/�क�ा 

 

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉNपैि�;सस

कॉNपैि�;ससकॉNपैि�;सस

कॉNपैि�;सस 

  

 

 50 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम 
161g 15 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स�फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा 72 

बीटा-कैरोटी&स, सि!जयां 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट+रक एवं 

,लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए�टस- 

472e 10,000 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक-  
163(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

हाइYो;सीबZज़ोए/स

हाइYो;सीबZज़ोए/सहाइYो;सीबZज़ोए/स

हाइYो;सीबZज़ोए/स, 

, , 

, 

पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

 

 300 िम�ा/�क�ा 27 

ऑयरन ऑ;साइ9स

ऑयरन ऑ;साइ9सऑयरन ऑ;साइ9स

ऑयरन ऑ;साइ9स 

  

 
 50 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 100 िम�ा/�क�ा   

लॉ+रक आरगाइनेट एिथल 

ए�टर 

243 200 िम�ा/�क�ा   

नाटामाइिसन 

(पाइमै+रिसन) 

235 40 िम�ा/�क�ा 3, 80 

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 

 

9,000 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 100 िम�ा/�क�ा   

राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन  

  

 
 300 िम�ा/�क�ा 

 

सोिडयम ए�यूिमिनयम 

फा�फे0स 

  

 

  1600 िम�ा/�क�ा 251, 6 

सोरबे/स

सोरबे/ससोरबे/स

सोरबे/स 

  

 
 3,000 िम�ा/�क�ा 42 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 200 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

1.6.5 

चीज़ एनॉलॉग

चीज़ एनॉलॉगचीज़ एनॉलॉग

चीज़ एनॉलॉग 

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 
950 350 िम�ा/�क�ा 188 

ए�युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा 3 

ए�परटेम 951 1,000 िम�ा/�क�ा 191 

ि�िलएंट !लू एफसीएफ 
133 100 िम�ा/�क�ा 3 

कारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9सकारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9स 

  

 
 200 िम�ा/�क�ा   

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉNपैि�;सस

कॉNपैि�;ससकॉNपैि�;सस

कॉNपैि�;सस 

  

 

 50 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम 
161g 15 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स�फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा 201 

बीटा-कैरोटी&स, सि!जयां 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा 3 

डायसेलेटरट+रक एवं 

,लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए�टस- 

472e 10,000 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक-  
163(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

हाइYो;सीबZज़ोए/स

हाइYो;सीबZज़ोए/सहाइYो;सीबZज़ोए/स

हाइYो;सीबZज़ोए/स, 

पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

 500 िम�ा/�क�ा 27,  

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 200 िम�ा/�क�ा   

लॉ+रक आरगाइनेट एिथल 

ए�टर 

243 200 िम�ा/�क�ा   

नाटामाइिसन 

(पाइमै+रिसन) 

235 40 िम�ा/�क�ा 3, 80 

िनयोटेम 
961 33 िम�ा/�क�ा  

नाइिसन 
234 12 िम�ा/�क�ा  

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 

 

9,000 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 100 िम�ा/�क�ा 3 

राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन  

  

 
 300 िम�ा/�क�ा   

से>?स

से>?ससे>?स

से>?स 

  

  100 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबे/स

सोरबे/ससोरबे/स

सोरबे/स 

  

 
 3,000 िम�ा/�क�ा 42 

सु6ालोज 

(3ाइ$लोरोगैले$टोसु6ोज) 

955 500 िम�ा/�क�ा 

 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 300 िम�ा/�क�ा 3 

1.6.6 

छेनो �ोटीन चीज़

छेनो �ोटीन चीज़छेनो �ोटीन चीज़

छेनो �ोटीन चीज़ 

  

 

एिस+टक एिसड, ,लेिसयल 260 
जीएमपी 

  

कैि�शयम 4ोपीयोनेट 
282 3,000 िम�ा/�क�ा 70 

िस3ीक एिसड 
330 

जीएमपी 
  

,लाइकोनो डे�टा-लैकटोन 

 

575 
जीएमपी 

  

लैि$टक एिसड, एल-, डी- 270 जीएमपी   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

और डीएल- 

मेिलक एिसड, डीएल - 296 
जीएमपी 

  

नाटामाइिसन 

(पाइमै+रिसन) 

235 40 िम�ा/�क�ा 80,3 

नाइिसन 
234 12 िम�ा/�क�ा   

4ोपीयोिनक एिसड 
280 3,000 िम�ा/�क�ा   

सोरबे0स 

  

 
 3,000 िम�ा/�क�ा 70, 42 

सोिडयम 4ोपीयोनेट 
281 3,000 िम�ा/�क�ा 70 

1.7 

डेयरी

डेयरीडेयरी

डेयरी-

--

-आधा'रत डे

आधा'रत डेआधा'रत डे

आधा'रत डेजटC

जटCजटC

जटC 

  

  

  

 

एसकॉJबल ए,टसC

एसकॉJबल ए,टसCएसकॉJबल ए,टसC

एसकॉJबल ए,टसC 
  500 िम�ा/�क�ा  10, 2 

एसेसलफेम पोटेिशयम 
950 350 िम�ा/�क�ा 188 

एलीटेम 
956 100 िम�ा/�क�ा  

ए�युरा रेड एसी 
129 300 िम�ा/�क�ा  

फॉ�फे+टिडक एिसड के 

अमोिनयम लवण 

442 5,000 िम�ा/�क�ा 231 

ए�परटेम 
951 1,000 िम�ा/�क�ा 191 

ए�परटेम-एसेसलफेम 

सा�ट 

962 350 िम�ा/�क�ा 113 

बे

बेबे

बेनज़ोए/स

नज़ोए/सनज़ोए/स

नज़ोए/स 

  

 
 300 िम�ा/�क�ा 13 

बु+टले+टड 

हाइ3ोजाइनोसोल(बीएच

ए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 

केवल रसगुला 

शुaक िमbण क 

िलए  

ि�िलएंट !लू एफसीएफ 
133 150 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9सकारोटेनोइ9स

कारोटेनोइ9स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा 

 

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफाइ�स एव ं

;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस;लोरोफािलMस

;लोरोफािलMस, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉNपैि�;स

कॉNपैि�;सकॉNपैि�;स

कॉNपैि�;सस

सस

स 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा 

  

  

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c  2000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स�फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 3000 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरोटी&स, सि!जयां 160a(ii) 1000िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट+रक एवं 

,लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए�टस- 

472e 10,000 िम�ा/�क�ा   

फा�ट �ीन एफसीएफ 
143 100 िम�ा/�क�ा 2 

अंगूर छाल अक-  
163(ii) 200 िम�ा/�क�ा 181 

हाइYो;सीबZज़ोए/स

हाइYो;सीबZज़ोए/सहाइYो;सीबZज़ोए/स

हाइYो;सीबZज़ोए/स, 

, , 

, 

पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

 

 120 िम�ा/�क�ा 27 

ऑयरन ऑ;साइ9स

ऑयरन ऑ;साइ9सऑयरन ऑ;साइ9स

ऑयरन ऑ;साइ9स 
 100 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 100 िम�ा/�क�ा   

लॉ+रक आरगाइनेट एिथल 

ए�टर 

243 200 िम�ा/�क�ा 170 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

िनयोटेम 
961 100 िम�ा/�क�ा 

 

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 
 1500 िम�ा/�क�ा 

 

पॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/सपॉिलसोरबे/स

पॉिलसोरबे/स 

  

  3000 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 100 िम�ा/�क�ा 

 

4ोपेल गैलेट 
310 90 िम�ा/�क�ा 15, 2 

फैटी एिसड का 4ोिपलेन 

,लाइकोल ए�टस- 

477 5,000 िम�ा/�क�ा   

राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन राइबो=लेिवन 

राइबो=लेिवन  

  

  300 िम�ा/�क�ा 

  

  

से>?स

से>?ससे>?स

से>?स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबे/स

सोरबे/ससोरबे/स

सोरबे/स 

  

 
 1000 िम�ा/�क�ा 42 

�टेवीयोल ,लाइकोसाइ5स 
960 330 िम�ा/�क�ा 26 

सु6ालोज 

(3ाइ$लोरोगैले$टोसु6ोज) 

955 400 िम�ा/�क�ा  

सु6ो,लाइिसराइ5स 
474 5000 िम�ा/�क�ा  

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 100 िम�ा/�क�ा  

4ोपीलीन ,लाइकोल 

ए�गाइनेट 

405 
जीएमपी 

  

पॉलीऑ$सीथाइलीन 

साZबटेन 3ाइ�टीयरेट 

 436 
जीएमपी 

  

फेFी एिसड के पॉली 

ि,लसरॉल ए�टस-  

 475 
जीएमपी 

  

पॉलीऑ$सीथाइलीन 

साZबटॉन मोनो लॉ+रएट 

 432 
जीएमपी 

  

पॉलीऑ$सीथाइलीन 

साZबटॉन मोनो�टीयरेट 

 435 
जीएमपी 

  

डाइ �टाच- ि,लसरॉल 
 1411 

जीएमपी 
  

डाइ �टाच- ि,लसरॉल 

एसी+टलेटेड 

 1432 
जीएमपी 

  

डाइ �टाच- ि,लसरॉल 

हाइ9ो$सी4ॉिपल 

 1443 
जीएमपी 

  

माइ6ो�6�टेलाइन 

से�यूलोज़ 

460 (i) 10, 000 िम�ा/�क�ा   

टाटUस 
  1000 िम�ा/�क�ा   

कर$यूिमन 
100 (i) 100 िम�ा/�क�ा    

एनाटो 

160 b(i), 

(ii) 

100 िम�ा/�क�ा   

कैरमोज़ाइन 
122 100 िम�ा/�क�ा   

इरी2ोिसन 127 50 िम�ा/�क�ा   

टार3ेजाइन 
102 100 िम�ा/�क�ा   

1.8 छेना तथा छेना उ�पाद

छेना तथा छेना उ�पादछेना तथा छेना उ�पाद

छेना तथा छेना उ�पाद, 

, , 

, 

छेना चीज़ को छोड़कर

छेना चीज़ को छोड़करछेना चीज़ को छोड़कर

छेना चीज़ को छोड़कर 

  

 

        

1.8.1 तरल छेना तथा छेना 

तरल छेना तथा छेना तरल छेना तथा छेना 

तरल छेना तथा छेना 
बेनज़ोएल पेरॉ$साइड 

928 100 िम�ा/�क�ा 74 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 1

11

1 

  

 

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� कोखा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को

खा� �ेणी 2.0 के उ�पाद� को 

  

 छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य 

छोड़कर डेयरी उ�पाद और समतु�य  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं$या

सं$यासं$या

सं$या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया िसफा'रश )कया 

िसफा'रश )कया 

अिधकतम ,तर

अिधकतम ,तरअिधकतम ,तर

अिधकतम ,तर (5)

(5)(5)

(5) 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

उ�पाद

उ�पादउ�पाद

उ�पाद, 

, , 

, छेना चीज़ को 

छेना चीज़ को छेना चीज़ को 

छेना चीज़ को 

छोड़कर

छोड़करछोड़कर

छोड़कर 

  

 

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 

 

880 िम�ा/�क�ा 33, 228 

1.8.2 

शुिEकत 

शुिEकत शुिEकत 

शुिEकत छेना और छेना 

छेना और छेना छेना और छेना 

छेना और छेना 

उ�पाद

उ�पादउ�पाद

उ�पाद 

  

 छेना चीज़, छोन

छेना चीज़, छोनछेना चीज़, छोन

छेना चीज़, छोन 

  

 

पाउडर 

पाउडर पाउडर 

पाउडर को

कोको

को 

  

 छोड़कर

छोड़करछोड़कर

छोड़कर 

  

 

बेनज़ोएल पेरॉ$साइड 
928 100 िम�ा/�क�ा 147 

कैि�शयम काबBनेट 
170(i) 10,000 िम�ा/�क�ा   

कैि�शयम $लोराइड 
509 

जीएमपी 
  

कैि�शयम हाइ9ो$साइड 526 जीएमपी   

कैि�शयम िसिलकेट 
552 10000 िम�ा/�क�ा   

हाइ9ो$सी4ोपाइल डाइ 

�टाच- फॉ�फेट 

1442 10000 िम�ा/�क�ा   

मै@ीिशयम काबBनेट 
504(i) 10000 िम�ा/�क�ा   

मै@ीिशयम ऑ$साइड 
530 10000 िम�ा/�क�ा   

मै@ीिशयम िसिलकेट, 

िसनथे+टक 

553(i) 10000 िम�ा/�क�ा   

माइ6ो�6�टालइन 

सेलुलोज़ (सेलुलोज़ जैल) 

460(i) 10000 िम�ा/�क�ा   

फा,फे/स

फा,फे/सफा,फे/स

फा,फे/स 

  

 

 

4400 िम�ा/�क�ा 33 

पोटैिशयम काबBनेट 
501(i) 

जीएमपी 
  

पोटैिशयम $लोराइड 
508 

जीएमपी 
  

पोटैिशयम डाइहाइ9ोजन 

साइ3ेट 

332(i) 
जीएमपी 

  

पोटैिशयम हाइ9ोजन 

काबBनेट 

501(ii) 
जीएमपी 

  

पोटैिशयम हाइ9ो$साइड  525 जीएमपी   

पाउडड- से�यूलोज़ 
460(ii) 10,000 िम�ा/�क�ा   

िसिलकॉन डाइऑ$साइड, 

एमोरफॉस  

551 10,000 िम�ा/�क�ा   

सोिडयम 

ए�यूिमनोिसिलकेट 

554 1,140 िम�ा/�क�ा 6 

सोिडयम काबBनेट 
500(i) 

जीएमपी 
  

सोिडयम डाइहाइ9ोजन 

साइ3ेट 

331(i) 
जीएमपी 

  

सोिडयम हाइ9ोजन 

काबBनेट 

500(ii) 
जीएमपी 

  

सोिडयम हाइ9ो$साइड 
524 

जीएमपी 
  

सोिडयम सेसV
काबBनेट 
500(iii) 

जीएमपी 
  

टे�क 
553(iii) 10,000 िम�ा/�क�ा   

3ाइपोटैिशयम साइ3ेट 
332(ii) 

जीएमपी 
  

3ाइसोिडयम साइ3ेट 
331(iii) 

जीएमपी 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 2

22

2 

  

 

वसा 

वसा वसा 

वसा औ

औऔ

और तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�णर तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�ण 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

2.0

2.02.0

2.0 

  

 

वसा 

वसा वसा 

वसा औ

औऔ

और तेल तथा वसा 

र तेल तथा वसा र तेल तथा वसा 

र तेल तथा वसा 

िम�ण

िम�णिम�ण

िम�ण 

  

 

 

   

2.1

2.12.1

2.1 

  

 

वसा और तेल जो 

वसा और तेल जो वसा और तेल जो 

वसा और तेल जो 

अिनवाय! "प से पानी से 

अिनवाय! "प से पानी से अिनवाय! "प से पानी से 

अिनवाय! "प से पानी से 

मु% होते ह&

मु% होते ह&मु% होते ह&

मु% होते ह& 

  

 

 

   

2.1.1

2.1.12.1.1

2.1.1 

  

 बटर ऑयल

बटर ऑयलबटर ऑयल

बटर ऑयल, 

, , 

, एनहाइ)स 

एनहाइ)स एनहाइ)स 

एनहाइ)स 

िम*कफैट

िम*कफैटिम*कफैट

िम*कफैट 

  

 और

औरऔर

और 

  

 घी (घी के

घी (घी केघी (घी के

घी (घी के 

  

 

मामले म- कोई योजक 

मामले म- कोई योजक मामले म- कोई योजक 

मामले म- कोई योजक 

नह0 ह&)

नह0 ह&)नह0 ह&)

नह0 ह&) 

  

 

एसकॉ�बल ए	टस� 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा  

10, 171 

 

बु�टले�टड हाइ�ोजाइनोसोल 

(बीएचए) 

320 175 िम�ा/�क�ा 

15, 171, 

133 

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 75 िम�ा/�क�ा 

15, 171, 

133 

�ोपेल गैलेट 310 100 िम�ा/�क�ा  

15, 133 , 

171 

ऑि!टल गैलेट, एिथल गैलेट, 

डोडेिसल गैलेट 

  100 िम�ा/�क�ा 

  

िस�ीक एिसड 330 जीएमपी                 171 

2.1.2

2.1.22.1.2

2.1.2 

  

 

वन�पित तले एवं वसा

वन�पित तले एवं वसावन�पित तले एवं वसा

वन�पित तले एवं वसा 

  

 

लैिस#थस 
322 (i) 

जीएमपी 
  

एसकॉ�बक एिसड 
300 

जीएमपी 
  

�ोपेल गैलेट 
310 200 िम�ा/�क�ा 15 , 130 

�ाकृितक और कृि)म 

टोकोफेरॉल 

307 जीएमपी   

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा 10 

बु�टले�टड हाइ�ोजाइनोसोल 

(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 130,15 

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 200 िम�ा/�क�ा 130,15 

िस�ीक एिसड 330 जीएमपी 15, 277 

टाट*�रक एिसड 334 जीएमपी 15, 277 

गुआ�क रेिज़न 
314 1000 िम�ा/�क�ा 

 

टीबीएच!यू 
319 200 िम�ा/�क�ा 15 ,130 

सोिडयम साइ�ेट 
331(iii) 

जीएमपी 
  

आइसो�ोिपल साइ�ेट 

िम!सचर 

384 200 िम�ा/�क�ा   

मोनोि0लसेराइड साइ�ेट 472c 100 िम�ा/�क�ा,  

 एकल या 

संयोजन म2 

फासफो�रक एिसड

फासफो�रक एिसडफासफो�रक एिसड

फासफो�रक एिसड 

  

 
338 100 िम�ा/�क�ा 

 एकल या 

संयोजन म2 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 2

22

2 

  

 

वसा 

वसा वसा 

वसा औ

औऔ

और तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�णर तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�ण 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन  
900a 10 िम�ा/�क�ा   

कैरोट3ेस, बीटा, सि4जया ं 160a(ii) 1000 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

 

25 िम�ा/�क�ा 232 

ि0लसरॉल का 

डाइसेटाइपलटरैट�रक एिसड 

और फैटी एिसड ए	टस� 

472e 10000 िम�ा/�क�ा   

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

 

5000 िम�ा/�क�ा 102 

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 10000 िम�ा/�क�ा   

	�ेराइल साइ�ेट 
484 

जीएमपी 
  

िथओिड�ोपाइने7स

िथओिड�ोपाइने7सिथओिड�ोपाइने7स

िथओिड�ोपाइने7स 

 

200 िम�ा/�क�ा 46 

2.1.3

2.1.32.1.3

2.1.3 

  

 सुअर क9 चब;

सुअर क9 चब;सुअर क9 चब;

सुअर क9 चब;, 

, , 

, मेद

मेदमेद

मेद, 

, , 

, 

मछली के तेल

मछली के तेलमछली के तेल

मछली के तेल, 

, , 

, और अ=य 

और अ=य और अ=य 

और अ=य 

पशु वसा(खा� वसा)

पशु वसा(खा� वसा)पशु वसा(खा� वसा)

पशु वसा(खा� वसा) 

  

 

लैिस#थस 
322(i), (ii) 

जीएमपी  
  

एसकॉ�बक एिसड 
300 

जीएमपी  

 

�ोपेल गैलेट 310 200 िम�ा/�क�ा 15, 130 

टोकोफेरो*स

टोकोफेरो*सटोकोफेरो*स

टोकोफेरो*स 

  

 

 

जीएमपी 

 

ए कोरबाइल

ए कोरबाइलए कोरबाइल

ए कोरबाइल 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा 10 

बु�टले�टड हाइ�ोजाइनोसोल 

(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 130,15 

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 200 िम�ा/�क�ा 130,15 

िस�ीक एिसड  330 जीएमपी    

टा6टक एिसड 
334 

जीएमपी 

 

गुआ�क रेिज़न 
314 1000 िम�ा/�क�ा 

 

टीबीएच!यू 
319 200 िम�ा/�क�ा  15 ,130 

सोिडयम साइ�ेट 
331(iii) 

जीएमपी  
  

फासफो�रक एिसड 
338 100 िम�ा/�क�ा    

िडमेथाइल पॉिलिसलसेन  
900a 10 िम�ा/�क�ा 

 एकल या 

िसिलकॉन 

डाइऑ!साइड 

के साथ 

संयोजन म2 

िसिलकोन डायऑ!साइड 551 

  

बीटा कैरोट3ेस, सि4जयां 161a(ii) 1000 िम�ा/�क�ा 

 

कारोटेनोइ7स 

  

 

 

25 िम�ा/�क�ा   

ि0लसरॉल का डाइसेटाइपल 

टैरट�रक एिसड और फैटी 

एिसड ए	टस� 

472e 10000 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 2

22

2 

  

 

वसा 

वसा वसा 

वसा औ

औऔ

और तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�णर तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�ण 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 100 िम�ा/�क�ा   

इंिडगोटाइन 
132 100 िम�ा/�क�ा 

 

आइसो�ोिपल साइ�ेट 

िम!सचर 

384 200 िम�ा/�क�ा   

पॉली

पॉलीपॉली

पॉलीसोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

 

5000 िम�ा/�क�ा 102 

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 10000 िम�ा/�क�ा   

	�ेराइल साइ�ेट 484 जीएमपी   

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 100 िम�ा/�क�ा 

 

िथओिड�ोपाइने7स

िथओिड�ोपाइने7सिथओिड�ोपाइने7स

िथओिड�ोपाइने7स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा 46 

2.2

2.22.2

2.2 

  

 

मु�यतया तेल

मु�यतया तेलमु�यतया तेल

मु�यतया तेल-

--

-म-

म-म-

म--

--

-पानी 

पानी पानी 

पानी 

के �कार वाला फैट 

के �कार वाला फैट के �कार वाला फैट 

के �कार वाला फैट 

इम*शन

इम*शनइम*शन

इम*शन 

  

 

 

  

 

   

2.2.1

2.2.12.2.1

2.2.1 

  

 

म?खन (म?खन 

म?खन (म?खन म?खन (म?खन 

म?खन (म?खन और

औरऔर

और 

  

 दधू 

दधू दधू 

दधू 

वसा)

वसा)वसा)

वसा) 

  

 

कर!यूिमन  100 100 िम�ा/�क�ा    

बीटा कैरोटीन, सि4जयां 160a(ii) 600 िम�ा/�क�ा   

एनाटो 
160b(i),(ii) 20 िम�ा/�क�ा 8 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

35 िम�ा/�क�ा 146 ,291 

सोिडयम हाइ8ो!साइड 

  

 
524 

  

कैि9सयम हाइ8ो!साइड 
526 

जीएमपी 
  

फासफे7स

फासफे7सफासफे7स

फासफे7स 

  

 

 

880 िम�ा/�क�ा  33 , 34 

सोिडयम काब:नेट 500(i) जीएमपी   

सोिडयम हाइ8ोजन काब:नेट 
500(ii) 

जीएमपी 
  

2.2.2

2.2.22.2.2

2.2.2 

  

 फैट  �ेड

फैट  �ेडफैट  �ेड

फैट  �ेड, 

, , 

, डयेरी फैट 

डयेरी फैट डयेरी फैट 

डयेरी फैट 

 �ेड और @ले=डेड  �ेड 

 �ेड और @ले=डेड  �ेड  �ेड और @ले=डेड  �ेड 

 �ेड और @ले=डेड  �ेड 

(माज!�रन

(माज!�रन(माज!�रन

(माज!�रन, बेकरी 

, बेकरी , बेकरी 

, बेकरी 

शॉAटBनCस और

शॉAटBनCस औरशॉAटBनCस और

शॉAटBनCस और 

  

 फैट 

फैट फैट 

फैट 

 �ेड)

 �ेड) �ेड)

 �ेड) 

  

 

लैिस#थस 
322(i), (ii) 

जीएमपी  
  

�ोपेल गैलेट 
310 200 िम�ा/�क�ा 15 एवं 130 

टोकोफेरो9स 
307a,b,c 

जीएमपी    
  

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

 

500 िम�ा/�क�ा 10 

बु�टले�टड हाइ�ोजाइनोसोल 

(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 130, 15 

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 100 िम�ा/�क�ा 130, 15 

टैट�रक एिसड 334 जीएमपी    

गुआ�क रेिज़न 314 1000 िम�ा/�क�ा 

 

टीबीएच!यू 
319 200 िम�ा/�क�ा  15 , 130 

आइसो�ोिपल साइ�ेट 

िम!सचर 

384 100 िम�ा/�क�ा    

0लाइिसरोल का 

472e 10 �ा./�क�ा      
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 2

22

2 

  

 

वसा 

वसा वसा 

वसा औ

औऔ

और तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�णर तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�ण 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

िडसै�टलटाट*�रक और फैटी 

एिसड ए	टस� 

1,2 -फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 20�ा./�क�ा    

सोरिबटाइन मोनोपैलिमटेट / 

सोरिबटाइन मोनो	टरेेट / 

�ाइ	टेरेट 

495, 491  1000 िम�ा/�क�ा    

सुDोCलाइिसराइ6स

सुDोCलाइिसराइ6ससुDोCलाइिसराइ6स

सुDोCलाइिसराइ6स 
474 10000िम�ा/�क�ा 102 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

2000 िम�ा/�क�ा  42 

बीटा कैरोट3ेस, सि4जयां 160a(ii) 1000िम�ा/�क�ा     

एनाटो 160b 20 िम�ा/�क�ा    

कर!यूिमन  
100 5 िम�ा/�क�ा    

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

35 िम�ा/�क�ा   

इथािलन डायमाइन टेEा 

इथािलन डायमाइन टेEा इथािलन डायमाइन टेEा 

इथािलन डायमाइन टेEा 

एिसटे7स (

एिसटे7स (एिसटे7स (

एिसटे7स (ईडीटीए

ईडीटीएईडीटीए

ईडीटीए)

))

) 

 

100 िम�ा/�क�ा 21 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1000िम�ा/�क�ा 13 

कैथाजैनिथम 161g 15 िम�ा/�क�ा 214 , 215 

कैरोमेल III -अमोिनया 

कैरामेल 

150c 500 िम�ा/�क�ा   

कैरोमेल IV -स9फाइट 

अमोिनया कैरामेल 

150d 500 िम�ा/�क�ा 214 

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7सहाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स, पारा

पारापारा

पारा 

 

300 िम�ा/�क�ा 27 

लो�रक ए9गाइनेट इथाइल 

इ	टर 

243 200 िम�ा/�क�ा 214 , 215 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2200 िम�ा/�क�ा 33 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन  
900a 10 िम�ा/�क�ा 152 

पॉली

पॉलीपॉली

पॉलीसोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

 

5000 िम�ा/�क�ा 102 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

 

300 िम�ा/�क�ा   

	�ेराइल साइ�ेट 
484 100 िम�ा/�क�ा 

15 

 

 टेरोयल लैि?टले7स

 टेरोयल लैि?टले7स टेरोयल लैि?टले7स

 टेरोयल लैि?टले7स 

  

 

481(i), 

482(i) 

10000 िम�ा/�क�ा   

मोनो- और डाइि0लसेराइ7स 

सिहत थम�ली ऑ!सीडाइ	ड 

सोयाबीन ऑयल  

479 5000 िम�ा/�क�ा   

िथओिड�ोपाइने7स

िथओिड�ोपाइने7सिथओिड�ोपाइने7स

िथओिड�ोपाइने7स 

 

200 िम�ा/�क�ा 46 

2.3

2.32.3

2.3 

  

 

वसा इम*शनH पर 

वसा इम*शनH पर वसा इम*शनH पर 

वसा इम*शनH पर 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 1000 िम�ा/�क�ा 188 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 2

22

2 

  

 

वसा 

वसा वसा 

वसा औ

औऔ

और तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�णर तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�ण 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

आधा�रत िमि�त 

आधा�रत िमि�त आधा�रत िमि�त 

आधा�रत िमि�त 

तथा

तथातथा

तथा/

//

/अथवा 

अथवा अथवा 

अथवा सुगंिधत 

सुगंिधत सुगंिधत 

सुगंिधत 

उKपादH समेत मु�यतया 

उKपादH समेत मु�यतया उKपादH समेत मु�यतया 

उKपादH समेत मु�यतया 

पानी

पानीपानी

पानी-

--

-म-

म-म-

म--

--

-तेल वाले वसा 

तेल वाले वसा तेल वाले वसा 

तेल वाले वसा 

इम*श

इम*शइम*श

इम*शन

नन

न 

  

 

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा 10 

ए	परटमे 
951 1000 िम�ा/�क�ा 191 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 13 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 100 िम�ा/�क�ा   

बु�टले�टड हाइ�ोजाइनोसोल 

(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 130, 15 

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 100 िम�ा/�क�ा 130, 15 

कैनथेि!सन 
161g 15 िम�ा/�क�ा   

कैरोमेल III -अमोिनया 

कैरामेल 

150c 20000 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 1000 िम�ा/�क�ा   

कारो

कारोकारो

कारोटेनोइ6स

टेनोइ6सटेनोइ6स

टेनोइ6स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी एिसड 

ए	टस� 

472e 10000 िम�ा/�क�ा   

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7सहाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा 

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा 27 

इंिडगोटाइन (इंिडगो 

कैरामाइन) 

132 100 िम�ा/�क�ा  

िनयोटमे 
961 10 िम�ा/�क�ा  

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2200 िम�ा/�क�ा 33 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

5000 िम�ा/�क�ा 102 

�ोपेल गैलेट 
310 200 िम�ा/�क�ा 15, 130 

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 30000 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 42 

सुDोCलाइिसराइ6स

सुDोCलाइिसराइ6ससुDोCलाइिसराइ6स

सुDोCलाइिसराइ6स 
474 10000 िम�ा/�क�ा 102 

टाट*री 4यूटेलहाइ8ो>?नन 
319 200 िम�ा/�क�ा 15 एवं 130 

2.4.

2.4.2.4.

2.4. 

  

 

वसा

वसावसा

वसा-

--

-आधा�रत

आधा�रतआधा�रत

आधा�रत 

  

 डेजट!

डेजट!डेजट!

डेजट! 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 01.7 

01.7 01.7 

01.7 के 

के के 

के 

दCुध आधा�रत

दCुध आधा�रतदCुध आधा�रत

दCुध आधा�रत 

  

 डेजट! 

डेजट! डेजट! 

डेजट! 

उKपादH को 

उKपादH को उKपादH को 

उKपादH को छोड़कर

छोड़करछोड़कर

छोड़कर 

  

 

(�शीितत डेजट!/�शीित 

(�शीितत डेजट!/�शीित (�शीितत डेजट!/�शीित 

(�शीितत डेजट!/�शीित 

कंफै?श=स)

कंफै?श=स)कंफै?श=स)

कंफै?श=स) 

  

 

�ोपीलीन 0लाइकोल 

ए9गाइनेट 

405 10 �ा./�क�ा   

फे@ी एिसड के पॉली 

ि0लसरॉल ए	टस� 

475 10 �ा./�क�ा   

पॉलीऑ!सीथाइिलन 

सॉ�बटीयन मोनोलॉ�रएट 

432 10 �ा./�क�ा   

पॉलीऑ!सीथाइिलन 

सॉ�बटीयन �ाइि	टयरेट 

436 10 �ा./�क�ा   

पॉलीऑ!सीथाइिलन 
435 10 �ा./�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 2

22

2 

  

 

वसा 

वसा वसा 

वसा औ

औऔ

और तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�णर तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�ण 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सॉ�बटीयन मोनोलि	टयरेट 

 

  

  

  

 

ए	परटमे 
951 1000 िम�ा/�क�ा 191 

सुDालोस

सुDालोससुDालोस

सुDालोस 

  

 
955 400 िम�ा/�क�ा  

कर!यूिमन  
100 100 िम�ा/�क�ा    

बीटा कैरोट3ेस, सि4जयां 160a(ii) 1000 िम�ा/�क�ा   

राइबोAलेिवन  

  

  300 िम�ा/�क�ा   

एनाटो  160b 100 िम�ा/�क�ा    

बीटा एपो -8- कैरॉ�टनल 160e 

100 िम�ा/�क�ा  

  

  

बीटा एपो -8- कैरॉ�टनल के 

मैिथल ए	टस� 

160f 

कैरामेल कलर - अमोिनयम 

स9फेट �ोसेस 

150d 3.0 �ा./�क�ा    

टार

टारटार

टारEे7स

Eे7सEे7स

Eे7स 

  

  1 �ा/�क�ा    

एसेसलफेम पोटिेशयम 950 350 िम�ा/�क�ा  188 

ए9यूरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा   

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 
304, 305 80 िम�ा/�क�ा 10 

ए	परटमे- एसेसलफेम सा9ट 962 350 िम�ा/�क�ा 113  

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 
 1000 िम�ा/�क�ा 13 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 100 िम�ा/�क�ा    

बु�टले�टड हाइ�ोजाइनोसोल 

(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा  

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 100 िम�ा/�क�ा  

 

  

  

  

 

कैथाजैनिथम 161g 100 िम�ा/�क�ा    

कैरोमेल III -अमोिनया 

कैरामेल 

150c 20000 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 
 150 िम�ा/�क�ा   

!लोरो�फ9स और 

!लोरो�फि9स, 

, , 

, कॉपर 

कॉBपले!स 

  

 

 500 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी एिसड 

ए	टस� 

472e 5000 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 143 100 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 200 िम�ा/�क�ा 181 

इंिडगोटाइन (इंिडगो 

कैरामाइन) 

132 100 िम�ा/�क�ा    
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 2

22

2 

  

 

वसा 

वसा वसा 

वसा औ

औऔ

और तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�णर तेल तथा वसा िम�ण

र तेल तथा वसा िम�ण 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स 

  

 
 350 िम�ा/�क�ा   

िनयोटमे 
961 100 िम�ा/�क�ा  

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  1500 िम�ा/�क�ा 33 

पॉली

पॉलीपॉली

पॉलीसोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  3000 िम�ा/�क�ा 102 

पोि3सयू 4आर   
124 50 िम�ा/�क�ा   

�ोपेल गैलेट 
310 200 िम�ा/�क�ा 15 एवं 130 

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 40,000 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा  

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 
 1000 िम�ा/�क�ा 42 

सुFो0लाइिसराइ7स 
474 5000 िम�ा/�क�ा   

सनसेट येलो एफसीएफ 110 50 िम�ा/�क�ा   

टाट*री 4यूटेलहाइ8ो>?नन 
319 200 िम�ा/�क�ा 15, 130 

2.4.1

2.4.12.4.1

2.4.1 

  

 कोका आधा�रत  �ै6स

कोका आधा�रत  �ै6सकोका आधा�रत  �ै6स

कोका आधा�रत  �ै6स, 

, , 

, 

�फिलन सिहत

�फिलन सिहत�फिलन सिहत

�फिलन सिहत 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 1,000 िम�ा/�क�ा 188 

एलीटेम 
956 300 िम�ा/�क�ा 

 

ए	परटमे 
951 3,000 िम�ा/�क�ा 191 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 
 1,500 िम�ा/�क�ा 13 

�ोपेल गैलेट 
310 200 िम�ा/�क�ा 15 , 130 

ए कॉ3बल ए टस!

ए कॉ3बल ए टस!ए कॉ3बल ए टस!

ए कॉ3बल ए टस! 
 500 िम�ा/�क�ा 

10, 15 

,114 

िमनरल ऑयल, हाइ 

िवसकोिसटी 

905d 2,000 िम�ा/�क�ा 3 

िमनरल ऑयल, िमिडयम और 

लॉ िवसकोिसटी, !लास I 

905e 2,000 िम�ा/�क�ा 3 

एिथलीन डाएमाइन टे

एिथलीन डाएमाइन टेएिथलीन डाएमाइन टे

एिथलीन डाएमाइन टेEा 

Eा Eा 

Eा 

एसीटे7स

एसीटे7सएसीटे7स

एसीटे7स 

 50 िम�ा/�क�ा 

21 

  

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, पारा

पारापारा

पारा-

--

-  300 िम�ा/�क�ा 27 

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल 

ए	टर 

243 200 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 880 िम�ा/�क�ा 33 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 

 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 400 िम�ा/�क�ा 169 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 3

33

3 

  

 

शरबत समेत खा� आइस 

शरबत समेत खा� आइस शरबत समेत खा� आइस 

शरबत समेत खा� आइस  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

3

33

3.0

.0.0

.0 

  

 

शरबत समेत खा� आइस 

शरबत समेत खा� आइस शरबत समेत खा� आइस 

शरबत समेत खा� आइस 

(

((

(आइस क& डी

आइस क& डीआइस क& डी

आइस क& डी)

))

) 

  

 

एसकॉ

एसकॉएसकॉ

एसकॉ3बल ए टस!

3बल ए टस!3बल ए टस!

3बल ए टस! 

  

  

200 िम�ा/�क�ा 

 

10,15 

एसेसलफेम पोटेिशयम 950 800 िम�ा/�क�ा 188 

एलीटेम 956 100 िम�ा/�क�ा 

 

ए9युरा रेड एसी 129 100 िम�ा/�क�ा 

 

ए	पारटेम 
951 1000 िम�ा/�क�ा 191 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 100 िम�ा/�क�ा   

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल 

(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 195, 15,  

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 100 िम�ा/�क�ा 195, 15, 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

200िम�ा/�क�ा   

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

  

 

 500 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 
जीएमपी 

  

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 3000 िम�ा/�क�ा   

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 1000 िम�ा/�क�ा 

 

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e 1000 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 100 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 100 िम�ा/�क�ा 181 

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स 

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा 

 

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 100 िम�ा/�क�ा 

 

िनयोटेम 
961 100 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 
 7500 िम�ा/�क�ा 33 

पॉली

पॉलीपॉली

पॉलीसोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 
 1000 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 100िम�ा/�क�ा   

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477     
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 3

33

3 

  

 

शरबत समेत खा� आइस 

शरबत समेत खा� आइस शरबत समेत खा� आइस 

शरबत समेत खा� आइस  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 (2)

(2)(2)

(2) 

  

 खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा 

 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 320 िम�ा/�क�ा   

सुFो0लाइिसराइ7स 
474 5000 िम�ा/�क�ा 15 , 195 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 100 िम�ा/�क�ा   

टारटेयरी 

4यूटेलहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 200 िम�ा/�क�ा   

�ोपीलीन 0लाइकोल 

ए9गाइनेट 

 405 10,000 िम�ा/�क�ा 

  

 फे@ी एिसड के पॉली 

ि0लसरॉल ए	टस� 

475 10,000 िम�ा/�क�ा 

  

पॉलीऑ!सीथाइिलन 

सॉ�बटन मोनोलॉ�रएIस  

432 10,000 िम�ा/�क�ा 

  

पॉलीऑ!सीथाइलीन 

सा�बटेन �ाइ	टीयरेट 

436 10,000 िम�ा/�क�ा 

  

पॉलीऑ!सीथाइिलन 

सॉ�बटन मोनोि	टयरेट 

 435 10,000 िम�ा/�क�ा 

  

कर!यूिमन 
 100 100 िम�ा/�क�ा  

  

एनाटो  
 160b 100 िम�ा/�क�ा  

  

कैथाजैनिथन  161g 100िम�ा/�क�ा 

  

कैरमोज़ाइन 
 122 100िम�ा/�क�ा 

  

इरीJोिसन 
 127 50िम�ा/�क�ा 

  

टार�ेजाइन  102 100िम�ा/�क�ा 

  

इंिडगोटाइन 

(इंिडगो कारमाइन) 

 132 100िम�ा/�क�ा 

  

टारEे7स

टारEे7सटारEे7स

टारEे7स 

  

 

 

1 �ा./�क�ा  

  

	टेवीयोल 0लाइकोसाइ7स 
960 170 िम�ा/�क�ा 

26 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

4

44

4.0

.0.0

.0 

  

 
फल और सि@जयां 

फल और सि@जयां फल और सि@जयां 

फल और सि@जयां (मश"म 

(मश"म (मश"म 

(मश"म 

और कवक

और कवकऔर कवक

और कवक, 

, , 

, जड़ और कंद

जड़ और कंदजड़ और कंद

जड़ और कंद,

,,

, 

  

 

दालH और फिलयां और 

दालH और फिलयां और दालH और फिलयां और 

दालH और फिलयां और 

एलोिवरा सिहत),

एलोिवरा सिहत),एलोिवरा सिहत),

एलोिवरा सिहत), समुQी 

समुQी समुQी 

समुQी 

जगंली दाने के पौधे

जगंली दाने के पौधेजगंली दाने के पौधे

जगंली दाने के पौधे, 

, , 

, नट 

नट नट 

नट 

और बीज

और बीजऔर बीज

और बीज 

  

 

   

 

4.1

4.14.1

4.1 

  

 फल

फलफल

फल 

  

 

   

 

4.1.1

4.1.14.1.1

4.1.1 

  

 

ताजे फल

ताजे फलताजे फल

ताजे फल 

  

 

�कसी भी सहयो�य क� अनुमित नह� 

  

4.1.1.1

4.1.1.14.1.1.1

4.1.1.1 

  

 

अशोिधत

अशोिधतअशोिधत

अशोिधत 

  

 ताजे फल

ताजे फलताजे फल

ताजे फल 

  

 

�कसी भी सहयो�य क� अनुमित नह� 

  

4.1.1.2

4.1.1.24.1.1.2

4.1.1.2 

  

 

सतह

सतहसतह

सतह-

--

-शोिधत

शोिधतशोिधत

शोिधत 

  

 ताजे फल

ताजे फलताजे फल

ताजे फल 

  

 

बीसवै!स 
901 

जीएमपी 
  

कK डिेडला वै!स 
902 

जीएमपी 
  

कारनुबा वै!स 
903 

जीएमपी 
  

वुड रॉिसन के ि0लसरॉल 

ए	टस� 

445(iii) 110 िम�ा/�क�ा   

आयरन ऑ!साइड 

  

 

1000 िम�ा/�क�ा 

4 

माइFो�Fसटेलाइन वे!स 
905c(i) 50 िम�ा/�क�ा   

ऑथ:-फेिनलफेनॉल 
231 

12 िम�ा/�क�ा 

49 

  

सोिडयम ऑथ:-फेिनलफेनॉल 
232 

पॉलीथाइिलन 0लाइकॉल 
1521 

जीएमपी 
  

पॉलीिवनाएलपाइरॉलीडोन 
1201 

जीएमपी 
  

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

30 िम�ा/�क�ा   

सेलेक, ि4लLड 904 जीएमपी   

सुFो0लाइिसराइ7स 474 जीएमपी   

4.1.1.3

4.1.1.34.1.1.3

4.1.1.3 

  

 

िछ

िछिछ

िछले Rए या कटे Rए ताजे 

ले Rए या कटे Rए ताजे ले Rए या कटे Rए ताजे 

ले Rए या कटे Rए ताजे 

फल

फलफल

फल 

  

 

कैि9सयम एसकॉब*ट 
302 

जीएमपी 
  

काब�न डाइऑ!साइड 
290 

जीएमपी 
59 

नाइ�ोजन 
941 

जीएमपी 
59 

नाइ�ोस ऑ!साइड 
942 

जीएमपी 
  

पोटिेशयम एसकॉब*ट 

  

 303 जीएमपी   

सोिडयम एसकोरबेट  
301 

जीएमपी 
  

कैि9सयम !लोराइड 509 

350 िम�ा/�क�ा 

 

कैि9सयम लै!टेट 327 

 

कैि9सयम 0लूकोनेट 578 

 

कैि9सयम काब:नेट 
170(i) 

 

4.1.2

4.1.24.1.2

4.1.2 

  

 

 

  

 �सं कृत फल

�सं कृत फल�सं कृत फल

�सं कृत फल 

  

 

कारनुबा वै!स 
903 

जीएमपी 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा   

4.1.2.1

4.1.2.14.1.2.1

4.1.2.1 

  

 

जमे Rए फल

जमे Rए फलजमे Rए फल

जमे Rए फल 

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

 

500 िम�ा/�क�ा 

 44, 155 

4.1.2.2

4.1.2.24.1.2.2

4.1.2.2 

  

 सूखे फल

सूखे फलसूखे फल

सूखे फल, 

, , 

, नट

नटनट

नट 

  

 और

औरऔर

और 

  

 बीज

बीजबीज

बीज 

  

 
एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

  

 
 80 िम�ा/�क�ा 10 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

800 िम�ा/�क�ा 13 

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एसीटे7स (ईडीटीए)

एसीटे7स (ईडीटीए)एसीटे7स (ईडीटीए)

एसीटे7स (ईडीटीए) 

  

 

 

265 िम�ा/�क�ा 21 

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी एिसड 

ए	टस� 

472e 10,000 िम�ा/�क�ा  

हाइ8ो!सी बेनज़ोएIस, 

, , 

, पारा 

  

  800 िम�ा/�क�ा 

27 

 

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल 

ए	टर 

243 200 िम�ा/�क�ा   

िमनरल ऑयल, हाइ 

िवसकोिसटी 

905d 5,000 िम�ा/�क�ा   

िमनरल ऑयल, िमिडयम 

िवसकोिसटी, !लास I 

905e 5,000 िम�ा/�क�ा   

कैि9सयम फॉ	फेट 
341(i) 20,000 िम�ा/�क�ा   

मैिNिशयम फॉ	फेट 
343(ii) 20,000िम�ा/�क�ा   

सोरबेIस 

  

  500 िम�ा/�क�ा 42 

स9फाइIस 

  

 
 1,000 िम�ा/�क�ा 

44, 135, 

218 

टाट*�रक एिसड, L (+) 334 जीएमपी   

4.1.2.3

4.1.2.34.1.2.3

4.1.2.3 

  

 

िसरका

िसरकािसरका

िसरका,

,,

, 

  

 तेल

तेलतेल

तेल,

,,

, 

  

 या नमक9न 

या नमक9न या नमक9न 

या नमक9न 

पानी म- फल

पानी म- फलपानी म- फल

पानी म- फल 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 200 िम�ा/�क�ा 188 

ए	पारटेम 
951 300 िम�ा/�क�ा 144, 191 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

250 िम�ा/�क�ा 13 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा   

!लोरो�फ9स और 

!लोरो�फ#लस, 

, , 

, कॉपर 

कॉBपलेि!सस 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 200 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 7,500 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

0लाइसरोल का 

डायएसे�टलटाट*�रक एवं फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e 1,000 िम�ा/�क�ा   

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एसीटेट (ईडीटीए)

एसीटेट (ईडीटीए)एसीटेट (ईडीटीए)

एसीटेट (ईडीटीए) 

  

 

 

250 िम�ा/�क�ा 21 

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 1,500 िम�ा/�क�ा   

हाइ8ो!सी बेनज़ोएIस, 

, , 

, पारा 

  

  250 िम�ा/�क�ा 27 

िनयोटेम 
961 100 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2,200 िम�ा/�क�ा   

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 900a 10 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

160 िम�ा/�क�ा 144 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 
 1,000 िम�ा/�क�ा 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा 44 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 180 िम�ा/�क�ा 144 

4.1.2.4

4.1.2.44.1.2.4

4.1.2.4 

  

 

िड@बाबंद या 

िड@बाबंद या िड@बाबंद या 

िड@बाबंद या बो

बोबो

बोतलबंद 

तलबंद तलबंद 

तलबंद 

(पाTयुराइ�ड

(पाTयुराइ�ड(पाTयुराइ�ड

(पाTयुराइ�ड 

  

 फल

फलफल

फल)

))

) 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 950 350 िम�ा/�क�ा 188 

एनाटो 
160b 200 िम�ा/�क�ा   

ए	पारटेम 951 1,000 िम�ा/�क�ा 191 

ए	पारटेम-एसेसलफेम सा9ट 962 350 िम�ा/�क�ा 113 

कैथाजैनिथन 
161g 200 िम�ा/�क�ा   

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 200 िम�ा/�क�ा   

कैरमोज़ाइन 
122 200 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा   

!लोर�फ9स एवं 

!लोरोफािल3स, 

, , 

, कॉपर 

कॉBपैि9!सस 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 200 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 7,500 िम�ा/�क�ा   

कर!यूिमन  100(i) 200 िम�ा/�क�ा 

  

 

बीटा-कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

डाइिमथाइल 

डाइिमथाइल डाइिमथाइल 

डाइिमथाइल 

पॉलीसाइलो?सेन

पॉलीसाइलो?सेनपॉलीसाइलो?सेन

पॉलीसाइलो?सेन 

900a 10 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

इरीJोिसन 
127 100 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 200 िम�ा/�क�ा   

अंगूर क? छाल का अक�  
163(ii) 1,500 िम�ा/�क�ा   

ऑयरन ऑ!साइ7स 

  

  

  

 
 300 िम�ा/�क�ा 

  

  

  

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 200 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 961 33 िम�ा/�क�ा 

 

पोनिसयु 4R  124 200 िम�ा/�क�ा  

राइबोAलेिवन  

  

 
 300 िम�ा/�क�ा 

  

 

सेFOस 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

	टेनस !लोराइड 
512 20 िम�ा/�क�ा 43 

टार�ेजाइन 
102 200 िम�ा/�क�ा   

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 200िम�ा/�क�ा   

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 

400 िम�ा/�क�ा 

 

4.1.2.5

4.1.2.54.1.2.5

4.1.2.5 

  

 जमै

जमैजमै

जमै, 

, , 

, जेली

जेलीजेली

जेली, 

, , 

, मुर@बे

मुर@बेमुर@बे

मुर@बे 

  

 
एसेसलफेम पोटिेशयम 

950 1,000 िम�ा/�क�ा 188 

एलीटेम 
956 100 िम�ा/�क�ा 

 

ए9युरा रेड एसी 129 100 िम�ा/�क�ा   

एनेटो 160b जीएमपी   

ए	पारटेम 
951 1,000 िम�ा/�क�ा 191 

ए	पारटेम-एसेसलफेम सा9ट 962 1,000 िम�ा/�क�ा 113 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 200 िम�ा/�क�ा   

ब-जोए7स

ब-जोए7सब-जोए7स

ब-जोए7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 13 

कै

कैकै

कैरोटेनोइ6स

रोटेनोइ6सरोटेनोइ6स

रोटेनोइ6स 

  

 

 

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

 

!लोरोफ?9स एवं 

!लोरोफ?िल3स, 

, , 

, कॉपर 

कॉBपैि9!सस 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

  

कैथाजैनिथम 
161g 200 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

150c 200 िम�ा/�क�ा 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

कैरामेल 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 1500 िम�ा/�क�ा   

कैरमोज़ाइन 
122 200िम�ा/�क�ा   

कारनोबा वै!स 
903  400 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 1000 िम�ा/�क�ा   

कर!यूिमन 100(i) जीएमपी   

डाइिमथाइलपॉलीसाइलो!सेन 900a 10 िम�ा/�क�ा.   

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एसीटे7स (ईडीटीए)

एसीटे7स (ईडीटीए)एसीटे7स (ईडीटीए)

एसीटे7स (ईडीटीए) 

  

 

 

130 िम�ा/�क�ा. 21 

इरीJोिसन 
127 100 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 200 िम�ा/�क�ा   

अंगूर क? छाल का अक�  
163(ii) 500 िम�ा/�क�ा   

हाइ8ो!सीबेनज़ोएIस पारा 

  

 
 250 िम�ा/�क�ा 27 

ऑयरन ऑ!साइ7स 

  

  200 िम�ा/�क�ा 

  

  

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 200 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 
961 70 िम�ा/�क�ा 

 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 
900a 30 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 200 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

 

200 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबेIस 

 

1000 िम�ा/�क�ा 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा 44 

	टेवीयोल 0लाइकोसाइ7स 
960 360 िम�ा/�क�ा 26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 400 पीपीएम 

 

टाट*�रक एिसड, L (+) 334 
जीएमपी 

  

टार�ेजाइन 102 

 

200 िम�ा/�क�ा 

  

सनसेट येलो एफसीएफ 110 

4.1.2.6

4.1.2.64.1.2.6

4.1.2.6 

  

 

खा

खाखा

खा� �ेणी 04.1.2.5 के

� �ेणी 04.1.2.5 के� �ेणी 04.1.2.5 के

� �ेणी 04.1.2.5 के 

  

 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 को छोड़कर 

को छोड़कर को छोड़कर 

को छोड़कर 

फला

फलाफला

फलाधा�रत 

धा�रत धा�रत 

धा�रत  �े6स 

 �े6स  �े6स 

 �े6स 

(उदाहरण के

(उदाहरण के(उदाहरण के

(उदाहरण के 

  

 िलए

िलएिलए

िलए 

  

 चटनी)

चटनी)चटनी)

चटनी) 

  

 

एनेटो 
160b 

जीएमपी 
  

ए	परटमे 
951 1,000 िम�ा/�क�ा 191 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

 

250 िम�ा/�क�ा 13 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 100 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा   

!लोरो�फ9स और 

!लोरो�फ#लस,

,,

, कॉपर 

कॉBपलेि!सस 

  

 

 

150  िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथन 
161g 15 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - अमोिनया 

कैरामेल 

150c 500 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

अमोिनया कैरामेल 

150d 500 िम�ा/�क�ा   

 

   

बीटा-कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 500 िम�ा/�क�ा   

कर!यूिमन 
100(i) 

जीएमपी 
  

ि0लसरोल के 

डायएिस�टलटाट*�रक और 

फैडी एिसड ए	टस� 

472e 5,000 िम�ा/�क�ा   

एिथलीन डायमाइन टे�ा

एिथलीन डायमाइन टे�ाएिथलीन डायमाइन टे�ा

एिथलीन डायमाइन टे�ा 

  

 

एसीटे�स (ईडीटीए)

एसीटे�स (ईडीटीए)एसीटे�स (ईडीटीए)

एसीटे�स (ईडीटीए) 

  

 

 100 िम�ा/�क�ा 
21 

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 100 िम�ा/�क�ा   

अंगूर क? छाल का अक�  
163(ii) 500 िम�ा/�क�ा   

हाइ8ो!सी बेनज़ोएIस, 

, , 

, पारा- 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 27 

ऑयरन ऑ!साइ7स 

  

  500 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 
100 िम�ा/�क�ा 

  

िनयोटेम 
961 70 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1100 िम�ा/�क�ा 33 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 
900a 10 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 100 िम�ा/�क�ा   

�ोपीलीन 0लाइकोल 

ए9गाइनेट 

405 
जीएमपी 

  

राइबोAलेिवन  

  

  500 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 42 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 400 िम�ा/�क�ा 

 

टाट*�रक एिसड, L (+) 334 
जीएमपी 

  



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 79 

 

सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

एसकॉ�बल पालिमटेट 304 200 िम�ा/�क�ा   

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 200 िम�ा/�क�ा 

 

टीबीएच!यू 
 319 200 िम�ा/�क�ा   

टोकोफेरोल

टोकोफेरोलटोकोफेरोल

टोकोफेरोल 

  

 

 

जीएमपी 

  

�टीवीओल �लाइकोसाइ�स 

�टीवीओल �लाइकोसाइ�स �टीवीओल �लाइकोसाइ�स 

�टीवीओल �लाइकोसाइ�स  

  

 

960 330 िम�ा/�क�ा 26 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 500 िम�ा/�क�ा 188 

4.1.2.7

4.1.2.74.1.2.7

4.1.2.7 

  

 

मुर@बे सिहत

मुर@बे सिहतमुर@बे सिहत

मुर@बे सिहत 

  

  

  

 क=डाइड

क=डाइडक=डाइड

क=डाइड 

  

 /

//

/ 

  

 

Cले�ड 

Cले�ड Cले�ड 

Cले�ड / 

/ / 

/ �D

�D�D

�D टे

 टे टे

 टेला

लाला

लाइड 

इड इड 

इड फल

फलफल

फल*

**

* 

  

  

  

 

ए9युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा 

 

एनेटो 
160b 200 िम�ा/�क�ा   

ए	परटमे 
951 2,000 िम�ा/�क�ा 191 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 13 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 200 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम 
161g 200 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा   

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फल

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फल?लोरो�फ*स और ?लोरो�फल

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फल 

  

 

 

250 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 200 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 7,500 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

कर!यूिमन  
100 200 िम�ा/�क�ा   

ि0लसरोल के 

डायएसे�टलटाट*�रक एवं फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e 1,000 िम�ा/�क�ा   

इरीJोिसन 
127 100 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 200 िम�ा/�क�ा   

अंगूर क? छाल का अक�  
163(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

हाइ8ो!सीबेनज़ोएIस पारा 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 27 

ऑयरन ऑ!साइ7स 

  

 
 250 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 200 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 961 65 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

10 िम�ा/�क�ा 33 

पोनिसयु 4R  124 200 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

राइबोAलेिवन  

  

 
 300 िम�ा/�क�ा   

सोरबेIस 

  

 
 500 िम�ा/�क�ा 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा और 40 

िम�ा/�क�ा (मुर�बे के िलए) 

44 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 800 िम�ा/�क�ा 

 

सनसेट येलो एफसीएफ 110 200 िम�ा/�क�ा   

टार�ेजाइन 
102 200 िम�ा/�क�ा   

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 500 िम�ा/�क�ा 188 

टाट*�रक एिसड 
334 

जीएमपी 
  

 

  

  

  

 

*मुर4बे म2 �कसी भी �कार के 	वीटनर और कलर क? आवRयकता नहS ह ै

4.1.2.8

4.1.2.84.1.2.8

4.1.2.8 

  

 फलH के

फलH केफलH के

फलH के 

  

  

  

 गूदH

गूदHगूदH

गूदH, 

, , 

, [यूरी

[यूरी[यूरी

[यूरी, 

, , 

, ^ूट 

^ूट ^ूट 

^ूट 

टॉBपग और ना�रयल

टॉBपग और ना�रयलटॉBपग और ना�रयल

टॉBपग और ना�रयल 

  

 पा

पापा

पानी 

नी नी 

नी 

सिहत फलH से बने _जंन

सिहत फलH से बने _जंनसिहत फलH से बने _जंन

सिहत फलH से बने _जंन 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 350 िम�ा/�क�ा 188 

ए9युरा रेड एसी 
129 200 िम�ा/�क�ा   

ए	पारटेम-एसेसलफेम सा9ट 962 350 िम�ा/�क�ा 113 

ए	पारटेम  951 
1000 िम�ा/�क�ा 

191 

एनेटो 

160 b(i), 

(ii) 

जीएमपी 

 

ब-जोए7स

ब-जोए7सब-जोए7स

ब-जोए7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 
13 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 100 िम�ा/�क�ा   

कैरॉटीनॉए6स

कैरॉटीनॉए6सकैरॉटीनॉए6स

कैरॉटीनॉए6स  
 100 िम�ा/�क�ा   

?लोरो�फ

?लोरो�फ?लोरो�फ

?लोरो�फ*स

*स*स

*स 

  

 एवं 

एवं एवं 

एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

 100 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 100 िम�ा/�क�ा  182 

कैरामेल III  - अमोिनया 

कैरामेल 

150c 7500 िम�ा/�क�ा 

  

 

 

कैरामेल IV - स9फाइट 

अमोिनया कैरामेल 

150d 7500 िम�ा/�क�ा   

कर�यूिमन 

100(i) 

  

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी एिसड 

ए	टस� 

472e 2,500 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 100 िम�ा/�क�ा   

अंगूर क? छाल का अक�  163(ii) 500 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7सहाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स, पारा

पारापारा

पारा 

 

800 िम�ा/�क�ा 27 

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 150 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 
961 100 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 
 350 िम�ा/�क�ा 33 

पेप�रका ओिलयोरेिजन 
160c(i) 

जीएमपी 

 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 
 1,000 िम�ा/�क�ा 42 

पोनिसयु 4R  124 50 िम�ा/�क�ा   

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 40,000 िम�ा/�क�ा 

 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन   300 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 
 200 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 
 1000 िम�ा/�क�ा 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

 

 

100 िम�ा/�क�ा 

206, 44 

	टेवीयोल 0लाइकोसाइ7स 
960 330 िम�ा/�क�ा 26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 400 िम�ा/�क�ा 

 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 100 िम�ा/�क�ा 

 

4.1.2.9

4.1.2.94.1.2.9

4.1.2.9 

  

 फल

फलफल

फल-

--

-आधा�रत डेजट!

आधा�रत डेजट!आधा�रत डेजट!

आधा�रत डेजट!, 

, , 

, फल 

फल फल 

फल 

के

केके

के 

  

  वाद का पा

 वाद का पा वाद का पा

 वाद का पानी आधा�रत 

नी आधा�रत नी आधा�रत 

नी आधा�रत 

डेजट!

डेजट!डेजट!

डेजट! 

  

 

टाट*�रक एिसड, L (+) 334 
जीएमपी 

  

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!  

 

500 िम�ा/�क�ा 2, 10 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 350 िम�ा/�क�ा 188 

ए9युरा रेड एसी 129 100िम�ा/�क�ा   

ए	परटमे 951 1,000 िम�ा/�क�ा 191 

ए	पारटेम-एसेसलफेम सा9ट 962 350 िम�ा/�क�ा 113 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 150 िम�ा/�क�ा   

कैरॉटीनॉए6स

कैरॉटीनॉए6सकैरॉटीनॉए6स

कैरॉटीनॉए6स  

 

150 िम�ा/�क�ा   

?लोरो�फ

?लोरो�फ?लोरो�फ

?लोरो�फ*स और

*स और*स और

*स और 

  

 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

 

150 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम 
161g 15 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - अमोिनया 

कैरामेल 

150c 200 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

अमोिनया कैरामेल 

150d 7,500 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

बीटा-कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

ि0लसरोल के 

डायएसे�टलटाट*�रक एवं फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e 2,500 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 143 100 िम�ा/�क�ा   

अंगूर क? छाल का अक�  
163(ii) 500 िम�ा/�क�ा   

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7सहाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स, पारा

पारापारा

पारा 

 

800 िम�ा/�क�ा 27 

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स 
 200 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 100 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 
961 100 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 1,500 िम�ा/�क�ा 33 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

3,000 िम�ा/�क�ा   

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 
900a 110 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 50 िम�ा/�क�ा   

�ोपेल गैलेट 310 90 िम�ा/�क�ा 2, 15 

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 40,000 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  
 300 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

 

100 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 
 1,000 िम�ा/�क�ा 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

  100 िम�ा/�क�ा 44 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 400 िम�ा/�क�ा 

 

सुFोि0लसेराइ7स 474 5000िम�ा/�क�ा   

सनसेट येलो एफसीएफ 110 50 िम�ा/�क�ा 

 

	टीवीओल ि0लसेराइ7स 960 
350 िम�ा/�क�ा 

26 

4.1.2.10

4.1.2.104.1.2.10

4.1.2.10 

  

 

खमीरीकृत फल उKपाद

खमीरीकृत फल उKपादखमीरीकृत फल उKपाद

खमीरीकृत फल उKपाद 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 350 िम�ा/�क�ा 188 

ए	पारटेम 
951 1,000 िम�ा/�क�ा 191 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 
 1,000 िम�ा/�क�ा 13 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 
 500 िम�ा/�क�ा   

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फBल

?लोरो�फBल?लोरो�फBल

?लोरो�फBलस

सस

स 

 

100 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 200 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

ि0लसरोल के 

डायएसे�टलटाट*�रक एवं फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e 2,500 िम�ा/�क�ा   

एथीिलन डायमाइन टे�ा एसीटेट 

एथीिलन डायमाइन टे�ा एसीटेट एथीिलन डायमाइन टे�ा एसीटेट 

एथीिलन डायमाइन टे�ा एसीटेट 

(ईडीटीए)

(ईडीटीए)(ईडीटीए)

(ईडीटीए) 

  

 

 
250 िम�ा/�क�ा 21 

अंगूर क? छाल का अक�  
163(ii) 500 िम�ा/�क�ा   

हाइ)ो?सीबेनज़ोए7स

हाइ)ो?सीबेनज़ोए7सहाइ)ो?सीबेनज़ोए7स

हाइ)ो?सीबेनज़ोए7स,

,,

, 

  

 -

--

-पारा

पारापारा

पारा 

 

800 िम�ा/�क�ा 27 

िनयोटेम 961 65 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2,200 िम�ा/�क�ा 33 

राइबोGले

राइबोGलेराइबोGले

राइबोGलेिवन 

िवन िवन 

िवन  
 500 िम�ा/�क�ा   

पॉलीडाइिमथाइलसाइलॉ!सेन 
900a 10 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

 

160 िम�ा/�क�ा  

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 
 

1000 िम�ा/�क�ा 
42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा 44 

	टेवीयोल 0लाइकोसाइ7स 960 115 िम�ा/�क�ा 26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 150 िम�ा/�क�ा   

4.1.2.11

4.1.2.114.1.2.11

4.1.2.11 

  

 

पे Eी 

पे Eी पे Eी 

पे Eी के

केके

के 

  

 िलए फल

िलए फलिलए फल

िलए फल 

  

 भ

भभ

भराई

राईराई

राई 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 350 िम�ा/�क�ा 188 

ए9युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा   

ए	पारटेम 
951 1,000 िम�ा/�क�ा 191 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 
 1,000 िम�ा/�क�ा 13 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 200 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

  500 िम�ा/�क�ा   

?लोरो�फ

?लोरो�फ?लोरो�फ

?लोरो�फ*स

*स*स

*स 

  

 एवं 

एवं एवं 

एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

 

100 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम 161g 15 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - अमोिनया 

कैरामेल 

150c 7,500 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

अमोिनया कैरामेल 

150d 7,500 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 100 िम�ा/�क�ा   

एिथलीन डायमाइन टेEा 

एिथलीन डायमाइन टेEा एिथलीन डायमाइन टेEा 

एिथलीन डायमाइन टेEा 

एसीटेट (ईडीटीए)

एसीटेट (ईडीटीए)एसीटेट (ईडीटीए)

एसीटेट (ईडीटीए) 

  

 

 

650 िम�ा/�क�ा 
21 

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 100 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

अंगूर क? छाल का अक�  
163(ii) 500 िम�ा/�क�ा   

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7सहाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स, पारा

पारापारा

पारा  800 िम�ा/�क�ा 27 

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 150 िम�ा/�क�ा 

 

लॉ�रक आरगाइनेट इथाइल 

ए	टस� 

243 200 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 
961 100 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1,500 िम�ा/�क�ा 33 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

3,000 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 50 िम�ा/�क�ा   

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 40,000 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

 

300 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 
 1,000 िम�ा/�क�ा 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा 44 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 400 िम�ा/�क�ा 

 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 100 िम�ा/�क�ा   

	टीवीओल 0लाइकोसाइ7स 960 330 िम�ा/�क�ा 

 

4.1.2.12

4.1.2.124.1.2.12

4.1.2.12 

  

 

पकाए फल

पकाए फलपकाए फल

पकाए फल 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 500 िम�ा/�क�ा 188 

ए	पारटेम 
951 1,000 िम�ा/�क�ा 191 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 13 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फBल

?लोरो�फBल?लोरो�फBल

?लोरो�फBलस

सस

स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपलेि?सस

कॉPपलेि?ससकॉPपलेि?सस

कॉPपलेि?सस 

  

 

 100 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 
961 65 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  1,200 िम�ा/�क�ा 42 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 150 िम�ा/�क�ा 

 

4.2

4.24.2

4.2 

  

 

सि@जयां,

सि@जयां,सि@जयां,

सि@जयां, 

  

 समुQ बीड

समुQ बीडसमुQ बीड

समुQ बीड, 

, , 

, नट 

नट नट 

नट 

और बीज

और बीजऔर बीज

और बीज 

  

 

 

   

4.2.1

4.2.14.2.1

4.2.1 

  

 

ताज़ी सि@जयां, 

ताज़ी सि@जयां, ताज़ी सि@जयां, 

ताज़ी सि@जयां, समुQ बीड

समुQ बीडसमुQ बीड

समुQ बीड, 

, , 

, 

नट और बीज

नट और बीजनट और बीज

नट और बीज 

  

 

�कसी योजक क? अनुमित नहS 

 

4.2.1.1

4.2.1.14.2.1.1

4.2.1.1 

  

 अन

अनअन

अन�Eटेड ताजा सि@जयां

�Eटेड ताजा सि@जयां�Eटेड ताजा सि@जयां

�Eटेड ताजा सि@जयां 

  

 

(

((

(मश"म और कवक

मश"म और कवकमश"म और कवक

मश"म और कवक, 

, , 

, जड़- 

जड़- जड़- 

जड़- 

और कंद

और कंदऔर कंद

और कंद, 

, , 

, ताजा दाल और 

ताजा दाल और ताजा दाल और 

ताजा दाल और 

फिलयां

फिलयांफिलयां

फिलयां 

  

 (सोयाबीन सिहत) 

(सोयाबीन सिहत) (सोयाबीन सिहत) 

(सोयाबीन सिहत) 

�कसी योजक क? अनुमित नहS 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

और एलोवेरा सिहत) समुQ 

और एलोवेरा सिहत) समुQ और एलोवेरा सिहत) समुQ 

और एलोवेरा सिहत) समुQ 

बीड

बीडबीड

बीड, 

, , 

, नट और बीज

नट और बीजनट और बीज

नट और बीज)

))

) 

  

 

4.2.1.2

4.2.1.24.2.1.2

4.2.1.2 

  

 

सफb स

सफb ससफb स

सफb स 

  

 म- �Eटेड ताजा 

म- �Eटेड ताजा म- �Eटेड ताजा 

म- �Eटेड ताजा 

सि@जयां

सि@जयांसि@जयां

सि@जयां 

  

 (मश"म और 

(मश"म और (मश"म और 

(मश"म और 

कवक

कवककवक

कवक, 

, , 

, जड़- और कंद

जड़- और कंदजड़- और कंद

जड़- और कंद, 

, , 

, ताजा 

ताजा ताजा 

ताजा 

दाल और फिलयां

दाल और फिलयांदाल और फिलयां

दाल और फिलयां, 

, , 

, और 

और और 

और 

एलोवेरा सिहत) समुQ 

एलोवेरा सिहत) समुQ एलोवेरा सिहत) समुQ 

एलोवेरा सिहत) समुQ 

बीड

बीडबीड

बीड, 

, , 

, नट और बीज 

नट और बीज नट और बीज 

नट और बीज  

  

 

 

  

 

कK डिेडला वै!स 
902 

जीएमपी 
79 

बीसवै!स 901 जीएमपी 79 

कारनोबा वै!स 903 जीएमपी 79 

वुड रॉिसन के ि0लसरॉल 

ए	टस� 

445(iii) 110 िम�ा/�क�ा   

लॉ�रक आरगाइनेट एथाइल 

ए	टर 

243 200 िम�ा/�क�ा   

माइFो�Fसटेलाइन वे!स  
905c(i) 50 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1760 िम�ा/�क�ा 16 एव ं33 

शैलक, 4लीिचड 904 
जीएमपी 

79 

4.2.1.3

4.2.1.34.2.1.3

4.2.1.3 

  

 

िछले Rए या कटा Rआ 

िछले Rए या कटा Rआ िछले Rए या कटा Rआ 

िछले Rए या कटा Rआ 

ताजा सि@जयां 

ताजा सि@जयां ताजा सि@जयां 

ताजा सि@जयां (

((

((मश"म 

(मश"म (मश"म 

(मश"म 

और कवक

और कवकऔर कवक

और कवक, 

, , 

, जड़- और कंद

जड़- और कंदजड़- और कंद

जड़- और कंद, 

, , 

, 

ताजा दाल और फिलयां

ताजा दाल और फिलयांताजा दाल और फिलयां

ताजा दाल और फिलयां, 

, , 

, 

और एलोवेरा) समुQ बीड

और एलोवेरा) समुQ बीडऔर एलोवेरा) समुQ बीड

और एलोवेरा) समुQ बीड, 

, , 

, 

नट और बीज

नट और बीजनट और बीज

नट और बीज)

))

) 

  

 

लॉ�रक आरगाइनेट एथाइल 

ए	टर 

243 200 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

5600 िम�ा/�क�ा 33, 76 

सोिडयम ए	कॉब*ट 301 जीएमपी   

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा 44,76, 136 

कैि9सयम !लोराइड  
 509 

350 िम�ा/�क�ा 

  

कैि9सयम लै!टेट  
327 

 

कैि9सयम 0लूकोनेट,  578 

 

कैि9सयम काब:नेट 
170(i) 

 

4.2.2

4.2.24.2.2

4.2.2 

  

 

�सं कृत सि@जयां

�सं कृत सि@जयां�सं कृत सि@जयां

�सं कृत सि@जयां,

,,

, 

  

 (मश"म 

(मश"म (मश"म 

(मश"म 

और कवक

और कवकऔर कवक

और कवक, 

, , 

, जड़- और कंद

जड़- और कंदजड़- और कंद

जड़- और कंद, 

, , 

, 

ताजा दाल और फिलयां

ताजा दाल और फिलयांताजा दाल और फिलयां

ताजा दाल और फिलयां, 

, , 

, 

और एलोवेरा सिहत) समुQ 

और एलोवेरा सिहत) समुQ और एलोवेरा सिहत) समुQ 

और एलोवेरा सिहत) समुQ 

बीड

बीडबीड

बीड, 

, , 

, नट और बीज

नट और बीजनट और बीज

नट और बीज 

  

 

एिस�टक एिसड, 0लेिसयल 260 
जीएमपी 

  

कैरामेल IV - स9फाइट 

अमोिनया कैरामेल 

150d 50000 िम�ा/�क�ा 

92  

एसकॉ�बक एिसड, L-     300 जीएमपी 110 

िस�ीक एिसड 330 जीएमपी 

242,262, 

264, 265 

एथीलीन डायमाइन टे�ा एसीटेट 

एथीलीन डायमाइन टे�ा एसीटेट एथीलीन डायमाइन टे�ा एसीटेट 

एथीलीन डायमाइन टे�ा एसीटेट 

(ईडीटीए)

(ईडीटीए)(ईडीटीए)

(ईडीटीए) 

 

100 िम�ा/�क�ा 
21, 110 

लैि!टक एिसड, एल-, डी- 

और डीएल- 

270 जीएमपी 262,264 

मेिलक एिसड, डीएल- 296 
जीएमपी 

265 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

5000 िम�ा/�क�ा  33, 76 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 
900a 10 िम�ा/�क�ा 15 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा 

44,76,136, 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

137 

4.2.2.1

4.2.2.14.2.2.1

4.2.2.1 

  

 

^ो

^ो^ो

^ोजन सि@जया ं(मश"म 

जन सि@जया ं(मश"म जन सि@जया ं(मश"म 

जन सि@जया ं(मश"म 

और

औरऔर

और 

  

 कवक

कवककवक

कवक, 

, , 

, जड़- और कंद

जड़- और कंदजड़- और कंद

जड़- और कंद, 

, , 

, 

ताजा दाल और फिलयां

ताजा दाल और फिलयांताजा दाल और फिलयां

ताजा दाल और फिलयां, 

, , 

, 

और एलोवेरा सिहत) समुQ 

और एलोवेरा सिहत) समुQ और एलोवेरा सिहत) समुQ 

और एलोवेरा सिहत) समुQ 

बीड

बीडबीड

बीड, 

, , 

, नट और बीज

नट और बीजनट और बीज

नट और बीज 

  

 

एसकॉ�बक एिसड, L-     300 
जीएमपी 

110 

िस�ीक एिसड 
330 

जीएमपी 

242,262, 

264, 265 

एथीलीन डायमाइन टे�ा एसीटेट 

एथीलीन डायमाइन टे�ा एसीटेट एथीलीन डायमाइन टे�ा एसीटेट 

एथीलीन डायमाइन टे�ा एसीटेट 

(ईडीटीए)

(ईडीटीए)(ईडीटीए)

(ईडीटीए) 

 

100 िम�ा/�क�ा 
21, 110 

लैि!टक एिसड, एल-, डी- 

और डीएल- 

270 जीएमपी 262,264 

मेिलक एिसड, डीएल- 296 
जीएमपी 

265 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

5000 िम�ा/�क�ा  33, 76 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 
900a 10 िम�ा/�क�ा 15 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा 

44,76,136, 

137 

4.2.2.2

4.2.2.24.2.2.2

4.2.2.2 

  

 

शुिdकत 

शुिdकत शुिdकत 

शुिdकत सि@जया ं(मश"म 

सि@जया ं(मश"म सि@जया ं(मश"म 

सि@जया ं(मश"म 

और कवकH

और कवकHऔर कवकH

और कवकH, 

, , 

, जड़H और 

जड़H और जड़H और 

जड़H और 

कं

कंकं

कंदH

दHदH

दH, 

, , 

, दालH और फिलयH

दालH और फिलयHदालH और फिलयH

दालH और फिलयH, 

, , 

, 

और घतृकुमारी समेत)

और घतृकुमारी समेत)और घतृकुमारी समेत)

और घतृकुमारी समेत), 

, , 

, 

समुQी शैवाल

समुQी शैवालसमुQी शैवाल

समुQी शैवाल, 

, , 

, और न7स 

और न7स और न7स 

और न7स 

और बीज

और बीजऔर बीज

और बीज 

  

 

एसकॉ3ब

एसकॉ3बएसकॉ3ब

एसकॉ3बक 

क क 

क ए टस!

ए टस!ए टस!

ए टस! 

  

  

  

 

 

80 िम�ा/�क�ा 10 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

  

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 13 

4यूटेलेटेड हाइ8ो!सीएनीसोल 

(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 196,15,76 

4यूटेलेटेड हाइ8ो!सीटो9यून 

(बीएचए) 

321 200 िम�ा/�क�ा 196,15,76 

कैथाजैन#थन 
161g 10 िम�ा/�क�ा   

ि0लसरोल के 

डायएसे�टलटाट*�रक एवं फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e 10000 िम�ा/�क�ा   

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एसीटेट(

एसीटेट(एसीटेट(

एसीटेट(ईडीटीए

ईडीटीएईडीटीए

ईडीटीए)

))

) 

 

800 िम�ा/�क�ा 21,64,297 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

5000 िम�ा/�क�ा  33, 76 

�ोपेल गैलेट 310 50 िम�ा/�क�ा 15, 76,196 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

  

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा  44, 105 

4.2.2.3

4.2.2.34.2.2.3

4.2.2.3 

  

 

सि@जयां (मश"म और 

सि@जयां (मश"म और सि@जयां (मश"म और 

सि@जयां (मश"म और 

कवक

कवककवक

कवक, 

, , 

, जड़- और कंद

जड़- और कंदजड़- और कंद

जड़- और कंद, 

, , 

, ताजा 

ताजा ताजा 

ताजा 

दाल और फिलयां

दाल और फिलयांदाल और फिलयां

दाल और फिलयां, 

, , 

, और 

और और 

और 

एलोवेरा सिहत) समुQ बीड 

एलोवेरा सिहत) समुQ बीड एलोवेरा सिहत) समुQ बीड 

एलोवेरा सिहत) समुQ बीड 

िसरका म-

िसरका म-िसरका म-

िसरका म-, 

, , 

, तेल

तेलतेल

तेल, 

, , 

, नमक9न या 

नमक9न या नमक9न या 

नमक9न या 

सो

सोसो

सोयाबीन क9 चटनी

याबीन क9 चटनीयाबीन क9 चटनी

याबीन क9 चटनी 

  

 

ए9युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा 

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 200 िम�ा/�क�ा 144, 188 

ए9यूिमिनयम अमोिनयम 

स9फेट 

523 520 िम�ा/�क�ा 6, 245,296 

ए	पारटेम 
951 300 िम�ा/�क�ा  144, 191 

ए	पारटेम-एसेसलफेम सा9ट 962 200 िम�ा/�क�ा 113 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

2000 िम�ा/�क�ा  13 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 500 िम�ा/�क�ा 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

कैरामेल III  - अमोिनया 

कैरामेल 

150c 500 िम�ा/�क�ा   

बीटा - कैरोटे3स, सि4जयां 160a(ii)  1320 िम�ा/�क�ा   

के

केके

केरो

रोरो

रो�ट

�ट�ट

�टनोइ6स

नोइ6सनोइ6स

नोइ6स 

  

  

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा  

 

ि0लसरोल का 

डायएसे�टलटकट*�रक एवं 

फैडी एिसड ए	टस� 

472e 2500 िम�ा/�क�ा   

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एसीटेट(

एसीटेट(एसीटेट(

एसीटेट(ईडीटीए

ईडीटीएईडीटीए

ईडीटीए)

))

) 

  

 

 

250 िम�ा/�क�ा 21 

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 300 िम�ा/�क�ा   

अंगूर क? छाल का अक�  
163(ii) 100 िम�ा/�क�ा 179, 181 

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

 

1000 िम�ा/�क�ा 27 

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 100 िम�ा/�क�ा 

 

लॉ�रक आरगाइनेट एथाइल 

ए	टस� 

243 200 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम  
961 10 िम�ा/�क�ा 144 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 
 2200 िम�ा/�क�ा 33 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 900a 10 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

  

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

160 िम�ा/�क�ा 144 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा  42 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 400 िम�ा/�क�ा   

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

 

100 िम�ा/�क�ा 44 

4.2.2.4

4.2.2.44.2.2.4

4.2.2.4 

  

 

िड@बाबंद या बो

िड@बाबंद या बोिड@बाबंद या बो

िड@बाबंद या बोतलबंद 

तलबंद तलबंद 

तलबंद 

(D9म) या पाउच 

(D9म) या पाउच (D9म) या पाउच 

(D9म) या पाउच सि@जयां 

सि@जयां सि@जयां 

सि@जयां 

का शो

का शोका शो

का शोधन (मश"म और 

धन (मश"म और धन (मश"म और 

धन (मश"म और 

कवक

कवककवक

कवक, 

, , 

, जड़- और कंद

जड़- और कंदजड़- और कंद

जड़- और कंद, 

, , 

, ताजा 

ताजा ताजा 

ताजा 

दाल और फिलयां

दाल और फिलयांदाल और फिलयां

दाल और फिलयां, 

, , 

, और 

और और 

और 

एलोवेरा सिहत) समुQ बीड

एलोवेरा सिहत) समुQ बीडएलोवेरा सिहत) समुQ बीड

एलोवेरा सिहत) समुQ बीड 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम  
950 200 िम�ा/�क�ा 188 

ए9युरा रेड एसी 129 200 िम�ा/�क�ा 

 

एसेसलफेम पोटिेशयम  950 350 िम�ा/�क�ा 188 

ए	पारटेम  
951 1000 िम�ा/�क�ा 191 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 200 िम�ा/�क�ा  

कैरामेल III  - अमोिनया 

कैरामेल  

150c 200 िम�ा/�क�ा  

बीटा कैरो�ट3स, सि4जयां 160a(ii) 200 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एसीटेट (

एसीटेट (एसीटेट (

एसीटेट (ईडीटीए

ईडीटीएईडीटीए

ईडीटीए)

))

) 

 

365 िम�ा/�क�ा 21 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 200 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम  
961 33 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 
 2200िम�ा/�क�ा 33 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 
900a 10 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  

  

 

 

160 िम�ा/�क�ा 144  

एसकॉ�बक एिसड   जीएमपी   

	टेनस !लोराइड 512 25 िम�ा/�क�ा 43 

	टेवीयोल 0लाइकोसाइ7स  
960 70 िम�ा/�क�ा 26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 580 िम�ा/�क�ा 

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

 

50 िम�ा/�क�ा 44 

4.2.2.5

4.2.2.54.2.2.5

4.2.2.5 

  

 

सि@जयां (मश"म और 

सि@जयां (मश"म और सि@जयां (मश"म और 

सि@जयां (मश"म और 

कवक

कवककवक

कवक, 

, , 

, जड़- और कंद

जड़- और कंदजड़- और कंद

जड़- और कंद, 

, , 

, ताजा 

ताजा ताजा 

ताजा 

दाल और फिलयां

दाल और फिलयांदाल और फिलयां

दाल और फिलयां, 

, , 

, और 

और और 

और 

एलोवेरा सिहत) समुQ 

एलोवेरा सिहत) समुQ एलोवेरा सिहत) समुQ 

एलोवेरा सिहत) समुQ 

वी6स

वी6सवी6स

वी6स, 

, , 

, नट और बीज और 

नट और बीज और नट और बीज और 

नट और बीज और 

बीज [यूरीस और लुगदी 

बीज [यूरीस और लुगदी बीज [यूरीस और लुगदी 

बीज [यूरीस और लुगदी 

(मटर िगरी म?खन)

(मटर िगरी म?खन)(मटर िगरी म?खन)

(मटर िगरी म?खन) 

  

 

ए	पारटेम 
951 1000 िम�ा/�क�ा 191 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 1000 िम�ा/�क�ा 188 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 13 

कैरामेल III  - अमोिनया 

कैरामेल 

150c 50000 िम�ा/�क�ा   

बीटा कारोटे3स, सि4जयां 160a(ii) 1000 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा 

 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फBल

?लोरो�फBल?लोरो�फBल

?लोरो�फBलस

सस

स 

 

100 िम�ा/�क�ा 62 

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एसीटेट(

एसीटेट(एसीटेट(

एसीटेट(ईडीटीए

ईडीटीएईडीटीए

ईडीटीए)

))

) 

 

250 िम�ा/�क�ा 21 

अंगूर क? छाल का अक�  
163(ii) 100 िम�ा/�क�ा 179, 181 

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

 

1000 िम�ा/�क�ा 27 

िनयोटेम 
961 33 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2200 िम�ा/�क�ा  33, 76 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 
900a 10 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  160 िम�ा/�क�ा 

 

सोबb

सोबbसोबb

सोबb7स

7स7स

7स 

  

 
 1000 िम�ा/�क�ा 42 

	टेवीयोल 0लाइकोसाइ7स 
960 330 िम�ा/�क�ा 26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 400 िम�ा/�क�ा 169 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा 44, 138 

4.2.2.6

4.2.2.64.2.2.6

4.2.2.6 

  

 

सि@जयां (मश"म और 

सि@जयां (मश"म और सि@जयां (मश"म और 

सि@जयां (मश"म और 

ए9युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा 92  
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

कवक

कवककवक

कवक, 

, , 

, जड़- और कंद

जड़- और कंदजड़- और कंद

जड़- और कंद, 

, , 

, ताजा 

ताजा ताजा 

ताजा 

दाल और 

दाल और दाल और 

दाल और फिलयां

फिलयांफिलयां

फिलयां, 

, , 

, और 

और और 

और 

एलोवेरा सिहत)

एलोवेरा सिहत)एलोवेरा सिहत)

एलोवेरा सिहत) 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 4.2.2.5 के

�ेणी 4.2.2.5 के�ेणी 4.2.2.5 के

�ेणी 4.2.2.5 के 

  

 अलावा 

अलावा अलावा 

अलावा 

अ=य समुQ बीड

अ=य समुQ बीडअ=य समुQ बीड

अ=य समुQ बीड, 

, , 

, नट और 

नट और नट और 

नट और 

बीज

बीजबीज

बीज-

--

-गुदा और तैयार (जसेै 

गुदा और तैयार (जसेै गुदा और तैयार (जसेै 

गुदा और तैयार (जसेै 

स@जी डेजट! और सॉस

स@जी डेजट! और सॉसस@जी डेजट! और सॉस

स@जी डेजट! और सॉस, 

, , 

, 

कै

कैकै

कैनडाइड सि@जया)ं

नडाइड सि@जया)ंनडाइड सि@जया)ं

नडाइड सि@जया)ं 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 950 350 िम�ा/�क�ा 188 

ए	पारटेम 
951 1000 िम�ा/�क�ा 191 

ए	पारटेम-एसेसलफेम सा9ट 962 350 िम�ा/�क�ा 113  

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

3000 िम�ा/�क�ा 13 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 100 िम�ा/�क�ा 92  

कैरामेल III  - अमोिनया 

कैरामेल 

150c 50000 िम�ा/�क�ा 

 

बीटा कैरो�ट3स, सि4जयां 160a(ii) 1000 िम�ा/�क�ा 92 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा 92  

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फBल

?लोरो�फBल?लोरो�फBल

?लोरो�फBलस

सस

स 

 

100 िम�ा/�क�ा 62 एवं 92 

ि0लसरोल के 

डायएसे�टलटाट*�रक एवं फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e 2500 िम�ा/�क�ा   

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एसीटेट(

एसीटेट(एसीटेट(

एसीटेट(ई

ईई

ईडीटीए

डीटीएडीटीए

डीटीए)

))

)  

 

80 िम�ा/�क�ा 21 

अंगूर क? छाल का अक�  
163(ii) 100 िम�ा/�क�ा 92, 181 

हाइEो?सी बेनज़ोए7स

हाइEो?सी बेनज़ोए7सहाइEो?सी बेनज़ोए7स

हाइEो?सी बेनज़ोए7स-

--

- 

  

 पारा

पारापारा

पारा 

 

1000 िम�ा/�क�ा 27 

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 100 िम�ा/�क�ा  92, 

िनयोटेम 
961 33 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2200 िम�ा/�क�ा 33 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 900a 50 िम�ा/�क�ा   

पॉली

पॉलीपॉली

पॉलीसोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

 

3000 िम�ा/�क�ा   

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 5000 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

 

300 िम�ा/�क�ा 92 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 
 200 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 
 1000 िम�ा/�क�ा 42 

	टेवीयोल 0लाइकोसाइ7स 
960 165 िम�ा/�क�ा 26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 400 िम�ा/�क�ा 

 

सुFोि0लसेराइ7स 474 5000 िम�ा/�क�ा   

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

 

300 िम�ा/�क�ा 44, 205 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 50 िम�ा/�क�ा 92 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

4.2.2.7

4.2.2.74.2.2.7

4.2.2.7 

  

 

खमीरीकृत सि@ज

खमीरीकृत सि@जखमीरीकृत सि@ज

खमीरीकृत सि@जयां

यांयां

यां 

  

 

(मश"म और कवक

(मश"म और कवक(मश"म और कवक

(मश"म और कवक, 

, , 

, जड़- 

जड़- जड़- 

जड़- 

और कंद

और कंदऔर कंद

और कंद, 

, , 

, ताजा दाल और 

ताजा दाल और ताजा दाल और 

ताजा दाल और 

फिलयां

फिलयांफिलयां

फिलयां)

))

) 

  

 और एलोवेरा 

और एलोवेरा और एलोवेरा 

और एलोवेरा 

सिहत) समुQी वीड उKपाद 

सिहत) समुQी वीड उKपाद सिहत) समुQी वीड उKपाद 

सिहत) समुQी वीड उKपाद 

खा� �ेिणया ं06.8.6

खा� �ेिणया ं06.8.6खा� �ेिणया ं06.8.6

खा� �ेिणया ं06.8.6, 

, , 

, 

06.8.7

06.8.706.8.7

06.8.7, 

, , 

, 12.9.1

12.9.112.9.1

12.9.1, 

, , 

, 

12.9.2.1 और 12.92.3 

12.9.2.1 और 12.92.3 12.9.2.1 और 12.92.3 

12.9.2.1 और 12.92.3 

क9 सो

क9 सोक9 सो

क9 सोयाबीन उKपादH

याबीन उKपादHयाबीन उKपादH

याबीन उKपादH 

  

 

खमीरीकृत 

खमीरीकृत खमीरीकृत 

खमीरीकृत को 

को को 

को  

  

 छो

छोछो

छोड़कर।

ड़कर।ड़कर।

ड़कर। 

  

 

ए	पारटेम 
951 2,500 िम�ा/�क�ा 191 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 1000 िम�ा/�क�ा 188 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 
 1,000 िम�ा/�क�ा 13 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 100 िम�ा/�क�ा 92  

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा 92  

कैि9सयम 5' -

�रबो3यूि!लयोटाइ7स 

634 जीएमपी 279 

कैि9सयम काब:नेट 
170(i) 

जीएमपी 
279 

कैि9सयम !लोराइड 
509 

जीएमपी 
279 

कैि9सयम लै!टेट 
327 10,000 िम�ा/�क�ा   

कैि9सयम काब:नेट 170 जीएमपी   

कैि9शयम बाइस9फाइट 227 500 िम�ा/�क�ा   

िस�ीक एिसड 
330 

जीएमपी 
  

!लोरो�फ9स और 

!लोरोफािल3स, 

, , 

, कॉपर 

कॉBपैि9!सस 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा 62 

कैरामेल III  - अमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल IV - स9फाइट 

अमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा 92 

बीटा-कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

ि0लसरोल के 

डायएसे�टलटाट*�रक एवं फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e 2,500 िम�ा/�क�ा   

एथीलीन डायमाइन टे�ा 

एसीटेट (ईडीटीए) 

  

  

  

 

 

250 िम�ा/�क�ा 21 

इरीJोिसन 
127 30 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 143 100 िम�ा/�क�ा 

 

अंगूर क? छाल का अक�  163(ii) 100 िम�ा/�क�ा 181 

हाइ8ो!सी बेनज़ोएIस, 

, , 

, पारा 

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा 27 

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 100 िम�ा/�क�ा 

 

मैिलक एिसड 
296 

जीएमपी 
  

िनयोटेम 
961 33 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2,200 िम�ा/�क�ा 33 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 91 

 

सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 4

44

4 

  

 

फल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ंफल एवं सि@जया ं

फल एवं सि@जया ं 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 900a 10 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 100 िम�ा/�क�ा 

 

राइबोAलेिवन  

  

 
 500 िम�ा/�क�ा   

सेFOस 

  

 
 200 िम�ा/�क�ा  

सोब*Iस 

  

  

  

 
 1,000 िम�ा/�क�ा 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा 44 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 580 िम�ा/�क�ा 

 

सनसेट येलो एफसीएफ 110 100 िम�ा/�क�ा 92 

	टेवीओल 0लाइकोसाइ7स  960 200 िम�ा/�क�ा  26 

4.2.2.8

4.2.2.84.2.2.8

4.2.2.8 

  

 

पका

पकापका

पकाई 

ई ई 

ई या तली Rई सि@जयां 

या तली Rई सि@जयां या तली Rई सि@जयां 

या तली Rई सि@जयां 

(मश"म और कवक

(मश"म और कवक(मश"म और कवक

(मश"म और कवक, 

, , 

, जड़- 

जड़- जड़- 

जड़- 

और कंद

और कंदऔर कंद

और कंद, 

, , 

, ताजा दाल और 

ताजा दाल और ताजा दाल और 

ताजा दाल और 

फिलयां

फिलयांफिलयां

फिलयां, 

, , 

, और एलोवेरा 

और एलोवेरा और एलोवेरा 

और एलोवेरा 

सिहत) समुQी बीड

सिहत) समुQी बीडसिहत) समुQी बीड

सिहत) समुQी बीड 

  

 

ए	पारटेम 
951 1,000 िम�ा/�क�ा 

 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

  

  

 
 1,000 िम�ा/�क�ा 13 

L-टाट*�रक एिसड 334 

जीएमपी 

 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फBल

?लोरो�फBल?लोरो�फBल

?लोरो�फBलस

सस

स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपलेि?सस

कॉPपलेि?ससकॉPपलेि?सस

कॉPपलेि?सस 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - अमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा   

कर!यूिमन 100 जीएमपी   

ि0लसरोल के 

डायएसे�टलटाट*�रक एवं फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e 2,500 िम�ा/�क�ा   

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एसीटेट (

एसीटेट (एसीटेट (

एसीटेट (ईडीटीए

ईडीटीएईडीटीए

ईडीटीए)

))

) 

 250 िम�ा/�क�ा 21 

िनयोटेम 
961 33 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2200 िम�ा/�क�ा 33, 76 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

160 िम�ा/�क�ा 144  

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 42,221 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 150 िम�ा/�क�ा 141  

	टेवीओल 0लाइकोसाइ7स  960 40 िम�ा/�क�ा 26 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  5

55

5 

  

 

क=फे?शनरी

क=फे?शनरीक=फे?शनरी

क=फे?शनरी 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

5

55

5 

  

 

क=फे?शनरी 

क=फे?शनरी क=फे?शनरी 

क=फे?शनरी  

  

 

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

  

  500 िम�ा/�क�ा 

10 , 

15,114 

  

िमनरल ऑयल, िमिडयम 

िवसकोिसटी 

905e 2000 िम�ा/�क�ा 3 

पालीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 900a 10 िम�ा/�क�ा 

 

5.1

5.15.1

5.1 

  

 

एनॉलॉग

एनॉलॉगएनॉलॉग

एनॉलॉग 

  

 और चॉकलेट के 

और चॉकलेट के और चॉकलेट के 

और चॉकलेट के 

िवक*प सिहत कोको

िवक*प सिहत कोकोिवक*प सिहत कोको

िवक*प सिहत कोकोआ

आआ

आ 

  

 

उKपाद 

उKपाद उKपाद 

उKपाद और चॉकलेट 

और चॉकलेट और चॉकलेट 

और चॉकलेट 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 

िमनरल ऑयल, हाइ 

िवसकोिसटी 

905d 2000 िम�ा/�क�ा 
3 

�ोपेल गैलेट 310 200 िम�ा/�क�ा 15, 130 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 350 िम�ा/�क�ा 188 

फॉ	फे�टिडक एिसड के 

अमोिनयम लवण 

442 जीएमपी  97 

ए	पारटेम 951 3,000 िम�ा/�क�ा 191 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

  

  

 

 

1500 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1500 िम�ा/�क�ा    

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 
 1,100 िम�ा/�क�ा 33 

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 5,000 िम�ा/�क�ा 97 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा 97  

वसा यु% लवणH के सुDोस 

वसा यु% लवणH के सुDोस वसा यु% लवणH के सुDोस 

वसा यु% लवणH के सुDोस 

ए टस!

ए टस!ए टस!

ए टस! 

  

 

473 
10 िम�ा/�क�ा 

 

 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 580 िम�ा/�क�ा 97 

L-टाट*�रक एिसड 334 5 �ा./�क�ा   

5.1.2

5.1.25.1.2

5.1.2 

  

 

कोको िम�ण (चाशनी)

कोको िम�ण (चाशनी)कोको िम�ण (चाशनी)

कोको िम�ण (चाशनी) 

  

 

कैरामेल- III  अमोिनया कैरामेल 150c 50000 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल- IV  स फाइट 

अमोिनया कैरामेल 

150d 50000 िम�ा/�क�ा 

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 950 350 िम�ा/�क�ा 97,188 

एलीटेम 
956 300 िम�ा/�क�ा 

 

ए	पारटेम 951 1000 िम�ा/�क�ा 191 

िनयोटमे 961 33 िम�ा/�क�ा 97  

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

80 िम�ा/�क�ा 97  

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 
 1000 िम�ा/ �क�ा 42 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 400 िम�ा/�क�ा 97  
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  5

55

5 

  

 

क=फे?शनरी

क=फे?शनरीक=फे?शनरी

क=फे?शनरी 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 950 1000 िम�ा/�क�ा 188 

एनेटो  160b(i),(ii) 100 िम�ा/�क�ा 

 

अंगूर छाल अक�  163(ii) 200 िम�ा/�क�ा   

इंिडगोटाइन (इंिडगो 

कारमाइन) 

132 

200 िम�ा/�क�ा   

ए9यूरा रेड एसी 129 100 िम�ा/�क�ा 183 

एलीटेम 956 300 िम�ा/�क�ा 

 

फॉ	फे�टिडक एिसड के 

अमोिनयम लवण 

442 
जीएमपी 

  

ए	पारटेम 951 3000 िम�ा/�क�ा 191 

बीसवै!स 901 जीएमपी 3 

�यूटलेेटेड हाइ%ो�सीएनीसोल 

(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 

130, 141, 

15 

�यूटलेेटेड हाइ%ो�सीटो यून 

(बीएचए) 

321 200 िम�ा/�क�ा 

130, 141, 

15 

टीबीएच!यू  319 200 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा 183 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फBलस, कॉपर 

?लोरो�फBलस, कॉपर ?लोरो�फBलस, कॉपर 

?लोरो�फBलस, कॉपर 

कॉPपलेि?सस

कॉPपलेि?ससकॉPपलेि?सस

कॉPपलेि?सस 

  

 

 6 िम�ा/�क�ा 62 

कर!यूिमन 
100 (i)  100 िम�ा/�क�ा   

कK डिेडला वै!स 902 जीएमपी   

कैथाजैनिथन 
161g 100 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल - III अमोिनया 

कैरामेल 

150c 50000 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल - IV स9फाइट 

अमोिनया कैरामेल 

150d 50000 िम�ा/�क�ा 

 

कैरमोज़ाइन 122 100 िम�ा/�क�ा   

कारनोबा वै!स 903 जीएमपी   

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 100 िम�ा/�क�ा   

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा एथीलीन डायमाइन टेEा 

एथीलीन डायमाइन टेEा 

एसीटेट (ईडीटीए)

एसीटेट (ईडीटीए)एसीटेट (ईडीटीए)

एसीटेट (ईडीटीए) 

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा 
21 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 100 िम�ा/�क�ा   

खाV फे@ी एिसड के मोनो 

और डाइ ि0लसेराइ7स  

471 जीएमपी   

िनओटेम 

961 100 िम�ा/�क�ा 

 

हाइ)ो?सीब-जोए7स, पारा

हाइ)ो?सीब-जोए7स, पाराहाइ)ो?सीब-जोए7स, पारा

हाइ)ो?सीब-जोए7स, पारा-

--

- 

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा 27 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  5

55

5 

  

 

क=फे?शनरी

क=फे?शनरीक=फे?शनरी

क=फे?शनरी 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2500 िम�ा/�क�ा 33 

टार�ेजाइन  102 100 िम�ा/�क�ा   

पॉिलसोबb

पॉिलसोबbपॉिलसोबb

पॉिलसोबb7स

7स7स

7स 

  

  1000 िम�ा/�क�ा  101 

पोनिसयु 4R  124 100 िम�ा/�क�ा 183 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 
 300 िम�ा/�क�ा 

  

  

  

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 
 500 िम�ा/�क�ा   

इरीJोिसन 127 50 िम�ा/�क�ा   

सेलेक, ि4लLड 904 जीएमपी 3 

पॉली ि0लसरॉल 

पॉलीराइिसनोिलएट 

 476 5 �ा./�क�ा   

कैरमोज़ाइन  122 100 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ  143 100 िम�ा/�क�ा   

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 800 िम�ा/�क�ा 

 

सनसेट येलो एफसीएफ 110 100 िम�ा/�क�ा   

टारटेयरी 4यूटलेहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 जीएमपी 

15, 

130,141 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

 

1500 िम�ा/�क�ा    

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 फे@ी एिसड के पॉली 

ि0लसरॉल ए	टस� और 

इं�	टेरीफाइड 

पॉलीराइिसनोिलएट के 

पॉलीि0लसरॉल ए	टस�  

  2 �ा/�क�ा  

 चॉकलेट म2 

वजन के 

Wारा 

फे@ी एिसडो के सॉ�बटन 

ए	टस� 

491 10 �ा/�क�ा 

 

सेXोन  

 

जीएमपी 

 

L - टारट*�रक एिसड 334 3 �ा/�क�ा 

 

5.1.4

5.1.45.1.4

5.1.4 

  

 

चॉकलेट िवक*प और उनके 

चॉकलेट िवक*प और उनके चॉकलेट िवक*प और उनके 

चॉकलेट िवक*प और उनके 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 950 500 िम�ा/�क�ा 188 

एलीटेम 
956 300 िम�ा/�क�ा 

 

फॉ	फे�टिडक एिसड के 

अमोिनयम लवण 

442 जीएमपी   

ए	पारटेम 951 3000 िम�ा/�क�ा   

ए	पारटेम-एसेसलफेम सा9ट 962 500 िम�ा/�क�ा 191 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  5

55

5 

  

 

क=फे?शनरी

क=फे?शनरीक=फे?शनरी

क=फे?शनरी 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

  1500 िम�ा/�क�ा 13 

बीसवै!स 901 जीएमपी 3 

4यूटेले�टड हाइ8ोटो9यून 

(बीएचटी) 

321 200 िम�ा/�क�ा 

141,15, 

197 

बीसवै!स 901 जीएमपी 3 

कK डिेडला वै!स 902 जीएमपी 3 

कारनोबा वै!स 903 जीएमपी 3 

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7सहाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

  

  

  300 िम�ा/�क�ा 

  

  

िनयोटमे 
961 100 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2200 िम�ा/�क�ा 33  

पॉिलसोबb

पॉिलसोबbपॉिलसोबb

पॉिलसोबb7स

7स7स

7स 

  

 

 

5000 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  500 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  1500 िम�ा/�क�ा   

सेलेक, ि4लLड 904 
जीएमपी 

  

सुFालोस 955 800 िम�ा/�क�ा   

टोकोफेरो*स

टोकोफेरो*सटोकोफेरो*स

टोकोफेरो*स 

  

 

 

750 िम�ा/�क�ा  

 

टाट*�रक एिसड 334 4 �ा/�क�ा 

 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फBलस, कॉपर 

?लोरो�फBलस, कॉपर ?लोरो�फBलस, कॉपर 

?लोरो�फBलस, कॉपर 

कॉPपलेि?सस 

कॉPपलेि?सस कॉPपलेि?सस 

कॉPपलेि?सस  

  

 

 

700 िम�ा/�क�ा 

 

बीटा- कैरॉटSस, सि4जया ं 160a(ii) 100 िम�ा/�क�ा 

 

कKथे!स2िथन 161g 100 िम�ा/�क�ा 

 

स9फर डाइ-ऑ!साइड 
220 

150 िम�ा/�क�ा 

 

सॉ�बटन मोनोि	टयरेट 491 10 �ा/�क�ा 130 

एनेटो 

160 b (i), 

(ii) 

100 िम�ा/�क�ा 

 

पॉली 0लाइकोल पॉली 

रेिज़िनओलेट 

476 
5 �ा/�क�ा 

 

कैरामेल - III 150 c 50000 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल - IV 150d 50000 िम�ा/�क�ा 

 

सेXोन 

 

जीएमपी 

 

ए9यूरा रेड 129 200 िम�ा/�क�ा   

एलीटेम 956 300 िम�ा/�क�ा   

4यूटेले�टड 

हाइ8ो!सीएनीसोल 

320 200 िम�ा/�क�ा 130, 15  
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  5

55

5 

  

 

क=फे?शनरी

क=फे?शनरीक=फे?शनरी

क=फे?शनरी 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

(बीएचए) 

4यूटेले�टड हाइ8ो!सीटो9यून 

(बीएचए) 

321 
200 िम�ा/�क�ा 

130, 15 

आयरन ऑ?साइड

आयरन ऑ?साइडआयरन ऑ?साइड

आयरन ऑ?साइड 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

सुFो0लाइिसराइ7स 474 5000 िम�ा/�क�ा   

फैटी एिसड के �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस�  

477 5000 िम�ा/�क�ा   

�ोपेल गैलेट 310 200 िम�ा/�क�ा 15,  130 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

  1500 िम�ा/�क�ा 

  

 13 

  

ि0लसरोल के 

डायएसे�टलटाट*�रक एवं फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e जीएमपी   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

  जीएमपी 

  

  

  

  

बीटा - कैरोटSस, सि4जया ं 160a(ii) 500 िम�ा/�क�ा 

 

कैथे!स2िथन  161g जीएमपी 

 

के	टर ऑयल 
1503 500 िम�ा/�क�ा 

 

कK डिेडला वै!स 902 जीएमपी  3 

 

  

 ?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फि*स

?लोरो�फि*स?लोरो�फि*स

?लोरो�फि*स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपलेि?सस

कॉPपलेि?ससकॉPपलेि?सस

कॉPपलेि?सस 

  
जीएमपी 

  

टार�ेजाइन 102 100 िम�ा/�क�ा   

इरीJोिसन 127 50 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 143 100 िम.�ा./�क�ा   

कर!यूिमन  
 100(i) 

जीएमपी 
  

कैरामेल III  - अमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

अमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा   

िनयोटमे 961 330 िम�ा/�क�ा 

 1, 61, 

158 

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7सहाइ)ो?सी बेनज़ोए7स

हाइ)ो?सी बेनज़ोए7स, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

 

1000 िम�ा/�क�ा 

 27 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  5

55

5 

  

 

क=फे?शनरी

क=फे?शनरीक=फे?शनरी

क=फे?शनरी 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

L-टाट*�रक एिसड  334 2000 िम�ा/�क�ा   

टोकोफेरॉल  307a,b,c 500 िम�ा/�क�ा   

पैरे�फन वे!स अथवा तरल 

पैरे�फन (खाV �ेड) 

  जीएमपी   

ि	टय�रक एिसड के कैि9सयम, 

मैिNिशयम, सोिडयम लवण 

 470(i) जीएमपी   

फॉ	फे�टिडक एिसड के 

अमोिनयम लवण 

442 
जीएमपी 

  

पोि3सयू 4आर  124 100 िम�ा/�क�ा   

माइFो�Fसटेलाइन वे!स 905c(i) जीएमपी  3 

बीसवै!स 901 जीएमपी  3 

�रबोGलिेवन

�रबोGलिेवन�रबोGलिेवन

�रबोGलिेवन 

 

300 िम�ा/�क�ा    

कैरमोज़ाइन 
 122 100 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2200 िम�ा/�क�ा  33 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

   500 िम.�ा./�क�ा  163 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 1800 िम�ा/�क�ा   

	टीवीओल 0लाइकोसाइ7स 960 700 िम�ा/�क�ा 

 

स9फर डाइऑ!साइड 220 2000 िम�ा/�क�ा 

 

इंिडगोटाइन (इंिडगो 

कारमाइन) 

 132 100 िम�ा/�क�ा   

टारटेयरी 4यूटलेहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 200 िम�ा/�क�ा  15, 130 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  1500 िम�ा/�क�ा 

  

  

 42 

पॉिलसोबb

पॉिलसोबbपॉिलसोबb

पॉिलसोबb7स

7स7स

7स 

  

 
 1000 िम�ा/�क�ा 

  

  

   

एनेटो 

 160b (i)-

(ii) 

200 िम�ा/�क�ा   

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
 133 200 िम�ा/�क�ा   

सनसेट येलो एफसीएफ  110 200 िम�ा/�क�ा   

टार�ेजाइन 102 100 िम.�ा./�क�ा   

इंिडगोटाइन (इंिडगो 

कारमाइन) 

 132 100 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  5

55

5 

  

 

क=फे?शनरी

क=फे?शनरीक=फे?शनरी

क=फे?शनरी 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

िमनरल ऑयल, हाइ 

िवसकोिसटी 

905d 2000 िम�ा/�क�ा 3 

5.2.1

5.2.15.2.1

5.2.1 

  

 

कड़ी क&डी

कड़ी क& डीकड़ी क& डी

कड़ी क& डी 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 950 3500 िम�ा/�क�ा  188 

कारनोबा वै!स 903 जीएमपी 13 

ए	पारटेम  951 
10000 िम�ा/�क�ा 

 

ि0लसरोल के 

डाइएिस�टलटाट*�रक और 

फे@ी एिसड ए	टस� 

472e 10000 िम�ा/�क�ा 

 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फBलस, कॉपर 

?लोरो�फBलस, कॉपर ?लोरो�फBलस, कॉपर 

?लोरो�फBलस, कॉपर 

कॉPपलेि?सस

कॉPपलेि?ससकॉPपलेि?सस

कॉPपलेि?सस 

  

 

 700 िम�ा/�क�ा  

माइFो�Fसटेलाइन वे!स 905c(i) जीएमपी  3 

िनयोटमे 
961 330 िम�ा/�क�ा 

 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज)  

955 1500 पीपीएम  164 

एनेटो 160 b (i) जीएमपी 

 

खाV फे@ी एिसड के मोनो 

और डाइ ि0लसेराइ7स  

471 
जीएमपी 

  

लैिस#थस 322 (i) जीएमपी   

L-टाट*�रक एिसड   जीएमपी   

टोकोफेरॉल 307a-b   जीएमपी   

5.2.2

5.2.25.2.2

5.2.2 

  

 

मुलायम क& डी

मुलायम क& डीमुलायम क& डी

मुलायम क& डी 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 3500 िम�ा/�क�ा 

 157, 

188,  

एनेटो

एनेटोएनेटो

एनेटो 

  

 

160 b 

(i),(ii) 

जीएमपी 

 

ए	पारटेम 
951 3000 िम�ा/�क�ा   148 

कारनुबा वै!स 903 जीएमपी  3 

स9फर डाइऑ!साइड 903 2000 िम�ा/�क�ा 

 

अंगूर के िछलके का अक�  220 1700 िम�ा/�क�ा 

 

सैलेक ि4लLड 904 जीएमपी  3 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 1000 िम�ा/�क�ा   

ए	पारटेम 951 3000 िम�ा/�क�ा   

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 200 िम�ा/�क�ा   

इंिडगोटाइन 

(इंिडगोकारमाइन ) 

132 200 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 143 300 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 
  100 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  5

55

5 

  

 

क=फे?शनरी

क=फे?शनरीक=फे?शनरी

क=फे?शनरी 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

  

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी एिसड 

ए	टस� 

472 e 10,000 िम�ा/�क�ा   

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा  

  

  

पोि3सयू 4आर 124 200 िम�ा/�क�ा   

कारनुबा वै!स 903 जीएमपी   

5.3

5.35.3

5.3 

  

 

चुइंग गम

चुइंग गमचुइंग गम

चुइंग गम 

  

 

कैरमोज़ाइन 122 100 िम�ा/�क�ा   

टार�ेजाइन 
102 100 िम�ा/�क�ा   

 

  

  

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 950 5000 िम�ा/�क�ा   

एनेटो 

160b( i)-

(ii) 

जीएमपी   

एलीटेम 
956 300 िम�ा/�क�ा   

कर!यूिमन   100 i जीएमपी   

ए	परटमे 
951 10,000 िम�ा/�क�ा   

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

  1500 िम�ा/�क�ा 

  

  

  

  

कैि9सयम ए9यूिमिनयम 

िसिलकेट 

556 

100 िम�ा/�क�ा 

ए यूिमिनयम के &प म( )* 

  

कै	टर ऑयल 1503 2100 िम�ा/�क�ा  

 

बीसवै!स 901 जीएमपी   

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 100 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 
  100 िम�ा/�क�ा   

आयरन ऑ!साइड 

 

10000 िम�ा/�क�ा 

  

 

 

4यूटेले�टड 

हाइ8ो!सीएनीसोल 

(बीएचए) 

320 400 िम�ा/�क�ा 130 

4यूटेले�टड हाइ8ो!सीटो9यून 

(बीएचटी) 

321 400 िम�ा/�क�ा 130 

लेसीिथ3स 322(i),(ii) जीएमपी 

 

अंगूर के िछ9के का अक�  163(ii) 500 िम�ा/�क�ा 181 

फॉ	फेटीडीक एिसडो के 

अमोिनयम लवण 

442 जीएमपी 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  5

55

5 

  

 

क=फे?शनरी

क=फे?शनरीक=फे?शनरी

क=फे?शनरी 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

फे@ी एिसड के सुFोस ए	टस� 473 जीएमपी   

पॉली ि0लसरॉल 

पॉलीराइिसनोिलएट 

 476 जीएमपी   

L- टाट*�रक एिसड 334 3000 िम�ा/�क�ा 

 

कK डिेडला वै!स 
902 

जीएमपी 
  

स9फर डाइऑ!साइड 220 2000 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल III  - अमोिनया 

कैरामेल 

150c 20000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

अमोिनया कैरामेल 

150d 20000 िम�ा/�क�ा   

कारनुबा वै!स 903 जीएमपी   

बीटा -कैरॉटीन, सि4जयां 

 

160a(ii) 500 िम�ा/�क�ा   

साइ!लोड!ेस��न, बीटा- 459 20,000 िम�ा/�क�ा   

ि0लसरोल का 

डायएसे�टलटाट*�रक एवं फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e 50,000 िम�ा/�क�ा   

इरीJोिसन 127 25 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 143 200 िम�ा/�क�ा   

गुआइएक रेिज़न 314 1500 िम�ा/�क�ा   

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

  1500 िम�ा/�क�ा 

  

  

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

  

  

  1000 िम�ा/�क�ा 

  

  

  

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 1000 िम�ा/�क�ा   

लॉ�रक आरगाइनेट इथाइल 

ए	टस� 

243 225 िम�ा/�क�ा   

माइFो�Fसटेलाइन वे!स 905c(i) जीएमपी   

?लोरो�फ

?लोरो�फ?लोरो�फ

?लोरो�फ*स एवं 

*स एवं *स एवं 

*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

  

 

 जीएमपी   

 

  

  

  

 

िनयोटमे 961 1000 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

44,000 िम�ा/�क�ा 33  

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

5000 िम�ा/�क�ा   

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 900a 100 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  5

55

5 

  

 

क=फे?शनरी

क=फे?शनरीक=फे?शनरी

क=फे?शनरी 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

पॉलीथाइिलन 0लाइकॉल 1521 20,000 िम�ा/�क�ा   

पॉलीिवनाएलपाइरॉलीडोन 1201 10,000 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 100 िम�ा/�क�ा   

सुFोि0लसेराइ7स 
474 20,000 िम�ा/�क�ा   

फैटी एिसड के �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 20,000 िम�ा/�क�ा   

सोिडयम ए9यूिमनोिसिलकेट 554 100 िम�ा/�क�ा   

ए9यूिमिनयम िसिलकेट 559 100 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  

2500 िम�ा/�क�ा 

  

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  1500 िम�ा/�क�ा 42 

कैथाजैनिथम 161g जीएमपी  

  

  

  

 

सेलेक, ि4लLड 904 जीएमपी   

	टीयरॉयल साइ�ेट 484 15,000 िम�ा/�क�ा   

	टवेीयोल 0लाइकोसाइ7स 
960 3500 िम�ा/�क�ा  26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 5000 िम�ा/�क�ा   

�ोपेल गैलेट 310 1000 िम�ा/�क�ा   

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 100 िम�ा/�क�ा   

टोकोफेरोल

टोकोफेरोलटोकोफेरोल

टोकोफेरोल 

  

 

 

1500 िम�ा/�क�ा 

 

टारटेयरी 4यूटलेहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 400 िम�ा/�क�ा 130

130130

130 

  

 

िमनरल ऑयल 905d 20000 िम�ा/�क�ा 

 

  

 

5.4

5.45.4

5.4 

  

 

सजावट (उदाहरण के िलए 

सजावट (उदाहरण के िलए सजावट (उदाहरण के िलए 

सजावट (उदाहरण के िलए 

बेहतर (फाइन) बेकरी 

बेहतर (फाइन) बेकरी बेहतर (फाइन) बेकरी 

बेहतर (फाइन) बेकरी 

सामgी)

सामgी)सामgी)

सामgी), 

, , 

, टॉBपग (गैर

टॉBपग (गैरटॉBपग (गैर

टॉBपग (गैर-

--

-फ

फफ

फल) 

ल) ल) 

ल) 

और मीठी

और मीठीऔर मीठी

और मीठी 

  

 सॉसः

सॉसःसॉसः

सॉसः 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 500 िम�ा/�क�ा   

एलीटेम 956 300 िम�ा/�क�ा   

ए	पeरटेम 951 1000 िम�ा/�क�ा   

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

  1500 िम�ा/�क�ा   

बीसवै!स 901 जीएमपी   

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 200 िम�ा/�क�ा   

4यटेले�टड 

हाइ8ोऑ!सीएनीसोल 

(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 130, 15 

4यटेले�टड 

हाइ8ोऑ!सीटो9यून 

(बीएचटी) 

321 200 िम�ा/�क�ा  130, 15 

कारो�ट

कारो�टकारो�ट

कारो�टनोइ6स

नोइ6सनोइ6स

नोइ6स 

  

  100 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  5

55

5 

  

 

क=फे?शनरी

क=फे?शनरीक=फे?शनरी

क=फे?शनरी 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

  

 

 100 िम�ा/�क�ा   

कK डिेडला वै!स 
902 

जीएमपी 
  

कैरामेल III  - अमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

अमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा   

कारनोबा वै!स 
903 

जीएमपी 
  

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां 160 a (ii) 20,000 िम�ा/�क�ा   

ि0लइसरोल का 

डायएिस�टलटाट*�रक एवं 

फैडी एिसड ए	टस� 

472e 10,000 िम�ा/�क�ा   

इरीJोिसन 127 50 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 143 100 िम�ा/�क�ा   

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

  300 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 200 िम�ा/�क�ा   

�ोपेल गैलेट 310 1000 िम�ा/�क�ा   

सोबb

सोबbसोबb

सोबb7स

7स7स

7स-  

 

1000 िम�ा/�क�ा   

िनयोटमे 961 100 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 
 1500 िम�ा/�क�ा   

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

  3000 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 50 िम�ा/�क�ा   

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 40,000 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

  3000 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 
 500 िम�ा/�क�ा   

सेलेक, ि4लLड 904 जीएमपी   

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 1000 िम�ा/�क�ा   

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 200 िम�ा/�क�ा   

टारटेयरी 4यूटलेहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 200 िम�ा/�क�ा   

िमनरल ऑयल, हाइ 

िवसकोिसटी 

905d 2000 िम�ा/�क�ा 3 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  6

66

6 

  

 

अनाज एवं अनाज उKपाद

अनाज एवं अनाज उKपादअनाज एवं अनाज उKपाद

अनाज एवं अनाज उKपाद 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा�  सहयो�य

सहयो�यसहयो�य

सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया 

अिध

अिधअिध

अिधकतम  तर

कतम  तरकतम  तर

कतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

  

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

6.0

6.06.0

6.0 

  

 जड़ और कंद

जड़ और कंदजड़ और कंद

जड़ और कंद, 

, , 

, दाल-

दाल-दाल-

दाल-, 

, , 

, फिलयां 

फिलयां फिलयां 

फिलयां 

से अनाज से 

से अनाज से से अनाज से 

से अनाज से िलए गए

िलए गएिलए गए

िलए गए 

  

 गई 

गई गई 

गई 

अनाज और अनाज उKपा

अनाज और अनाज उKपाअनाज और अनाज उKपा

अनाज और अनाज उKपाद

दद

द,

,,

, 

  

 

(ताजा दाल-

(ताजा दाल-(ताजा दाल-

(ताजा दाल- 

  

 और फिलयां 

और फिलयां और फिलयां 

और फिलयां 

�ेणी 4.2 म- 

�ेणी 4.2 म- �ेणी 4.2 म- 

�ेणी 4.2 म- शािमल

शािमलशािमल

शािमल 

  

 ह&) 

ह&) ह&) 

ह&)  

  

 

खा� �ेणी 07.0 क9 बेकरी 

खा� �ेणी 07.0 क9 बेकरी खा� �ेणी 07.0 क9 बेकरी 

खा� �ेणी 07.0 क9 बेकरी 

माल 

माल माल 

माल को

कोको

को 

  

 छो

छोछो

छोड़कर

ड़करड़कर

ड़कर, 

, , 

, और मiा 

और मiा और मiा 

और मiा 

या ताड़ 

या ताड़ या ताड़ 

या ताड़ के

केके

के 

  

 पेड़ 

पेड़ पेड़ 

पेड़ के

केके

के 

  

 नरम 

नरम नरम 

नरम िह से,

िह से,िह से,

िह से, 

  

 

असंसािधत 

असंसािधत असंसािधत 

असंसािधत (

((

(06.1) अनाज 

06.1) अनाज 06.1) अनाज 

06.1) अनाज 

और अनाज

और अनाजऔर अनाज

और अनाज 

  

 आधा�रत उKपादH

आधा�रत उKपादHआधा�रत उKपादH

आधा�रत उKपादH 

  

 

क9 और िविभk संसािधत 

क9 और िविभk संसािधत क9 और िविभk संसािधत 

क9 और िविभk संसािधत 

"प।

"प।"प।

"प। 

  

 शािमल ह&

शािमल ह&शािमल ह&

शािमल ह& 

  

 

        

6.1

6.16.1

6.1 

  

 चावल सिहत पूरे

चावल सिहत पूरेचावल सिहत पूरे

चावल सिहत पूरे, 

, , 

, टूटे

टूटेटूटे

टूटे, 

, , 

, या दले 

या दले या दले 

या दले 

(Gले?ड) अनाज

(Gले?ड) अनाज(Gले?ड) अनाज

(Gले?ड) अनाज 

  

 

  

�कसी सहयोZय क? अनुमित नहS है 

  

  

6.2

6.26.2

6.2 

  

 

आटा और माँड़ी ( टाच!) 

आटा और माँड़ी ( टाच!) आटा और माँड़ी ( टाच!) 

आटा और माँड़ी ( टाच!) 

(सोयाबीन पाउडर सिहत)

(सोयाबीन पाउडर सिहत)(सोयाबीन पाउडर सिहत)

(सोयाबीन पाउडर सिहत) 

  

 

    

 

  

6.2.1

6.2.16.2.1

6.2.1 

  

 

एवं

एवंएवं

एवं 

  

 

6.2.2

6.2.26.2.2

6.2.2 

  

 

आटा और मां

आटा और मांआटा और मां

आटा और मांड़ी ( टाच!) 

ड़ी ( टाच!) ड़ी ( टाच!) 

ड़ी ( टाच!) 

(सोयाबीन पा

(सोयाबीन पा(सोयाबीन पा

(सोयाबीन पाउडर सिहत)

उडर सिहत)उडर सिहत)

उडर सिहत) 

  

 

�ोटीज़ 
1101(i) 

जीएमपी  
  

पुलुलेन 
1204 

जीएमपी  
25 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

  

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा  44 

बेनज़ोएल पेरॉ!साइड 
928 75 िम�ा/�क�ा    

!लोरीन 925 2500 िम�ा/�क�ा  87 

L-एसकॉ�बक एिसड  300 300 िम�ा/�क�ा    

एज़ोिडकाब:नामाइड 
927a 45 िम�ा/�क�ा    

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 
 2500 िम�ा/�क�ा  225, 33 

सोिडयम एसकोरबेट 
301 300 िम�ा/�क�ा    

सोिडयम ए*यूिमिनयम 

सोिडयम ए*यूिमिनयम सोिडयम ए*यूिमिनयम 

सोिडयम ए*यूिमिनयम 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

 

1600 िम�ा/�क�ा  6, 252 

एसपरिजलस ऑ�रज़े वर से 

ए9फा- एमाइलेज़  

1100 (i) 100 पीपीएम  

 आटा बड़ ेपैमाने 

के आधार पर 

बेि	सलस सबटाइिलस से 

ए9फा- एमाइलेज़  

1100 (iii)  जीएमपी   

बेि	सलस लाइचेनीफ:िमस 

से काब:हाइ8से 

1100 (vi) जीएमपी   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए	टस� 

472 e  3000 िम�ा/�क�ा  186 

लैिस#थस 
322(i), (ii) 

जीएमपी 
28, 25 
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एमाइलेज़ तथा अ3य 

ए3जाइम 

1100 
जीएमपी 

  

अमोिनयम परस9फेट 
923 2500 िम�ा/�क�ा 

 आटा बड़ ेपैमाने 

के आधार पर 

कैि9सयम काब:नेट 
170(i) 5000 िम�ा/�क�ा  

 आटा बड़ ेपैमाने 

के आधार पर 

पॉटािशयम आयोडेट 
917 50 िम�ा/�क�ा 

 आटा बड़ ेपैमाने 

के आधार पर 

अमोिनयम !लोराइड 
510 500 िम�ा/�क�ा 

 आटा बड़ ेपैमाने 

के आधार पर 

एल- िससटेइन मोनो 

हाइ8ो!लोराइड 

920 90 िम�ा/�क�ा 

 आटा बड़ ेपैमाने 

के आधार पर 

सोिडयम बाइस9फाइट 222 जीएमपी   

सोिडयम मेटाबाइस9फाइट 223 जीएमपी   

�ाइसोिडयम साइ�ेट 
331(ii) 

जीएमपी 

 

मैदा

मैदामैदा

मैदा 

  

 

मैदा (य�द आटा बेnकग उoेpय के िलए �योग �कया जाता है

मैदा (य�द आटा बेnकग उoेpय के िलए �योग �कया जाता हैमैदा (य�द आटा बेnकग उoेpय के िलए �योग �कया जाता है

मैदा (य�द आटा बेnकग उoेpय के िलए �योग �कया जाता ह)ै

))

) 

 

  

  

  

 

बेनज़ोएल 

पेरॉ!साइड 

928 40 िम�ा/�क�ा   

एसकॉ�बक एिसड 
300 200 िम�ा/�क�ा   

मकई का आटा 

मकई का आटा मकई का आटा 

मकई का आटा  

  

 

 

म[े के आटे (म[ा 	टाच�) म2 िन\  सहयोZय]  क? अनुमित ह ै 

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

  

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा 44 

 

  

 

 

  

 * आटे म2 �कसी भी सहयोZय क? अनुमित नहS ह ै

 

6.3

6.36.3

6.3 

  

 

  

  

  

  

 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 बेली Rई (रो*ड) जई सिहत 

बेली Rई (रो*ड) जई सिहत बेली Rई (रो*ड) जई सिहत 

बेली Rई (रो*ड) जई सिहत 

रेडी टू इट अनाड, qेकफा

रेडी टू इट अनाड, qेकफारेडी टू इट अनाड, qेकफा

रेडी टू इट अनाड, qेकफा ट

 ट ट

 ट 

  

 

अनाज

अनाजअनाज

अनाज 

  

 

  

  

 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

 

 

200 िम�ा/�क�ा 10 

एसेसलफेम 

पोटेिशयम 

950 1200 िम�ा/�क�ा 188 

ए9युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा    

ए	परटेम 951 1000 िम�ा/�क�ा 191 

कर!युिमन 

 

100(i)  
जीएमपी  

 

पैप�रका 

ओलयोरेिजन 

160 C 
जीएमपी  

 

ि<िलएंट 4लू 

एफसीएफ 

133 100 िम�ा/�क�ा    

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल(

बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा  196, 15 

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321  100 िम�ा/�क�ा 196,15 

केरोटेनोइ6स

केरोटेनोइ6सकेरोटेनोइ6स

केरोटेनोइ6स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल III - 

150 C 50000 िम�ा/�क�ा 189 
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एमोिनया कैरामेल 

कैरामेल IV - 

स9फाइट एमोिनया 

कैरामेल 

150d  2500 िम�ा/�क�ा    

बीटा -कैरोटी3स, 

सि4जयां 

160a(ii) 400िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 200िम�ा/�क�ा   

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स 

  

 

 

75िम�ा/�क�ा   

िनयोटमे 
961 160िम�ा/�क�ा 

 

�ोपेल गैलेट 310 200िम�ा/�क�ा 196 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2200िम�ा/�क�ा 33 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 
 300िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 
 100िम�ा/�क�ा 

 

	टवेीयोल 

0लाइकोसाइ7स 

960 350िम�ा/�क�ा 26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसु

Fोज) 

955 1000िम�ा/�क�ा 

 

सनसेट येलो 

एफसीएफ 

110 100 िम�ा/�क�ा 

 

6.4

6.46.4

6.4 

  

 

पा ता और नूड*स और जैसे 

पा ता और नूड*स और जैसे पा ता और नूड*स और जैसे 

पा ता और नूड*स और जैसे 

उKपाद (उदाहरण के िलए 

उKपाद (उदाहरण के िलए उKपाद (उदाहरण के िलए 

उKपाद (उदाहरण के िलए 

चावल पेपर

चावल पेपरचावल पेपर

चावल पेपर, 

, , 

, चावल क9 

चावल क9 चावल क9 

चावल क9 

स-वई

स-वईस-वई

स-वई, 

, , 

, सोयाबीन पा ता और 

सोयाबीन पा ता और सोयाबीन पा ता और 

सोयाबीन पा ता और 

नूड*स)

नूड*स)नूड*स)

नूड*स) 

  

 

 

  

 

   

6.4.1

6.4.16.4.1

6.4.1 

  

 

ताजा पा ता और नूड*स तथा 

ताजा पा ता और नूड*स तथा ताजा पा ता और नूड*स तथा 

ताजा पा ता और नूड*स तथा 

इसी �का

इसी �काइसी �का

इसी �कार के उKपाद

र के उKपादर के उKपाद

र के उKपाद 

  

 

अगार 406 जीएमपी 211 

एलगेिनक एिसड  400 जीएमपी 211 

ए9यूिमिनयम 

अमोिनयम स9फेट 

523 300 िम�ा/�क�ा 247,6 

एसकॉ�बक एिसड  
300 200 िम�ा/�क�ा   

कैि9सयम काब:नेट  
170(i) 

जीएमपी 
  

कैि9सयम 

डाइऑ!साइड  

290 
जीएमपी 

211,59 

कैरॉब बीन गम 
410 

जीएमपी 
211 

कैरागीनान 
407 

जीएमपी 
211 

िस�ीक एिसड 330 जीएमपी   

कड�लेन 424 जीएमपी 211 

डाइ 	टाच� फॉ	फेट 
1412 

जीएमपी 
211 

Aयूमे�रक एिसड 
297 700 िम�ा/�क�ा   

गैलन गम 
418 

जीएमपी 
211 

0लाइकोनो ड9ेटा-

लैकटोन 

575 
जीएमपी 

  



106       THE   GAZETTE   OF  INDIA : EXTRAORDINARY              [PART III—SEC. 4] 

 

ि0लसरॉल 
422 

जीएमपी 
211 

गुआरगम 
412 

जीएमपी 
211 

गमएरािबक 
414 

जीएमपी 
211 

काराया गम 416 जीएमपी 211 

क]जैक Aलोर 425 जीएमपी 211 

लैि!टक एिसड एल- 

डी- और िडएल- 

270 
जीएमपी 

  

लैिस#थस 
322(i), (ii) 

जीएमपी 
  

माइFो�F	टेलाइन 

से9यूलोज़ 

460(i) 
जीएमपी 

211 

फे@ी एिसड के मोनो- 

और डाइ-

ि0लसेराइ7स 

471 
जीएमपी 

  

पे#!टस 
440 

जीएमपी 
211 

फॉ	फे�टड  डाइ 

	टाच� फॉ	फेट 

1413 
जीएमपी 

211 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2500 िम�ा/�क�ा 211,33 

पॉटािशयम काब:नेट 501(i) 11000 िम�ा/�क�ा   

�ोसे	ड इयूLयूमा 

समु^ी शेवाल 

407a 
जीएमपी 

211 

पुलुलेन 
1204 

जीएमपी 
211 

सोिडयम एिसटेट 262(i) 600 िम�ा/�क�ा   

सोिडयम ए9गाइनेट 
401 

जीएमपी 
211 

सोिडयम एसकोरबेट 
301 

जीएमपी 
  

सोिडयम काब:नेट 500 (i) 10000 िम�ा/�क�ा   

सोिडयम 

काब:!सीिमथाइल 

सेलुलोज़ 

466 
जीएमपी 

  

सोिडयम डीएल- 

मैलेट 

350(ii) 
जीएमपी 

  

सोिडयम हाइ8ोजन 

काब:नेट 

500(ii) 
जीएमपी 

  

सोिडयम लै!टेट 
325 

जीएमपी 
  

�ेगाकK थ गम 
413 

जीएमपी 
211 

ज़ै3थेन गम 
415 

जीएमपी 
211 

6.4.2

6.4.26.4.2

6.4.2 

  

 

सूख ेपा ता और नूड*स तथा 

सूख ेपा ता और नूड*स तथा सूख ेपा ता और नूड*स तथा 

सूख ेपा ता और नूड*स तथा 

इन जैसे उKपाद

इन जैसे उKपादइन जैसे उKपाद

इन जैसे उKपाद 

  

 

कैथाजैनिथम 161g 15 िम�ा/�क�ा 211 

कैरामेल IV - 

स9फाइट एमोिनया 

कैरामेल 

 

150d 

50,000 िम�ा/�क�ा 211 

ि0लसरॉल का 

डाइसेटाइपल 

टैरट�रक एिसड और 

फैटी एिसड ए	टस�  

472e 5000 िम�ा/�क�ा   
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फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 
 900 िम�ा/�क�ा 211,33 

अगार 
406 

जीएमपी 
256 

एलगेिनक एिसड 
400 

जीएमपी 
256 

अमोिनयम 

एलगाइनेट 

403 
जीएमपी 

256 

एसकॉ�बक एिसड, 

L- 

300 जीएमपी 256 

कैि9सयम 5'-

�रबो3यूि!लयोटाइड 

634 
जीएमपी 

256 

कैि9सयम एलगाइनेट 
404 

जीएमपी 
256 

कैि9सयम एसकॉब*ट 
302 200 िम�ा/�क�ा 256 

कैि9सयम काब:नेट 
170(i) 

जीएमपी 
256 

कैि9सयम स9फेट 516 जीएमपी 256 

कैरॉब बीन गम 
410 

जीएमपी 
256 

बीटा 

बीटा बीटा 

बीटा -

--

-कैरॉटीन

कैरॉटीनकैरॉटीन

कैरॉटीन, 

सि@जयां

सि@जयांसि@जयां

सि@जयां 

 

160a (ii) 1000 िम�ा/�क�ा 211 

कैरागीनान 407 जीएमपी 256 

िस�ीक एिसड  
330 

जीएमपी 
256 

डाइसोिडयम 5'-

0वानाइलेट 

627 
जीएमपी 

256 

डाइसोिडयम 5'-

आइनोिसनेट 

631 जीएमपी 256 

डाइसोिडयम 5'-

�रबो3यूि!लयोटाइड 

635 
जीएमपी 

256 

डाइ 	टाच� फॉ	फेट 
1412 

जीएमपी 
256 

Aयूमे�रक एिसड 297 जीएमपी 256 

गैलन गम 418 जीएमपी 256 

0वार गम 
412 

जीएमपी 
256 

गमएरािबक 
414 

जीएमपी 
256 

काराया गम 
416 

जीएमपी 
256 

क]जैक Aलोर 
425 

जीएमपी 
256 

लैि!टक एिसड एल- 

डी- और िडएल- 

270 
जीएमपी 

256 

लैिस#थस 
322 (i) 

जीएमपी 
256 

मैिलक एिसड 296 जीएमपी 256 

मैनाइटोल 
421 

जीएमपी 
256 

माइFो�F	टेलाइन 

से9यूलोज़ 

460 (i) 
जीएमपी 

256 

फे@ी एिसड के मोनो- 

471 
जीएमपी 

256 
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और डाइ-

ि0लसेराइ7स 

मोनोसोिडयम एल-

0लूटामेट 

621 
जीएमपी 

256 

नाइ�ोस ऑ!साइड  
942 

जीएमपी 
256 

पे#!टस  440 जीएमपी 256 

फॉ	फे�टड िड	टाच� 

फॉ	फेट 

1413 जीएमपी 256 

पॉिलसोरबेIस 

  

  

  

 

 

5000 िम�ा/�क�ा   

पॉटािशयम 

एलगाइनेट  

402 
जीएमपी 

256 

पॉटािशयम काब:नेट 
501 (i) 

जीएमपी 
256 

पॉटािशयम 

!लोराइड 

508 
जीएमपी 

256 

�ोसे	ड इयूLयूमा 

समु^ी शेवाल 

407a जीएमपी 256 

पुलुलेन 
1204 

जीएमपी 
256 

अमोिनयम, 

कैि9सयम, 

पॉटािशयम और 

सोिडयम सिहत 

माए�रस�टक, 

पालिम�टक और 

ि	टय�रक एिसड के 

लवण 

470 (i) 
जीएमपी 

256 

सोिडयम एिसटेट  
262 (i) 

जीएमपी 
256 

सोिडयम ए9गाइनेट 
401 

जीएमपी 
256 

सोिडयम एसकोरबेट 
301 200 िम�ा/�क�ा 256 

सोिडयम काब:नेट  
500 (i) 

जीएमपी 
256 

सोिडयम 

काब:!सीिमथाइल 

सेलुलोज़ 

466 
जीएमपी 

256 

सोिडयम 0लूकोनेट 576 जीएमपी 256 

सोिडयम हाइ8ोजन 

काब:नेट 

500 (ii) 
जीएमपी 

256 

सोिडयम लै!टेट  
325 

जीएमपी 
256 

टैरा गम 
417 

जीएमपी 
256 

�ेगाकK थ गम 
413 

जीएमपी 
256 

ज़ै3थेन गम 
415 

जीएमपी 
256 

6.4.3

6.4.36.4.3

6.4.3 

  

 

पहले से पकाए Rए पा ता 

पहले से पकाए Rए पा ता पहले से पकाए Rए पा ता 

पहले से पकाए Rए पा ता 

और नूड*स तथा इन जसेै 

और नूड*स तथा इन जसेै और नूड*स तथा इन जसेै 

और नूड*स तथा इन जसेै 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा 211, 10 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 13 

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल(

बीएचए) 

320 200  िम�ा/�क�ा 130,15 
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बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 200 िम�ा/�क�ा 130,15 

केरोटेनोइ6स

केरोटेनोइ6सकेरोटेनोइ6स

केरोटेनोइ6स 

  

 

 

1200  िम�ा/�क�ा 153 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

 

100  िम�ा/�क�ा 153 

कैथाजैनिथम 
161g 15 िम�ा/�क�ा 153 

कैरामेल III -

अमोिनया कारमेल 

150c 50000 िम�ा/�क�ा 153,173 

कैरामेल IV -

अमोिनया कारमेल 

150d 50000 िम�ा/�क�ा 153 

बीटा -कैरॉटीन, 

, , 

, 

सि4जयां 

160a(ii) 1000 िम�ा/�क�ा 153 

साइ!लोड!ेस��न, 

बीटा 

459 1000 िम�ा/�क�ा  153 

ि0लसरॉल का 

डाइसेटाइपल 

टैरट�रक एिसड और 

फैटी एिसड ए	टस� 

472e 10000 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन 

एफसीएफ 

143 200 िम�ा/�क�ा 194 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2500 िम�ा/�क�ा 33,211 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

5,000 िम�ा/�क�ा   

पॉलीडाइिमथाइलसा

इलो!सेन 

900a 50 िम�ा/�क�ा 153 

�ोपेल गैलेट 
310 200 िम�ा/�क�ा   

फैटी एिसड का 

�ोिपलेन 0लाइकोल 

ए	टस� 

477 5,000 िम�ा/�क�ा 153,2 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा 153 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

2,000 िम�ा/�क�ा 42,211 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

20 िम�ा/�क�ा 44 

सनसेट येलो 

एफसीएफ 

110 100 िम�ा/�क�ा 153 

टारटेयरी 

4यूटेलहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 200 िम�ा/�क�ा 130,15 

पैप�रक? ओलेरेिजन 
160C (I) 

जीएमपी  

 

एनेटो 

160B(I) 

(II) 

जीएमपी  

 

टारट�रक एिसड 
334 

जीएमपी  
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6.5

6.56.5

6.5 

  

 

अनाज और  टाच! आधा�रत 

अनाज और  टाच! आधा�रत अनाज और  टाच! आधा�रत 

अनाज और  टाच! आधा�रत 

डेजट!

डेजट!डेजट!

डेजट! 

  

 

 

  

 

एसकरोबाइलइ टस!

एसकरोबाइलइ टस!एसकरोबाइलइ टस!

एसकरोबाइलइ टस! 

  

 

 

  

 

500 िम�ा/�क�ा 10,2 

एसेसलफेम 

पोटेिशयम 

950  350 िम�ा/�क�ा 

 

ए9युरा रेड एसी 
129  100 िम�ा/�क�ा   

ए	परटेम 
951  200 पीपीएम 191 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

  

 

1,000 िम�ा/�क�ा 13 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

150 िम�ा/�क�ा   

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, 

कॉपर कॉPपैि*?सस

कॉपर कॉPपैि*?ससकॉपर कॉPपैि*?सस

कॉपर कॉPपैि*?सस 

  

 

 

75 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम 161g  15 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - 

एमोिनया कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - 

स9फाइट एमोिनया 

कैरामेल 

150d  2,500 िम�ा/�क�ा   

बीटा -कैरोटी3स, 

सि4जयां 

160a(ii)  1,000 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e  5,000 िम�ा/�क�ा   

एिथलीन डाएमाइन 

एिथलीन डाएमाइन एिथलीन डाएमाइन 

एिथलीन डाएमाइन 

टेEा एसीटे7स

टेEा एसीटे7सटेEा एसीटे7स

टेEा एसीटे7स 

  

 

 

315 िम�ा/�क�ा  21 

अंगूर छाल अक�  
163(ii)  200 िम�ा/�क�ा 181 

ऑयरन ऑ?सा

ऑयरन ऑ?साऑयरन ऑ?सा

ऑयरन ऑ?साइ6स

इ6सइ6स

इ6स 

  

 

 

75 िम�ा/�क�ा   

लॉ�रक आरगाइनेट 

एिथल ए	टर 

243  200 िम�ा/�क�ा   

िनयोटमे 
961  33 िम�ा/�क�ा 

 

नाइिसन 234  3 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

7,000 िम�ा/�क�ा 33 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

3,000 िम�ा/�क�ा   

�ोपेल गैलेट 

310  90 िम�ा/�क�ा 2,15 

फैटी एिसड का 

�ोिपलेन 0लाइकोल 

ए	टस� 

477  40,000 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  100 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 
 1,000 िम�ा/�क�ा  42 

	टवेीयोल 

0लाइकोसाइ7स 

960  165 िम�ा/�क�ा  26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसु

Fोज) 

955  400 िम�ा/�क�ा 
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सुFो0लाइिसराइ7स 
474  5,000 िम�ा/�क�ा   

टोकोफेरॉल  
307 

जीएमपी  
  

टीबीएच!यू  
319 200 िम�ा/�क�ा    

काब:!सी िमथाइल 

सेलुलोज़  

466, 469 5 �ा./�क�ा   

पोि3सयू 4आर 124  100  िम�ा/�क�ा  

  

  

  

 

कैरमोज़ाइन 
122 100 िम�ा/�क�ा  

  

  

  

 

इरीJोिसन 127 50 िम�ा/�क�ा  

  

  

  

 

टार�ेजाइन 
102 100 िम�ा/�क�ा  

  

  

  

 

इंिडगो कारमाइन 
132  100 िम�ा/�क�ा  

  

  

  

 

ि<िलएंट 4लू 

एफसीएफ 

133  100 िम�ा/�क�ा  

  

  

  

 

सनसेट येलो 

एफसीएफ 

110  100 िम�ा/�क�ा  

  

  

  

 

फा	ट �ीन 

एफसीएफ 

110  100 िम�ा/�क�ा  

  

  

  

 

6.6

6.66.6

6.6 

  

 

बैटस!

बैटस!बैटस!

बैटस! 

  

 

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल 

(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 

 

केवल वडा सूखे 

िम_ण के िलए 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - 

एमोिनया कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - 

स9फाइट एमोिनया 

कैरामेल 

150d  2,500 िम�ा/�क�ा   

बीटी-कैरोटी3स, 

सि4जयां 

160a(ii)  1,000 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e  5,000 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  5,600 िम�ा/�क�ा 33 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

5,000 िम�ा/�क�ा 2 

पॉलीडाइिमथाइलसा

इलो!सेन 

900a  10 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 
 300 िम�ा/�क�ा   

सोिडयम 

सोिडयम सोिडयम 

सोिडयम 

ए*यूिमिनयम 

ए*यूिमिनयम ए*यूिमिनयम 

ए*यूिमिनयम 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 1,000 िम�ा/�क�ा 6 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 
 2,000 िम�ा/�क�ा 42 

टाट*�रक एिसड  
334 

 

 

  

  

  

 

6.7

6.76.7

6.7 

  

 

पूव! पका

पूव! पकापूव! पका

पूव! पकाए

एए

ए 

  

 या �सं कृत अनाज 

या �सं कृत अनाज या �सं कृत अनाज 

या �सं कृत अनाज 

/ अ

/ अ/ अ

/ अk

kk

k/ फली उKपादH 

/ फली उKपादH / फली उKपादH 

/ फली उKपादH  

  

 

कैरामेल III  - 

एमोिनया कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - 

150d  2,500 िम�ा/�क�ा   
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स9फाइट एमोिनया 

कैरामेल 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसु

Fोज) 

955  200 िम�ा/�क�ा 72 

6.8

6.86.8

6.8 

  

 

सोयाबीन उKपाद (खा� �ेणी 

सोयाबीन उKपाद (खा� �ेणी सोयाबीन उKपाद (खा� �ेणी 

सोयाबीन उKपाद (खा� �ेणी 

12.9 

12.9 12.9 

12.9 के सोयाबीन आधा�रत 

के सोयाबीन आधा�रत के सोयाबीन आधा�रत 

के सोयाबीन आधा�रत 

संशोषण (सीजBनग) और 

संशोषण (सीजBनग) और संशोषण (सीजBनग) और 

संशोषण (सीजBनग) और 

मसालH को छोड़कर)

मसालH को छोड़कर)मसालH को छोड़कर)

मसालH को छोड़कर) 

  

 

        

6.8.1

6.8.16.8.1

6.8.1 

  

 

सोयाबीना आधा�रत पेय

सोयाबीना आधा�रत पेयसोयाबीना आधा�रत पेय

सोयाबीना आधा�रत पेय 

  

 

कैरामेल III  - 

एमोिनया कैरामेल 

150c 1,500 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1,300 िम�ा/�क�ा 33 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा   

	टवेीयोल 

0लाइकोसाइ7स 

960  200 िम�ा/�क�ा   26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसु

Fोज) 

955  400 िम�ा/�क�ा 

  

 

 

6.8.2

6.8.26.8.2

6.8.2 

  

 

सायोबीन आधा�रत पये 

सायोबीन आधा�रत पये सायोबीन आधा�रत पये 

सायोबीन आधा�रत पये 

�फ*म

�फ*म�फ*म

�फ*म 

  

 

   

 

6.8.3

6.8.36.8.3

6.8.3 

  

 

सोयाबीन दही (टो

सोयाबीन दही (टोसोयाबीन दही (टो

सोयाबीन दही (टोफू)

फू)फू)

फू) 

  

 फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 100 िम�ा/�क�ा  33 

6.8.4

6.8.46.8.4

6.8.4 

  

 

अध! िनज!िलत सोयाबीन दही

अध! िनज!िलत सोयाबीन दहीअध! िनज!िलत सोयाबीन दही

अध! िनज!िलत सोयाबीन दही 

  

 

   

 

6.8.4.1

6.8.4.16.8.4.1

6.8.4.1 

  

 

गाढ़ी

गाढ़ीगाढ़ी

गाढ़ी 

  

 gेवी

gेवीgेवी

gेवी-

--

-म- पकाई गई अध! 

म- पकाई गई अध! म- पकाई गई अध! 

म- पकाई गई अध! 

िनज!िलत सोयाबीन दही

िनज!िलत सोयाबीन दहीिनज!िलत सोयाबीन दही

िनज!िलत सोयाबीन दही 

  

 

   

 

6.8.4.2

6.8.4.26.8.4.2

6.8.4.2 

  

 

गहरी तली Rई अध! िनज!

गहरी तली Rई अध! िनज!गहरी तली Rई अध! िनज!

गहरी तली Rई अध! िनज!िलत 

िलत िलत 

िलत 

सोयाबीन दही 

सोयाबीन दही सोयाबीन दही 

सोयाबीन दही  

  

 

 

   

6.8.4.3

6.8.4.36.8.4.3

6.8.4.3 

  

 

खा� सामgी 06.8.4.1 और 

खा� सामgी 06.8.4.1 और खा� सामgी 06.8.4.1 और 

खा� सामgी 06.8.4.1 और 

06.8.4.2 के अलावा अ=य 

06.8.4.2 के अलावा अ=य 06.8.4.2 के अलावा अ=य 

06.8.4.2 के अलावा अ=य 

अध! िनज!िलत सोयाबीन दही

अध! िनज!िलत सोयाबीन दहीअध! िनज!िलत सोयाबीन दही

अध! िनज!िलत सोयाबीन दही 

  

 

 

  

 

 

   

6.8.5

6.8.56.8.5

6.8.5 

  

 

िनज!िलत सोयाबीन दही

िनज!िलत सोयाबीन दहीिनज!िलत सोयाबीन दही

िनज!िलत सोयाबीन दही 

  

 

 

   

6.8.6

6.8.66.8.6

6.8.6 

  

 

�किsवत सोयाबीन

�किsवत सोयाबीन�किsवत सोयाबीन

�किsवत सोयाबीन 

  

 

 

   

6.8.7

6.8.76.8.7

6.8.7 

  

 

�किsवत सोयाबीन दही

�किsवत सोयाबीन दही�किsवत सोयाबीन दही

�किsवत सोयाबीन दही 

  

 

 

   

6.8.8

6.8.86.8.8

6.8.8 

  

 

सोयाबीन �ोटीन के अ=य 

सोयाबीन �ोटीन के अ=य सोयाबीन �ोटीन के अ=य 

सोयाबीन �ोटीन के अ=य 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 

कैरामेल III 

अमोिनया �ोसेस 

150c 20,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - 

स9फाइट अमोिनया 

�ोसेस 

150d 20,000 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 7

77

7 

  

 

बेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपादबेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपाद 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नो

नोनो

नोट

टट

ट 

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

7.0

7.07.0

7.0 

  

 

बेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपादबेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपाद 

  

 

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

  

 
 1,000 िम�ा/�क�ा 

15,10 

 

ब2ज़ोएक एिसड 
210 1,000 िम�ा/�क�ा 13 

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 

15, 130 XS96, 

XS97,  

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 100 िम�ा/�क�ा 

15, 130, 167 

XS96, XS97,  

कारनुबा वै!स 903  जीएमपी  3 

फा	ट �ीन एफसीएफ 143  100 िम�ा/�क�ा   

िमनरल ऑयल, हाइ 

िवसकोिसटी 

905d  3,000 िम�ा/�क�ा  125 

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477  15,000 िम�ा/�क�ा 

72 

 11 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  1,000 िम�ा/�क�ा  42 

7.1

7.17.1

7.1 

  

 

qेड और साधारण 

qेड और साधारण qेड और साधारण 

qेड और साधारण 

बेकरी सामान 

बेकरी सामान बेकरी सामान 

बेकरी सामान और 

और और 

और 

िम�ण

िम�णिम�ण

िम�ण 

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 

  

 950 1,000 िम�ा/�क�ा 

  

 188 

ए	टपाट�म  951 4,000 िम�ा/�क�ा 

  

 191 

अमोिनयम पस�Aलेट 
923 2,500 िम�ा/�क�ा 

 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 100 िम�ा/�क�ा 

 

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e 6000 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 
961 70 िम�ा/�क�ा 

 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 650 िम�ा/�क�ा 

 

टाट*�रक एिसड 334 जीएमपी   

फे@ी एिसड के सुFोज़ 

ए	टस� 

473 जीएमपी   

सोिडयम ि	टयरॉयल-2-

ले!टीलेट,  

481(i),  5000 िम�ा/�क�ा 

एकल या संयोजन म( 

कैि9सयम ि	टयरॉयल-2-

ले!टीलेट (एकल अथवा 

संयोजन म2) 

482(ii) 5000 िम�ा/�क�ा 

इंट�	टएरीफाइड 

राइिसनोले�रक एिसड के 

पॉलीि0लसरॉल ए	टस�  

476 2000 िम�ा/�क�ा   

एिसड कैि9सयम फॉ	फेट 341 10000 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 7

77

7 

  

 

बेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपादबेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपाद 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नो

नोनो

नोट

टट

ट 

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सोिडयम डाइएिसटेट 262 (ii) 4000 िम�ा/�क�ा    

एिसड सोिडयम 

पाएरोफॉ	फेट 

450 (i) 5000 िम�ा/�क�ा   

एल-साइस�टन 

मोनोहाइ8ो!लोराइड 

920 90 िम�ा/�क�ा   

कर!युिमन 100 

जीएमपी 

 

ब2जोइलपैरो!साइड 
928 80 िम�ा/�क�ा 

 

एिसड कैि9सयम फॉ	फेट 341 10000 िम�ा/�क�ा    

7.1.1

7.1.17.1.1

7.1.1 

  

 

qेड और रोल

qेड और रोलqेड और रोल

qेड और रोल 

  

 -

--

-               

                              

               

यी ट

यी टयी ट

यी ट-

--

-खमीरयु% qेड 

खमीरयु% qेड खमीरयु% qेड 

खमीरयु% qेड 

और िविशt qेड

और िविशt qेडऔर िविशt qेड

और िविशt qेड 

  

  

  

 

और 

और और 

और सोडा qेड

सोडा qेडसोडा qेड

सोडा qेड 

  

 

िमनरल ऑयल, हाइ 

िवसकोिसटी 

905d 3,000 िम�ा/�क�ा 

 36, 126 

  

 15 

जाइलेज़ 

 

जीएमपी 

केवल .ेड के िलए, FS03 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

3,000 िम�ा/�क�ा   

टारटेयरी 

4यूटेलहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 200 िम�ा/�क�ा  195 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  

  

 

 

9300 िम�ा/�क�ा 

229,33 

  

7.1.2

7.1.27.1.2

7.1.2 

  

 

Dेकर

DेकरDेकर

Dेकर 

  

 

ए9युरा रेड एसी 129 100 िम�ा/�क�ा 

 15 

 10 

ए9यूिमिनयम एमोिनयम 

स9फेट 

523 100 िम�ा/�क�ा 

 246 

 6 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा   

बीटा -कैरोटी3स, सि4जया ं

160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक�  163(ii) 200 िम�ा/�क�ा  181 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  

  

 

 

9300 िम�ा/�क�ा 229,33 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

5,000 िम�ा/�क�ा  11 

सोिडयम ए*यूिमिनयम 

सोिडयम ए*यूिमिनयम सोिडयम ए*यूिमिनयम 

सोिडयम ए*यूिमिनयम 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा 

 246 

 6 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा  42 

टारटेयरी 

4यूटेलहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 200 िम�ा/�क�ा 

15 

 195 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 7

77

7 

  

 

बेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपादबेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपाद 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नो

नोनो

नोट

टट

ट 

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

7.1.3

7.1.37.1.3

7.1.3 

  

 

अ=य साधारण बेकरी 

अ=य साधारण बेकरी अ=य साधारण बेकरी 

अ=य साधारण बेकरी 

उKपाद (जैसे बगेल

उKपाद (जैसे बगेलउKपाद (जैसे बगेल

उKपाद (जैसे बगेल, 

, , 

, 

िपटा

िपटािपटा

िपटा, 

, , 

, इंिCलश म�फन)

इंिCलश म�फन)इंिCलश म�फन)

इंिCलश म�फन) 

  

 

ए9युरा रेड एसी 129 100 िम�ा/�क�ा 

 

ए9यूिमिनयम एमोिनयम 

स9फेट 

523 100 िम�ा/�क�ा 

 6 

 244 

 246 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  

  

 

 

9300 िम�ा/�क�ा 229,33 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

3,000 िम�ा/�क�ा  11 

�ोपेल गैलेट 310 100 िम�ा/�क�ा 

15 

 130 

सोिडयम ए*यूिमिनयम 

सोिडयम ए*यूिमिनयम सोिडयम ए*यूिमिनयम 

सोिडयम ए*यूिमिनयम 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

  

 

100 िमgा/�कgा

िमgा/�कgािमgा/�कgा

िमgा/�कgा 

 6 

 244 

 246 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 42 

टारटेयरी 

4यूटेलहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 200 िम�ा/�क�ा 

 15, 

 130 

7.1.4

7.1.47.1.4

7.1.4 

  

 

qेड क9 भराई और qेड 

qेड क9 भराई और qेड qेड क9 भराई और qेड 

qेड क9 भराई और qेड 

के

केके

के 

  

 टुकड़H सिहत qेड 

टुकड़H सिहत qेड टुकड़H सिहत qेड 

टुकड़H सिहत qेड 

जैसे उKपाद

जैसे उKपादजैसे उKपाद

जैसे उKपाद 

  

 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा  116 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

  

 

 

6 िम�ा/�क�ा 

 62 

  

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा 

 

बीटा -कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक�  163(ii) 200 िम�ा/�क�ा  181 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  

  

 

 

9300 िम�ा/�क�ा 

229,33 

 33 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

3,000 िम�ा/�क�ा  11 

टारटेयरी 

4यूटेलहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 200 िम�ा/�क�ा 

 15 

 195 

7.1.5

7.1.57.1.5

7.1.5 

  

 

 टीPड qेड और ब=स

 टीPड qेड और ब=स टीPड qेड और ब=स

 टीPड qेड और ब=स 

  

 

ए9यूिमिनयम एमोिनयम 

स9फेट 

523 40 िम�ा/�क�ा 

 246 

6 

248 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 7

77

7 

  

 

बेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपादबेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपाद 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नो

नोनो

नोट

टट

ट 

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा  216 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  

  

 

 

9300 िम�ा/�क�ा 229,33 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

3,000 िम�ा/�क�ा 11 

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 15,000 िम�ा/�क�ा 

 11 

 72 

सोिडयम ए*यूिमिनयम 

सोिडयम ए*यूिमिनयम सोिडयम ए*यूिमिनयम 

सोिडयम ए*यूिमिनयम 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

40 िम�ा/�क�ा 

 246, 

 6, 

248 

7.1.6

7.1.67.1.6

7.1.6 

  

 

  

  

  

  

  

qेड और साधारण 

qेड और साधारण qेड और साधारण 

qेड और साधारण 

बेकरी 

बेकरी बेकरी 

बेकरी उKपाद 

उKपाद उKपाद 

उKपाद  

  

 के िलए 

के िलए के िलए 

के िलए 

िम�ण

िम�णिम�ण

िम�ण 

  

 

ए9यूिमिनयम एमोिनयम 

स9फेट 

523 40 िम�ा/�क�ा 

 246, 

6, 

 249 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा  

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  

  

 

 

9300 िम�ा/�क�ा 229,33 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

3,000 िम�ा/�क�ा  11 

सोिडयम ए*यूिमिनयम 

सोिडयम ए*यूिमिनयम सोिडयम ए*यूिमिनयम 

सोिडयम ए*यूिमिनयम 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

40 िम�ा/�क�ा 

 248 

 246 

 6 

7.2

7.27.2

7.2 

  

 

फाइन बेकरी वेयर

फाइन बेकरी वेयरफाइन बेकरी वेयर

फाइन बेकरी वेयर 

  

 

(मीठे नमक9न

(मीठे नमक9न(मीठे नमक9न

(मीठे नमक9न, 

, , 

, 

 वा�दt) और िम�ण

 वा�दt) और िम�ण वा�दt) और िम�ण

 वा�दt) और िम�ण 

  

 

 

  

 

  

  

7.2.1

7.2.17.2.1

7.2.1 

  

 केक

केककेक

केक, कुक9ज और पाइज 

कुक9ज और पाइज कुक9ज और पाइज 

कुक9ज और पाइज 

(जैसे फल

(जैसे फल(जैसे फल

(जैसे फल-

--

-भरे या 

भरे या भरे या 

भरे या 

क टड! �कार के)

क टड! �कार के)क टड! �कार के)

क टड! �कार के) 

एसेसलफेम पोटेिशयम 950  1,000 िम�ा/�क�ा  165,188 

ए9युरा रेड एसी 129  100 िम�ा/�क�ा 

 

ए	परटेम 
951  1,700 िम�ा/�क�ा  191,165 

ए	परटेम-एसेसलफेम सा9ट 962  1,000 िम�ा/�क�ा  77, 113  

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा  13 

बीसवै!स 901  जीएमपी  3 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133  100पीपीएम 

 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

  

 

 

75 िम�ा/�क�ा   

कK डिेडला वै!स 902  जीएमपी  3 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c  50,000 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 7

77

7 

  

 

बेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपादबेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपाद 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नो

नोनो

नोट

टट

ट 

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d  1,200 िम�ा/�क�ा   

बीटा -कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii)  1,000 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e  20,000 िम�ा/�क�ा   

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा  27 

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132  100 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 961  80 िम�ा/�क�ा 165,  

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  

  

 

 

9300 िम�ा/�क�ा 229,33 

पोनिसयु 4R  124  50 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

  300 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  170 िम�ा/�क�ा  165 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा  44 

सेलेक, ि4लLड 904  जीएमपी  3 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955  700 िम�ा/�क�ा  165,  

सुFो0लाइिसराइ7स 474  10,000 िम�ा/�क�ा   

सनसेट येलो एफसीएफ 110  50 िम�ा/�क�ा   

फे@ी एिसड के सुFोस 

ए	टस�  

473 जीएमपी    

टाट*�रक एिसड  334 जीएमपी    

बेनज़ोएल पेरॉ!साइड  
928 40 िम�ा/�क�ा   

कर!यूिमन अथवा टम*�रक 

100, 

100(i), 

100 (ii) 

जीएमपी    

कैथाजैनिथम  
161 g 

जीएमपी  
  

�रबोGलेिवन

�रबोGलेिवन�रबोGलेिवन

�रबोGलेिवन,

,,

, 

  

 

 

जीएमपी    

एनेटो  160 b जीएमपी    

कैरमोज़ाइन  
122 100 िम�ा/�क�ा   

इरीJोिसन  127 50 िम�ा/�क�ा   

पॉिलसाब*Iस 

 

3000 िम�ा/�क�ा 

 

टारटेराज़ाइन 
102 100 िम�ा/�क�ा    

पॉटािशयम आयोडेट  917 जीएमपी    
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 7

77

7 

  

 

बेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपादबेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपाद 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नो

नोनो

नोट

टट

ट 

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

7.2.2

7.2.27.2.2

7.2.2 

  

 

अ=य 

अ=य अ=य 

अ=य फाइन बेकरी वेयर

फाइन बेकरी वेयरफाइन बेकरी वेयर

फाइन बेकरी वेयर 

  

 

(जैसे डोन7स

(जैसे डोन7स(जैसे डोन7स

(जैसे डोन7स, 

, , 

, मीठे 

मीठे मीठे 

मीठे 

रोल

रोलरोल

रोल, 

, , 

,  कोन और 

 कोन और  कोन और 

 कोन और 

म�फन)

म�फन)म�फन)

म�फन) 

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 950  1,000 िम�ा/�क�ा 165,188 

ए9युरा रेड एसी 129  100 िम�ा/�क�ा 

 

ए	परटेम 
951  1,700 िम�ा/�क�ा 191,165 

ए	परटेम-एसेसलफेम सा9ट 962  1,000 िम�ा/�क�ा 77,113 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 13 

बीसवै!स 
901  

जीएमपी 
3 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133  200 िम�ा/�क�ा 

 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

  

 

 

75 िम�ा/�क�ा   

कK डिेडला वै!स 902  जीएमपी 3 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c  50,000 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d  1,200 िम�ा/�क�ा   

पॉिलसाबb7स

पॉिलसाबb7सपॉिलसाबb7स

पॉिलसाबb7स 

  

 

 

3,000 िम�ा/�क�ा 

 

िनिजन 

234 

12.5 िम�ा/�क�ा 

 

बीटा -कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii)  1,000 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e  20,000 िम�ा/�क�ा   

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा 27 

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स 

  

 

172(i)-

(iii) 

100 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132  200 िम�ा/�क�ा  

िनयोटेम 961  80 िम�ा/�क�ा 165 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  

  

 

 

9300 िम�ा/�क�ा 229,33 

पोनिसयु 4R  124  50 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

  300 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  170 िम�ा/�क�ा 165 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 
 1,000 िम�ा/�क�ा 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

  50 िम�ा/�क�ा 44 

सेलेक, ि4लLड 904  जीएमपी 3 

सुFालोस 
955  700 िम�ा/�क�ा 165 

सुFो0लाइिसराइ7स 474  10,000 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 7

77

7 

  

 

बेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपादबेकरी के उKपाद

बेकरी के उKपाद 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नो

नोनो

नोट

टट

ट 

  

 

 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सनसेट येलो एफसीएफ 110  50 िम�ा/�क�ा   

7.2.3

7.2.37.2.3

7.2.3 

  

 

उKकृt बेकरी 

उKकृt बेकरी उKकृt बेकरी 

उKकृt बेकरी उKपाद 

उKपाद उKपाद 

उKपाद  

  

 के 

के के 

के 

िलए िम�ण 

िलए िम�ण िलए िम�ण 

िलए िम�ण  

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 950  1,000 िम�ा/�क�ा 165,188 

ए9युरा रेड एसी 129  100 िम�ा/�क�ा 

 

ए	परटेम 951  1,700 िम�ा/�क�ा 191,165 

ए	परटेम-एसेसलफेम सा9ट 962  1,000 िम�ा/�क�ा 77,113 

बीसवै!स 901  जीएमपी 3 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133  200 िम�ा/�क�ा 

 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा   

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

  

 

 75 िम�ा/�क�ा   

कK डिेडला वै!स 
902  

जीएमपी 
3 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c  50,000 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d  1,200 िम�ा/�क�ा   

बीटा -कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii)  1,000 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी 

एिसड ए	टस� 

472e 20,000 िम�ा/�क�ा  

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा 27 

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132  200 िम�ा/�क�ा 

 

िनयोटेम 961  80 िम�ा/�क�ा 165, 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  

  

 

 

9300 िम�ा/�क�ा 229,33 

पोनिसयु 4R  124  50 िम�ा/�क�ा   

�ोपेल गैलेट 
310  200 िम�ा/�क�ा 196,15 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

  300 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  170 िम�ा/�क�ा 165 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 
 50 िम�ा/�क�ा 44 

सेलेक, ि4लLड 

  

 904 जीएमपी 3 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955  700 िम�ा/�क�ा 165 

सुFो0लाइिसराइ7स 474  10,000 िम�ा/�क�ा   

पॉिलसोब*टस 

 

3,000 िम�ा/�क�ा 

 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110  50 िम�ा/�क�ा   
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  8

88

8 

  

 

मांस और मांस उKपाद

मांस और मांस उKपादमांस और मांस उKपाद

मांस और मांस उKपाद,

,,

, 

  

 पो*Eी

पो*Eीपो*Eी

पो*Eी 

  

 शािमल ह&

शािमल ह&शािमल ह&

शािमल ह& 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

8

88

8 

  

 

ताजा / ^ोजन / ठंडा / 

ताजा / ^ोजन / ठंडा / ताजा / ^ोजन / ठंडा / 

ताजा / ^ोजन / ठंडा / 

भिूमज मासं

भिूमज मासंभिूमज मासं

भिूमज मासं, 

, , 

, पो*Eी

पो*Eीपो*Eी

पो*Eी, 

, , 

, 

और उससे तैयार पदाथ! 

और उससे तैयार पदाथ! और उससे तैयार पदाथ! 

और उससे तैयार पदाथ! 

(^ोजन मटन

(^ोजन मटन(^ोजन मटन

(^ोजन मटन, 

, , 

, िचकन

िचकनिचकन

िचकन, 

, , 

, 

बकरी और भ&स मांस)

बकरी और भ&स मांस)बकरी और भ&स मांस)

बकरी और भ&स मांस) 

  

 

 

  

  

8.1

8.18.1

8.1 

  

 

ताजा /^ोजन/ठंडा/ 

ताजा /^ोजन/ठंडा/ ताजा /^ोजन/ठंडा/ 

ताजा /^ोजन/ठंडा/ 

भिूमज मासं

भिूमज मासंभिूमज मासं

भिूमज मासं, 

, , 

, पो*Eी

पो*Eीपो*Eी

पो*Eी, 

, , 

,  

  

 

�कसी सहयो�य क� अनुमित नह� ह ै

  

8.1.1

8.1.18.1.1

8.1.1 

  

 

ताजा /^ोजन/ठंडा

ताजा /^ोजन/ठंडाताजा /^ोजन/ठंडा

ताजा /^ोजन/ठंडा  

    

  

मांस, पो*Eी, पूण! या 

मांस, पो*Eी, पूण! या मांस, पो*Eी, पूण! या 

मांस, पो*Eी, पूण! या 

टुकड़H म- 

टुकड़H म- टुकड़H म- 

टुकड़H म-  

  

 

�कसी सहयो�य क� अनुमित नह� ह ै

  

8.1.2

8.1.28.1.2

8.1.2 

  

 

ता

ताता

ताजा /^ोजन/ठंडा/ 

जा /^ोजन/ठंडा/ जा /^ोजन/ठंडा/ 

जा /^ोजन/ठंडा/ 

भिूमज मासं

भिूमज मासंभिूमज मासं

भिूमज मासं, 

, , 

, पो*Eी

पो*Eीपो*Eी

पो*Eी 

  

 

जारी

जारीजारी

जारी 

  

 

 

 

8.

8.8.

8.2

22

2.

..

. 

  

 

पूरे टुकड़े म- या कटा 

पूरे टुकड़े म- या कटा पूरे टुकड़े म- या कटा 

पूरे टुकड़े म- या कटा 

Rआ संसािधत मासं 

Rआ संसािधत मासं Rआ संसािधत मासं 

Rआ संसािधत मासं 

और पो*Eी उKपाद

और पो*Eी उKपादऔर पो*Eी उKपाद

और पो*Eी उKपाद 

  

 

पेप�रका ऑिलयोरेिज़न 160c(i) जीएमपी   

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

5000 िम�ा/�क�ा XS97, XS96 

�ोपेल गैलेट 
310 200 िम�ा/�क�ा 

XS97, 

XS96, 130, 

15 

टारटेयरी 4यूटेलहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 100 िम�ा/�क�ा 

XS97, 

XS96,15, 

167,130 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 100 िम�ा/�क�ा 

XS97, 

XS96, 4, 

XS98, 

XS89, XS88 

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 

15, 130 

XS96, 

XS97,  

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 100 िम�ा/�क�ा 

15, 130, 

167 XS96, 

XS97,  

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल  

150c जीएमपी 

XS97, 

XS96,XS98, 

XS89, 

XS88, 4, 3 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल  

150d जीएमपी 

XS97, 

XS96,XS98, 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  8

88

8 

  

 

मांस और मांस उKपाद

मांस और मांस उKपादमांस और मांस उKपाद

मांस और मांस उKपाद,

,,

, 

  

 पो*Eी

पो*Eीपो*Eी

पो*Eी 

  

 शािमल ह&

शािमल ह&शािमल ह&

शािमल ह& 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

XS89, 

XS88, 4, 3 

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां  160a(ii) 5000 िम�ा/�क�ा 

XS97, 

XS96, 

इरीJोिसन  127 30 िम�ा/�क�ा 

XS97, 

XS96, 4 

फा	ट �ीन एफसीएफ  143 100 िम�ा/�क�ा 

XS97, 

XS96, 3, 4 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

  

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा 

 

XS96 

XS97 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 200 िम�ा/�क�ा 

XS 97, XS 

96 

8.2.1

8.2.18.2.1

8.2.1 

  

 

ऊdमा रिहत उपचा�रत 

ऊdमा रिहत उपचा�रत ऊdमा रिहत उपचा�रत 

ऊdमा रिहत उपचा�रत 

�सं कृत मासं पो*Eी

�सं कृत मासं पो*Eी�सं कृत मासं पो*Eी

�सं कृत मासं पो*Eी, 

, , 

, 

िशकार का मांस और 

िशकार का मांस और िशकार का मांस और 

िशकार का मांस और 

उससे बने पदाथ!

उससे बने पदाथ!उससे बने पदाथ!

उससे बने पदाथ! 

  

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2200 िम�ा/�क�ा 33 

अंगूर छाल अक�   163(ii)  5000 िम�ा/�क�ा 

 

XS96, 

XS97 

8.2.1.1

8.2.1.18.2.1.1

8.2.1.1 

  

 

अिभसा�दत (िजसके 

अिभसा�दत (िजसके अिभसा�दत (िजसके 

अिभसा�दत (िजसके 

अ=तग!त नमक लगा 

अ=तग!त नमक लगा अ=तग!त नमक लगा 

अ=तग!त नमक लगा 

Rआ भी है) उdमा 

Rआ भी है) उdमा Rआ भी है) उdमा 

Rआ भी है) उdमा रिहत 

रिहत रिहत 

रिहत 

उपचा�रत �सं कृत 

उपचा�रत �सं कृत उपचा�रत �सं कृत 

उपचा�रत �सं कृत 

मांस

मांसमांस

मांस, 

, , 

, पो*Eी

पो*Eीपो*Eी

पो*Eी, 

, , 

, िशकार 

िशकार िशकार 

िशकार 

का मांस और उससे बने 

का मांस और उससे बने का मांस और उससे बने 

का मांस और उससे बने 

पणू! भाग या टुकड़H के 

पणू! भाग या टुकड़H के पणू! भाग या टुकड़H के 

पणू! भाग या टुकड़H के 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 

 

   

8.2.1.2

8.2.1.28.2.1.2

8.2.1.2 

  

 

अिभसा�दत (िजसके 

अिभसा�दत (िजसके अिभसा�दत (िजसके 

अिभसा�दत (िजसके 

अ=तग!त नमक लगा 

अ=तग!त नमक लगा अ=तग!त नमक लगा 

अ=तग!त नमक लगा 

Rआ भी है) और सूखा 

Rआ भी है) और सूखा Rआ भी है) और सूखा 

Rआ भी है) और सूखा 

�सं कृत मासं

�सं कृत मासं�सं कृत मासं

�सं कृत मासं, 

, , 

, पो*Eी

पो*Eीपो*Eी

पो*Eी, 

, , 

, 

िशकार का मांस और 

िशकार का मांस और िशकार का मांस और 

िशकार का मांस और 

उससे बने पूण! भाग या 

उससे बने पूण! भाग या उससे बने पूण! भाग या 

उससे बने पूण! भाग या 

टुकड़H के उKपाद

टुकड़H के उKपादटुकड़H के उKपाद

टुकड़H के उKपाद 

  

 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 3, 13 

आइसो�ोिपल साइ�ेIस 384 200 िम�ा/�क�ा   

नाटामाइिसन (पाइमै�रिसन) 235 6 िम�ा/�क�ा   

8.2.1.3

8.2.1.38.2.1.3

8.2.1.3 

  

 

�किsवत ऊdमा रिहत 

�किsवत ऊdमा रिहत �किsवत ऊdमा रिहत 

�किsवत ऊdमा रिहत 

उपचा�रत �सं कृत 

उपचा�रत �सं कृत उपचा�रत �सं कृत 

उपचा�रत �सं कृत 

मांस

मांसमांस

मांस, 

, , 

, पो*Eी

पो*Eीपो*Eी

पो*Eी, 

, , 

, िशकार 

िशकार िशकार 

िशकार 

का मांस और उससे बने 

का मांस और उससे बने का मांस और उससे बने 

का मांस और उससे बने 

पणू! भाग या टुकड़H के 

पणू! भाग या टुकड़H के पणू! भाग या टुकड़H के 

पणू! भाग या टुकड़H के 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 

सुFो0लाइिसराइ7स 474 5000 िम�ा/�क�ा   

नाइEे7स

नाइEे7सनाइEे7स

नाइEे7स 

  

 

 

80 िम�ा/�क�ा 

32, 

288 

8.2.2

8.2.28.2.2

8.2.2 

  

 

पूरे टुकड़े म- या कटे Rए 

पूरे टुकड़े म- या कटे Rए पूरे टुकड़े म- या कटे Rए 

पूरे टुकड़े म- या कटे Rए 

िह से म- ऊdमा 

िह से म- ऊdमा िह से म- ऊdमा 

िह से म- ऊdमा 

रंग

रंगरंग

रंग,

,,

, 

  

 Gलेवर

GलेवरGलेवर

Gलेवर 

  

 और 

और और 

और मीट

मीटमीट

मीट 

  

 ट-डराइज़र क9

ट-डराइज़र क9ट-डराइज़र क9

ट-डराइज़र क9 

  

 अनुमित नह0 है

अनुमित नह0 हैअनुमित नह0 है

अनुमित नह0 है 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  8

88

8 

  

 

मांस और मांस उKपाद

मांस और मांस उKपादमांस और मांस उKपाद

मांस और मांस उKपाद,

,,

, 

  

 पो*Eी

पो*Eीपो*Eी

पो*Eी 

  

 शािमल ह&

शािमल ह&शािमल ह&

शािमल ह& 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

उपचा�रत संसािधत 

उपचा�रत संसािधत उपचा�रत संसािधत 

उपचा�रत संसािधत 

मांस और पो*Eी उKपाद

मांस और पो*Eी उKपादमांस और पो*Eी उKपाद

मांस और पो*Eी उKपाद 

  

 

(कै=ड िचकन, कै=ड 

(कै=ड िचकन, कै=ड (कै=ड िचकन, कै=ड 

(कै=ड िचकन, कै=ड 

मटन एवं बकरे का 

मटन एवं बकरे का मटन एवं बकरे का 

मटन एवं बकरे का 

मीट)

मीट)मीट)

मीट) 

  

 

 

  

 

 

  

 

िनिजन

िनिजनिनिजन

िनिजन 

  

 234 25 िम�ा/�क�ा 

330, XS97, 

XS96, 233 

 

  

 

 

  

 

नाइEे7स

नाइEे7सनाइEे7स

नाइEे7स 

  

 

 

80 िम�ा/�क�ा 

32, 

288 

 

  

 

 

  

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2200 िम�ा/�क�ा 33 

 

  

 

 

  

 

सेD- स

सेD- ससेD- स

सेD- स 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा XS97, XS96 

 

  

 

 

  

 

सुDोCलाइिसराइ6स

सुDोCलाइिसराइ6ससुDोCलाइिसराइ6स

सुDोCलाइिसराइ6स 

  

 474 5000 िम�ा/�क�ा 

XS97, 

XS96, 15 

8.2.3

8.2.38.2.3

8.2.3 

  

 

जमे Rए �सं कृत मां

जमे Rए �सं कृत मांजमे Rए �सं कृत मां

जमे Rए �सं कृत मांस

सस

स, 

, , 

, 

पो*Eी

पो*Eीपो*Eी

पो*Eी, 

, , 

, िशकार का मांस 

िशकार का मांस िशकार का मांस 

िशकार का मांस 

और उससे बने पूण! 

और उससे बने पूण! और उससे बने पूण! 

और उससे बने पूण! 

भाग या टुकड़H के 

भाग या टुकड़H के भाग या टुकड़H के 

भाग या टुकड़H के 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 

िमनरल ऑयल, हाइ 

िवसकोिसटी  

905d 950 िम�ा/�क�ा 3 

 

  

  

  

 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

  

  

 

 

5,000 िम�ा/�क�ा 

XS97, 

XS96 

�ोपेल गैलेट  310 200 िम�ा/�क�ा 

130, 

XS97 

15, 

XS96 

टारटेयरी 4यूटेलहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू)  

319 100 िम�ा/�क�ा 

167, 

130, 

XS97, 

15, 

XS96 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 100 िम�ा/�क�ा 

XS89, 

XS96, 

 

4, 

XS98, 

XS97 

 

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 15, 130 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  8

88

8 

  

 

मांस और मांस उKपाद

मांस और मांस उKपादमांस और मांस उKपाद

मांस और मांस उKपाद,

,,

, 

  

 पो*Eी

पो*Eीपो*Eी

पो*Eी 

  

 शािमल ह&

शािमल ह&शािमल ह&

शािमल ह& 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

XS96, 

XS97,  

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 100 िम�ा/�क�ा 

15, 130, 

167 XS96, 

XS97,  

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150C जीएमपी 

XS89, 

XS96, 4, 

XS98 XS97 

नोट 3 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d जीएमपी 

XS89, 

XS96, 

 

4, 

XS98, 

XS97, 

3 

इरीJोिसन 127 30 िम�ा/�क�ा 

XS88, 

4, 

290 

अंगूर छाल अक�  163(ii) 5,000 िम�ा/�क�ा 

XS89, 

, 

XS98 

 

पेप�रका ऑिलयोरेिज़न 
160c(i) 

जीएमपी 
  

नाइ�इटस 

  

 

 

80 िम�ा/�क�ा 

32, 

286 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2200 िम�ा/�क�ा 

302, 

XS89, 

33, 

XS98 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

  

  

 

 

5,000 िम�ा/�क�ा 

XS97, 

XS96 

�ोपेल गैलेट 310 200 िम�ा/�क�ा 

130, 

XS89, 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  8

88

8 

  

 

मांस और मांस उKपाद

मांस और मांस उKपादमांस और मांस उKपाद

मांस और मांस उKपाद,

,,

, 

  

 पो*Eी

पो*Eीपो*Eी

पो*Eी 

  

 शािमल ह&

शािमल ह&शािमल ह&

शािमल ह& 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

XS98, 

15 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

  

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा 

 

XS96, 

XS97 

टारटेयरी 4यूटेलहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 100 िम�ा/�क�ा 

XS98, 

 

XS89, 

130, 

2, 

15 

8.3.1

8.3.18.3.1

8.3.1 

  

 

उdमा रिहत उपचा�रत 

उdमा रिहत उपचा�रत उdमा रिहत उपचा�रत 

उdमा रिहत उपचा�रत 

�सं कृत मासं

�सं कृत मासं�सं कृत मासं

�सं कृत मासं, 

, , 

, कु?कुट 

कु?कुट कु?कुट 

कु?कुट 

पालन और उससे बने 

पालन और उससे बने पालन और उससे बने 

पालन और उससे बने 

उKपाद के टुकड़े

उKपाद के टुकड़ेउKपाद के टुकड़े

उKपाद के टुकड़े 

  

 

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 20 िम�ा/�क�ा 118 

8.3.1.1

8.3.1.18.3.1.1

8.3.1.1 

  

 

उपचा�रत (नमक9न 

उपचा�रत (नमक9न उपचा�रत (नमक9न 

उपचा�रत (नमक9न 

सिहत) और सूख ेगैर

सिहत) और सूख ेगैरसिहत) और सूख ेगैर

सिहत) और सूख ेगैर-

--

-

ऊdमा उपचा�रत 

ऊdमा उपचा�रत ऊdमा उपचा�रत 

ऊdमा उपचा�रत 

संसािधत िवखंिडत 

संसािधत िवखंिडत संसािधत िवखंिडत 

संसािधत िवखंिडत 

मांस और पो*Eी

मांस और पो*Eीमांस और पो*Eी

मांस और पो*Eी उKपाद

 उKपाद उKपाद

 उKपाद 

  

 

कैथाजैनिथम 161g 100 िम�ा/�क�ा 

118, 

4 

8.3.1.2

8.3.1.28.3.1.2

8.3.1.2 

  

 

उपचा�रत (नमक9न 

उपचा�रत (नमक9न उपचा�रत (नमक9न 

उपचा�रत (नमक9न 

सिहत) और सूख ेऊdमा 

सिहत) और सूख ेऊdमा सिहत) और सूख ेऊdमा 

सिहत) और सूख ेऊdमा 

उपचा�रत संसािधत 

उपचा�रत संसािधत उपचा�रत संसािधत 

उपचा�रत संसािधत 

िवखंिडत मांस और 

िवखंिडत मांस और िवखंिडत मांस और 

िवखंिडत मांस और 

पो*Eी उKपाद

पो*Eी उKपादपो*Eी उKपाद

पो*Eी उKपाद 

  

 

आइसो2ोपाइल साइ3टे 

384 200 िम�ा/�क�ा   

नाटामाइिसन (पाइमै�रिसन) 235 20 िम�ा/�क�ा 3, 81 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 

3, 

13 

सनसेट येलो एफसीएफ 110 135 िम�ा/�क�ा   

8.3.1.3

8.3.1.38.3.1.3

8.3.1.3 

  

 

�किsवत गैर

�किsवत गैर�किsवत गैर

�किsवत गैर-

--

-ऊdमा 

ऊdमा ऊdमा 

ऊdमा 

उपचा�रत संसािधत 

उपचा�रत संसािधत उपचा�रत संसािधत 

उपचा�रत संसािधत 

िवखंिडत मांस और 

िवखंिडत मांस और िवखंिडत मांस और 

िवखंिडत मांस और 

पो*Eी उKपाद

पो*Eी उKपादपो*Eी उKपाद

पो*Eी उKपाद 

  

 

स9फर डाइऑ!साइड 220 450 िम�ा/�क�ा  

 कaे मांस, 

अनाज और 

मसाल] से युb 

सॉस और 

सॉसेज मांस 

8.3.2

8.3.28.3.2

8.3.2 

  

 

ऊdमा 

ऊdमा ऊdमा 

ऊdमा उपचा�रत 

उपचा�रत उपचा�रत 

उपचा�रत 

संसािधत िवखंिडत 

संसािधत िवखंिडत संसािधत िवखंिडत 

संसािधत िवखंिडत 

मांस और पो*Eी उKपाद

मांस और पो*Eी उKपादमांस और पो*Eी उKपाद

मांस और पो*Eी उKपाद 

  

 

सुFो0लाइिसराइ7स 474 5000 िम�ा/�क�ा 

 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ  133 100 िम�ा/�क�ा 

XS89, 

XS88, 

XS98, 

XS96, XS97 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

20 िम�ा/�क�ा 

XS98, XS 

89,  

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां  160a(ii)  20 िम�ा/�क�ा 118 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी  

    

  8

88

8 

  

 

मांस और मांस उKपाद

मांस और मांस उKपादमांस और मांस उKपाद

मांस और मांस उKपाद,

,,

, 

  

 पो*Eी

पो*Eीपो*Eी

पो*Eी 

  

 शािमल ह&

शािमल ह&शािमल ह&

शािमल ह& 

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

इथािलन डायमाइन टे�ा 

एिसटेIस (ईडीटीए) 

 

35 िम�ा/�क�ा 

XS89, 

XS98, 21 

सुFो0लाइिसराइ7स 
474 5000 िम�ा/�क�ा 

XS89, , 

XS98, 15 

सनसेट येलो एफसीएफ 110 200 िम�ा/�क�ा 

XS89, 

XS98, 

8.3.3

8.3.38.3.3

8.3.3 

  

 

जमा 

जमा जमा 

जमा �सं कृत िवखंिडत 

�सं कृत िवखंिडत �सं कृत िवखंिडत 

�सं कृत िवखंिडत 

मांस

मांसमांस

मांस,

,,

, 

  

 अंडा

अंडाअंडा

अंडा, 

, , 

, और उKपाद

और उKपादऔर उKपाद

और उKपाद 

  

 

िमनरल ऑयल, हाइ 

िवसकोिसटी  

905d 950 िम�ा/�क�ा 3 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 100 िम�ा/�क�ा 

पके के अलावा, 

100 

िम�ा/�क�ा  

XS89, XS98 

XS97, 

XS96, 4 

सनसेट येलो एफसीएफ 110 200 िम�ा/�क�ा :  

पके के अलावा, 

100 

िम�ा/�क�ा  

XS89, XS98  

8.4

8.48.4

8.4 

  

 

खा� आवरण   

खा� आवरण   खा� आवरण   

खा� आवरण    

  

 

पेप�रका ऑिलयोरेिज़न 160c(i) जीएमपी   

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

  

  

  

 

 

 5,000 िम�ा/�क�ा 10 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133  100 िम�ा/�क�ा 

XS98, 

XS89, 

XS97, 

XS96, 4 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा 

XS98, XS 

89,  

फा	ट �ीन एफसीएफ 143 100 िम�ा/�क�ा 3 

अंगूर छाल अक�  
163 (ii) 5000 िम�ा/�क�ा   

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

   36 िम�ा/�क�ा 27 

ऑयरन ऑ!साइ7स 

  

   1000 िम�ा/�क�ा 72 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1100 िम�ा/�क�ा 

 

33 

 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

  

  

 

 

1500 िम�ा/�क�ा 

XS97, 

XS96 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 9

99

9 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपादD टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

 

  

 नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

9.0

9.09.0

9.0 

  

 

मछली और मछली 

मछली और मछली मछली और मछली 

मछली और मछली 

उ पाद, 

उ पाद, उ पाद, 

उ पाद, मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, 

Dसटेिशयन

DसटेिशयनDसटेिशयन

Dसटेिशयन, 

, , 

, और 

और और 

और 

एक9नोडwस 

एक9नोडwस एक9नोडwस 

एक9नोडwस स

सस

सिहत

िहतिहत

िहत 

  

 

       

9.1

9.19.1

9.1 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन

D टेशनD टेशन

D टेशन 

  

 

और एक9नोडwस सिहत 

और एक9नोडwस सिहत और एक9नोडwस सिहत 

और एक9नोडwस सिहत 

मछली और मछली 

मछली और मछली मछली और मछली 

मछली और मछली 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 

�कसी भी सहयो�य क� अनुमित नह� 

 

9.1.1

9.1.19.1.1

9.1.1 

  

 

ताजा मछली

ताजा मछलीताजा मछली

ताजा मछली 

  

 

�कसी भी सहयो�य क� अनुमित नह� 

  

9.1.2

9.1.29.1.2

9.1.2 

  

 

ताजा मोल क

ताजा मोल कताजा मोल क

ताजा मोल क, 

, , 

, 

D टेशन और 

D टेशन और D टेशन और 

D टेशन और 

एक9नोडwस

एक9नोडwसएक9नोडwस

एक9नोडwस 

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 
, 100िम�ा/�क�ा 44 

9.2

9.29.2

9.2 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन

D टेशनD टेशन

D टेशन,

,,

, 

  

 और 

और और 

और 

एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत 

संसािधत मछली और 

संसािधत मछली और संसािधत मछली और 

संसािधत मछली और 

मछली उKपाद

मछली उKपादमछली उKपाद

मछली उKपाद 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 200 िम�ा/�क�ा 

144 एवं 

188 

ए	पारटेम 
951 300 िम�ा/�क�ा 144,191 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 
 100 िम�ा/�क�ा 95 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 30,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 30,000 िम�ा/�क�ा 95 

09.2.1

09.2.109.2.1

09.2.1 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन

D टेशनD टेशन

D टेशन, 

, , 

, और 

और और 

और 

एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत 

जमाई Rई मछली

जमाई Rई मछलीजमाई Rई मछली

जमाई Rई मछली, 

, , 

, 

मछली के टुकड़े

मछली के टुकड़ेमछली के टुकड़े

मछली के टुकड़े, 

, , 

, और 

और और 

और 

मछली उKपाद

मछली उKपादमछली उKपाद

मछली उKपाद 

  

 

(^ोजन 

(^ोजन (^ोजन 

(^ोजन �ाx=स

�ाx=स�ाx=स

�ाx=स 

  

 या 

या या 

या 

झ0गे

झ0गेझ0गे

झ0गे, 

, , 

, ^ोजन 

^ोजन ^ोजन 

^ोजन 

लोबसरटस!, ^ोज �फन 

लोबसरटस!, ^ोज �फन लोबसरटस!, ^ोज �फन 

लोबसरटस!, ^ोज �फन 

मछली

मछलीमछली

मछली 

  

 और 

और और 

और ^ोजन 

^ोजन ^ोजन 

^ोजन 

मछली 

मछली मछली 

मछली �फले7स

�फले7स�फले7स

�फले7स)

))

) 

  

 

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 
 1,000 िम�ा/�क�ा 10 

एसकॉ�बक एिसड 
300 

जीएमपी 
  

4यूटेले�टड 

हाइ8ोऑ!सीएनीसोल 

(बीएजए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 15, 180 

4यूटेले�टड 

हाइ8ोऑ!सीटो9यून 

(बीएचटी) 

321 200 िम�ा/�क�ा 15, 180 

 

कैि9सयम काब:नेट 
170(i) 

जीएमपी 
95 

कैथाजैनिथन 
161g 35 िम�ा/�क�ा 95 

िस43क एिसड  

330 

जीएमपी 

61, 257 

 

इथाइल डायमाइन टे�ा 

एसीटेIस (ईडीटीए) 

 75 िम�ा/�क�ा 21 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 
 2,200 िम�ा/�क�ा 33 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

  300 िम�ा/�क�ा 95 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा  44,139 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 9

99

9 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपादD टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

 

  

 नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सोिडयम डाइहाइ8ोजन 

साइ�ेट 

331(i) 
जीएमपी 

6 

�ाइपॉटािशयम साइ�ेट 
332(ii) 

जीएमपी 
61 

एसी�टले�टड िड	टाच� 

फॉ	फेट 

1414 
जीएमपी  

29 

अगार 
406 

जीएमपी  

 3, 53 

एवं 29 

एलगेिनक एिसड  
400 

जीएमपी  
29 

अमोिनयम एलगाइनेट  
403 

जीएमपी  
29 

कैि9सयम एलगाइनेट  
404 

जीएमपी  
29 

कैरॉब बीन गम 410 जीएमपी  37 

कैरागीनान  407 जीएमपी  37 

ि0लसरॉल के िस��क और 

फे@ी एिसड ए	टस� 

 472c जीएमपी 29 

ड!ेसc�स, रॉ	टडे 	टाच�  1400 
जीएमपी 

 3, 53, 

29 

गैलन गम 418 जीएमपी 29 

0वार गम  
412 

जीएमपी 

37 एवं 

73 

गम एरािबक (एसेिसया गम) 414 जीएमपी 29 

हाइ8ो!सी�ोपाइल सेलुलोज़ 463 जीएमपी 29 

हाइ8ो!सी�ोपाइल िमथाइल 

सेलुलोज़ 

464 जीएमपी 29 

हाइ8ो!सी�ोपाइल 	टाच�  1440 जीएमपी 29 

ि0लसरॉल के एिस�टक और 

फे@ी एिसड ए	टस� 

 472a जीएमपी 29 

काराया गम  416 जीएमपी 29 

0लाइिसरोल का लेि!टक एवं 

फैटी एिसड 

472b जीएमपी 29 

लैिस#थस 322(i), (ii) जीएमपी 29 

मैNीिशयम !लोराइड  511 जीएमपी 29 

मैनाइटोल  421 जीएमपी 29 

िमथाइल सेलुलोज़  
461 

जीएमपी 
37 

िमथाइल इथाइल सेलुलोज़  
465 

जीएमपी 
29 

ऑि!सडाइ	ड 	टाच�  
1404 

जीएमपी 
29 

पे#!टस  440 जीएमपी  16,37 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 9

99

9 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपादD टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

 

  

 नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

पॉलीड!ेस�ोिसस  1200 जीएमपी 29 

पॉटािशयम एलगाइनेट 402 जीएमपी 29 

पॉटािशयम !लोराइड 
508 

जीएमपी 
29 

पॉटािशयम डाइहाइ8ोजन 

साइ�ेट  

332(i)  
जीएमपी 

61 

पाउडड� से9यूलोज़  
460(ii)  

जीएमपी 
29 

�ोसे	ड इयूLयूमा समु^ी 

शैवाल  

 407a 
जीएमपी 

37 

अमोिनया, कैि9सयम, 

पॉटािशयम और सोिडयम 

सिहत माए�रि	टक 

पालिम��क, एवं 	टे�रक 

एिसड का लवण 

 470(i) 
जीएमपी 

71,29 

�ाइसोिडयम साइ�ेट 
 331(iii) 

जीएमपी 
61 

कैि9सयम, पॉटािशयम और 

सोिडयम सिहत ऑिलक 

एिसड के लवण 

470(ii) 
जीएमपी 

29 

सोिडयम ए9गाइनेट 401 जीएमपी 37 

काब:!सी िमथाइल सेलुलोज़  466 जीएमपी   

टैरा गम  
417 

जीएमपी 

29 एवं 

73 

�ेगाकK थ गम  413 जीएमपी 29 

�ाइकैि9सयम साइ�ेट  333(iii) जीएमपी 29 

�ाइसोिडयम साइ�ेट 
331(iii) 

जीएमपी 
61 

ज़ै3थेन गम  
415 

जीएमपी 
37 

9.2.2

9.2.29.2.2

9.2.2 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन

D टेशनD टेशन

D टेशन, 

, , 

, और 

और और 

और 

एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत 

जमाई Rई बैटड! 

जमाई Rई बैटड! जमाई Rई बैटड! 

जमाई Rई बैटड! 

मछली

मछलीमछली

मछली, 

, , 

, मछली के टुकड़े 

मछली के टुकड़े मछली के टुकड़े 

मछली के टुकड़े 

और मछली उKपाद

और मछली उKपादऔर मछली उKपाद

और मछली उKपाद 

  

 

�ाइसोिडयम साइ�ेट 
331(iii) 

जीएमपी 
61 

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 
 1,000 िम�ा/�क�ा 10 

 

   

अमोिनयम काब:नेट 
503(i) 

जीएमपी 
41 

एसकॉ�बक एिसड, L- 300 
जीएमपी 

  

4यूटेले�टड 

हाइ8ोऑ!सीएनीसोल 

(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 15,180 

4यूटेले�टड 

हाइ8ोऑ!सीटो9यून 

(बीएचटी) 

321 200 िम�ा/�क�ा 15,180 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 9

99

9 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपादD टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

 

  

 नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

िस�ीक एिसड 
330 

जीएमपी 
61 

एिथलीन डायमाइन टेEा 

एिथलीन डायमाइन टेEा एिथलीन डायमाइन टेEा 

एिथलीन डायमाइन टेEा 

एसीटे7स (

एसीटे7स (एसीटे7स (

एसीटे7स (ईडीटीए

ईडीटीएईडीटीए

ईडीटीए)

))

) 

 75 िम�ा/�क�ा 21 

Aयूमे�रक एिसड 297 जीएमपी 41 

मेिलक एिसड, डीएल - 296 जीएमपी 41 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2,200 िम�ा/�क�ा 33 

पॉटािशयम काब:नेट 501(i) जीएमपी 41 

पॉटािशयम डाइहाइ8ोजन 

साइ�ेट 

332(i) जीएमपी 61 

पॉटािशयम हाइ8ोजन 

काब:नेट 

501(ii) जीएमपी 41 

सोिडयम काब:नेट 500(i) जीएमपी 41 

सोिडयम डाइहाइ8ोजन 

साइ�ेट 

331(i) जीएमपी 61 

सोिडयम AयूमारेIस 365 जीएमपी 41 

सोिडयम हाइ8ोजन 

काब:नेट 

500(ii) जीएमपी 41 

सोिडयम सेस>?काब:नेट 500(iii) जीएमपी 41 

थायोडी�ोपीयोनेIस 

 

 

200 िम�ा/�क�ा  15, 46 

एसीटाइले�टड डाइ 	टाच� 

फॉ	फेट 

1414 जीएमपी  63 

अगार 406 जीएमपी  29 

कैरॉब बीन गम 410 जीएमपी  177 

कैरागीनान  407 जीएमपी  177 

ि0लसरॉल के िस��क और 

फे@ी एिसड ए	टस� 

 472c जीएमपी 129 

ड!ेसc�स, रॉ	टडे 	टाच�  1400 जीएमपी 29 

गैलन गम 
418 

जीएमपी 
29 

0वार गम  
412 

जीएमपी 
177 

गम एरािबक (एसेिसया गम) 
414 

जीएमपी 
29 

हाइ8ो!सी�ोपाइल सेलुलोज़ 
463 

जीएमपी 
63 

हाइ8ो!सी�ोपाइल िमथाइल 

सेलुलोज़ 

464 
जीएमपी 

63 

हाइ8ो!सी�ोपाइल 	टाच�  
1440 

जीएमपी 
63 

ि0लसरॉल के एिस�टक और 

फे@ी एिसड ए	टस� 

 472a जीएमपी 29 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 9

99

9 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपादD टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

 

  

 नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

काराया गम  416 जीएमपी 29 

0लाइिसरोल का लेि!टक एवं 

फैटी एिसड 

472b जीएमपी 29 

मैNीिशयम !लोराइड  511 जीएमपी 29 

मैनाइटोल  
421 

जीएमपी 
29 

िमथाइल सेलुलोज़  
461 

जीएमपी 
177 

िमथाइल इथाइल सेलुलोज़  
465 

जीएमपी 
63 

ऑि!सडाइ	ड 	टाच�  
1404 

जीएमपी 
63 

पे#!टस  440 जीएमपी 177 

पाउडड� से9यूलोज़  
460(ii)  

जीएमपी 
29 

�ोसे	ड इयूLयूमा समु^ी 

शैवाल  

 407a 
जीएमपी 

177 

अमोिनया, कैि9सयम, 

पॉटािशयम और सोिडयम 

सिहत माए�रि	टक 

पालिम��क, एवं 	टे�रर 

एिसड का लवण 

 470(i) 
जीएमपी 

71 

कैि9सयम, पॉटािशयम और 

सोिडयम सिहत ऑिलक 

एिसड के लवण 

470(ii) 
जीएमपी 

29 

सोिडयम ए9गाइनेट 
401 

जीएमपी 
210 

काब:!सी िमथाइल सेलुलोज़  
466 

जीएमपी 
177 

टैरा गम  
417 

जीएमपी 
29,73 

�ेगाकK थ गम  
413 

जीएमपी 
29 

ज़ै3थेन गम  
415 

जीएमपी 
177 

एसीटाइले�टड डाइ 	टाच� 

एिडपेट  

1422 
जीएमपी 

63 

एिसड-��टेड 	टाच� 
1401 

जीएमपी 
63 

ए9कालाइन �ी�टड 	�ाच� 1402 जीएमपी 63 

हाइ8ो!सी�ोपाइल िड	टाच� 

फॉ	फेट 

1442 
जीएमपी 

63 

लैिस#थस 
322(i), (ii) 

जीएमपी 
63 

	टाच� एिसटेट 
1420 

जीएमपी 
63 

मोनो	टाच� फॉ	फेट  
1410 

जीएमपी 
63 

�ाइपॉटािशयम साइ�ेट  
332(ii) 

जीएमपी 
61 

फॉ	फे�टड डाइ 	टाच� 

फॉ	फेट 

1413 
जीएमपी 

63 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 9

99

9 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपादD टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

 

  

 नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

9.2.3

9.2.39.2.3

9.2.3 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन

D टेशनD टेशन

D टेशन, 

, , 

, और 

और और 

और 

एक9नोडwस सिहत जमे 

एक9नोडwस सिहत जमे एक9नोडwस सिहत जमे 

एक9नोडwस सिहत जमे 

Rए क9मा और 

Rए क9मा और Rए क9मा और 

Rए क9मा और 

D9मयु% मछली उKपाद

D9मयु% मछली उKपादD9मयु% मछली उKपाद

D9मयु% मछली उKपाद 

  

  

  

 

 

?लोरो�फ*स

?लोरो�फ*स?लोरो�फ*स

?लोरो�फ*स, और 

और और 

और 

?लोरो�फBलस

?लोरो�फBलस?लोरो�फBलस

?लोरो�फBलस, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपलेि?सस

कॉPपलेि?ससकॉPपलेि?सस

कॉPपलेि?सस 

 

40 िम�ा/�क�ा 95 

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 

जीएमपी 
95 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2,200 िम�ा/�क�ा 33 

पोनिसयु 4R  124 100 िम�ा/�क�ा 95 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 100 िम�ा/�क�ा 95 

अगार 
406 

जीएमपी  
  

कैरॉब बीन गम 410 जीएमपी    

कैरागीनान  
407 

जीएमपी  
  

ड!ेसc�स, रॉ	टडे 	टाच�  1400 
जीएमपी 

  

गैलन गम 
418 

जीएमपी 
  

0वार गम  
412 

जीएमपी 
  

काराया गम  
416 

जीएमपी 
  

मैनाइटोल  421 जीएमपी   

�ोसे	ड इयूLयूमा समु^ी 

शैवाल (पीईएस) 

 407a जीएमपी   

सोिडयम ए9गाइनेट 401 जीएमपी   

�ाइपॉटािशयम साइ�ेट 332(ii) जीएमपी 

 

�ाइसोिडयम साइ�ेट 331(iii) जीएमपी 

 

टैरा गम  
417 

जीएमपी 
  

ज़ै3थेन गम  
415 

जीएमपी 
  

9.2.4

9.2.49.2.4

9.2.4 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन

D टेशनD टेशन

D टेशन, 

, , 

, और 

और और 

और 

एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत 

पकाई और/या तली Rई 

पकाई और/या तली Rई पकाई और/या तली Rई 

पकाई और/या तली Rई 

मछली और मछली 

मछली और मछली मछली और मछली 

मछली और मछली 

उKपा

उKपाउKपा

उKपाद

दद

द 

  

 

एसकॉ�बक एिसड, L- 300 
जीएमपी 

 

कैि9सयम काब:नेट 
170(i) 

जीएमपी 
  

Aयूमे�रक एिसड 
297 

जीएमपी 
  

मैNीिशयम काब:नेट 
504(i) 

जीएमपी 
  

मैNीिशयम हाइ8ो!सॉइड 
528 

जीएमपी 
  

मैNीिशयम हाइ8ो!सॉइड 

काब:नेट 

504(ii) 
जीएमपी 

  

मेिलक एिसड, डीएल - 296 
जीएमपी 

  

पॉटािशयम डाइहाइ8ोजन 

साइ�ेट 

332(i) 
जीएमपी 

  

सोिडयम डाइहाइ8ोजन 

साइ�ेट 

331(i) 
जीएमपी 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 9

99

9 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपादD टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

 

  

 नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सोिडयम AयूमारेIस 365 जीएमपी   

�ाइकैि9सयम साइ�ेट 333(iii) जीएमपी   

�ाइपॉटािशयम साइ�ेट 
332(ii) 

जीएमपी 

 

�ाइसोिडयम साइ�ेट 
331(iii) 

जीएमपी 

 

9.2.4.1

9.2.4.19.2.4.1

9.2.4.1 

  

 

पकायी मछली और 

पकायी मछली और पकायी मछली और 

पकायी मछली और 

मछली उKपाद

मछली उKपादमछली उKपाद

मछली उKपाद 

  

 

एसीटाइले�टड डाइ 	टाच� 

फॉ	फेट 

1414 
जीएमपी  

241 

ए9युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा 95 

कैरॉबबीनगम 
410 

जीएमपी 
241 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 200 िम�ा/�क�ा 95 

ड!ेसc�स, रॉ	टडे 	टाच�  1400 
जीएमपी 

241 

हाइ8ो!सी�ोपाइल 	टाच�  
1440 

जीएमपी 
241 

गैलन गम  
418 

जीएमपी 
241 

काराया गम  
416 

जीएमपी 
241 

!लोरो�फ9स, 

, , 

, और 

!लोरो�फ#लस, 

, , 

, कॉपर 

कॉBपलेि!सस 

  

 

 30 िम�ा/�क�ा 62 ,95 

कैि9सयम काब:नेट 170(i) 

जीएमपी 

 

 

ऑि!सडाइ	ड 	टाच�  
1404 

 

241 

�ोसे	ड इयूLयूमा समु^ी 

शैवाल (पीईएस) 

 407a 
जीएमपी 

241 

बीटी-कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा 95 

ईडीटीए 
 50 िम�ा/�क�ा 21 

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 

100 िम�ा/�क�ा 

 
 

अंगूर छाल अक�  163(ii) 500 िम�ा/�क�ा 95 

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 300 िम�ा/�क�ा 95 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

 

2,200 िम�ा/�क�ा 33 

पोनिसयु 4R   124 200 िम�ा/�क�ा 95 

�ेगाकK थ गम 
413 

जीएमपी 

 

241 

 

सेFOस 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबेIस 

  

   

 

2,000 िम�ा/�क�ा 

 

42 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 9

99

9 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपादD टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

 

  

 नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सोिडयम AयूमारेIस 
365 

जीएमपी 
  

सनसेट येलो एफसीएफ 110 200 िम�ा/�क�ा 95 

 

  

  

  

 

ज़ै3थेन गम  415 जीएमपी 300 

9.2.4.2

9.2.4.29.2.4.2

9.2.4.2 

  

 

पकाये मोल क

पकाये मोल कपकाये मोल क

पकाये मोल क, 

, , 

, 

D टेशन और 

D टेशन और D टेशन और 

D टेशन और 

एक9नोडwस

एक9नोडwसएक9नोडwस

एक9नोडwस 

  

 

 ए9युरा रेड एसी 129 100 िम�ा/�क�ा 

 

ए9यूिमिनयम एमोिनयम 

स9फेट 

523 200 िम�ा/�क�ा  6 ,250 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 30,000 िम�ा/�क�ा 

 

बेनजोएIस 
522 200 100 िम�ा/�क�ा  13, 82 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 100 िम�ा/�क�ा 95 

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां 

  

 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

 

2,200 िम�ा/�क�ा 

 

पोनिसयु 4R   

  

 124 200 िम�ा/�क�ा 

 

राइबोAलेिवन  

 

300 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबेIस 

 

2000 िम�ा/�क�ा 

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

 

150 िम�ा/�क�ा  44 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 200िम�ा/�क�ा   

9.2.4.3

9.2.4.39.2.4.3

9.2.4.3 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D

DD

D टेशन और 

 टेशन और  टेशन और 

 टेशन और 

एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत 

तली Rई मछली और 

तली Rई मछली और तली Rई मछली और 

तली Rई मछली और 

मछली उKपाद

मछली उKपादमछली उKपाद

मछली उKपाद 

  

 

हाइ8ो!सी�ोपाइल 	टाच�  
1440 

जीएमपी 
41 

संसािधत इयूLयूमा समु^ी 

शैवाल (पीईएस) 

 407a 
जीएमपी 

41 

एसीटाइले�टड िड	टाच� 

फॉ	फेट 

1414 
जीएमपी 

41 

कैरॉब बीन गम  
410 

जीएमपी 
41 

ड!ेसc�स, रॉ	टडे 	टाच�  1400 
जीएमपी 

41 

गैलन गम  
418 

जीएमपी 
41 

कॉपर कॉBfलेि!सस म2 

!लोरो�फ9स और 

!लोरो�फल 

 

40 िम�ा/�क�ा 95,41 

काराया गम  416 जीएमपी 

 

 

ऑि!सडाइ	ड 	टाच�  
1404 

जीएमपी 
41 

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा 95 

�ेगाकKथ गम  

  

 413 जीएमपी  41 

ज़ै3थेन गम  
415 

जीएमपी 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 9

99

9 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपादD टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

 

  

 नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

9.2.5

9.2.59.2.5

9.2.5 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और 

D टेशन और D टेशन और 

D टेशन और 

एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत 

 मो?ड सूखे

 मो?ड सूखे मो?ड सूखे

 मो?ड सूखे, 

, , 

, �किsवत

�किsवत�किsवत

�किsवत, 

, , 

, 

और

औरऔर

और/

//

/ 

  

 नमक9न मछली 

नमक9न मछली नमक9न मछली 

नमक9न मछली 

और मछली उKपाद

और मछली उKपादऔर मछली उKपाद

और मछली उKपाद 

  

  

  

 

(सूखी

(सूखी(सूखी

(सूखी 

  

 शाक!

शाक!शाक!

शाक! ,

,,

, 

  

  

  

  

  

 नमक9न 

नमक9न नमक9न 

नमक9न 

मछली / सूखी

मछली / सूखीमछली / सूखी

मछली / सूखी 

  

 नमक9न 

नमक9न नमक9न 

नमक9न 

मछली

मछलीमछली

मछली)

))

) 

  

 

ए9युरा रेड एसी 129 100 िम�ा/�क�ा  22 

बेनज़ोएIस 

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 15, 130  

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 100 िम�ा/�क�ा 15, 196 

कॉपर कॉBfलेि!सस म2 

!लोरो�फ9स और 

!लोरो�फल 

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

कैि9सयम काब:नेट 
170(i) 

जीएमपी 

266, 

267 

कैथाजैनिथम 
161g 15 िम�ा/�क�ा 

 

बीटा -कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा 

 

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 100 िम�ा/�क�ा   

Aयूमे�रक एिसड 
297 

जीएमपी 
  

अंगूर छाल अक�  163(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा 

266 

,267 

ऑयरन ऑ!साइ7स 

  

 
 250 िम�ा/�क�ा 

22 

 

मैNीिशयम काब:नेट 504(i) जीएमपी 22 

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 

 

200 िम�ा/�क�ा 

22 ,161 

मैNीिशयम हाइ8ो!सॉइड 
528 

जीएमपी 

266 

,267 

मैNीिशयम हाइ8ो!सॉइड 

काब:नेट 

504(ii) जीएमपी 

266 , 

267 

मेिलक एिसड, डीएल - 296 जीएमपी 

266 , 

267 

पोनिसयु 4R   124 100 िम�ा/�क�ा 

 266 , 

267 

 

पॉटािशयम डाइहाइ8ोजन 

साइ�ेट 

332(i) 
जीएमपी 

22 

�ोपेल गैलेट 
310 100 िम�ा/�क�ा 

266 , 

267 

राइबोAलेिवन  

 

300 िम�ा/�क�ा 15 ,196 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 9

99

9 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपादD टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

 

  

 नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सोरबेIस 
 

 

 

42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 
 30 िम�ा/�क�ा 

 

सोिडयम डाइहाइ8ोजन 

साइ�ेट 

  

 

331(i) 
जीएमपी 

44 

सोिडयम AयूमारेIस 365 जीएमपी 

266 , 

267 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 100 िम�ा/�क�ा 

266 , 

267 

एसीटाइले�टड डाइ 	टाच� 

फॉ	फेट 

1414 
जीएमपी  

22 

अगार 
406 

जीएमपी  
300 

कैरागीनान  
407 

जीएमपी  
300 

ि0लसरॉल के िस��क और 

फे@ी एिसड ए	टस� 

 472c 
जीएमपी 

300 

0वार गम  
412 

जीएमपी 
300 

गम एरािबक (एसोिसया 

गम) 

414 
जीएमपी 

300 

हाइ8ो!सी�ोपाइल सेलुलोज़ 463 जीएमपी 300 

हाइ8ो!सी�ोपाइल िमथाइल 

सेलुलोज़ 

464 
जीएमपी 

300 

हाइ8ो!सी�ोपाइल 	टाच�  
1440 

जीएमपी 
300 

0लाइिसरोल का लेि!टक एवं 

फैटी एिसड 

472b 
जीएमपी 

300 

मैNीिशयम !लोराइड  
511 

जीएमपी 
300 

मैनाइटोल  
421 

जीएमपी 
300 

िमथाइल सेलुलोज़  
461 

जीएमपी 
300 

िमथाइल इथाइल सेलुलोज़  
465 

जीएमपी 
300 

ऑि!सडाइ	ड 	टाच�  
1404 

जीएमपी 
300 

पे#!टस  
440 

जीएमपी 
300 

पाउडड� से9यूलोज़  
460(ii)  

जीएमपी 
300 

�ोसे	ड इयूLयूमा समु^ी 

शैवाल (पीईएस) 

 407a 
जीएमपी 

300 

अमोिनया, कैि9सयम, 

पॉटािशयम और सोिडयम 

सिहत माए�रि	टक 

पालिम��क, एवं 	टे�रर 

 470(i) 
जीएमपी 

300 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 9

99

9 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपादD टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

 

  

 नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

एिसड का लवण 

कैि9सयम, पॉटािशयम और 

सोिडयम सिहत ऑिलक 

एिसड के लवण 

470(ii) 
जीएमपी 

300 

सोिडयम ए9गाइनेट 
401 

जीएमपी 
300 

काब:!सी िमथाइल सेलुलोज़ 

(सेलुलोज़ गम) 

466 
जीएमपी 

300 

टैरा गम  
417 

जीएमपी 
300 

�ेगाकK थ गम  
413 

जीएमपी 
300 

ज़ै3थेन गम  
415 

जीएमपी 
300 

लैिस#थस 
322(i), (ii) 

जीएमपी 
300 

ि0लसरॉल के एिस�टक और 

फे@ी एिसड ए	टस� 

 472a 
जीएमपी 

300 

9.3

9.39.3

9.3 

  

 मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन

D टेशनD टेशन

D टेशन, 

, , 

, और 

और और 

और 

एक9नोडwस सिहत अध! 

एक9नोडwस सिहत अध! एक9नोडwस सिहत अध! 

एक9नोडwस सिहत अध! 

संरिzत मछली और 

संरिzत मछली और संरिzत मछली और 

संरिzत मछली और 

मछली उKपाद

मछली उKपादमछली उKपाद

मछली उKपाद 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 

  

 950 200 िम�ा/�क�ा 95 

ए	परटमे 
951 300 िम�ा/�क�ा 

144 एवं 

188 

ए	परटमे-एसेसलफेम सा9ट 962 200 िम�ा/�क�ा 

144 एवं 

191 

बेनज़ोएIस 

 

2,000 िम�ा/�क�ा 

 

113 

 

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 15, 180  

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 100 िम�ा/�क�ा 15, 180 

कारोटेनोइ7स 

 

 

100 िम�ा/�क�ा 

13 ,120 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 30,000 िम�ा/�क�ा 95 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 120 िम�ा/�क�ा 144 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 30,000 िम�ा/�क�ा 95 

िनयोटमे 
961 10 िम�ा/�क�ा 161 

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

 

 
 

1,000 िम�ा/�क�ा 27 

सोरबेIस 

 

1000िम�ा/�क�ा 42 

9.3.1

9.3.19.3.1

9.3.1 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन

D टेशनD टेशन

D टेशन, 

, , 

, और 

और और 

और 

 

  

 फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2,200 िम�ा/�क�ा 33 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 9

99

9 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपादD टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

 

  

 नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत एक9नोडwस सिहत 

एक9नोडwस सिहत 

मसालेदार और/या 

मसालेदार और/या मसालेदार और/या 

मसालेदार और/या 

जेली म- रखे जाने वाले 

जेली म- रखे जाने वाले जेली म- रखे जाने वाले 

जेली म- रखे जाने वाले 

मछली और मछली 

मछली और मछली मछली और मछली 

मछली और मछली 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

  

  

 

सेFOस 

  

 

 

160 िम�ा/�क�ा 144 

9.3.2

9.3.29.3.2

9.3.2 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और 

D टेशन और D टेशन और 

D टेशन और 

एक9नोड

एक9नोडएक9नोड

एक9नोडPस!

Pस!Pस!

Pस! 

  

 सिहत 

सिहत सिहत 

सिहत 

मसालेदार और/या 

मसालेदार और/या मसालेदार और/या 

मसालेदार और/या 

नमक9न पानी क9 

नमक9न पानी क9 नमक9न पानी क9 

नमक9न पानी क9 

मछली और मछली 

मछली और मछली मछली और मछली 

मछली और मछली 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 

इथािलन डायमाइन टेEा 

इथािलन डायमाइन टेEा इथािलन डायमाइन टेEा 

इथािलन डायमाइन टेEा 

एिसटे7स (

एिसटे7स (एिसटे7स (

एिसटे7स (ईडीटीए

ईडीटीएईडीटीए

ईडीटीए)

))

) 

  

 

  250 िम�ा/�क�ा 21 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2,200 िम�ा/�क�ा 33 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

 

160 िम�ा/�क�ा 144 

9.3.3

9.3.39.3.3

9.3.3 

  

 

सालमोन िवक*प

सालमोन िवक*पसालमोन िवक*प

सालमोन िवक*प, 

, , 

, 

कैिवयर और मछली के 

कैिवयर और मछली के कैिवयर और मछली के 

कैिवयर और मछली के 

अंडे के अ=य उKपाद

अंडे के अ=य उKपादअंडे के अ=य उKपाद

अंडे के अ=य उKपाद 

  

 

ए9युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा   

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 200 िम�ा/�क�ा   

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फल

?लोरो�फल?लोरो�फल

?लोरो�फल 

 200 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम 
161g 15 िम�ा/�क�ा   

बीटा -कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 143 100 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक�  163(ii) 1,500 िम�ा/�क�ा   

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स  100 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 200 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  2,200 िम�ा/�क�ा 33 

पोनिसयु 4R   

 

200 िम�ा/�क�ा   

राइबोAलेिवन  

 

300 िम�ा/�क�ा   

9.3.4

9.3.49.3.4

9.3.4 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन

D टेशनD टेशन

D टेशन, 

, , 

, और 

और और 

और 

एक9नोडwस (जैसे 

एक9नोडwस (जैसे एक9नोडwस (जैसे 

एक9नोडwस (जैसे 

मछली प ेट) सिहत 

मछली प ेट) सिहत मछली प ेट) सिहत 

मछली प ेट) सिहत 

अध!

अध!अध!

अध!-

--

-संरिzत मछली 

संरिzत मछली संरिzत मछली 

संरिzत मछली 

और मछली उKपाद

और मछली उKपादऔर मछली उKपाद

और मछली उKपाद, 

, , 

, 

खा� �ेिणयH 09.3.1

खा� �ेिणयH 09.3.1खा� �ेिणयH 09.3.1

खा� �ेिणयH 09.3.1, 

, , 

, 

-

--

- 

  

 0.9.3.3 के उKपादH 

0.9.3.3 के उKपादH 0.9.3.3 के उKपादH 

0.9.3.3 के उKपादH 

को

कोको

को 

  

 छोड़कर

छोड़करछोड़कर

छोड़कर 

  

  

  

 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 200 िम�ा/�क�ा   

ए9युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा   

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फल

?लोरो�फल?लोरो�फल

?लोरो�फल 

 

75 िम�ा/�क�ा 95 

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स 
 50 िम�ा/�क�ा 95 

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 200 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

2,200 िम�ा/�क�ा 33 

पोनिसयु 4R   124 100 िम�ा/�क�ा   

 

  

 राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

  300 िम�ा/�क�ा   

सेFOस 

  

 

 

160 िम�ा/�क�ा 144 
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सारणी

सारणीसारणी

सारणी 

  

 9

99

9 

  

 

मोल क

मोल कमोल क

मोल क, 

, , 

, D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपादD टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद

D टेशन और एक9नोडwस सिहत मछली और मछली उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली  

    

  

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो"य

सहयो"यसहयो"य

सहयो"य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

 

  

 नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

9.4

9.49.4

9.4 

  

 

माल कH

माल कHमाल कH

माल कH, 

, , 

, D टेशनH

D टेशनHD टेशनH

D टेशनH, 

, , 

, 

और एक9नोडम} सिहत 

और एक9नोडम} सिहत और एक9नोडम} सिहत 

और एक9नोडम} सिहत 

िड@बा बंद या �किsवत

िड@बा बंद या �किsवतिड@बा बंद या �किsवत

िड@बा बंद या �किsवत, 

, , 

, 

पूरी तरह से संरिzत 

पूरी तरह से संरिzत पूरी तरह से संरिzत 

पूरी तरह से संरिzत 

मछली और मछ

मछली और मछमछली और मछ

मछली और मछली 

ली ली 

ली 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 (

((

(कै=ड �फन 

कै=ड �फन कै=ड �फन 

कै=ड �फन 

मछली, 

मछली, मछली, 

मछली,  

  

 

कै=ड B�प, कै=ड 

कै=ड B�प, कै=ड कै=ड B�प, कै=ड 

कै=ड B�प, कै=ड 

सारिड=स, कै=ड 

सारिड=स, कै=ड सारिड=स, कै=ड 

सारिड=स, कै=ड 

सालमोन, कै=ड Dैब 

सालमोन, कै=ड Dैब सालमोन, कै=ड Dैब 

सालमोन, कै=ड Dैब 

मीट, कै=ड टुना एवं 

मीट, कै=ड टुना एवं मीट, कै=ड टुना एवं 

मीट, कै=ड टुना एवं 

बोिनटो)

बोिनटो)बोिनटो)

बोिनटो) 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 

ए	परटमे 

950 200 िम�ा/�क�ा 

144 , 

188 

ए	परटमे 
951 300 िम�ा/�क�ा 

 144 

,191 

ए	परटमे-एसेसलफेम सा9ट 962 200 िम�ा/�क�ा 113 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स  
 

 

100 िम�ा/�क�ा 

 

95 

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 15, 180  

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 100 िम�ा/�क�ा 15, 180 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

कॉपर कॉP[लेि?सस म- 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और ?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फ*स और 

?लोरो�फल

?लोरो�फल?लोरो�फल

?लोरो�फल 

 

500 िम�ा/�क�ा 95 

कैथाजैनिथम 
 161g 15 िम�ा/�क�ा 

 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 30000 िम�ा/�क�ा  50 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 30000 िम�ा/�क�ा 95 

बीटा -कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 500 िम�ा/�क�ा 

 

इथािलन डायमाइन टेEा

इथािलन डायमाइन टेEाइथािलन डायमाइन टेEा

इथािलन डायमाइन टेEा 

  

 

एिसटे7स (

एिसटे7स (एिसटे7स (

एिसटे7स (ईडीटीए

ईडीटीएईडीटीए

ईडीटीए)

))

)  

 

 

340 िम�ा/�क�ा 

 21 

आयरन ऑ?साइड

आयरन ऑ?साइडआयरन ऑ?साइड

आयरन ऑ?साइड 
 50 िम�ा/�क�ा 

95 

 

 िनयोटेम 961 10 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  2,200 िम�ा/�क�ा 33 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

  500 िम�ा/�क�ा 95 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 
 200 िम�ा/�क�ा 144 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 
 150 िम�ा/�क�ा 

44 एवं 

140 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 120 िम�ा/�क�ा 144 

काब:!सी िमथाइल सेलुलोज़ 466 जीएमपी 
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सारणी 10

सारणी 10सारणी 10

सारणी 10 

  

 

अंडे और अंडे उKपाद

अंडे और अंडे उKपादअंडे और अंडे उKपाद

अंडे और अंडे उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

 

  

 िसफा�रश �क

िसफा�रश �किसफा�रश �क

िसफा�रश �कया अिधकतम 

या अिधकतम या अिधकतम 

या अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

  

  

 

10

1010

10 

  

 

अंडे और अंडे उKपाद

अंडे और अंडे उKपादअंडे और अंडे उKपाद

अंडे और अंडे उKपाद 

  

 

    

10.1

10.110.1

10.1 

  

 

ताजा अंडे

ताजा अंडेताजा अंडे

ताजा अंडे 

  

 

�कसी भी सहयो�य क� अनुमित नह� 
  

10.2

10.210.2

10.2 

  

 

अंड ेउ$पाद

अंड ेउ$पादअंड ेउ$पाद

अंड ेउ$पाद 

  

 

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल 

ए	टर 

243 200 िम�ा/�क�ा   

10.2.1

10.2.110.2.1

10.2.1 

  

 

तरल अंडे उKपाद

तरल अंडे उKपादतरल अंडे उKपाद

तरल अंडे उKपाद 

  

 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

  

  

  5000 िम�ा/�क�ा 13 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  4400 िम�ा/�क�ा 67, 33 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  

  

 
 5000 िम�ा/�क�ा 42 

�ाइएिथल साइ�ेट 
1505 2500 िम�ा/�क�ा   

एिस�टक एिसड, 0लेिसयल 260 
जीएमपी 

  

िस�ीक एिसड 
330 

जीएमपी 
  

लैि!टक एिसड एल-, डी- और 

डीएल- 

270 
जीएमपी 

  

सोिडयम एिसटेट 
262 (i) 

जीएमपी 
  

सोिडयम डाइहाइ8ोजन 

साइ�ेट   

331 (i) 
जीएमपी 

  

सोिडयम लै!टेट 
325 

जीएमपी 
  

�ाइसोिडयम साइ�ेट 
331 (iii) 

जीएमपी 
  

अगार 
406 

जीएमपी 
  

कैि9सयम एलगाइनेट 404 जीएमपी   

कैरॉब बीन गम 410 जीएमपी   

कैरागीनान 
407 

जीएमपी 
  

गैलन गम 
418 

जीएमपी 
  

0वार गम 
412 

जीएमपी 
  

गम एरािबक (एसोिसया गम) 
414 

जीएमपी 
  

काराया गम 
416 

जीएमपी 
  

क]जैक Aलोर 
425 

जीएमपी 
  

लैिस#थस 
322(i), (ii) 

जीएमपी 
  

माइFो �F	टेलाइन से9यूलोज़ 

(से9यूलोज़ जेल) 

460(i) जीएमपी   

पे#!टस 440 जीएमपी   

पॉलीड!ेस�ोिसस 
1200 

जीएमपी 
  

संसािधत इयूLयूमा समु^ी 

शैवाल (पीईएस) 

407a जीएमपी   
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सारणी 10

सारणी 10सारणी 10

सारणी 10 

  

 

अंडे और अंडे उKपाद

अंडे और अंडे उKपादअंडे और अंडे उKपाद

अंडे और अंडे उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

 

  

 िसफा�रश �क

िसफा�रश �किसफा�रश �क

िसफा�रश �कया अिधकतम 

या अिधकतम या अिधकतम 

या अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

  

  

 

अमोिनया, कैि9सयम, 

पॉटािशयम और सोिडयम 

सिहत माए�रि	टक 

पालिम��क, एवं 	टे�रर 

एिसड का लवण 

470(i) 
जीएमपी 

  

सोिडयम ए9गाइनेट  
401 

जीएमपी 
  

टैरा गम 
417 

जीएमपी 
  

�ाइएिथल साइ�ेट 
1505 2,500 िम�ा/�क�ा 47 

ज़ै3थेन गम 415 जीएमपी   

सोिडयम काब:!सी िमथाइल 

सेलुलोज़ (सेलुलोज़ गम) 

466 जीएमपी   

10.2.2

10.2.210.2.2

10.2.2 

  

 

जमे Rए अडें उKपाद

जमे Rए अडें उKपादजमे Rए अडें उKपाद

जमे Rए अडें उKपाद 

  

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 
 1290 िम�ा/�क�ा 67, 33 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  

  

 
 1000 िम�ा/�क�ा 42 

एिस�टक एिसड, 0लेिसयल 260 
जीएमपी 

  

िस�ीक एिसड 
330 

जीएमपी 
  

लैि!टक एिसड एल-, डी- और 

डीएल- 

270 जीएमपी   

सोिडयम एिसटेट  
262(i) 

जीएमपी 
  

सोिडयम डाइहाइ8ोजन 

साइ�ेट 

331(i) 
जीएमपी 

  

सोिडयम लै!टेट 
325 

जीएमपी 
  

�ाइसोिडयम साइ�ेट 
331(iii) 

जीएमपी 
  

अगार 406 जीएमपी   

कैि9सयम एलगाइनेट 404 जीएमपी   

कैरॉब बीन गम 
410 

जीएमपी 
  

कैरागीनान 
407 

जीएमपी 
  

गैलन गम 
418 

जीएमपी 
  

0वार गम 
412 

जीएमपी 
  

गम एरािबक (एसोिसया गम) 
414 

जीएमपी 
  

काराया गम 
416 

जीएमपी 
  

क]जैक Aलोर 
425 

जीएमपी 
  

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल 

ए	टर  

243 200 िम�ा/�क�ा   

लैिस#थस 322(i), (ii) जीएमपी   
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सारणी 10

सारणी 10सारणी 10

सारणी 10 

  

 

अंडे और अंडे उKपाद

अंडे और अंडे उKपादअंडे और अंडे उKपाद

अंडे और अंडे उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

 

  

 िसफा�रश �क

िसफा�रश �किसफा�रश �क

िसफा�रश �कया अिधकतम 

या अिधकतम या अिधकतम 

या अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

  

  

 

माइFो �F	टेलाइन से9यूलोज़ 

(से9यूलोज़ जेल) 

460(i) 
जीएमपी 

  

मैनाइटोल 
421  जीएमपी   

फे@ी एिसड के मोनो- और 

डाइ-ि0लसेराइ7स 

471  जीएमपी   

पे#!टस 
440 

जीएमपी 
  

पॉलीड!ेस�ोिसस 
1200 

जीएमपी 
  

संसािधत इयूLयूमा समु^ी 

शैवाल (पीईएस) 

407a 
जीएमपी 

  

अमोिनया, कैि9सयम, 

पॉटािशयम और सोिडयम 

सिहत माए�रि	टक 

पालिम��क, एवं 	टे�रर 

एिसड का लवण 

470(i) 
जीएमपी 

  

सोिडयम ए9गाइनेट  401 जीएमपी   

टैरा गम 417 जीएमपी   

सोिडयम काब:!सी िमथाइल 

सेलुलोज़ (सेलुलोज़ गम) 

466 जीएमपी   

ज़ै3थेन गम 415 जीएमपी   

एिथलीन डाएमाइन टेEा 

एिथलीन डाएमाइन टेEा एिथलीन डाएमाइन टेEा 

एिथलीन डाएमाइन टेEा 

एसीटे7स

एसीटे7सएसीटे7स

एसीटे7स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा 21, 47 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 42 

�ाइएिथल साइ�ेट 
1505 2500 िम�ा/�क�ा 47 

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल 

ए	टर  

243  200 िम�ा/�क�ा   

10.2.33

10.2.3310.2.33

10.2.33 

  

 

सूख े

सूख ेसूख े

सूख ेतथा/अथवा

तथा/अथवातथा/अथवा

तथा/अथवा 

  

 गम!

गम!गम!

गम! 

  

 

जमा 

जमा जमा 

जमा Rए

RएRए

Rए 

  

 अंडे

अंडेअंडे

अंडे 

  

 उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 

Cलािसरोल का 

Cलािसरोल का Cलािसरोल का 

Cलािसरोल का 

�ाइएिथलटा6�क और फैटी 

एिसड 

  

 

472e 5,000 िम�ा/�क�ा 

 

एिथलाइन डायमाइन टेEा 

एिथलाइन डायमाइन टेEा एिथलाइन डायमाइन टेEा 

एिथलाइन डायमाइन टेEा 

एिसटे7स (ईडीटीए)

एिसटे7स (ईडीटीए)एिसटे7स (ईडीटीए)

एिसटे7स (ईडीटीए) 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा 21, 47 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 42 

�ाइएिथल साइ�ेट 
1505 2500 िम�ा/�क�ा 47 

10.3

10.310.3

10.3 

  

 

संरिzत अडें

संरिzत अडेंसंरिzत अडें

संरिzत अडें 

  

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 33 

10.4

10.410.4

10.4 

  

 

अंडा

अंडाअंडा

अंडा-

--

-आधा�रत डेसट! 

आधा�रत डेसट! आधा�रत डेसट! 

आधा�रत डेसट! 

(उदाहरणाथ! क टड!)

(उदाहरणाथ! क टड!)(उदाहरणाथ! क टड!)

(उदाहरणाथ! क टड!) 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम  
950 350 िम�ा/�क�ा 188 

एसकॉ�बल ए	टस� 

  

  

  

 
 500िम�ा/�क�ा 10, 2 

ए	परटमे  
951 1000 िम�ा/�क�ा 191 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

  

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 13 
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सारणी 10

सारणी 10सारणी 10

सारणी 10 

  

 

अंडे और अंडे उKपाद

अंडे और अंडे उKपादअंडे और अंडे उKपाद

अंडे और अंडे उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

 

  

 िसफा�रश �क

िसफा�रश �किसफा�रश �क

िसफा�रश �कया अिधकतम 

या अिधकतम या अिधकतम 

या अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर 

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

  

  

 

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल 

ए	टर  

243 200 िम�ा/�क�ा   

िनयोटमे 
961 100 िम�ा/�क�ा 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1400 िम�ा/�क�ा 33 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

  

  

 

 

3000 िम�ा/�क�ा   

�ोपेल गैलेट

�ोपेल गैलेट�ोपेल गैलेट

�ोपेल गैलेट  310 90 िम�ा/�क�ा 15, 2 

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 40000 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस  

    

   

  

 
 100 िम�ा/�क�ा 144 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  

  

 
 1000 िम�ा/�क�ा 42 

	टवेीयोल 0लाइकोसाइ7स  
960 330 िम�ा/�क�ा 26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 400 िम�ा/�क�ा  

सुFो0लाइिसराइ7स  
474 5000 िम�ा/�क�ा   

ए9युरा रेड एसी 
129 200 िम�ा/�क�ा 

 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 150 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

   150 िम�ा/�क�ा   

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

  

 

  300 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम 161g 15 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV- स9फाइट 

अमोिनया कैरामेल 

150d 20,000 िम�ा/�क�ा   

कैरोमेल III -अमोिनया 

कैरामेल 

150d 20,000 िम�ा/�क�ा   

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 100 िम�ा/�क�ा   

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 50 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 200 िम�ा/�क�ा  

पोनिसयु 4R   124 50 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 
  200 िम�ा/�क�ा   

 

 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 143 

 

सारणी 11

सारणी 11सारणी 11

सारणी 11 

  

 

िमठास

िमठासिमठास

िमठास, 

, , 

, शहद सिहत

शहद सिहतशहद सिहत

शहद सिहत 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णा

�णा�णा

�णाली

लीली

ली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य    

        

    (3)                       

(3)                       (3)                       

(3)                       

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

11

1111

11 

  

 

िमठास

िमठासिमठास

िमठास, 

, , 

, शहद सिहत

शहद सिहतशहद सिहत

शहद सिहत 

  

 

       

11.1

11.111.1

11.1 

  

 

प�रdकृत एवं क~ी चीनी

प�रdकृत एवं क~ी चीनीप�रdकृत एवं क~ी चीनी

प�रdकृत एवं क~ी चीनी 

  

 

�कसी सहयोZय क? अनुमित नहS है    

11.1.1

11.1.111.1.1

11.1.1 

  

 

सफेद चीनी

सफेद चीनीसफेद चीनी

सफेद चीनी, 

, , 

, अनहाई)ॉस 

अनहाई)ॉस अनहाई)ॉस 

अनहाई)ॉस 

डे?स

डे?सडे?स

डे?सEोस

EोसEोस

Eोस, 

, , 

, डे?सEोस 

डे?सEोस डे?सEोस 

डे?सEोस 

मोनो हाई)ेट

मोनो हाई)ेटमोनो हाई)ेट

मोनो हाई)ेट, 

, , 

, ^ू?टोस

^ू?टोस^ू?टोस

^ू?टोस 

  

 

(डेकEोज)

(डेकEोज)(डेकEोज)

(डेकEोज) 

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 15 िम�ा/�क�ा 44 

 

  

 

 

  

  

  

 

प�रdकृत चीनी

प�रdकृत चीनीप�रdकृत चीनी

प�रdकृत चीनी 

  

  

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

  20 िम�ा/�क�ा  

  

  

  

 

11.1.2

11.1.211.1.2

11.1.2 

  

 

िपसी Rई चीनी

िपसी Rई चीनीिपसी Rई चीनी

िपसी Rई चीनी, 

, , 

, िपसा 

िपसा िपसा 

िपसा 

Rआ डे?सEोस

Rआ डे?सEोसRआ डे?सEोस

Rआ डे?सEोस 

  

 (आइBसग 

(आइBसग (आइBसग 

(आइBसग 

चीनी)

चीनी)चीनी)

चीनी) 

  

 

कैि9सयम िसिलकेट 
552 15,000 िम�ा/�क�ा 56 

मैNीिशयम काब:नेट 504(i) 15,000 िम�ा/�क�ा     56 

कैि9सयम के काब:नेट 170 (i) 15,000 िम�ा/�क�ा       

मैNीिशयम िसिलकेट, 

िसनथे�टक 

553(i) 15,000 िम�ा/�क�ा     56 

ए9यूिमिनयम अथवा सोिडयम 

के िसिलकेट (ए9यूिमिनयम 

िसिलकेट,सोिडयम 

ए9यूिमनोिसिलकेट, कैि9सयम 

ए9यूिमिनयम िसिलकेट) 

559, 554, 

556 

15,000 िम�ा/�क�ा      

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

6,600 िम�ा/�क�ा 56 ,33 

 

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 20 िम�ा/�क�ा 44  

 

  

 

िसिलकॉन डाइऑ!साइड, 

एमोरफॉस  

551 15,000 िम�ा/�क�ा 56   

11.1.3

11.1.311.1.3

11.1.3 

  

 

नरम सफेद चीनी

नरम सफेद चीनीनरम सफेद चीनी

नरम सफेद चीनी, 

, , 

, नरम 

नरम नरम 

नरम 

qाउ

qाउqाउ

qाउन शुगर

न शुगरन शुगर

न शुगर, 

, , 

, Cलूकोज 

Cलूकोज Cलूकोज 

Cलूकोज 

िसरप

िसरपिसरप

िसरप, 

, , 

, सूख ेCलूकोज 

सूख ेCलूकोज सूख ेCलूकोज 

सूख ेCलूकोज 

िसरप

िसरपिसरप

िसरप, 

, , 

, रॉ केन चीनी

रॉ केन चीनीरॉ केन चीनी

रॉ केन चीनी 

  

 

(खंडसारी चीनी) (स*फर 

(खंडसारी चीनी) (स*फर (खंडसारी चीनी) (स*फर 

(खंडसारी चीनी) (स*फर 

चीनी) (बूरा)

चीनी) (बूरा)चीनी) (बूरा)

चीनी) (बूरा) 

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

150 िम�ा/�क�ा 44, 111 

 

  

 

 

  

  

  

 

खंडसारी चीनी (देशी)

खंडसारी चीनी (देशी)खंडसारी चीनी (देशी)

खंडसारी चीनी (देशी) 

  

 

�कसी सहयो�य क� अनमुित नह� ह ै

  

11.1.3.1

11.1.3.111.1.3.1

11.1.3.1 

  

 

शुगर क=फे?शनरी के 

शुगर क=फे?शनरी के शुगर क=फे?शनरी के 

शुगर क=फे?शनरी के 

िनमा!ण के िलए �यु% 

िनमा!ण के िलए �यु% िनमा!ण के िलए �यु% 

िनमा!ण के िलए �यु% 

सूखे Cलूकोज िस

सूखे Cलूकोज िससूखे Cलूकोज िस

सूखे Cलूकोज िसरप

रपरप

रप 

  

 (शुdक 

(शुdक (शुdक 

(शुdक 

Cलूकोज िसरप)

Cलूकोज िसरप)Cलूकोज िसरप)

Cलूकोज िसरप) 

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

20 िम�ा/�क�ा                   111,44  

 

  

 

11.1.3.2

11.1.3.211.1.3.2

11.1.3.2 

  

 

शुगर क=फे?शनरी के 

शुगर क=फे?शनरी के शुगर क=फे?शनरी के 

शुगर क=फे?शनरी के 

िनमा!ण के िलए �यु% 

िनमा!ण के िलए �यु% िनमा!ण के िलए �यु% 

िनमा!ण के िलए �यु% 

Cलूकोज िसरप

Cलूकोज िसरपCलूकोज िसरप

Cलूकोज िसरप 

  

 (गो*डन 

(गो*डन (गो*डन 

(गो*डन 

िसरप) 

िसरप) िसरप) 

िसरप)  

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 20 िम�ा/�क�ा                    111,44 
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सारणी 11

सारणी 11सारणी 11

सारणी 11 

  

 

िमठास

िमठासिमठास

िमठास, 

, , 

, शहद सिहत

शहद सिहतशहद सिहत

शहद सिहत 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णा

�णा�णा

�णाली

लीली

ली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य    

        

    (3)                       

(3)                       (3)                       

(3)                       

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

11.1.4

11.1.411.1.4

11.1.4 

  

 

लै?टोज

लै?टोजलै?टोज

लै?टोज 

  

 

�कसी सहयो�य क� अनमुित नह� ह ै

  

  

11.1.5

11.1.511.1.5

11.1.5 

  

 

बागवानी या िमल क9 

बागवानी या िमल क9 बागवानी या िमल क9 

बागवानी या िमल क9 

सफेद चीनी

सफेद चीनीसफेद चीनी

सफेद चीनी 

  

 (बागान 

(बागान (बागान 

(बागान 

सफेद चीनी

सफेद चीनीसफेद चीनी

सफेद चीनी, 

, , 

, घन चीनी

घन चीनीघन चीनी

घन चीनी, 

, , 

, 

िम�ी

िम�ीिम�ी

िम�ी)

))

) 

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 70 िम�ा/�क�ा               44  

 

  

 

11.1.6

11.1.611.1.6

11.1.6 

  

 

जैगरी

जैगरीजैगरी

जैगरी 

  

 / 

/ / 

/  

  

 गुड़

गुड़गुड़

गुड़ 

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 
 70 िम�ा/�क�ा 44 

11.2

11.211.2

11.2 

  

 

qाउन शुगर

qाउन शुगरqाउन शुगर

qाउन शुगर, 

, , 

, खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

11.1.3 के उKपादH को 

11.1.3 के उKपादH को 11.1.3 के उKपादH को 

11.1.3 के उKपादH को 

छो

छोछो

छोड़कर

ड़करड़कर

ड़कर 

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 40िम�ा/�क�ा      44  

 

  

 

11.3

11.311.3

11.3 

  

 

गुड़ और गुड़ के उKपादH के 

गुड़ और गुड़ के उKपादH के गुड़ और गुड़ के उKपादH के 

गुड़ और गुड़ के उKपादH के 

साथ चीनी सोलुश=स और 

साथ चीनी सोलुश=स और साथ चीनी सोलुश=स और 

साथ चीनी सोलुश=स और 

िसरप (आंिशक "प से) 

िसरप (आंिशक "प से) िसरप (आंिशक "प से) 

िसरप (आंिशक "प से) 

इसके उलट भी परंतु 

इसके उलट भी परंतु इसके उलट भी परंतु 

इसके उलट भी परंतु 

खा� �ेणी 11.1.3 के 

खा� �ेणी 11.1.3 के खा� �ेणी 11.1.3 के 

खा� �ेणी 11.1.3 के 

उKपादH को छोड़कर

उKपादH को छोड़करउKपादH को छोड़कर

उKपादH को छोड़कर 

  

 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 

 300िम�ा/�क�ा     

 

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 70िम�ा/�क�ा   44 

 

  

 

11.4

11.411.4

11.4 

  

 

अ=य शुगर और िसरप 

अ=य शुगर और िसरप अ=य शुगर और िसरप 

अ=य शुगर और िसरप 

(उदाहरणाथ! जाइलोस

(उदाहरणाथ! जाइलोस(उदाहरणाथ! जाइलोस

(उदाहरणाथ! जाइलोस, 

, , 

, 

मेपल िसरप

मेपल िसरपमेपल िसरप

मेपल िसरप, 

, , 

, शुगर 

शुगर शुगर 

शुगर 

टोB[पCस)

टोB[पCस)टोB[पCस)

टोB[पCस) 

  

 

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

  

  200 िम�ा/�क�ा    10 

एसेसलफेम पोटिेशयम 950 1,000 िम�ा/�क�ा 

159, 

188 

0लाइसरोल का एसे�टक एवं 

फैटी एिसड ए	टस�   

472a  जीएमपी               258 

एसीटाइले�टड डाइ 	टाच� 

एिडपेट  

1422 
जीएमपी               

258 

एसीटाइले�टड डाइ 	टाच� 

फॉ	फेट  

1414 जीएमपी               258 

एिसड-��टेड 	टाच�  
1401 

जीएमपी               
258 

अगार 406 जीएमपी               258 

एलगेिनक एिसड  400 जीएमपी               258 

एलीटेम 
956 200 िम�ा/�क�ा                        159  

ए9कालाइन �ी�टड 	�ाच� 1402 जीएमपी               258 

ए9युरा रेड एसी 129 200 िम�ा/�क�ा 

 

अमोिनयम एलगाइनेट  
403 

जीएमपी     
258 

ए	परटमे 
951 3,000 िम�ा/�क�ा 

159, 

191 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 13 

49चीड 	�ाच�   जीएमपी 258 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

 50 िम�ा/�क�ा 217 

 

  

 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं   64 िम�ा/�क�ा 62 
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सारणी 11

सारणी 11सारणी 11

सारणी 11 

  

 

िमठास

िमठासिमठास

िमठास, 

, , 

, शहद सिहत

शहद सिहतशहद सिहत

शहद सिहत 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णा

�णा�णा

�णाली

लीली

ली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य    

        

    (3)                       

(3)                       (3)                       

(3)                       

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

  

 

कैि9सयम एिसटेट 263 जीएमपी 258 

कैि9सयम एलगाइनेट  404 जीएमपी 259 

कैथाजैनिथम 161g 15 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा 100 

कैरॉब बीन गम  410 जीएमपी 258 

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 50 िम�ा/�क�ा   

कैरागीनान  407 जीएमपी 258 

ि0लसरॉल के िस�ीक और फे@ी 

एिसड  

472c  जीएमपी 258 

डाइ 	टाच� फॉ	फेट  
1412 

जीएमपी 
258 

गैलन गम  418 जीएमपी 258 

0वार गम  412 जीएमपी 258 

गम एरािबक (एसोिसया गम)  414 जीएमपी 258 

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

  100 िम�ा/�क�ा 27 

हाइ8ो!सी�ोपाइल सेलुलोज़  463 जीएमपी 258 

हाइ8ो!सी�ोपाइल डाइ 

	टाच� फॉ	फेट  

1442 जीएमपी 258 

हाइ8ो!सी�ोपाइल िमथाइल 

सेलुलोज़  

464 जीएमपी 258 

हाइ8ो!सी�ोपाइल 	टाच�  1440 जीएमपी 258 

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 300िम�ा/�क�ा   

 

काराया गम  
416 

जीएमपी 
258 

क]जैक Aलोर  425 जीएमपी 258 

0लाइिसरोल का लेि!टक एवं 

फैटी एिसड  

472b  जीएमपी 258 

लैिस#थस 322(i), (ii) जीएमपी 258 

मैNीिशयम काब:नेट 504(i) जीएमपी 258 

मैNीिशयम !लोराइड  511 जीएमपी 258 

मैNीिशयम हाइ8ो!सॉइड 528 जीएमपी 258 

मैNीिशयम हाइ8ो!सॉइड 

काब:नेट 

504(ii) जीएमपी 258 

मैनाइटोल  
421 

जीएमपी 
258 

िमथाइल सेलुलोज़  461 जीएमपी 258 

िमथाइल इथाइल सेलुलोज़  465 जीएमपी 258 
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सारणी 11

सारणी 11सारणी 11

सारणी 11 

  

 

िमठास

िमठासिमठास

िमठास, 

, , 

, शहद सिहत

शहद सिहतशहद सिहत

शहद सिहत 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णा

�णा�णा

�णाली

लीली

ली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य    

        

    (3)                       

(3)                       (3)                       

(3)                       

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

माइFो�F	टालइन सेलुलोज़ 

(सेलुलोज़ जैल)  

460(i)  जीएमपी 258 

फे@ी एिसड के मोनो- और 

डाइ-ि0लसेराइ7स  

471 
जीएमपी 

258 

मोनो	टाच� फॉ	फेट  1410 जीएमपी 258 

िनयोटमे 961 70 िम�ा/�क�ा 159 

ऑि!सडाइ	ड 	टाच�  
1404 

जीएमपी 
258 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1320 िम�ा/�क�ा 56 ,33 

पे#!टस  440 जीएमपी 258 

फॉ	फे�टड डाइ 	टाच� फॉ	फेट  
1413 

जीएमपी 
258 

पॉलीड!ेस�ोिसस  1200 जीएमपी 258 

पोनिसयु 4R 124 300 िम�ा/�क�ा 159 

पॉटािशयम एलगाइनेट  
402 

जीएमपी 
258 

पॉटािशयम डाइहाइ8ोजन 

साइ�ेट 

332(i) जीएमपी   

पाउडड� से9यूलोज़  460(ii)  जीएमपी 258 

संसािधत इयूLयूमा समु^ी 

शैवाल (पीईएस)  

407a  जीएमपी 258 

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 5,000 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 

 300 िम�ा/�क�ा   

 

  

 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 300 िम�ा/�क�ा 159 

 

  

 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 1,000 िम�ा/�क�ा 42 

 

  

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 40 िम�ा/�क�ा 44 

 

  

 

अमोिनया, कैि9सयम, 

पॉटािशयम और सोिडयम 

सिहत माए�रि	टक 

पालिम��क, एवं 	टे�रर 

एिसड का लवण  

470(i)  
जीएमपी 

71, 258 

कैि9सयम, पॉटािशयम और 

सोिडयम सिहत ऑिलक 

एिसड के लवण  

470(ii)  
जीएमपी 

258 

सोिडयम ए9गाइनेट  401 जीएमपी 258 

सोिडयम काब:!सी िमथाइल 

सेलुलोज़ (सेलुलोज़ गम)  

466 जीएमपी 258 

सोिडयम डाइहाइ8ोजन 331(i) जीएमपी 258 
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सारणी 11

सारणी 11सारणी 11

सारणी 11 

  

 

िमठास

िमठासिमठास

िमठास, 

, , 

, शहद सिहत

शहद सिहतशहद सिहत

शहद सिहत 

  

  

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णा

�णा�णा

�णाली

लीली

ली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य    

        

    (3)                       

(3)                       (3)                       

(3)                       

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

 (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

साइ�ेट 

	टाच�, एनज़ाइम ��टेड  1405 जीएमपी 258 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 1,500 िम�ा/�क�ा 159,  

�ेगाकK थ गम  413 जीएमपी 258 

�ाइपॉटािशयम साइ�ेट 332(ii) जीएमपी 258 

�ाइसोिडयम साइ�ेट 331(iii) जीएमपी 258 

ज़ै3थेन गम  415 जीएमपी 258 

11.5

11.511.5

11.5 

  

 

शहद 

शहद शहद 

शहद  

  

 �कसी सहयोZय क? अनुमित नहS है 

  

  

11.6

11.611.6

11.6 

  

 

टेबल

टेबलटेबल

टेबल-

--

-टॉप  वीटनस!

टॉप  वीटनस!टॉप  वीटनस!

टॉप  वीटनस!, 

, , 

, 

िजनम- उ~

िजनम- उ~िजनम- उ~

िजनम- उ~-

--

-गहनता 

गहनता गहनता 

गहनता 

 वीटनस! भी शािमल हो

 वीटनस! भी शािमल हो वीटनस! भी शािमल हो

 वीटनस! भी शािमल हो            

                        

            

(

((

(से�D=स, सोिडयम

से�D=स, सोिडयमसे�D=स, सोिडयम

से�D=स, सोिडयम,

,,

, 

  

 

ए प

ए पए प

ए परटेम

रटेमरटेम

रटेम,

,,

, 

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम

एसेसलफेम पोटेिशयमएसेसलफेम पोटेिशयम

एसेसलफेम पोटेिशयम,

,,

, 

  

 

सुDोलोज

सुDोलोजसुDोलोज

सुDोलोज)

))

) 

  

 

	टवेीयोल 0लाइकोसाइ7स 
960 7िम�ा / 100िम�ा 

गोली/ 

तरल और 

पाउडर 

2ा&प म(, 

26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 जीएमपी     

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 

जीएमपी    
188 

एलीटेम 956 जीएमपी      

ए	परटमे 951 जीएमपी    191 

ए	परटमे-एसेसलफेम सा9ट 962 जीएमपी      

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 2,000 िम�ा/�क�ा 13 

 

  

 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 1,200 िम�ा/�क�ा 213 

एिथलीन डाएमाइन टेEा 

एिथलीन डाएमाइन टेEा एिथलीन डाएमाइन टेEा 

एिथलीन डाएमाइन टेEा 

एसीटे7स

एसीटे7सएसीटे7स

एसीटे7स 

  

 

 1,000 िम�ा/�क�ा 96,21  

िनयोटमे 
961 

जीएमपी 
  

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 56 ,33 

 

  

 

पॉलीथाइिलन 0लाइकॉल 1521 10,000 िम�ा/�क�ा   

पॉलीिवनाएलपाइरॉलीडोन 
1201 3,000 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  जीएमपी   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  1,000 िम�ा/�क�ा 42,192 
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सारणी 12

सारणी 12सारणी 12

सारणी 12 

  

 

नमक

नमकनमक

नमक, 

, , 

, मसालH

मसालHमसालH

मसालH, 

, , 

, सूप

सूपसूप

सूप, 

, , 

, सॉस

सॉससॉस

सॉस, 

, , 

, सलाद

सलादसलाद

सलाद, 

, , 

, �ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद�ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो�य

सहयो�यसहयो�य

सहयो�य  

    

  (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर  

    

  (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट  

    

  (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

12.0

12.012.0

12.0 

  

 नमक

नमकनमक

नमक, 

, , 

, मसालH

मसालHमसालH

मसालH, 

, , 

, सूप

सूपसूप

सूप, 

, , 

, 

सॉस

सॉससॉस

सॉस, 

, , 

, सलाद

सलादसलाद

सलाद, 

, , 

, �ोटीन 

�ोटीन �ोटीन 

�ोटीन 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 

       

12.1

12.112.1

12.1 

  

 

नमक और नमक के 

नमक और नमक के नमक और नमक के 

नमक और नमक के 

िवक*प

िवक*पिवक*प

िवक*प 

  

 

 

�कसी सहयोZय क? अनुमित नहS है 

12.1.1

12.1.112.1.1

12.1.1 

  

 

नमक (

नमक (नमक (

नमक (भो�य

भो�यभो�य

भो�य 

  

 आम 

आम आम 

आम 

नमक

नमकनमक

नमक, 

, , 

, लोहा 

लोहा लोहा 

लोहा 

फोAटफाइड नमक

फोAटफाइड नमकफोAटफाइड नमक

फोAटफाइड नमक, 

, , 

, 

आयोडीन यु% नमक 

आयोडीन यु% नमक आयोडीन यु% नमक 

आयोडीन यु% नमक 

सिहत)

सिहत)सिहत)

सिहत) 

  

 

कैि9सयम काब:नेट 170(i) 20 �ा./�क�ा    

कैि9सयम िसिलकेट 552 20 �ा./�क�ा   

मैNीिशयम काब:नेट 504(i) 20 �ा./�क�ा    

मैNीिशयम ऑ!साइड 
530 

जीएमपी 
  

मैNीिशयम िसिलकेट, िसनथे�टक  553(i) 20 �ा./�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  8800 िम�ा/�क�ा  33 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

10 िम�ा/�क�ा   

अमोिनया, कैि9सयम, पॉटािशयम 

और सोिडयम सिहत माए�रि	टक 

पालिम��क, एवं 	टे�रर एिसड का 

लवण 

470(i) 20�ा./�क�ा  71 

िसिलकॉन डाइऑ!साइड एमोरफस 551 जीएमपी   

सोिडयम ए9यूिमनो िसिलकेट 
554 1000िम�ा/�क�ा 6,254 

इथािलन डायमाइन टे�ा एिसटेIस 

(ईडीटीए) 

  50 िम�ा/�क�ा   

एिडिपक एिसड 355 250 िम�ा/�क�ा   

 

  

 
 

  

 * डबल फो6टफाइड नमक म2 केवल िन\ योजक] अनुमित है 
 

 

  

  

  

 

हाइ8ो!सी �ोपील िमथाइल 

सेलुलोज़ 

464 जीएमपी  

 

  

  

  

 टाइटेिनयम डाइऑ!साइड 171 जीएमपी  

12.1.2

12.1.212.1.2

12.1.2 

  

 

नमक िवक*प

नमक िवक*पनमक िवक*प

नमक िवक*प 

  

 ि0लसरॉल के डाइएिस�टल टाट*�रक 

और फे@ी एिसड 

472e 16000 िम�ा/�क�ा   

फेरोसाएनाइिडस

फेरोसाएनाइिडसफेरोसाएनाइिडस

फेरोसाएनाइिडस 

  

 

 

20 िम�ा/�क�ा 24 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

4400 िम�ा/�क�ा   

कैि9सयम लै!टेट  327 जीएमपी   

िस�ीक एिसड  330 जीएमपी   

Aयूमे�रक एिसड 
297 

जीएमपी 
  

लैि!टक एिसड एल-, डी- और 

डीएल- 

270 जीएमपी   

मैNीिशयम हाइ8ो!सॉइड 
528 

जीएमपी 
  

मैNीिशयम हाइ8ो!सॉइड  

काब:नेट 

504(ii) जीएमपी   

मेिलक एिसड, डीएल - 296 जीएमपी   
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सारणी 12

सारणी 12सारणी 12

सारणी 12 

  

 

नमक

नमकनमक

नमक, 

, , 

, मसालH

मसालHमसालH

मसालH, 

, , 

, सूप

सूपसूप

सूप, 

, , 

, सॉस

सॉससॉस

सॉस, 

, , 

, सलाद

सलादसलाद

सलाद, 

, , 

, �ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद�ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो�य

सहयो�यसहयो�य

सहयो�य  

    

  (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर  

    

  (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट  

    

  (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

पॉटािशयम डाइहाइ8ोजन साइ�ेट 332 (i) जीएमपी   

सोिडयम एिसटेट 
262(i) 

जीएमपी 
  

सोिडयम काब:नेट 500(i) जीएमपी   

सोिडयम डाइहाइ8ोजन साइ�ेट 331 (i) जीएमपी   

सोिडयम AयूमारेIस 365 जीएमपी   

�ाइपॉटािशयम साइ�ेट 332(i) जीएमपी   

�ाइसोिडयम साइ�ेट 
33(i) 

जीएमपी 
  

12.2.

12.2.12.2.

12.2. 

  

 जड़ी बू�टयH

जड़ी बू�टयHजड़ी बू�टयH

जड़ी बू�टयH, 

, , 

, मसाले

मसालेमसाले

मसाले, 

, , 

, 

 वाद बढ़ाने वाले 

 वाद बढ़ाने वाले  वाद बढ़ाने वाले 

 वाद बढ़ाने वाले 

और बघार 

और बघार और बघार 

और बघार 

(उदाहरण के िलए 

(उदाहरण के िलए (उदाहरण के िलए 

(उदाहरण के िलए 

इं ट-ट नूड*स का 

इं ट-ट नूड*स का इं ट-ट नूड*स का 

इं ट-ट नूड*स का 

 वाद बढ़ाने वाले 

 वाद बढ़ाने वाले  वाद बढ़ाने वाले 

 वाद बढ़ाने वाले 

मसाले)

मसाले)मसाले)

मसाले): यह

: यह: यह

: यह 

  

 �ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

उन 

उन उन 

उन आइटम का 

आइटम का आइटम का 

आइटम का 

वण!न

वण!नवण!न

वण!न 

  

 करती है 

करती है करती है 

करती है  

  

 

िजसका उपयोग 

िजसका उपयोग िजसका उपयोग 

िजसका उपयोग 

सुगंध और भोजन का 

सुगंध और भोजन का सुगंध और भोजन का 

सुगंध और भोजन का 

 वाद बढ़ाने के

 वाद बढ़ाने के वाद बढ़ाने के

 वाद बढ़ाने के 

  

 

उoेpय से �कया 

उoेpय से �कया उoेpय से �कया 

उoेpय से �कया 

जाता 

जाता जाता 

जाता है 

है है 

है  

  

 

एसकॉ�बल ए	टस� 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा  10 

ए!	यAलेम के 

950 2000 िम�ा/�क�ा  

188  

 

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल(बीएचए) 

320 200 िम�ा/�क�ा 15,130 

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

321 200 िम�ा/�क�ा 15,130 

इथािलन डायमाइन टे�ा एिसटेIस 

(ईडीटीए) 

 70 िम�ा/�क�ा 21  

िनयोटेम 961 32 िम�ा/�क�ा   

�ोपेल गैलेट 
310 200 िम�ा/�क�ा  15, 130 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा  42 

टारटेयरी 4यूटले हाइ8ो>?नन 319 200 िम�ा/�क�ा   

12.2.1

12.2.112.2.1

12.2.1 

  

 

जड़ी बू�टयां और 

जड़ी बू�टयां और जड़ी बू�टयां और 

जड़ी बू�टयां और 

मसाले

मसालेमसाले

मसाले 

  

 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

  2000 िम�ा/�क�ा   

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

  150 िम�ा/�क�ा   

12.2.2

12.2.212.2.2

12.2.2 

  

 

 वाद बढ़ाने वाले 

 वाद बढ़ाने वाले  वाद बढ़ाने वाले 

 वाद बढ़ाने वाले 

घटक 

घटक घटक 

घटक और मसाले

और मसालेऔर मसाले

और मसाले 

  

 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 
 1000 िम�ा/�क�ा 

13 

ए पाट!म

ए पाट!मए पाट!म

ए पाट!म 

  

 951 2000 िम�ा/�क�ा 

 

कर?यिुमन

कर?यिुमनकर?यिुमन

कर?यिुमन 

  

 
100 

जीएमपी 

 

फेरोसाएनाइिडस

फेरोसाएनाइिडसफेरोसाएनाइिडस

फेरोसाएनाइिडस 

  

  20 िम�ा/�क�ा 

24 

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल ए	टर 
243 200 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  2200 िम�ा/�क�ा 

33 , 26 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 
 5000 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

 

1500 िम�ा/�क�ा 

 

सुFालॉस 955 700 िम�ा/�क�ा 

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा 

44 

 

  

  

  

 

टाAटक  एिसड

टाAटक  एिसडटाAटक  एिसड

टाAटक  एिसड 

  

 334 जीएमपी 

 

12.3

12.312.3

12.3 

  

 

िसरके

िसरकेिसरके

िसरके 

  

 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 210 1000 िम�ा/�क�ा 

केवल िमि_त 

िसरके म2 

कैरामेल III  - एमोिनया कैरामेल 150c जीएमपी   
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सारणी 12

सारणी 12सारणी 12

सारणी 12 

  

 

नमक

नमकनमक

नमक, 

, , 

, मसालH

मसालHमसालH

मसालH, 

, , 

, सूप

सूपसूप

सूप, 

, , 

, सॉस

सॉससॉस

सॉस, 

, , 

, सलाद

सलादसलाद

सलाद, 

, , 

, �ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद�ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो�य

सहयो�यसहयो�य

सहयो�य  

    

  (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर  

    

  (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट  

    

  (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

कैरामेल IV - स9फाइट एमोिनया 

कैरामेल 

150d 
जीएमपी 

  

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

  

100 िम�ा/�क�ा 

  

 

  

    

पॉलीिवनाएलपाइरॉलीडोन 1201 40 िम�ा/�क�ा   

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

12.4

12.412.4

12.4 

  

 

सरसो

सरसोसरसो

सरसो 

  

 

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

  

 
 500 िम�ा/�क�ा   

इथािलन डायमाइन टे�ा एिसटेIस 

(ईडीटीए) 

 38 50 िम�ा/�क�ा   

एसेसलफेम पोटिेशयम 950 350 िम�ा/�क�ा   

ए9युरा रेड एसी 129 100 िम�ा/�क�ा   

ए	परटमे 951 350िम�ा/�क�ा  191 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा   

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 100 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा   

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स, 

कॉपर कॉPपैि*?सस

कॉपर कॉPपैि*?ससकॉपर कॉPपैि*?सस

कॉपर कॉPपैि*?सस 

 500 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया कैरामेल 150c 

50,000 

िम�ा/�क�ा 

  

कैरामेल IV - स9फाइट एमोिनया 

कैरामेल 

150d 

50,000 

िम�ा/�क�ा 

  

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 0लाइसरोल 

का  फैडी एिसड ए	टस� 

472e 

10,000 

िम�ा/�क�ा 

  

एिथलीन डाएमाइन टेEा एसीटे7स

एिथलीन डाएमाइन टेEा एसीटे7सएिथलीन डाएमाइन टेEा एसीटे7स

एिथलीन डाएमाइन टेEा एसीटे7स 

  

  75 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 200 िम�ा/�क�ा   

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

  300 िम�ा/�क�ा 

  

  

इंडीगोटाइन (इंडीगो कैरमाइन) 132 300 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 961 12 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  124 100 िम�ा/�क�ा   

राइ

राइराइ

राइबोGलेिवन 

बोGलेिवन बोGलेिवन 

बोGलेिवन  

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

320 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  1,000 िम�ा/�क�ा   

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

  250 िम�ा/�क�ा   

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 140 िम�ा/�क�ा   
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सारणी 12

सारणी 12सारणी 12

सारणी 12 

  

 

नमक

नमकनमक

नमक, 

, , 

, मसालH

मसालHमसालH

मसालH, 

, , 

, सूप

सूपसूप

सूप, 

, , 

, सॉस

सॉससॉस

सॉस, 

, , 

, सलाद

सलादसलाद

सलाद, 

, , 

, �ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद�ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो�य

सहयो�यसहयो�य

सहयो�य  

    

  (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर  

    

  (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट  

    

  (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सनसेट येलो एफसीएफ 110 300 िम�ा/�क�ा   

टारटेयरी 4यूटलेहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 200 िम�ा/�क�ा   

12.5

12.512.5

12.5 

  

 

सूप और शोरबा

सूप और शोरबासूप और शोरबा

सूप और शोरबा 

  

 

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

  

  200 िम�ा/�क�ा   

एसेसलफेम पोटिेशयम 950 110 िम�ा/�क�ा   

एलीटेम 
956 40 िम�ा/�क�ा   

कोकुम ए!स�े!टस   जीएमपी  

ए9युरा रेड एसी 129 100 िम�ा/�क�ा   

ए	परटमे 951 1,200 िम�ा/�क�ा   

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा   

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 

 

100 िम�ा/�क�ा   

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल(बीएचए) 

  

 

320 200 िम�ा/�क�ा 15,30 

बु�टले�टड हाइ�ोजाइटोलुने 

(बीएचटी) 

  

 

321 100 िम�ा/�क�ा 15,130,340 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा   

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स, 

, , 

, 

कॉपर कॉPपैि*?सस

कॉपर कॉPपैि*?ससकॉपर कॉPपैि*?सस

कॉपर कॉPपैि*?सस 

  

 

 400 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया कैरामेल 150c 

25,000 

िम�ा/�क�ा 

  

कैरामेल IV - स9फाइट एमोिनया 

कैरामेल 

150d 

25,000 

िम�ा/�क�ा 

  

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 0लाइसरोल 

का  फैडी एिसड ए	टस� 

472e 5,000 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक�  163(ii) 500 िम�ा/�क�ा   

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स 

  

  100 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो कैरमाइन) 
132 100िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 961 20 िम�ा/�क�ा   

फा	फेIस 

  

 

 

1,500 िम�ा/�क�ा   

�ोपेल गैलेट 310 200 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

  जीएमपी   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 
 110 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा   

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 600 िम�ा/�क�ा   

सुFो0लाइिसराइ7स 474 2,000 िम�ा/�क�ा   

सनसेट येलो एफसीएफ 110 100पीपीएम    
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सारणी 12

सारणी 12सारणी 12

सारणी 12 

  

 

नमक

नमकनमक

नमक, 

, , 

, मसालH

मसालHमसालH

मसालH, 

, , 

, सूप

सूपसूप

सूप, 

, , 

, सॉस

सॉससॉस

सॉस, 

, , 

, सलाद

सलादसलाद

सलाद, 

, , 

, �ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद�ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो�य

सहयो�यसहयो�य

सहयो�य  

    

  (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर  

    

  (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट  

    

  (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

टारटेयरी 4यूटलेहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 200 िम�ा/�क�ा   

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन   
900a 10 िम�ा/�क�ा   

पॉिलसो

पॉिलसोपॉिलसो

पॉिलसोरबे7स

रबे7सरबे7स

रबे7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा    

पोनिसयु 4R   124 50 िम�ा/�क�ा   

टाट*�रक एिसड  334 जीएमपी   

कर!यूिमन, l,  100 (i)  जीएमपी 

  कैथाजैनिथम, 161g 
जीएमपी 

एनेटो 160b(i),(ii) जीएमपी 

सेXॉन  जीएमपी  

स9फर डाइऑ!साइड 220 150 िम�ा/�क�ा 

 

12.5.1

12.5.112.5.1

12.5.1 

  

 िड@बा बंद

िड@बा बंदिड@बा बंद

िड@बा बंद, 

, , 

, 

बोतलबंद और 

बोतलबंद और बोतलबंद और 

बोतलबंद और 

^ोजने 

^ोजने ^ोजने 

^ोजने सिहत 

सिहत सिहत 

सिहत रेडी

रेडीरेडी

रेडी-

--

-

टू

टूटू

टू-

--

-इट सूप और 

इट सूप और इट सूप और 

इट सूप और 

शोरबा

शोरबाशोरबा

शोरबा 

  

 

 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 

 

133 50 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो कैरमाइन) 
132 50 िम�ा/�क�ा 

 

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल ए	टर 243 200 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 
 200 िम�ा/�क�ा   

सनसेट येलो एफसीएफ 110 50 िम�ा/�क�ा   

12.5.2

12.5.212.5.2

12.5.2 

  

 

सूप और शोरबा के 

सूप और शोरबा के सूप और शोरबा के 

सूप और शोरबा के 

िलए िम�ण

िलए िम�णिलए िम�ण

िलए िम�ण 

  

 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

 

200 िम�ा/�क�ा   

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स, 

, , 

, 

कॉपर कॉPपैि*?सस

कॉपर कॉPपैि*?ससकॉपर कॉPपैि*?सस

कॉपर कॉPपैि*?सस 

  

 

 जीएमपी   

कैथाजैनिथम 161g जीएमपी   

	टेिवयोल 0लाइकोसाइ7स 960 50 िम�ा/�क�ा 

 

इंडीगोटाइन (इंडीगो कैरमाइन)  132 50 िम�ा/�क�ा   

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल ए	टर 243 200 िम�ा/�क�ा 

127 

सोिडयम ए9यूिमनोिसिलकेट 554 570 िम�ा/�क�ा 

6 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 50 िम�ा/�क�ा 

 

स9फर डाइऑ!साइड  220 350 िम�ा/�क�ा 

फल] उgपाद] 

से आगे 

	थांत�रत 

टाट*�रक एिसड 334 1500 पीपीएम    

कर!यूिमन   100 जीएमपी   

12.6

12.612.6

12.6 

  

 

सॉस और उसके जैसे 

सॉस और उसके जैसे सॉस और उसके जैसे 

सॉस और उसके जैसे 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 950 1000िम�ा/�क�ा   

ए	परटमे 951 350िम�ा/�क�ा   

इंिडगोटाइन (इंिडगो कैरमाइन) 
 132 100 िम�ा/�क�ा   

ए9युरो रेड एसी 129 100 िम�ा/�क�ा   
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सारणी 12सारणी 12

सारणी 12 

  

 

नमक

नमकनमक

नमक, 

, , 

, मसालH

मसालHमसालH

मसालH, 

, , 

, सूप

सूपसूप

सूप, 

, , 

, सॉस

सॉससॉस

सॉस, 

, , 

, सलाद

सलादसलाद

सलाद, 

, , 

, �ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद�ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो�य

सहयो�यसहयो�य

सहयो�य  

    

  (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर  

    

  (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट  

    

  (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

 

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल(बीएचए) 

 

320 200 िम�ा/�क�ा 15,30 

बेनोजेIस 

 

 

1,000 

िम�ा/�क�ा 

 

 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 100 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

  500 िम�ा/�क�ा   

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफािल=स, 

, , 

, 

कॉपर कॉPपैि*?सस

कॉपर कॉPपैि*?ससकॉपर कॉPपैि*?सस

कॉपर कॉPपैि*?सस 

  

 

 100 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम 161g 30 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया कैरामेल 150c 

50,000 

िम�ा/�क�ा 

  

कैरामेल IV - स9फाइट एमोिनया 

कैरामेल 

150d 

30,000 

िम�ा/�क�ा 

  

गुआइएक, रेिज़न 314 600 िम�ा/�क�ा   

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

  1,000 िम�ा/�क�ा 

  

  

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स 

  

 

 

75 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R   124 50 िम�ा/�क�ा   

�ोपेल गैलेट 310 200 िम�ा/�क�ा   

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 
 350 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  160 िम�ा/�क�ा   

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा 

  

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 450 िम�ा/�क�ा 

  

 

 

सुFो0लाइिसराइ7स 
474 

10,000 

िम�ा/�क�ा 

  

सनसेट येलो एफसीएफ 110 300 िम�ा/�क�ा   

टारटेयरी 4यूटलेहाइ8ो>?नन 

(टीबीएच!यू) 

319 200 िम�ा/�क�ा   

L-टाट*�रक एिसड   जीएमपी    

डाइिमथाइल पॉलीसाइलो!सेन 
  

जीएमपी  
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सारणी 12 

  

 

नमक

नमकनमक

नमक, 

, , 

, मसालH

मसालHमसालH

मसालH, 

, , 

, सूप

सूपसूप

सूप, 

, , 

, सॉस

सॉससॉस

सॉस, 

, , 

, सलाद

सलादसलाद

सलाद, 

, , 

, �ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद�ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो�य

सहयो�यसहयो�य

सहयो�य  

    

  (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर  

    

  (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट  

    

  (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

12.6.1

12.6.112.6.1

12.6.1 

  

 

गाढ़े सॉस और िड[स 

गाढ़े सॉस और िड[स गाढ़े सॉस और िड[स 

गाढ़े सॉस और िड[स 

(उदाहरणा

(उदाहरणा(उदाहरणा

(उदाहरणाथ! 

थ! थ! 

थ! 

मेयोनेज

मेयोनेजमेयोनेज

मेयोनेज, 

, , 

, सलाद 

सलाद सलाद 

सलाद 

)ेBसग)

)ेBसग))ेBसग)

)ेBसग) 

  

 

ए	कोरबाइल ए	टस�   500 िम�ा/�क�ा  10,15 

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां  160a(ii) 2,000 िम�ा/�क�ा   

एिथलीन डाएमाइन टेEा एसीटे7स

एिथलीन डाएमाइन टेEा एसीटे7सएिथलीन डाएमाइन टेEा एसीटे7स

एिथलीन डाएमाइन टेEा एसीटे7स 

  

  100 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 100 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक�  163(ii) 300 िम�ा/�क�ा   

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल ए	टर 243 200 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 961 65 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  2,200 िम�ा/�क�ा   

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 
 3,000 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  1,000 िम�ा/�क�ा   

एनेटो 

 

160b(i), (ii)  

 

जीएमपी  

 

 

 

	टेिवयोल 0लाइकोसाइ7स 

960 350 िम�ा/�क�ा 

 

पैप�रका ओलेरेिजन 

  

 

 

160c(i)  

 

 

जीएमपी  

 

 

12.6.2

12.6.212.6.2

12.6.2 

  

 

गैर

गैरगैर

गैर-

--

-गाढ़ी सॉस (जैसे 

गाढ़ी सॉस (जैसे गाढ़ी सॉस (जैसे 

गाढ़ी सॉस (जैसे 

केचप

केचपकेचप

केचप, 

, , 

, चीज़ सॉस

चीज़ सॉसचीज़ सॉस

चीज़ सॉस, 

, , 

, 

D9म सॉस

D9म सॉसD9म सॉस

D9म सॉस, 

, , 

, भूरी 

भूरी भूरी 

भूरी 

gेवी)

gेवी)gेवी)

gेवी) 

  

 

ए	कोरबाइल ए	टस�   500 िम�ा/�क�ा  10 

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां  160a(ii) 2,000 िम�ा/�क�ा   

एिथलीन डाएमाइन टेEा एसीटे7स

एिथलीन डाएमाइन टेEा एसीटे7सएिथलीन डाएमाइन टेEा एसीटे7स

एिथलीन डाएमाइन टेEा एसीटे7स 

  

  75 िम�ा/�क�ा 

21 

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 300 िम�ा/�क�ा   

एनेटो 160b(i),(ii) जीएमपी  

	टेिवयोल 0लाइकोसाइ7स 
960 

350 िम�ा/�क�ा 

 

  

पैप�रका ओलेरेिजन 

160c(i) जीएमपी 

 

  

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल ए	टर 243 200 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 961 70 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  2,200 िम�ा/�क�ा   

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 
 5,000 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  1,000 िम�ा/�क�ा 

42,127 

12.6.3

12.6.312.6.3

12.6.3 

  

 

सॉस और सालान के 

सॉस और सालान के सॉस और सालान के 

सॉस और सालान के 

िलए िम�ण

िलए िम�णिलए िम�ण

िलए िम�ण 

  

 

ए	कोरबाइल ए	टस� 

 

200 िम�ा/�क�ा    

कर?यिुमन

कर?यिुमनकर?यिुमन

कर?यिुमन  100 जीएमपी   

	टेिवयोल 0लाइकोसाइ7स 

 

960   350 िम�ा/�क�ा   

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 2,000 िम�ा/�क�ा   
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नमक

नमकनमक

नमक, 

, , 

, मसालH

मसालHमसालH

मसालH, 

, , 

, सूप

सूपसूप

सूप, 

, , 

, सॉस

सॉससॉस

सॉस, 

, , 

, सलाद

सलादसलाद

सलाद, 

, , 

, �ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद�ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो�य

सहयो�यसहयो�य

सहयो�य  

    

  (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर  

    

  (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट  

    

  (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

अंगूर छाल अक�  163(ii) 300 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 
961 12 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  2,200 िम�ा/�क�ा   

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

  5,000 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  1,000 िम�ा/�क�ा   

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

  300 िम�ा/�क�ा   

सोिडयम ए9यूिमनोिसिलकेट 
554 570 िम�ा/�क�ा   

12.6.4

12.6.412.6.4

12.6.4 

  

 

ि?लयर सॉस (जैसे 

ि?लयर सॉस (जैसे ि?लयर सॉस (जैसे 

ि?लयर सॉस (जैसे 

मछली सॉस)

मछली सॉस)मछली सॉस)

मछली सॉस) 

  

 

ए	कोरबाइल ए	टस� 

 

 

200 िम�ा/�क�ा 10 

ए	परटमे 951 200 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 961 12 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  2,200 िम�ा/�क�ा   

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

  5,000 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 
 1,000 िम�ा/�क�ा   

	टेिवयोल 0लाइकोसाइ7स 

 

  

 

960  

 

350 िम�ा/�क�ा 

 

12.7

12.712.7

12.7 

  

 

सलाद (जसेै 

सलाद (जसेै सलाद (जसेै 

सलाद (जसेै 

मकारोनी सलाद

मकारोनी सलादमकारोनी सलाद

मकारोनी सलाद, 

, , 

, 

आलू का सला

आलू का सलाआलू का सला

आलू का सलाद) और 

द) और द) और 

द) और 

स&डिवच  �े6स

स&डिवच  �े6सस&डिवच  �े6स

स&डिवच  �े6स, 

, , 

, 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

04.2.2.5 और 

04.2.2.5 और 04.2.2.5 और 

04.2.2.5 और 

05.1.3 के कोको 

05.1.3 के कोको 05.1.3 के कोको 

05.1.3 के कोको -

--

- 

  

 

और नट

और नटऔर नट

और नट-

--

- 

  

 आधा�रत 

आधा�रत आधा�रत 

आधा�रत 

 �ै6स को छोड़कर

 �ै6स को छोड़कर �ै6स को छोड़कर

 �ै6स को छोड़कर 

  

 

एसेसलफेम पोटिेशयम 
950 350 िम�ा/�क�ा   

ए	कोरबाइल ए	टस� 

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

ए	परटमे 951 350 िम�ा/�क�ा   

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

  1,500 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

  50 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया कैरामेल 150c 

50,000 

िम�ा/�क�ा 

  

कैरामेल IV - स9फाइट एमोिनया 

कैरामेल 

150d 

50,000 

िम�ा/�क�ा 

 

  

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 1,000 िम�ा/�क�ा   

एिथलीन डाएमाइन टेEा एसी

एिथलीन डाएमाइन टेEा एसीएिथलीन डाएमाइन टेEा एसी

एिथलीन डाएमाइन टेEा एसीटे7स

टे7सटे7स

टे7स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक�  163(ii) 1,500 िम�ा/�क�ा   

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल ए	टर 243 200 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 961 33 िम�ा/�क�ा   

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

2,000 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R   124 100 िम�ा/�क�ा   
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सारणी 12

सारणी 12सारणी 12

सारणी 12 

  

 

नमक

नमकनमक

नमक, 

, , 

, मसालH

मसालHमसालH

मसालH, 

, , 

, सूप

सूपसूप

सूप, 

, , 

, सॉस

सॉससॉस

सॉस, 

, , 

, सलाद

सलादसलाद

सलाद, 

, , 

, �ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद�ोटीन उKपाद

�ोटीन उKपाद 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� 

खा� खा� 

खा� सहयो�य

सहयो�यसहयो�य

सहयो�य  

    

  (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर  

    

  (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट  

    

  (6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  200 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 
 1,500 िम�ा/�क�ा   

	टेिवयोल 0लाइकोसाइ7स 960  115 िम�ा/�क�ा 

 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 1,250 िम�ा/�क�ा   

12.8

12.812.8

12.8 

  

 

खमीर और ऐसे 

खमीर और ऐसे खमीर और ऐसे 

खमीर और ऐसे 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 

  

 

बु�टले�टड 

हाइ�ोजाइनोसोल(बीएचए) 

  

 

320 200 िम�ा/�क�ा 15 

12.9

12.912.9

12.9 

  

 

सोयाबीन

सोयाबीनसोयाबीन

सोयाबीन-

--

-से बने 

से बने से बने 

से बने 

 वाद बढ़ाने वाले 

 वाद बढ़ाने वाले  वाद बढ़ाने वाले 

 वाद बढ़ाने वाले 

घटक और मसाले

घटक और मसालेघटक और मसाले

घटक और मसाले 

  

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1,200 िम�ा/�क�ा   

12.9.1

12.9.112.9.1

12.9.1 

  

 

�किsवत सोयाबीन 

�किsवत सोयाबीन �किsवत सोयाबीन 

�किsवत सोयाबीन 

पे ट (जैसे िमजो)

पे ट (जैसे िमजो)पे ट (जैसे िमजो)

पे ट (जैसे िमजो) 

  

 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 

 

30 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा   

12.9.2

12.9.212.9.2

12.9.2 

  

 

सोयाबीन सॉस

सोयाबीन सॉससोयाबीन सॉस

सोयाबीन सॉस 

  

 

 

  

 

  

  

12

1212

12.9.2.1

.9.2.1.9.2.1

.9.2.1 

  

 

�किsवच सोयाबीन 

�किsवच सोयाबीन �किsवच सोयाबीन 

�किsवच सोयाबीन 

सॉस

सॉससॉस

सॉस 

  

 

कैरामेल III  - एमोिनया कैरामेल 150 c 

20,000 

िम�ा/�क�ा 

207 

कैरामेल IV - स9फाइट एमोिनया 

कैरामेल 

150 d 

60,000 

िम�ा/�क�ा 

 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 42 

 

	टेिवयोल 0लाइकोसाइ7स 

960  30 िम�ा/�क�ा 26 

12.9.2.2

12.9.2.212.9.2.2

12.9.2.2 

  

 

गैर

गैरगैर

गैर-

--

-�किsवच 

�किsवच �किsवच 

�किsवच 

सोयाबीन सॉस

सोयाबीन सॉससोयाबीन सॉस

सोयाबीन सॉस 

 

  

 

कैरामेल III  - एमोिनया कैरामेल 150 c 1,500  िम�ा/�क�ा 

 

 

	टेिवयोल 0लाइकोसाइ7स 

960 165 िम�ा/�क�ा 26 

12.9.2.3

12.9.2.312.9.2.3

12.9.2.3 

  

 

अ=य सोयाबीन सॉस

अ=य सोयाबीन सॉसअ=य सोयाबीन सॉस

अ=य सोयाबीन सॉस 

  

 

 

 

कैरामेल III  - एमोिनया कैरामेल 

150 

20,000 

िम�ा/�क�ा 

 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

 

1000 िम�ा/�क�ा 42 

 

	टेिवयोल 0लाइकोसाइ7स 

960  165 िम�ा/�क�ा 26 

12.10

12.1012.10

12.10 

  

 

सोयाबीन के अलावा 

सोयाबीन के अलावा सोयाबीन के अलावा 

सोयाबीन के अलावा 

�ोटीन के अ=य 

�ोटीन के अ=य �ोटीन के अ=य 

�ोटीन के अ=य 

उKपाद

उKपादउKपाद

उKपाद 
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सारणी  13 

यहां !वशषे पोषण उ%े&य के �योग हेतु खा)य पदाथ, म. खा)य योजक/ का उपयोग 

खा)य 0ेणी 

�णाल1 (1) 
खा)य 0ेणी का नाम (2) 

खा)य 

सहयो2य 
(3) 

आईएनएस 

सं5या  (4) 

6सफा8रश 9कया अ:धकतम ;तर 

(5) 

नोट  

(6) 

13.0 fo'ks"k iks"k.k mís'; ds fo'ks"k iks"k.k mís'; ds fo'ks"k iks"k.k mís'; ds fo'ks"k iks"k.k mís'; ds 

iz;ksx gsrq [kk| inkFkZiz;ksx gsrq [kk| inkFkZiz;ksx gsrq [kk| inkFkZiz;ksx gsrq [kk| inkFkZ 

 

द1 गई खा)य 0=णयो म. खा)य योजको के �योग से स>बं:धत मानको का 

!ववरण खा)य संर@ा एवं मानक (खा)य उBपादक मानक और खा)य 

सहयो2य) !वEनयम, 2011 या खा)य संर@ा एवं मानक (खा)य अथवा 

;वा;Fय अनपूुरक,!वशेष आहार   !वषयक उपयोग के 6लए पोषण वध,क 

खा)य, !वशेष :च9किB;कय �योजन के 6लए   खा)य, फंIशनल  खा)य 

और नूतन खा)य) !वEनयम, 2016 म. सि>म6लत है जैसी भी ि;थEत होA 
 

सारणी 14

सारणी 14सारणी 14

सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

14

1414

14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी 

डेयरी डेयरी 

डेयरी 

उKपादH को छोड़कर

उKपादH को छोड़करउKपादH को छोड़कर

उKपादH को छोड़कर 

  

 

   

  

14.1

14.114.1

14.1 

  

 

गैर

गैरगैर

गैर-

--

-अ*कोहिल

अ*कोहिलअ*कोहिल

अ*कोहिलक

कक

क 

  

 

(

((

(‘‘

‘‘‘‘

‘‘सॉGट

सॉGटसॉGट

सॉGट’’) 

’’) ’’) 

’’) पेय

पेयपेय

पेय 

  

 

 

  

 

  

14.1.1

14.1.114.1.1

14.1.1 

  

 

पानी

पानीपानी

पानी 

  

 

�कसी सहयो�य क� अनुिमत नह� 

 

14.1.1.1

14.1.1.114.1.1.1

14.1.1.1 

  

 

�ाकृितक खिनज पानी 

�ाकृितक खिनज पानी �ाकृितक खिनज पानी 

�ाकृितक खिनज पानी 

और �ोत जल

और �ोत जलऔर �ोत जल

और �ोत जल 

  

 

�कसी सहयो�य क� अनुिमत नह� 

  

14.1.1.2 

14.1.1.2 14.1.1.2 

14.1.1.2  

  

 

साधारण भिूमगत 

साधारण भिूमगत साधारण भिूमगत 

साधारण भिूमगत 

पानी और सोडा पानी

पानी और सोडा पानीपानी और सोडा पानी

पानी और सोडा पानी 

  

 

�कसी सहयो�य क� अनुिमत नह� 

  

14.1.2

14.1.214.1.2

14.1.2 

  

 

फल एवं स@जी का रस

फल एवं स@जी का रसफल एवं स@जी का रस

फल एवं स@जी का रस 

  

 

 

  

 

  

14.1.2.1

14.1.2.114.1.2.1

14.1.2.1 

  

 

फल

फलफल

फल 

  

 का रस (उ�ोिगक 

का रस (उ�ोिगक का रस (उ�ोिगक 

का रस (उ�ोिगक 

उपयोग के िलए फलो  

उपयोग के िलए फलो  उपयोग के िलए फलो  

उपयोग के िलए फलो  

का रस, ऊdमा 

का रस, ऊdमा का रस, ऊdमा 

का रस, ऊdमा 

उपचा�रत फलो का 

उपचा�रत फलो का उपचा�रत फलो का 

उपचा�रत फलो का 

रस)  

रस)  रस)  

रस)   

  

 

एसकॉ�बक एिसड, L- 300 जीएमपी   

कैि9सयम एसकॉब*ट 302 जीएमपी   

कैि9सयम डाइऑ!साइड 
290 

जीएमपी 
69 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 91,13 

िस�ीक एिसड 
330 

जीएमपी 
122 

मेिलक एिसड, डीएल - 296 
जीएमपी 

 

नाइ�ोजन 
941 

जीएमपी 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 40, 33 

पे#!टस 
440 

जीएमपी 
 35 

सोब*Iस 

 

1000 िम�ा/�क�ा  91,42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

50िम�ा/�क�ा  44, 

सोिडयम एसकोरबेट 
301 

जीएमपी 
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सारणी 14

सारणी 14सारणी 14

सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

टारEे7स

टारEे7सटारEे7स

टारEे7स 

  

 

 

4000 िम�ा/�क�ा 45,129 

एलगेिनक एिसड 
400 

जीएमपी  
  

 

  

  

  

 

सोिडयम एि9जनेट  
401 

जीएमपी  

 

 

  

  

  

 

कैि9शयम  एि9जनेट 

404 

जीएमपी 

 

 

 

  

  

  

 

�ोपाइिलन 0लाइकोल 

एि9जनेट 

405 

जीएमपी 

 

 

  

  

  

 

गम एरािबक 
414 

जीएमपी 
  

पॉटािशयम एलगाइनेट 
402  

जीएमपी 
  

पे#!टस 
440 

जीएमपी 
  

ए	टर गम 
 445 (iii) 100 िम�ा/�क�ा   

एलगेिनक एिसड 400 जीएमपी   

गैलन गम 418 जीएमपी   

 

  

  

  

  

  

  

  

 
एसे�टक एिसड 

260 
जीएमपी  

  

लेि!टक एिसड 
270 

जीएमपी  
  

 

  

  

  

 L-टाट*�रक एिसड 334 
जीएमपी 

  

नाइ�ोजन  
918 

जीएमपी 
  

काब�नडाइऑ!साइड 290 जीएमपी 

 

14.1.2.2

14.1.2.214.1.2.2

14.1.2.2 

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

स@जी का रस 

स@जी का रस स@जी का रस 

स@जी का रस 

(उ�ोिगक उपयोग के 

(उ�ोिगक उपयोग के (उ�ोिगक उपयोग के 

(उ�ोिगक उपयोग के 

िलए सि@जयH   का 

िलए सि@जयH   का िलए सि@जयH   का 

िलए सि@जयH   का 

रस, ऊdमा उपचा�रत 

रस, ऊdमा उपचा�रत रस, ऊdमा उपचा�रत 

रस, ऊdमा उपचा�रत 

सि@जयH का रस, 

सि@जयH का रस, सि@जयH का रस, 

सि@जयH का रस, 

ऊdमा उपचा�रत 

ऊdमा उपचा�रत ऊdमा उपचा�रत 

ऊdमा उपचा�रत 

टमाटर  का रस)  

टमाटर  का रस)  टमाटर  का रस)  

टमाटर  का रस)   

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

एसकॉ�बक एिसड, L- 300 जीएमपी   

िस�ीक एिसड 330 जीएमपी   

काब�नडाइऑ!साइड 
290 

जीएमपी 

 

मेिलक एिसड, डीएल - 296 
जीएमपी 

  

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 
 50 िम�ा/�क�ा  44 

लेि!टक एिसड 

270 

जीएमपी 

  

एलगेिनक एिसड 
400 

जीएमपी 

 

L-टाट*�रक एिसड 334 
जीएमपी 

  

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 
 

जीएमपी  
  

सुFालॉस 955 250 िम�ा/�क�ा   

नाइ�ोजन 
941 

जीएमपी 
 

टोकोफ़ेरॉलस  जीएमपी  

एसे�टक एिसड 260 जीएमपी   

बेनज़ोएIस 

  

  
 600 िम�ा/�क�ा   
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सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

स*फ

स*फस*फ

स*फर डाइऑ?साइड

र डाइऑ?साइडर डाइऑ?साइड

र डाइऑ?साइड 

  

 220 1000 िम�ा/�क�ा   

14.1.2.3

14.1.2.314.1.2.3

14.1.2.3 

  

 

फलH का गाढ़ा रस

फलH का गाढ़ा रसफलH का गाढ़ा रस

फलH का गाढ़ा रस 

  

 

(उ%ोिगक उपयोग के 

(उ%ोिगक उपयोग के (उ%ोिगक उपयोग के 

(उ%ोिगक उपयोग के 

िलए फलो    का 

िलए फलो    का िलए फलो    का 

िलए फलो    का गाढ़ा

गाढ़ागाढ़ा

गाढ़ा 

  

  

  

 

रस)

रस)रस)

रस) 

  

 

एसकॉ�बक एिसड, L- 300 
जीएमपी 

 127 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 

 13 

 122 

127 

91 

कैि9सयम एसकॉब*ट 
302 

जीएमपी 
127 

काब�न डाइऑ!साइड 

290 

  

जीएमपी 69, 127  

साइ43क एिसड 

330 
जीएमपी 

127 

मेिलक एिसड, डीएल - 296 
जीएमपी 

115 

लेि!टक एिसड 
270 

जीएमपी 
 127 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 

 

127 

 33 

 40 

पे#!टस 
440 

जीएमपी 
35 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा  122 

स

सस

स*फाइ7स

*फाइ7स*फाइ7स

*फाइ7स 

  

  50 िम�ा/�क�ा 

 44, 127 

 

सोिडयम एसकोरबेट 
301 

जीएमपी 
127 

टारEे7स

टारEे7सटारEे7स

टारEे7स 

  

 
 4000 िम�ा/�क�ा 

 1 129, 128, 

127, 45 

डाइिमथाइल 

पॉलीसाइलो!सेन 

 900a 10िम�ा/�क�ा   

खाV तेल] के फे@ी एिसडो के 

मोनो और डाइि0लसेराइ7स  

471 10िम�ा/�क�ा   

नाइ�ोजन  918 जीएमपी   

काब�नडाइऑ!साइड 
290 

 

 

अि9जिनक एिसड 400 जीएमपी 

14.1.2.4

14.1.2.414.1.2.4

14.1.2.4 

  

 

स@जी का गाढ़ा रस

स@जी का गाढ़ा रसस@जी का गाढ़ा रस

स@जी का गाढ़ा रस 

  

 

(उ%ोिगक उपयोग के 

(उ%ोिगक उपयोग के (उ%ोिगक उपयोग के 

(उ%ोिगक उपयोग के 

िलए सि'जयो  का 

िलए सि'जयो  का िलए सि'जयो  का 

िलए सि'जयो  का गाढ़ा

गाढ़ागाढ़ा

गाढ़ा 

  

  

  

 

रस)

रस)रस)

रस) 

  

 

एसकॉ�बक एिसड, L- 300 जीएमपी   

िस�ीक एिसड 330 जीएमपी   

सुFालॉस 
955 1250 िम�ा/�क�ा   
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सारणी 14सारणी 14

सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

लेि!टक एिसड 
270 

जीएमपी 
  

डाइिमथाइल 

पॉलीसाइलो!सेन 

900a 10 िम�ा/�क�ा   

खाV तेल] के फे@ी एिसडो के 

मोनो और डाइि0लसेराइ7स  

471 10िम�ा/�क�ा   

नाइ�ोजन  
918, 

जीएमपी 
  

काब�नडाइऑ!साइड 
290 

जीएमपी 

 

मैिलक एिसड - डीएल 296 
जीएमपी 

 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

 

50 िम�ा/�क�ा 

44, 127 

उ%ोिगक )योग 

उ%ोिगक )योग उ%ोिगक )योग 

उ%ोिगक )योग 

के िलए अिधकतम 

के िलए अिधकतम के िलए अिधकतम 

के िलए अिधकतम 

1500

15001500

1500 

िम�ा/�क�ा 

एलगेिनक एिसड 
400 

जीएमपी 
  

 

  

  

  

  

  

 एसे�टक एिसड 260 जीएमपी   

बेनज़ोएIस 

  

 

 

600 िम�ा/�क�ा    

सोरबेIस 
200-203 100 िम�ा/�क�ा    

14.1.3

14.1.314.1.3

14.1.3 

  

 

फल और स@जी ने?टर

फल और स@जी ने?टरफल और स@जी ने?टर

फल और स@जी ने?टर 

  

 

 

	टिेवयोल 0लाइकोसाइ7स 

960 220 िम�ा/�क�ा 26 

14.1.3.1

14.1.3.114.1.3.1

14.1.3.1 

  

 

फल

फलफल

फल 

  

 ने?टर

ने?टरने?टर

ने?टर 

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 950 350 िम�ा/�क�ा 188 

एसकॉ�बक एिसड, L- 300 
जीएमपी 

  

ए	परटेम 
951 600 िम�ा/�क�ा  191 

कैि9सयम एसकॉब*ट 
302 

जीएमपी 
  

बेनजोएIस 

 

1000 िम�ा/�क�ा 91, 13 

काब�न डाइऑ!साइड 
290 

जीएमपी 
69 

िस��क एिसड 330 जीएमपी 

 

मेिलक एिसड, डीएल - 296 जीएमपी   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1000 िम�ा/�क�ा 

 40, 

33, 

122 

पे#!टस 
440 

जीएमपी 

  

  

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

80 िम�ा/�क�ा   

सोिडयम एसकोरबेट 
301 

जीएमपी 
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पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

 

1000 िम�ा/�क�ा  42, 91 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

 

70 िम�ा/�क�ा 

44 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 300 िम�ा/�क�ा   

टारEे7स

टारEे7सटारEे7स

टारEे7स 

  

 

336 (ii), 

336 (i), 

335(i), 

337, 

335(ii),334 

4,000 िम�ा/�क�ा 

128 

 45 

एलगेिनक एिसड 400 जीएमपी   

सोिडयम एि9जनेट  

401 

जीएमपी 

 

कैि9शयम एि9जनेट 

404 

जीएमपी 

 

�ोपाइिलन 0लाइकोल 

एि9जनेट 

405 

जीएमपी 

 

!लोरो�फल 
140 100 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल 
150a 100 िम�ा/�क�ा   

कर!यूिमन अथवा टरमे�रक 
100 100 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरॉटSस, सि4जयां 160a(ii) 100 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ7स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम  
161g 100 िम�ा/�क�ा   

राइबोAलेिवन  

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

एनेटो 
160b(i),(ii) 100 िम�ा/�क�ा   

 

  

  

  

 

सैफरोन 

 

 जीएमपी 

 

14.1.3.2

14.1.3.214.1.3.2

14.1.3.2 

  

 

स@जी का ने?टर

स@जी का ने?टरस@जी का ने?टर

स@जी का ने?टर 

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 
950 350 िम�ा/�क�ा 

188, 

  

एसकॉ�बक एिसड, L- 300 
जीएमपी 

  

ए	परटेम 
951 600 िम�ा/�क�ा 

191, 

 

बेनजोएIस 

 

120 िम�ा/�क�ा 13 

िस�ीक एिसड 330 जीएमपी   

कर!युिमन 
100 100 िम�ा/�क�ा 

 

मेिलक एिसड, डीएल - 296 
जीएमपी 

  

िनयोटेम 
961 65 िम�ा/�क�ा 

 

पे#!टस 
440 

जीएमपी 
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सारणी 14

सारणी 14सारणी 14

सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

80 िम�ा/�क�ा 

 

सैफरोन 

 

 जीएमपी 

 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

 

300 िम�ा/�क�ा  42  

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 300 िम�ा/�क�ा 

 

एलगेिनक एिसड 
400 

जीएमपी 
  

!लोरो�फल 
140 100 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल 
150a 100 िम�ा/�क�ा   

कर!यूिमन  
100 100 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरॉटSस, सि4जयां 160a(ii) 100 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ7स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम  161g 100 िम�ा/�क�ा   

राइबोAलेिवन , 

 

100 िम�ा/�क�ा   

एनेटो 

160(b) (i), 

(ii) 

100 िम�ा/�क�ा   

स फाइ5स 

 70 िम�ा/�क�ा  

सोिडयम ह�ैसामैटोफा6फेट 

452(i) 1000 िम�ा/�क�ा   

टारटे�रक एिसड 
334 

जीएमपी 

  

14.1.3.3

14.1.3.314.1.3.3

14.1.3.3 

  

 

फल ने?टर 

फल ने?टर फल ने?टर 

फल ने?टर का

काका

का 

  

 कंसंEेट

कंसंEेटकंसंEेट

कंसंEेट 

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 950 350 िम�ा/�क�ा 

 188 

127 

एसकॉ�बक एिसड, L- 300 
जीएमपी 

127 

अि9जिनक एिसड  

400 

जीएमपी 

 

सोिडयम एि9जनेट  

401 

जीएमपी 

 

कैि9शयम एि9जनेट 

404 

जीएमपी 

 

�ोपाइिलन 0लाइकोल 

एि9जनेट 

405 

जीएमपी 

 

ए	परटेम 

  

951 

  

600 िम�ा/�क�ा 

  

191 

 127 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 

 13, 

 122, 

 91, 

127, 

 17, 

 127 
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सारणी 14

सारणी 14सारणी 14

सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

कैि9सयम एसकॉब*ट 302 जीएमपी  127 

काब�न  डाइऑ!साइड 

  

290 

  

जीएमपी 

  

 69, 

 127 

िस�ीक एिसड 330 5,000 िम�ा/�क�ा  127 

मेिलक एिसड, डीएल - 296 जीएमपी 127 

लेिसिथन 

322 (i),(ii) 

 

 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 

40, 

 122, 

33, 

 127 

पे#!टस 
440 

जीएमपी 
 127 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 

 

80 िम�ा/�क�ा  127 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 

122, 

 127 

सोिडयम एसकोरबेट 
301 

जीएमपी 
127 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 300 िम�ा/�क�ा 127 

स9फाइIस 

 

50 िम�ा/�क�ा 44, 127 

टारEे7स

टारEे7सटारEे7स

टारEे7स 

  

 

 

4,000 िम�ा/�क�ा 

 45, 

127, 

 

14.1.3.4

14.1.3.414.1.3.4

14.1.3.4 

  

 

स@जी ने?टर 

स@जी ने?टर स@जी ने?टर 

स@जी ने?टर का

काका

का 

  

 

कंसंEेट

कंसंEेटकंसंEेट

कंसंEेट 

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 950 350 िम�ा/�क�ा 

 

127, 

 188 

एसकॉ�बक एिसड, L- 300 
जीएमपी 

  

ए	परटेम 951 600 िम�ा/�क�ा 

 

127 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

  600 िम�ा/�क�ा 

 13, 

 127 

 

िस�ीक एिसड 
330 

जीएमपी 
  

मेिलक एिसड, डीएल - 296 जीएमपी   

िनयोटेम 961 65 िम�ा/�क�ा 
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सारणी 14

सारणी 14सारणी 14

सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

पे#!टस 
440 

जीएमपी 
  

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा 

122, 

 127, 

 44 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 300 िम�ा/�क�ा 

  

127 

14.1.4

14.1.414.1.4

14.1.4 

  

 

पानी आधा�रत 

पानी आधा�रत पानी आधा�रत 

पानी आधा�रत 

Gलेवड! पेय

Gलेवड! पेयGलेवड! पेय

Gलेवड! पेय,”

,”,”

,” पो7स!

 पो7स! पो7स!

 पो7स!”, 

”, ”, 

”, 

“

““

“एनज;

एनज;एनज;

एनज;” 

” ” 

” या  

या  या  

या  

“

““

“एले?Eोलाईट

एले?Eोलाईटएले?Eोलाईट

एले?Eोलाईट” 

” ” 

” पेय

पेयपेय

पेय 

  

 

और पाAटकुलेट 

और पाAटकुलेट और पाAटकुलेट 

और पाAटकुलेट पेय

पेयपेय

पेय 

  

 

सिहत िजसमे �क 

सिहत िजसमे �क सिहत िजसमे �क 

सिहत िजसमे �क 

काब�नेटेड फल

काब�नेटेड फलकाब�नेटेड फल

काब�नेटेड फल 

  

 पेय

पेयपेय

पेय, 

, , 

, 

काब�नेटेड 

काब�नेटेड काब�नेटेड 

काब�नेटेड पेय

पेयपेय

पेय 

  

 फल 

फल फल 

फल 

सिहत सिPमिलत है    

सिहत सिPमिलत है    सिहत सिPमिलत है    

सिहत सिPमिलत है     

  

  

  

 

एसकॉ�बल ए	टस� 

  

 
 1,000 िम�ा/�क�ा 

 15, 

10 

एसेसलफेम पोटेिशयम 950 600 िम�ा/�क�ा  188 

एलीटेम 
956 40 िम�ा/�क�ा 

 

ए9युरा रेड एसी 
129 100 िम�ा/�क�ा 

 

 127 

ए3थोसाइ#नन 

163 (i),(iii) जी एम् पी 

 

ए	परटेम 
951 600 िम�ा/�क�ा 

 191 

 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

600 िम�ा/�क�ा 

 13, 

 301, 

123 

बीसवै!स 
901 200 िम�ा/�क�ा 131 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 100 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?ससकॉPपैि*?सस

कॉPपैि*?सस 

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा  127 

कK डिेडला वै!स 
902 200 िम�ा/�क�ा 131 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 5,000 िम�ा/�क�ा  9 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा  127 

कारनुबा वै!स 
903 200 िम�ा/�क�ा 131 

बीटा -कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 2,000 िम�ा/�क�ा   

साइ!लोड!ेस��न, बीटा- 459 500 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी एिसड 

ए	टस� 

472e 5,000 िम�ा/�क�ा 127 
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सारणी 14सारणी 14

सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

एिथलीन डाएमाइन टेEा 

एिथलीन डाएमाइन टेEा एिथलीन डाएमाइन टेEा 

एिथलीन डाएमाइन टेEा 

एसीटे7स

एसीटे7सएसीटे7स

एसीटे7स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा  21 

फा	ट �ीन एफसीएफ 143 100 िम�ा/�क�ा   

वुड़ रॉिसन के ि0लसरॉल 

ए	टस� 

445(iii) 150 िम�ा/�क�ा 

 काब:नेटेड  

पानी के िलए 

अिधकतम 100 

िम�ा/�क�ा 

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 300 िम�ा/�क�ा  181 

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा 27 

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स 

  

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

इंडीगोटाइन (इंडीगो 

कैरमाइन) 

132 100 िम�ा/�क�ा   

आइसो�ोिपल साइ�ेIस 
384 200 िम�ा/�क�ा   

िनयोटेम 961 33 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा  33 

पॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7सपॉिलसोरबे7स

पॉिलसोरबे7स 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा 127 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 
900a 20 िम�ा/�क�ा   

पॉलीथाइिलन 0लाइकॉल 
1521 1,000 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R   124 
100 िम�ा/�क�ा 

 काब:नेटेड  

पानी के िलए 

अिधकतम 50 

िम�ा/�क�ा 

�ोपेल गैलेट 310 1,000 िम�ा/�क�ा  15 

फैटी एिसड का �ोिपलेन 

0लाइकोल ए	टस� 

477 500 िम�ा/�क�ा   

�9लाइया ए?सEे?टस

�9लाइया ए?सEे?टस�9लाइया ए?सEे?टस

�9लाइया ए?सEे?टस 

 

50 िम�ा/�क�ा 

293, 

132, 

168 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा 

 42, 

127 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

70 िम�ा/�क�ा 

143, 

 44, 

 127 

	टनेस !लोराइड 
512 20 िम�ा/�क�ा 43 
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सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

	�ेराइल साइ�ेट 
484 500 िम�ा/�क�ा   

	टवेीयोल 0लाइकोसाइ7स 
960 200 िम�ा/�क�ा 26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 

  

300 िम�ा/�क�ा 

 

 127 

एनेटो 
160b(i),(ii) 100 िम�ा/�क�ा 

 

कैथाजैनिथम, 161g 100 िम�ा/�क�ा 

 

कर!यूिमन, l,  100 (i)  100 िम�ा/�क�ा 

 

कैरमोज़ाइन 
122 100 िम�ा/�क�ा 

 

इरीJोिसन 
127 100 िम�ा/�क�ा 

 

डाइिमथाइल डाइकाब:नेट 242 250 िम�ा/�क�ा 

18 (200 

िमली�ाम / 

लीटर के jप म2 

अंितम उgपाद म2 

अिधकतम 

मेथनॉल साम�ी 

के अधीन) 

सैफरोन 

 

 जी एम् पी 

 

टारटेरज़ाइन 
102 200 िम�ा/�क�ा 

 

सुFो0लाइिसराइ7स 474 200 िम�ा/�क�ा  219 

सुFोस एिसटेट आइसो4यूटारेट 
444 500 िम�ा/�क�ा   

सनसेट येलो एफसीएफ 

  

110 

  

100 िम�ा/�क�ा  127 

िथओिड�ोपाइने7स

िथओिड�ोपाइने7सिथओिड�ोपाइने7स

िथओिड�ोपाइने7स 

  

 

  

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा 

 15, 

 46 

�ाइएिथल साइ�ेट 
1505 200 िम�ा/�क�ा   

 

  

  

  

 

कुइिनन सा9ट 

 

100 िम�ा/�क�ा 

 

 

14.1.4.1

14.1.4.114.1.4.1

14.1.4.1 

  

 

काब�नेटेड पानी 

काब�नेटेड पानी काब�नेटेड पानी 

काब�नेटेड पानी 

आधा�रत Gलेवड! पये

आधा�रत Gलेवड! पयेआधा�रत Gलेवड! पये

आधा�रत Gलेवड! पये 

  

 

(

((

(गै

गैगै

गैर

रर

र-

--

-ए*कोहिलक पेय

ए*कोहिलक पेयए*कोहिलक पेय

ए*कोहिलक पेय-

--

-

काब�ने�टड, 

काब�ने�टड, काब�ने�टड, 

काब�ने�टड, 

काब�नेटेड पानी) * 

काब�नेटेड पानी) * काब�नेटेड पानी) * 

काब�नेटेड पानी) *  

  

 

कैथाजैनिथम 
161g 5 िम�ा/�क�ा   

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल 

ए	टर 

243 50 िम�ा/�क�ा 

 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 
 50 िम�ा/�क�ा   

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  300 िम�ा/�क�ा 

 

14.1.4.2

14.1.4.214.1.4.2

14.1.4.2 

  

 

गैर काब�नेटेड जल

गैर काब�नेटेड जलगैर काब�नेटेड जल

गैर काब�नेटेड जल-

--

-

आधा�रत Gलेवरेड 

आधा�रत Gलेवरेड आधा�रत Gलेवरेड 

आधा�रत Gलेवरेड 

 वा�द

 वा�द वा�द

 वा�दt पेय

t पेयt पेय

t पेय, 

, , 

, पंचजे 

पंचजे पंचजे 

पंचजे 

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल 

ए	टर 

243 50 िम�ा/�क�ा 

 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा   
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सारणी 14सारणी 14

सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

एवं एड 

एवं एड एवं एड 

एवं एड Bजजर 

Bजजर Bजजर 

Bजजर 

कॉकटेल 

कॉकटेल कॉकटेल 

कॉकटेल सिहत

सिहतसिहत

सिहत 

  

 ( 

( ( 

( 

Bजजर िबयर एवं 

Bजजर िबयर एवं Bजजर िबयर एवं 

Bजजर िबयर एवं 

Bजजर एल ), ऊdमा 

Bजजर एल ), ऊdमा Bजजर एल ), ऊdमा 

Bजजर एल ), ऊdमा 

उपचा�रत �सं कृत 

उपचा�रत �सं कृत उपचा�रत �सं कृत 

उपचा�रत �सं कृत 

फल पेय / फल पेय 

फल पेय / फल पेय फल पेय / फल पेय 

फल पेय / फल पेय 

/रेडी टू सवb फल पेय  

/रेडी टू सवb फल पेय  /रेडी टू सवb फल पेय  

/रेडी टू सवb फल पेय   

  

 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  300 िम�ा/�क�ा   

L-टाट*�रक एिसड 334 
जीएमपी 

  

कर?यिुमन

कर?यिुमनकर?यिुमन

कर?यिुमन 

  

 
100 200 िम�ा/�क�ा  

बीटा-कैरॉटSस, सि4जयां 160a(ii) 200 िम�ा/�क�ा   

कारोटेनोइ7स 

  

  

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

कैथाजैनिथम  161g 200 िम�ा/�क�ा   

राइबोAलेिवन  

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

एनेटो 160b(i), (ii) 200 िम�ा/�क�ा 

 

सैफरोन 

 

जी एम् पी  

 

पोि3सया 4R 124 200 िम�ा/�क�ा  XT 99 

कैरमोज़ाइन 122 200 िम�ा/�क�ा  XT 99 

इरीJोिसन 
127 100िम�ा/�क�ा  XT 99 

टारटेरज़ाइन 
102 200 िम�ा/�क�ा  XT 99 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 200 िम�ा/�क�ा 

XT 99 

इंिडगोटाइन (इंिडगो 

कारमाइन 

132 200 िम�ा/�क�ा  XT 99 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 200 िम�ा/�क�ा  XT 99 

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 200 िम�ा/�क�ा  XT 99 

बेनज़ोएIस 

 

600 िम�ा/�क�ा   

स9फाइIस 

 

350 िम�ा/�क�ा  XT 100 

सोब*ट 

 

1000 िम�ा/�क�ा 

XT 101 

�ोपलीन ि0लसरॉल एलिगनेट 

405 जीएमपी 

 

अि9जिनक एिसड  400 जी एम् पी    

सोिडयम एि9जनेट 401 जी एम् पी 
  

कैि9शयम एि9जनेट 404 जी एम् पी 

 

एल टारटे रीक एिसड 
334 

जी एम पी 
 

वुड रेिसन का ि0लसरॉल 

ए	टर  

445(iii) 100 िम�ा/�क�ा 

 

सोिडयम ए9युमीिनयम 

िसिलकेट  

554 

5 �ा/�क�ा 

 

14.1.4.3

14.1.4.314.1.4.3

14.1.4.3 

  

 

जल

जलजल

जल-

--

-आधा�रत 

आधा�रत आधा�रत 

आधा�रत 

Gलेवेरेड पये

Gलेवेरेड पयेGलेवेरेड पये

Gलेवेरेड पये 

  

 के िलए 

के िलए के िलए 

के िलए  

  

 

कंसंEेट (तरल या 

कंसंEेट (तरल या कंसंEेट (तरल या 

कंसंEेट (तरल या 

ठोस) पेय

ठोस) पेयठोस) पेय

ठोस) पेय 

  

 {शरबत 

{शरबत {शरबत 

{शरबत 

कैथाजैनिथम 
161g 5 िम�ा/�क�ा 

127 XT 102 

फे�रक अमोिनया साइ�ेट 
381 10 िम�ा/�क�ा 127 

लॉ�रक आरगाइनेट एिथल 

ए	टर 

243 50 िम�ा/�क�ा 
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सारणी 14सारणी 14

सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

(Bसथे�टक 

(Bसथे�टक (Bसथे�टक 

(Bसथे�टक 

िसरप),िड प-सर के 

िसरप),िड प-सर के िसरप),िड प-सर के 

िसरप),िड प-सर के 

िलए Bसथे�टक िसरप} 

िलए Bसथे�टक िसरप} िलए Bसथे�टक िसरप} 

िलए Bसथे�टक िसरप} 

 �ाश,Dेशेस,फल 

 �ाश,Dेशेस,फल  �ाश,Dेशेस,फल 

 �ाश,Dेशेस,फल 

िसरप , बालb वाटर 

िसरप , बालb वाटर िसरप , बालb वाटर 

िसरप , बालb वाटर  

  

 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा  XT 102 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 
 300 िम�ा/�क�ा  127 

 

* िड6प(सस7 के िलए 8सथे4टक िसरप म( िन: योजक; क� अनुमित ह ै

L-टाट*�रक एिसड 334 
जीएमपी 

  

ए	परटेम 
951 200 िम�ा/�क�ा  

एसेसलफेम-पोटिेशयम 
950 600 िम�ा/�क�ा  

कर!युिमन 
100 200 िम�ा/�क�ा 

XT 102 

बीटा-कैरॉटSस, सि4जयां 160a(ii) 200 िम�ा/�क�ा  XT 102 

कारोटेनोइ7स 

  

  

 

200 िम�ा/�क�ा  XT 102 

कैथाजैनिथम  161g 200 िम�ा/�क�ा   

राइबोAलेिवन  

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा  XT 102 

एनेटो 
160b(i), (ii) 200 िम�ा/�क�ा  XT 102 

सैफरोन 

 

जी एम् पी  

 

पोि3सया 4R 124 200 िम�ा/�क�ा  127 

कैरमोज़ाइन 
122 200 िम�ा/�क�ा  127 

इरीJोिसन 
127 100िम�ा/�क�ा  127 

टारटेरज़ाइन 
102 200 िम�ा/�क�ा  127 

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 200 िम�ा/�क�ा  127 

इंिडगो कारमाइन 132 200 िम�ा/�क�ा  127 

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 200 िम�ा/�क�ा  127 

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 200 िम�ा/�क�ा  127 

बेनज़ोएIस 

 

600 िम�ा/�क�ा   

स9फाइIस 

 

350 िम�ा/�क�ा  44 

वुड़ रॉिसन के ि0लसरॉल 

ए	टस� 

445(iii) 100 िम�ा/�क�ा 127 

कुअिनन स9फेट 

 

450 िम�ा/�क�ा 

िड9युशन के 

बाद के िलए 

रेडी टू सव� पेय 

म2 100 

िम�ा/�क�ा के 

अधीन 

* शरबत (#सथे�टक िसरप) म2 िन\ योजक] क? अनुमित है 

L-टाट*�रक एिसड 334 
जीएमपी 
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पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

कर!यूिमन  100 जीएमपी   

बीटा-कैरॉटSस, सि4जयां 160a(ii) 200 िम�ा/�क�ा 

 

कारोटेनोइ7स 

  

  

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

कैथाजैनिथम  
161g 200 िम�ा/�क�ा   

�रबAलोिम3स 

 

200 िम�ा/�क�ा 

 

एनेटो 

160b(i), 

(ii)  

जीएमपी 
  

पोि3सयू 4आर 124 100 िम�ा/�क�ा   

सैफरोन 

 

जी एम् पी  

 

कैरमोज़ाइन 
122 100 िम�ा/�क�ा   

इरीJोिसन 
127 50 िम�ा/�क�ा 

  

  

सनसेट येलो एफसीएफ 
110 100 िम�ा/�क�ा   

इंिडगो कारमाइन 
132 100 िम�ा/�क�ा   

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 100 िम�ा/�क�ा   

फा	ट �ीन एफसीएफ 
143 100 िम�ा/�क�ा   

टारटेरज़ाइन 
102 100 िम�ा/�क�ा 

 

बेनज़ोएIस 

  

  

 

120 िम�ा/�क�ा   

स9फाइIस 
 70 िम�ा/�क�ा  44 

सोरबेIस 

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा   

�ोिपल 0लाइकोल ए9गाइनेट 
 405 

जीएमपी 

 

14.1.5

14.1.514.1.5

14.1.5 

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

कॉफ9

कॉफ9कॉफ9

कॉफ9, 

, , 

, कॉफ9 के 

कॉफ9 के कॉफ9 के 

कॉफ9 के 

िवक*प

िवक*पिवक*प

िवक*प, 

, , 

, चाय

चायचाय

चाय, 

, , 

, हब!ल 

हब!ल हब!ल 

हब!ल 

अक!

अक!अक!

अक! , 

, , 

, और कोका के 

और कोका के और कोका के 

और कोका के 

अलावा

अलावाअलावा

अलावा 

  

 अ=य गम! 

अ=य गम! अ=य गम! 

अ=य गम! 

अनाज और अनाज 

अनाज और अनाज अनाज और अनाज 

अनाज और अनाज 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 

950 

  

600 िम�ा/�क�ा   188, 160 

एिस�टक एिसड, 0लेिसयल 260 
जीएमपी 

 160 

0लाइसरोल का एसे�टक एवं 

फैडी एिसड ए	टस�  

472a 
जीएमपी 

 160 

एसीटाइले�टड िड	टाच� एिडपेट 1422 जीएमपी  160 

एसीटाइले�टड डाइ	टाच� 

फॉ	फेट 

1414 जीएमपी  160 

एिसड-��टेड 	टाच� 1401 जीएमपी  160 

अगार 
406 

जीएमपी 
 160 

एलगेिनक एिसड 
400 

जीएमपी 
160 

ए9केलाइन ��टेड 	टाच� 
1402 

जीएमपी 
160 
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पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

एसकॉ�बक एिसड, L- 300 
जीएमपी 

 160 

ए	परटेम 
951 600 िम�ा/�क�ा 160 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा  13 

बीसवै!स 
901 

जीएमपी 
 108 

ि4लLड 	टाच� 1403 जीएमपी  160 

कैि9सयम काब:नेट 170(i) जीएमपी  160 

कैि9सयम !लोराइड 509 जीएमपी 160 

कैि9सयम लै!टेट 
327 

जीएमपी 
160 

कK डिेडला वै!स 
902 

जीएमपी 
108 

काब�न डाइऑ!साइड 
290 

जीएमपी 
59,160 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c  10,000 िम�ा/�क�ा  7,160 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 

  

10,000 िम�ा/�क�ा 

7, 

127 

कारनुबा वै!स 903 200 िम�ा/�क�ा 108 

कैरॉब बीन गम 410 जीएमपी  160 

कैरागीनान 
407 

जीएमपी 
160 

िस�ीक एिसड 
330 

जीएमपी 
160 

ि0लसरॉल के िस�ीक और फे@ी 

एिसड 

472c 
जीएमपी 

160 

 

ड!ेसc�स, रॉ	टडे 	टाच� 

 

 

1400 

 

जीएमपी 

90, 

 160 

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी एिसड 

ए	टस� 

472e 500 िम�ा/�क�ा  142 

डाइिमथाइल डाइकाब:नेट 
242 250 िम�ा/�क�ा  18 

डाइ	टाच� फॉ	फेट 
1412 

जीएमपी 
 160 

डाइसोिडयम 5'-गाइयनलेट 
627 

जीएमपी 
201 

डाइसोिडयम 5'-आइनोसाइनेट 
631 

जीएमपी 
201 

डाइसोिडयम 5'-

�रबो3यू!लोटाइ7स 

635 
जीएमपी 

201 

एिथलीन डाएमाइन टेEा 

एिथलीन डाएमाइन टेEा एिथलीन डाएमाइन टेEा 

एिथलीन डाएमाइन टेEा 

एसीटे7स

एसीटे7सएसीटे7स

एसीटे7स 

  

 

386 35 िम�ा/�क�ा  21 

Aयूमे�रक एिसड 
297 

जीएमपी 
 160 
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पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

  

  

 

 

  

 

गैलन गम 418 जीएमपी  160 

0वार गम 
412 

जीएमपी 
 160 

गम एरािबक (एसोिसया गम) 
414 

जीएमपी 
160 

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

 

 

450 िम�ा/�क�ा  27,160 

हाइ8ो!सी�ोपाइल सेलुलोज़ 
463 

जीएमपी 
160 

हाइ8ो!सी�ोपाइल डाइ 	टाच� 

फॉ	फेट 

1442 
जीएमपी 

 160 

हाइ8ो!सी�ोपाइल िमथाइल 

सेलुलोज़ 

464 
जीएमपी 

 160 

हाइ8ो!सी�ोपाइल 	टाच� 
1440 

जीएमपी 
160 

काराया गम 416 जीएमपी  160 

क]जैक Aलोर 
425 

जीएमपी 
 160 

0लाइिसरोल का लेि!टक एवं 

फैटी एिसड 

472b 
जीएमपी 

160 

लैिस#थस 

322(i), 

(ii) 

जीएमपी 
 160 

मैNीिशयम काब:नेट 
504(i) 

जीएमपी 
 160 

मैNीिशयम !लोराइड 
511 

जीएमपी 
 160 

मैNीिशयम हाइ8ो!सॉइड 
528 

जीएमपी 
 160 

मैNीिशयम हाइ8ो!सॉइड 

काब:नेट 

504(ii) 
जीएमपी 

 160 

मेिलक एिसड, डीएल - 296 
जीएमपी 

160 

िमथाइल सेलुलोज़ 461 जीएमपी  160 

 

  

  

  

 िमथाइल इथाइल सेलुलोज़ 465 जीएमपी 160 

माइFो�F	टालइन सेलुलोज़ 

(सेलुलोज़ जैल) 

460(i) 
जीएमपी 

 160 

फे@ी एिसड के मोनो- और डाइ-

ि0लसेराइ7स 

471 
जीएमपी 

 160 

मोनोसोिडयम एल-ग9टामेट 
621 

एमपी 
160 

मोनो	टाच� फॉ	फेट 
1410 

जीएमपी 
160 

िनयोटेम 
961 50 िम�ा/�क�ा 160 

ऑि!सडाइ	ड 	टाच� 
1404 

जीएमपी 
 160 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 
 300 िम�ा/�क�ा  33, 160 

पे#!टस 440 जीएमपी  160 

फॉ	फे�टड डाइ 	टाच� फॉ	फेट 
1413 

जीएमपी 
 160 
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पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

पॉटािशयम काब:नेट 
501(i) 

जीएमपी 
160 

पॉटािशयम !लोराइड 
508 

जीएमपी 
 160 

पॉटािशयम डाइहाइ8ोजन 

साइ�ेट 

332(i) 
जीएमपी 

160 

पाउडड� से9यूलोज़ 460(ii) जीएमपी  160 

संसािधत इयूLयूमा समु^ी 

शैवाल (पीईएस) 

407a 
जीएमपी 

160 

पुलुलन 
1204 

जीएमपी 
160 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

 
 200 िम�ा/�क�ा 160 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  500 िम�ा/�क�ा 42,160 

अमोिनया, कैि9सयम, 

पॉटािशयम और सोिडयम 

सिहत माए�रि	टक पालिम��क, 

एवं 	टे�रर एिसड का लवण 

470(i) 
जीएमपी 

 160 

कैि9सयम, पॉटािशयम और 

सोिडयम सिहत ऑिलक एिसड 

के लवण 

470(ii) 
जीएमपी 

 160 

 

  

  

  

 सेलेक, ि4लLड 904 
जीएमपी 

 108 

सोिडयम डीएल- मैलेट 
350(ii) 

जीएमपी 
 160 

िसिलकोन डायऑ!साइड, 

एमोरफस 

551 
जीएमपी 

321 

सोिडयम एिसटेट 
262(i) 

जीएमपी 
 160 

सोिडयम ए9गाइनेट 
401 

जीएमपी 
 160 

सोिडयम ए	कोबरेट 
301 

जीएमपी 
160 

सोिडयम काब:नेट 500(i) जीएमपी  160 

सोिडयम काब:!सी िमथाइल 

सेलुलोज़ (सेलुलोज़ गम) 

466 जीएमपी  160 

सोिडयम डाइहाइ8ोजन साइ�ेट 
331(i) 

जीएमपी 
160 

सोिडयम AयूमारेIस 
365 

जीएमपी 
 160 

सोिडयम 0लूकोनेट 
576 

जीएमपी 
160 

सोिडयम हाइ8ोजन काब:नेट 
500(ii) 

जीएमपी 
160 

सोिडयम लै!टेट 
325 

जीएमपी 
 160 

	टाच�, एनज़ाइम ��टडे 1405 जीएमपी  160 

	टाच�, सोिडयम ऑकटेनाइल 

सुिसनेट 

1450 जीएमपी 160 

	टिेवयोल 0लाइकोसाइ7स 960 200 िम�ा/�क�ा 160, 26 
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सारणी 14

सारणी 14सारणी 14

सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 

  

300 िम�ा/�क�ा  160 

सुFो0लाइिसराइ7स 
474 1,000 िम�ा/�क�ा  176 

टैरा गम 417 जीएमपी 160 

�ेगाकK थ गम 413 जीएमपी 160 

�ाइपॉटािशयम साइ�ेट 
332(ii) 

जीएमपी 
 160 

�ाइसोिडयम साइ�ेट 
331(iii) 

जीएमपी 
160 

ज़ै3थेन गम 
415 

जीएमपी 
160 

14.2

14.214.2

14.2 

  

 

ए*कोहिलक पेय

ए*कोहिलक पेयए*कोहिलक पेय

ए*कोहिलक पेय, 

, , 

, 

अ*कोहल से मु% और 

अ*कोहल से मु% और अ*कोहल से मु% और 

अ*कोहल से मु% और 

कम

कमकम

कम-

--

-अ*कोहिलक 

अ*कोहिलक अ*कोहिलक 

अ*कोहिलक 

समकzH सिहत

समकzH सिहतसमकzH सिहत

समकzH सिहत 

  

 

    

 

  

14.2.1

14.2.114.2.1

14.2.1 

  

 

बीयर और मा*ट से 

बीयर और मा*ट से बीयर और मा*ट से 

बीयर और मा*ट से 

बने पेय

बने पेयबने पेय

बने पेय 

  

 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा   

 

  

  

  

 

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा   

बीटा -कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 600 िम�ा/�क�ा   

इथािलन डायमाइन टे�ा 

एिसटेIस (ईडीटीए) 

  

  

 

25 िम�ा/�क�ा 21 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 
900a 10 िम�ा/�क�ा   

पॉलीिवनाएलपाइरॉलीडोन 
1201 10 िम�ा/�क�ा 36 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

50 िम�ा/�क�ा  44 

14.2.2

14.2.214.2.2

14.2.2 

  

 

साइडर और पेरी

साइडर और पेरीसाइडर और पेरी

साइडर और पेरी 

  

 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

  600 िम�ा/�क�ा 124, 13 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स-

--

- 

  

  200 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 1000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 1000 िम�ा/�क�ा   

बीटा -कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 600 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी एिसड 

ए	टस� 

472e 5,000 िम�ा/�क�ा   

डाइिमथाइल डाइकाब:नेट 
242 250 िम�ा/�क�ा 18 

अंगूर छाल अक�  163(ii) 300 िम�ा/�क�ा 181 

हा

हाहा

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

इ)ो?सीब-ज़ोए7सइ)ो?सीब-ज़ोए7स

इ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

 

200 िम�ा/�क�ा 27 
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सारणी 14

सारणी 14सारणी 14

सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

लाइसोज़ाइम 
1105 500 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

880 िम�ा/�क�ा 33 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 
900a 10 िम�ा/�क�ा 

36 

पॉलीिवनाएलपाइरॉलीडोन 
1201 2 िम�ा/�क�ा 

राइबोAलेिवन  

 

300 िम�ा/�क�ा   

सोरबेIस 

  

 

 

500 िम�ा/�क�ा 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा  44 

14.2.3

14.2.314.2.3

14.2.3 

  

 

gेप वाइन

gेप वाइनgेप वाइन

gेप वाइन 

  

 

डाइिमथाइल डाइकाब:नेट 
242 200 िम�ा/�क�ा 18 

काब�न डाइऑ!साइड 
290 

जीएमपी 

60 

लाइसोज़ाइम 
1105 500 िम�ा/�क�ा   

सोरबेIस 

  

 
 200 िम�ा/�क�ा 42 

स*फा

स*फास*फा

स*फाइ7स

इ7सइ7स

इ7स 

  

 

 

350 िम�ा/�क�ा 44, 103 

14.2.3.1

14.2.3.114.2.3.1

14.2.3.1 

  

 

ि टल अगूंर वाइन

ि टल अगूंर वाइनि टल अगूंर वाइन

ि टल अगूंर वाइन 

  

 

    

14.2.3.2

14.2.3.214.2.3.2

14.2.3.2 

  

 

 पाDBलग और अद!

 पाDBलग और अद! पाDBलग और अद!

 पाDBलग और अद!-

--

-

 पाDBलग अंगूर क9 

 पाDBलग अंगूर क9  पाDBलग अंगूर क9 

 पाDBलग अंगूर क9 

वाइन

वाइनवाइन

वाइन 

  

 

 

  

    

14.2.3.3

14.2.3.314.2.3.3

14.2.3.3 

  

 

दढ़ृीकृत अगूंर क9 

दढ़ृीकृत अगूंर क9 दढ़ृीकृत अगूंर क9 

दढ़ृीकृत अगूंर क9 

वाइन

वाइनवाइन

वाइन, 

, , 

, अगूंर िल�र 

अगूंर िल�र अगूंर िल�र 

अगूंर िल�र 

वाइन

वाइनवाइन

वाइन, 

, , 

, और मीठे अगूंर 

और मीठे अगूंर और मीठे अगूंर 

और मीठे अगूंर 

क9 वाइन

क9 वाइनक9 वाइन

क9 वाइन 

  

 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा   

14.2.4

14.2.414.2.4

14.2.4 

  

 

वाइन (अंगूर के 

वाइन (अंगूर के वाइन (अंगूर के 

वाइन (अंगूर के 

अलावा)

अलावा)अलावा)

अलावा) 

  

 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 
 600 िम�ा/�क�ा 124, 13 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स-

--

- 

  

  200 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 1,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 1,000 िम�ा/�क�ा   

बीटा -कैरोटी3स, सि4जया ं 160a(ii) 600 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी एिसड 

ए	टस� 

472e 5000 िम�ा/�क�ा   
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पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

डाइिमथाइल डाइकाब:नेट 242 250 िम�ा/�क�ा 18 

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 300 िम�ा/�क�ा 

181 

 

हाइ8ो!सीब2ज़ोएIस, 

, , 

, पारा- 

 

200 िम�ा/�क�ा 

  

27 

राइबोAलेिवन  

  

  

 

 

300 िम�ा/�क�ा 

  

   

सोरबेIस 
 500 िम�ा/�क�ा 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा 44, 103 

14.2.

14.2.14.2.

14.2.5

55

5 

  

 

मीड 

मीड मीड 

मीड  

  

 

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 

 

600 िम�ा/�क�ा 124, 13 

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 1, 000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 1, 000 िम�ा/�क�ा   

डाइिमथाइल डाइकाब:नेट 
242 200 िम�ा/�क�ा 18 

हाइ)ो?सीब-

हाइ)ो?सीब-हाइ)ो?सीब-

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

ज़ोए7सज़ोए7स

ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

 200 िम�ा/�क�ा 27 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

440िम�ा/�क�ा 33 

सोरबेIस 

  

  
 200 िम�ा/�क�ा 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा 44, 103 

14.2.6

14.2.614.2.6

14.2.6 

  

 15

1515

15�ितशत अ*कोहल 

�ितशत अ*कोहल �ितशत अ*कोहल 

�ितशत अ*कोहल 

से अिधक वाले 

से अिधक वाले से अिधक वाले 

से अिधक वाले 

िडि ट*ड ि प�रट य%ु 

िडि ट*ड ि प�रट य%ु िडि ट*ड ि प�रट य%ु 

िडि ट*ड ि प�रट य%ु 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 

 

200 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम 
161g 5 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया 

कैरामेल 

150c 50,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा   

बीटा-कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 600 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी एिसड 

472e 5,000 िम�ा/�क�ा   
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सारणी 14

सारणी 14सारणी 14

सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

ए	टस� 

ईडीटीए 

 

25 िम�ा/�क�ा 21 

 

  

  

  

 

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 300 िम�ा/�क�ा 181 

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

440िम�ा/�क�ा  33 

सुFो0लाइिसराइ7स 
474 5,000 िम�ा/�क�ा   

14.2.7

14.2.714.2.7

14.2.7 

  

 

सुगि=धत ए*कोहिलक 

सुगि=धत ए*कोहिलक सुगि=धत ए*कोहिलक 

सुगि=धत ए*कोहिलक 

पेय (

पेय (पेय (

पेय (उदाहरण के िलए 

उदाहरण के िलए उदाहरण के िलए 

उदाहरण के िलए 

बीयर

बीयरबीयर

बीयर, 

, , 

, वाइन और 

वाइन और वाइन और 

वाइन और 

ि प�रट यु% ठंड े

ि प�रट यु% ठंड ेि प�रट यु% ठंड े

ि प�रट यु% ठंड े-

--

-

�कार के पये पदाथ!

�कार के पये पदाथ!�कार के पये पदाथ!

�कार के पये पदाथ!, 

, , 

, 

कम

कमकम

कम-

--

-अ*कोहल वाले 

अ*कोहल वाले अ*कोहल वाले 

अ*कोहल वाले 

^ेशस!)

^ेशस!)^ेशस!)

^ेशस!) 

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 
950 350 िम�ा/�क�ा 188 

ए	परटेम 
951 600 िम�ा/�क�ा 191 

ए	परटेम-एसेसलफेम सा9ट 962 350 िम�ा/�क�ा 113 

ब2ज़ोएक एिसड 
210 600 िम�ा/�क�ा 13 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 
160e 200 िम�ा/�क�ा   

कैथाजैनिथम 
161g 5 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल III  - एमोिनया कैरामेल 150c 50, 000 िम�ा/�क�ा 

  

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 50,000 िम�ा/�क�ा 

बीटा-कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 600 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी एिसड 

ए	टस� 

472e 10, 000 िम�ा/�क�ा   

इथािलन डायमाइन टे�ा 

एिसटेIस (ईडीटीए) 

  50 िम�ा/�क�ा 21 

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 300 िम�ा/�क�ा 181 

हाइ)ो?सीब-ज़ोए

हाइ)ो?सीब-ज़ोएहाइ)ो?सीब-ज़ोए

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

7स7स

7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

 1,000 िम�ा/�क�ा 224, 27 

िनयोटेम 961 33 िम�ा/�क�ा   

पॉलीसोरबेIस 

 

120 िम�ा/�क�ा 

 

पॉलीडाइिमथाइलसाइलो!सेन 
900a 10 िम�ा/�क�ा   

राइबोAलेिवन  

 

100 िम�ा/�क�ा   

सेFOस 

  

  
 80 िम�ा/�क�ा 

 

सोरबेIस 

  

   500 िम�ा/�क�ा 224, 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

 

 

250 िम�ा/�क�ा 44, 103 

सुFालोज 

955 700 िम�ा/�क�ा 161 
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सारणी 14

सारणी 14सारणी 14

सारणी 14 

  

 

पेय पदाथ!

पेय पदाथ!पेय पदाथ!

पेय पदाथ! 

  

 डेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़करडेयरी उKपादH को छोड़कर

डेयरी उKपादH को छोड़कर 

  

  

  

 

 

  

 खा� 

खा� खा� 

खा� 

�ेणी 

�ेणी �ेणी 

�ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 

(1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नामखा� �ेणी का नाम

खा� �ेणी का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य 

  

 

(3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या 

  

 

(4)

(4)(4)

(4) 

  

 

िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया िसफा�रश �कया 

िसफा�रश �कया  

  

 

अिधकतम  तर

अिधकतम  तरअिधकतम  तर

अिधकतम  तर 

  

  

  

 

(5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

सुFो0लाइिसराइ7स 474 5,000 िम�ा/�क�ा   

 

सारणी 15

सारणी 15सारणी 15

सारणी 15 

  

 

रेडी

रेडीरेडी

रेडी-

--

-टू

टूटू

टू-

--

-इट सेवरीज

इट सेवरीजइट सेवरीज

इट सेवरीज 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी

खा� �ेणीखा� �ेणी

खा� �ेणी 

  

 का नाम

का नामका नाम

का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य  

    

  (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या  

    

  (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

 

  

 िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर  

    

  (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

15

1515

15 

  

 

रेडी 

रेडी रेडी 

रेडी -

--

-टू 

टू टू 

टू -

--

-इट सेवरीज

इट सेवरीजइट सेवरीज

इट सेवरीज 

  

 

एसेसलफेम पोटेिशयम 950 350 िम�ा/�क�ा 188 

ए	परटेम 
951 500 िम�ा/�क�ा 191 

िनयोटमे 961 32 िम�ा/�क�ा   

बीस वै!स 901 जीएमपी 3 

4युटाइले�टड हाइ8ो!सीटो9यून 

(बीएचटी) 

321 200 िम�ा/�क�ा 15,130 

कK डिेडला वै!स 902 जीएमपी 3 

कारनुबा वै!स 903 जीएमपी 3 

कैरामेल III  - एमोिनया कैरामेल 150c 10,000 िम�ा/�क�ा   

कैरामेल IV - स9फाइट 

एमोिनया कैरामेल 

150d 10,000 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

  2,200 िम�ा/�क�ा 33 

सेDOस

सेDOससेDOस

सेDOस 

  

  100 िम�ा/�क�ा   

	टवेीयोल 0लाइकोसाइ7स 960 170 िम�ा/�क�ा 26 

सुFालोज 

(�ाइ!लोरोगैले!टोसुFोज) 

955 1,000 िम�ा/�क�ा 

 

सेलेक, ि4लLड 904 
जीएमपी 

3 

िथओिड�ोपाइने7स

िथओिड�ोपाइने7सिथओिड�ोपाइने7स

िथओिड�ोपाइने7स 

  

 

 

 

200 िम�ा/�क�ा 

46 

  

टीबीएच!यू 319 200िम�ा/�क�ा 15, 130 

15.1

15.115.1

15.1 

  

 �ै?स जो

�ै?स जो�ै?स जो

�ै?स जो,

,,

, 

  

 आलू

आलूआलू

आलू, 

, , 

, 

अनाज

अनाजअनाज

अनाज, 

, , 

, आटा या 

आटा या आटा या 

आटा या 

 टाच! (जड़H और 

 टाच! (जड़H और  टाच! (जड़H और 

 टाच! (जड़H और 

टुबेरस

टुबेरसटुबेरस

टुबेरस, 

, , 

, दालH और 

दालH और दालH और 

दालH और 

फिलयां से) से बने ह&

फिलयां से) से बने ह&फिलयां से) से बने ह&

फिलयां से) से बने ह& 

  

 

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

  

 

 

 

200 िम�ा/�क�ा 

10 

 

ए9युरा रेड एसी 129 200 िम�ा/�क�ा   

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 
133 100 िम�ा/�क�ा   

4युटाइले�टड हाइ8ो!सीटो9यून 

(बीएचटी) 

320 200 िम�ा/�क�ा 15,130 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

 
 100 िम�ा/�क�ा   

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपिै*?सस

कॉPपिै*?ससकॉPपिै*?सस

कॉPपिै*?सस 

  

 

 

 

350 िम�ा/�क�ा 
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सारणी 15

सारणी 15सारणी 15

सारणी 15 

  

 

रेडी

रेडीरेडी

रेडी-

--

-टू

टूटू

टू-

--

-इट सेवरीज

इट सेवरीजइट सेवरीज

इट सेवरीज 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी

खा� �ेणीखा� �ेणी

खा� �ेणी 

  

 का नाम

का नामका नाम

का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य  

    

  (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या  

    

  (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

 

  

 िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर  

    

  (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

कैथाजैनिथम 
161g 45 िम�ा/�क�ा   

बीटा कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 100 िम�ा/�क�ा   

साइ!लोड!ेस��न, बीटा- 459 500 िम�ा/�क�ा   

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी एिसड 

ए	टस� 

472e 20,000 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक�  163(ii) 500 िम�ा/�क�ा 181 

हाइ)ो?सी

हाइ)ो?सीहाइ)ो?सी

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

ब-ज़ोए7सब-ज़ोए7स

ब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

  300 िम�ा/�क�ा 27 

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स 

  

  

500 िम�ा/�क�ा   

 

  

  

इंडीगोटाइन (इंडीगो कैरमाइन) 132 100 िम�ा/�क�ा   

पोनिसयु 4R  

  

 124 100 िम�ा/�क�ा   

�ोपेल गैलेट 310 200 िम�ा/�क�ा 15, 130 

राइबोAलेिवन  

  

  1,000 िम�ा/�क�ा   

बेनज़ोए7स

बेनज़ोए7सबेनज़ोए7स

बेनज़ोए7स 

  

 
 1,000 िम�ा/�क�ा 13 

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

  1,000 िम�ा/�क�ा 42 

स*फाइ7स

स*फाइ7सस*फाइ7स

स*फाइ7स 

  

  50 िम�ा/�क�ा 44 

टोकोफेरो9स 
 307a-c 

जीएमपी 
  

सनसेट येलो एफसीएफ 110 200िम�ा/�क�ा   

15.2

15.215.2

15.2 

  

 �सं कृत नट सिहत

�सं कृत नट सिहत�सं कृत नट सिहत

�सं कृत नट सिहत, 

, , 

, 

कोटेड नट और नट 

कोटेड नट और नट कोटेड नट और नट 

कोटेड नट और नट 

िम�ण (जसेै )ाइड 

िम�ण (जसेै )ाइड िम�ण (जसेै )ाइड 

िम�ण (जसेै )ाइड 

^ूट)

^ूट)^ूट)

^ूट) 

  

 

एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस!एसकॉ3बल ए टस!

एसकॉ3बल ए टस! 

  

 

 

 

200 िम�ा/�क�ा 

10 

 

ए9युरा रेड एसी 129 100 िम�ा/�क�ा   

ि<िलएंट 4लू एफसीएफ 133 100 िम�ा/�क�ा   

4युटाइले�टड हाइ8ो!सीटो9यून 

(बीएचटी) 

320 200 िम�ा/�क�ा 15,130 

कारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6सकारोटेनोइ6स

कारोटेनोइ6स 

  

  100 िम�ा/�क�ा   

?लो

?लो?लो

?लोरोफाइ*स एवं 

रोफाइ*स एवं रोफाइ*स एवं 

रोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपिै*?सस

कॉPपिै*?ससकॉPपिै*?सस

कॉPपिै*?सस 

  

 

 

 

100 िम�ा/�क�ा   

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 20,000 िम�ा/�क�ा 3 

डायसेलेटरट�रक एवं 

0लाइसरोल का  फैडी एिसड 

ए	टस� 

472e 10,000 िम�ा/�क�ा   

अंगूर छाल अक�  
163(ii) 300 िम�ा/�क�ा   

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7सहाइ)ो?सीब-ज़ोए7स

हाइ)ो?सीब-ज़ोए7स, 

, , 

, पारा

पारापारा

पारा-

--

- 

  

 

 

 

300 िम�ा/�क�ा 

27 

 

ऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6सऑयरन ऑ?साइ6स

ऑयरन ऑ?साइ6स 

  

 

 

 

400 िम�ा/�क�ा 
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सारणी 15

सारणी 15सारणी 15

सारणी 15 

  

 

रेडी

रेडीरेडी

रेडी-

--

-टू

टूटू

टू-

--

-इट सेवरीज

इट सेवरीजइट सेवरीज

इट सेवरीज 

  

  

  

 

खा� �ेणी 

खा� �ेणी खा� �ेणी 

खा� �ेणी 

�णाली

�णाली�णाली

�णाली 

  

 (1)

(1)(1)

(1) 

  

 

खा� �ेणी

खा� �ेणीखा� �ेणी

खा� �ेणी 

  

 का नाम

का नामका नाम

का नाम 

  

 

(2)

(2)(2)

(2) 

  

 

खा� सहयो�य

खा� सहयो�यखा� सहयो�य

खा� सहयो�य  

    

  (3)

(3)(3)

(3) 

  

 

आईएनएस 

आईएनएस आईएनएस 

आईएनएस 

सं�या

सं�यासं�या

सं�या  

    

  (4)

(4)(4)

(4) 

  

 

 

  

 िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम िसफा�रश �कया अिधकतम 

िसफा�रश �कया अिधकतम 

 तर

 तर तर

 तर  

    

  (5)

(5)(5)

(5) 

  

 

नोट

नोटनोट

नोट 

  

 

(6)

(6)(6)

(6) 

  

 

इंडीगोटाइन (इंडीगो कैरमाइन) 132 100 िम�ा/�क�ा   

िनयोटमे 961 32 िम�ा/�क�ा   

फा फे7स

फा फे7सफा फे7स

फा फे7स 

  

 

 

 

2,200 िम�ा/�क�ा 33 

पोनिसयु 4R  124 100 िम�ा/�क�ा   

�ोपेल गैलेट 310 200 िम�ा/�क�ा 15, 130 

राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन राइबोGलेिवन 

राइबोGलेिवन  

  

 

 

 

1,000 िम�ा/�क�ा   

सोरबे7स

सोरबे7ससोरबे7स

सोरबे7स 

  

 

 

  

1,000 िम�ा/�क�ा 42 

15.3

15.315.3

15.3 

  

 

मछली से बने �ै?स

मछली से बने �ै?समछली से बने �ै?स

मछली से बने �ै?स 

  

 ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं ?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफाइ*स एवं 

?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स?लोरोफािल=स

?लोरोफािल=स, 

, , 

, कॉपर 

कॉपर कॉपर 

कॉपर 

कॉPपिै*?सस

कॉPपिै*?ससकॉPपिै*?सस

कॉPपिै*?सस 

  

 

 

 

350 िम�ा/�क�ा 

 

बीटा -कैरोटी3स, सि4जयां 160a(ii) 100 िम�ा/�क�ा 

 

अंगूर छाल अक�  163(ii) 400 िम�ा/�क�ा 

 

 

  

  

  

 

 

   

 

O;k[;k 1 ¼11O;k[;k 1 ¼11O;k[;k 1 ¼11O;k[;k 1 ¼11----6 estry e/kqjdksa gsrq½6 estry e/kqjdksa gsrq½6 estry e/kqjdksa gsrq½6 estry e/kqjdksa gsrq½ % mRikn esa d̀f=e e/kqjd dh vf/kdre lhek miHkksx gsrq iqujZfpr is; 
vFkok [kk| vFkok vafre is; vFkok [kk|] ;FkkfLFkfr] ds vuqlkj gksxhA mRikn ds yscy esa miHkksx ds fy, 
vafre is; vFkok [kk|] ;FkkfLFkfr] cukus ds fy, mRiknksa dh iqujZpuk gsrq Li"V vuqns'k fn, tk,axsA  

ijarq 'krZ ;g gS fd tgka d̀f=e e/kqjd dk mi;ksx dkcksZusVsM okVj@e/kqfjr okfrr ty@Qy 
is;@dkcksZusVsM Qy is;@ÝwV usDVj esa fd;k tkrk gS] U;wure dqy foys; Bksl dh vko';drk ykxw ugha 
gksxhA  

ijarq vkxs 'krZ ;g gS fd estry e/kqjd esa fuEufyf[kr okgd ;k Hkjd oLrq,a [kk| laj{kk vkSj ekud 
¼iSdsftax vkSj yscfyax½ fofu;ekoyh] 2011 ds fofu;e 2-4-5 ¼24] 25] 26] 27] 28 ,oa 29½ esa nh xbZ O;oLFkk 
ds vuqlkj yscy esa ?kks"k.kk ds lkFk gks ldrh gSa] uker% %& 

¼i½ MsDlVªksl 

¼ii½ ySDVksl 

¼iii½ ekYVksMsDlfVªu 

¼iv½ eUuhVksy 

¼v½ lqØksl 

¼vi½ vkblksekYV 

¼vii½ lkbfVªd vEy 
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¼viii½ dSfY'k;e flfydsV 

¼ix½ dkcksZDlh feFkkby lsyqyksl 

¼x½ VkjVj dh Øhe] vkbZih  

¼xi½ ØkWl dkesZyksl lksfM;e  

¼xii½ dksyksfM;y flfydkWu MkbvkWDlkbM 

¼xiii½ Xykbflu 

¼xiv½ ,y&Y;wflu 

¼xv½ eSXuhf'k;e LVh;jsV] vkbZih 

¼xvi½ 'kq)dr̀ VSYd 

¼xvii½ ikWfy foukby ikbjksfyMksu 

¼xviii½ izksfoMksu 

¼xix½ lksfM;e gkbMªkstu dkcksZusV  

¼xx½ LVkpZ 

¼xxi½ VkjVfjd vEy  

¼xxii½ ,fjfFkzVksy  

O;k[;k 2 ¼ifjj{kdksa gsrq½ O;k[;k 2 ¼ifjj{kdksa gsrq½ O;k[;k 2 ¼ifjj{kdksa gsrq½ O;k[;k 2 ¼ifjj{kdksa gsrq½     

fodYir% ,d ls vf/kd ifjj{kdksa ds mi;ksx dh vuqefr nh xbZ gS] mu ifjj{kdksa dk mi;ksx ,d ;k 
vf/kd fodYiksa ds lkFk la;kstu esa fd;k tk ldrk gS] ijarq 'kRkZ ;g gS fd bl izdkj mi;ksx fd;s tkus 
okys izR;sd ifjj{kd dh ek=k mijksDr rkfydk esa ml ifjj{kd dh fofufnZ"V eas Hkkxkas dh ,slh la[;k ls 
vf/kd ugha gksuh pkfg,] ftudh x.kuk ifjj{kdksa ds la;kstu esa vuqikr ds vk/kkj ij dh tk ldrh gSA  

ifjf'k"V 1ifjf'k"V 1ifjf'k"V 1ifjf'k"V 1    

lkj.kh 1 ls 15 ds lHkh cM+s vkSj eksVs 'kCn uhlkj.kh 1 ls 15 ds lHkh cM+s vkSj eksVs 'kCn uhlkj.kh 1 ls 15 ds lHkh cM+s vkSj eksVs 'kCn uhlkj.kh 1 ls 15 ds lHkh cM+s vkSj eksVs 'kCn uhps nh xbZ lwph esa [kk| ;kstdksa ds :i esa fufnZ"V gSaAps nh xbZ lwph esa [kk| ;kstdksa ds :i esa fufnZ"V gSaAps nh xbZ lwph esa [kk| ;kstdksa ds :i esa fufnZ"V gSaAps nh xbZ lwph esa [kk| ;kstdksa ds :i esa fufnZ"V gSaA    

lewg dk ukelewg dk ukelewg dk ukelewg dk uke    ;ksT; dk uke;ksT; dk uke;ksT; dk uke;ksT; dk uke    vkbZ,u,l la[;kvkbZ,u,l la[;kvkbZ,u,l la[;kvkbZ,u,l la[;k    

lYQkbV~l lYQj Mkbv‚DlkbM 220 

lksfM;e lYQkbV 221 

lksfM;e gkbMªkstu lYQkbV 222 

lksfM;e MkblYQkbV 223 

iksVsf'k;e esVkckblYQkbV  224 

iksVsf'k;e lYQkbV 225 

dSfY'k;e gkbMªkstu lYQkbV 227 

iksVsf'k;e gkbMªkstu lYQkbV 228 

lksfM;e Fkk;kslYQsV 539 
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lewg dk ukelewg dk ukelewg dk ukelewg dk uke    ;ksT; dk uke;ksT; dk uke;ksT; dk uke;ksT; dk uke    vkbZ,u,l la[;kvkbZ,u,l la[;kvkbZ,u,l la[;kvkbZ,u,l la[;k    

Q‚LQsVQ‚LQsVQ‚LQsVQ‚LQsV    Q‚LQksfjd ,flM 338 

lksfM;e gkbMªkstu Q‚LQsV 339 (i) 

MkblksfMe gkbMªkstu Q‚LQsV 339 (ii) 

VªkblksfM;e gkbMªkstu Q‚LQsV 339 (iii) 

siksVsf'k;e MkbgkbMªkstu Q‚LQsV 340 (i) 

MkbiksVsf'k;e gkbMªkstu Q‚LQsV 340 (ii) 

VªkbiksVsf'k;e gkbMªkstu Q‚LQsV 340 (iii) 

eksuksdSfY'k;e vksFkksZQ‚LQsV 341 (i) 

dSfY'k;e gkbMªkstu Q‚LQsV 341 (ii) 

VªkbdSfY'k;e Q‚LQsV 341 (iii) 

veksfu;e gkbMªkstu Q‚LQsV 342 (i) 

Mkbveksfu;e gkbMªkstu Q‚LQsV 342 (ii) 

eSfXuf'k;e Q‚LQsV 343 (i) 

MkbeSfXuf'k;e gkbMªkstu Q‚LQsV 343 (ii) 

VªkbeSfXuf'k;e Q‚LQsV 343 (iii) 

MkblksfM;e MkbQ‚LQsV  450 (i) 

VªkblksfM;e MkbQ‚LQsV 450 (ii) 

VsVªklksfM;e MkbQ‚LQsV 450 (iii) 

VsVªkiksVsf'k;e MkbQ‚LQsV 450 (v) 

MkbdSfY'k;e MkbQ‚LQsV 450 (vi) 

dSfY'k;e MkbgkbMªkstu MkbQ‚LQsV 450 (vii) 

isaVklksfM;e Vªk;QksLQsV 451 (i) 

isaVkiksVsf'k;e Vªk;QksLQsV 451 (ii) 

lksfM;e iksyhQ‚LQsV  452 (i) 

iksVsf'k;e iksyhQ‚LQsV 452 (ii) 

lksfM;e dSfY'k;e iksyhQ‚LQsV 452 (iii) 

dSfY'k;e iksyhQ‚LQsV 452 (iv) 

veksfu;e iksyhQ‚LQsV 452 (v) 

gìh Q‚LQsV 542 

jkbcks¶ysfoUljkbcks¶ysfoUljkbcks¶ysfoUljkbcks¶ysfoUl    
    

jkbcks¶ysfou] flaFksfVd 101 (i) 

jkbcks¶ysfou 5^&Q‚LQsV lksfM;e 101 (ii) 

jkbcks¶ysfou ¼csflyl lfCVYl½ 101 (iii) 

,LdkfcZy ,LVj,LdkfcZy ,LVj,LdkfcZy ,LVj,LdkfcZy ,LVj    
    

,LdkfcZy ikfYeVsV 304 

,LdkfcZy LVh;jsV 305 

cSatks,V~lcSatks,V~lcSatks,V~lcSatks,V~l    
 

csatksbd ,flM 210 

lksfM;e csatks,V 213 

iksVsf'k;e csatks,V 212 

dSfY'k;e csatks,V 211 

dsjksfVuks,M~ldsjksfVuks,M~ldsjksfVuks,M~ldsjksfVuks,M~l    
 

chVk dsjksfVUl ¼flaFksfVd½ 160A (i) 

chVk dsjksfVUl ¼CysdfLy;k fVªLiksjk½ 160A (iii) 
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lewg dk ukelewg dk ukelewg dk ukelewg dk uke    ;ksT; dk uke;ksT; dk uke;ksT; dk uke;ksT; dk uke    vkbZ,u,l la[;kvkbZ,u,l la[;kvkbZ,u,l la[;kvkbZ,u,l la[;k    

chVk&,iks&8^&dsjksfVuy 150e 

chVk&,iks&8^&dsjksfVuksbd ,flM] feFkkby ;k ,fFky ,LVj 160a 

DyksjksQkbYl vkSj DyksjksQkbfyu] DyksjksQkbYl vkSj DyksjksQkbfyu] DyksjksQkbYl vkSj DyksjksQkbfyu] DyksjksQkbYl vkSj DyksjksQkbfyu] 
rkack ;kSfxdrkack ;kSfxdrkack ;kSfxdrkack ;kSfxd    
 

DyksjksQkbYl] rkack fefJr 141 (i) 

DyksjksQkbfyu rkack fefJr] lksfM;e vkSj iksVsf'k;e yo.k 141 (ii) 

gkbMªksDlhcSatks,V~l] iSjkgkbMªksDlhcSatks,V~l] iSjkgkbMªksDlhcSatks,V~l] iSjkgkbMªksDlhcSatks,V~l] iSjk    
 

bFkkby iSjk& gkbMªksDlhcSatks,V~l 214 

feFkkby iSjk& gkbMªksDlhcSatks,V~l 218 

ukbVªsVukbVªsVukbVªsVukbVªsV iksVsf'k;e ukbVªsV 249 

lksfM;e ukbVªsV 250 

Dokbfy;k ,LDVªsDV~lDokbfy;k ,LDVªsDV~lDokbfy;k ,LDVªsDV~lDokbfy;k ,LDVªsDV~l    Dokbfy;k ,LDVªsDV~l izdkj 2 999(ii) 

Dokbfy;k ,LDVªsDV~l izdkj 1 999(i) 

lksfM;e ,Y;wfefu;e QkLVQsVlksfM;e ,Y;wfefu;e QkLVQsVlksfM;e ,Y;wfefu;e QkLVQsVlksfM;e ,Y;wfefu;e QkLVQsV    lksfM;e ,Y;wfefu;e QkLVQsV] vEyh; 541(i) 

lksfM;e ,Y;wfefu;e QkLVQsV] csfld 541(ii) 

LVsjk;y ySfDVysV~lLVsjk;y ySfDVysV~lLVsjk;y ySfDVysV~lLVsjk;y ySfDVysV~l    dSfY'k;e LVsjk;y ySfDVysV~l 482(i) 

lksfM;e LVsjk;y ySfDVysV~l 482(ii) 

fFk;ksfMijksikbusV~l Mkbykjby fFk;ksfMijksikbusV~l 389 

fFk;ksfMijksikbfud ,flM 388 

VksdksQsjksYl Mkb&vYQk&VksdksQsjksYl 307c 

 Mh&vYQk&VksdksQsjksYl 307a 

 VksdksQsjksYl daLVªsV] fefJr 307b 

lsØsUl lsØsUl 954 (i) 

dSfY'k;e lsØsUl 954 (ii) 

iksVsf'k;e lsØsUl 954 (iii) 

lksfM;e lsØsUl 954 (iv) 

lkscsZV~llkscsZV~llkscsZV~llkscsZV~l    
 

lkSjfcd ,flM 200 

lksfM;e lkscsZV 201 

iksVsf'k;e l‚csZV 202 

dSfY'k;e lkscsZV 203 

ikWyhlksjcsV~likWyhlksjcsV~likWyhlksjcsV~likWyhlksjcsV~l    ikWyhtksfFkyhu ¼20½ lkjfcVu eksuksyksjsV 432 

ikWyhtksfFkyhu ¼20½ lkjfcVu eksuksyhsV 433 

ikWyhtksfFkyhu ¼20½ lkjfcVu eksuksiSyekbVsV 434 

ikWyhtksfFkyhu ¼20½ lkjfcVu eksuksLVªh;V 435 

ikWyhtksfFkyhu ¼20½ lkjfcVu VªkbLVªh;V 436 

ikWyhtksfFkyhu LVªh;VikWyhtksfFkyhu LVªh;VikWyhtksfFkyhu LVªh;VikWyhtksfFkyhu LVªh;V    ikWyhtksfFkyhu ¼40½ LVªh;V 431 

ikWyhtksfFkyhu ¼8½ LVªh;V 430 

vk;ju vkWDlkbM vk;ju vkWDlkbM] dkyk 171(i) 

 vk;ju vkWDlkbM] yky 171(ii) 

 vk;ju vkWDlkbM] ihyk 171(iii) 

QsjkslkbQsjkslkbQsjkslkbQsjkslkbukbMukbMukbMukbM    dSfY'k;e QsjkslkbukbM 538 

 iksVsf'k;e QsjkslkbukbM 536 

 lksfM;e QsjkslkbukbM 535 
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lewg dk ukelewg dk ukelewg dk ukelewg dk uke    ;ksT; dk uke;ksT; dk uke;ksT; dk uke;ksT; dk uke    vkbZ,u,l la[;kvkbZ,u,l la[;kvkbZ,u,l la[;kvkbZ,u,l la[;k    

VkjVªsV~l iksVsf'ke; lksfM;e L(+) VkjVªsV 337 

 lksfM;e L(+) VkjVªsV 335(ii) 

 L(+) VkjVsfjd ,flM 334 

bZFkhyhu Mk,ekbu VsVªk ,lhVsV dSfY'k;e MkblksfM;e bFkkby,afM,ekbu VsVªk ,flVsV  385 

MkblksfM;e bFkkby,afM,ekbu VsVªk ,flVsV 386 

 

u¨V la[;ku¨V la[;ku¨V la[;ku¨V la[;k    lkj.kh 1 ls 15 esa lkj.kh 1 ls 15 esa lkj.kh 1 ls 15 esa lkj.kh 1 ls 15 esa mYysf[kr [kk| ;¨td ä d¢ fy, u¨VmYysf[kr [kk| ;¨td ä d¢ fy, u¨VmYysf[kr [kk| ;¨td ä d¢ fy, u¨VmYysf[kr [kk| ;¨td ä d¢ fy, u¨V    

1 ,fMfid ,flM d¢ :i esaA 

2 lw[ks laÄVd] lw[ks otu] lw[kh feJ.k ;k lkaæ.k d¢ vk/kkj ijA 

3 d¢oy lrgh mipkj esa mi;¨x d¢ fy,A 

4 d¢oy mRikn dh ltkoV] eqækadu] vadu ;k czkaÇMx esa mi;¨x d¢ fy,A 

5 tSe] tsyh v©j eeZkykMsl d¢ fy, ekud vuq:i mRikn¨a d¨ N¨M+djA 

6 ,Y;wfefu;e d¢ :i esaA 

7 flQZ d‚Qh d¢ cnys esa mi;¨x d¢ fy,A 

8 fcfDlu d¢ :i esaA 

9 10000 feyhxzke@fdxzk d¢ jsMh Vw ÇMªd d‚Q+h mRikn esa mi;¨x dks NksM+djA 

10 ,LdkWfcZy fLV,;jV d¢ :i esaA 

11 vkVs d¢ vk/kkj ijA 

12 lq:fpdj inkFk ±̈ ls ÁkIr ifj.kke d¢ :i esaA 

13 csat+̈ bd ,flM d¢ :i esaA 

14 d¢oy gkbMª¨ykbt+sM Á¨Vhu rjy QkWeZwys d¢ mi;¨x d¢ fy,A 

15 olk ;k rsy d¢ vk/kkj ijA 

16 d¢oy Qy ä] lfCt; ä] ekal ;k eNyh ij vkoj.k] d¨ÇVx ;k ltkoV d¢ mi;¨x d¢ fy,A 

17 lk;Dykfed ,flM d¢ :i esa  

18 ladyu Lrj ij( jsMh Vw ÃV Ò¨tu esa vo'ks"k ä d¨ ugÈ igpku ldrs gSaA 

19 d¢oy d¨d¨ olk esa mi;¨x d¢ fy,A 

20 ,dy ;k bLVsfcykbt+j] fFkdulZ rFkk@vFkok x än d¢ lkFk la;¨tu esaA 

21  vugkbMª¨l dSfY'k;e MkblksfM;e ,fFky,u,fMvehuVsV d¢ :i esaA 

22 d¢oy Le¨DM eNyh mRikn ä d¢ mi;¨x d¢ fy,A 

23 y¨gs d¢ :i esaA 

24 vugkbfMª;l l¨fM;e Q¢j¨ZlkbukbM d¢ :i esaA 

25 d¢oy iw.kZ olk l¨;k vkVk d¢ th,eih ij mi;¨x d¢ fy,A 

26 LVsfo;ksy d¢ led{k d¢ :i esaA 

27 ijk&gkbMª¨Dlh csat+̈ bd ,flM d¢ :i esaA 

28 2000 feyhxzke@fd-xzke xsgwa d¢ vkVs d¢ fy, ekud vuq:i xsgwa d¢ vkVs esa mi;¨x dks NksM+dj 

29 d¢oy xSj&ekudhÑr [kk| d¢ fy,A 

30 NO3 vk;u d¢ vo'ks"k ä d¢ fy,A  

31 eS'k fd, feJ.k d¢ vk/kkj ijA  

32 NO2 vk;u d¢ vo'ks"k ä d¢ :i esaA  

33 Q‚LQ¨jl d¢ :i esaA  

34 ,agkbMª‚l d¢ vk/kkj ijA  

35 d¢oy Dy¨mMh twl d¢ mi;¨x d¢ fy,A  

36 vo'ks"k d¢ vk/kkj ijA  
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37 rqjar cQZ esa teus okys eNyh d¢ VqdM+s] N¨Vs N¨Vs VqdM+̈ a esa dVh eNyh v©j N¨Vs VqdM+̈ a esa dVh eNyh rFkk 
dhek dh eNyh d¢ feJ.k d¢ fy, ekud ds vuq:i xSj&ekudh—r [kk| ,oa [kk| lkexzh d¢ fy,A  

38 Øheh feJ.k ewyrRo d¢ vk/kkj ijA  

39 d¢oy eD[ku rFkk vU; olk v©j rsy ;qDr mRiknksa esa mi;ksx ds fy,A 

40 csat+̈ ,Vsl v©j l¨cZVl d¢ ÁÒko d¨ c<+kus d¢ fy, d¢oy 40 isaVkl¨fM;e Vªk;Q‚LQ¢V ¼INS451 ¼i½½  

41 d¢oy czsfMax v©j cSVj d¨ÇVx esa mi;¨x d¢ fy,A 

42 l¨Æcd ,flM d¢ :i esaA  

43 fVu d¢ :i esaA  

44 SO2 d¢ vo'ks"k d¢ :i esaA  

45 VkVZfjd ,flM d¢ :i esaA  

46 Fkhv¨MhÁ¨fi;fud ,flM d¢ :i esaA  

47 lw[ks vaMs dh tnhZ Hkkj d¢ vk/kkj ijA 

48 d¢oy tSrwu esa mi;¨x d¢ fy,A  

49 d¢oy [kV~Vs Qy ä esa mi;¨x d¢ fy,A  

50 d¢oy eNyh d¢ vaM¨a esa mi;¨x d¢ fy,A  

51 d¢oy tM+hcwfV; ä esa mi;¨x d¢ fy,A  

52 p‚dysV feYd d¢ vykokA  

53 d¢oy d¨ÇVx esa mi;ksx d¢ fy,A  

54 d¢oy d‚dVsy psjht+ v©j dafM,M psjht esa mi;¨x d¢ fy,  

55 f'k'kq QkewZys ds ekud easa fu/kkZfjr l¨fM;e] dSfY'k;e v©j i¨VSf'k;e dh lhek ds Hkhrj rFkk f'k'kqvksa ds fy, 
fof'k"V vkgkj mÌs'; gsrq cuk, QkewZys% ,dy vFkok vU; l¨fM;e] dSfY'k;e rFkk@vFkok i¨VSf'k;e yo.k ds lkFk 
la;kstu esa 

56 mu mRikn ä d¨ N¨M+dj ftlesa LVkpZ mifLFkr g¨rk gS 

57 otu d¢ vk/kkj ij 1 Òkx csat‚y ijkDlkbM v©j mlesa feyk;s tkus okyh ;kstd d¢ 6 Òkx ls vf/kd ugÈ g¨ 

58 dSfY'k;e d¢ :i esaA  

59 d¢oy iSd¢Çtx xSl d¢ mi;¨x d¢ fy,A 

60 dkc Z̈usÇVx ,tsaV d¢ :i esa mi;¨x d¢ vykok% CO2 dk Lrj okbu esa 39-2 feyhxzke@fd-xzke ls vf/kd ugÈ g¨A  

61 d¢oy dhek dh gqÃ eNyh esa mi;¨x d¢ fy,A 

62 d‚ij d¢ :i esaA  

63 Dohd Ý¨tsu fQ'k fLV~Dls ¼fQ'k ÇQxlZ½] fQ'k i¨'kZu] fQ'k fQYysVl & czsM v©j cSVj ds fy, ekud dk ikyu 
djus okys Hkkstu esa xSj&ekudh—r Ò¨T; vkSj czsMsM vFkok cSVj d¨ÇVx ds fy,A  

64 d¢oy lw[kh chUl esa mi;¨x d¢ fy,A 

65 i¨"kd inkFk ±̈ d¨ rS;kj djus ds vo'ks"kksa ds ifj.kke d¢ :i esaA 

66 QkeZyfMgkbM d¢ :i esaA 

67 QkLQ¨jl d¢ :i esa vaMs d¢ rjy lQ¢n Òkx dk 8]800 feyhxzke@fd-xzke v©j QkLQ¨jl d¢ :i esa vaMs d¢ lQ¢n 
rjy Òkx dk 14]700 feyhxzke@fd-xzke esa mi;ksx dks NksM+dj 

68 fcuk 'kqxj d¢ mRikn esa mi;¨x ds fy,A  

69 d¢oy dkc Z̈usÇVx ,tsaV d¢ :i esa mi;¨x d¢ fy,A 

70 ,flM d¢ :i esaA 

71 d¢oy dSfY'k;e] i¨VSf'k;e v©j l¨fM;e lkYVl d¢ fy,A  

72 jsMh Vw bV d¢ vk/kkj ijA  

73 iwjh eNyh d¨ N¨M+djA  

74 f'k'kq Q‚ewZys esa la?kVd ds :i esa iz;qDr rjy eÍk v©j eÎs mRikn dks NksM+djA  

75 d¢oy osaÇMx e'khu ls fcdus okys feYd ikmMj esa mi;¨x d¢ fy,A  

76 d¢oy vkyw esa mi;¨x d¢ fy,A  

77 d¢oy fof'k"V i¨"k.k laca/kh mi;ksx d¢ fy,  
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78 50]000 feyhxzke@fd-xzke vpkj v©j cylkfed fljd¢ esa mi;¨x dks NksM+dj  

79 d¢oy lw[ks esos d¢ mi;¨x d¢ fy,A  

80 5 feeh dh vf/kdre xgjkÃ ds 2 feyhxzke@ Mh,e2 ds lrg vuqÁ;¨x ds leku  

81 5 feeh dh vf/kdre xgjkÃ ds 1 feyhxzke@ Mh,e2 ds lrg vuqÁ;¨x ds leku 

82 6000 feyhxzke@fd-xzke fJEi ¼Økax ä Økax ä v©j Økax ä oqYxkfjl½ esa mi;ksx dks NksM+djA  

83 d¢oy L ¼$½& 'kSyh d¢ fy,A  

84 d¢oy 1 lky ls vf/kd vk;q okys f'k'kqv ä d¢ mRikn ä esa mi;¨x d¢ fy,A  

86 d¢oy Øhe d¢ vykok vU; Mst+VZ V¨Çix esa mi;¨x d¢ fy,A  

87 mipkj Lrj d¢ vk/kkj ijA  

88 lkexzh ls ÁkIr vo'ks"k ds ifj.kke d¢ :i esaA  

89 d¢oy lSaMfop LisM~l esa mi;¨x d¢ fy,  

90 d¢oy fQfu'kM mRikn ä esa iz;qDr feYd&lqØ¨l esa mi;ksx d¢ fy,A  

91 csat+̈ ,Vsl v©j l¨cZVl d¢ ,dy ;k feJ.k esa Á;¨x d¢ fy,  

92 VekVj vk/kfjr l©lsl d¨ N¨M+dj  

93 fofVl fofuQ¢jk vaxwj ä ls cuh ÁkÑfrd okbu d¨ N¨M+dj  

94 d¢oy y¨xuht+k ¼rkt+s] fcuk idk;s l‚lst½ d¢ mi;¨x d¢ fy,  

95 d¢oy lqfjeh v©j eNyh d¢ vaMs d¢ mRikn d¢ mi;¨x d¢ fy,  

96 mPp ÁÒko dk LohVuj d¢ lw[ks otu d¢ vk/kkj ij  

97 d¨d¨ v©j p‚dysV mRikn d¢ vk/kkj ij  

98 d¢oy /kwy ij fu;a=.k d¢ fy, mi;¨x gsrq  

99 fQ'k fQYysVl v©j dhek dh x;h eNyh d¢ mi;¨x gsrq  

100 d¢oy fØLVykbu mRikn v©j 'kqxj V¨ÇiXl d¢ mi;¨x gsrq  

101 p‚dysV ;k p‚dysV mRikn esa vU; befYlfQ,lZ d¨ feykus ij tc dqy Lrj 15000 feyhxzke@fd-xzke ls Åij 
u tkdj ,d fof'k"V ekud rd g¨ rc mi;¨x gsrq  

102 d¢oy csÇdx d¢ mÌs'; ls olk ,ey'kUl d¢ mi;¨x gsrq  

103 400 feyhxzke@fd-xzke rd fof'k"V lQ¢n okbu esa mi;¨x dks NksM+dj dke esa vkus okyk  

104 vf/kdre 5000 feyhxzke@fd-xzke vo'ks"k t¨ ;hLV ls cus csdjh mRikn v©j cuus okyh czsM ls feyrs gSa] d¢ 
mi;¨x gsrq  

105 5000 feyhxzke@fdy¨xzke lw[kh y©dh esa mi;ksx d¢ vykok 

106 500 feyhxzke@fdy¨xzke ljl¨a esa mi;ksx d¢ vykok  

107 vUgkÃMª‚l l¨fM;e Q¢j¨ lkbukbM d¢ :i esa 29 feyhxzke@fdy¨xzke Q+wM xzsM MsaMªhMhd lkYV d¢ l¨fM;e Q¢j Z̈ 
lkbukbM ¼vkÃ,u,l 535½v©j i¨VSf'k;e Q¢j¨Z lkbukbM ¼vkÃ,u,l 536½ esa mi;ksx d¢ vykok 

108 d¢oy d‚Q+h chUl d¢ mi;¨x gsrq  

109 25 ,y ch ,l @1000 gal × ¼0 -45 fdy¨xzke@,y ch½ × ¼1th , ,y@3 -75 yhVj½ × ¼1 yhVj @fdy¨xzke½ × ¼10 
E 6 feyhxzke@fdy¨xzke½ ¾ 3000 fefy xzke@fdy¨xzke Lrj ij fji¨VZ djus d¢ fy, mi;¨x gsrq  

110 d¢oy Ý¨tsu ÝkbM vkyw d¢ mi;¨x gsrq  

111 400 feyhxzke@fdy¨xzke 'kqxj dUQ¢D'kujh d¢ fuekZ.k esa dke vkus okyk Xywd¨l flji v©j 150 
feyhxzke@fdy¨xzke 'kqxj dUQ¢D'kujh d¢ fuekZ.k esa dke vkus okyk lw[kk Xywd¨l flji esa mi;ksx d¢ vykok  

112  d¢oy dÌwdl fd, pht+ d¢ mi;¨x gsrq  

113 ,sllqYQ+ke i¨VSf'k;e d¢ :i esa cjkcj ¼vf/kdre Lrj d¨ ,likjVse ,sllqYQ+ke lkYV d¢ vk/kkj ij 0-44 4vyx 
vyx djrs gq, ifjoÆrr g¨ tkrh gS½ gS] ,likjVse ,sllqYQ+ke lkYV d¢ ,sllqYQ+ke i¨VSf'k;e dk ,d lkFk 
mi;¨x ftles ,likjVse dh vf/kdre ek=k ls Åij u x;h g¨ ¼0-68 d¢ cjkcj ,likjVse vf/kdre Lrj d¢ 
vk/kkj ij vyx vyx djrs gq, ifjoÆrr g¨ tkrh gS 

114 d¨d¨ ikmMj d¢ vykok mi;¨x d¢ fy,  

115 d¢oy ikbu,Iiy twl d¢ mi;¨x d¢ fy,  

116 d¢oy xqaFks gq, vkVs d¢ mi;¨x gsrq  
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117 1000 feyhxzke@fdy¨xzke rkt+s] v/kid¢ l‚lst esa mi;ksx dks NksM+dj 

118 1000 feyhxzke@fdy¨xzke rkt+s] id¢ l‚lst esa mi;ksx dks NksM+dj 

119 ,sllqYQ+ke i¨VSf'k;e d¢ :i esa cjkcj ¼vf/kdre Lrj d¨ ,likjVse ,sllqYQ+ke lkYV d¢ vk/kkj ij 0 -64 vyx 
vyx djrs gq, ifjoÆrr g¨ tkrh gS½gS] ,likjVse ,sllqYQ+ke lkYV d¢ ,sllqYQ+ke i¨VSf'k;e dk ,d lkFk mi;¨x 
ftles ,likjVse dh vf/kdre ek=k ls Åij u x;h g¨ ¼0-68 d¢ cjkcj ,likjVse vf/kdre Lrj d¢ vk/kkj ij 
vyx vyx djrs gq, ifjoÆrr g¨ tkrh gS 

120 2500 feyhxzke@fdy¨xzke dSfo;kj esa mi;ksx d¢ vykok  

121 100 feyhxzke@fdy¨xzke [kehjh—r eNyh d¢ mRikn esa mi;ksx dks NksM+dj 

123 csojstst esa pH dh ek=k 1000 feyhxzke@fdy¨xzke esa 3 -5 ls vf/kd u g¨us esa mi;ksx d¢ vykok  

124 ,sls mRikn ftues d¢oy 7izfr'kr ls de bFksu‚y mifLFkr g¨ mlesa mi;ksx d¢ vykok  

125 csÇdx iSal d¢ fy, ,d fjyht+ ,tsaV d¢ :i esa] d¢oy ouLifr rsy d¢ feJ.k esa mi;¨x gsrq  

126 d¢oy fn, x, vkVs d¨ vk/kk vk/kk v©j mldh csÇdx djus esa mi;¨x gsrq  

127 xzkgd d¢ vk/kkj ij lsok djus d¢ fy, mi;¨x esa vkus okys  

128 d¢oy VkVZfjd ,flM ¼vkÃ,u,l 334½ d¢ mi;¨x esa vkus oky  

129  d¢oy vaxwj d¢ twl esa vEyh;rk d¨ fu;af=r djus d¢ :i esa mi;¨x vkus oky  

130 130 ,dy ;k feJ.k d¢ :i esa% cqVkbysfVM gkbMª¨Dlhvful¨y ¼vkÃ,u,l 320½] cqVkbysfVM gkbMª¨Dlh V¨Y;wfu 
¼vkÃ,u,l 321½] Vj'kjh cqVkbysfVMgkbMª¨ fDou¨us ¼vkÃ,u,l 319½v©j Á¨fiy ftysV ¼vkÃ,u,l 310½ 

131 d¢oy ¶ysoj dfj;j d¢ mi;¨x gsrq u¨V  

132 lseh Ý¨tsu csojstst d¢ 130 feyhxzke@fdy¨xzke dh lw[kh ek=k d¢ vk/kkj ij mi;¨x d¢ vykok Á;qä fd;k tkus 
okyk  

133 fdlh Òh feJ.k d¢ :i esa% cqVkbysfVM gkbMª̈ Dlhvful¨y ¼vkÃ,u,l 320½] cqVkbysfVM gkbMª¨Dlh V¨Y;wfu 
¼vkÃ,u,l 321½] v©j Á¨fiy ftysV ¼vkÃ,u,l 310½ d¢ 200 feyhxzke@fdy¨ xzke] rFkk ,dy mi;¨x esa lhek 
ls vf/kd mi;¨x uk djus dh lwjr esa Á;qä fd;k tkus okyk  

134 vukt ls cus iqÇMx d¢ 500 feyhxzke@fdy¨xzke esa mi;¨x dks NksM+dj Á;qä fd;k tkus okyk  

135 2000 feyhxzke@fdy¨xzke lw[kk v[kj¨V] 1500 feyhxzke -fdy¨xzke Cyhp fd'kfe'k] 200 feyhxzke@fdy¨xzke 
ukfj;y ls fudyk gqvk rsy t¨ yxÒx 50 feyhxzke@fdy¨xzke g¨ mld¢ mi;¨x gsrq u¨V 135 

136 dqN gyd¢ jax ä okyh lfCt; ä d¢ Òwjs jax esa cnyus ls j¨dus d¢ fy, mi;¨x esa yk;k tkus okyk  

137 Ý¨tsu vo¨d¢M¨ d¢ 300 feyhxzke@fdy¨xzke d¢ mi;¨x esa vkus d¢ vykok Á;qä fd, tkus okyk u¨V  

138 d¢oy ,utÊ& fjMh;ql Á¨MDVl d¢ mi;¨x d¢ fy,  

139 e¨yLd] ØLVvfl,al v©j bdkbu¨MeZl d¢ mi;¨x d¢ fy,  

140 1000 feyhxzke@fdy¨xzke d¢ fMCck can vcy¨us ¼i©vk½ esa mi;ksx d¢ vykok  

141 d¢oy lQ¢n p‚dysV d¢ mi;¨x gsrq  

142 d‚Q+h v©j pk; d¢ vykok  

143 d¢oy lw[kh Çttj vy v©j Qy ä d¢ jl ij vk/kkfjr is; ä d¢ mi;¨x d¢ fy,  

144 d¢oy [kÍs v©j ehBs mRikn ä d¢ mi;¨x d¢ fy,  

145 ,utÊ fjMh;ql v©j vfrfjä 'kqxj ugÈ feys] mRikn d¢ mi;¨x d¢ fy,  

146 d¢oy chVk dSj¨Vhu ¼ÇlFksfVd½¼vkÃ,u,l 160 ,¼i½ d¢ fy,  

147 eÎs ls cus f'k'kqv ä d¢ Ò¨T; mRikn d¨ N¨M+dj mi;¨x esa vkus okys  

148 10000 feyhxzke@fdy¨xzke esa ekbØ¨ LohV~l v©j lkal ä d¨ rkt+k j[kus okyh ÇeV esa mi;ksx d¢ vykok  

149 100 feyhxzke@fdy¨xzke esa eNyh d¢ vaMs esa mi;ksx d¢ vykok  

150 d¢oy l¨;k ij vk/kfjr QkewZys d¢ mi;¨x gsrq  

151 1000 feyhxzke@fdy¨xzke gkÃMª‚ykÃt+sM Á¨Vhu v©j ,feu¨ ,flM ij vk/kkfjr QkewZyk esa mi;ksx d¢ vykok 

152 d¢oy ryus esa mi;¨x g¨us okys  

153 d¢oy baLVsaV uwMYl d¢ mi;¨x esa vkus okys  

154 d¢oy d¨d¨uV feYd d¢ mi;¨x esa vkus okys  

155 d¢oy Ý¨tsu lsc d¢ dry ä d¢ mi;¨x esa vkus okys  
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156 2500 feyhxzke@fdy¨xzke esa ekbØ¨ LohV~l v©j lkal ä d¨ rkt+k j[kus okyh ÇeV esa mi;ksx d¢ vykok  

157 2000 feyhxzke@fdy¨xzke esa ekbØ¨ LohV~l v©j lkal ä d¨ rkt+k j[kus okyh ÇeV esa mi;ksx d¢ vykok  

158 1000 feyhxzke@fdy¨xzke esa ekbØ¨ LohV~l v©j lkal ä d¨ rkt+k j[kus okyh ÇeV esa mi;ksx d¢ vykok  

159 d¢oy iSud¢d flji v©j esiy flji d¢ mi;¨x esa vkus okys  

160 d¢oy jsMh Vw ÇMªd mRikn v©j jsMh Vw ÇMªd mRikn d¢ fy, Áh feDlsl d¢ mi;¨x gsrq  

161 izLrkouk dh /kkjk 3-2 ds vuq:i] fo'ks"k :i ls] yf{kr vk;kr ns'k ds jk"Vªh; fo/kku ds v/khu 

162 d¢oy fMgkbMªsV mRikn v©j lykeh tSls mRikn d¢ mi;¨x esa vkus okys  

163 3000 feyhxzke@fdy¨xzke esa ekbØ¨ LohV~l v©j lkal ä d¨ rkt+k j[kus okyh ÇeV esa mi;ksx d¢ vykok  

164 30000 feyhxzke@fdy¨xzke esa ekbØ¨ LohV~l v©j lkal ä d¨ rkt+k j[kus okyh ÇeV esa mi;ksx d¢ vykok  

165 d¢oy fof'k"V i¨"kd mRikn ä d¢ mi;¨x d¢ fy,  

166 d¢oy nw/k ij vk/kkfjr lSaMfop LÁs d¢ mi;¨x fy,  

167 d¢oy fMgkbMªsV mRikn ä d¢ mi;¨x d¢ fy,  

168 d¢oy fDoYy;k ,DlVªsDV Vkbi 1 ¼vkÃ,u,l 999 ¼i½ d¢ fy,  

169 d¢oy olk ij vk/kkfjr lSaMfop LÁsMl d¢ mi;¨x d¢ fy,  

170 os mRikn t¨ [kehjh—r nw/k d¢ fy, ekud gSa] mud¨ N¨M+dj mi;¨x gsrq  

171 tyghu feYd QSV d¨ N¨M+dj mi;¨x gsrq  

172 50 feyhxzke@fdy¨xzke d¢ Qy ä d¢ l©lsl] Qy ä d¢ V¨ÇiXl] d¨d¨uV Øhe v©j ÝwV cklZ d¢ vykok mi;¨x d¢ 
fy,  

173 baLVsaV uwMYl ftles lfCt;ka v©j vaMs feys gq, gSa d¨ N¨M+dj] mi;¨x gsrq  

174 feys gq, v©j feJ.k d¢ :i esa% l¨fM;e vyqfeu¨flfydV¼vkÃ,u,l 554½ dSfY'k;e ,yqfefu;e flfyd¢V ¼vkÃ 
,u,l 556½vkj ,Y;qehfu;e flfyd¢V ¼vkÃ,u,l 559½  

175 200 feyhxzke@fdy¨xzke dh tsyh Vkbi Qy ä ij vk/kkfjr fMtVZ esa mi;¨x dks NksM+dj  

176 d¢oy fMCck can rjy d‚Q+h d¢ mi;¨x d¢ fy,  

177 xSj ekudh—r Ò¨tu v©j dhek dh eNyh dk ekal rFkk Ý¨tsu fLVdl ¼fQ'k ÇQxlZ½] fQ'k i¨'kZu] fQ'k 
fQYysVl ij ekudh—r fDod czsMsM ;k cVsj d¨ÇVx dh vuqefr d¢ fy,  

178 dkjfefud ,flM d¢ :i esa  

179 d¢oy Á¨lsÇlx esa Ák—frd jax [kRe g¨us ij fQj ls jsLV¨Çjx d¢ mi;¨x d¢ fy,  

180 ,dy ;k feJ.k esa% cqV;ykVsM gkÃMª‚Dlh,ful¨ys ¼ch ,p , vkÃ,u,l 320½ v©j cqV;ykVsM gkÃMª‚DlhV¨Y;wfu 
¼ch,pVh] vkÃ,u,l 321½  

181 vaFk¨L;fuu d¢ :i esa  

182 d¨d¨uV feYd d¢ vykok  

183 d¢oy p‚dysV v©j p‚dysV mRikn ä d¢ fy, ekudksa dk ikyu djus okys mRikn lrg d¨ ltkus d¢ fy, jax dk 
iz;ksx dj ldrs gSa  

184 d¢oy i¨"kd d¨ÇVx pkoy vukt fizfeDl esa iz;ksx ds fy,  

185 u¨ÆcfDlu d¢ :i esa  

186 d¢oy os vkVs ftu esa ;ksT; feys g ä] ds mi;¨x d¢ fy,  

187 d¢oy ,LdcÊy iyfeysV ¼vkÃ,u,l 304½ d¢ fy,  

188 ;fn ,likjVse & vlslqYQes lkYV ¼vkÃ,u,l 962½ ds la;kstu esa iz;qDr gksrk gS rks la;qDr vf/kdre mi;¨x 
Lrj] tSlk ,likjVse d¢ :i esa vfHkO;Dr gS] ml Lrj ls vf/kd ugha g¨uk pkfg,A  

189 j¨YM v¨V~l d¢ vykok  

190 500 feyhxzke@fdy¨xzke d¢ [kehjh—r nw/k ls cus is; d¢ fy, mi;¨x d¢ vykok  

191 ;fn ,likjVse & vlslqYQes lkYV ¼vkÃ,u,l 962½ ds la;kstu esa iz;qDr gksrk gS rks la;qDr vf/kdre mi;¨x 
Lrj] tSlk ,likjVse d¢ :i esa vfHkO;Dr gS] ml Lrj ls vf/kd ugha g¨uk pkfg,A 

192 d¢oy rjy mRikn esa mi;¨x d¢ fy,  

193 d¢oy Ø¢LVsflvu v©j fQ'k isLV esa mi;¨x d¢ fy,  

194 d¢oy baLVsaV uwMYl d¢ fy, fu/kkZfjr ekudksa dk ikyu djus okys baLVsaV uwMYl esa mi;¨x d¢ fy,  
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195 ,dy ;k feJ.k d¢ :i esa% cqVkbysfVM gkbMª¨Dlhvful¨y ¼ch,p, 320½] cqVkbysfVM gkbMª¨Dlh V¨Y;wfu ¼ch ,p Vh 
vkÃ,u,l 321½] v©j V'kZjh gkÃMª‚fDou¨us ¼Vhch,pD;w vkÃ,u,l 319½  

196 ,dy ;k feJ.k d¢ :i esa% cqVkbysfVM gkbMª¨Dlhvful¨y ¼ch,p, 320½] cqVkbysfVM gkbMª¨Dlh V¨Y;wfu ¼ch,pVh 
vkÃ,u,l 321½] v©j Á¨fiy ftysV ¼vkbZ,u,l 310½ 

197 ,dy ;k feJ.k d¢ :i esa% cqVkbysfVM gkbMª¨Dlh V¨Y;wfu ¼ch,pVh vkÃ,u,l 321½] v©j Á¨fiy ftysV ¼,u,l 
310½ 

198 d¢oy B¨l mRikn ¼tSls ,utÊ] ehy fjIyslesaV v©j Q¨VÊfQ+,M cklZ½ d¢ mi;¨x d¢ fy,  

199 6000 feyhxzke@fdy¨xzke esa ekbØ¨ LohV~l v©j lkal ä d¨ rkt+k j[kus okyh ÇeV esa mi;ksx d¢ vykok  

200 LVsfov¨y d¢ led{k 120 feyhxzke@fdy¨xzke tkikuh LVkby ls cuh i¨dZ y¨bu dh yDl gSe ¼mipkfjr v©j 
xeZ ugha dh gqÃ½ ds mi;ksx dks NksM+dj  

201  d¢oy lqxfU/kr mRikn d¢ mi;¨x d¢ fy,  

202 d¢oy l‚lst d¢ mRiknu esa dke vkusokys yo.k ty d¢ mi;¨x gsrq  

203 d¢oy pckus okys [kk| inkFkZ d¢ mi;¨x gsrq  

204 50 feyhxzke@fdy¨xzke d¢ y¨xu v©j yhph esa mi;ksx d¢ vykok  

205 50 feyhxzke@fdy¨xzke dh gYd¢ jax dh lfCt; ä d¢ Òwjs jax d¢ g¨us ls cpkus esa mi;ksx d¢ vykok  

206 30 feyhxzke@fdy¨xzke d¢ xhys ukfj;y ls mRikn cukus d¢ fy, fu/kkZfjr ekud CyhÇpx ,tsaV d¢ :i esa mi;¨x 
vkus d¢ vykok  

207 50000 feyhxzke@fdy¨xzke d¢ l¨;kchu l‚l dh Á¨lsÇlx esa mi;ksx d¢ vykok  

208 d¢oy lw[ks v©j fMgkbMªsVM mRikn d¢ mi;¨x gsrq  

209 i‚oMj d¢ :i esa feyus okyk fLdEM feYd v©j osftVscy QSV d¨ feyk dj cuus okys fu/kkZfjr ekud okys 
mRikn d¨ N¨M+dj mi;¨x gsrq  

210 fDod Ý¨tsu fQ'k fLVdl ¼fQ'k ÇQxlZ½ fQ'k i¨'kZu v©j fQ'k fQYysVl & czsMsM ;k cVj d¢ fy, fu/kkZfjr ekud 
dk ikyu djus okys xSj&ekudh—r Ò¨tu v©j fQ'k fQysVl rFkk dhek dh eNyh ds fy,  

211 d¢oy uwMYl esa mi;¨x d¢ fy,  

212 3000 feyhxzke@fdy¨xzke d¢ 'k¨jck ;k lwi d¢ fy, fu/kkZfjr ekud dk ikyu djus okys mRiknksa esa mi;ksx d¢ 
vykok  

213 d¢oy mPp ehBkiu okys rjy in esa mi;¨x d¢ fy,  

214 Msjh QSV LÁhMl d¢ fy, ekud ds vuq:i mRikn ä d¨ N¨M+dj  

215 QSV LÁslMl v©j CysaMsM LÁsMl d¢ fy, ekud ds vuq:i mRikn ä d¨ N¨M+dj  

216 d¢oy eô¢ d¢ cus mRikn ä d¢ mi;¨x gsrq  

217 300 feyhxzke@fdy¨xzke V¨ÇiXl esa mi;ksx dks NksM+dj  

218 dsoy lw[ks ukfj;y d¢ fy, ekud dks iw.kZ djus okys mRiknksa esa ÁslsoZfVosl v©j ,aVhvkDlhMsVl d¢ :i esa 
lqfYQVl dk mi;ksx fd;k tk ldrk gS  

219 5000 feyhxzke@fdy¨xzke d¢ xSj vYd¨gfyd vuhlhM ls cus] ukfj;y ls cus v©j cknke ls cus is; esa mi;ksx 
d¢ vykok  

220 [kehjh—r g¨us d¢ ckn xje mipkfjr lqxfU/kr mRikn ä esa mi;ksx ds fy,  

221 d¢oy igys ls rys gq, vkyq d¢ Lykblsl v©j vkyw d¢ vkVs dh y¨b; ä esa mi;¨x d¢ fy,  

222 d¢oy 0-6 ls vf/kd okVj ,fDVfoVh d¢ lkFk d¨ystu vk/kkfjr d¢Çlx esa mi;¨x d¢ fy,  

223 3000 feyhxzke@fdy¨xzke lCth] ekal] Qy¨a ls cus mRikn esa mi;ksx dks NksM+dj  

224 lqxfU/kr fc;j d¨ N¨M+dj  

225 12000 feyhxzke@fdy¨xzke lsYQ &jsÇtx ¶y©j esa mi;ksx dks NksM+dj 

226 35000 feyhxzke@fdy¨xzke ehV VsaMsfjt+sj esa mi;ksx dks NksM+dj 

227 LVykZbTM v©j ;w,pVh VªhVsM nw/k esa mi;¨x d¢ fy,  

228 1320 feyhxzke@fdy¨xzke esa eÎs d¢ Á¨Vhu dh Á¨lsÇlx d¢ fy, Á;qä fd, x, mPp Lrj d¢ Á¨Vhu okys eÎs esa 
mi;ksx dks NksM+dj  

229 d¢oy ¶y©j VªhVesaV ,tsaV] jkbÇtx ,tsaV v©j yhosÇux ,tsaV d¢ mi;¨x d¢ fy,  

230 d¢oy vEyh;rk fu;a=.k d¢ mi;¨x d¢ fy,  
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231 ¶ysoj fdf.or nw/k esa vkSj dsoy fd.ou ds ckn m"ek mipkfjr ¶ysoj fdf.or nw/k esa mi;ksx ds fy,  

232 ouLifr olk esa 232 mi;ksx ds fy, ekudksa ds vuq:i [kk| olk vkSj rsy ds fy, dsoy O;fäxr ekudksa }kjk 
doj ugha gks 

233 ukbflu ds :i esa  

234 dsoy LVsfcykbtj ;k fFkduj ds :i esa ç;ksx ds fy,  

235 dsoy iqu%xfBr vkSj iqu%l;ksftr mRiknksa esa ç;ksx ds fy,  

236 mu mRiknksa dks NksM+dj tks Øhe vkSj rS;kj Øhe ¼iquZxfBr Øhe vkSj iquZla;ksftr Øhe iSfdax iwoZ rjy Øhe½ ds 
ekudksa ds vuq:i gS 

237 mu mRiknksa dks NksM+dj tks f'k'kqvksa vkSj NksVs cPpksa ds fy, çlaL—r vukt vk/kkfjr [kk| inkFkZ ds ekudkas ds 
vuq:i gS  

238 mu mRiknksa ds mi;ksx dks NksM+dj tks f'k'kqvksa vkSj th,eih esa ;qok cPpksa ds fy, çlaL—r vukt vk/kkfjr [kk| 
inkFkZ ds ekudksa ds vuq:i gS]  

239 mu mRiknksa dks NksM+dj tks fMCckcan csch QwM~l ds ekudksa ds vuq:i gS]  

240 lksfM;e ds fy, mi;ksx dk Lrj] fMCckcan csch QwM~l ds ekudksa esa lwphc) lhek ds Hkhrj gS  

241 dsoy L;qfjfe mRiknksa esa mi;ksx ds fy,  

242 dsoy ,aVhv‚DlhMsaV ds :i esa mi;ksx ds fy,  

243 
mu mRiknksa ds mi;ksx ds fy, tks mRçsjd ,tsaV ds :i esa dsoy f'k'kqvksa vkSj ;qok cPpksa ds fy, gh çlaL—r vukt 
vk/kkfjr [kk| inkFkZ ds ekudksa ds vuq:i gS  

244 dsoy fcLdqV ds fy, xwaFks gq, vkVs esa mi;ksx ds fy,  

245 dsoy elkysnkj lfCt;ksa esa mi;ksx ds fy,  

246 
,dy ;k la;kstu esa& ,Y;wehfu;e veksfu;e lYQsV ¼vkbZ,u,l 523½ vkSj lksfM;e ,Y;wehfu;e Q‚LQsV ¼vEyh; 
vkSj csfld ¼vkbZ,u,l 541(i),(ii)½  

247 dsoy dqtqfdjh vkSj gk:lse esa mi;ksx ds fy,  

248 dsoy mRçsjd ,tsaV ds :i esa mi;ksx ds fy,  

249 dsoy LVhe czsM vkSj cUl ds fy, mRçsjd ,tsaV ds :i esa mi;ksx ds fy,  

250 dsoy mcyk gqvk eksyLd vkSj fVLdqankuh esa mi;ksx ds fy,  

251 dsoy çlaL—r gkbMªkykbt pht esa mi;ksx ds fy, 

252 dsoy Lo%&mRçsjd vkVk vkSj Lo%&mRçsjd edbZ ds Hkkstu esa mi;ksx ds fy,  

253 dsoy 'kq"d feJ.k g‚V p‚dysV esa mi;ksx ds fy,  

254 yo.k tks fuekZ.k ds nkSjku dsoy lw[ks yof.kr pht ds mi;ksx esa ç;qä gksrs gaS]  

255 mu lhtfuax ds mi;ksx dks NksM+dj tks [kk| Js.kh 15-1 esa 1 700 fexzk-@fdxzk- Lrj ij ç;qä gksrs gSa  

256 uwMYl esa mi;ksx ds fy, yl eqä ikLrk vkSj ikLrk mfí"V gkbiksçksVsbd vkgkj ds fy,  

257 dsoy fpajkV vkSj >haxs esa mi;ksx ds fy,  

258 esiy flji dks NksM+dj  

259 ,dy ;k la;kstu esa& lksfM;e ,Y;wfeuksflfydsV ¼vkbZ,u,l 554½ vkSj dSfY'k;e ,Y;wehfu;e flfydsV ¼vkbZ,u,l 
556½A  

260 dsoy ikmMj is; okbVuj esa mi;ksx ds fy,  

261 dsoy m"ek mipkfjr NkN esa mi;ksx ds fy,  

262 dsoy [kk| dod vkSj dod mRiknksa esa mi;ksx ds fy,  

263 muds mi;ksx dks NksM+dj tks elkysnkj dod ds 20000 fexzk-@fdxzk- Lrj ij gS]  

264 
 mu fu"Qy dod ds mi;ksx dks NksM+dj tks 5 000 fexzk-@fdxzk- ds Lrj ij] lkbfVªd ,flM ¼vkbZ,u,l 330½ 
vkSj ySfDVd ,flM ¼vkbZ,u,l 270½] ,dy ;k la;kstu esa gSA  
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265  LdwblVªsaV ds :i esa] dsoy tYn tes gq, Ýsap ÝkbM vkyw esa mi;ksx ds fy,  

266 vVykafVd gsfjax vkSj LikVZ yo.kksa dks NksM+dj  

267 
mu mRiknksa dks NksM+dj tks l‚fYVM eNyh vkSj lw[kh l‚fYVM eNyh ds xsMhMsbZ ifjokj dh eNfy;ksa] lw[ks 
'kkdZ&eRL;ia[kksa ds fy, ekud] leqæh vkSj ehBs ikuh esa ØsdjlZ eNyh ds ekud] ØLVsf'k;al vkSj eksyLdk lhinkj 
eNyh] vkSj cksbYM uedhu Lokn dh NksVh eNyh ds ekudksa ds vuq:i gSA  

268 
,dy ;k la;kstu esa& vkbZ,u,l 471] 472,] 472ch vkSj 472lh mRikn tks f'k'kqvksa vkSj ;qok cPpksa ds fy, vukt 
vk/kkfjr çlaLdj.k ds ekudksa ds vuq:i gS]  

269 mRikn tks ,dy ;k la;kstu esa vU; la'kksf/kr LVkpZ ds lkFk f'k'kqvksa vkSj NksVs cPpksa ds fy, çlaL—r vukt 
vk/kkfjr [kk| inkFkZ ds ekudksa ds vuq:i fFkdulZ ds :i esa  

270 mRikn tks 60]000 fexzk-@fdxzk- ds Lrj ij ,dy ;k la;kstu esa vU; LVkpZ fFkdulZ ds lkFk fMCckcan csch QwM~l ds 
ekudksa ds vuq:i mi;ksx gksrs gS]  

271 mRikn tks fMCckcan csch QwM~l ds ekudksa ds vuq:i mi;ksx gksrs gS]  

272 
,dy ;k la;kstu esa% vkbZ,u,l 410] 412] 414] 415 mRikn tks 20000 fexzk-@fdxzk- Lrj ij yl&eqä vukt esa 
[kk| vk/kkfjr vkSj vU; mRiknksa esa 10000 fexzk-@fdxzk Lrj ij f'k'kqvksa vkSj NksVs cPpksa ds fy, çlaL—r vukt ds 
ekud ds vuq:i gS]  

273 
,dy ;k la;kstu esa% mu vkbZ,u,l 410] 412] 414] 415 vkSj 440 mRiknksa dks NksM+dj tks 20]000 fexzk-@fdxzk- Lrj 
ij f'k'kqvksa vkSj NksVs cPpksa ds fy, XywVsuÝh esa vukt vk/kkfjr [kk| inkFkZ ds fy, çlaL—r vukt ekud ds 
vuq:i gS]  

274 f'k'kqvksa vkSj NksVs cPpksa ds fy, çlaL—r vukt vk/kkfjr [kk| inkFkZ ds ekud ds vuq:i mRikn ds 15000 fexzk-
@fdxzk- Lrj ij mi;ksx gS]  

275 mu mRikn esa tks fMCckcan csch QwM~l ds fy, ekud ds vuq:i 15000 fexzk@fdxzk- Lrj ij mi;ksx gS]  

276 mRikn tks ,dy ;k la;kstu esa vU; la'kksf/kr LVkpZ ds lkFk fMCckcan csch QwM~l ds fy, ekud ds vuq:i fFkdulZ 
ds :i esa  

277 mu oftZu vkSj 'khr çrhr rsy mRikn dks NksM+dj tks tSrwu dk rsy vkSj tSrwu dk rsy [kyh ds fy, ekud ds 
vuq:i gS]  

278 dsoy nkc vk/kkfjr fOgIM Øhe vkSj iSDM Øhe ds fy, mi;ksx gS]  

279 mu mRiknksa dks NksM+dj tks [kk| dod vkSj dod mRiknksa ds fy, ekud ds vuq:i gS]  

280 dsoy elkysnkj ewyh esa mi;ksx gS]  

281 mu rktk dhek mRiknksa ds mi;ksx ds fy, tks dhek ekal ds vykok nwljs ?kVd Hkh j[krk gS]  

282 dsoy xSj ,ehMsVsM iSfDVUl dk ç;ksx fMCckcan csch [kk|ksa ds ekud ds fy, ç;ksx fd;k tk ldrk gS]  

283 dsoy fMCckcan csch QwM~l ds ekud ds vuq:i Qy vk/kkfjr fMCckcan f'k'kq vkgkj es mi;ksx gS]  

284 mu mRiknksa esa tks ,dy ;k la;kstu esa vkbZ,u,l 1412] 1413] 1414 vkSj 1440 ds varxZr fo'ks"k fpfdRlk ç;kstuksa 
ds fy, f'k'kq QkewZys vkSj f'k'kq QkewZyk ds ekud ds vuq:i gS]  

285 mu mRiknksa esa tks ,dy ;k la;kstu esa vkbZ,u,l 1412] 1413] 1414 vkSj 1422 ds varxZr vuqorhZ Q‚ewZyk ds ekud 
ds vuq:i gS]  

286 mu mRiknksa esa mi;ksx ds fy, tks Bhd çdkj ls dkVs] idk, ekal ds ekud vkSj yap ekal ds fy, ekud ds vuq:i 
gS]  

287 mu mRiknksa dks NksM+dj tks 30 fexzk@fdxzk- ij dksuZM chQ ds ekudksa ds vuq:i vof'k"V NO2 vk;ju ds :i esa 
mi;ksx gS]  

288 mu mRiknksa esa mi;ksx ds fy, tks dqDMdMZge ,aM dqDMdMZQksj lksYMj ds ekud ds vuq:i gS]  

289 

lksfM;e MkbgkbMªkstu Q‚LQsV ds mi;ksx ds fy, 289 ¼vkbZ,u,l 339 ¼i½] MkblksfM;e gkbMªkstu Q‚LQsV 
¼vkbZ,u,l 339 ¼ii½] VªkblksfM;e Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 339 ¼iii½] iksVsf'k;e MkbgkbMªkstu Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 340 ¼i½] 
MkbiksVsf'k;e gkbMªkstu Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 340 ¼ii½] VªkbiksVsf'k;e Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 340 ¼iii½] dSfY'k;e 
MkbgkbMªkstu Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 341 ¼i½] dSfY'k;e gkbMªkstu Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 341 ¼ii½½] VªkbdSfY'k;e Q‚LQsV 
¼vkbZ,u,l 341 ¼iii½] MkblksfM;e MkbQkLQsV ¼vkbZ,u,l 450 ¼i½½] VªkblksfM;e MkbQkLQsV ¼vkbZ,u,l 450 ¼ii½] 
VsjklksfM;e MkbQkLQsV ¼vkbZ,u,l 450 ¼iii½] VsVªksiksVsf'k;e MkbQkLQsV ¼vkbZ,u,l 450 ¼v½] dSfY'k;e MkbgkbMªkstu 
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MkbQkLQsV ¼vkbZ,u,l 450 ¼vii½] isaVklksfM;e Vªk;QksLQsV ¼vkbZ,u,l 451 ¼i½½] isaVkiksVsf'k;e Vªk;QksLQsV ¼vkbZ,u,l 
451 ¼ii½½] lksfM;e iksyhQkLQsV ¼vkbZ,u,l 452 ¼i½] iksVsf'k;e iksyhQkLQsV ¼vkbZ,u,l 452 ¼ii½] lksfM;e dSfY'k;e 
iksyhQkLQsV ¼vkbZ,u,l 452 ¼iii½] dSfY'k;e iksyhQkLQsV ¼vkbZ,u,l 452 ¼iv½] veksfu;e iksyhQkLQsV ¼vkbZ,u,l 
452 ¼v½]mu cksu Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 542½ mRiknksa esa tks áwesDVsUl ds :i esa dqDM D;wMZ gse vkSj dqDM D;wMZ iksdZ 
lksYMj ds ekudksa ds vuq:i gS] QkLQksjl ds :i esa Q‚LQsV dh dqy ek=k ¼LokHkkfod :i ls ekStwn gS vkSj 'kkfey 
gS½ 3520 fexzk-@fdxzk- ls vf/kd ugha gksxhA 

290 
mu mRiknksa esa mi;ksx ds fy, tks Bhd çdkj ls dkVs] idk, ekal ds ekud vkSj yap ekal ds fy, 15 fexzk-@fdxzk- 
ij dsoy ckbaMlZ ds lkFk mRiknksa esa jaxksa ds gksus okys foLFkkiu ds fy, ekud ds vuq:i gS]  

291 mu chVk&,iks&8^&dsjksfVuy ¼vkbZ,u,l 160bZ½ vkSj chVk&,iks&8'&dsjksVsuksbd ,flM ds mi;ksx dks NksM+dj tks 
feFkkby ;k ,fFky ,LVj ¼vkbZ,u,l 160,Q½ ds 35 fexzk-@fdxzk- Lrj ij gS]  

292 25000 fexzk@fdxzk Lrj ij gkbMªksykbTM çksVhu vkSj@;k ,feuks ,flM tks lw= vk/kkfjr lw= gS]  

293 lSiksfuu vk/kkj ij 

294 mu rjy mRiknksa esa mi;ksx dks NksM+dj tks LVsfo;ksy led{k ds :i esa 600 fexzk-@fdxzk Lrj ij gS]  

295 mu mRiknksa ds mi;ksx esa tks ,flM fu;ked ds :i esa dsoy fMCckcan csch QwM~l ds fy, ekud ds vuq:i gS]  

296 mu isfjyk esa mi;ksx dks NksM+dj tks czkbu ds 780 fexzk-/fdxzk- ij gS]  

297 vugkbMªkst ds vk/kkj ij [kkus ds fy, rS;kj [kk| dk Lrj 200 fexzk-/fdxzk- ls vf/kd ugh gksxk-  

298 dsoy çksoksyksu pht esa mi;ksx ds fy,  

299 czsfMM ;k csVj ysiu esa QkLQksjl ds :i es 400 fexzk-/fdxzk- Lrj ij ,dy ;k la;kstu esa fØd Ýkstu fQ'k fLVd 
¼fQ'k fQaxjl½] fQ'k iks'kZu vkSj fQ'k fQysV~l ds ekud ds vuqlkj gks]  

300 dsoy uedhu fLDoM gh esa mi;ksx ds fy,  

301 varfje vf/kdre Lrj ij  

302 

lksfM;e MkbgkbMªkstu Q‚LQsV ds mi;ksx ds fy, ¼vkbZ,u,l 339 ¼i½½] MkblksfM;e gkbMªkstu Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 
339 ¼ii½] VªkblksfM;e Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 339 ¼iii½½] iksVsf'k;e MkbgkbMªkstu Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 340 ¼i½½] 
MkbiksVsf'k;e gkbMªkstu Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 340 ¼ii½½] VªkbiksVsf'k;e Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 340 ¼iii½½] dSfY'k;e 
MkbgkbMªkstu Q‚LQsV ¼341 ¼i½½] dSfY'k;e gkbMªkstu Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 341 ¼ii½½] VªkbdSfY'k;e Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 
341 ¼iii½½] MkblksfM;e MkbQkLQsV ¼vkbZ,u,l 450 ¼i½½] VªkblksfM;e MkbQkLQsV ¼vkbZ,u,l 450 ¼ii½½] VsVªklksfM;e 
MkbQkLQsV ¼vkbZ,u,l 450 ¼iii½½] VsjkiksVsf'k;e MkbQkLQsV ¼vkbZ,u,l 450 ¼v½½] dSfY'k;e MkbgkbMªkstu 
MkbQkLQsV ¼vkbZ,u,l 450 ¼vii½½] isaVklksfM;e Vªk;QksLQsV ¼vkbZ,u,l 451 ¼i½½] isaVkiksVsf'k;e Vªk;QksLQsV 
¼vkbZ,u,l 451 ¼ii½½] lksfM;e iksyhQkLQsV ¼vkbZ,u,l 452 ¼i½½] iksVsf'k;e iksyhQkLQsV ¼vkbZ,u,l 452 ¼ii½½] 
lksfM;e dSfY'k;e iksyhQkLQsV ¼vkbZ,u,l 452 ¼iii½] dSfY'k;e iksyhQkLQsV ¼vkbZ,u,l 452 ¼iv½] veksfu;e 
iksyhQkLQsV ¼vkbZ,u,l 452 ¼v½½] vkSj gìh Q‚LQsV ¼vkbZ,u,l 542½ Q‚LQksjl ds :i esa 1320 feyhxzke @ fdxzk 
esa yap ekal ds fy, ekud ds vuq:i mRiknksa esa áwesDVsaV~l vkSj idk;k Bhd dVk ekal ds :i esa A ¼LokHkkfod :i 
ls ekStwn gS vkSj dgk fd½ Q‚LQsV dh dqy jkf'k Q‚LQksjl ds :i esa 3520 fexzk- @fdxzk- ls vf/kd ugha gksxh]  

303 dsoy [kVkl Øhe eD[ku esa ih,p fLFkjrk çkIr djus ds :i esa mi;ksx ds fy,  

321 dsoy ikmMj feJ.k djus ds fy, 

327 lks; lkWl esa ids eRL; mRiknksa eas mi;ksx ds fy, 

330 dSUM mRiknksa esa mi;ksx dks NksM+dj 

340 mu mRiknksa dks NksM+dj tks 'kksjc vkSj jl (CODEX STAN 117-1981) ds fy, 100 fexzk@fdxzk esa dksMSDl ekud 
ds vuq:i ugha gS 

FS01 ,lijfxyl ukbtj] ,- vkjts] isuhlkfy;e Økblkstsue ls Xywdkst vkDlhMst 

XS02 ,lijfxyl ukbtj] ,- vkjts] ,- ¶ysol] fjtksQl ,fjfgtl] vkj Msysej] vkj- ukfxjhdsUl] vkj- ukbol] eqdksj 
tsofudl] ,e- fegs] ,e- Qqflyl] czsfocSfDVfj;e ykbul] dSafMMk fyiksykbfVdk ls fyikt 

XS03 
,lijfxyl ukbtj] LiksjksfVªpe fMeksjQksliksje] LVªsiVksekbfll] ,lih] fVªpksMsje fjlkb] gqfedksyk balksysUl] cSlhy, 
fypsfuQksjfel ls lkbysal 

XS89 ykafpu ekal ds fy, ekud ds vuq:i mRiknksa ds mi;ksx dks NksM+dj  

XS96 mu dqDM dMZ gke ds fy, ekud ds vuq:i mRiknksa ds mi;ksx dks NksM+dj  
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u¨V la[;ku¨V la[;ku¨V la[;ku¨V la[;k    lkj.kh 1 ls 15 esa lkj.kh 1 ls 15 esa lkj.kh 1 ls 15 esa lkj.kh 1 ls 15 esa mYysf[kr [kk| ;¨td ä d¢ fy, u¨VmYysf[kr [kk| ;¨td ä d¢ fy, u¨VmYysf[kr [kk| ;¨td ä d¢ fy, u¨VmYysf[kr [kk| ;¨td ä d¢ fy, u¨V    

XS97  mu dMZ iksdZ 'kksYMj ds fy, ekud ds vuq:i mRiknksa ds mi;ksx dks NksM+dj  

XS98  mu dqDM dMZ pksiM ehV ds fy, ekud ds vuq:i mRiknksa ds mi;ksx dks NksM+dj  

XT 99 
Å"ek mipkfjr çlaL—r Qy vf/kfjr is; /Qy is; / jsMh Vw loZ Qy is; ds lUnHkZ esa vf/kdre ek=k laLrqr dh 
xbZ ek=k dh vk/kh gksxh 

XT 100 Å"ek mipkfjr çlaL—r Qy vf/kfjr is; /Qy is; / jsMh Vw loZ Qy is; ds fy, 70 fefy xzke/ fdyksxzke 

XT 101 Å"ek mipkfjr çlaL—r Qy vf/kfjr is; /Qy is; / jsMh Vw loZ Qy is; ds fy, 300 fefy xzke/ fdyksxzke 

XT 102 ckysZ okVj vkSj dksMZ,y dks NksM+dj ruqdj.k ds i'pkr 

 

lHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kku 

fuEufyf[kr ;kstdksa dks 3-1 ¼8½ esa lhekafdr ds :i esa vPNh fofuekZ.k i)fr;ksa ¼th,eih½ dh 'krksaZ ds rgr lHkh [kk| Js.kh esa ¼^th,eih 
dk vuqyXud esa lwphc) Jsf.k;kksa dks NksM+dj½ mfYyf[kr :i esa mi;ksx fd;k tk ldrk gSA    

vkbZ,u,l lavkbZ,u,l lavkbZ,u,l lavkbZ,u,l la----     [kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg 

260 ,flfVd ,flM] Xysf'k;y 

472a fXylj‚y ds ,flfVd vkSj Qsêh ,flM ,LVlZ 

1422 ,flfVysfVM MkbZLVkpZ ,MhisV  

1414 ,flfVysfVM MkbZLVkpZ Q‚LQsV 

1451 ,flfVysfVM v‚fDlMkbt LVkpZ 

1401 ,flM&fVªVsM LVkpZ  

406 vxkj 

400 ,Yxsfud ,flM 

1402 ,Ydsykbu fVªVsM LVkpZ 

403 veksfu;e ,Yxk,usV 

503(i) veksfu;e dkcksZusV 

510 veksfu;e DyksjkbM 

503(ii) veksfu;e gkbMªkstu dkcksZusV 

527 veksfu;e gkbMª‚DlkbM  

1100(i) ,Lijftyl vksjhts oj- ls vYQk&,ekbyst 

1100(iv) csflyl esxkVsfj,e ls vYQk ,ekbyst csflyl lcfVYl esa O;ä fd;k 

1100(v) csflyl fLV;jksFkeksZfQyl ls vYQk ,ekbyst csflyl lcfVYl esa O;ä fd;k 

1100(ii) csflyl fLV;jksFkeksZfQyl ls vYQk ,ekbyst  

1100(iii) csflyl lcfVYl ls vYQk ,ekbyst 

300 ,LdkfcZd ,flM] ,y& 

162 yky pqdanj 

1403 ç{kkfyr LVkpZ 

1101(iii) czksehysu  

629 dSfY'k;e 5*&X;w,uhysV  

633 dSfY'k;e 5^&vkbZukslhusV  

634 dSfY'k;e 5^&jkbcksU;wfDy;ksVkbM~l  

263 dSfY'k;e ,lhVsV 

404 dSfY'k;e ,Yxk,usV 

302 dSfY'k;e ,LdkcsZV 

170(i) dSfY'k;e dkcksZusV 

509 dSfY'k;e DyksjkbM 

623 dSfY'k;e fM&,y&XywVkesV 

578 dSfY'k;e XywdksusV 

526 dSfY'k;e gkbMª‚DlkbM 

327 dSfY'k;e ySDVsV 
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lHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kku 

fuEufyf[kr ;kstdksa dks 3-1 ¼8½ esa lhekafdr ds :i esa vPNh fofuekZ.k i)fr;ksa ¼th,eih½ dh 'krksaZ ds rgr lHkh [kk| Js.kh esa ¼^th,eih 
dk vuqyXud esa lwphc) Jsf.k;kksa dks NksM+dj½ mfYyf[kr :i esa mi;ksx fd;k tk ldrk gSA    

vkbZ,u,l lavkbZ,u,l lavkbZ,u,l lavkbZ,u,l la----     [kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg 

352(ii) dSfY'k;e esysV] Mh,y& 

529 dSfY'k;e v‚DlkbM 

282 dSfY'k;e çksfi;ksusV 

552 dSfY'k;e flfydsV 

516 dSfY'k;e lYQsV 

150a dkjesy ,y& Iysu dkjesy 

1100(vi) csflyl fyfpfuQksfeZl ls dkcksZgkbMªsl 

290 dkcZu Mkbv‚DlkbM 

410 dsjksc lse xe 

407 dsjsxhusu  

427 dkflvk xe 

140 DyksjksfQYl 

330 lkbfVªd ,flM 

472c fXylj‚y ds lkbfVªd vkSj QSêh ,flM bLVj 

468 Ø‚l&fyaDM lksfM;e dkcksZDlhfeFkkby lsywykst ¼Ø‚l&fyaDM&lsY;wykst xe½ 

424 dMZysu 

457 lkbDyksMsfDVªu] vYQk& 

458 lkbDyksMsfDVªu] xkek& 

1504(i) lkbDyksVsVªkXywdkst  

1504(ii) lkbDyksVsVªkXywdkst flji 

1400 MsfDVªUl] jksLVsM LVkpZ 

628 MkbiksVsf'k;e 5^&X;w,uhysV  

627 MkbiksVsf'k;e 5^&X;w,uhysV 

631 MkblksfM;e 5^&vkbuksflusV 

635 MkblksfM;e 5^&jkbcksU;wfDyvksVkbM~l 

1412 MkbZLVkpZ Q‚LQsV 
 

315 ,jhFkzksfcd ,flM ¼vkblks,LdksfcZd ,flM½ 

968 ,jhfFkzVksy 

462 bFkkby lsywykst 

467 bFkkby gkbMªksDlhbFkkby lsywykst 

297 ¶;qesfjd ,flM 

418 xsysu xe 

575 Xywdksuks MsYVk&ySDVksu 

1102 Xywdkst v‚DlhMst 

620 XywVkfed ,flM] ,y ¼++½& 

422 fXylj‚y 

626 X;w,fufyd ,flM] 5'& 

412 Xokj xe 

414 xe vjch ¼xe ccwy½ 

507 gkbMªksDyksfjd ,flM 

463 gkbMªksDlhçksikby lsywykst 

1442 gkbMªksDlhçksikby MkbZLVkpZ Q‚LQsV 

464 gk;MªksDlhçksik;y feFkk;ylsyqy‚t 

1440 gkbMªksDlhçksikby LVkpZ 

630 vkbuksflfud ,flM] 5^& 

953 vkblksesYV ¼gkbMªkstuh—r vkblksekYV;wykst½ 
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lHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kku 

fuEufyf[kr ;kstdksa dks 3-1 ¼8½ esa lhekafdr ds :i esa vPNh fofuekZ.k i)fr;ksa ¼th,eih½ dh 'krksaZ ds rgr lHkh [kk| Js.kh esa ¼^th,eih 
dk vuqyXud esa lwphc) Jsf.k;kksa dks NksM+dj½ mfYyf[kr :i esa mi;ksx fd;k tk ldrk gSA    

vkbZ,u,l lavkbZ,u,l lavkbZ,u,l lavkbZ,u,l la----     [kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg 

416 djk;k xe 

425 dksatsd vkVk 

270 ySfDVd ,flM] ,y&] Mh& vkSj Mh,y& 

472b fXylj‚y ds ySfDVd vkSj QSêh ,flM ,LVj 

966 ysfDVVksy 

322(i) ysflfFku 

1104 ykbislsl 

160d(iii) ykbdksihu] Cysdslfyvk fVªLiksjk  

160d(i) ykbdksihu] flaFksfVd 

160d(ii) ykbdksihu] VekVj 

504(i) eSxuhf'k;e dkcksZusV 

511 eSxuhf'k;e DyksjkbM 

625 9eSxuhf'k;e fM&,y&XywVkesV 

580 eSxuhf'k;e XywdksusV 

528 eSxuhf'k;e gk;Mª‚DlkbM 

504(ii) eSxuhf'k;e gkbMªksDlkbM dkcksZusV 

329 eSxuhf'k;e ySDVsV] Mh,y 

530 eSxuhf'k;e v‚DlkbM 

553(i) eSxuhf'k;e flfydsV] flaFksfVd 

518 eSxuhf'k;e lYQsV 

296 esfyd ,flM] Mh,y 

965(i) ekYVhVksy  

965(ii) ekYVhVksy flji 

421 esfUuVksy 

461 feFkkby lsyqykst 

465 feFkkby ,Fkkby lsywykst 

460(i) ekbØksfØLVykbu lsyqykst ¼lsyqykst tsy½ 

471 QSêh ,flM ds eksuks & vkSj fM&fXyljkbM 

624 eksuksveksfuve ,y& XywVkesV 

622 eksuksiksVsf'k;e ,y& XywVkesV 

621 eksukslksfM;e ,y&XywVkesV 

1410 eksuksLVkpZ Q‚LQsV 

941 ukbVªkstu 
 

942 ukbVªksl v‚DlkbM 
 

1404 vkfDlMkbt LVkpZ 

1101(ii) isiSu 

440 isfDVUl 

1413 QkLQsVsM MkbZLVkpZ Q‚LQsV 

1200 iksyhMsDVªkslsl 

964 iksyhXykbflVksy flji  

1202 iksyhfoukbyikbjksfyM‚u] v?kqyu'khy 

632 iksVsf'k;e 5* – vkbuksflusV  

261 iksVsf'k;e ,lhVsV 

402 iksVsf'k;e ,Yxk,usV  

303 iksVsf'k;e ,LdkscsZV 
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lHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kku 

fuEufyf[kr ;kstdksa dks 3-1 ¼8½ esa lhekafdr ds :i esa vPNh fofuekZ.k i)fr;ksa ¼th,eih½ dh 'krksaZ ds rgr lHkh [kk| Js.kh esa ¼^th,eih 
dk vuqyXud esa lwphc) Jsf.k;kksa dks NksM+dj½ mfYyf[kr :i esa mi;ksx fd;k tk ldrk gSA    

vkbZ,u,l lavkbZ,u,l lavkbZ,u,l lavkbZ,u,l la----     [kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg 

501(i) iksVsf'k;e dkcksZusV 

508 iksVsf'k;e DyksjkbM 

332(i) iksVsf'k;e MkbgkbMªkstu lkbVªsV 

577 iksVsf'k;e XywdksusV 

501(ii) iksVsf'k;e gkbMªkstu dkcksZusV 

515(ii) iksVsf'k;e gkbMªkstu lYQsV 

525 iksVsf'k;e gkbMªksDlkbM 

326 iksVsf'k;e ySDVsV 

351(ii) iksVsf'k;e esysV 

283 iksVsf'k;e çksfi;ksusV 

515(i) iksVsf'k;e lYQsV 

460(ii) ikmMj lsywykst 

407a çlaL—r bZ;wfdÅek leqæh 'kSoky ¼ih b ,l½ 

944 çksisu 

280 çksfi;‚fud ,flM 

1101(i) çksfVt 

1204 iqYyqyu 

470(i) veksfu;k] dSfY'k;e] iksVsf'k;e vkSj lksfM;e ds lkFk ekbfjfLVd] ikfefVd vkSj LVh;fjd ,flM ds yo.k 

470(ii) dSfY'k;e] iksVsf'k;e vkSj lksfM;e ds lkFk vksfyd ,flM ds yo.k 

551 flfyd‚u Mkbv‚DlkbM] ,eksjQl 

350(ii) lksfM;e Mh,y&esysV  

262(i) lksfM;e ,lhVsV 

401 lksfM;e ,Yxk,usV  

301 lksfM;e ,LdkscsZV 

500(i) lksfM;e dkcksZusV 

466 lksfM;e dkcksZDlhfeFkkby lsywykst ¼lsyqykst xe½ 

469 lksfM;e dkcksZDlhfeFkkby lsY;wykst] ,atk;esfVdyh gkbMªksykbLM ¼lsyqykst xe] ,atk;esfVdyh gkbMªksykbTM½  

331(i) lksfM;e MkbgkbMªkstu lkbVªsV 

316 lksfM;e ,fjFkksjcsV ¼lksfM;e vkblks,LdkscsZV½ 

365 lksfM;e ¶;wejsV~l 

576 lksfM;e XywdksusV 

350(i) lksfM;e gkbMªkstu Mh,y&esysV 

500(ii) lksfM;e gkbMªkstu dkcksZusV 

514(ii) lksfM;e gkbMªkstu lYQsV 

524 lksfM;e gkbMª‚DlkbM 

325 lksfM;e ySDVsV 

281 lksfM;e çksfi;ksusV 

500(iii) lksfM;e flLD;wdkcksZusV  

514(i) lksfM;e lYQsV 

420(i) lksfcZV‚y 

420(ii) lksfcZV‚y flji 

1420 LVkpZ ,lhVsV 

1450 LVkpZ lksfM;e v‚DVsukby L;wlhusV  

1405 LVkpZ] ,atkbe VªhVsM 

553(iii) VsYd 

417 Vsjk xe 

957 FkkmesfVu 
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lHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kkulHkh [kk| Jsf.k;ksa ds fy, th,eih lkj.kh izko/kku 

fuEufyf[kr ;kstdksa dks 3-1 ¼8½ esa lhekafdr ds :i esa vPNh fofuekZ.k i)fr;ksa ¼th,eih½ dh 'krksaZ ds rgr lHkh [kk| Js.kh esa ¼^th,eih 
dk vuqyXud esa lwphc) Jsf.k;kksa dks NksM+dj½ mfYyf[kr :i esa mi;ksx fd;k tk ldrk gSA    

vkbZ,u,l lavkbZ,u,l lavkbZ,u,l lavkbZ,u,l la----     [kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg[kk| ;kstd vFkok lewg 

171 VkbVsfuve Mkbv‚DlkbM 

413 VªsxsdsUFk xe 

1518 Vªkb,flfVu  

380 Vªkbveksfuve lkbVªsV 

333(iii) VªkbdSfY'k;e lkbVªsV 

332(ii) VªkbiksVsf'k;e lkbVªsV 

331(iii) VªkblksfM;e lkbVªsV 

415 ftad xe 

967 tkbfyV‚y 
 

th,eih lkj.kh dk ifjf'k"Vth,eih lkj.kh dk ifjf'k"Vth,eih lkj.kh dk ifjf'k"Vth,eih lkj.kh dk ifjf'k"V    

th,eih lkj.kh dth,eih lkj.kh dth,eih lkj.kh dth,eih lkj.kh dh lkekU; 'krksaZ ls vioftZr [kk| Jsf.k;ka vFkok O;fäxr [kk| inkFkZh lkekU; 'krksaZ ls vioftZr [kk| Jsf.k;ka vFkok O;fäxr [kk| inkFkZh lkekU; 'krksaZ ls vioftZr [kk| Jsf.k;ka vFkok O;fäxr [kk| inkFkZh lkekU; 'krksaZ ls vioftZr [kk| Jsf.k;ka vFkok O;fäxr [kk| inkFkZ    

ØØØØ----lalalala---- Js.kh la[;kJs.kh la[;kJs.kh la[;kJs.kh la[;k [kk| Js.kh[kk| Js.kh[kk| Js.kh[kk| Js.kh 
1.  1.1.1 nw/k vkSj NkN ¼lknh½ ¼Å"ek&mipkfjr eD[ku dks NksM+dj½ 
2.  1.1.1.1 nw/k ¼lknk½ 

3.  
 

1.1.1.2 
NkN ¼lknk½ 

4.  1.2 fdf.or rFkk jsusVÑr nw/k mRikn ¼lknk½] [kk| Js.kh 01-1-2 Ms;jh&vk/kkfjr is;ksa dks NksM+dj 
5.  1.2.1 fdf.or rFkk jsusVÑr nw/k mRikn ¼lknk½] [kk| Js.kh 01-1-2 Ms;jh&vk/kkfjr is;ksa dks NksM+dj 

6.  1.2.1.1 
 
fdf.or nw/k ¼lknk½] fd.ou ds ckn Å"ek vuwipkfjr  

7.  
 

1.2.1.2 
fdf.or nw/k ¼lknk½] fd.ou ds ckn Å"ek&mipkfjr 

8.  1.2.2 jsusVÑr nw/k ¼lknk½ 
9.  1.4.1 ikLpjh—r Øhe ¼lknk½ 
10.  1.4.2 folaØfer vkSj ;w,pVh Øhe] fOgIM vkSj fOgfiax Øhe rFkk U;wuhÑr olk Øhe ¼lknk½ 
11.  1.6.3 Nsuk pht 

12.  1.6.6 Nsuk izksVhu pht+ 
13.  1.8.2 'kqf"dr Nsuk rFkk Nsuk mRikn] Nsuk pht+ dks NksM+dj 
14.  2.1 olk vkSj rsy tks ewy :i ls ikuh ls eqä gksrs gSa 
15.  2.1.1 cVj v‚;y] ,ugkbMªl feYdQSV] ?kh

 

16.  2.1.2 ouLifr rsy vkSj olk,aa aa 
17.  2.1.3 lqvj dh pchZ] pchZ] eNyh ds rsy] vkSj vU; i'kq olk 
18.  2.2.1 eD[ku 

19.  4.1.1 rkts Qy 

20.  4.1.1.1 vuqipkfjr rkts Qy  

21.  4.1.1.2 lrg mipkfjr rktk Qy 

22.  4.1.1.3 Nhys gq, ;k dVs gq, rktk Qy 

23.  4.2.1 
rkth ouLifr;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?kr̀dqekjh lesr½] 
leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht 

24.  4.2.1.1 
vuqipkfjr rkth ouLifr;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa ¼lks;kchu 
lesr½] vkSj ?kr̀dqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht 

25.  4.2.1.2 
lrg mipkfjr rkth ouLifr;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj 
?k̀rdqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht 

26.  4.2.1.3 
Nhyh gqbZ] dVh gqbZ ;k f?klh gqbZ rkth ouLifr;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj 
Qfy;ksa] vkSj ?kr̀dqekjh lesr½] leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht 

27.  4.2.2.1 
'khfrr ouLifr;ka ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?kr̀dqekjh lesr½] 
leqæh 'kSoky] vkSj uV~l vkSj cht 
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ØØØØ----lalalala---- Js.kh la[;kJs.kh la[;kJs.kh la[;kJs.kh la[;k [kk| Js.kh[kk| Js.kh[kk| Js.kh[kk| Js.kh 

28.  4.2.2.7 

 [kk| Jsf.k;ksa 06-8-6] 06-8-7] 12-9-1] 12-9-2-1 vkSj 12-9-2-3 esa oxhZ—r fdf.or lks;kchu mRiknksa dks 
NksM+dj [kehjh—r ouLifr ¼e'k:e vkSj dodksa] tM+ksa vkSj danksa] nkyksa vkSj Qfy;ksa] vkSj ?k`rdqekjh 
lesr½] vkSj leqæh 'kSoky mRikn 

29.  6.1 pkoy lfgr iwjs] VwVs] ;k nys ¼¶ysDM½ vukt 

30.  6.2 vkVk vkSj ekaM+h ¼LVkpZ½ ¼lks;kchu ikmMj lfgr½ 
31.  6.2.1 vkVk 
32.  6.2.2 ekaM+h ¼LVkpZ½ 
33.  6.4.1 rktk ikLrk vkSj uwMYl rFkk blh çdkj ds mRikn 

34.  6.4.2 lw[ks ikLrk vkSj uwMYl rFkk bu tSls mRikn 

35.  8.1 rktk ekal] iksYVªh ,oa xse 

36.  8.1.1 iwjs VqdM+s ;k dVs gq, rktk ekal] iksYVªh ,oa xse  
37.  8.1.2 fo[kafMr rktk ekal] iksYVªh ,oa xse 

38.  9.1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr rktk eNyh vkSj eNyh mRikn  

39.  9.1.1 rktk eNyh 
40.  9.1.2 rktk eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ  
41.  9.2 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr lalkf/kr eNyh vkSj eNyh mRikn 

42.  9.2.1 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr tekbZ gqbZ eNyh] eNyh ds VqdM+s] vkSj eNyh mRikn  

43.  9.2.2 
eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr tekbZ gqbZ cSVMZ eNyh] eNyh ds VqdM+s vkSj eNyh 
mRikn 

44.  9.2.3 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr tes gq, dhek vkSj Øhe;qä eNyh mRikn  

45.  9.2.4 eksyLd] ØLVs'ku] vkSj ,dhuksMElZ lfgr idkbZ vkSj@;k ryh gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn 

46.  9.2.4.1 idk;h eNyh vkSj eNyh mRikn 

47.  9.2.4.2 idk;s eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ 
48.  9.2.4.3 eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr ryh gqbZ eNyh vkSj eNyh mRikn  

49.  9.2.5 
eksyLd] ØLVs'ku vkSj ,dhuksMElZ lfgr LeksDM lw[ks] fdf.or] vkSj@;k uedhu eNyh vkSj eNyh 
mRikn 

50.  10.1 rktk vaMs 
51.  10.2.1 rjy vaMs mRikn 

52.  10.2.2 tes gq, vaMs mRikn 

53.  11.1 ifj"—r vkSj dPph 'kDdj 
54.  11.1.1 lQsn phuh] vugkbZMª‚l MsDlVªksl] MsDlVªksl eksuks gkbZMªsV] ÝwDVksl  

55.  11.1.2 filh gqbZ phuh] filk gqvk MsDlVªksl  

56.  11.1.3 uje lQsn phuh] uje czkmu 'kqxj] Xywdkst flji] lw[ks Xywdkst flji] j‚ dsu phuh  
57.  11.1.3.1 'kqxj dUQsD'kujh ds fuekZ.k ds fy, iz;qDr lw[ks Xywdkst flji  

58.  11.1.3.2 'kqxj dUQsD'kujh ds fuekZ.k ds fy, iz;qDr Xywdkst flji  

59.  11.1.4 ySDVkst  

60.  11.1.5 IykaVs'ku ;k fey dh lQsn phuh  

61.  11.2 
czkmu 'kqxj] [kk| Js.kh 11-1-3 ¼uje lQsn phuh] uje czkmu 'kqxj] Xywdkst flji] lw[ks Xywdkst 
flji] j‚ dsu phuh½ ds mRiknksa dks NksM+dj  

62.  11.3 

xqM+ vkSj xqM+ ds mRiknksa ds lkFk phuh lksyq'kUl vkSj flji ¼vkaf'kd :i ls½ blds mYkV Hkh ijarq 
[kk| Js.kh 11-1-3 ¼uje lQsn phuh] uje czkmu 'kqxj] Xywdkst flji] lw[ks Xywdkst flji] j‚ dsu 
phuh½ ds mRiknksa dks NksM+dj 

63.  11.4 vU; 'kqxj vkSj flji ¼mnkgj.kkFkZ tkbyksl] esiy flji] 'kqxj VksfIiaXl½ 
64.  11.5 'kgn 

65.  12.1 ued vkSj ued ds fodYi 

66.  12.1.1 ued 

67.  12.1.2 ued ds fodYi 

68.  12.2.1 tM+h cwfV;ka vkSj elkys  
69.  14.1.1 ikuh 
70.  14.1.1.1 çk—frd [kfut ikuh vkSj lzksr ty 

71.  14.1.1.2 lk/kkj.k Hkwfexr ikuh vkSj lksMk ikuh 
72.  14.1.2 Qy vkSj lCth dk jl 

73.  14.1.2.1 Qyksa dk jl  
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ØØØØ----lalalala---- Js.kh la[;kJs.kh la[;kJs.kh la[;kJs.kh la[;k [kk| Js.kh[kk| Js.kh[kk| Js.kh[kk| Js.kh 
74.  14.1.2.2 lCth dk jl  

75.  14.1.2.3 Qyksa dk jl lkUnz.k 
76.  14.1.2.4 lCth dk jl lkUnz.k 
77.  14.1.3 Qy vkSj lCth dk usDVj 
78.  14.1.3.1 Qyksa dk usDVj  
79.  14.1.3.2 lCth dk usDVj  
80.  14.1.3.3 Qy usDVj ds fy, lkUnz.k  
81.  14.1.3.4 lCth usDVj ds fy, lkUnz.k  
82.  14.1.5 d‚Qh] d‚Qh ds fodYi] pk;] gcZy lfEeJ.k vkSj dksdk ds vykok vU; xeZ vukt is; inkFkZ 
83.  14.2.3 vaxwj okbu 

84.  14.2.3.1 fLVy vaxwj okbu  

85.  14.2.3.2 LikØfyax vkSj vnZ&LikØfyax vaxwj dh okbu% 
86.  14.2.3.3 QksfVZQkbM vaxwj dh okbu] vaxwj fyDoj okbu] vkSj ehBs vaxwj dh okbu  

 

¼x½ fofu;e 3-2 ds i'pkr fuEufyf[kr fofu;e varosZf'kr fd;k tk,xk] uker% &  
3333----3 [kk| mRiknksa esa mi;ksx gsrq vU; inkFkZ3 [kk| mRiknksa esa mi;ksx gsrq vU; inkFkZ3 [kk| mRiknksa esa mi;ksx gsrq vU; inkFkZ3 [kk| mRiknksa esa mi;ksx gsrq vU; inkFkZ    
3333----3333----1 lqokl vfHkdeZd rFkk lacaf1 lqokl vfHkdeZd rFkk lacaf1 lqokl vfHkdeZd rFkk lacaf1 lqokl vfHkdeZd rFkk lacaf/kr inkFkZ/kr inkFkZ/kr inkFkZ/kr inkFkZ    

¼1½ lqokl vfHkdeZdksa esa lqokl inkFkZ] lqokl lkjdRr vFkok lqokl fojpu lfEefyr gSa] tks [kk| dks 
lqokldkjh xq.k uker% Lokn vFkok jax ;k nksuksa iznku djus gsrq l{ke gSaA fuEufyf[kr izdkj ds lqokl 
vfHkdeZd dk ç;ksx [kk| esa  vPNh fofuekZ.k i)fr ¼th,eih½ ds vuqlkj  fd;k tk ldrk gS %& 
¼i½ izkÑfrd lqokl vkSj izkÑfrd lqokldkjh inkFkksZa dk vFkZ Øekuqlkj lqokl fojpu rFkk ,dy inkFkZ 
gS] tks ekuo miHkksx ds fy, Lohdk;Z gSa rFkk ekuo miHkksx ds fy, vuU; :i ls ouLifr;ksa ls 
HkkSfrd izfØ;kvksa ls izkIr fd, tkrs gSaA  
¼ii½ izkÑfrd&loZle lqokldkjh inkFkksZa dk vFkZ xa/kh; dPph lkexzh ls jklk;fud :i ls i`FkDÑr 
vFkok Ñf=e :i ls izkIr inkFkZ gSa ( os jklk;fud n`f"V ls] lalkf/kr vFkok vlalkf/kr] ekuo miHkksx 
gsrq vk'k;Ñr] izkÑfrd mRiknksa eas ekStwn inkFkksZa ds loZle gksrs gSaA  
¼iii½ Ñf=e lqokldkjh inkFkZ dk vFkZ og inkFkZ gS tks lalkf/kr vFkok vlalkf/kr] ekuo miHkksx ds 
fy, vk'k;Ñr izkÑfrd mRiknksa ds :i esa fpfUgr ugha fd, x, gSa ( 

¼2½ lqokl eas izfr&vkWDlhdkjd] ik;lhdkjd rFkk fLFkjhdkjd vfHkdeZd vkSj [kk| ifjj{kd dk mi;ksx & 
lqokldkjh vfHkdeZdksa esa vuqer izfr&vkWDlhdkjd] ik;lhdkjd rFkk fLFkjhdkjd vfHkdeZd vkSj [kk| 
ifjj{kd gks ldrs gSaA  
¼3½ lqoklksa esa izfrdsdu vfHkdeZd dk mi;ksx & Ñf=e vfØLVyh; flfydkWu MkbvkWDlkbM ¼vkbZ,u,l 
551½ dk mi;ksx pw.kZ lqokldkjh inkFkZ eas vf/kdre 2 izfr'kr Lrj rd fd;k tk ldrk gSA  
¼4½ lqokldkjh vfHkdeZdksa ds mi;ksx ij izfrca/k %& [kk| dh fdlh Hkh oLrq esa fuEufyf[kr lqokldkjh 
vfHkdeZdksa dk mi;ksx izfrcaf/kr gS] uker%  

¼i½ dweSfju rFkk MkbgkbMªksdweSfju 
¼ii½ Vksadkchu ¼fMIVsfjy ,sMksjsV½ 
¼iii½ β&,sljksu rFkk fluSfey ,UFkzkflysV 
¼iv½ ,LVªksxksy 
¼v½ bFkkby feFkkby dhVksu 
¼vi½ bFkkby&3&QsfuyXykflMsV 
¼vii½ ;wtsfuy feFkkby bZFkj 
¼viii½ feFkkby β uSfIFky dhVksu 
¼ix½ p&izksikbySfulksy 
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¼x½ lSQjksy vkSj vkblkslSQjksy 
¼xi½ Fkwtksu vkSj vkblksFkwtksu ¼ α ,oa β Fkwtksu½ 

¼5½ lqokl eas foyk;d 
MkbbFkkbyhuXykbdksy rFkk eksukbFkkby bZFkj dk mi;ksx lqokl esa foyk;d ds :i esa ugha fd;k tk,xkA  
3333----3333----2 ySDVqyksl flji 2 ySDVqyksl flji 2 ySDVqyksl flji 2 ySDVqyksl flji     
¼1½ ySDVqyksl flji fo'ks"k nw/k vk/kkfjr f'k'kq [kk| fojpu] tks MkDVj dh lykg ij fy;k tk ldrk gS] esa 
yscy ?kks"k.kk dh 'krZ ds lkFk vafre [kk| ds vf/kdre 0-5 izfr'kr rd feyk;k tk ldrk gSA 
¼2½ ySDVqyksl flji dk mi;ksx csdjh mRiknksa esa Hkkj ds vuqlkj vf/kdre 0-5 izfr'kr rd fd;k tk 
ldrk gSA  
3333----3333----3 vksfyxksÝDVksl3 vksfyxksÝDVksl3 vksfyxksÝDVksl3 vksfyxksÝDVksl    
vksfyxksÝDVksl fuEufyf[kr mRiknksa esa] [kk| laj{kk ,oa ekud ¼iSdsftax ,oa yscfyax½ fofu;e] 2011 ds 
fofu;e 2-4-5 ds mi&fofu;e 43 ds v/khu yscy ?kks"k.kk dh 'krZ ij] mRikn ds vf/kdre 10 izfr'kr rd 
feyk;k tk ldrk gSA  
Msjh mRikn tSlsfd ;ksx+VZ] ewl] LizSM~l] Msjh vk/kkfjr is; ¼feYd'ksDl] ;ksx+VZ fMªad½] iuhj] iqfMax] Øhe vkSj 
vkbl&Øhe] Ýkst+u Mst+V~lZ tSls ukWUk Msjh vkbl] lksjcsV rFkk ÝwV vkbl] Ýkst+u ;ksx+VZ] Q~ysDl rFkk jsMh 
Vw bZV MªkbZ czsdQkLV fljhYl] pkWdysV rFkk LohV~l vkSj dkcksZgkbMªsV vk/kkfjr rFkk feYd izksMDV vk/kkfjr 
LohV~l tSls gyok] eSlwj ikd] cwanh yM~Mw] tysch] [kks;kcQhZ] isM+k] xqykctkequ] jlxqYyk rFkk fdlh vkSj 
uke ls csph tkus okyh ml rjg dh feYd izksMDV vk/kkfjr LohV~l] dqDM lkSlstst] gSe vkSj ehV LizSM~lA  
3333----3333----4 fVªgsyksl4 fVªgsyksl4 fVªgsyksl4 fVªgsyksl    
fVªgsyksl fuEufyf[kr [kk|ksa esa] [kk| laj{kk ,oa ekud ¼iSdsftax ,oa yscfyax½ fofu;e] 2011 ds fofu;e 2-4-
5 ds mi&fofu;e 49 ds rgr yscy ?kks"k.kk dh 'krZ ij] ,d ?kVd rRo ds :i esa feyk;k tk ldrk gSA  

¼i½  fcLdqV] czsM] dsd] czsdQkLV fljhYl 0-5 & 10-0 izfr'kr  

¼ii½  dkcksZusVsM okVj] rkih; lalkf/kr Qy] Qy jl] ÝwV 
usDVlZ] ÝwV fcojstst] ÝwV LDok'kst] tSe] tsYkh] ÝwV pht+] 
ekekZysM] Msjh vk/kkfjr fMªaDl] feYd ikoMj 

0-5 & 20-0 izfr'kr 

¼iii½  dkcksZgkbMªsV&vk/kkfjr rFkk feYd izksMDV vk/kkfjr LohV~l 
tSls xqykctkequ] jlxqYyk] isM+k] [kks;k cQhZ 

0-5 & 20-0 izfr'kr 

¼iv½  ekdksZuh mRikn] uwMYl] ikLrk  0-5 & 5-0 izfr'kr 

¼v½  LohV~l rFkk dUQsD'kujh  5-0 & 7-5 izfr'kr 
¼vi½  lsowjht vkSj LuSDl 0-5 & 1-0 izfr'kr 

3333----3333----5 ikni vFkok ouLifr LVsukWy5 ikni vFkok ouLifr LVsukWy5 ikni vFkok ouLifr LVsukWy5 ikni vFkok ouLifr LVsukWy    

ikni vFkok ouLifr LVsukWy ,LVj fuEufyf[kr mRiknksa esa feyk;k tk ldrk gS] rkfd miHkksDrk ,d va'k 
eas vf/kdre 3 xzke ;k 1 xzke izfr va'k okys rhu va'kksa esa miHkksx }kjk viuk miHkksx vklkuh ds lkFk 3 
xzke izfrfnu rd lhfer j[k ldsa rFkk ;g [kk| laj{kk ,oa ekud ¼iSdsftax ,oa yscfyax½ fofu;e] 2011 ds 
fofu;e 2-4-5 ds mi&fofu;e 48 ds rgr Vscy Vscy Vscy Vscy ?kks"k.kk dh 'krZ ij] feyk;k tk ldrk gS %& 

¼i½ QSV LizSM] feYd izksMDV~l] feYd csLM ÝwV fMªad] fdf.or feYd izksMDV~l] lks; rFkk pkoy fMªad] iuhj 
izksMDV~l] ;ksx+VZ izksMDV~l] Likbl lkWlst] lykn MªsflaXl] twl vkSj usDVlZA  

¼ii½ ikni ;k ouLifr LVsukWy ;qDr mRikn ,dy va'k eas vf/kdre 3 xzke & vFkok vf/kdre 1 xzke ikni 
;k ouLifr LVsukWy] eqDr ikni ;k ouLifr LVsukWy ds :i esa xf.kr] csps tk,a vkSj ;fn ,slk ugha gS] [kk| 
ds ekud va'k esa la?kVdksa dk Li"V funs'k] xzke vFkok feyhyhVj eas rFkk ,d va'k esa eqDr ikni ;k 
ouLifr LVsukWy ds :i esa xf.kr] ikni ;k ouLifr LVsukWy dh ek=k ds :i eas vfHkO;Dr] gksuk pkfg,( 
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3333----3333----6 ikni vFkok ouLifr LVsjkWy6 ikni vFkok ouLifr LVsjkWy6 ikni vFkok ouLifr LVsjkWy6 ikni vFkok ouLifr LVsjkWy    

¼d½ xSj&thuhfVdyh la'kksf/kr lzksr ls ikni vFkok ouLifr LVsjkWy[kk| mRiknksa ds fuEufyf[kr laoxksZa esa 
feyk;k tk ldrk gS rFkk mudk mi;ksx 3 xzke izfrfnu ls vf/kd ugha gksuk pkfg, %& 

QSV LizSM] feYd izksMDV~l] feYd csLM ÝwV fMªad] fdf.or feYd izksMDV~l] lks; rFkk pkoy fMªad] iuhj 
izksMDV~l] ;ksx+VZ izksMDV~l] Likbl lkWlst] lykn MªsflaXl] twl vkSj usDVlZ] [kk| rsy rFkk csdjh mRiknA  

ikni ;k ouLifr LVsjkWy ;qDr mRikn ,dy va'k eas vf/kdre 3 xzke & vFkok vf/kdre 1 xzke ikni ;k 
ouLifr LVsjkWy] eqDr ikni ;k ouLifr LVsjkWy ds :i esa xf.kr] csps tk,a vkSj ;fn ,slk ugha gS] [kk| ds 
ekud va'k esa la?kVdksa dk Li"V funs'k] xzke vFkok feyhyhVj eas rFkk ,d va'k esa eqDr ikni ;k ouLifr 
LVsjkWy ds :i esa xf.kr] ikni ;k ouLifr LVsjkWy dh ek=k ds :i eas vfHkO;Dr] gksuk pkfg,A lHkh ekeyksa 
esa] mRiknksa dk la?kVu vkSj yscfyax bl izdkj gksuh pkfg, fd miHkksDrk ,d va'k eas vf/kdre 3 xzke ;k 1 
xzke izfr va'k okys rhu va'kksa esa miHkksx }kjk viuk miHkksx vklkuh ds lkFk 3 xzke izfrfnu rd lhfer 
j[k ldsaA 
¼[k½ mi [kaM  ¼d½ esa lanfHkZr mRikn] ikniLVsjkWYl ds laca/k eas Lohdk;Z nSfud varxzg.k ¼,MhvkbZ½ ls 
vf/kd ugha gksaxs rFkk [kk| laj{kk ,oa ekud ¼iSdsftax ,oa yscfyax½ fofu;ekoyh] 2011 ds mi&fofu;e 2-4-
5 ds DykWt 55 eas nh xbZ O;oLFkk ds vuqlkj yscy ?kks"k.kk ls ;qDr gksaaxsA  

iou vxzoky] eq[; dk;Zikyd vf/kdkjh 

[foKkiu&III@4@vlk-@231¼187½] 
fVIi.k %fVIi.k %fVIi.k %fVIi.k % ewy fofu;e Hkkjr ds jkti=] vlk/kkj.k Hkkx 3 [kaM 4 esa vf/klwpuk la[;k ,Q- la- 
2&15015@30@2010 rkjh[k 1 vxLr] 2011 }kjk izdkf'kr fd, x, vkSj rRi'pkr fuEu vf/klwpuk 
la[;kdksa }kjk la'kksf/kr fd, x,% 

¼i½ ,Q- la- 4&15015@30@2011] rkjh[k 7 twu] 2013 
¼ii½ ,Q- la- ih-15014@1@2011&ih,Q,@,Q,l,l,vkbZ] rkjh[k 27 twu] 2013 

¼iii½ ,Q- la- 5@15015@30@2012] rkjh[k 12 tqykbZ] 2013 
¼iv½ ,Q- la- ih-15025@262@13&ih,@,Q,l,l,vkbZ] rkjh[k 5 fnlacj] 2014 
¼v½ ,Q- la- 1&83,Q@,llhvkbZ- iSu&vf/k-@,Q,l,l,vkbZ&2012] rkjh[k 17 Qjojh] 2015 
¼vi½ ,Q- la- 4@15015@30@2011] rkjh[k 4 vxLr] 2015 
¼vii½ ,Q- la- ih-15025@263@13&ih,@,Q,l,l,vkbZ] rkjh[k 4 uoacj] 2015 
¼viii½ ,Q- la- ih-15025@264@13&ih,@,Q,l,l,vkbZ] rkjh[k 4 uoacj] 2015 
¼ix½ ,Q- la- 7@15015@30@2012] rkjh[k 13 uoacj] 2015 
¼x½ ,Q- la- ih-15025@208@2013&ih,@,Q,l,l,vkbZ] rkjh[k 13 uoacj] 2015 
¼xi½ ,Q- la- ih-15025@261@2013&ih,@,Q,l,l,vkbZ] rkjh[k 13 uoacj] 2015 vkSj 
¼xii½ ,Q-la- 1&10¼1½@LVSaMMZ@,lih ¼eRL; ,oa eRL; mRikn½@,l,l,vkbZ&2013] rkjh[k  
11 tuojh] 2016 
¼xiii½,Q-la- 3&16@fofufnZ"V [kk| vf/klwpuk ¼[kk| lg;ksT;½@,l,l,vkbZ&2014] rkjh[k 3 ebZ] 
2016A 

(xiv) फा. सं. 15-03/ईएनएफ़/एफएसएसएआई-2014, तारीख 14 जून, 2016 और 

(xv) फा. सं. 3-14एफ/ vf/klwpuk (नूटरासु�कल )/एफएसएसएआई-2013, तारीख 13 जुलाई, 2016 

(xvi) फा. सं. 1-12/मानक /एस. पी.(मध,◌ु मधकु ◌ारक)/एफ.एस.एस.ए.आई.-2015 तारीख 15 जुलाई, 

2016 

(xvi) फा. सं. 1-120/मानक/�करिणत/एफ.एस.एस.ए.आई.-2015 तारीख 23 अग�त, 2016 
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MINISTRY OF HEALTH AND FAMILY WELFARE 

(FOOD SAFETY AND STANDARDS AUTHORITY OF INDIA) 

NOTIFICATION 

New Delhi, the 5th September , 2016 

 F. No. 11/09/Reg/Harmoniztn/2014.—Whereas the draft of the Food Safety and Standards (Food Products 

Standards and Food Additives) Amendment Regulations, 2015, further to amend the Food Safety and Standards (Food 

Products Standards and Food Additives) Regulations, 2011 were published as required  by sub- section (1) of section 92 

of the Food Safety and Standards Act, 2006 (34 of 2006), vide notification of the Food Safety and Standards Authority of 

India number 11/09/Reg/Harmoniztn/2014, dated the 4
th

 August, 2015, in the Gazette of India, Extraordinary, Part III, 

Section 4, inviting objections and suggestions from the persons likely to be affected thereby, before the expiry of the 

period of thirty days from the date on which the copies of the Official Gazette containing the said notification were made 

available to the public; 

And whereas, the copies of the said Gazette were made available to the public on the 13
th

 October, 2015; 

 And whereas the objections and suggestions received from the public in respect of the said draft regulations 

have been considered by the Food Safety and Standards Authority of India; 

 Now, therefore, in exercise of the powers conferred by clause (e) of sub- section (2) of section 92 read with 

section 16 of the said Act, the Food Safety and Standards Authority of India hereby makes the following Regulations 

further to amend the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) Regulations, 2011, 

namely:- 

Regulations 

1. Short title and commencement. - (1) These regulations may be called the Food Safety and Standards (Food Products 

Standards and Food Additives) Seventh Amendment Regulations, 2016. 

(2) They shall come into force on the date of their publication in the Official Gazette and compliance with provision of 

these regulations  on or after 1st July, 2017. 

2. In the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) regulations, 2011, in Chapter 3 

relating to SUBSTANCES ADDED TO FOOD,- 

(A) for Regulation 3.1 relating to Food Additives, the following shall be substituted, namely:- 

“3.1 FOOD ADDITIVES 

3.1.1: 

(1) Food Additives included in these Regulations 

The food additives listed herein are recognised as suitable for use in foods in conformance with the provisions of 

these regulations and have been assigned an Acceptable Daily Intake (ADI) or determined, on the basis of other 

criteria, to be safe and use of additives in conformance with these regulations is considered to be technologically 

justified. 

(2) Food in which Additives may be used 

Theconditions under which food additives may be used in foods, whether or not they have previously been 

permitted by the Food Safety and Standards (Food Standards and Food Additives) regulations, 2011. 

(3) Foods in which Additives may not be used  

Food categories or individual food items in which the use of food additives is not allowed, or where use should be 

restricted, are defined by these Regulations. 

(4) Food Additive means any substance not normally consumed as a food by itself and not normally used as a 

typical ingredient of the food, whether or not it has nutritive value, the intentional addition of which to food for a 

technological (including organoleptic) purpose in the manufacture, processing, preparation, treatment, packing, 

packaging, transport or holding of such food results, or may be reasonably expected to result (directly or indirectly), 

in it or its by-products becoming a component of or otherwise affecting the characteristics of such foods but does 

not include contaminants or substances added to food for maintaining or improving nutritional qualities. 

(5) Acceptable Daily Intake (ADI) means the amount of a food expressed on a body weight basis that can be 

ingested daily over a lifetime without appreciable health risk andan additive, meeting this criterion shall be used 

within the bounds of Good Manufacturing Practice (GMP) as specified in clause (8) of this sub-regulation. 
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(6)  Maximum Use Level of an additive is the highest concentration of the additive determined to be functionally 

effective in a food or food category and agreed to be safe and it is generally expressed as mg/kg of food andthe 

maximum use level shall not usually correspond to the optimum, recommended, or typical level of use and  under 

Good Manufacturing Practice (GMP), the optimum, recommended, or typical use level will differ for each 

application of an additive and is dependent on the intended technical effect and the specific food in which the 

additive would be used, taking into account the type of raw material, food processing and post-manufacture storage, 

transport and handling by distributors, retailers, and consumers. 

(7) Justification for the use of Food Additives 

The use of food additives is justified only when such use has an advantage, does not present an appreciable health 

risk to consumers, does not mislead the consumer, and serves one or more of the technological functions as 

specified in these regulations and the needs set out in sub-clause (a) to (d) below, and only where these objectives 

cannot be achieved by other means that are economically and technologically practicable: 

(a) to preserve the nutritional quality of the food; an intentional reduction in the nutritional quality of a food shall 

be justified in the circumstances dealt within sub-clause (b) and also in other circumstances where the food 

does not constitute a significant item in a normal diet; 

(b) to provide necessary ingredients or constituents for foods manufactured for groups of consumers having 

special dietary needs; 

(c) to enhance the keeping quality or stability of a food or to improve its organoleptic properties, provided that it 

does not change the nature, substance or quality of the food so as to deceive the consumer; 

(d) to aid in the manufacture, processing, preparation, treatment, packing, transport or storage of food, provided 

that the additive is not used to disguise the effects of the use of faulty raw materials or of undesirable 

(including unhygienic) practices or techniques during the course of any of these activities. 

(8) Good Manufacturing Practice (GMP) 

All food additives subject to the provisions of these regulations shall be used under conditions of Good 

Manufacturing Practice, which includes the following, namely:- 

(a) The quantity of the additive added to food shall be limited to the lowest possible level necessary to accomplish 

its desired effect; 

(b) The quantity of the additive that becomes a component of food as a result of its use in the manufacturing, 

processing or packaging of a food and which is not intended to accomplish any physical, or other technical 

effect in the food itself, is reduced to the extent reasonably possible; and, 

(c) The additive is of appropriate food grade quality and is prepared and handled in the same way as a food 

ingredient. 

(9) Specifications for the Identity and Purity of Food Additives 

Food additives used in accordance with these regulations shall be of appropriate food grade quality and should at all 

times conform with the applicable Specifications of Identity and Purity recommended under these regulations and in 

terms of safety, food grade quality is achieved by conformance of additives to their specifications as a whole (not 

merely with individual criteria) and through their production, storage, transport, and handling in accordance with 

Good Manufacturing Practice (GMP). 

(10)  Carry-Over of Food Additives into Foods 

(a) Conditions applying to carry-over of Food Additives from ingredients and raw materials into foods 

Other than by direct addition, an additive may be present in a food as a result of carry-over from a raw material or 

ingredient used to produce the food, provided that,- 

(i) the additive is acceptable for use in the raw materials or other ingredients (including food additives) in 

accordance with the provisions of these Regulations; 

(ii)  the amount of the additive in the raw materials or other ingredients (including food additives) does not exceed 

the maximum use level specified in these regulations; 

(iii)  the food into which the additive is carried over does not contain the additive in a quantity greater than 

thatshall be introduced by the use of raw materials, or ingredients under proper technological conditions or 

manufacturing practice, consistent with the provisions of these regulations. 
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(b) Special conditions applying to the use of Food Additives not directly authorised in food ingredients and 

raw materials 

An additive may be used in or added to a raw material or other ingredient if the raw material or ingredient is used 

exclusively in the preparation of a food that is in conformity with the provisions of these regulations, including that 

any maximum level applying to the food is not exceeded. 

(d) Foods for which the carry-over of Food Additives is unacceptable 

Carry-over of a food additive from a raw material or ingredient shall not be permissible for foods belonging to the 

following food categories; unless a food additive provision in the specified category is mentioned in these 

regulations: 

(i) infant formulae, follow-up formulae, and formulae for special medical purposes for infants. 

(ii) complementary foods for infants and young children. 

(B) for Appendix A relating to List of Food Additives, the following shall be substituted, namely:- 

“APPENDIX A: 

I. FOOD CATEGORY SYSTEM 

The food category system is a tool for assigning food additive uses in these Regulations. The food category 

system applies to all foodstuffs. The food category descriptors are not to be legal product designations nor are they 

intended for labelling purposes. The food category system is based on the following principles: 

(a) The food category system is hierarchical, meaning that when an additive is recognised for use in a general 

category, it is recognised for use in all its sub-categories, unless otherwise stated. Similarly, when an 

additive is recognised for use in a sub-category, its use is recognised in any further subcategories or 

individual foodstuffs mentioned in a sub-category. The food category system is based on product 

descriptors of foodstuffs as marketed, unless otherwise stated. 

(b) The food category system takes into consideration the carry-over principle. By doing so, the food category 

system does not need to specifically mention compound foodstuffs (e.g. prepared meals, such as pizza, 

because they may contain, pro rata, all the additives endorsed for use in their components), unless the 

compound foodstuff needs an additive that is not endorsed for use in any of its components. 

1.0 Dairy products and analogues, excluding products of food category 2.0 

1.1 Milk and dairy-based drinks 

1.1.1 Milk and buttermilk (plain) 

1.1.1.1 Milk (plain) 

1.1.1.2 Buttermilk (plain) 

1.1.2 Dairy-based drinks, flavoured and/or fermented  

1.2 Fermented and renneted milk products (plain), excluding food category (dairy-based drinks) 

1.2.1 Fermented milks (plain) 

1.2.1.1 Fermented milks (plain), not heat-treated after fermentation 

1.2.1.2 Fermented milks (plain), heat-treated after fermentation 

1.2.2 Renneted milk (plain) 

1.3 Condensed milk and analogues (plain) 

1.3.1 Condensed milk (plain) 

1.3.2  Beverage whiteners 

1.4 Cream (plain) and the like 

1.4.1 Pasteurized cream (plain) 

1.4.2 Sterilized and UHT creams, whipping and whipped creams, and reduced fat creams(plain) 

1.4.3 Clotted cream (plain) 

1.4.4 Cream analogues 

1.5 Milk powder and cream powder and powder analogues (plain) 
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1.5.1 Milk powder and cream powder (plain) 

1.5.2 Milk and cream powder analogues 

1.6 Cheese and analogues 

1.6.1 Unripened cheese 

1.6.2 Ripened cheese 

1.6.2.1 Ripened cheese, includes rind 

1.6.2.2 Rind of ripened cheese 

1.6.2.3 Cheese powder  

1.6.3 Whey cheese 

1.6.4 Processed cheese 

1.6.4.1 Plain processed cheese 

1.6.4.2 Flavoured processed cheese, including containing fruit, vegetables, meat etc. 

1.6.5 Cheese analogues 

1.6.6 Whey protein cheese 

1.7 Dairy-based desserts  

1.8 Whey and whey products, excluding whey cheeses 

1.8.1 Liquid whey and whey products, excluding whey cheeses 

1.8.2 Dried whey and whey products, excluding whey cheeses. 

2.0     Fats and oils, and fat emulsions 

2.1    Fats and oils essentially free from water 

2.1.1 Butter oil, anhydrous milk fat, ghee 

2.1.2 Vegetable oils and fats 

2.1.3 Lard, tallow, fish oil, and other animal fats 

2.2 Fat emulsions mainly of type water-in-oil 

2.2.1 Butter 

2.2.2 Fat spreads, dairy fat spreads and blended spreads 

2.3 Fat emulsions mainly of type oil-in-water, including mixed and/or flavoured products based on fat emulsions 

2.4 Fat-based desserts excluding dairy-based dessert products of food category 1.7 

 2.4.1 Coco based spreads, including fillings 

3.0 Edible ices, including sherbet and sorbet 

4.0 Fruits and vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe vera), 

seaweeds, and nuts and seeds 

4.1 Fruit 

4.1.1 Fresh fruit 

4.1.1.1 Untreated fresh fruit 

4.1.1.2 Surface-treated fresh fruit 

4.1.1.3 Peeled or cut fresh fruit 

4.1.2 Processed fruit 

4.1.2.1 Frozen fruit 

4.1.2.2 Dried fruit, nuts and seeds 

4.1.2.3 Fruit in vinegar, oil, or brine 

4.1.2.4 Canned or bottled (pasteurized) fruit 

4.1.2.5 Jams, jellies, marmalades, fruit bar/toffee and fruit cheese  
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4.1.2.6 Fruit-based spreads (e.g. chutney) excluding products of food category 

4.1.2.7 Candied fruit 

4.1.2.8 Fruit preparations, including pulp, purees, fruit toppings and coconut milk 

4.1.2.9 Fruit-based desserts, including fruit-flavoured water-based desserts 

4.1.2.10 Fermented fruit products 

4.1.2.11 Fruit fillings for pastries 

4.1.2.12 Cooked fruit 

4.2  Vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloevera), seaweeds, and 

nuts and seeds 

4.2.1 Fresh vegetables, (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe vera), 

seaweeds and nuts and seeds 

4.2.1.1  Untreated fresh vegetables, (including mushrooms and fungi, roots and tubers, 

pulses and legumes including soybeans, and aloe vera), seaweeds and nuts and 

seeds 

4.2.1.2  Surface-treated fresh vegetables, (including mushrooms and fungi, roots and tubers, 

pulses and legumes, and aloe vera), seaweeds and nuts and seeds 

4.2.1.3  Peeled, cut or shredded fresh vegetables, (including mushrooms and fungi, roots and 

tubers, pulses and legumes, and aloe vera), seaweeds and nuts and seeds 

4.2.2 Processed vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe 

vera), seaweeds, and nuts and seeds 

4.2.2.1  Frozen vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and 

legumes, and aloe vera), seaweeds and nuts and seeds 

4.2.2.2  Dried vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and 

legumes, and aloe vera), seaweeds, and nuts and seeds 

4.2.2.3  Vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, 

and aloe vera), and seaweeds in vinegar, oil, brine, or soybean sauce 

4.2.2.4  Canned or bottled (pasteurized) or retort pouch vegetables (including mushrooms and 

fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloevera), and seaweeds 

4.2.2.5  Vegetable (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and 

aloe vera), seaweed, and nut and seed purees and spreads (e.g. peanut butter) 

4.2.2.6  Vegetable (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and 

aloe vera), seaweed, and nut and seed pulps and preparations (e.g. vegetable desserts 

and sauces, candied vegetables) other than food category 4.2.2.5 

4.2.2.7  Fermented vegetable (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and 

legumes, and aloe vera) and seaweed products, excluding fermented soybean products 

of food categories 6.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1 and 12.9.2.3 

4.2.2.8  Cooked or fried vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses 

and legumes, and aloe vera), and seaweeds 

5.0 Confectionery 

5.1 Cocoa products and chocolate products including imitations and chocolate substitutes 

5.1.1 Cocoa mixes (powders) and cocoa mass/cake 

5.1.2 Cocoa mixes (syrups) 

5.1.3 Cocoa and chocolate products 

5.1.4 Imitation chocolate, chocolate substitute products 

5.2 Confectionery including hard and soft candy, nougats, etc. other than food categories 5.1,5.3, and 5.4 

5.2.1 Hard candy 

5.2.2 Soft candy 

5.2.3 Nougats and marzipans 
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5.3 Chewing gum 

5.4 Decorations (e.g. for fine bakery wares), toppings (non-fruit), and sweet sauces 

6.0 Cereals and cereal products, derived from cereal grains, from roots and tubers, pulses, legumes and pith or 

soft core of palm tree, excluding bakery wares of food category 7.0 

6.1 Whole, broken, or flaked grain, including rice 

6.2 Flours and starches (including soybean powder) 

6.2.1 Flours 

6.2.2 Starches 

6.3 Breakfast cereals, including rolled oats 

6.4 Pastas and noodles and like products  

6.4.1 Fresh pastas and noodles and like products 

6.4.2 Dried pastas and noodles and like products 

6.4.3 Pre-cooked pastas and noodles and like products 

6.5 Cereal and starch based desserts  

6.6 Batters  

6.7 Pre-cooked or processed cereal/grain/legume products 

6.8 Soybean products (excluding soybean-based seasonings and condiments of food category12.9) 

6.8.1 Soybean-based beverages 

6.8.2 Soybean-based beverage film 

6.8.3 Soybean curd (tofu) 

6.8.4 Semi-dehydrated soybean curd 

6.8.4.1 Thick gravy-stewed semi-dehydrated soybean curd 

6.8.4.2 Deep fried semi-dehydrated soybean curd 

6.8.4.3Semi-dehydrated soybean curd, other than food categories 6.8.4.1 and 6.8.4.2 

6.8.5 Dehydrated soybean curd  

6.8.6 Fermented soybeans  

6.8.7 Fermented soybean curd 

6.8.8 Other soybean protein products 

7.0 Bakery wares 

7.1 Bread and ordinary bakery wares and mixes 

7.1.1 Breads and rolls 

7.1.1.1 Yeast-leavened breads and specialty breads 

7.1.1.2 Soda breads 

7.1.2 Crackers 

7.1.3 Other ordinary bakery products  

7.1.4 Bread-type products, including bread stuffing and bread crumbs 

7.1.5 Steamed breads and buns 

7.1.6 Mixes for bread and ordinary bakery wares 

7.2 Fine bakery wares (sweet, salty, savoury) and mixes 

7.2.1 Cakes, cookies and pies  

7.2.2 Other fine bakery products  

7.2.3 Mixes for fine bakery wares  
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8.0 Meat and meat products including poultry  

8.1 Fresh meat and poultry,  

8.1.1 Fresh meat and poultry whole pieces or cuts 

8.1.2 Fresh meat and poultry comminuted 

8.2 Processed meat and poultry products in whole pieces or cuts 

8.2.1 Non-heat treated processed meat and poultry products in whole pieces or cuts 

8.2.1.1 Cured (including salted) non-heat treated processed meat and poultry products in whole 

pieces or cuts 

8.2.1.2 Cured (including salted) and dried non-heat treated processed meatand poultry 

products in whole pieces or cuts 

8.2.1.3 Fermented non-heat treated processed meat and poultry products in whole pieces or 

cuts 

8.2.2 Heat-treated processed meatand poultry products in whole pieces or cuts 

8.2.3 Frozen processed meat and poultry products in whole pieces or cuts 

8.3 Processed comminuted meat and poultry products 

8.3.1 Non-heat treated processed comminuted meatand poultry products 

8.3.1.1 Cured (including salted) non-heat treated processed comminuted meat andpoultry 

products 

8.3.1.2 Cured (including salted) and dried non-heat treated processed comminutedmeatand 

poultry products 

8.3.1.3 Fermented non-heat treated processed comminuted meatand poultry products 

8.3.2 Heat-treated processed comminuted meat andpoultry products 

8.3.3 Frozen processed comminuted meat andpoultry products 

8.4 Edible casings  

9.0 Fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

9.1 Fresh fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

9.1.1 Fresh fish 

9.1.2 Fresh molluscs, crustaceans, and echinoderms 

9.2 Processed fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

9.2.1 Frozen fish, fish fillets, and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

9.2.2 Frozen battered fish, fish fillets and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

9.2.3 Frozen minced and creamed fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

9.2.4 Cooked and/or fried fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

9.2.4.1 Cooked fish and fish products 

9.2.4.2 Cooked molluscs, crustaceans, and echinoderms 

9.2.4.3 Fried fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and Echinoderms 

9.2.5 Smoked, dried, fermented, and/or salted fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and 

echinoderms 

9.3 Semi-preserved fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

9.3.1 Fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms, marinated and/or in jelly 

9.3.2 Fish and fish products, including molluscs, crustaceans and echinoderms, pickled and/or in brine 

9.3.3 Salmon substitutes, caviar and other fish roe products 
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9.3.4  Semi-preserved fish and fish products, including molluscs, crustaceans andechinoderms (e.g. fish paste), 

excluding products of food categories 9.3.1 - 9.3.3 

9.4 Fully preserved, including canned or fermented fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and 

echinoderms 

10.0 Eggs and egg products 

10.1 Fresh eggs 

10.2 Egg products 

10.2.1 Liquid egg products 

10.2.2 Frozen egg products 

10.2.3 Dried and/or heat coagulated egg products 

10.3 Preserved eggs, including alkaline, salted, and canned eggs 

10.4 Egg-based desserts  

11.0 Sweeteners, including honey 

11.1 Refined and raw sugars 

11.1.1 White sugar, dextrose anhydrous, dextrose monohydrate, fructose 

11.1.2 Powdered sugar, powdered dextrose 

11.1.3 Soft white sugar, soft brown sugar, glucose syrup, dried glucose syrup, raw cane sugar 

11.1.3.1 Dried glucose syrup used to manufacture sugar confectionery 

11.1.3.2 Glucose syrup used to manufacture sugar confectionery 

11.1.4 Lactose 

11.1.5 Plantation or mill white sugar 

11.2 Brown sugar excluding products of food category 11.1.3 

11.3 Sugar solutions and syrups, also (partially) inverted, including treacle and molasses, excluding products of food 

category 11.1.3 

11.4 Other sugars and syrups 11.5 Honey 

11.6 Table-top sweeteners, including those containing high-intensity sweeteners 

12.0 Salts, spices, soups, sauces, salads and protein products 

12.1 Salt and salt substitutes 

12.1.1 Salt 

12.1.2 Salt substitutes 

12.2 Herbs, spices, seasonings, and condiments  

12.2.1 Herbs, spices including masalas 

12.2.2 Seasonings and condiments 

12.3 Vinegars 

12.4 Mustards 

12.5 Soups and broths 

12.5.1 Ready-to-eat soups and broths, including canned, bottled, and frozen 

12.5.2 Mixes for soups and broths 

12.6 Sauces and like products 

12.6.1 Emulsified sauces and dips  

12.6.2 Non-emulsified sauces  

12.6.3 Mixes for sauces and gravies 

12.6.4 Clear sauces  
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12.7 Salads and sandwich spreads excluding cocoa-and nutbasedspreads of food categories 4.2.2.5 and 5.1.3 

12.8 Yeast and like products 

12.9 Soybean-based seasonings and condiments 

12.9.1 Fermented soybean paste  

12.9.2 Soybean sauce 

12.9.2.1 Fermented soybean sauce 

12.9.2.2 Non-fermented soybean sauce 

12.9.2.3 Other soybean sauces 

12.10 Protein products other than from soybeans 

13.0 Foodstuffs intended for particular nutritional uses 

13.1 Infant formulae, follow-on formulae, and formulae for special medical purposes for infants 

                13.1.1 Infant formulae 

                13.1.2 Follow-up formulae 

                13.1.3 Formulae for special medical purposes for infants 

13.2 Complementary foods for infants and young children 

13.3 Dietetic foods intended for special medical purposes (excluding products of food category 13.1) 

13.4 Dietetic formulae for slimming purposes and weight reduction 

13.5 Dietetic foods (e.g. supplementary foods for dietary use) excluding products of food categories13.1- 13.4 and 13.6 

13.6 Food supplements 

14.0 Beverages, excluding dairy products 

14.1 Non-alcoholic ("soft") beverages 

14.1.1 Waters 

14.1.1.1 Natural mineral waters and source waters 

14.1.1.2 Table waters and soda waters 

14.1.2 Fruit and vegetable juices 

14.1.2.1 Fruit juices 

14.1.2.2 Vegetable juices 

14.1.2.3 Concentrates of fruit juices 

14.1.2.4 Concentrates of vegetable juices 

14.1.3 Fruit and vegetable nectars 

14.1.3.1 Fruit nectar 

14.1.3.2 Vegetable nectar 

14.1.3.3 Concentrates of fruit nectar 

14.1.3.4 Concentrates of vegetable nectar 

14.1.4 Water-based flavoured drinks, including "sport," “energy,” or "electrolyte" drinks and articulated drinks 

14.1.4.1 Carbonated water-based flavoured drinks 

14.1.4.2 Non-carbonated water-based flavoured drinks, including punches and ades 

14.1.4.3 Concentrates (liquid or solid) for water-based flavoured drinks 
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14.1.5 Coffee, coffee substitutes, tea, herbal infusions, and other hot cereal and grain beverages, excluding 

cocoa 

14.2 Alcoholic beverages, including alcohol-free and low-alcoholic counterparts 

14.2.1 Beer and malt beverages 

14.2.2 Cider and Perry 

14.2.3 Grape wines 

14.2.3.1 Still grape wine 

14.2.3.2 Sparkling and semi-sparkling grape wines 

14.2.3.3 Fortified grape wine, grape liquor wine, and sweet grape wine 

14.2.4 Wines (other than grape) 

14.2.5 Mead 

14.2.6 Distilled spirituous beverages containing more than 15% alcohol 

14.2.7 Aromatized alcoholic beverages  

15.0 Ready-to-eat savouries 

15.1 Snacks - potato, cereal, flour or starch based (from roots and tubers, pulses and legumes) 

15.2 Processed nuts, including coated nuts and nut mixtures 15.3 Snacks - fish based 

II.FOOD CATEGORY DESCRIPTIONS 

The examples wherever given below are only indicative and not exhaustive. 

1.0 Dairy products and analogues, excluding products of food category 2.0 

Includes all types of dairy products that are derived from the milk of healthy milch animal(s) (e.g. cow, sheep,goat, and 

buffalo). In this category, a “plain” product is one that is not flavoured, nor contains fruit, vegetables or other non-dairy 

ingredients, nor is mixed with other non-dairy ingredients, unless permitted by relevant standards. Analogues are 

products in which milk fat has been partially or wholly replaced by vegetable fats or oils. 

1.1 Milk and dairy-based drinks 

Includes all plain and flavoured fluid milk products based on skim, part-skim, low-fat and whole milk. 

1.1.1 Milk and buttermilk (plain) 

Includes plain fluid products only.Includes reconstituted plain milk that contains only dairy ingredients. 

1.1.1.1 Milk (plain) 

Fluid milk obtained from milking animals (e.g. cows, sheep, goats, and buffalo). Milk is usually heat-treated 

bypasteurization, ultra-high temperature (UHT) treatment or sterilization. Includes skim, part-skim, low-fat and whole 

milk. 

1.1.1.2 Buttermilk (plain) 

Buttermilk is the nearly milk fat-free fluid remaining from the butter-making process (i.e. the churning fermented or non-

fermented milk and cream) and buttermilk is also produced by fermentation of fluid skim milk, either by spontaneous 

souring by the action of lactic acid-forming or aroma-forming bacteria, or by inoculation of heated milk with pure 

bacterial cultures (cultured buttermilk). Buttermilk may be pasteurized or sterilized. 

1.1.2 Dairy-based drinks, flavoured and/or fermented  

Includes all ready-to-drink flavoured and aromatized milk-based fluid beverages and their mixes, excluding mixes for 

cocoa (cocoa-sugar mixtures, category 5.1.1) such as hot chocolate, chocolate malt drinks, strawberry-flavoured yoghurt 

drink, whey based drinks, lactic acid bacteria drinks, and lassi(liquid obtained by whipping curd from the lactic acid 

fermentation of milk, and mixing with sugar or synthetic sweetener). 

1.2 Fermented and renneted milk products (plain), excluding food category 1.1.2 dairy-based drinks) 

Includes all plain products based on skim, part-skim, low-fat and whole milk. Flavoured products are included in 1.1.2 

(beverages) and 1.7 (desserts). 
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1.2.1 Fermented milks (plain) 

Includes all plain products, including fluid fermented milk, acidified milk and cultured milk. Plain yoghurt, which does 

not contain flavours or colours, may be found in one of the sub-categories of 1.2.1 depending on whether it is heat-

treated after fermentation or not. 

1.2.1.1 Fermented milks (plain), not heat-treated after fermentation 

Includes fluid and non-fluid plain products such as yoghurt. 

1.2.1.2 Fermented milks (plain), heat-treated after fermentation 

Products similar to that in 1.2.1.1 except those heat-treated (e.g. sterilized or pasteurized) after fermentation. 

1.2.2 Renneted milk (plain) 

Plain, coagulated milk produced by the action of milk coagulating enzymes which includes curdled milk. Flavoured - 

renneted milk products are found in category 1.7. 

1.3 Condensed milk and analogues (plain) 

Includes plain and sweetened types of condensed milk, evaporated milk, and their analogues (including beverage 

whiteners) and products based on skim, part-skim, low-fat and whole milk, blends of evaporated skimmed milk and 

vegetable fat, and blends of sweetened condensed skimmed milk and vegetable fat. 

1.3.1 Condensed milk (plain) 

Condensed milk is obtained by partial removal of water from milk to which sugar may have been added. For evaporated 

milk, the water removal may be accomplished by heating. Includes partially dehydrated milk, evaporated milk, 

sweetened condensed milk, and khoya (cow or buffalo milk concentrated by boiling). 

1.3.2 Beverage whiteners 

1.3.2.1 Dairy based dairy whitener 

Milk or cream constituting of milk protein and lactose 

1.3.2.2 Non-Dairy based beverage whitener 

Milk or cream substitute consisting of a vegetable fat-water emulsion in water with milk protein and lactose or vegetable 

proteins for use in beverages such as coffee and tea and includes the same type of products in powdered form. Includes 

condensed milk analogues, blends of evaporated skimmed milk and vegetable fat and blends of sweetened condensed 

skimmed milk and vegetable fat. 

1.4 Cream (plain) and the like 

Cream is a fluid dairy product, relatively high in fat content in comparison to milk. Includes all plain fluid, semi-fluid 

and semi-solid cream and cream analogue products. Flavoured cream products are found in1.1.2 (beverages) and 1.7 

(desserts). 

1.4.1 Pasteurized cream (plain) 

Cream subjected to pasteurization by appropriate heat treatment or made from pasteurized milk. Includes milk cream and 

“half-and-half.” 

1.4.2 Sterilized and UHT creams, whipping and whipped creams, and reduced fat creams (plain) 

Includes every cream, regardless of fat content, which has undergone a higher heat-treatment than pasteurization, 

pasteurized creams with a reduced fat content, as well as every cream intended for whipping or being whipped. Sterilized 

cream is subjected to appropriate heat-treatment in the container in which it is presented to the consumer. Ultra-heat 

treated (UHT) or ultra-pasteurized cream is subjected to the appropriate heat treatment (UHT or ultra-pasteurization) in a 

continuous flow process and aseptically packaged. Cream may also be packaged under pressure (whipped cream). 

Includes whipping cream, heavy cream, whipped pasteurized cream, and whipped cream-type dairy toppings and fillings. 

Creams or toppings with partial or total replacement of milk fat by other fats are included in sub-category 1.4.4 (cream 

analogues). 

1.4.3 Clotted cream (plain) 

Thickened, viscous cream formed from the action of milk coagulating enzymes. Includes sour cream (cream subjected to 

lactic acid fermentation achieved as described for buttermilk (1.1.1.2). 

1.4.4 Cream analogues 

Cream substitute consisting of a vegetable fat-water emulsion in liquid or powdered form for use other than as a beverage 

whitener (1.3.2).Includes instant whipped cream toppings and sour cream substitutes. 
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1.5 Milk powder and cream powder and powder analogues (plain) 

Includes plain milk powders, cream powders, or combination of the two, and their analogues.Includes products based on 

skim, part-skim, low-fat and whole milk. 

1.5.1 Milk powder and cream powder (plain) 

Milk products obtained by partial removal of water from milk or cream and produced in a powdered form. Includes 

casein and caseinates. 

1.5.2 Milk and cream powder analogues 

Products based on a fat-water emulsion and dried for use other than as a beverage whitener (1.3.2).Examples include 

imitation dry cream mix and blends of skimmed milk and vegetable fat in powdered form. 

1.6 Cheese and analogues 

Cheese and cheese analogues are products that have water and fat included within a coagulated milkproteinstructure. 

Products such as cheese sauce (12.6.2), cheese-flavoured snacks (15.1), and composite prepared foods containing cheese 

as an ingredient (e.g. macaroni and cheese; 16.0) are categorized elsewhere. 

1.6.1 Unripened cheese 

Unripened cheese, including fresh cheese, is ready for consumption soon after manufacture. Such as cottage cheese (a 

soft, unripened, coagulated curd cheese), creamed cottage cheese (cottage cheese covered with a creaming mixture), 

cream cheese (rahmfrischkase, an uncured, soft spreadable cheese) mozzarella and scamorza cheeses and paneer (milk 

protein coagulated by the addition of citric acid from lemon or lime juice or of lactic acid from whey, that is strained into 

a solid mass, and is used in vegetarian versions of, e.g. hamburgers). Includes the whole unripened cheese and unripened 

cheese rind (for those unripened cheeses with a “skin” such as mozzarella). Most products are plain, however, some such 

as cottage cheese and cream cheese, may be flavoured or contain ingredients such as fruit, vegetablesor meat. Excludes 

ripened cream cheese, where cream is a qualifier for a high fat content. 

1.6.2 Ripened cheese 

Ripened cheese is not ready for consumption soon after manufacture, but is held under such time and temperature 

conditions so as to allow the necessary biochemical and physical changes that characterize the specific cheese. For 

mould-ripened cheese, the ripening is accomplished primarily by the development of characteristic mould growth 

throughout the interior and/or on the surface of the cheese. Ripened cheese may be soft (e.g. camembert), firm (e.g. 

edam, gouda), hard (e.g. cheddar), or extra-hard and includes cheese in brine, which is a ripened semi-hard to soft cheese, 

white to yellowish in colour with a compact texture, and 

Without actual rind that has been preserved in brine until presented to the consumer. 

1.6.2.1 Ripened cheese, includes rind 

Refers to ripened (including mould-ripened) cheese, including rind, or any part thereof, such as cut, shredded, grated or 

sliced cheesesuch as blue cheese, brie, gouda, havarti, hard grating cheese, and Swiss cheese. 

1.6.2.2 Rind of ripened cheese 

Refers to the rind only of the cheese and the rind of the cheese is the exterior portion of the cheese mass that initially has 

the same composition as the interior portion of the cheese, but which may dry after brining and ripening. 

1.6.2.3 Cheese powder  

Dehydrated product prepared from a variety or processed cheese. Does not include grated or shredded cheese (1.6.2.1 for 

variety cheese; 1.6.4 for processed cheese). Product is intended either to be reconstituted with milk or water to prepare a 

sauce, or used as-is as an ingredient (e.g. with cooked macaroni, milk and butter to prepare a macaroni and cheese 

casserole). Includes spray-dried cheese. 

1.6.3 Whey cheese 

A solid or semi-solid product obtained by concentration of whey with or without the addition of milk, cream or other 

materials of milk origin and moulding of the concentrated product which includes the whole cheese and the rind of the 

cheese and it is different from whey protein cheese (1.6.6). 

1.6.4 Processed cheese 

Product with a very long shelf life obtained by melting and emulsifying cheese which includes products manufactured by 

heating and emulsifying mixtures of cheese, milk fat, milk protein, milk powder, and water indifferent amounts. Products 

may contain other added ingredients, such as aromas, seasonings and fruit, vegetables and/or meat. Product may be 
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spreadable or cut into slices and pieces. The term “processed” does not mean cutting, grating, shredding, etc. of cheese. 

Cheeses treated by these mechanical processesare included under food category 1.6.2 (Ripened cheese). 

1.6.4.1 Plain processed cheese 

Processed cheese product that does not contain added flavours, seasonings, fruit, vegetables and/or meat.Examples 

include American cheese, Requeson etc. 

1.6.4.2 Flavoured processed cheese, including containing fruit, vegetables, meat, etc. 

Processed cheese product that contains added flavours, seasonings, fruit, vegetables and/or meat such asNeufchatel 

cheese spread with vegetables, pepper jack cheese, cheddar cheese spread with wine, and cheese balls (formed processed 

cheese coated in nuts, herbs or spices). 

1.6.5 Cheese analogues 

Products that look like cheese, but in which milk fat has been partly or completely replaced by other fats which includes 

imitation cheese, imitation cheese mixes, and imitation cheese powders. 

1.6.6 Whey protein cheese 

Product containing the protein extracted from the whey component of milk. These products are principally made by 

coagulation of whey proteins. Example: ricotta cheese. It is different from whey cheese (1.6.3). 

1.7 Dairy-based desserts  

Includes ready-to-eat flavoured dairy dessert products and dessert mixes, frozen dairy confections and novelties, and 

dairy-based fillings. Includes flavoured yoghurt (a milk product obtained by fermentation of milk and milk products to 

which flavours and ingredients (e.g. fruit, cocoa, coffee) have been added) that may or may not be heat-treated after 

fermentation. Other examples include ice cream (frozen dessert that may contain whole milk, skim milk products, cream 

or butter, sugar, vegetable oil, egg products, and fruit,cocoa, or coffee), ice milk (product similar to ice cream with 

reduced whole or skim milk content, or made withnon-fat milk), jellied milk, frozen flavoured yoghurt, junket (sweet 

custard-like dessert made from flavoured milk set with rennet), dulce de leche (cooked milk with sugar and added 

ingredients such as coconut or chocolate),butterscotch pudding and chocolate mousse. Includes traditional milk-based 

sweets prepared from milk concentrated partially, from khoya (cow or buffalo milk concentrated by boiling), or 

chhena(cow or buffalo milk, heat coagulated aided by acids like citric acid, lactic acid, malic acid, etc), sugar orsynthetic 

sweetener, and other ingredients (e.g. maida (refined wheat flour), flavours and colours (e.g. peda,burfee, milk cake, 

gulab jamun, rasgulla, rasmalai, basundi). These products are different from those in food category3.0 (edible ices, 

including sherbet and sorbet) in that the foods in category 1.7 are dairy-based, while those in 3.0 are water-based and 

contain no dairy ingredients. 

1.8 Whey and whey products, excluding whey cheeses 

Includes a variety of whey-based products in liquid and powdered forms. 

1.8.1 Liquid whey and whey products, excluding whey cheeses 

Whey is the fluid separated from the curd after coagulation of milk, cream, skimmed milk or buttermilk with milk 

coagulating enzymes during the manufacture of cheese, casein or similar products. Acid whey is obtained after the 

coagulation of milk, cream, skimmed milk or buttermilk, mainly with acids of the type used for the manufacture of fresh 

cheese. 

1.8.2 Dried whey and whey products, excluding whey cheeses 

Whey powders are prepared by spray- or roller-drying whey or acid whey from which the major portion of themilkfat has 

been removed. 

2.0 Fats and oils, and fat emulsions 

Includes all fat-based products that are derived from vegetable, animal or marine sources, or their mixtures. 

2.1 Fats and oils essentially free from water 

Edible fats and oils are foods composed mainly of triglycerides of fatty acids from vegetable, animal or marine sources. 

2.1.1 Butter oil, anhydrous milk fat, ghee 

The milk fat products anhydrous milk fat, anhydrous butter oil and butter oil are products derived exclusively from milk 

and/or products obtained from milk by a process that almost completely removes water and nonfatsolids. Ghee is a 

product obtained exclusively from milk, cream or butter by a process that almost completely removes water and non-fat 

solids; it has a specially developed flavour and physical structure. 
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2.1.2 Vegetable oils and fats 

Edible fats and oils obtained from edible plant sources. Products may be from a single plant source or marketed and used 

as blended oils that are generally designated as edible, cooking, frying, table or salad oils. Virgin oils are obtained by 

mechanical means (e.g. pressing or expelling), with application of heat only so as not to alter the natural composition of 

the oil. Virgin oils are suitable for consumption in the natural state. Cold pressed oils are obtained by mechanical means 

without application of heat. Examples include virgin olive oil, cottonseed oil, peanut oil, and vanaspati. 

2.1.3 Lard, tallow, fish oil, and other animal fats 

All animal fats and oils should be derived from animals in good health at the time of slaughter and intended for human 

consumption.  

2.2 Fat emulsions mainly of type water-in-oil 

Include all emulsified products excluding fat-based counterparts of dairy products and dairy desserts. 

2.2.1 Butter 

Butter is a fatty product consisting of a primarily water-in-oil emulsion derived exclusively from milk or products 

obtained from milk or both. 

2.2.2 Fat spreads, dairy fat spreads and blended spreads 

Includes fat spreads (emulsions principally of the type water and edible fats and oils), dairy fat spreads (emulsions 

principally of the type water-in-milk fat), and blended spreads (fat spreads blended with higher amounts of milk fat)such 

as margarine (a spreadable or fluid water-in-oil emulsion produced mainly from edible fats and oils); products derived 

from butter (e.g. “butterine,” a spreadable butter blend with vegetable oils), blends of butter and margarine; and minarine 

(a spreadable water-in-oil emulsion produced principally from water and edible fats and oils that are not solely derived 

from milk). Also includes reduced fat-based products derived from milk fat or from animal or vegetable fats, including 

reduced-fat counterparts of butter, margarine, and their mixtures. 

2.3 Fat emulsions mainly of type oil-in-water, including mixed and/or flavoured products based on fat emulsions 

Includes fat-based counterparts of dairy-based foods excluding dessert products. The fat portion of these products are 

derived from sources other than milk fat (e.g. vegetable fats and oils) such as  imitation milk (a fat-substituted milk 

produced from non-fat milk solids by addition of vegetable fats (coconut, safflower or corn oil)); non-dairy whipped 

cream; non-dairy toppings; and vegetable cream. Mayonnaise is included in food category 12.6.1. 

2.4 Fat-based desserts excluding dairy-based dessert products of food category 1.7 

Includes fat-based counterparts of dairy-based desserts, which are found in category 1.7.Includes ready-to-eat products 

and their mixes, cocoa based spreads including fillings. Also includes non-dairy fillings for desserts. Examples include 

ice cream-like products made with vegetable fats. 

3.0 Edible ices, including sherbet and sorbet 

This category includes water-based frozen desserts, confections and novelties, such as fruit sorbet, and flavoured ice. 

Frozen desserts containing primarily dairy ingredients are included in food category1.7. 

4.0 Fruits and vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe vera), 

seaweeds, and nuts and seeds 

This major category is divided into two categories: 4.1(Fruit) and 4.2 (Vegetables (including mushrooms and fungi, roots 

and tubers, pulses and legumes, and aloe vera), seaweeds, and nuts and seeds). Each of these categories is further divided 

into sub-categories for fresh and processed products. 

4.1 Fruits 

Includes all fresh (4.1.1) and processed (4.1.2) products. 

4.1.1 Fresh fruits 

Fresh fruit is generally free of additives.  

4.1.1.1 Untreated fresh fruits 

Raw fruit presented fresh from harvest. 

4.1.1.2 Surface-treated fresh fruits 

The surfaces of certain fresh fruit are coated with glazes or waxes or are treated with other food additives that act as 

protective coatings and/or help to preserve the freshness and quality of the fruit such as apples, oranges, dates, and 

longans. 
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4.1.1.3 Peeled or cut fresh fruits 

Fresh fruit that is cut or peeled and presented to the consumer, e.g. in a fruit saladand includes fresh shredded or flaked 

coconut. 

4.1.2 Processed fruits 

Includes all forms of processing other than peeling, cutting and surface treating fresh fruits. 

4.1.2.1 Frozen fruits 

Fruits that may or may not be blanched prior to freezing. The product may be frozen in a juice or sugar syrup. Such as 

frozen fruit salad and frozen strawberries. 

4.1.2.2 Dried fruits, nuts and seeds 

Fruit from which water is removed to prevent microbial growth which includes dried fruit leathers (fruit rolls)prepared 

by drying fruit purees. Such as cashew nut, almond, raisins, dried apple slices, figs, copra (dried coconut whole or cut), 

dried shredded or flaked coconut, prunes, dehydrated fruits etc. 

4.1.2.3 Fruits in vinegar, oil, or brine 

Includes pickled products such as mango pickles, lime pickles, pickled gooseberries, plumsand pickled watermelon rind. 

Oriental pickled (“cured” or “preserved”) fruit products are sometimes referred to as “candied” fruits. These are not the 

candied fruit products of category 4.1.2.7 (i.e. dried, sugar coated fruits). 

4.1.2.4 Canned or bottled (pasteurized) fruits 

Fully preserved product in which fresh fruit is cleaned and placed in cans or jars with natural juice or sugar syrup 

(including artificially sweetened syrup) and heat-sterilized or pasteurized. Includes products processed in retort pouches 

such as canned fruit salad, and applesauce in jars. 

4.1.2.5 Jams, jellies, marmalades 

Jams, preserves and conserves are thick, spreadable products prepared by boiling whole fruit or pieces of fruit, fruit pulp 

or puree, with or without fruit juice or concentrated fruit juice, and sugar to thicken, and to which pectin and fruit pieces 

may be added. Jelly is a clear spreadable product prepared similarly to jam, except that it is has a smoother consistency 

and does not contain fruit pieces. Marmalade is a thick spreadable fruit slurry prepared from whole fruit, fruit pulp or 

puree (usually citrus), and boiled with sugar to thicken, to which pectin and fruit pieces and fruit peel pieces may be 

added. Includes dietetic counterparts made with non-nutritive high-intensity sweeteners. Examples include orange 

marmalade, grape jelly, and strawberry jam. 

4.1.2.6 Fruit-based spreads (e.g. chutney) excluding products of food category 4.1.2.5 

Includes fruit based spreads, condiment-type fruit products such as mango chutney, raisinchutney, fruit and vegetables 

chutneys and their mixes (dry or paste form). 

4.1.2.7 Candied fruits 

Includes glazed fruits (fruits treated with a sugar solution and dried), candied fruits (dried glazed fruit immersed in a 

sugar solution and dried so that the fruit is covered by a candy-like sugar shell), and crystallized fruit is prepared (dried 

glazed fruit rolled in icing or granulated sugar and dried).  

4.1.2.8 Fruit preparations, including pulp, purees, fruit toppings and coconut milk 

Fruit pulp is not usually intended for direct consumption. It isaslurry of lightly steamed and strained fresh fruit, with or 

without added preservatives. Fruit puree (e.g. mango puree, prune puree) is produced in the same way, but has a 

smoother, finer texture, and may be used as fillings for pastries, but is not limited to this use. Fruit sauce (e.g. pineapple 

sauce or strawberry sauce) is made from boiled fruit pulp with or without added sweeteners and may contain fruit pieces. 

Fruit sauce may be used as toppings for fine bakery wares and ice cream sundaes. Fruit syrup (e.g. blueberry syrup) is a 

more liquid form of fruit sauce that may be used as a topping e.g. for pancakes. Non-fruit toppings are included in 

category 5.4 (sugar- and chocolate-based toppings) and sugar syrups (e.g. maple syrup) are included in category 11.4. 

Coconut milk and coconut cream are products prepared using a significant amount of separated, whole, disintegrated, 

macerated or comminuted fresh endosperm (kernel) of coconut palm and expelled, where most filterablefibers and 

residues are excluded, with or without coconut water, and/or with additional water. Coconut milk and coconut cream are 

treated by heat pasteurization, sterilization or ultrahigh temperature (UHT) processes. Coconut milk and coconut cream 

may also be produced in concentrated or skim (or “light”)forms. Examples of traditional foods in this sub-category are 

tamarind concentrate (clean extract of tamarind fruit with not less than 65% total soluble solids), tamarind powder 

(tamarind paste mixed with tapioca starch), tamarind toffee (mixture of tamarind pulp, sugar, milk solids, antioxidants, 

flavours, stabilizers and preservatives), and fruit bars (a mixture of fruit (mango, pineapple, or guava) pulp mixed with 

sugar, flavours and preservatives, dried into a sheet). 
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4.1.2.9 Fruit-based desserts, including fruit-flavoured water-based desserts 

Includes ready-to-eat products and mixes. Includes rote gruze, frutgrod, fruit compote, nata de coco, and mitsumame 

(desserts of agar jelly, fruit pieces and syrup) etc. This category does not include fine bakery wares containing fruit 

(categories 7.2.1 and 7.2.2), fruit-flavoured edible ices (category 3.0), or fruit-containing frozen dairy desserts (category 

1.7). 

4.1.2.10 Fermented fruit products 

Type of pickled product produced by preservation in salt by lactic acid fermentation. Examples include fermented plums, 

amla/mango pickles etc. 

4.1.2.11 Fruit fillings for pastries 

Includes ready-to-eat products and mixes and all type of fillings excluding purees (category4.1.2.8). These fillings 

usually include whole fruit or fruit pieces such as cherry pie filling and raisin filling for oatmeal cookies. 

4.1.2.12 Cooked fruits 

Fruit that is steamed, boiled, baked, or fried, with or without a coating, for presentation to the consumer such as baked 

apples, fried apple rings, and peach dumplings (baked peaches with a sweet dough covering). 

4.2 Vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe vera), seaweeds, 

and nuts and seeds 

Includes all fresh (4.2.1) and processed (4.2.2) products. 

4.2.1 Fresh vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe vera), 

seaweeds, and nuts and seeds 

Fresh vegetables are generally free of additives.  

4.2.1.1 Untreated fresh vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes 

(including soybeans), and aloe vera), seaweeds, and nuts and seeds 

Raw vegetables presented fresh from harvest. 

4.2.1.2 Surface-treated fresh vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, 

and aloe vera), seaweeds, and nuts and seeds 

The surfaces of certain fresh vegetables are coated with glazes or waxes or are treated with other food additives that act 

as protective coatings and/or help to preserve the freshness and quality of the vegetable such as avocados, cucumbers, 

green peppers and pistachio nuts. 

4.2.1.3 Peeled, cut or shredded fresh vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and 

legumes, and aloe vera), seaweeds, and nuts and seeds 

Fresh vegetables, e.g. peeled raw potatoes that are presented to the consumer to be cooked at home (e.g.in the preparation 

of hash brown potatoes). 

4.2.2 Processed vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe vera), 

seaweeds, and nuts and seeds 

Includes all forms of processing other than peeling, cutting and surface treating of fresh vegetables. 

4.2.2.1 Frozen vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe vera), 

seaweeds, and nuts and seeds 

Fresh vegetables are usually blanched and frozen. Examples include quick-frozen corn, quick-frozen French-fried 

potatoes, quick frozen peas, and quick frozen whole processed tomatoes. 

4.2.2.2 Dried vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe vera), 

seaweeds, and nuts and seeds 

Products in which the natural water content has been reduced below that critical for growth of microorganismswithout 

affecting the important nutrients. The product may or may not be intended for rehydration prior to consumption. Includes 

vegetable powders that are obtained from drying the juice, such as tomato powder and beet powder etc such as dried 

potato flakes, dehydrated carrots or peas or cabbage or mushroom or spinach leaf or lentil etc. 

4.2.2.3 Vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe vera) and 

seaweeds in vinegar, oil, brine, or soybean sauce 

Products prepared by treating raw vegetables with salt solution excluding fermented soybeanproducts. Fermented 

vegetables, which are a type of pickled product, are classified in4.2.2.7. Fermented soybean products are classified in 

6.8.6, 6.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1 and 12.9.2.3 such as pickled cabbage, pickled cucumber, olives, pickled onions, mushrooms 

in oil, marinated artichoke hearts, acharetc.Other examples include pickled ginger, pickled garlic, and chilli pickles etc. 
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4.2.2.4 Canned or bottled (pasteurized) or retort pouch vegetables (including mushrooms and fungi, roots and 

tubers, pulses and legumes, and aloe vera), and seaweeds 

Fully preserved product in which fresh vegetables are cleaned, blanched, and placed in cans or jars in liquid(e.g. brine, 

water, oil or sauce), and heat-sterilized or pasteurized such as canned peas, canned baby corn, asparagus packed in glass 

jars, canned and/or cooked/baked beans, canned tomato paste/ puree (low acid), and canned tomatoes (pieces, wedges or 

whole), canned mushrooms, canned chestnuts etc.  

4.2.2.5 Vegetable (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe vera), seaweed, 

and nut and seed purees and spreads (e.g. peanut butter) 

Vegetable purees are finely dispersed slurries prepared from the concentration of vegetables, which may have been 

previously heat-treated (e.g. steamed). The slurries may be filtered prior to packaging. Purees contain lower amounts of 

solids than pastes (found in category 4.2.2.6). Examples include tomato puree, peanut butter (a spreadable paste made 

from roasted and ground peanuts by the addition of peanut oil) and other nut butters (e.g. cashew butter) etc. 

4.2.2.6 Vegetable (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe vera), seaweed, 

and nut and seed pulps and preparations (e.g. vegetable desserts and sauces, candied vegetables) other than food 

category 4.2.2.5 

Vegetable pastes and pulps are prepared as described for vegetable purees (category 4.2.2.5). However, pastes and pulps 

have a higher amount of solids, and are usually used as components of other foods (e.g. sauces)such as potato pulp, 

horseradish pulp, aloe extract, salsa (e.g. chopped tomato, onion, peppers, spices and herbs), sweet red bean paste (an), 

sweet coffee bean paste (filling), tomato paste, tomato pulp, tomato sauce, crystallized ginger, and bean-based vegetable 

dessert, sweets (vegetable based):- carrot halwa (gajar halwa/ gajrela), lauki halwa, coconut based sweets like coconut 

burfee, kaju based sweets etc. 

4.2.2.7 Fermented vegetable (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe 

vera) and seaweed products, excluding fermented soybean products of food category 6.8.6, 6.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1 

and 12.9.2.3 

Fermented vegetables are a type of pickled product, formed by the action of lactic acid bacteria, usually in the presence 

of salt. Traditional Oriental fermented vegetable products are prepared by air-drying vegetables and exposing them to 

ambient temperatures so as to allow the microorganisms to flourish; the vegetables are then sealed in an anaerobic 

environment and salt (to generate lactic acid), spices and seasonings are added such as achar, pickled cabbage or carrot or 

cauliflower, pickled cucumber, olives, pickled onions, mushrooms in oil, marinated artichoke hearts, piccalilli, lemon 

pickles, soybean sauce-pickled vegetables , vinegar-pickled vegetables, brine-pickled vegetables, pickled ginger, pickled 

garlic, and chilli pickles, red pepper paste, fermented vegetable products, kimchi and sauerkraut (fermented cabbage) etc. 

Excludes fermented soybean products that are found in food categories6.8.6 (fermented soybeans (e.g. natto and tempe), 

6.8.7 (fermented soybean curd), 12.9.1(fermented soybean paste e.g. miso), 12.9.2.1 (fermented soybean sauce), and 

12.9.2.3 (other soybean sauce) etc. 

4.2.2.8 Cooked or fried vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and 

aloe vera) and seaweeds 

Vegetables those are steamed, boiled, baked, or fried, with or without a coating, for presentation to the consumer such as 

simmered beans, pre-fried potatoes, fried okra, and ready-to-eat curries like paneer makhani, kadhaipaneer, palakpaneer, 

baigan-ka-bharta, alootamatar, mixed vegetable, dal makhani, frozen curried vegetables /ready-to-eat vegetables; 

vegetable gravies, vegetables boiled down in soy sauceetc. 

5.0 Confectionery 

Includes all cocoa and chocolate products (5.1), other confectionery products that may or may not contain cocoa (5.2), 

chewing gum (5.3), and decorations and icings (5.4), or foods produced solely with any combination of foods 

conforming to these sub-categories. 

5.1 Cocoa products and chocolate products including imitations and chocolate substitutes 

This category is divided to reflect the variety of standardized and non-standardized cocoa- and chocolate based products. 

5.1.1 Cocoa mixes (powders) and cocoa mass/cake 

Includes a variety of products that are used in the manufacture of other chocolate products or in the preparation of cocoa-

based beverages. Most cocoa products have their origin in the cocoa nib, which is obtained from cocoa beans that have 

been cleaned and freed from the shells. Cocoa mass is obtained from the mechanical disintegration of the nib. Depending 

on the desired finished chocolate product, the cocoa nib or mass may be treated by an alkalinization process that mellows 

the flavour. Cocoa dust is the fraction of the cocoa bean produced as a product during winnowing and degerming. Cocoa 

powder is produced byreducing the fat content of cocoa mass or liquor by pressing (including expeller pressing) and 

molding into cocoa press cake. The cocoa press cake is disintegrated and ground to cocoa powder. Cocoa liquor is 
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ahomogeneous flowing paste produced from cocoa nib, which has been roasted, dried, disintegrated and milled. Cocoa-

sugar mixtures contain only cocoa powder and sugar. Chocolate powder for beverages is made from cocoa liquor or 

cocoa powder and sugar etc.Examples include drinking chocolate powder; breakfast cocoa; cocoa dust (fines), nibs, 

mass, press cake;chocolate liquor; cocoa mixes (powders for preparing the hot beverage); cocoa-sugar mixture; and dry 

mixes for sugar-cocoa confectionery. Finished cocoa beverages and chocolate milk are included in category 1.1.2, and 

most finished chocolate products are included in category 5.1.4. 

5.1.2 Cocoa mixes (syrups) 

Products that may be produced by adding a bacterial amylase to cocoa liquor. The enzyme prevents the syrup from 

thickening or setting by solubilizing and dextrinizing cocoa starch. Includes products such as chocolate syrup used to 

prepare chocolate milk or hot chocolate. Chocolate syrup differs from fudge sauce(e.g. for ice cream sundaes), which is 

found in category 5.4. 

5.1.3 Cocoa and chocolate products 

Chocolate is produced from cocoa nibs, mass, press cake, powder, or liquor with or without addition of sugar, cocoa 

butter, aroma or flavouring substances, and optional ingredients (e.g. nuts). This category is for chocolate as defined in 

these regulations, and for confectionery that uses chocolate that meets the standard and may contain other ingredients, for 

example chocolate-covered nuts and fruit (e.g. raisins). This category includes only the chocolate portion of any 

confectionery within the scope of food category 5.2. Examples include cocoabutter confectionery (composed of cocoa 

butter, milk solids and sugar), white chocolate, chocolate chips, milk chocolate, cream chocolate, sweet chocolate, bitter 

chocolate, enrobing chocolate, chocolate covered in a sugar-based “shell” or with coloured decorations, filled chocolate 

(chocolate with a texturally distinctcentre and external coating, excluding flour confectionery and pastry products of 

categories 7.2.1and 7.2.2) and chocolate with added edible ingredients. This category does not include yoghurt-, cereal-, 

and honey-covered nuts (category 15.2). 

5.1.4Chocolate substitute and their products 

Includes chocolate-like products that may or may not be cocoa-based, but have similar organolepticproperties as 

chocolate, such as carob chips, and cocoa-based products that contain greater than 5% vegetable fat (other than cocoa 

butter) that are excluded from the scope of the Standard for Chocolate. These chocolate-like products may contain 

additional optional ingredients and may include filled confectionery. This category includes only the chocolate-like 

portion of any confectionery within the scope of food category 5.2. 

5.2 Confectionery including hard and soft candy, nougats, etc. other than food categories 5.1, 5.3, and 5.4 

Includes all types of products that primarily contain sugar and their dietetic counterparts, and may or may not 

containcocoa.Includes hard candy (5.2.1), soft candy (5.2.2), and nougats and marzipans (5.2.3). 

5.2.1 Hard candy 

Products made from water and sugar (simple syrup), colour and flavour that may or may not have a filling, their dietetic 

counterparts, and products that may or may not contain cocoa. Includes: pastilles and lozenges (rolled, shaped and filled 

sweetened candy). These types of products may be used as fillings for chocolate products within the scope of food 

categories 5.1.4 and 5.1.5. 

5.2.2 Soft candy 

Products include soft, chewy products such as caramels (containing sugar syrup, fats, colour and flavour)and their 

dietetic counterparts; products that may or may not contain cocoa and milk (e.g. toffees and chocolate-flavoured 

caramels); jelly-based candies (e.g. jelly beans, jellied fruit paste covered in sugar, made from pectin, colour and 

flavour); and licorice.Also included are halwa, and oriental specialties, such as sweet bean jelly etc.These types of 

products may be used as fillings for chocolate products within the scope of food categories 

5.1.4 and 5.1.5. 

5.2.3 Nougats and marzipans 

Nougats consist of roasted ground nuts, sugar and cocoa and their dietetic counterparts, that may be consumed as is, or 

may be used as a filling for chocolate products within the scope of food categories 5.1.4and 5.1.5. Marzipan consists of 

almond paste and sugar and their dietetic counterparts that may be shaped and coloured for direct consumption, or may 

be used as a filling for chocolate products within the scope of food categories 5.1.4 and 5.1.5.5 

5.3 Chewing gum 

Product made from natural or synthetic gum base containing flavours, sweeteners (nutritive or non-nutritive), aroma 

compounds, and other additives. Includes bubble gum and breath-freshener gum products. 
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5.4 Decorations, toppings (non-fruit) and sweet sauces 

Includes ready-to-eat icings and frostings for cakes, cookies, pies and bread and flour confectionery, as well as mixes for 

these products. Also includes sugar- and chocolate-based coatings for baked goods. Sweet sauces and toppings include 

butterscotch sauce for use, e.g. on ice cream. These sweet sauces are different than the syrups (e.g. maple, caramel, and 

flavoured syrups for fine bakery wares and ices) included in category 11.4. Fruit-based toppings are included in 4.1.2.8. 

Chocolate sauce is included in 5.1.2. 

6.0 Cereals and cereal products derived from cereal grains, roots and tubers, pulses, legumes and pith or soft core 

of palm tree, excluding bakery wares of food category 7.0 

Includes unprocessed (6.1) and various processed forms of cereal and cereal-based products. 

6.1 Whole, broken, or flaked grain, including rice 

Includes whole, husked, unprocessed cereals and grains. Examples include rice (including enriched, instant and 

parboiled), wheat, corn (maize), sorghum, barley, oats, millets, dried peas or legumes etc. 

6.2 Flours and starches (including soybean powder) 

The basic milled products of cereal grains, roots, tubers, pulses, pith or softy core of palm tree or legumes sold as such or 

used as ingredients (e.g. in baked goods). 

6.2.1 Flour 

Flour is produced from the milling of grain, cereals and tubers (e.g. cassava) and seeds, pith or soft core of palm tree. 

Includes flour pastes for bread and flour confectionery, flour for bread, pastries, noodles and pasta, and flour mixes 

(physical mixtures of flours from different cereal or grain sources, which are different from mixes for bakery goods (dry 

mixes containing flour and other ingredients, categories 7.1.6 (mixes for ordinary bakery wares) and 7.2.3 (mixes for fine 

bakery wares) such as  Atta, besan, suji, durum wheat flour, self-rising flour, enriched flour, instantized flour, corn flour, 

corn meal, kuttu-ka-atta, singhade-ka-atta, roasted soybean flour,konjac flour, and maida (refined wheat flour) and sago 

flour. 

6.2.2 Starches 

Starch is a glucose polymer occurring in granular form in certain plant species, notably seeds (e.g. cereals, pulses, corn, 

wheat, rice, beans, peas) and tubers (e.g. tapioca, potato). The polymer consists of linkedanhydro-alpha-D-glucose units. 

Native starch is separated by processes that are specific for each raw material. 

6.3 Breakfast cereals, including rolled oats 

Includes all ready-to-eat, instant, and regular hot breakfast cereal products. Examples include granola-type breakfast 

cereals, instant oatmeal, corn flakes, puffed wheat or rice or other cereals (puffed, pounded, popped) like poha, kheel, 

popcorn, multi-grain (e.g. rice, wheat and corn) breakfast cereals, breakfast cereals made from soy or bran, and extruded-

type breakfast cereals made from grain flour or powder etc. 

6.4 Pastas and noodles and like products  

Includes all pasta, noodles and similar products e.g. rice paper, rice vermicelli, soybean pastas and noodles. 

6.4.1 Fresh pastas and noodles and like products 

Products that are untreated (i.e. not heated, boiled, steamed, cooked, pre-gelatinized or frozen) and are no dehydrated. 

These products are intended to be consumed soon after preparation. Examples include unboiled noodles, and “skins” or 

crusts for spring rolls, wontons, and shuo mai. 

6.4.2 Dried pastas and noodles and like products 

Products that are untreated (i.e. not heated, boiled, steamed, cooked, pre-gelatinized or frozen) and are dehydrated. 

Examples include dried forms of: spaghetti, bean vermicelli, rice vermicelli, macaroni, and rice noodles. 

6.4.3 Pre-cooked pastas and noodles and like products 

Products that are treated (i.e. heated, boiled, steamed, cooked, pre-gelatinized or frozen). These products may be sold 

directly to the consumer (e.g. pre-cooked, chilled gnocchi to be heated prior to consumption), or may be the starch 

component of prepared meals (e.g. heat-and-serve frozen dinner entrees containing spaghetti, macaroni or noodles; 

canned spaghetti and meatballs entrée). Also includes instant noodles, e.g. pre-cooked ramen, udon, rice noodles, that are 

pre-gelatinized, heated and dried prior to sale to the consumer. 

6.5 Cereal and starch based desserts  

Dessert products containing cereal, starch or grain as the main ingredient. Also includes cereal- or starch based fillings 

for desserts such as rice pudding, semolina pudding, tapioca pudding, gujiya, balusahi, soan-papdi, patisa, malpua, and 
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starchy pudding based desserts, cereal based desserts, suji or moong dal halwa, jalebi, boondiladdoo, motichoorladdoo, 

mysorepak, emarti, modak,rice flourdumplings, steamed yeast-fermented wheat flour dough desserts, starchy pudding 

based dessertsetc. 

6.6 Batters 

Products containing flaked or ground cereal or grain that when combined with other ingredients (e.g. water, milk, egg, 

fats, milk solids, spices, seasonings etc.)may be used as a coating for fish or poultry and includes products sold as dry 

mix of cereal or grain component. Examples include idli or vada or dosa batters, upma, idli or vada or dosa mixes, pongal 

mix, sattu, etc., batters for breading or batters for fish or poultry etc. Doughs (e.g. for bread) are found in 7.1.4, and other 

mixes (e.g. for bread or cakes) are found in 7.1.6 and 7.2.3, respectively. 

6.7 Pre-cooked or processed cereal/grain/legume products 

Fermented or non fermented products prepared from cereals and/or pulse. Including processed cereals, cereal or malt-

based food or beverage and/or pulse and enriched cereals and/or pulse products, such as poha, upma, idli, vada, dhokla, 

khandvi, papad etc. Products prepared from rice that is soaked, drained, steamed, kneaded and shaped into cake forms. 

Crisp snacks made from rice grains, also called “rice cakes” are categorized in 15.1, and dessert-type rice cakes are in 

6.5. Category 6.7 would also include processed rice and enriched rice products, such as pre-cooked products that are sold 

canned, chilled or frozen; and processed rice products sold in retort pouches. This is to distinguish from category 6.1 

(Whole, broken, or flaked grain, including rice) that is intended to include only whole, husked, unprocessed cereals and 

grains. 

6.8 Soybean products (excluding soybean-based seasonings, and condiments of food category 12.9) 

Includes dried, cooked, fried or fermented soybean products, and soybean curd products. 

6.8.1 Soybean-based beverages 

Products prepared from dried soybeans that are soaked in water, pureed, boiled and strained, or prepared fromsoybean 

flour, soybean concentrate, or soybean isolate. Also includes soybean products, such as soybean-based beverage powder. 

6.8.2 Soybean-based beverage film 

Film formed on the surface of boiling soybean-based beverage that is dried. It may be deep-fried or softened in water 

prior to use in soups or poached food.  

6.8.3 Soybean curd (tofu) 

Soybean curd is prepared from dried soybeans that are soaked in water, pureed, and strained to produce soybean-based 

beverages, which is then made into a curd with a coagulant, and placed in a mould. Soybean curds may be of a variety of 

textures (e.g. soft, semi-firm, firm). 

6.8.4 Semi-dehydrated soybean curd 

Soybean curd that has been pressed while being moulded into blocks so that some moisture has been removed, but so that 

it is not completely dried (see food category 6.8.5). Semi-dehydrated soybeancurd typically contains 62% water, and has 

a chewy texture. 

6.8.4.1 Thick gravy-stewed semi-dehydrated soybean curd 

Partially dehydrated soybean curd that is cooked (stewed) with a thick sauce (e.g. miso sauce). The partially 

dehydratedsoybean curd typically absorbs the sauce, and so regains its original texture. 

6.8.4.2 Deep fried semi-dehydrated soybean curd 

Partially dehydrated soybean curd that is deep-fried. It may be consumed as such, or cooked (e.g. stewed in sauce) after 

frying. 

6.8.4.3 Semi-dehydrated soybean curd, other than food categories 6.8.4.1 and 6.8.4.2 

Partially dehydrated soybean curd prepared other than by stewing in thick (e.g. miso) sauce or by deepfrying.Includes 

grilled products and mashed products that may be combined with other ingredients (e.g. to make a patty or a loaf). 

6.8.5 Dehydrated soybean curd 

Soybean curd from which all moisture has been removed through the process of freezing, aging, and dehydrating. It may 

be reconstituted with water or sauce for consumption, or is used directly in prepared dishes. It may also be deep-fried or 

simmered in sauce. 
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6.8.6 Fermented soybeans  

The product is prepared from soybeans that have been steamed and fermented with certain fungi or bacteria (starter). The 

soft, whole beans have a distinctive aroma and taste. It includes products such as Kinema (Darjeeling hills and Sikkim), 

Turangbai (Meghalaya), Bekang (Mizoram), Peruyyan (Arunachal Pradesh), Hawaijar (Manipur), and Aakhuni 

(Nagaland) and other like Natto, and Tempe etc. 

6.8.7 Fermented soybean curd 

The product is prepared by forming soybean curd into a loaf during the fermentation process. It is a soft, flavoured 

product, either in red, rice-yellow, or grey-green. 

6.8.8 Other soybean protein products 

Other products from soybeans composed mainly of soybean protein such as extruded, textured, concentrated, and isolated 

soybean protein. 

7.0 Bakery wares 

Includes categories for bread and ordinary bakery wares (7.1) and for sweet, salty and savoury fine bakery wares (7.2). 

7.1 Bread and ordinary bakery wares and mixes 

Includes all types of non-sweet bakery products and bread-derived products. 

7.1.1 Breads and rolls 

Includes yeast-leavened and specialty breads like white or brown ormultigrain breadandIndian breads (like kulcha, 

chapatti, roti, parantha, nan, pav etc.), wheat rolls, milk rolls, challa bread, pizza-base or pizza-bread, soda bread etc. 

7.1.1.1 Yeast-leavened breads and specialty breads 

Includes all types of non-sweet bakery products and bread-derived products such as  include white bread, rye bread, 

pumpernickel bread, raisin bread, whole wheat bread, pain courant francais, malt bread, hamburger rolls, whole wheat 

rolls, and milk rolls. 

7.1.1.2 Soda breads 

Includes all soda breads. 

7.1.2 Crackers, excluding sweet crackers 

The term “cracker” refers to a thin, crisp wafer, usually dough. Flavoured crackers (e.g. cheese flavoured) that are 

consumed as snacks are in 15.1 such as soda crackers, rye crispsetc. 

7.1.3 Other ordinary bakery products  

Includes all other ordinary bakery wares, such as cornbread and biscuits, bagels, pita and muffins. The term “biscuit” in 

this category refers to a small cake of shortened bread, leavened with baking powder or baking soda. It does not refer 

tithe British “biscuit,” which is a “cookie” or “sweet cracker” included in category 7.2.1. 

7.1.4 Bread-type products, including bread stuffing and bread crumbs 

Includes bread-based products such as croutons, bread stuffing and stuffing mixes, and prepared doughs (e.g. for biscuits, 

toasted bread (rusks), prepared doughs for bread/bread-type products including their frozen counterparts etc.). Bread 

mixes are included in category 7.1.6. 

7.1.5 Steamed breads and buns 

Oriental-style leavened wheat or rice products that are cooked in a steamer. Products may be made with or without 

fillingsuch as twisted rolls of various shapes, filled dumplings and steamed bun with meat, jam or other filling. 

7.1.6 Mixes for bread and ordinary bakery wares 

Includes all the mixes containing the dry ingredients to which wet ingredients (e.g. water, milk, oil, butter, and eggs) are 

added to prepare dough for baked goods from food categories 7.1.1 to 7.1.5 such as French bread mix, tin bread mix, 

panettone mix, ciabatta mix, among others. Mixes for fine bakerywares (e.g. cakes, cookies, pancakes) are found in 

category 7.2.3. 

7.2 Fine bakery wares (sweet, salty, savoury) and mixes 

Includes sub-categories for ready-to-eat products (7.2.1 and 7.2.2) as well as mixes (7.2.3) forpreparingfine baked goods. 
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7.2.1 Cakes, cookies and pies  

The term “sweet cracker” or “sweet biscuit” used in this category refers to a cookie-like product that may beaten as a 

dessert such as butter cake, cheesecake, fruit-filled cereal bars, pound cake, moist cake (type of starchy dessert), western 

cakes, moon cakes, sponge cake, fruitfilledpies (e.g. apple pie), custard types, oatmeal cookies, sugar cookies and British 

“biscuits” (cookies or sweet crackers). 

7.2.2 Other fine bakery products  

Includes products that may be eaten as a dessert or as breakfast such as doughnuts, sweet rolls, muffins, pancakes, 

waffles, filled sweet buns, Danish pastry, wafers or cones for ice cream, flour confectionery, and trifles. 

7.2.3 Mixes for fine bakery wares  

Mixes containing the dry ingredients to which wet ingredients (e.g. water, milk, oil, butter, eggs) are added to preparea 

dough for fine baked goods such as cake mix, flour confectionery mix, pancake mix, pie-mix, and waffle mix. Prepared 

dough is found in category 7.1.4. Mixes for ordinary bakery wares (e.g. bread) is found in category 7.1.6. 

8.0 Meat and meat products, including poultry  

This category includes all types of meatandpoultry products, in pieces and cuts or comminutes fresh (8.1) and processed 

(8.2 and 8.3). 

8.1 Fresh meat and poultry 

Fresh products are usually free of additives.  

8.1.1 Fresh meat andpoultry whole pieces or cuts 

Untreated raw meat, and poultry carcasses and cuts. 

8.1.2 Fresh meat and poultry comminuted 

Untreated raw comminuted or mechanically deboned meat andpoultry. 

8.2 Processed meat, and poultry products in whole pieces or cuts 

Includes various treatments for non-heat treated meat cuts (8.2.1), and heat-treated meat cuts (8.3.2). 

8.2.1 Non-heat treated processed meat and poultry products in whole pieces or cuts 

This category describes several treatment methods (e.g. curing, salting, drying, pickling) that preserve and extend the 

shelf life of meats. 

8.2.1.1 Cured (including salted) non-heat treated processed meat and poultry products in whole pieces or cuts 

Salted products are treated with sodium chloride. Dry cured (dry pickled) products are prepared by rubbing salt directly 

on the meat surface. Wet pickle cured products are prepared by submerging the meat in a brine solution. Pump cured 

products are prepared by injecting brine into the meat. Curing may also be achieved by addition of additives. Smoked 

products are also included here.  

8.2.1.2 Cured (including salted) and dried non-heat treated processed meat and poultry products in whole pieces 

or cuts 

The meat cuts may be cured or salted as described for category 8.2.1.1, and then dried, or they may only be dried. Drying 

is achieved either in hot air or in vacuum. 

8.2.1.3 Fermented non-heat treated processed meat and poultry products in whole pieces or cuts 

Fermented products are a type of pickled product produced by the action of lactic acid bacteria in the presence of salt.  

8.2.2 Heat-treated processed meat and poultry products in whole pieces or cuts 

Includes cooked (including cured and cooked, and dried and cooked), heat-treated (including sterilized) and canned meat 

cuts.  

8.2.3 Frozen processed meat andpoultry products in whole pieces or cuts 

Includes raw and cooked meat cuts that have been frozen. 

8.3 Processed comminuted meat andpoultry products 

Includes various treatments for non-heat treated products (8.3.1) and heat-treated products (8.3.2). 

8.3.1 Non-heat treated processed comminuted meat andpoultry products 

This category describes several treatment methods (e.g. curing, salting, drying, pickling) that preserve and extend the 

shelf life of comminuted and mechanically deboned meat products. 
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8.3.1.1 Cured (including salted) non-heat treated processed comminuted meat and poultry products 

Salted products are treated with sodium chloride. Dry cured (dry pickled) products are prepared by rubbing salt directly 

on the meat surface. Wet pickle cured products are prepared by submerging the meat in a brine solution. Pump cured 

products are prepared by injecting brine into the meat. Curing may also be achieved by addition of additives. Also 

includes smoked products. 

8.3.1.2 Cured (including salted) and dried non-heat treated processed comminuted meat and poultry products 

The comminuted or mechanically deboned products may be cured or salted as described for category 8.3.1.1, and then 

dried, or they may only be dried. Drying is achieved either in hot air or in vacuum. 

8.3.1.3 Fermented non-heat treated processed comminuted meat and poultry products 

Fermented products are a type of pickled product produced by the action of lactic acid bacteria in the presence of salt. 

Certain types of sausages may be fermented. 

8.3.2 Heat-treated processed comminuted meat and poultry products 

Includes cooked (including cured and cooked, and dried and cooked), heat-treated (including sterilized) and canned 

comminuted products.  

8.3.3 Frozen processed comminuted meat andpoultry products 

Includes raw, partially cooked and fully cooked comminuted or mechanically deboned meat products that have been 

frozen. 

8.4 Edible casings (e.g. sausage casings) 

Casings or tubing prepared from collagen, cellulose, or food-grade synthetic material or from natural sources that contain 

the sausage mix. 

9.0 Fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

This broad category is divided into categories for fresh fish (9.1) and various processed fish products (9.2– 9.4). This 

category includes aquatic vertebrates (e.g. fish) andaquatic invertebrates (e.g. jellyfish), as well as molluscs (e.g. clams, 

snails), crustaceans (e.g. shrimp, crab, lobster), and echinoderms (e.g. sea urchins, sea cucumbers). Fish products may be 

treated with coatings, such as glazes and spice rubs, prior to marketing to the consumer (e.g. glazed frozen fish fillets).  

9.1 Fresh fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

The term “fresh” refers to fish and fish products that are untreated except for refrigeration, storage on ice, or freezing 

upon catching at sea or in lakes or other bodies of water in order to prevent decomposition and spoilage. 

9.1.1. Fresh fish 

Includes fresh rohu, catla, hilsa, singhada, trout, pomphret, cod, salmon, fishroe etc. 

9.1.2 Fresh molluscs, crustaceans and echinoderms 

Includes fresh shrimp, clams, crabs, lobster, snails etc. 

9.2 Processed fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

This category refers to fish products that are frozen and may require further cooking, as well as ready-to-eat cooked, 

smoked, dried, fermented, and salted products. 

9.2.1 Frozen fish, fish fillets, and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Fresh, including partially cooked, fish subjected to freezing or quick-freezing at sea and on land for further processing 

such as frozen or deep frozen clams, cod fillets, crab, finfish, haddock, hake, lobster, minced fish, prawns and shrimp; 

frozen fish roe; frozen surimietc. 

9.2.2 Frozen battered fish, fish fillets and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Uncooked product prepared from fish or fish portions, with dressing in eggs and bread crumbs or batter.Examples 

include frozen raw breaded or batter-coated shrimp; and frozen or quick-frozen breaded or battercoatedfish fillets, fish 

portions and fish sticks (fish fingers) etc. 

9.2.3 Frozen minced and creamed fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Uncooked product prepared from minced fish pieces in cream-type sauce. 

9.2.4 Cooked and/or fried fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Includes all ready-to-eat cooked products as described in the sub-categories. 
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9.2.4.1 Cooked fish and fish products 

Cooked products include steamed, boiled or any other cooking method except frying (see 9.2.4.3). The fish may be 

whole, in portions or comminuted such as fish sausage; cooked fish products boiled down in soy sauce; cooked surimi 

products, cooked fish roe; cooked fish and lobster paste (surimi-like products. Other fish paste (Oriental type) is found in 

9.3.4. 

9.2.4.2 Cooked molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Cooked products include steamed, boiled or any other cooking method except frying (see 9.2.4.3) such as cooked 

Crangon crangon and Crangon vulgaris (brown shrimp; cooked shrimp), clams and crabs. 

9.2.4.3 Fried fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Ready-to-eat products prepared from fish or fish portions, with or without further dressing in eggs and breadcrumbs or 

batter, that are fried, baked, roasted or barbecued, and then packaged or canned with or without sauce or oil. Examples 

include ready-to-eat fried surimi, fried calamari, and fried soft-shell crabs. 

9.2.5 Smoked, dried, fermented, and/or salted fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and 

echinoderms 

Smoked fish are usually prepared from fresh deep frozen or frozen fish that are dried directly or after boiling, with or 

without salting, by exposing the fish to freshly-generated sawdust smoke. Dried fish are prepared by exposing the fish to 

sunlight or drying directly or after boiling in a special installation; the fish may be salted prior to drying. Salted fish are 

either rubbed with salt or placed in a salt solution. This manufacturing process is different from that described in food 

category 9.3 for marinated and pickled fish. Cured fish is prepared by salting and then smoking fish such as salted 

anchovies, shrimp, and shad; smoked chub, cuttlefish and octopus; fish ham; dried and salted species of the Gadidae 

species; smoked or salted fish paste and fish roe; cured and smoked sablefish, shad, and salmon; dried shellfish, dried 

bonito, and boiled, dried fish. 

9.3 Semi-preserved fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Includes products treated by methods such as marinating, pickling and partial cooking that have a limited shelf life. 

9.3.1 Fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms, marinated and/or in jelly 

Marinated products are manufactured by soaking the fish in vinegar or wine with or without added salt and spices. They 

are packaged in jars or cans and have a limited shelf life. Products in jelly may be manufactured by tenderizing fish 

products by cooking or steaming, adding vinegar or wine, salt and preservatives, and solidifying in a jelly such as  “roll 

mops” (a type of marinated herring), sea eel(dogfish) in jelly and fish aspic. 

9.3.2 Fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms, pickled and/or in brine 

Pickled products are sometimes considered a type of marinated product. Pickling results from the treatment of the fish 

with a salt and vinegar or alcohol (e.g. wine) solution. Examples include different types of Oriental pickled productse.g. 

pickled fish, pickled herring and sprat. 

9.3.3 Salmon substitutes, caviar, and other fish roe products 

The term “caviar” refers only to the roe of the sturgeon species. Caviar substitutes are made of roe of various sea and 

freshwater fish (e.g. cod and herring) that are salted, spiced, dyed and may be treated with a preservative such as  salted 

salmon roe, processed, salted salmon roe, cod roe, salted cod roe and lumpfish caviar. Occasionally, roe may be 

pasteurized. In this case, it is included in food category 9.4, since it is a fully preserved product. Roe products that are 

frozen, cooked or smoked are included in category 9.2.1, 9.2.4.1, and 9.2.5, respectively; fresh fish roe is found in 

category 9.1.1, 9.3.4. Semi-preserved fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms (e.g. fish 

paste), excluding products of food categories 9.3.1 – 9.3.3such as fish or crustacean pates and traditional Oriental fish 

paste. The latter is produced from fresh fish or the residue from fish sauce production, which is combined with other 

ingredients such as wheat flour, rice or soybeans. The product may be further fermented. Cooked fish or crustacean 

pastes(surimi-like products) are found in 9.2.4.1 and 9.2.4.2, respectively. 

9.4 Fully preserved, including canned or fermented fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and 

echinoderms 

Products with extended shelf life, manufactured by pasteurizing or steam retorting and packaging in vacuumsealedair-

tight containers to ensure sterility. Products may be packed in their own juice or in added oil or sauce. This category 

excludes fully cooked products (see category 9.2.4) such ascanned tuna, clams, crab, fish roe and sardines; gefilte fish 

balls; and surimi (heat-pasteurized). 
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10.0 Eggs and egg products 

Includes fresh in-shell eggs (10.1), products that may substitute for fresh eggs (10.2) and other egg products (10.3 and 

10.4). 

10.1 Fresh eggs 

Fresh in-shell eggs are free of additives. 

10.2 Egg products 

Products that may be used as replacement for fresh eggs in recipes or as a food (e.g. omelette). They are produced from 

fresh eggs by either (i) mixing and purifying the whole egg; or (ii) separating the egg white and yolk, and then mixing 

and purifying each separately. The purified whole egg, white or yolk is then further processed to produce liquid, frozen 

or dried eggs. 

10.2.1 Liquid egg products 

The purified whole egg, egg yolk or egg white is pasteurized and chemically preserved (e.g. by addition of salt). 

10.2.2 Frozen egg products 

Includes purified, pasteurized and frozen whole egg, egg yolk or egg white. 

10.2.3 Dried and/or heat coagulated egg products 

De-sugared purified, pasteurized and dried whole egg, egg yolk or egg white. 

10.3 Preserved eggs, including alkaline, salted, and canned eggs 

Includes traditional Oriental preserved products, such as salt-curedand alkaline treated eggs. 

10.4 Egg-based desserts  

Includes ready-to-eat products and products to be prepared from a dry mixsuch as flan and egg custard. Also includes 

custard fillings for fine bakery wares (e.g. pies). 

11.0 Sweeteners, including honey 

Includes all standardized sugars (11.1), non-standardized products (e.g. 11.2, 11.3, 11.4 and 11.6), and natural sweeteners 

(11.5 – honey). 

11.1 Refined and raw sugars 

Nutritive sweeteners, such as fully or partially purified sucrose (derived from sugar beet and sugar cane), glucose 

(derived from starch), or fructose, that are included in sub-categories 11.1.1 to 11.1.5. 

11.1.1 White sugar, dextrose anhydrous, dextrose monohydrate, fructose 

White sugar is purified and crystallized sucrose. Dextrose anhydrous is purified and crystallized D-glucose without water 

of crystallization. Dextrose monohydrate is purified and crystallized D-glucose with one molecule of water of 

crystallization. Fructose is purified and crystallized D-fructose. Examples include refined sugar, cube sugar, mishri etc. 

11.1.2 Powdered sugar, powdered dextrose 

Powdered sugar (icing sugar) is finely pulverized white sugar with or without added anti-cakingagents. Powdered 

dextrose (icing dextrose) is finely pulverized dextrose anhydrous or dextrose monohydrate, or a mixture of the two, with 

or without added anti-caking agents. 

11.1.3 Soft white sugar, soft brown sugar, glucose syrup, dried glucose syrup, raw cane sugar 

Soft white sugar is fine grain purified, moist sugar, that is white in colour. Soft brown sugar is fine grain moist sugar that 

is light to dark brown in colour. Glucose syrup is a purified concentrated aqueous solution of nutritive saccharides 

derived from starch or inulin or both. Dried glucose syrup is glucose syrup from which water has been partially removed. 

Raw cane sugar is partially purified sucrose crystallized from partially purified cane juice without further purification. 

Examples include Khandsari sugar. 

11.1.3.1 Dried glucose syrup used to manufacture sugar confectionery 

Dried glucose syrup, as described in 11.1.3, used to manufacture candy products that are included in food category5.2 

(e.g. hard or soft candies). 

11.1.3.2 Glucose syrup used to manufacture sugar confectionery 

Glucose syrup, as described in 11.1.3, used to manufacture candy products that are included in food category5.2 (e.g. 

hard or soft candies). 
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11.1.4 Lactose 

A natural constituent of milk normally obtained from whey. It may be anhydrous, or contain one molecule of water of 

crystallization, or be a mixture of both forms. 

11.1.5 Plantation or mill white sugar 

Purified and crystallized sucrose. 

11.2 Brown sugar excluding products of food category 11.1.3 

Includes large-grain, brown or yellow lump sugars, such as demerara sugar, gur and jaggery. 

11.3 Sugar solutions and syrups, also (partially) inverted, including treacle and molasses, excluding products of 

food category 11.1.3 

Includes co-products of the sugar refining process (e.g. treacle and molasses), invert sugar (equimolarmixture of glucose 

and fructose produced from the hydrolysis of sucrose), and other sweeteners, such as high fructose corn syrup, high 

fructose inulin syrup and corn sugar. 

11.4 Other sugars and syrups  

Includes all types of table syrups (e.g.xylose, maple syrup), syrups for fine bakery wares and ices (e.g. caramel syrup, 

flavoured syrups), and decorative sugar toppings (e.g. coloured sugar crystals for cookies). 

11.5 Honey: 

Honey is the natural sweet substance produced by honeybees from the nectar of blossoms or secretions of plants. 

Examples of honey include wildflorahoney, multi-flora honey, rapeseed or mustard honey, clover honey etc. 

11.6 Table-top sweeteners, including those containing high-intensity sweeteners 

Includes products that are preparations of high-intensity sweeteners (e.g. acesulfame potassium, steviols) and/or 

ofpolyols (e.g. sorbitol).These products, which are sold to the final consumer, may be in powder, solid (e.g. tablets or 

cubes), or liquid form. 

12.0 Salts, spices, soups, sauces, salads, protein products 

This is a broad category that includes substances added to food to enhance its aroma and taste (12.1 – salt and salt 

substitutes; 12.2 – herbs, spices, seasonings and condiments (e.g. seasoning for instant noodles);12.3 – vinegars; and 12.4 

- mustards), certain prepared foods (12.5 – soups and broths; 12.6 – sauces and like products; and 12.7 – salads (e.g. 

macaroni salad, potato salad) and sandwich spreads, excluding cocoaandnut-based spreads of food categories 4.2.2.5 and 

5.1.3)), and products composed primarily of protein that are derived from soybeans or from other sources (e.g. milk, 

cereal, or vegetables) (12.9 –soybean basedseasonings and condiments; and 12.10 – protein products other than from 

soybeans). 

12.1 Salt and salt substitutes 

Includes salt (12.1.1) and salt substitutes (12.1.2) used as seasoning for food. 

12.1.1 Salt 

Primarily food-grade sodium chloride. Includes table salt, iodized and fluoride iodized salt, and dendritic salt. This 

category also includes similar traditional products like black salt, rock salt (sendhanamak, kala namak, Gumma namak) 

sea saltetc. 

12.1.2 Salt substitutes 

Salt substitutes are seasonings with reduced sodium content intended to be used on food in place of salt. 

12.2 Herbs, spices, seasonings, and condiments  

This category describes items intended to enhance the aroma and taste of food (e.g. seasoning for instant noodles). 

12.2.1 Herbs and spices including masalas 

Herbs and spices are usually derived from botanical sources, and may be dehydrated, and either ground or whole. 

Examples include chilli, turmeric, pepper, asafoetida, anise, aniseed (saunf), basil, bay leaf, caraway (shiajeera), 

cardamom (elaichi), large cardamom, cinnamon, clove, cumin, and carom seeds (ajowain) etc. Spices may also be found 

as blends in powder or paste form. Examples of spice blends include chilli seasoning, chilli paste, curry paste, curry roux, 

and dry cures or rub that are applied to external surfaces of meat or fish. Blends of spices with other ingredients 

(Masalas) include curry powder, sambhar masala, rasam masala, chhole masala, pavbhaji masala etc.  
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12.2.2 Seasonings and condiments 

Seasonings and condiments are spice mixes with other ingredients which go as toppings to sprinkle on rice and other 

foods,  and include seasonings for noodles, Puliyogare mix, onion salt, garlic salt etc.The term “condiments” as used in 

the Food Category System does not include condiment sauces (e.g. ketchup, mayonnaise, mustard) or relishes. 

12.3 Vinegars 

Liquid produced from fermentation of ethanol from a suitable source (e.g. wine, cider). Examples include cider vinegar, 

wine vinegar, malt vinegar, spirit vinegar, grain vinegar, raisin vinegar, fruit (wine) vinegar and synthetic vinegar. 

12.4 Mustards 

Condiment sauce prepared from ground often defatted mustard seed that is mixed into slurry with water, vinegar, salt, oil 

and other spices and refined. Examples include Dijon mustard, and “hot” mustard (prepared from seeds with hulls). 

12.5 Soups and broths 

Includes ready-to-eat soups and mixes. The finished products may be water- (e.g. consommé) or milk-based (e.g. 

chowder). 

12.5.1 Ready-to-eat soups and broths, including canned, bottled, and frozen 

Water- or milk-based products consisting of vegetable, meat or fish broth with or without other ingredients (e.g. 

vegetables, meat, noodles) such as rasam, bouillon, broths, consommés, water- and cream-based soups, chowders, and 

bisques. 

12.5.2 Mixes for soups and broths 

Concentrated soup to be reconstituted with water and/or milk, with or without addition of other optional ingredients (e.g. 

vegetables, meat, noodles) such as rasam powder, bouillon powders and cubes; powdered and condensed soups; and 

stock cubes and powders etc. 

12.6 Sauces and like products 

Includes ready-to-eat sauces, gravies and dressings, and mixes to be reconstituted before consumption.The ready-to-eat 

products are divided into sub-categories for emulsified (12.6.1) and non-emulsified (12.6.2)products, whereas the sub-

category for the mixes (12.6.3) encompasses both emulsified and non-emulsified sauce mixes. 

12.6.1 Emulsified sauces and dips 

Sauces, gravies, dressings based and dips, at least in part, on a fat- or oil-in water emulsionsuch as salad dressing (e.g. 

French, Italian, Greek, ranch style), fat-based sandwich spreads (e.g. mayonnaise with mustard), salad cream, and fatty 

sauces and snack dips (e.g. bacon and cheddar dip, onion dip). 

12.6.2 Non-emulsified sauces  

Include water-, coconut milk-, and milk-based sauces, gravies and dressings. Examples includebarbecue sauce, tomato 

ketchup, cheese sauce, Worcestershire sauce, Oriental thick Worcestershire sauce, chilli sauce, sweet and sour dipping 

sauce, and white (cream-based) sauce (sauce consisting primarily of milk or cream, with little added fat (e.g. butter) and 

flour, with or without seasoning or spices). 

12.6.3 Mixes for sauces and gravies 

Concentrated product, usually in powdered form, to be mixed with water, milk, oil or other liquid to prepare a finished 

sauce or gravy such as mixes for cheese sauce, and salad dressings etc. 

12.6.4 Clear sauces  

Includes thin, non-emulsified clear sauces that may be water-based. These sauces may be used as condiments or 

ingredients rather than as finished gravy such asoyster sauce and fish sauce. 

12.7 Salads and sandwich spreads excluding cocoa- and nut-based spreads of food categories 4.2.2.5 and 5.1.3 

Includes prepared salads (e.g. macaroni salad, potato salad), milk-based sandwich spreads, non-standardized 

mayonnaise-like sandwich spreads, and dressings etc. 

12.8 Yeast and like products: 

Includes baker’s yeast and leaven used in the manufacture of baked goods. Includes the products used in the production 

of alcoholic beverages. 
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12.9 Soybean-based seasonings and condiments 

Includes products that are derived from soybeans and other ingredients intended for use as seasonings andcondiments, 

such as fermented soybean paste and soybean sauces. 

12.9.1 Fermented soybean paste 

The product is made of soybeans, salt, water and other ingredients, using the process of fermentation (e.g. miso).  

12.9.2 Soybean sauce 

A liquid seasoning obtained by fermentation of soybeans, non-fermentation (e.g. hydrolysis) of soybeans, orby 

hydrolysis of vegetable protein. 

12.9.2.1 Fermented soybean sauce 

A clear, non-emulsified sauce made of soybeans, cereal, salt and water by the fermentation process. 

12.9.2.2 Non-fermented soybean sauces 

Non-fermented soybean sauce, which is also known as non-brewed soybean sauce, may be produced from vegetable 

proteins, such as defatted soybeans that are acid-hydrolyzed (e.g. with hydrochloric acid), neutralized (e.g. with sodium 

carbonate), and filtered. 

12.9.2.3 Other soybean sauce 

Non-emulsified sauce made from fermented soybean sauce and/or non-fermented soybean sauce, with or without sugar, 

with or without caramelization process. 

12.10 Protein products other than from soybeans 

Includes cereal or legume or vegetable protein productssuch as wheat gluten, vegetable protein analogues, and 

proteinaceous meat or milk and fish substitutes. Includes their isolates, concentrates and hydrolystes, single cell protein 

including Spirulina. 

13.0 Foodstuffs intended for particular nutritional uses 

13.1 Infant formulae, follow-up formulae, and formulae for special medical purposes for infants 

13.1.1 Infant formulae 

13.1.2 Follow-up formulae 

13.2 Complementary foods for infants and young children 

13.3 Dietetic foods intended for special medical purposes (excluding products of food  category 13.1) 

13.4 Dietetic formulae for slimming purposes and weight reduction 

13.5 Dietetic foods (e.g., supplementary foods for dietary use) excluding products of food categories 13.1 -13.4 and 

13.6 

13.6 Food supplements 

14.0 Beverages, excluding dairy products 

14.1 Non-alcoholic ("soft") beverages 

This broad category includes waters and carbonated waters (14.1.1), fruit and vegetable juices (14.1.2), fruit and 

vegetable nectars (14.1.3), water-based flavoured carbonated and non-carbonated drinks (14.1.4), and water-based 

brewed or steeped beverages such as coffee and tea (14.1.5). 

14.1.1 Waters 

Includes natural waters (14.1.1.1) and other bottled waters (14.1.1.2), each of which may be non-carbonated or 

carbonated. 

14.1.1.1 Natural mineral waters and source waters 

Waters obtained directly at the source and packaged close to the source; are characterized by the presence of certain 

mineral salts in relative proportions and trace elements or other constituents. Natural mineral water may be naturally 

carbonated (with carbon dioxide from the source), carbonated (with added carbon dioxide of another origin), 

decarbonised (with less carbon dioxide than present in the water at the source so it does not spontaneously give off 

carbon dioxide under conditions of standard temperature and pressure), or fortified (with carbon dioxide from the 

source), and non-carbonated (contains no free carbon dioxide). 
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14.1.1.2 Table waters and soda waters 

Includes waters other than natural source waters that may be carbonated by addition of carbon dioxide and may be 

processed by filtration, disinfection, or other suitable means. These waters may contain added mineral salts. Carbonated 

and non-carbonated waters containing flavours are found in category 14.1.4such as table water, bottled water with or 

without added minerals, purified water, seltzer water, club soda, and sparkling water. 

14.1.2 Fruit and vegetable juices 

This category applies only to fruit and vegetable juices. Beverages based on fruit and vegetable juices are found in food 

category 14.1.4.2. Fruit-vegetable juice blends have separate classifications for each component (i.e. fruit juice (14.1.2.1) 

and vegetable juice (14.1.2.3). 

14.1.2.1 Fruit juices 

Fruit juice is the unfermented but fermentable liquid obtained from the edible part of sound, appropriately mature and 

fresh fruit or of fruit maintained in sound condition by suitable means. The juice is prepared by suitable processes, which 

maintain the essential physical, chemical, organoleptical and nutritional characteristics of the juices of the fruit from 

which it comes. The juice may be cloudy or clear, and may have restored (to the normal level attained in the same kind of 

fruit) aromatic substances and volatile flavour components, all of which must be obtained by suitable physical means, 

and all of which must have been recovered from the same kind of fruit. Pulp and cells obtained by suitable physical 

means from the same kind of fruit may be added. A single juice is obtained from one kind of fruit. A mixed juice is 

obtained by blending two or more juices or juices and purees, from different kinds of fruit. Fruit juice may be obtained, 

e.g. by directly expressing the juice by mechanical extraction processes, by reconstituting concentrated fruit juice(food 

category 14.1.2.3) with water, or in limited situations by water extraction of the whole fruit.. Examples include orange 

juice, apple juice, black currant juice, lemon juice, orange-mango juice and coconut water. 

14.1.2.2 Vegetable juices 

Vegetable juice is the liquid unfermented but fermentable product intended for direct consumption obtained by 

mechanical expression, crushing, grinding, and/or sieving of one or more sound fresh vegetables or vegetables preserved 

exclusively by physical means. The juice may be clear, turbid, or pulpy. It may have been concentrated and reconstituted 

with water. Products may be based on a single vegetable (e.g. carrot)or blends of vegetables (e.g. carrots, celery). 

14.1.2.3 Concentrates of fruit juices 

Concentrated fruit juice is the product that complies with the definition given in food category 14.1.2.1. It is prepared by 

the physical removal of water from fruit juice in an amount to increase the Brix level to a value at least 50% greater than 

that established for reconstituted juice from the same fruit. In the production of juice that is to be concentrated, suitable 

processes are used, and may be combined; with simultaneous diffusion of the pulp cells or fruit pulp by water, provided 

that the water-extracted soluble fruit solids are added in-line to the primary juice, before the concentration procedure. 

Fruit juice concentrates may have restored (to the normal level attained in the same kind of fruit) aromatic substances and 

volatile flavour components, all of which must be obtained by suitable physical means, and all of which must be 

recovered from the same kind of fruit. Pulp and cells obtained by suitable physical means from the same kind of fruit 

may be added. Sold in liquid, syrup and frozen forms for the preparation of a ready-to-drink juice by addition of water. 

Examples include frozen orange juice concentrate, and lemon juice concentrate. 

14.1.2.4 Concentrates of vegetable juices 

Prepared by the physical removal of water from vegetable juice.Sold in liquid, syrup and frozen forms for the preparation 

of a ready-to-drink juice by addition of water. Includes carrot juice concentrate. 

14.1.3 Fruit and vegetable nectars 

Fruit and vegetable nectars are beverages produced from purees, juices, or concentrates of either, blended with water and 

sugar, honey, syrups, and/or sweeteners. Fruit-vegetable nectar blends are reported under their components (i.e. fruit 

nectar (14.1.3.1) and vegetable nectar (14.1.3.2). 

14.1.3.1 Fruit nectar 

Fruit nectar is the unfermented but fermentable product obtained by adding water with or without the addition of sugar, 

honey, syrups, and/or sweeteners to fruit juice, concentrated fruit juice, fruit purees or concentrated fruit purees, or a 

mixture of those products. Aromatic substances, volatile flavour components, pulp and cells, all of which must have been 

recovered from the same kind of fruit and obtained by suitable physical means, may be added. Products may be based on 

a single fruit or on fruit blends such aspear nectar and peach nectar. 

14.1.3.2 Vegetable nectar 

Product obtained by adding water with or without the addition of sugar, honey, syrups, and/or sweeteners to vegetable 

juice or concentrated vegetable juice, or a mixture of those products. Products may be based on a single vegetable or on a 

blend of vegetables. 
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14.1.3.3 Concentrates of fruit nectar 

Prepared by the physical removal of water from fruit nectar or its starting materials. Sold in liquid, syrup and frozen 

forms for the preparation of a ready-to-drink nectar by addition of water. Examples: pear nectar concentrate and peach 

nectar concentrate. 

14.1.3.4 Concentrates of vegetable nectar 

Prepared by the physical removal of water from vegetable nectar.Sold in liquid, syrup and frozen forms forth preparation 

of ready-to-drink nectars by addition of water. 

14.1.4 Water-based flavoured drinks, including “sport,” “energy,” or “electrolyte” drinks and particulateddrinks 

Includes all carbonated and non-carbonated varieties and concentrates, products based on fruit and vegetable juices, 

coffee-, tea- and herbal-based drinks etc. 

14.1.4.1 Carbonated water-based flavoured drinks 

Includes water-based flavoured drinks with added carbon dioxide with nutritive, non-nutritive and/or intense sweeteners 

and other permitted food additives. Includes gaseosa (water-based drinks with added carbon dioxide, sweetener, and 

flavour), and sodas such as colas, pepper-types, root beer, lemon-lime, and citrus types, both diet/light and regular types. 

These beverages may be clear, cloudy, or may contain particulate matter (e.g. fruit pieces). Includes so-called “energy” 

drinks that are carbonated and contain high levels of nutrients and other ingredients. 

14.1.4.2 Non-carbonated water-based flavoured drinks, including punches and Ades 

Include water-based flavoured drinks without added carbon dioxide, fruit and vegetable juice-based drinks(e.g. almond, 

aniseed, coconut-based drinks, and ginseng drink), fruit flavoured ades (e.g. lemonade, orangeade), fruit based soft 

drinks, capile groselha, lactic acid beverage, ready-to-drink coffee and tea drinks with or without milk or milk solids, and 

herbal-based drinks (e.g. iced tea, fruit-flavoured iced tea, chilled canned cappuccino drinks) and “sports” drinks 

containing electrolytes. These beverages may be clear or contain particulated matter (e.g. fruit pieces), and may be 

unsweetened or sweetened with sugar ora non-nutritive high-intensity sweetener. Includes so-called “energy” drinks that 

are non-carbonated and contain high levels of nutrients and other ingredients. 

14.1.4.3 Concentrates (liquid or solid) for water-based flavoured drinks 

Include powder, syrup, liquid and frozen concentrates for the preparation of carbonated or non-carbonated water-based 

non-alcoholic beverages by addition of water or carbonated water. Examples include squashes, fountain syrups (e.g. cola 

syrup), fruit syrups for soft drinks, frozen or powdered concentrate for lemonade and iced tea mixes. 

14.1.5 Coffee, coffee substitutes, tea, herbal infusions, and other hot cereal and grain beverages, excluding cocoa 

Includes the ready-to-drink products (e.g. canned), and their mixes and concentrates such as chicory-based hot beverages 

(postum), rice tea, mate tea, and mixes for hot coffee and tea beverages (e.g. instant coffee, powder for hot cappuccino 

beverages). Treated coffee beans for the manufacture of coffee products are also included. Ready-to-drink cocoa is 

included in category 1.1.2, and cocoa mixes in 5.1.1. 

14.2 Alcoholic beverages, including alcohol-free and low-alcoholic counterparts 

The alcohol-free and low-alcoholic counterparts are included in the same category as the alcoholic beverage. 

14.2.1 Beer and malt beverages 

Alcoholic beverages brewed from germinated barley (malt), hops, yeast, and water such as ale, lager, pilsner, brown beer, 

weiss beer, oud bruin beer, Obergariges Einfachbier, light beer, table beer, malt liquor, porter, stout, and barley wine. 

14.2.2 Cider and Perry 

Fruit wines made from apples (cider) and pears (Perry). Also includes cider bouche. 

14.2.3 Grape wines 

Alcoholic beverage obtained exclusively from the partial or complete alcoholic fermentation of fresh grapes, whether 

crushed or not, or of grape must (juice). 

14.2.3.1 Still grape wine 

Grape wine (white, red, rosé, or blush, dry or sweet) that may contain up to a maximum 0.4g/100 ml (4000mg/kg) carbon 

dioxide at 20
o
C. 
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14.2.3.2 Sparkling and semi-sparkling grape wines 

Grape wines in which carbonation is produced during the fermentation process, either by bottle fermentation or closed 

tank fermentation. Also includes carbonated wine whose carbon dioxide is partially or totally of exogenous origin such as 

spumante, and “cold duck” wine. 

14.2.3.3 Fortified grape wine, grape liquor wine, and sweet grape wine 

Grape wines produced either by: (i) the fermentation of grape must (juice) of high sugar concentration; or (ii) by the 

blending of concentrated grape juice with wine; or (iii) the mixture of fermented must with alcohol such as grape dessert 

wine. 

14.2.4 Wines (other than grape) 

Includes wines made from fruit other than grapes, apples and pears, and from other agricultural products, including grain 

(e.g. rice). These wines may be still or sparkling. Examples include rice wine (sake),and sparkling and still fruit wines. 

14.2.5 Mead 

Alcoholic liquor made from fermented honey, malt and spices, or just of honey. Includes honey wine. 

14.2.6 Distilled spirituous beverages containing more than 15% alcohol 

Includes all distilled spirituous beverages derived from grain (e.g. corn, barley, rye, wheat), tubers (e.g. potato), fruit (e.g. 

grapes, berries) or sugar cane that contain greater than 15% alcohol such as aperitifs, brandy (distilled wine), cordials, 

liqueurs (including emulsified liqueurs), tequila, whiskey, and vodka. 

14.2.7 Aromatized alcoholic beverages  

Includes all non-standardized alcoholic beverage products. Although most of these products contain less than 15% 

alcohol, some traditional non-standardized aromatized products may contain up to 24% alcoholsuch as aromatized wine, 

cider and perry; aperitif wines; and prepared cocktails (mixtures of liquors, liqueurs, wines, essences, fruit and plant 

extracts, etc. marketed as ready-to-drink products or mixes). Cooler-type beverages are composed of beer, malt beverage, 

wine or spirituous beverage, low-alcoholic refreshers, fruit juice(s), and soda water (if carbonated) etc. 

15.0 Ready-to-Eat savouries 

Includes all types of savoury snack foods. 

15.1 Snacks - potato, cereal, flour or starch based (from roots and tubers, pulses and legumes) 

Includes all savoury snacks, with or without added flavourings, but excludes unsweetened crackers (category 7.1.2) such 

as potato chips, popcorn, pretzels, rice crackers,  flavoured crackers (e.g. cheese-flavoured crackers), bhujia (namkeen; 

snack made of a mixture of flours, maize, potatoes, salt, dried fruit, peanuts, spices, colours, flavours, and antioxidants), 

and papads(prepared from soaked rice flour or from black gram or cow pea flour, mixed with salt and spices, and formed 

into balls or flat cakes), khari, kara, murukku, namakpara, chiwda, palakayalu, ribbon or thattupakoda, dalmoth or 

mixtures, soya nuts, nimki, fali (e.g. cholafali), other fried or baked snacks or savouries, uppuseedai, appam, bhel-mix, 

sev, gathiya, shankarpali, farsan, kurmura, murmura, papadi, crisps, chakli, etc. Also includes sweet snacks e.g. chikki, 

gajak, murrunda, gudchana, sugar coated dals and other sweet dal snacks (dals coated with jaggery, sugar, honey and 

other ingredients). 

15.2 Processed nuts, including coated nuts and nut mixtures  

Includes all types of whole nuts processed by, e.g. dry-roasting, roasting, marinating or boiling, either in-shellor shelled, 

salted or unsalted. Yoghurt-, cereal-, and honey-covered nuts, and dried fruit-nut-and-cereal snacks are classified here. 

Chocolate-covered nuts are classified in 5.1.4, and nuts covered in imitation chocolate are included in 5.1.5. 

15.3 Snacks - fish based 

This describes savoury crackers with fish, fish products or fish flavouring. Dried fish per sethat may be consumed as a 

snack is assigned to food category 9.2.5, and dried meat snacks are assigned to food category 8.3.1.2. 

16.0 Prepared foods 

These foods are not included in the other food categories (1-15) and shall be considered on a case-bycasebasis. Prepared 

foods are mixtures of multiple components (e.g. meat, sauce, grain, cheese, vegetables); the components are included in 

other food categories. Prepared foods require minimal preparation by the consumer (e.g. heating, thawing, 

rehydrating).e.g. pav- bhaji, ready-to-eat dishes, biryani,curried rice, sandwiches (filling with egg /chicken/vegetarian 

sandwiches etc.), burgers, fish burgers, pizza etc. Provisions for additives will be listed in this food category in these 

regulations only if the additive is needed: (i) solely to have a technological function in the prepared food as sold to the 

consumer; or (ii) at a use level that has an intentional technological function in the prepared food that exceeds the use 

level that can be accounted for by carry-over from the individual components. 
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III FUNCTIONAL CLASSES, DEFINITIONS AND TECHNOLOGICAL PURPOSES 

 

Reno. Functional Classes Definition Technological purpose 

1 Acidity regulator A food additive, which controls the 

acidity or alkalinity of a food. 

Adjusting pH, acidity, alkalinity, and buffering 

activity.  

2 Ant caking agent A food additive, which reduces the 

tendency of components of food to 

adhere to one another. 

Anticaking, anti-sticking, dryingand dusting. 

3 Antifoaming 

agent 

  

 

A food additive, which prevents or 

reduces foaming. 

Antifoaming and de-foaming. 

4 Antioxidant  

 

A food additive, which prolongs the 

shelf-life of foods by protecting 

against deterioration caused by 

oxidation. 

Antioxidant, antioxidant synergist, and 

antibrowning. 

5 Bleaching agent  
 

A food additive (non-flour use) used 

to decolorize food. Bleaching agents 

do not include pigments. 

Decolorising, and bleaching. 

 

6 Bulking agent   
 

A food additive, which contributes to 

the bulk of a food without contributing 

significantly to its available energy 

value. 

Bulkingand filling. 

7 Carbonating agent  
 

A food additive used to provide 

carbonation in a food. 

Providing carbon dioxide gas. 

8 Carrier  

 

A food additive used to dissolve, 

dilute, disperse or otherwise 

physically modify a food additive or 

nutrient without altering its function 

(and without exerting any 

technological effect itself) in order to 

facilitate its handling, application or 

use of the food additive or nutrient. 

Carrier, diluent and encapsulation. 

9 Colour   
 

A food additive, which adds or 

restores colour in a food. 

Colour, decorative pigment, surface colourant 

for eye appeal 

10 Colour retention 

agent 

  

 

A food additive, which stabilizes, 

retains or intensifies the colour of a 

food. 

Colour fixation/retention/ stabilization 

11 Emulsifier   

 

A food additive, which forms or 

maintains a uniform emulsion of two 

or more phases in a food. 

Emulsification,plasticization,dispersion, surface 

action,inhibition of crystallization, density 

adjustment (flavouring oils in beverages), 

suspensionand clouding. 

12 Emulsifying salt 
 

A food additive, which, in the 

manufacture of processed food, 

rearranges proteins in order to prevent 

fat separation. 

Prevention of fat separation, improving 

dispersion and blending/melding.  

13 Firming agent 

 

A food additive, which makes or 

keeps tissues of fruit or vegetables 

firm and crisp, or interacts with 

gelling agents to produce or strengthen 

a gel. 

Texture retention and strengthening. 

 

14 Flavour 

enhancer 

  

 

A food additive, which enhances the 

existing taste and/or odour of a food. 

Enhancement or potentiation of flavours.  

15 Flour reatment 

agent 

 

 

A food additive, which is added to 

flour or dough to improve its baking 

quality or colour. 

Flour bleaching, improving, dough conditioning, 

and strengthening. 

16 Foaming agent  
 

A food additive, which makes it 

possible to form or maintain a uniform 

dispersion of a gaseous phase in a 

liquid or solid food. 

Increased foaming, and aeration,  

17 Gelling agent   
 

A food additive, which gives a food 

texture through formation of a gel. 

Gel formation 

18 Glazing agent   

 

A food additive, which when applied 

to the external surface of a food, 

imparts a shiny appearance or 

provides a protective coating. 

Glazing, sealing, coating, surface-finishing, 

polishing, andfilm-forming. 
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Reno. Functional Classes Definition Technological purpose 

19 Humectant  
 

A food additive, which prevents food 

from drying out by counteracting the 

effect of a dry atmosphere. 

Moisture retentionand wetting. 
 

20 Packaging gas   

 

A food additive gas, which is 

introduced into a container before, 

during or after filling with food with 

the intention to protect the food, for 

example, from oxidation or spoilage. 

Providing inert gaseous atmosphere in packages.  

21 Preservative  

 

A food additive, which prolongs the 

shelf-life of a food by protecting 

against deterioration caused by 

microorganisms. 

Shelf life extension through antimicrobial 

action.  

 

22 Propellant   
 

A food additive gas, which expels a 

food from a container 

Expulsion of food from a container 

23 Raising agent  

 

A food additive or a combination of 

food additives, which liberate(s) gas 

and thereby increase(s) the volume of 

a dough or batter. 

Providing volume and body/texture. 

24 Sequestrant  
 

A food additive, which controls the 

availability of a cation. 

Chelation of ions.  

25 Stabilizer   
 

A food additive, which makes it 

possible to maintain a uniform 

dispersion of two or more 

components. 

Stabilizing of foams/ colloids/ emulsions.  

26 Sweetener  
 

A food additive (other than a mono- or 

disaccharide sugar), which imparts a 

sweet taste to a food. 

Reduction of energy as a substitute to 

mono or disaccharide sugars.  
 

27 Thickener   
 

A food additive, which increases the 

viscosity of a food. 

Providing body and texture and binding. 

IV. USE OF FOOD ADDITIVES IN FOOD PRODUCTS 

Food products may contain additives as specified in these regulations and in the following Tables. (All capital and bold 

additives in the Tables 1 to 15 refer to the Group of Additives listed with their INS Numbers in Annex-1) 

Table 1 

Dairy products and analogues, excluding products of category 2.0 

Food 

Category 

System  

(1) 

Food Category Name              

 

(2)  

Food Additive 

 

(3) 

INS No.     

 

(4) 

Recommended 

Maximum Level 

(5) 

Note       

 

(6) 

1.0 Dairy products and 

analogues, excluding 

products of food 

category 2.0 

        

1.1 Milk and dairy-based 

drinks 

        

1.1.1 Milk  and buttermilk 

(plain) 

  

No additives permitted 

  

1.1.1.1 Milk (plain) PHOSPHATES  1,500 mg/kg 33, 227 

1.1.1.2  Buttermilk (plain) PHOSPHATES  1,500 mg/kg 33 

1.1.2 Dairy-based drinks - 

flavoured  milk 

and/or fermented  

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 188 

Alitame 956 100 mg/kg  

Allura red AC 129 100 mg/kg 52 

Aspartame 951 600 mg/kg 191 

Aspartame-Acesulfame salt 962 350 mg/kg 113 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg  52 

CAROTENOIDS  150 mg/kg 52 

Curcumin 100(i) 100 mg/kg   

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg 52, 170 

Caramel color (plain) 150a GMP   
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Table 1 

Dairy products and analogues, excluding products of category 2.0 

Food 

Category 

System  

(1) 

Food Category Name              

 

(2)  

Food Additive 

 

(3) 

INS No.     

 

(4) 

Recommended 

Maximum Level 

(5) 

Note       

 

(6) 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 2,000 mg/kg 52 

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 2,000 mg/kg 52 

Annatto  160b(i), (ii) 100 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg 52 

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 50 mg/kg 190, 52 

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 5,000 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg 52 

Grape skin extract 163(ii) 150 mg/kg 181, 52 

IRON OXIDES  20 mg/kg 52 

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg 52 

Neotame 961 20 mg/kg  

PHOSPHATES  1,320 mg/kg 33 

POLYSORBATES  3,000 mg/kg   

Ponceau 4R 124 100 mg/kg  52 

Carmoisine 122 100 mg/kg   

Erythrosine 127 50 mg/kg   

Tartrazine 102 100 mg/kg   

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 5,000 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg 52 

SACCHARINS  80 mg/kg  

SORBATES  1,000 mg/kg 220, 42 

Steviol glycosides 960 200 mg/kg 26, 201 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 300 mg/kg  

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg 52 

Sodium aluminosilicate 554 60 mg/kg 6, 253 

Hydroxy propyl methyl 

cellulose  

 464 7.5 g/kg For flavoured 

milk only 

1.2 Fermented and 

renneted milk 

products (plain), 

excluding food 

category 01.1.2 

(dairy-based drinks), 

fermented milk 

products,yoghurt, 

flavoured yoghurt, 

dahi, flavoured 

dahi,mishti dahi 

PHOSPHATES  1,000 mg/kg 33 

1.2.1 Fermented milks 

(plain)* 

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 150 mg/kg  12 

*No additives permitted in Dahi or Curd  

1.2.1.1 Fermented milks 

(plain) not heat 

treated after 

fermentation 

 

No additives permitted 
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Table 1 

Dairy products and analogues, excluding products of category 2.0 

Food 

Category 

System  

(1) 

Food Category Name              

 

(2)  

Food Additive 

 

(3) 

INS No.     

 

(4) 

Recommended 

Maximum Level 

(5) 

Note       

 

(6) 

1.2.1.2 Fermented milks 

(plain) heat treated 

after fermentation 

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol  

472e 5,000 mg/kg   

Acetic and fatty acid esters 

of glycerol 

472a GMP 234 

Acid treated starch 1401 GMP 234 

Alkaline treated starch  1402 GMP 234 

Bleached starch  1403 GMP 234 

Gellan gum 418 GMP 234 

Glucono delta-lactone 575 GMP   

Guar gum 412 GMP 234 

Gum arabic (Acacia gum) 414 GMP 234 

Hydroxypropyl cellulose 463 GMP 234 

Hydroxypropyl methyl 

cellulose 

464 GMP 234 

Hydroxypropyl starch 1440 GMP 234 

Karaya gum 416 GMP 234 

Konjac flour 425 GMP 234 

Lactic and fatty acid esters 

of glycerol 

472b GMP 234 

Magnesium carbonate 504(i) GMP   

Magnesium chloride 511 GMP 234 

Magnesium hydroxide 528 GMP   

Magnesium hydroxide 

carbonate 

504(ii) GMP   

Malic acid, DL- 296 GMP   

Methyl cellulose 461 GMP 234 

Methyl ethyl cellulose 465 GMP 234 

Microcrystalline cellulose 

(Cellulose gel) 

460(i) GMP 234 

Mono and di glycerides of 

fatty acids   

471 GMP 234 

Nitrogen 941 GMP 59 

Nitrous oxide 942 GMP 59 

Pectins 440 GMP 234 

Alginic acid 400 GMP 234 

Ammonium alginate 403 GMP 234 

Ammonium hydroxide 527 GMP   

Calcium alginate 404 GMP 234 

Calcium carbonate 170(i) GMP   

Calcium hydroxide 526 GMP   

Calcium lactate 327 GMP   

Calcium oxide 529 GMP   

Carbon dioxide 290 GMP 59 

Carob bean gum 410 GMP 234 

Citric acid 330 GMP   

Citric and fatty acid esters 

of glycerol 

472c GMP 234 

Potassium alginate 402 GMP 234 

Potassium carbonate 501(i) GMP 234 
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Table 1 

Dairy products and analogues, excluding products of category 2.0 

Food 

Category 

System  

(1) 

Food Category Name              

 

(2)  

Food Additive 

 

(3) 

INS No.     

 

(4) 

Recommended 

Maximum Level 

(5) 

Note       

 

(6) 

Potassium dihydrogen 

citrate 

332(i) GMP 234 

Potassium lactate 326 GMP   

Powdered cellulose 460(ii) GMP   

Salts of myristic, palmitic 

and stearic acids with 

ammonia, calcium, 

potassium and sodium 

470(i) GMP 234 

Salts of oleic acid with 

calcium, potassium and 

sodium 

470(ii) GMP 234 

Sodium alginate 401 GMP 234 

Sodium carbonate 500(i) GMP   

Carboxymethyl cellulose  466 GMP 234 

Sodium dihydrogen citrate 331(i) GMP 234 

Sodium hydrogen carbonate 500(ii) GMP   

Sodium hydroxide 524 GMP   

Sodium lactate 325 GMP   

Tara gum 417 GMP 234 

Tragacanth gum 413 GMP 234 

Tripotassium citrate 332(ii) GMP 234 

Xanthan gum 415 GMP 234 

Curcumin 100 100 mg/kg   

RIBOFLAVINS  GMP   

Caramel colour (Plain) 

Caramel I 

150a 150 mg/kg   

Annatto  160b(i), (ii) 100 mg/kg   

CAROTENOIDS  100 mg/kg INS 160f 

only in 

flavoured and 

fruit yoghurt 

Canthaxanthin 161g 100 mg/kg   

Tartrazine 102 100 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg   

Carmoisine 122 100 mg/kg   

Ponceau 4R 124 100 mg/kg   

Erythrosine 127 50 mg/kg   

Indigotine (Indigocarmine) 132 100 mg/kg 3 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

1.2.2 Renneted milk (plain) Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d GMP   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol  

472e 5,000 mg/kg   

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

Calcium carbonate 170(i) GMP   

Carbon dioxide 290 GMP 59 

Lecithins 322(i),(ii) GMP   

Carob bean gum 410 GMP   

Guar gum 412 GMP   

Gum arabic (Acacia gum) 414 GMP   
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Table 1 

Dairy products and analogues, excluding products of category 2.0 

Food 

Category 

System  

(1) 

Food Category Name              

 

(2)  

Food Additive 

 

(3) 

INS No.     

 

(4) 

Recommended 

Maximum Level 

(5) 

Note       

 

(6) 

Mannitol 421 GMP   

Glycerol 422 GMP   

Microcrystalline cellulose 

(Cellulose gel) 

460(i) GMP   

Methyl cellulose 461 GMP   

Hydroxypropyl cellulose 463 GMP   

Hydroxypropyl methyl 

cellulose 

464 GMP   

Methyl ethyl cellulose 465 GMP   

Acetic and fatty acid esters 

of glycerol 

472a GMP   

Lactic and fatty acid esters 

of glycerol 

472b GMP   

Citric and fatty acid esters 

of glycerol 

472c GMP   

Magnesium chloride 511 GMP   

Nitrogen 941 GMP   

Dextrins, roasted starch 1400 GMP   

Acid-treated starch 1401 GMP   

Alkaline treated starch 1402 GMP   

Bleached starch 1403 GMP   

Oxidized starch 1404 GMP   

Monostarch phosphate 1410 GMP   

Distarch phosphate 1412 GMP   

Acetylated distarch 

phosphate 

1414 GMP   

Acetylated distarch adipate 1422 GMP   

Hydroxypropyl starch 1440 GMP   

Hydroxypropyl distarch 

phosphate 

1442 GMP   

Pectins 440 GMP   

Phosphated distarch 

phosphate 

1413 GMP   

Potassium dihydrogen 

citrate 

332(i) GMP   

Powdered cellulose 460(ii) GMP   

Salts of myristic, palmitic 

and stearic acids with 

ammonia, calcium, 

potassium and sodium 

470(i) GMP   

Salts of oleic acid with 

calcium, potassium and 

sodium 

470(ii) GMP   

Carboxymethyl cellulose  466 GMP   

Sodium dihydrogen citrate 331(i) GMP   

Starch acetate 1420 GMP   

Starch sodium octenyl 

succinate 

1450 GMP   

Starches, enzyme treated 1405 GMP   

Tara gum 417 GMP   

Tragacanth gum 413 GMP   

Tripotassium citrate 332(ii) GMP   



238       THE   GAZETTE   OF  INDIA : EXTRAORDINARY              [PART III—SEC. 4] 

 
Table 1 

Dairy products and analogues, excluding products of category 2.0 

Food 

Category 

System  

(1) 

Food Category Name              

 

(2)  

Food Additive 

 

(3) 

INS No.     

 

(4) 

Recommended 

Maximum Level 

(5) 

Note       

 

(6) 

Trisodium citrate 331(iii) GMP   

1.3 Condensed / 

evaporated milk and 

analogues (plain) 

     

1.3.1 Condensed milk 

(plain), evaporated 

milk(s), 

sweetened condensed 

milk(s) 

Calcium carbonate 170(i) 

2,000 mg/kg singly 

or 3,000 mg/kg in 

combination 

Total salt 

content shall 

not exceed 

3,000 mg/kg 

calculated as 

phosphohorus

/carbonates      

/citrate/ 

chloride 

Sodium citrates 331 

Potassium citrates 332 

Calcium citrates        333 

PHOSPHATES  

Sodium carbonate 500(i) 

Potassium carbonate 501(i) 

Potassium chloride  508 

Calcium chloride 509 

Glucono delta lactone 575 GMP Permitted  in 

khoya only 

Propionic acid; sodium and 

calcium propionate 

expressed as propionic acid 

(singly or  in combination) 

280, 281, 

282 

2,000 mg/kg 

 

Permitted  in 

khoya only 

SORBATES  2,000 mg/kg 

 

Permitted in   

khoya only 

Nisin 234 12.5 mg/kg Permitted in   

khoya only 

Carrageenan 407 150 mg/kg   

1.3.2 Beverage whitener       

1.3.2.1 Non dairy based 

beverage whitener        

ASCORBYL ESTERS  80 mg/kg 10 

Acesulfame potassium 950 2,000 mg/kg 188 

Aspartame 951 6,000 mg/kg 191 

CAROTENOIDS  100 mg/kg  

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 1,000 mg/kg  

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 1,000 mg/kg  

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg  

Diacetyl tartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 5,000 mg/kg   

Neotame 961 65 mg/kg  

PHOSPHATES  13,000 mg/kg 33 

POLYSORBATES  4,000 mg/kg   

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 1,000 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg    

SORBATES  200 mg/kg 42 

Sodium alumino silicate 554 570 mg/kg 260, 6 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 580 mg/kg   

Sucroglycerides 474 20,000 mg/kg   

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 100 mg/kg 15, 195 

1.4 Cream (plain) and 

the like cream and   

malai 
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1.4.1 Pasteurized cream 

(plain), cream and   

 malai 

No additives permitted 

 

1.4.2 Sterilized and UHT 

creams, whipping and 

whipped creams, and 

reduced fat creams 

(plain) 

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33 

POLYSORBATES  1,000 mg/kg   

Acetic and fatty acid esters 

of glycerol 

472a GMP   

Acetylated distarch adipate 1422 GMP   

Acetylated distarch 

phosphate 

1414 GMP   

Acid-treated starch 1401 GMP 236 

Agar 406 GMP   

Alginic acid 400 GMP   

Ammonium alginate 403 GMP   

Bleached starch 1403 GMP 236 

Calcium alginate 404 GMP   

Calcium carbonate 170(i) GMP   

Calcium chloride 509 GMP   

Calcium lactate 327 GMP   

Calcium sulfate 516 GMP   

Carbon dioxide 290 GMP 278, 59 

Carob bean gum 410 GMP   

Carrageenan 407 GMP   

Citric acid 330 GMP   

Citric and fatty acid esters 

of glycerol 

472c GMP   

Dextrins, roasted starch 1400 GMP 236 

Diacetyltarteric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 6,000 mg/kg   

Distarch phosphate 1412 GMP   

Gellan gum 418 GMP   

Guar gum 412 GMP   

Gum arabic (Acacia gum) 414 GMP   

Hydroxypropyl cellulose 463 GMP   

Hydroxypropyl distarch 

phosphate 

1442 GMP   

Hydroxypropyl methyl 

cellulose 

464 GMP   

Hydroxypropyl starch 1440 GMP   

Konjac flour 425 GMP 236 

Lactic acid, L-, D- and DL- 270 GMP   

Lactic and fatty acid esters 

of glycerol 

472b GMP   

Lecithins 322(i), (ii) GMP   

Methyl cellulose 461 GMP   

Methyl ethyl cellulose 465 GMP   

Microcrystalline cellulose 

(Cellulose gel) 

460(i) GMP   

Mono- and di-glycerides of 

fatty acids 

471 GMP   

Monostarch phosphate 1410 GMP   
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Nitrogen 941 GMP 278, 59 

Nitrous oxide 942 GMP 278, 59 

Oxidized starch 1404 GMP 236 

Pectins 440 GMP   

Phosphated distarch 

phosphate 

1413 GMP   

Polydextroses 1200 GMP 236 

Potassium alginate 402 GMP   

Potassium carbonate 501(i) GMP   

Potassium chloride 508 GMP   

Potassium dihydrogen 

citrate 

332(i) GMP   

Potassium hydrogen 

carbonate 

501(ii) GMP   

Potassium lactate 326 GMP   

Powdered cellulose 460(ii) GMP   

Processed eucheuma 

seaweed  

407a GMP   

Sodium alginate 401 GMP   

Sodium carbonate 500(i) GMP   

Carboxymethyl cellulose  466 GMP   

Sodium dihydrogen citrate 331(i) GMP   

Sodium hydrogen carbonate 500(ii) GMP   

Sodium lactate 325 GMP   

Sodium sesquicarbonate 500(iii) GMP   

Starch acetate 1420 GMP   

Starch sodium octenyl 

succinate 

1450 GMP   

Tara gum 417 GMP 236 

Tragacanth gum 413 GMP 236 

Tricalcium citrate 333(iii) GMP   

Tripotassium citrate 332(ii) GMP   

Trisodium citrate 331(iii) GMP   

Xanthan gum 415 GMP   

1.4.3 Clotted cream (plain) Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e  5,000 mg/kg   

Nisin 234 10 mg/kg   

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33 

POLYSORBATES  1,000 mg/kg   

1.4.4 Cream analogues Acesulfame potassium 950 1,000 mg/kg 188 

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

CAROTENOIDS  20 mg/kg   

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 5,000 mg/kg   

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 5,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 20 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 6,000 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 150 mg/kg 181, 201 

Neotame 961 33 mg/kg  
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(6) 

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33 

POLYSORBATES  5,000 mg/kg   

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 5,000 mg/kg 86 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 580 mg/kg  

1.5 Milk powder and 

cream powder and 

powder analogues 

(plain) 

     

1.5.1 Milk powder and 

cream powder (plain) 

ASCORBYL ESTERS  500mg/kg 10 

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 
320 100mg/kg 15, 196 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 
321 200mg/kg 15, 196 

Calcium aluminium silicate 556  265 mg/kg 6, 259 

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 10,000 mg/Kg   

PHOSPHATES  3,000 mg/kg  33 

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg   

Propyl gallate 310 200 mg/kg   

Sodium alumino silicate 554 265 mg/kg   

Sucroglycerides 474 10,000 mg/kg   

1.5.1.1 Dairy baseddairy 

whitener        

    

1.5.2 Powder analogues  ASCORBYL ESTERS   80 mg/kg 10 

Acesulfame potassium 950 1,000 mg/kg 188 

Aspartame 951 2,000 mg/kg 191 

CAROTENOIDS  100 mg/kg 209 

Calcium aluminium silicate 556 570 mg/kg 6, 259 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 5,000 mg/kg   

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 5,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 10,000 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 150 mg/kg 201, 209, 181 

Neotame 961 65 mg/kg  

PHOSPHATES  4,400 mg/kg 88, 36 

POLYSORBATES  4,000 mg/kg   

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 GMP   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

Sodium alumino silicate 554 570 mg/kg 6, 259 

Steviol glycosides 960 330 mg/kg 26, 201 

1.6 Cheese and analogues        

1.6.1 Unripened cheese Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

CAROTENOIDS  100 mg/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLIN, 

COPPER COMPLEXES 

 50 mg/kg   
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Canthaxanthin 161g 15 mg/kg 201 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 15,000 mg/kg 201 

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg 201 

Indigotine (Indigo carmine) 132 200 mg/kg 3 

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

Natamycin (Pimaricin) 235 40 mg/kg 80, 3 

PHOSPHATES  4,400 mg/kg 33 

POLYSORBATES  80 mg/kg 38 

Ponceau 4R 124 100 mg/kg 3 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SORBATES  2,000 mg/kg 42, 223 (for 

channa and 

paneer only)  

Nisin  234 12.5 mg/kg   (for channa 

and paneer 

only) 

Propionic acid, sodium 

propionate, calcium 

propionate,  

 280,  281,  

282,  283 

3,000 mg/kg (for channa 

and paneer 

only)(singly 

or in 

combination, 

expressed as 

propionic 

acid) 

Glucono delta lactone  575 GMP   (for channa 

and paneer 

only) 

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg 3 

Calcium chloride 509 200 mg/kg   Except 

cream cheese 

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 600 mg/kg   Except 

coulommiers 

Carrageenan 407 5,000 mg/kg   For cream 

cheese only 

Alginate of 

sodium/potassium/calcium 

401,402, 

404 

5,000 mg/kg  For cream 

cheese only 

Propylene glycol alginate 405 5000 mg/kg  

  Paprika extract  160c GMP   

Curcumin 100(i) GMP   

Annatto  160b GMP   

1.6.2 Ripened cheese, 

(Cheddar,Danbo,Eda

m,Gouda,Havarti,Tili

siter,Camembert, 

Brie,St Paulin, 

Samsoe,Emmentaler, 

Provolone,extra hard 

grating 

/sliced/cut/shreded 

cheese) 

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg 201 

Lysozyme 1105 GMP   

Natamycin (Pimaricin) 235 40 mg/kg 3, 80 

Nisin 234 12 mg/kg   

SORBATES  3,000 mg/kg 42 

Calcium chloride 509 200 mg/kg    

RIBOFLAVINS   300 mg/kg    

Sodium salts of 

mono/di/poly phosphoric 

acid 

339, 450(i, 

ii, iii) 

451(i),452 

(i) 

 

9,000 mg/kg  

Total salt 

content 

should not 

exceed 9000 
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Potassium salts of 

mono/di/poly phosphoric 

acid 

340, 450 

(iv), (v), 

451(ii), 

452(ii) 

mg/kg 

calculated as 

phosphohorus

/carbonates      

/citrate/ 

chloride 

Curcumin 100 100 mg/kg    

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 100 mg/kg    

Annatto extracts, norbixin-

based 

160b(ii) 100 mg/kg    

Annatto extracts, bixin-

based 

160b(i) 50 mg/kg  Normal to 

orange colour 

Propionic acid, sodium 

propionate, calcium 

propionate,  

280,  281,  

282,  283 

3,000 mg/kg Singly or in 

combination, 

expressed as 

propionic 

acid 

Pimaricin (Natamicin) 235 2 mg/dm2 surface; 

not present in depth 

beyond 5 mm  

 For surface/ 

rind 

treatment 

only 

Paprika extract 160c GMP   

1.6.2.1 Ripened cheese 

includes rind 

ASCORBYL ESTERS   500 mg/kg   

CAROTENOIDS  100 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLIN, 

COPPER COMPLEXES 

 15 mg/kg   

  

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg   

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 600 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 10,000 mg/kg   

Hexamethylene tetramine 239 25 mg/kg   

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

Lysozyme 1105 GMP   

Natamycin (Pimaricin) 235 40 mg/kg   

Nisin 234 12 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

 SORBATES  3,000 mg/kg 
 

1.6.2.2 Rind of ripened 

cheese 

Allura red AC 129 100 mg/kg  

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

CAROTENOIDS  500 mg/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLIN, 

COPPER COMPLEXES 

 75 mg/kg   

  

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg   

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg   

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 1,000 mg/kg   
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IRON OXIDES  100 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Lysozyme 1105 GMP   

Microcrystalline wax 905c(i) 30,000 mg/kg   

Natamycin (Pimaricin) 235 40 mg/kg   

Nisin 234 12 mg/kg   

Ponceau 4R 124 100 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SORBATES  3,000 mg/kg  

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg  

1.6.2.3 Cheese powder  CAROTENOID  100 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLIN, 

COPPER COMPLEXES 

 50 mg/kg   

  

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg 201 

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Lysozyme 1105 GMP   

Natamycin (Pimaricin) 235 40 mg/kg 3, 80 

Nisin 234 12 mg/kg   

SORBATES  3,000 mg/kg 42 

1.6.3 Whey cheese Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

1.6.4 Processed cheese         

1.6.4.1 Plain processed 

cheese/                   

processed cheese, 

 processed cheese 

spreads 

Allura red AC 129 100 mg/kg  

CAROTENOIDS  100 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 10,000 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 300 mg/kg 27 

IRON OXIDES  50 mg/kg   

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg 80,3 

Natamycin (Pimaricin) 235 40 mg/kg   

PHOSPHATES  9,000 mg/kg  Total salt 

content should 

not exceed 

9,000 mg/kg 

calculated as 

phosphohorus/ 

cabonates/ 

citrate/ 

chloride 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SODIUM ALUMINIUM 

PHOSPHATES 

 1,600 mg/kg 251, 6 

SORBATES  3,000 mg/kg 42 

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg 3 

Curcumin 100(i) 100 mg/kg   

Chlorophyll 140 100 mg/kg   

Annatto  160(b) (i), 

(ii) 

50 mg/kg    
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Nisin 234 12.5 mg/kg   

1.6.4.2 Flavoured processed 

cheese, including 

containing fruit, 

vegetables, meat etc. 

Allura red AC 129 100 mg/kg  

CAROTENOIDS  100 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLIN, 

COPPER COMPLEXES 

 50 mg/kg   

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg  

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg   

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg 72 

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 10,000 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 1,000 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 300 mg/kg 27 

IRON OXIDES  50 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

Natamycin (Pimaricin) 235 40 mg/kg 3, 80 

PHOSPHATES  9,000 mg/kg  33 

Ponceau 4R 124 100 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SODIUM ALUMINIUM 

PHOSPHATES 

  1600 mg/kg 251, 6 

SORBATES  3,000 mg/kg 42 

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg  

1.6.5 Cheese analogues Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 188 

Allura red AC 129 100 mg/kg 3 

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg 3 

CAROTENOIDS  200 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLIN, 

COPPER COMPLEXES 

 50 mg/kg   

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg   

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg   

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg 201 

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg 3 

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 10,000 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 1,000 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 500 mg/kg 27,  

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

Natamycin (Pimaricin) 235 40 mg/kg 3, 80 

Neotame 961 33 mg/kg  
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Nisin 234 12 mg/kg  

PHOSPHATES  9,000 mg/kg   

Ponceau 4R 124 100 mg/kg 3 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SACCHARINS  100 mg/kg  

SORBATES  3,000 mg/kg 42 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 500 mg/kg  

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg 3 

1.6.6 Whey protein cheese Acetic acid, glacial 260 GMP   

Calcium propionate 282 3,000 mg/kg 70 

Citric acid 330 GMP   

Glucono delta-lactone 575 GMP   

Lactic acid, L-, D- and DL- 270 GMP   

Malic acid, DL- 296 GMP   

Natamycin (Pimaricin) 235 40 mg/kg 80,3 

Nisin 234 12 mg/kg   

Propionic acid 280 3,000 mg/kg   

SORBATES  3,000 mg/kg 70, 42 

Sodium propionate 281 3,000 mg/kg 70 

1.7 Dairy based desserts ASCORBYL ESTERS  500 mg/kg 10, 2 

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 188 

Alitame 956 100 mg/kg  

Allura red AC 129 100 mg/kg  

Ammonium salts of 

phosphatidic acid 

442 5,000 mg/kg 231 

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

Aspartame-acesulfame salt 962 350 mg/kg 113 

BENZOATES  300 mg/kg 13 

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200 mg/kg Only for 

rasgulla dry 

mixes 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

CAROTENOIDS  100 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLIN, 

COPPER COMPLEXES 

 500 mg/kg   

  

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 2,000 mg/kg   

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 3,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 10,000 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg 2 

Grape skin extract 163(ii) 200 mg/kg 181 

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 120 mg/kg 27 

  

IRON OXIDES  100 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg 170 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 247 

 
Table 1 

Dairy products and analogues, excluding products of category 2.0 

Food 

Category 

System  

(1) 

Food Category Name              

 

(2)  

Food Additive 

 

(3) 

INS No.     

 

(4) 

Recommended 

Maximum Level 

(5) 

Note       

 

(6) 

Neotame 961 100 mg/kg  

PHOSPHATES  1,500 mg/kg  

POLYSORBATES  3,000 mg/kg   

Ponceau 4R 124 100 mg/kg  

Propyl gallate 310 90 mg/kg 15, 2 

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 5,000 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SACCHARINS  100 mg/kg  

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

Steviol glycosides 960 330 mg/kg 26 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 400 mg/kg  

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg  

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg  

Propylene glycol alginate 405 GMP   

Polyoxyethylene sorbitan 

tristearate 

 436 GMP   

Poly glycerol esters of fatty 

acid 

 475 GMP   

Polyoxyethylene sorbyton 

mono Laureate 

 432 GMP   

Polyoxyethylene sorbyton 

monosterate 

 435 GMP   

Distarch glycerol  1411 GMP   

Distarch glycerol acetylated  1432 GMP   

Distarch glycerol 

hydroxypropyl 

 1443 GMP   

Microcrystalline cellulose 460 (i) 10, 000 mg/kg   

TARTRATES   1,000 mg/kg   

Curcumin 100(i)  100 mg/kg    

Annatto  160 b(i), (ii) 100 mg/kg   

Carmoisine 122 100 mg/kg   

Erythrosine 127 50 mg/kg   

Tartrazine 102 100 mg/kg   

1.8 Whey and whey 

products excluding 

whey cheeses 

       

1.8.1 Liquid whey and 

whey products 

excluding whey 

cheeses 

Benzoyl peroxide 928 100 mg/kg 74 

PHOSPHATES  880 mg/kg 33, 228 

1.8.2 Dried whey and whey 

products, excluding 

whey cheeses         

whey powder 

Benzoyl peroxide 928 100 mg/kg 147 

Calcium carbonate 170(i) 10,000 mg/kg   

Calcium chloride 509 GMP   

Calcium hydroxide 526 GMP   

Calcium silicate 552 10,000 mg/kg   

Hydroxypropyl distarch 

phosphate 

1442 10,000 mg/kg   

Magnesium carbonate 504(i) 10,000 mg/kg   

Magnesium oxide 530 10,000 mg/kg   
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Table 1 

Dairy products and analogues, excluding products of category 2.0 

Food 

Category 

System  

(1) 

Food Category Name              

 

(2)  

Food Additive 

 

(3) 

INS No.     

 

(4) 

Recommended 

Maximum Level 

(5) 

Note       

 

(6) 

Magnesium silicate, 

synthetic 

553(i) 10,000 mg/kg   

Microcrystalline cellulose 

(Cellulose gel) 

460(i) 10,000 mg/kg   

PHOSPHATES  4,400 mg/kg 33 

Potassium carbonate 501(i) GMP   

Potassium chloride 508 GMP   

Potassium dihydrogen 

citrate 

332(i) GMP   

Potassium hydrogen 

carbonate 

501(ii) GMP   

Potassium hydroxide 525 GMP   

Powdered cellulose 460(ii) 10,000 mg/kg   

Silicon dioxide, amorphous 551 10,000 mg/kg   

Sodium aluminosilicate 554 1,140 mg/kg 6 

Sodium carbonate 500(i) GMP   

Sodium dihydrogen citrate 331(i) GMP   

Sodium hydrogen carbonate 500(ii) GMP   

Sodium hydroxide 524 GMP   

Sodium sesquicarbonate 500(iii) GMP   

Talc 553(iii) 10,000 mg/kg   

Tripotassium citrate 332(ii) GMP   

Trisodium citrate 331(iii) GMP   

 

Table 2 

Fats and oils, and fat emulsions 

Food 

Category 

System  

Food Category 

Name 
Food Additive  INS No. 

Recommended 

Maximum Level 
Note  

2.0 Fats and oils, and 

fat emulsions 
    

2.1 Fats and oils 

essentially  free 

from water 

    

2.1.1 Butter oil, 

anhydrous milk fat 

and ghee (no 

additives in case of 

ghee) 

ASCORBYL ESTERS 
 

500 mg/kg  
10,171 

 

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 175mg/kg 15, 171, 133 

Butylated hydroxytoluene (BHT) 321 75mg/kg 15, 171, 133 

Propyl gallate 310 100 mg/kg  15, 133, 171 

Gallate(octyl/ ethyl/dodecyl ) 
311, 313, 

312 
100 mg/kg 

  

Citric acid 330 GMP                 171 

2.1.2 Vegetable oils and 

fats  

Lecithins 322(i) GMP   

Ascorbic acid 300 GMP   

Propyl gallate 310 200 mg/kg 15, 130 

Natural and synthetic tocopherols 307 GMP   

ASCORBYL ESTERS 
 

500 mg/kg 10 

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 200mg/kg 130, 15 

Butylated hydroxytoluene (BHT) 321 200mg/kg 130, 15 

Citric acid 330,  GMP 15, 277 

Tartric acid 334 GMP 15, 277 

Guaiac resin  314 1,000 mg/kg 
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Table 2 

Fats and oils, and fat emulsions 

Food 

Category 

System  

Food Category 

Name 
Food Additive  INS No. 

Recommended 

Maximum Level 
Note  

TBHQ 319 200 mg/kg 15 ,130 

Sodium citrate 331(iii) GMP   

Isopropyl citrate mixture 384 200 mg/kg   

Monoglyceride citrate 472c 100 mg/kg  
 Singly or in 

combination 

Phosphoric acid 338 100 mg/kg 
 Singly or in 

combination 

Polydimethylsiloxane  900a 10 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

CAROTENOIDS 
 

25 mg/kg 232 

Diacetyltartaric acid and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 10,000 mg/kg   

POLYSORBATES 
 

5,000 mg/kg 102 

Propylene glycol esters of fatty 

acids 
477 10,000 mg/kg   

Stearyl citrate 484 GMP   

THIODIPROPIONATES 
 

200 mg/kg 46 

2.1.3 Lard, tallow, fish 

oil, and other 

animal fats (edible 

fats) 

Lecithins 322(i), (ii) GMP    

Ascorbic acid 300 GMP  
 

Propyl gallate 310 200 mg/kg 15, 130 

TOCOPHEROLS 
 

GMP    

ASCORBYL ESTERS 
 

500 mg/kg 10 

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 200 mg/kg 130, 15 

Butylated hydroxytoluene (BHT) 321 200 mg/kg 130, 15 

Citric acid 330 GMP    

Tartric acid 334 GMP  

Guaiac resin  314 1,000 mg/kg 
 

TBHQ 319 200 mg/kg  15,130 

Sodium citrate 331(iii) GMP    

Phosphoric acid 338 100 mg/kg    

Dimethyl polysiloxane  900a 

10 mg/kg 

Singly or in 

combination 

with silicon 

dioxide 
Silicon dioxide 551 

beta-Carotenes, vegetable 161a(ii) 1,000 mg/kg 
 

CAROTENOIDS 
 

25 mg/kg   

Diacetyl tartaric acid and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 10,000 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Indigotine 132 100 mg/kg 
 

Isopropyl citrate mixture 384 200 mg/kg   

POLYSORBATES 
 

5,000 mg/kg 102 

Propylene glycol esters of fatty 

acids 
477 10,000 mg/kg   

Stearyl citrate 484 GMP   

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg 
 

THIODIPROPIONATES 
 

200 mg/kg 46 

2.2 Fat emulsions 

mainly of type 

water-in-oil 

    

2.2.1 Butter (Butter and 

Milk Fat) 

Curcumin  100 100 mg/kg    

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 600 mg/kg   

Annatto  160b(i),(ii) 20 mg/kg 8 

CAROTENOIDS 
 

35 mg/kg 146, 291 

Sodium hydroxide 524 
 

GMP   

Calcium hydroxide 526  
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Table 2 

Fats and oils, and fat emulsions 

Food 

Category 

System  

Food Category 

Name 
Food Additive  INS No. 

Recommended 

Maximum Level 
Note  

PHOPHATES 
 

880 mg/kg  33, 34 

Sodium carbonate 500(i) GMP   

Sodium hydrogen carbonate 500(ii) GMP   

2.2.2 Fat spreads, dairy 

fat spreads and 

blended spreads   

(margarine, bakery 

shortenings and fat 

spreads) 

Lecithins 322(i), (ii) GMP    

Propyl gallate 310 200 mg/kg 15, 130 

Tocopherols 307a,b,c GMP      

ASCORBYL ESTERS 
 

500 mg/kg 10 

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 200mg/kg 130, 15 

Butylated hydroxytoluene (BHT) 321 200mg/kg 130, 15 

Tartric acid 334 GMP    

Guaiac resin  314 1,000 mg/kg 
 

TBHQ 319 200 mg/kg  15, 130 

Isopropyl citrate mixture 384 100 mg/kg    

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 10 g/kg      

1,2 -propylene glycol esters of fatty 

acids 
477 20g/kg     

Sorbitian monopalmitate / sorbitan 

monostearte/ tristearate 
495, 491  1,000 mg/kg    

Sucroglycerides 474 10,000mg/kg 102 

SORBATES 
 

2,000 mg/kg  42 

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000mg/kg     

Annatto  160b 20 mg/kg    

Curcumin  100(i) 5 mg/kg    

CAROTENOIDS 
 

35 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE TETRA 

ACETATES (EDTA)  
100 mg/kg 21 

BENZOATES 
 

1,000mg/kg 13 

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg 214, 215 

Caramel III -Ammonia caramel 150c 500 mg/kg   

Caramel IV-Sulfite ammonia 

caramel 
150d 500 mg/kg 214 

HYDROXY BENZOATES, 

PARA  
300 mg/kg 27 

Lauric alginate ethyl ester 243 200 mg/kg 214, 215 

PHOSPHATES 
 

2,200 mg/kg 33 

Polydimethylsiloxane  900a 10 mg/kg 152 

POLYSORBATES 
 

5,000 mg/kg 102 

RIBOFLAVINS 
 

300 mg/kg   

Stearyl citrate 484 100 mg/kg 15 

STEAROYL LACTYLATES 
481(i), 

482(i) 
10,000 mg/kg   

Thermally oxidized soya bean oil 

interacted with mono- and 

diglycerides of fatty acids 

479 5,000 mg/kg   

THIODIPROPIONATES 
 

200 mg/kg 46 

2.3 Fat emulsions 

mainly of type oil-

in-water, including 

mixed and/or 

flavoured products 

based on fat 

emulsions 

Acesulfame potassium 950 1,000 mg/kg 188 

ASCORBYL ESTERS 
 

500 mg/kg 10 

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

BENZOATES 
 

1,000 mg/kg 13 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 200mg/kg 130, 15 

Butylated hydroxytoluene (BHT) 321 200mg/kg 130, 15 

Canthaxanthhin 161g 15 mg/kg   

Caramel III - ammonia caramel 150c 20,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

CAROTENOIDS 
 

200 mg/kg   
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Table 2 

Fats and oils, and fat emulsions 

Food 

Category 

System  

Food Category 

Name 
Food Additive  INS No. 

Recommended 

Maximum Level 
Note  

 

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 10,000 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES,PARA 

-  
300 mg/kg 27 

Indigotine (indigo caramine) 132 100 mg/kg 
 

Neotame 961 10 mg/kg 
 

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33 

POLYSORBATES 
 

5,000 mg/kg 102 

Propyl gallate 310 200 mg/kg 15, 130 

Propylene glycol esters of fatty 

acids 
477 30,000 mg/kg   

 

RIBOFLAVINS 
 

300 mg/kg   

SORBATES 
 

1,000 mg/kg 42 

Sucroglycerides 474 10,000 mg/kg 102 

Tertiary butylhydroquinone 319 200 mg/kg 15, 130 

2.4 Fat-based desserts 

excluding dairy-

based dessert 

products of food 

category 1.7 (frozen 

desserts/frozen 

confections) 

Propylene glycol alginate 405 10 g/kg   

Polyglycerol esters of fatty acids 475 10 g/kg   

Polyoxethylene sorbitian 

monolaureate 
432 10 g/kg   

Polyoxethylene sorbitian  

tristearate 
436 10 g/kg   

Polyoxethylene sorbitian 

monolstearate 
435 10 g/kg   

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

Sucralose  955 400 mg/kg 
 

Curcumin  100(i) 100 mg/kg    

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

RIBOFLAVINS 
 

300 mg/kg   

Annatto  160b 100 mg/kg    

 

Beta apo -8- carotenal 160e 

100 mg/kg  
  

  
Methyl ester of beta apo- 8-

carotenal 
160f 

Caramel color - ammonium 

sulphite process 
150d 3 g/kg    

TARTRATES 
 

1 g/kg    

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg  188 

Allura red AC 129 100 mg/kg  
 

ASCORBYL ESTERS 304, 305 80 mg/kg 10 

Aspartame- acesulfame salt 962 350 mg/kg 113  

BENZOATES 
 

1,000 mg/kg 13 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg    

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 200 mg/kg 130, 15 

Butylated hydroxytoluene (BHT) 321 200 mg/kg 130, 15 

Canthaxanthin 161g 100 mg/kg    

Caramel III - ammonia caramel 150c 20,000 mg/kg   

CAROTENOIDS  150 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, COPPER 

COMPLEX 
 

500 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 5,000 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Grape skin estract 163(ii) 200 mg/kg 181 

Indigotine (indigo caramine) 132 100 mg/kg    

IRON OXIDES 
 

350 mg/kg   

Neotame 961 100 mg/kg 
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Table 2 

Fats and oils, and fat emulsions 

Food 

Category 

System  

Food Category 

Name 
Food Additive  INS No. 

Recommended 

Maximum Level 
Note  

  

PHOSPHATES  1,500 mg/kg 33 

POLYSORBATES 
 

3,000 mg/kg 102 

Ponceau 4R  124 50 mg/kg   

Propyl gallate 310 200 mg/kg 15, 130 

Propylene glycol esters of fatty 

acids 
477 40,000 mg/kg   

SACCHARINS 
 

100 mg/kg 
 

SORBATES 
 

1,000 mg/kg 42 

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 50 mg/kg   

Tertiary butylhydroquinone 319 200 mg/kg 15, 130 

2.4.1 Cocoa based 

spreads including 

fillings 

Acesulfame potassium 950 1,000 mg/kg 188 

Alitame 956 300 mg/kg 
 

Aspartame 951 3,000 mg/kg 191 

BENZOATES  1,500 mg/kg 13 

Propyl gallate 310 200 mg/kg 15, 130 

ACSCORBYL ESTERS  500 mg/kg 10, 15,114 

Mineral oil, high viscosity 905d 2,000 mg/kg 3 

Mineral oil, medium and low 

viscosity, class I 
905e 2,000 mg/kg 3 

ETHYLENE DIAMINE TETRA 

ACETATES 
 50 mg/kg 

21 

  

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 
 300 mg/kg 27 

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

PHOSPHATES 

 

880 mg/kg 33 

POLYSORBATES  1,000 mg/kg   

SACCHARINS  200 mg/kg  

Sucralose (Trichlorogalacto 

sucrose) 
955 400 mg/kg 169 

 

TABLE 3 

Edible ice, including sorbet 

Food Category 

System 
Food Category Name Food Additive  INS No 

Recommended Maximum 

level 
Notes 

3.0 Edible ices, including 

sorbet (ice candy) 

ASCORBYL ESTERS  200 mg/kg 10,15 

Acesulfame potassium 950 800 mg/kg 188 

Alitame 956 100 mg/kg 
 

Allura red AC 129 100 mg/kg 
 

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200mg/kg 195, 15 

Butylated 

hydroxytoluene (BHT) 

321 100mg/kg 195, 15 

CAROTENOIDS 
 

200mg/kg   

CHLOROPHYLLS 

AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER 

COMPLEXES 

 500 mg/kg 
 

Caramel III  - ammonia 

caramel 
150c GMP   

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 
150d 3,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg 
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TABLE 3 

Edible ice, including sorbet 

Food Category 

System 
Food Category Name Food Additive  INS No 

Recommended Maximum 

level 
Notes 

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 
472e 1,000 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 100 mg/kg 181 

IRON OXIDES 
 

300 mg/kg 
 

Indigotine (Indigo 

carmine) 
132 100 mg/kg 

 

Neotame 961 100 mg/kg 
 

PHOSPHATES  7,500 mg/kg 33 

POLYSORBATES  1,000 mg/kg   

Ponceau 4R 124 100mg/kg  

Propylene glycol esters 

of fatty acids 
477     

RIBOFLAVINS 
 

500 mg/kg   

SACCHARINS 
 

100 mg/kg 
 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 
955 320 mg/kg   

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg 15 , 195 

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg   

Tertiary 

butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 200 mg/kg   

Propylene glycol alginate  405 10,000 mg/kg   

 Polyglycerol esters of 

fattty acids 
475 10,000 mg/kg   

Polyoxyethylene sorbitan 

monolaureate 
432 10,000 mg/kg   

Polyoxyethylene sorbitan 

tristearate 
436 10,000 mg/kg   

Polyoxyethylene sorbitan 

monostearate 
 435 10,000 mg/kg   

Curcumin  100(i) 100 mg/kg     

Annatto   160b 100 mg/kg    

Canthaxanthin  161g 100mg/kg   

Carmoisine  122 100mg/kg   

Erythrosine  127 50mg/kg   

Tartrazine  102 100mg/kg   

Indigotine (Indigo 

carmine)  
 132 100mg/kg   

TARTRATES 
 

1 g/kg    

Steviol glycosides 960 170 mg/kg 26 

 

TABLE 4 

Fruits and Vegetables 

Food Category 

System 
Food Category Name Food Additive  INS No. 

Recommended 

Maximum Level 
Note 

4.0 Fruits and vegetables 

(including mushrooms 

and fungi, roots and 

tubers, pulses and 

legumes and aloe vera), 

sea weeds, nuts and 

seeds 

    

4.1 Fruits     

4.1.1 Fresh fruits No additives permitted   

4.1.1.1 Untreated fresh fruits No additives permitted   

4.1.1.2 Surface-treated fresh 

fruits 

Beeswax 901 GMP   

Candelilla wax 902 GMP   

Carnauba wax 903 GMP   

Glycerol ester of wood rosin 445(iii) 110 mg/kg   
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TABLE 4 

Fruits and Vegetables 

Food Category 

System 
Food Category Name Food Additive  INS No. 

Recommended 

Maximum Level 
Note 

IRON OXIDE 1,000 mg/kg 4 

Microcrystalline wax 905c(i) 50 mg/kg   

ortho-Phenylphenol 231 
12 mg/kg 

49 

  Sodium ortho-phenylphenol 232 

Polyethylene glycol 1521 GMP   

Polyvinylpyrrolidone 1201 GMP   

SULFITES 
 

30 mg/kg   

Shellac, bleached 904 GMP   

Sucroglycerides 474 GMP   

4.1.1.3 Peeled or cut fresh 

fruits 

Calcium ascorbate 302 GMP   

Carbon dioxide 290 GMP 59 

Nitrogen 941 GMP 59 

Nitrous oxide 942 GMP   

Potassium ascorbate 303 GMP   

Sodium ascorbate  301 GMP   

Calcium chloride,   509 

350 mg/kg   
Calcium lactate 327 

Calcium gluconate 578 

Calcium carbonate 170(i) 

4.1.2 Processed fruits Carnauba wax 903 GMP   

SULFITES 
 

500 mg/kg   

4.1.2.1 Frozen fruits SULFITES  500 mg/kg 44, 155 

4.1.2.2 Dried fruits, nuts and 

seeds 

ASCORBYL ESTERS  80 mg/kg 10 

BENZOATES 
 

800 mg/kg 13 

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA) 
  265 mg/kg 

  

21 

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 10,000 mg/kg  

HYDROXYBENZOATES, 

PARA 
 

800 mg/kg 27 

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

Mineral oil, high viscosity 905d 5,000 mg/kg   

Mineral oil, medium viscosity, 

class I 
905e 5,000 mg/kg   

Calcium phosphate 341(i) 20,000 mg/kg   

Magnesium phosphate 343(ii) 20,000 mg/kg   

SORBATES  500 mg/kg 42 

SULFITES  1,000 mg/kg 
44, 135, 

218 

Tartaric acid, L (+) 334 GMP   

4.1.2.3 Fruit in vinegar, oil, or 

brine 

Acesulfame potassium 950 200 mg/kg 188 

Aspartame 951 300 mg/kg 144, 191 

BENZOATES 
 

250 mg/kg 13 

CAROTENOIDS 
 

1,000 mg/kg   

CHLOROPHYLLS and 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 
 

100 mg/kg   

Caramel III  - ammonia caramel 150c 200 mg/kg   

Caramel IV - sulfite ammonia 

caramel 
150d 7,500 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 1,000 mg/kg   
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TABLE 4 

Fruits and Vegetables 

Food Category 

System 
Food Category Name Food Additive  INS No. 

Recommended 

Maximum Level 
Note 

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA) 
 250 mg/kg 21 

Grape skin extract 163(ii) 1,500 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES, 

PARA 
 250 mg/kg 27 

Neotame 961 100 mg/kg 
 

PHOSPHATES 
 

2,200 mg/kg   

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg   

SACCHARINS 
 

160 mg/kg 144 

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

SULFITES  100 mg/kg 44 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 
955 180 mg/kg 144 

4.1.2.4 Canned or bottled 

(pasteurized) fruit 

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 188 

Annatto 160b 200  mg/kg   

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

Aspartame-acesulfame salt 962 350 mg/kg 113 

Canthaxanthin 161g 200 mg/kg   

Brilliant blue FCF 133 200 mg/kg   

Carmoisine 122 200 mg/kg   

CAROTENOIDS 
 

200 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 
 

100 mg/kg   

Caramel III  - ammonia caramel 150c 200 mg/kg   

Caramel IV - sulfite ammonia 

caramel 
150d 7,500 mg/kg   

Curcumin  100(i) 200 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Dimethyl polysiloxane 900a 10 mg/kg   

Erythrosine 127 100 mg/kg   

Fast green FCF 143 200 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 1,500 mg/kg   

IRON OXIDES  300 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine) 132 200 mg/kg   

Neotame 961 33 mg/kg 
 

Ponceau 4R 124 200 mg/kg  

RIBOFLAVINS  300 mg/kg  

SACCHARINS 
 

200 mg/kg 
 

Stannous chloride 512 20 mg/kg 43 

Tartrazine 102 200 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 200 mg/kg   

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 
955 400 mg/kg 

 

  

Steviol glycosides 960 100 mg/kg 26 

Saffron 
 

GMP 
 

4.1.2.5 Jams, jellies, 

marmalades 

Acesulfame potassium 950 1,000 mg/kg 188 

Alitame 956 100 mg/kg 
 

Allura red AC 129 100 mg/kg   

Annatto 160b GMP   

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

Aspartame-acesulfame salt 962 1,000 mg/kg 113 

Brilliant blue FCF 133 200 mg/kg   
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TABLE 4 

Fruits and Vegetables 

Food Category 

System 
Food Category Name Food Additive  INS No. 

Recommended 

Maximum Level 
Note 

BENZOATES 
 

1,000 mg/kg 13 

CAROTENOIDS  200 mg/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 
 

200 mg/kg   

Canthaxanthin 161g 200 mg/kg   

Caramel III  - ammonia caramel 150c 200 mg/kg 
 

Caramel IV - sulfite ammonia 

caramel 
150d 1,500 mg/kg   

Carmoisine 122 200 mg/kg   

Carnauba wax 903  400 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Curcumin 100(i) GMP   

Dimethylpolysiloxane 900a 10 mg/kg.   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA) 
 130 mg/kg 21 

Erythrosine 127 100 mg/kg   

Fast green FCF 143 200 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 500 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES 

PARA- 
 250 mg/kg 27 

IRON OXIDES  200 mg/kg  

Indigotine (Indigo carmine) 132 200 mg/kg   

Neotame 961 70 mg/kg 
 

Polydimethylsiloxane 900a 30 mg/kg   

Ponceau 4R 124 200 mg/kg   

RIBOFLAVINS 
 

200 mg/kg   

SACCHARINS 
 

200 mg/kg 
 

SORBATES   1,000 mg/kg 42 

SULFITES 
 

100 mg/kg 44 

Steviol glycosides 960 360 mg/kg 26 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 
955 400 mg/kg 

 

Tartaric acid, L (+) 334 GMP   

Tartrazine 102 
200 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 

4.1.2.6 Fruit-based spreads 

(e.g. chutney) 

excluding products of 

food category 4.1.2.5 

Annatto 160b GMP   

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

BENZOATES 
 

250 mg/kg 13 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

CAROTENOIDS 
 

500 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLIN,COPPER 

COMPLEXES 
 

150  mg/kg   

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg   

Caramel III  - ammonia caramel 150c 500 mg/kg   

Caramel IV - sulfite ammonia 

caramel 
150d 500 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 500 mg/kg   

Curcumin 100(i) GMP   

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 5,000 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA) 
 100 mg/kg 21 
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Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 500 mg/kg   

HYDROXYBENZOATE 

PARA- 

 1,000 mg/kg 27 

IRON OXIDES  500 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg  

Neotame 961 70 mg/kg 
 

PHOSPHATES 
 

1,100 mg/kg 33 

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg   

Ponceau 4R 124 100 mg/kg  

Propylene glycol alginate 405 GMP   

RIBOFLAVINS  500 mg/kg   

SACCHARINS 
 

200 mg/kg 
 

SORBATES 
 

1,000 mg/kg 42 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 
955 400 mg/kg 

 

Tartaric acid, L (+) 334 GMP   

Ascorbyl Palmitate 304 200 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg  

TBHQ  319 200 mg/kg   

TOCOPHEROLS  GMP   

Steviol glycosides 960 330 mg/kg 26 

Acesulfame potassium 950 500 mg/kg 188 

4.1.2.7 Candied / glazed / 

crystallised fruit 

including  murrabba* 

Allura red AC 129 100 mg/kg 
 

Annatto 160b 200 mg/kg   

Aspartame 951 2,000 mg/kg 191 

BENZOATES 
 

1,000 mg/kg 13 

Brilliant blue FCF 133 200 mg/kg   

Canthaxanthin 161g 200 mg/kg   

CAROTENOIDS 
 

200 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 250 mg/kg  

Caramel III  - ammonia caramel 150c 200 mg/kg   

Caramel IV - sulfite ammonia 

caramel 
150d 7,500 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Curcumin  100(i) 200 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 1,000 mg/kg   

Erythrosine 127 100 mg/kg   

Fast green FCF 143 200 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 1,000 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES 

PARA  
1,000 mg/kg 27 

IRON OXIDES  250 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine) 132 200 mg/kg   

Neotame 961 65 mg/kg 
 

PHOSPHATES 
 

10 mg/kg 33 

Ponceau 4R 124 200 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SORBATES  500 mg/kg 42 

SULFITES 
 

100 mg/kg and 40 mg/kg  44 
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(for murabba) 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 
955 800 mg/kg 

 

Sunset yellow FCF 110 200 mg/kg   

Tartrazine 102 200 mg/kg   

Acesulfame potassium 950 500 mg/kg 188 

Tartaric acid 334 GMP   

  *No sweeteners and colours permitted in murrabba 

4.1.2.8 Fruit preparations, 

including fruit pulp, 

purees, fruit toppings 

and coconut milk 

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 188 

Allura red AC 129 100 mg/kg  

Aspartame-acesulfame salt 962 350 mg/kg 113 

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

Annatto  
160b(i), 

(ii) 
GMP 

 

BENZOATES 
 

1,000 mg/kg 13 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

CAROTENOIDS   100 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 100 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 100 mg/kg  182 

Caramel III  - ammonia caramel 150c 7,500 mg/kg   

Caramel IV - sulfite ammonia 

caramel 
150d 7,500 mg/kg   

Curcumin 100(i) GMP 
 

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 2,500 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 500 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES  

PARA-  
800 mg/kg 27 

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Neotame 961 100 mg/kg 
 

PHOSPHATES  350 mg/kg 33 

Paprika oleoresin 160c(i) GMP 
 

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

Ponceau 4R 124 50 mg/kg   

Propylene glycol esters of fatty 

acids 
477 40,000 mg/kg 

 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SACCHARINS  200 mg/kg 
 

SORBATES  1,000 mg/kg  42 

POLYSORBATES  1,000 mg/kg 154 

SULFITES  100 mg/kg 206, 44 

Steviol glycosides 960 330 mg/kg 26 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 
955 400 mg/kg 

 

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg  

4.1.2.9 Fruit-based desserts 

including fruit-

flavoured water-based 

desserts 

Tartaric acid, L (+) 334 GMP   

ASCORBYL ESTERS  
 

500 mg/kg 2, 10 

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 188 

Allura red AC 129 100 mg/kg   

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 
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Aspartame-acesulfame salt 962 350 mg/kg 113 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg  

CAROTENOIDS  
 

150 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 
 

150 mg/kg   

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg   

Caramel III  - ammonia caramel 150c 200 mg/kg   

Caramel IV - sulfite ammonia 

caramel 
150d 7,500 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 2,500 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 500 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES  

PARA-  
800 mg/kg 27 

IRON OXIDES  200 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Neotame 961 100 mg/kg 
 

PHOSPAHTES  1,500 mg/kg 33 

SORBATES 
 

3,000 mg/kg   

Polydimethylsiloxane 900a 110 mg/kg   

Ponceau 4R 124 50 mg/kg   

Propyl gallate 310 90 mg/kg 2, 15 

Propylene glycol esters of fatty 

acids 
477 40,000 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SACCHARINS 
 

100 mg/kg   

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

SULFITES  100 mg/kg 44 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 
955 400 mg/kg 

 

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 50 mg/kg 
 

Steviol glycoside 960 350 mg/kg 26 

4.1.2.10 Fermented fruit 

products Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 

188 

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

BENZOATES  1,000 mg/kg 13 

CAROTENOIDS  500 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINSCOPPER 

COMPLEXES 
 

100 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 200 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 2,500 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA) 
 250 mg/kg 21 

Grape skin extract 163(ii) 500 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES, 

PARA-  
800 mg/kg 27 

Neotame 961 65 mg/kg 
 



260       THE   GAZETTE   OF  INDIA : EXTRAORDINARY              [PART III—SEC. 4] 

 
TABLE 4 

Fruits and Vegetables 

Food Category 

System 
Food Category Name Food Additive  INS No. 

Recommended 

Maximum Level 
Note 

PHOSPHATES 
 

2,200 mg/kg 33 

RIBOFLAVINS  500 mg/kg   

Polydimethysiloxane 900a 10 mg/kg   

SACCHARINS 
 

160 mg/kg  

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

SULFITES 
 

100 mg/kg 44 

Steviol glycosides 960 115 mg/kg 26 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 
955 150 mg/kg   

4.1.2.11 Fruit fillings for 

pastries 

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 188 

Allura red AC 129 100 mg/kg   

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

BENZOATES  1,000 mg/kg 13 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg  

CAROTENOIDS  500 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 
 

100 mg/kg   

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg   

Caramel III  - ammonia caramel 150c 7,500 mg/kg   

Caramel IV - sulfite ammonia 

caramel 
150d 7,500 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 100 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA)   
650 mg/kg 21 

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 500 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES 

PARA- 
 800 mg/kg 27 

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg 
 

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

Neotame 961 100 mg/kg 
 

PHOSPHATES 
 

1,500 mg/kg 33 

SORBATES 
 

3,000 mg/kg   

Ponceau 4R 124 50 mg/kg   

Propylene glycol esters of fatty 

acids 
477 40,000 mg/kg   

RIBOFLAVINS 
 

300 mg/kg   

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

SULFITES  100 mg/kg 44 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 400 mg/kg  

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg   

Steviol glycoside 960 330 mg/kg 26 

4.1.2.12 Cooked fruit Acesulfame potassium 950 500 mg/kg 188 

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 
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BENZOATES  1,000 mg/kg 13 

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 100 mg/kg   

Neotame 961 65 mg/kg  

SORBATES  1,200 mg/kg 42 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 150 mg/kg  

4.2 Vegetables, sea weeds, 

nuts and seeds 

    

4.2.1 Fresh vegetables, sea 

weeds, nuts and seeds 

 

No additives permitted 

 

4.2.1.1 Untreated fresh 

vegetables [(including 

mushrooms and fungi, 

roots and tubers, fresh 

pulses and legumes 

(including soybean), 

and aloe vera) sea 

weeds, nuts and seeds)] 

No additives permitted 
 

4.2.1.2 Surface treated fresh 

vegetables (including 

mushrooms and fungi, 

roots and tubers, fresh 

pulses and legumes, 

and aloe vera) sea 

weeds, nuts and seeds 

Candelilla wax 902 GMP 79 

Beeswax 901 GMP 79 

Carnauba wax 903 GMP 79 

Glycerol ester of wood rosin 445(iii) 110 mg/kg   

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

Microcrystalline wax  905c(i) 50 mg/kg   

PHOSPHATES  1,760 mg/kg 33 

Shellac, bleached  904 GMP 79 

4.2.1.3 Peeled, cut or shredded 

fresh vegetables 

((including mushrooms 

and fungi, roots and 

tubers, fresh pulses 

and legumes, and aloe 

vera) sea weeds, nuts 

and seeds) 

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

PHOSPHATES  5,600 mg/kg 33,76 

Sodium ascorbate 301 GMP   

SULFITES 
 

50 mg/kg 44,76,136 

Calcium chloride   509 

350 mg/kg   
Calcium lactate 327 

Calcium gluconate 578 

Calcium carbonate 170(i) 

4.2.2 Processed vegetables 

(including mushrooms 

and fungi, roots and 

tubers, pulses and 

legumes, and aloe vera) 

sea weeds, nuts and 

seeds 

Acetic acid, glacial 260 GMP   

Caramel IV - Sulfite Ammonia 

Caramel 

150d 50,000 mg/kg 92  

Ascorbic acid, L-     300 GMP 110 

Citric acid 330 GMP 242, 262, 

264, 265 

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA)  

 100 mg/kg  21, 110 

Lactic acid, L-, D- and DL- 270 GMP 262, 264 

Malic acid, dl- 296 GMP 265 

PHOSPHATES  5,000 mg/kg  33, 76  

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg 15 

SULFITES  50 mg/kg 44, 76, 

136, 137 

4.2.2.1 Frozen vegetables 

(including mushrooms 

and fungi, roots and 

Ascorbic acid, L-     300 GMP 110 

Citric acid 330 GMP 242, 262, 

264, 265 
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tubers,   pulses and 

legumes, and aloe vera) 

sea weeds, nuts and 

seeds 

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA)  

 100 mg/kg  21, 110 

Lactic acid, L-, D- and DL- 270 GMP 262, 264 

Malic acid, dl- 296 GMP 265 

PHOSPHATES  5,000 mg/kg  33, 76  

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg 15 

SULFITES  50 mg/kg 44, 76, 

136, 137 

4.2.2.2 Dried vegetables 

(including mushrooms 

and fungi, roots and 

tubers,   pulses and 

legumes, and aloe vera) 

sea weeds, nuts and 

seeds 

ASCORBYL ESTERS   80 mg/kg 10 

BENZOATES  
 

1,000 mg/kg 13 

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 200 mg/kg 196, 15, 76 

Butylated hydroxytoluene (BHT) 321 200 mg/kg 196, 15, 76 

Canthaxanthin 161g 10 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerols 

472e 10,000 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA) 

 800 mg/kg 21, 64, 297 

PHOSPHATES  5,000 mg/kg  33, 76  

Propyl gallate 310 50 mg/kg 15, 76,196 

SULFITES   500 mg/kg  44, 105 

4.2.2.3 Vegetables (including 

mushrooms and fungi, 

roots and tubers, fresh 

pulses and legumes, 

and aloe vera) sea 

weeds in vinegar, oil, 

brine or soybean sauce 

Allura red AC 129 100 mg/kg  

Acesulfame potassium 950 200 mg/kg 144, 188 

Aluminium ammonium sulfate 523 520 mg/kg 6, 245,296 

Aspartame 951 300 mg/kg  144, 191 

Aspartame-acesulfame salt 962 200 mg/kg 113 

BENZOATES  2,000 mg/kg  13 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg  

Caramel III  - ammonia caramel 150c 500 mg/kg   

beta - Carotenes, , vegetable 160a(ii)  1,320 mg/kg   

CAROTENOIDS  
 

50 mg/kg  
 

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerols 
472e 2,500 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA)   
250 mg/kg 21 

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 100 mg/kg 179, 181 

HYDROXYBENZOATES, 

PARA-  
1,000 mg/kg 27 

Indigotine (indigo carmine) 132 100 mg/kg 
 

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

Neotame  961 10 mg/kg 144 

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33 

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg   

RIBOFLAVINS   500 mg/kg   

SACCHARINS  160 mg/kg 144 

SORBATES 
 

1000 mg/kg  42 

Sucralose 

(trichlorogalactosucrose) 
955 400 mg/kg   

SULFITES 
 

100 mg/kg 44 
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4.2.2.4 Canned or bottled 

(pasteurised) or retort 

pouched vegetables 

(including mushrooms 

and fungi, roots and 

tubers, fresh pulses 

and legumes, and aloe 

vera) sea weeds 

Acesulfame potassium  950 200 mg/kg 188 

Allura red AC 129 200 mg/kg 
 

Acesulfame potassium  950 350 mg/kg 188 

Aspartame  951 1,000 mg/kg 191 

Brilliant blue FCF 133 200 mg/kg  

Caramel III  - ammonia caramel  150c 200 mg/kg  

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 200 mg/kg   

CAROTENOIDS 
 

200 mg/kg 
 

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA)  
365 mg/kg 21 

Fast green FCF 143 200 mg/kg   

Neotame  961 33 mg/kg 
 

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33 

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg   

SACCHARINS  
 

160 mg/kg 144  

Ascorbic acid   GMP   

Stannous chloride 512 25 mg/kg 43 

Steviol glycosides  960 70 mg/kg 26 

Sucralose 

(trichlorogalactosucrose) 
955 580 mg/kg 

 

SULFITES  50 mg/kg 44 

4.2.2.5 Vegetables (including 

mushrooms and fungi, 

roots and tubers, 

pulses and legumes, 

and aloe vera) sea 

weeds, nuts and seeds, 

purees and spreads 

(peanut butter) 

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

Acesulfame potassium 950 1,000 mg/kg 188 

BENZOATES  1,000 mg/kg 13 

Caramel III  - ammonia caramel 150c 50,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

CAROTENOIDS  50 mg/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLINS,COPPER 

COMPLEXES 

 100 mg/kg 62 

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA) 

 250 mg/kg 21 

Grape skin extract 163(ii) 100 mg/kg 179, 181 

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 1,000 mg/kg 27 

Neotame 961 33 mg/kg  

PHOSPHATES  2,200 mg/kg  33, 76  

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg   

SACCHARINS  160 mg/kg  

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

Steviol glycosides 960 330 mg/kg 26 

Sucralose 

(trichlorogalactosucrose) 

955 400 mg/kg 169 

SULFITES  500 mg/kg 44, 138 

4.2.2.6 Vegetables (including 

mushrooms and fungi, 

roots and tubers,   

pulses and legumes, 

and aloe vera) sea 

weeds, nuts and seeds-

pulps and preparations 

(e.g vegetable desserts 

Allura red AC 129 100 mg/kg 92  

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 188 

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

Aspartame-acesulfame salt 962 350 mg/kg 113  

BENZOATES  3,000 mg/kg 13 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg 92  

Caramel III  - ammonia caramel 150c 50,000 mg/kg  
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and sauces, candied 

vegetables) other than 

food category 4.2.2.5 

beta - Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg 92 

CAROTENOIDS  50 mg/kg 92  

Chlorophylls And 

Chlorophylins,Copper 

Complexes 

 100 mg/kg 62, 92 

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerols 
472e 2,500 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA)   
80 mg/kg 21 

Grape skin extract 163(ii) 100 mg/kg 92, 181 

HYDROXYBENZOATES 

PARA-  
1,000 mg/kg 27 

Indigotine (indigo carmine) 132 100 mg/kg  92 

Neotame 961 33 mg/kg 
 

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33 

Polydimethylsiloxane 900a 50 mg/kg   

POLYSORBATES 
 

3,000 mg/kg   

Propylene glycol esters of fatty 

acids 
477 5,000 mg/kg   

RIBOFLAVINS 
 

300 mg/kg 92 

SACCHARINS  200 mg/kg 
 

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

Steviol glycosides 960 165 mg/kg 26 

Sucralose 

(trichlorogalactosucrose) 
955 400 mg/kg 

 

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg   

SULFITES  300 mg/kg 44, 205 

Sunset yellow FCF 110 50 mg/kg 92 

4.2.2.7 Fermented 

vegetables(including 

mushrooms and fungi, 

roots and tubers,  

pulses and legumes, 

and aloe vera) and 

seaweed products, 

excluding fermented 

soybean products of 

food categories 6.8.6, 

6.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1 

and 12.9.2.3 

Aspartame 951 2,500 mg/kg 191 

Acesulfame Potassium 950 1,000 mg/kg 188 

BENZOATES  1,000 mg/kg 13 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg 92  

CAROTENOIDS  50 mg/kg 92  

Calcium 5'-ribonucleotides 634 GMP 279 

Calcium carbonate 170(i) GMP 279 

Calcium chloride 509 GMP 279 

Calcium lactate 327 10,000 mg/kg   

Calcium carbonate 170 GMP   

Calcium bisulphite 227 500 mg/kg   

Citric acid 330 GMP   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 
 

100 mg/kg 62 

Caramel III  - ammonia caramel 150c 50,000 mg/kg 
 

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 2,500 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA)   
250 mg/kg 21 

Erythrosine 127 30 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg 
 

Grape skin extract 163(ii) 100 mg/kg 181 

HYDROXYBENZOATES  

PARA-  
300 mg/kg 27 
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Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg 
 

Malic acid 296 GMP   

Neotame 961 33 mg/kg 
 

PHOSPHATES 
 

2,200 mg/kg 33 

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg   

Ponceau 4R 124 100 mg/kg 
 

RIBOFLAVINS  500 mg/kg   

SACCHARINS  200 mg/kg  

SORBATES   1,000 mg/kg 42 

SULFITES 
 

500 mg/kg 44 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 
955 580 mg/kg 

 

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg 92 

Steviol glycoside 960 200 mg/kg 26 

4.2.2.8 Cooked or fried 

vegetables (including 

mushrooms and fungi, 

roots and tubers,  

pulses and legumes, 

and aloe vera), and 

seaweeds 

Aspartame 951 1,000 mg/kg  

Benzoates   1,000 mg/kg 13 

L-Tartaric acid 334 GMP 
 

Chlorophylls and 

Chlorophyllins, copper 

complexes 
 

100 mg/kg   

Caramel III  - ammonia caramel 150c 50,000 mg/kg   

Curcumin 100(i) GMP 
 

Diacetyltartaric and fatty acid 

esters of glycerol 
472e 2,500 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES (EDTA) 
 250 mg/kg 21 

Neotame 961 33 mg/Kg 
 

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33, 76 

SACCHARINS  160 mg/kg 144  

SORBATES  1,000 mg/kg 42,221 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 150 mg/kg 141  

Steviol glycoside 960 40 mg/kg 26 

 

Table  5 

Confectionary 

Food 

Category 

System 

Food Category Name Food Additive INS 

Number 

Recommended Maximum 

Level 

Note 

5.0 Confectionery ASCORBYL ESTERS  500 mg/kg 10, 15,114 

  

Mineral oil, medium  

viscosity 

905e 2,000 mg/kg 3 

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg  

5.1 Cocoa products and 

chocolate products 

including analogue and 

chocolate substitutes 

Mineral oil, high viscosity 905d 2,000 mg/kg 3 

Propyl gallate 310 200 mg/kg 15, 130 

5.1.1 Cocoa mixes (powders) 

and cocoa mass/cake 

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 188 

Ammonium salts of 

phosphatidic acid 

442 GMP  97 

Aspartame 951 3,000 mg/kg 191 

BENZOATES   15,00 mg/kg   
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Note 

SORBATES  1,500 mg/kg    

PHOSPHATES  1,100 mg/kg 33 

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 5,000 mg/kg 97 

SACCHARINS  100 mg/kg 97  

Sucrose esters of fatty acids 473 10 g/kg   

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 580 mg/kg 97 

L-Tartaric acid 334 5 g/kg   

5.1.2 Cocoa mixes (syrups) Caramel III  - ammonia 
caramel 

150c 50,000 mg/kg  

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg  

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 97,188 

Alitame 956 300 mg/kg  

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

Neotame 961 33 mg/kg 97  

POLYSORBATES  500 mg/kg   

    SACCHARINS  80 mg/kg 97  

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 400 mg/kg 97  

5.1.3 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

Cocoa and chocolate 

products 

Acesulfame potassium 950 1,000 mg/kg 188 

Annatto  160b(i),(ii) 100 mg/kg  

Grape skin extract 163(ii) 200 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine)  132 200 mg/kg   

Allura red AC 129 100 mg/kg 183 

Alitame 956 300 mg/kg  

Ammonium salts of 

phosphatidic acid 

442 GMP   

Aspartame 951 3,000 mg/kg 191 

Beeswax 901 GMP 3 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg 183 

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200 mg/kg 130, 141, 

15 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 

321 200 mg/kg 130, 141, 

15 

TBHQ  319 200 mg/kg   

CAROTENOIDS  100 mg/kg 183 

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 6 mg/kg 62 

Curcumin 100(i) 100 mg/kg   

Candelilla wax 902 GMP   

Canthaxanthin 161g 100 mg/kg   

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg  

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg  

Carmoisine 122 100 mg/kg   

Carnauba wax 903 GMP   
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beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 100 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

(EDTA) 

 50 mg/kg 21 

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg  

SORBATES  1,000 mg/kg  

Mono and di glycerides of 

edible fatty acids 

471 GMP   

Neotame 961 100 mg/kg  

HYDROXYBENZOATES,  

PARA- 

 300 mg/kg 27 

PHOSPHATES  2,500 mg/kg 33 

Tartrazine  102 100 mg/kg   

POLYSORBATES  1,000 mg/kg 101 

Ponceau 4R 124 100 mg/kg 183 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg  

SACCHARINS  500 mg/kg  

Erythrosine 127 50 mg/kg   

Shellac, bleached 904 GMP 3 

Polyglycerol polyricinoleate  476 5 g/kg   

Carmoisine  122 100 mg/kg   

Fast green FCF  143 100 mg/kg   

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 800 mg/kg  

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg   

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 GMP 15, 130,141 

BENZOATES  1,500 mg/kg  

Polyglycerol esters of fatty 

acids and polyglycerol ester 

of interesterified ricinoleic 

acid 

475, 476 2 g/kg  By weight 

in 

choclocates 

 Sorbitan esters of fatty acids 491 10 g/kg  

  Saffron  GMP  

  L - Tartaric acid 334 3 g/kg  

5.1.4 Chocolate substitute and 

their products 

Acesulfame potassium 950 500 mg/kg 188 

Alitame 956 300 mg/kg  

Ammonium salts of 

phosphatidic acid 

442 GMP   

Aspartame 951 3,000 mg/kg   

Aspartame-acesulfame salt 962 500 mg/kg 191 

BENZOATES  1,500 mg/kg 13 

Beeswax 901 GMP 3 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 

321 200 mg/kg 141, 15, 

197 

Beeswax 901 GMP 3 

Candelilla wax 902 GMP 3 

Carnauba wax 903 GMP 3 

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 300 mg/kg   

  

Neotame 961 100 mg/kg   
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PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33  

POLYSORBATES  5,000 mg/kg   

SACCHARINS  500 mg/kg  

SORBATES  1,500 mg/kg  

Shellac, bleached 904 GMP   

Sucralose  955 800 mg/kg   

TOCOPHEROLS  750 mg/kg  

Tartaric acid 334 5 g/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 700 mg/kg  

CAROTENOIDS  100 mg/kg  

beta –Carotenes,  vegetable 160a(ii) 100 mg/kg  

Canthaxanthin 161g 100 mg/kg  

Sulfur dioxide 220 150 mg/kg  

Sorbitan monostearate 491 10 g/kg  

Annatto 160b(i), 

(ii) 

100 mg/kg  

Polyglycol poly recineolate 476  5 g /kg  

Caramel III 150c 50,000 mg/kg  

Caramel IV 150d 50,000 mg/kg  

Saffron   GMP  

5.2 Confectionery including 

hard and soft candy, 

nougats etc. other than 

food categories 5.1, 5.3, 

and 5.4 

Allura red AC 129 200 mg/kg  

Alitame 956 300 mg/kg   

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200mg/kg 130, 15 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 

321 200mg/kg 130, 15 

IRON OXIDES  200 mg/kg  

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg   

Propylene glycol esters of 

fatty acids  

477 5,000 mg/kg   

Propyl gallate 310 200 mg/kg 15, 130 

BENZOATES  1,500 mg/kg 13 

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e GMP   

CAROTENOIDS  GMP  

beta – Carotenes,vegetable 160a(ii) 500 mg/kg  

Canthaxanthin  161g GMP  

Castor oil 1503 500 mg/kg  

Candelilla wax 902 GMP  3 

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

  GMP   

Tartrazine 102 100 mg/kg   

Erythrosine 127 50 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Curcumin   100(i) GMP   

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg   

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg   
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Neotame 961 330 mg/kg  1, 61, 158 

HYDROXYBENZOATES ,  

PARA- 

 1,000 mg/kg   

 27 

L-Tartaric acid  334 2,000 mg/kg   

Tocopherol 307a,b,c 500 mg/kg   

Paraffin wax or liquid 

Paraffin (Food grade) 

  GMP   

Calcium, magnesium, 

sodium salts of stearic acid  

 470(i) GMP   

Ammonium salts of 

phosphatidic acids 

442 GMP   

Ponceau 4R  124 100 mg/kg   

Microcrystalline wax 905c(i) GMP  3 

Beeswax 901 GMP  3 

RIBOFLAVINS   300 mg/kg    

Carmoisine  122 100 mg/kg   

PHOSPHATES  2,200 mg/kg  33 

SACCHARINS  500 mg/kg  163 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 1,800 mg/kg   

Steviol glycosides 960 700 mg/kg 26, 199 

Sulfur dioxide 220 2,000 mg/kg  

Indigotine (Indigo carmine)  132 100 mg/kg   

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 200 mg/kg  15, 130 

SORBATES  1,500 mg/kg 42 

POLYSORBATES  1,000 mg/kg  

Annatto  160b(i), 

(ii) 

200 mg/kg   

Brilliant blue FCF  133 100 mg/kg   

Sunset yellow FCF  110 100 mg/kg   

Tartrazine 102 100 mg.kg   

Indogotine (Indigo carmine)  132 100 mg/kg   

Mineral oil, high viscosity 905d 2,000 mg/kg 3 

5.2.1 Hard candy Acesulfame potassium 950 3,500 mg/kg  188 

Carnauba wax 903 GMP  13 

Aspartame 951 10,000 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 10,000 mg/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 700 mg/kg  

Microcrystalline wax 905c(i) GMP  3 

Neotame 961 330 mg/kg  

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose)  

955 1,500 mg/kg  164 

Annatto 160b(i), 

(ii) 

GMP   

Mono and di glycerides of 

edible fatty acids 

471 GMP   

Lecithins 322 (i) GMP   

L-Tartaric acid  334 GMP   
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Tocopherol 307a,b  GMP   

5.2.2 Soft candy Acesulfame potassium 950 3500 mg/kg  157, 188  

Annatto 160b(i),(ii) GMP  

Aspartame 951 3,000 mg/kg 148 

Carnauba wax 903 GMP  3 

Sulfur dioxide 220 2,000 mg/kg  

Grape skin extract 163(ii) 1,700 mg/kg 181 

Shellac, bleached  904 GMP  3 

5.2.3 Nougats and marzipans Acesulfame potassium 950 1000 mg/kg   

Aspartame 951 3,000 mg/kg   

Brilliant blue FCF 133 200 mg/kg   

Indigotine (indigocarmine) 132 200 mg/kg  

Fast green FCF 143 200 mg/kg   

CAROTENOIDS   100 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 10,000 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 100 mg/kg 

  

  

  

Ponceau 4R 124 200 mg/kg   

Carnauba wax 903 GMP   

5.3 Chewing gum  Carmoisine 122 100 mg/kg   

Tartrazine 102 100 mg/kg   

Acesulfame potassium 950 5,000 mg/kg   

Annatto 160b (i), 

(ii) 

GMP   

Alitame 956 300 mg/kg   

Curcumin   100(i) GMP   

Aspartame 951 10,000 mg/kg   

BENZOATES  1,500 mg/kg  

Calcium aluminium silicate 556 100 mg/kg  Expressed 

as 

Aluminium 

Castor Oil 1503 2,100 mg/kg  

Beeswax 901 GMP   

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

CAROTENOIDS   100 mg/kg  

IRON OXIDES  10,000 mg/kg  

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 400 mg/kg 130 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 

321 400 mg/kg 130 

Lecithins 322(i), (ii) GMP  

Grape skin extract 163(ii) 500 mg/kg 181 

Ammonium salts of 
phosphatidic acids 

442 GMP   

Sucrose esters of fatty acids 473 GMP   

Polyglycerol polyricinoleate  476 GMP   

L-Tartaric acid  334 3,000 mg/kg  

Candelilla wax 902 GMP   

Sulfur dioxide 220 2,000 mg/kg  

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 20,000 mg/kg   

Caramel IV - sulfite 150d 20,000 mg/kg   
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ammonia caramel 

Carnauba wax 903 GMP   

beta – Carotenes, vegetable 160a(ii) 500 mg/kg  

Cyclodextrin, beta- 459 20,000 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 50,000 mg/kg   

Erythrosine 127 25 mg/kg   

Fast green FCF 143 200 mg/kg   

Guaiac resin 314 1,500 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 1,500 mg/kg   

  

RIBOFLAVINS  1,000 mg/kg  

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Lauric arginate ethyl ester 243 225 mg/kg   

Microcrystalline wax 905c(i) GMP   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 GMP   

Neotame 961 1,000 mg/kg   

PHOSPHATES  44,000 mg/kg 33  

POLYSORBATES  5,000 mg/kg   

Polyethylene glycol 1521 20,000 mg/kg   

Polyvinylpyrrolidone 1201 10,000 mg/kg   

Ponceau 4R 124 100 mg/kg   

Sucroglycerides 474 20,000 mg/kg   

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 20,000 mg/kg   

Sodium aluminosilicate 554 100 mg/kg   

Aluminium silicate 559 100 mg/kg   

SACCHARINS  2,500 mg/kg  

SORBATES  1,500 mg/kg 42 

Canthaxanthin 161g GMP   

Shellac, bleached 904 GMP   

Stearoyl citrate 484 15,000 mg/kg   

Steviol glycosides 960 3,500 mg/kg  26 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 5,000 mg/kg   

Propyl gallate 310 1,000 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg   

TOCOPHEROLS  1,500 mg/kg  

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 400 mg/kg 130 

 Mineral oil, high viscosity 905d 20,000 mg/kg 3 

5.4 Decorations (e.g. for fine 

bakery wares), toppings 

(non-fruit) and sweet 

sauces 

Acesulfame potassium 950 500 mg/kg   

Alitame 956 300 mg/kg   

Aspartame 951 1,000 mg/kg   

BENZOATES  1,500 mg/kg  

Beeswax 901 GMP   

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   
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Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200mg/kg 130, 15 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 

321 200mg/kg 130, 15 

   

CAROTENOIDS  100 mg/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 100 mg/kg   

Candelilla wax 902 GMP   

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg   

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg   

Carnauba wax 903 GMP   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 20,000 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 10,000 mg/kg   

Erythrosine 127 50 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 300 mg/kg   

  

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Propyl gallate 310 1,000 mg/kg   

SORBATES-   1,000 mg/kg   

Neotame 961 100 mg/kg   

PHOSPHATES  1,500 mg/kg 33 

POLYSORBATES  3,000 mg/kg  

Ponceau 4R 124 50 mg/kg   

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 40,000 mg/kg   

RIBOFLAVINS  3,000 mg/kg   

SACCHARINS  500 mg/kg  

Shellac, bleached 904 GMP   

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 1,000 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg   

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 200 mg/kg   

Mineral oil, high viscosity 905d 2000 mg/kg 3 

 

Table  6 

Cereals and cereal products 

Food 

Category 

System 

Food Category Name Food Additive  INS No Recommended 

maximum level  

Note  

6.0 Cereals and cereal 

products  derived 

from cereal grains, 

from roots and 

tubers, pulses, 

legumes (fresh pulses 

and legumes are 

covered in category 

4.2) and pith or soft 

        



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 273 

 
Table  6 

Cereals and cereal products 

Food 

Category 

System 

Food Category Name Food Additive  INS No Recommended 

maximum level  

Note  

core of palm tree, 

excluding bakery 

wares of food 

category 7.0: 

including 

unprocessed (6.1) and 

various processed 

forms of cereals and 

cereal based products 

6.1 Whole, broken, or 

flaked grain, 

including rice  

  

No additives permitted 

  

6.2 Flours and starches 

(including soybean 

powder) 

       

6.2.1 

and6.2.2 

Flours and starches*  Protease  1101(i) GMP    

Pullulan 1204 GMP  25 

SULFITES   200 mg/kg  44 

Benzoyl peroxide 928 75 mg/kg    

Chlorine 925 2,500 mg/kg  87 

L-Ascorbic acid  300 300 mg/kg    

Azodicarbonamide 927a 45 mg/kg    

PHOSPHATES  2,500 mg/kg  225, 33 

Sodium ascorbate 301 300 mg/kg    

SODIUM ALUMINIUM 

PHOSPHATES 

 1,600 mg/kg  6, 252 

alpha-Amylase from 

Aspergillus oryzae var. 

1100 (i) 100 mg/kg On flour mass basis 

alpha-Amylase from 

Bacillus subtilis 

1100 (iii)  GMP   

Carbohydrase from Bacillus 

licheniformis 

1100 (vi) GMP   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e  3,000 mg/kg  186 

Lecithins 322(i), (ii) GMP 28, 25 

Amylases and other 

enzymes 

1100 GMP   

Ammonium persulfate 923 2,500 mg/kg  On flour mass basis 

Calcium carbonate 170(i) 5,000 mg/kg   On flour mass basis 

Potassium iodate 917 50 mg/kg  On flour mass basis 

Ammonium chloride 510 500 mg/kg  On flour mass basis 

L-cysteine mono 

hydrochloride 

920 90 mg/kg   On flour mass basis 

Soduim bisulphite 222 GMP   

Sodium metabisulfite 223 GMP  

Trisodium citrate 331(iii) GMP   

Maida Only following additives permitted in maida (if the flour is used for 

baking purpose) 

 

Benzoyl peroxide 928 40 mg/kg   

Ascorbic acid 300 200 mg/kg 

Corn flour Only following additives permitted in corn flour (Maize starch)  

SULFITES   100 mg/kg 44 

  *No additives permitted in Atta  

6.3 

  

  

  

  

Ready -to -eat cereals, 

breakfast cereals, 

including rolled oats 

  

  

ASCORBYL ESTERS  200 mg/kg 10 

Acesulfame potassium 950 1,200 mg/kg 188 

Allura red AC 129 100 mg/kg    

Aspartame 951 1,000 mg/kg 191 

Curcumin 100(i) GMP  
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Paprika oleoresin 160c(i) GMP  

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg    

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200 mg/kg 196, 15 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 

321 100 mg/kg 196, 15 

CAROTENOIDS  200 mg/kg  

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c  50,000 mg/kg 189 

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d  2,500 mg/kg    

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 400 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 200 mg/kg   

IRON OXIDES  75 mg/kg   

Neotame 961 160 mg/kg  

Propyl gallate 310 200 mg/kg 196 

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SACCHARINS  100 mg/kg  

Steviol glycosides 960 350 mg/kg 26 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 1,000 mg/kg  

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg  

6.4 Pastas and noodles 

and like products  

    

6.4.1 Fresh pastas and 

noodles and like 
products 

Agar  406 GMP 211 

Alginic acid  400 GMP 211 

Aluminium ammonium 

sulphate  

523 300 mg/kg 247,6 

Ascorbic acid  300 200 mg/kg   

Calcium carbonate  170(i) GMP   

Carbon dioxide  290 GMP 211,59 

Carob bean gum 410 GMP 211 

Carrageenan 407 GMP 211 

Citric acid 330 GMP   

Curdlan 424 GMP 211 

Distarch phosphate 1412 GMP 211 

Fumaric acid 297 700 mg/kg   

Gellan gum 418 GMP 211 

Glucono delta-lactone 575 GMP   

Glycerol 422 GMP 211 

Guargum 412 GMP 211 

Gumarabic 414 GMP 211 

Karaya gum 416 GMP 211 

Konjac flour 425 GMP 211 

Lactic acid L-, -D-and DL- 270 GMP   

Lecithins 322(i), (ii) GMP   

Microcrystalline cellulose 460(i) GMP 211 

Mono- and di-glycerides of 

fatty acids 

471 GMP   

Pectins 440 GMP 211 

Phosphated distarch 

phosphate 

1413 GMP 211 

PHOSPHATES  2,500 mg/kg 211,33 

Potassium carbonate 501(i) 11,000 mg/kg   

Processed eucheuma 

seaweed 

407a GMP 211 
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Pullulan 1204 GMP 211 

Sodium acetate 262(i) 600 mg/kg   

Sodium alginate 401 GMP 211 

Sodium ascorbate 301 GMP   

Sodium carbonate 500 (i) 10,000 mg/kg   

Carboxymethyl cellulose 466 GMP   

Sodium DL-malate 350(ii) GMP   

Sodium hydrogen carbonate 500(ii) GMP   

Sodium lactate 325 GMP   

Tragacanth gum 413 GMP 211 

Xanthan gum 415 GMP 211 

6.4.2 Dried pastas and 

noodles and like 

products 

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg 211 

Caramel IV - Sulfite 

Ammonia caramel 

 

150d 

50,000 mg/kg 211 

Diacetyl tartaric acid and 

fatty acid esters of glycerol  

472e 5,000 mg/kg   

PHOSPHATES  900 mg/kg 211,33 

Agar 406 GMP 256 

Alginic acid 400 GMP 256 

Ammonium alginate 403 GMP 256 

Ascorbic acid, L- 300 GMP 256 

Calcium 5'-ribonucleotide 634 GMP 256 

Calcium alginate 404 GMP 256 

Calcium ascorbate 302 200 mg/kg 256 

Calcium carbonate 170(i) GMP 256 

Calcium sulfate 516 GMP 256 

Carob bean gum 410 GMP 256 

beta – Carotenes , vegetable 160a (ii) 1,000 mg/kg 211 

Carrageenan 407 GMP 256 

Citric acid  330 GMP 256 

Disodium 5'-guanylate 627 GMP 256 

Disodium 5'-Inosinate 631 GMP 256 

Disodium 5'-ribonucleotide 635 GMP 256 

Distarch phosphate 1412 GMP 256 

Fumaric acid 297 GMP 256 

Gellan gum 418 GMP 256 

Guar gum 412 GMP 256 

Gum arabic 414 GMP 256 

Karaya gum 416 GMP 256 

Konjac flour 425 GMP 256 

Lactic acid L-, D-and DL- 270 GMP 256 

Lecithins 322 (i) GMP 256 

Malic acid 296 GMP 256 

Mannitol 421 GMP 256 

Microcrystalline cellulose 460 (i) GMP 256 

Mono- and di-glycerides of 

fatty acids 

471 GMP 256 

Monosodium L-glutamate  621 GMP 256 

Nitrous oxide  942 GMP 256 

Pectins  440 GMP 256 

Phosphated distarch 

phosphate 

1413 GMP 256 

POLYSORBATES   5,000 mg/kg   

Potassium alginate  402 GMP 256 

Potassium carbonate 501 (i) GMP 256 

Potassium chloride  508 GMP 256 



276       THE   GAZETTE   OF  INDIA : EXTRAORDINARY              [PART III—SEC. 4] 

 
Table  6 

Cereals and cereal products 

Food 

Category 

System 

Food Category Name Food Additive  INS No Recommended 

maximum level  

Note  

Processed eucheuma 

seaweed 

407a GMP 256 

Pullulan 1204 GMP 256 

Salts of myristic, palmitic 

and stearic acids with 

ammonia,calcium,potassium 
and sodium  

470 (i) GMP 256 

Sodium acetate  262 (i) GMP 256 

Sodium alginate 401 GMP 256 

Sodium ascorbate 301 200 mg/kg 256 

Sodium carbonate  500 (i) GMP 256 

Carboxymethyl cellulose 466 GMP 256 

Sodium gluconate  576 GMP 256 

Sodium hydrogen carbonate 500 (ii) GMP 256 

Sodium lactate  325 GMP 256 

Tara gum 417 GMP 256 

Tragacanth gum 413 GMP 256 

Xanthan gum 415 GMP 256 

6.4.3 Pre-cooked pastas 

and noodles and like 

products 

ASCORBYL ESTERS  500 mg/kg 211, 10 

BENZOATES  1,000 mg/kg 13 

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200mg/kg 130, 15 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 

321 200mg/kg 130, 15 

CAROTENOIDS  1,200 mg/kg 153 

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPYLLINS, 
COPPER COMPLEXES 

 100 mg/kg 153 

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg 153 

Caramel III - Ammonia 

carmel 

150c 50,000 mg/kg 153,173 

Caramel IV-Sulfite 
ammonia carmel 

150d 50,000 mg/kg 153 

beta – Carotenes , vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg 153 

Cyclodextrin, beta 459 1,000 mg/kg  153 

Diacetyl tartaric acid and 

fatty acid esters of glycerol 

472e 10,000 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg 194 

PHOSPHATES  2,500 mg/kg 33,211 

POLYSORBATES  5,000 mg/kg   

Polydimethylsiloxane 900a 50 mg/kg 153 

Propyl gallate 310 200 mg/kg   

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 5,000 mg/kg 153,2 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg 153 

SORBATES  2,000 mg/kg 42,211 

SULFITES  20 mg/kg 44 

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg 153 

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 200 mg/kg 130,15 

Paprika oleoresin 160c(i) GMP  

Annatto 160b(i),(ii) GMP  

Tartaric acid 334 GMP  

6.5 Cereals/pulses and 
starch based desserts  

 ASCORBYL ESTERS   500 mg/kg  10, 2 

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg   188 

Allura red AC 129 100 mg/kg   

Aspartame 951 200 mg/kg 191 
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Table  6 

Cereals and cereal products 

Food 

Category 

System 

Food Category Name Food Additive  INS No Recommended 

maximum level  

Note  

BENZOATES  1,000 mg/kg 13 

CAROTENOIDS  150 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 
COPPER COMPLEXES 

 75 mg/kg   

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg   

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg   

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 2,500 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Diacetyl tartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 5,000 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

 315 mg/kg  21 

Grape skin extract 163(ii) 200 mg/kg 181 

IRON OXIDES  75 mg/kg   

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

Neotame 961 33 mg/kg  

Nisin 234 3 mg/kg   

PHOSPHATES  7,000 mg/kg 33 

POLYSORBATES  3,000 mg/kg   

Propyl gallate 310 90 mg/kg 2, 15 

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 40,000 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SACCHARINS  100 mg/kg  

SORBATES  1,000 mg/kg  42 

Steviol glycosides 960 165 mg/kg  26 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 400 mg/kg  

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg   

Tocopherol  307 GMP    

TBHQ  319 200 mg/kg    

Carboxy methyl cellulose  466, 469 5 g/kg   

Ponceau 4R 124 100  mg/kg   

Carmoisine 122 100 mg/kg   

Erythrosine 127 50 mg/kg    

Tartrazine 102 100 mg/kg   

Indogotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg   

Fast green FCF 110 100 mg/kg   

6.6 Batters  Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200 mg/kg Only for vada dry 

mixes 

CAROTENOIDS  500 mg/kg   

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg   

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 2,500 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Diacetyl tartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 5,000 mg/kg   

PHOSPHATES  5,600 mg/kg 33 

POLYSORBATES  5,000 mg/kg 2 

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   
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Table  6 

Cereals and cereal products 

Food 

Category 

System 

Food Category Name Food Additive  INS No Recommended 

maximum level  

Note  

SODIUM ALUMINIUM 

PHOSPHATES 

 1,000 mg/kg 6 

SORBATES  2,000 mg/kg 42 

Tartaric acid  334    

6.7 Pre-cooked or 

processed 

cereal/grain/legume 

products 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg   

Caramel IV - sulfite 

ammonia caramel 

150d 2,500 mg/kg   

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 200 mg/kg 72 

6.8 Soybean products 

(excluding soybean-

based seasonings and 

condiments of food 

category 12.9) 

        

6.8.1 Soybean based 

beverages 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 1,500 mg/kg   

PHOSPHATES  1,300 mg/kg 33 

RIBOFLAVINS  50 mg/kg   

Steviol glycosides 960 200 mg/kg   26 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 400 mg/kg   

6.8.2 Soybean-based 

beverage film 

    

6.8.3 Soybean curd (tofu) PHOSPHATES  100 mg/kg  33 

6.8.4 Semi-dehydrated 

soybean curd 

    

6.8.4.1 Thick gravy-stewed 

semi- dehydrated 

soybean curd 

    

6.8.4.2 Deep fried semi- 

dehydrated soybean 

curd 

    

6.8.4.3 Semi- dehydrated 

soybean curd, other 

than food categories 

6.8.4.1 and 6.8.4.2 

    

6.8.5 Dehydrated soybean 

curd  

    

6.8.6 Fermented soybeans      

6.8.7 Fermented soybean 

curd 

    

6.8.8 Other soybean 

protein products 

Caramel III  Ammonia 

process 

150c 20,000 mg/kg   

Caramel IV - Sulfite 

ammonia Process 

150d 20,000 mg/kg   

 

 

Table 7 

Bakery products 

Food 

Category 

System 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

maximum level 

Note 

7.0 Bakery products ASCORBYL ESTERS  1,000 mg/kg 15,10 

 

Benzoic acid 210 1,000 mg/kg 13 

Butylated hydroxyanisole 320 200mg/kg 180, 15 
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Table 7 

Bakery products 

Food 

Category 

System 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

maximum level 

Note 

(BHA) 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 

321 200mg/kg 180, 15 

Carnauba wax 903 GMP  3 

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Mineral oil, high viscosity 905d 3,000 mg/kg  125 

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 15,000 mg/kg 72, 11 

SORBATES  1,000 mg/kg  42 

7.1 Bread and ordinary 

bakery wares and 

mixes 

Acesulfame potassium 950 1,000 mg/kg  188 

Aspartame 951 4,000 mg/kg 191 

Ammonium persulfate 923 2,500 mg/kg  

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg  

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 6,000 mg/kg   

Neotame 961 70 mg/kg  

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 650 mg/kg  

Tartaric acid 334 GMP   

Sucrose esters of  

fatty acid 

473 GMP   

Sodium stearoyl-2-lactylate 481(i),  5,000 mg/kg Singly or in combination 

Calcium stearoyl-2- 

lactyalate 

482(ii) 5,000 mg/kg 

Polyglycerol esters of 

interesterified ricinoleic acid 

476 2,000 mg/kg   

Acid calcium phosphate 341 10,000 mg/kg   

Sodium diacetate 262 (ii) 4,000 mg/kg    

Acid sodium  

pyrophosphate 

450 (i) 5,000 mg/kg   

L- Cysteine 

monohydrochloride 

920 90 mg/kg  

Curcumin 100(i) GMP  

Benzoyl peroxide 928 80 mg/kg  

Acid calcium  

phosphate 

341 10,000 mg/kg    

7.1.1 Bread and rolls 

including yeast 

leavened breads, 

specialty breads 

and soda breads 

Mineral oil, medium 

viscosity 

905e 3,000 mg/kg  36, 126 

Xylanase  GMP Only for breads, FS03 

POLYSORBATES  3,000 mg/kg  

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 200 mg/kg  195, 15 

PHOSPHATES   9,300 mg/kg 229,33 

7.1.2 Crackers Allura red AC 129 100 mg/kg  

Aluminium ammonium 

sulfate 

523 100 mg/kg  246, 6 

CAROTENOIDS  1,000 mg/kg  

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg  

Caramel IV –sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 200 mg/kg  181 

PHOSPHATES   9,300 mg/kg 229,33 

POLYSORBATES  5,000 mg/kg  11 

SODIUM ALUMINIUM 

PHOSPHATES 

 100 mg/kg  246, 6 

Tertiary butylhydroquinone 319 200 mg/kg 15, 195 
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Table 7 

Bakery products 

Food 

Category 

System 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

maximum level 

Note 

(TBHQ) 

7.1.3 Other ordinary 

bakery products  

Allura red AC 129 100 mg/kg  

Aluminium ammonium 

sulfate 

523 100 mg/kg 6, 244, 246 

CAROTENOIDS  100 mg/kg  

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg  

Caramel IV –sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg  

PHOSPHATES   9,300 mg/kg 229,33 

POLYSORBATES  3,000 mg/kg  11 

Propyl gallate 310 100 mg/kg 15, 130 

SODIUM ALUMINIUM 

PHOSPHATES 

 100 mg/kg  6, 244, 246 

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 200 mg/kg  15, 130 

7.1.4 Bread-type 

products, including 

bread stuffing and 

bread crumbs  

CAROTENOIDS  200 mg/kg  116 

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 6 mg/kg  62 

  

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg  

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 200 mg/kg  181 

PHOSPHATES   9,300 mg/kg 229,33 

 33 

POLYSORBATES  3,000 mg/kg  11 

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 200 mg/kg  15, 195 

7.1.5 Steamed breads 

and buns  

Aluminium ammonium 

sulfate 

523 40 mg/kg  246, 6, 

248 

CAROTENOIDS  100 mg/kg  216 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg  

PHOSPHATES   9,300 mg/kg 229,33 

POLYSORBATES  3,000 mg/kg 11 

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 15,000 mg/kg 11, 72 

SODIUM ALUMINIUM 

PHOSPHATES 

 40 mg/kg 246, 6, 248 

7.1.6 

  

  

  

  

  

 

 

 

  

Mixes for bread 

and ordinary 

bakery wares  

Aluminium ammonium 

sulfate 

523 40 mg/kg  246, 6, 249 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg  

PHOSPHATES   9,300 mg/kg 229,33 

POLYSORBATES  3,000 mg/kg  11 

SODIUM ALUMINIUM 

PHOSPHATES 

 40 mg/kg 

 

248, 246, 6 

7.2 Fine bakery wares 

(sweet, salty, 

savoury) and mixes 

     

7.2.1 Cakes, cookies, 

biscuit, cracker and 

pies  

Acesulfame potassium 950 1,000 mg/kg  165,188 

Allura red AC 129 100 mg/kg  

Aspartame 951 1,700 mg/kg 191,165 

Aspartame-acesulfame salt 962 1,000 mg/kg 77, 113  

BENZOATES  1,000 mg/kg 13 

Beeswax 901 GMP  3 
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Table 7 

Bakery products 

Food 

Category 

System 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

maximum level 

Note 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg  

CAROTENOIDS  100 mg/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 75 mg/kg   

Candelilla wax 902 GMP  3 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg   

Caramel IV –sulfite 

ammonia caramel 

150d 1,200 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 20,000 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 300 mg/kg  27 

IRON OXIDES  100 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Neotame 961 80 mg/kg 165 

PHOSPHATES   9,300 mg/kg 229,33 

Ponceau 4R 124 50 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SACCHARINS  170 mg/kg  165 

SULFITES  50 mg/kg  44 

Shellac, bleached 904 GMP  3 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 700 mg/kg  165 

Sucroglycerides 474 10,000 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 50 mg/kg   

Sucrose esters of Fatty acids  473 GMP    

Tartaric acid  334 GMP    

Benzoyl peroxide  928 40 mg/kg   

Curcurmin 100(i) GMP    

Canthaxanthin  161g GMP    

Annatto   160(b) GMP    

Carmoisine  122 100 mg/kg   

Erythrosine  127 50 mg/kg    

POLYSORBATES  3,000 mg/kg  

Tartarazine  102 100 mg/kg    

Potassium iodate  917 GMP    

7.2.2 Other fine bakery 

products  

Acesulfame potassium 950 1,000 mg/kg 165,188 

Allura red AC 129 100 mg/kg  

Aspartame 951 1,700 mg/kg 191,165 

Aspartame-acesulfame salt 962 1,000 mg/kg 77,113 

BENZOATES  1,000 mg/kg 13 

Beeswax 901 GMP 3 

Brilliant blue FCF 133 200 mg/kg  

CAROTENOIDS  100 mg/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 75 mg/kg   

Candelilla wax 902 GMP 3 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg  

Caramel IV –sulfite 

ammonia caramel 

150d 1,200 mg/kg   

POLYSORBATES  3,000 mg/kg  

Nisin 234 12.5 mg/kg  

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   
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Table 7 

Bakery products 

Food 

Category 

System 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

maximum level 

Note 

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 20,000 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 300 mg/kg 27 

IRON OXIDES  100 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine) 132 200 mg/kg  

Neotame 961 80 mg/kg 165 

PHOSPHATES   9,300 mg/kg 229,  33 

Ponceau 4R 124 50 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SACCHARINS  170 mg/kg 165 

SULFITES  50 mg/kg 44 

Shellac, bleached 904 GMP 3 

Sucralose  955 700 mg/kg 165 

Sucroglycerides 474 10,000 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 50 mg/kg   

7.2.3 Mixes for fine 

bakery wares  

Acesulfame potassium 950 1,000 mg/kg 165,188 

Allura red AC 129 100 mg/kg  

Aspartame 951 1,700 mg/kg 191,165 

Aspartame-acesulfame salt 962 1,000 mg/kg 77,113 

Beeswax 901 GMP 3 

Brilliant blue FCF 133 200 mg/kg  

CAROTENOIDS  100 mg/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 75 mg/kg   

Candelilla wax 902 GMP 3 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg  

Caramel IV –sulfite 

ammonia caramel 

150d 1,200 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 20,000 mg/kg  

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 300 mg/kg 27 

IRON OXIDES  100 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine) 132 200 mg/kg  

Neotame 961 80 mg/kg 165, 

PHOSPHATES   9,300 mg/kg 229,33 

Ponceau 4R 124 50 mg/kg   

Propyl gallate 310 200 mg/kg 196,15 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SACCHARINS  170 mg/kg 165 

SULFITES  50 mg/kg 44 

Shellac, bleached 904 GMP 3 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 700 mg/kg 165 

Sucroglycerides 474 10,000 mg/kg   

POLYSORBATES  3,000 mg/kg  

Sunset yellow FCF 110 50 mg/kg   
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Table  8 

Meat and meat products including poultry 

Food Category 

System 

Food Category Name Food Additive  INS No Recommended 

Maximum Level 

Note 

8.0 Fresh / frozen / chilled 

/ ground meat, poultry 

(frozen mutton, 

chicken, goat and 

buffalomeat) 

     

8.1 Fresh / frozen / chilled 

/ ground  meat and 

poultry 

 

No additives permitted 

  

8.1.1 Fresh / frozen / chilled 

meat, poultry, whole 

pieces or cuts 

 

No additives permitted 

  

8.1.2 Fresh / frozen / chilled 

meat, poultry, 

comminuted 

 

No additives permitted 

 

8.2 Processed meat and 

poultry  products in 

whole pieces or cuts 

Paprika oleoresin 160c(i) GMP   

POLYSORBATES  5,000 mg/kg XS97, XS96 

Propyl gallate 310 200 mg/kg XS97, 

XS96, 

130, 15 

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 100 mg/kg XS97, 

XS96,15, 

167,130 

Brilliant Blue FCF 133 100 mg/kg XS97, 

XS96, 4, 

XS98, XS89 

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200mg/kg 15, 130, 

XS96, XS97 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 

321 100mg/kg 15, 130, 

167, XS96, 

XS97 

Caramel III  - ammonia 

caramel  

150c GMP XS97, 

XS96,XS98, 

XS89, 4, 3 

Caramel IV –sulfite 

ammonia caramel  

150d GMP XS97, 

XS96,XS98, 

XS89, 4, 3 

beta-Carotenes, vegetable  160a(ii) 5,000 mg/kg XS97, 

XS96, 

Erythrosine  127 30 mg/kg XS97, 

XS96, 4 

Fast green FCF  143 100 mg/kg XS97, 

XS96, 3, 4 

RIBOFLAVINS   300 mg/kg XS96 

XS97 

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg XS 97, XS 

96 

8.2.1 Non-heat treated 

processed meat and 

poultry  products in 

whole pieces or cuts 

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33 

Grape skin extract  163(ii)  5,000 mg/kg XS96, 

XS97 

8.2.1.1 Cured (including 

salted) non-heat 

treated processed 

meat and poultry 

products in whole 

pieces or cuts 

     

8.2.1.2 Cured (including 

salted) and dried 

processed meat and 

poultry products in 

whole pieces or cuts 

BENZOATES  1,000 mg/kg 3, 13 

Isopropyl citrates 384 200 mg/kg   

Natamycin (Pimaricin) 235 6 mg/kg   

8.2.1.3 Fermented non-heated 

treated processed 

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg  

NITRITES   80 mg/kg 32,288 
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Food Category 

System 

Food Category Name Food Additive  INS No Recommended 

Maximum Level 

Note 

meat and poultry 

products in whole 

pieces or cuts 

8.2.2 Heat-treated 

processed meat and 

poultryproducts in 

whole pieces or cuts 

(canned chicken, 

canned mutton &and 

goat meat) 

Added colour, flavour and meat tenderizer not permitted.  

Nisin 234 25 mg/kg 330, XS97, 

XS96, 233 

NITRITES  80 mg/kg 32, 288 

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33 

SACCHARINS  500 mg/kg XS97, 

XS96 

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg XS97, 

XS96, 15 

8.2.3 Frozen processed 

meat and  poultry 

products in whole 

pieces or cuts 

Mineral oil, High Viscosity  905d 950 mg/kg 3 

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33 

POLYSORBATES  5,000 mg/kg   

Propyl gallate 310 200 mg/kg   

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 100 mg/kg   

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg XS89, 

XS96, 

4, 

XS98, 

XS97 

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200 mg/kg 15, 130, 

XS89, XS98 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 

321 100 mg/kg 15, 130, 

162, XS89, 

XS98 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150C GMP XS89, 

XS96, 4, 

XS98 XS97, 

3 

Caramel IV –sulfite 

ammonia caramel 

150d GMP XS89, 

XS96, 

4, 3, 

XS98, 

XS97 

Erythrosine 127 30 mg/kg 4, 

290 

Grape skin extract 163(ii) 5,000 mg/kg XS89, 

XS98 

Paprika oleoresin 160c(i) GMP   

NITRITES  80 mg/kg 32, 

286   

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 302, 

XS89, 

33, 

XS98 

POLYSORBATES   5,000 mg/kg XS97, 

XS96 

Propyl gallate 310 200 mg/kg 130, 

XS89, 

XS98, 

15 

RIBOFLAVINS   300 mg/kg XS96, 

XS97 

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 100 mg/kg XS98, 

XS89, 

130, 

2, 

15 

8.3.1 Non-heat treated 

processed 

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 20 mg/kg 118 
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Food Category 

System 

Food Category Name Food Additive  INS No Recommended 

Maximum Level 

Note 

comminuted meat and 

poultry products 

8.3.1.1 Cured (including 

salted) non-heat 

treated processed 

comminuted meat and 

poultry products 

Canthaxanthin 161g 100 mg/kg 118,4 

    

8.3.1.2 Cured (including 

salted) and dried 

processed 

comminuted meat and 

poultry products 

Isopropyl citrate 384 200 mg/kg   

Natamycin (Pimaricin) 235 20 mg/kg 3, 81 

 

BENZOATES  1,000 mg/kg 3,13 

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg   

8.3.1.3 Fermented non-heat 

treated processed 

comminuted meat and 

poultryproducts 

Sulphur dioxide 220 450 mg/kg  Sausages & 

sausage 

meat 

containing 

cereals and 

condiments 

8.3.2 Heat-treated 

processed 

comminuted meat and 

poultry products 

(canned cooked ham, 

canned luncheon 

meat, canned chopped 

meat) 

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg   

Brilliant blue FCF 133 200 mg/kg 

 

XS98, 

XS89, 

XS97, 

XS96, 4 

CAROTENOIDS  20 mg/kg XS98, XS 

89 

beta-Carotenes, vegetable 160(ii) 20 mg/kg XS89, XS98 

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

(EDTA) 

 35 mg/kg XS89, 

XS98, 21 

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg XS89, , 

XS98, 15 

Sunset yellow FCF 110 200 mg/kg XS89, 

XS98, 

8.3.3 Frozen processed 

comminuted meat and 

poultry products 

Mineral oil, high viscosity  905d 950 mg/kg 3 

Brilliant blue FCF 133 200 mg/kg 100 mg/kg 

in other than 

cooked. 

XS89, XS98 

XS97, 

XS96, 4 

Sunset yellow FCF 110 200 mg/kg   100 mg/kg 

in other than 

cooked. 

XS89, XS98 

8.4 Edible casings  Paprika oleoresin 160c(i) GMP   

ASCORBYL ESTERS    5,000 mg/kg 10 

Brilliant blue FCF 133  100 mg/kg XS98, 

XS89, 

XS97, 

XS96, 4 

CAROTENOIDS  100 mg/kg XS98, XS 

89 

Fast green FCF 143 100 mg/kg 3 

Grape skin extract 163 (ii) 5,000 mg/kg  

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

  36 mg/kg 27 

IRON OXIDES  1,000 mg/kg 72 

PHOSPHATES  1,100 mg/kg 33 

POLYSORBATES   1,500 mg/kg XS97, 

XS96 
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Table 9 

Fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Food 

Category 

System  

Food 

Category 

Name 

Food Additive  INS No Recommen

ded 

Maximum 

Level 

 Note 

9.0 Fish and fish 

products, 

including 

molluscs, 

crustaceans, 

and 

echinoderms 

    

9.1 Fresh fish and 

fish products, 

including 

molluscs, 

crustaceans, 

and 

echinoderms 

  

No additives permitted 

 

9.1.1 Fresh fish No additives permitted  

9.1.2 Fresh 

molluscs, 

crustaceans, 

and 

echinoderms 

SULFITES  100mg/kg 44 

9.2 Processed fish 

and fish 

products, 

including 

molluscs, 

crustaceans, 

and 

echinoderms 

Acesulfame potassium 950 200 mg/kg 144 , 

188 

Aspartame 951 300 mg/kg 144 , 

191 

CAROTENOIDS  100 mg/kg 95 

Caramel III  - ammonia caramel 150c 30,000 

mg/kg 

  

Caramel IV –sulfite ammonia caramel 150d 30,000 

mg/kg 

95 

9.2.1 Frozen fish, 

fish fillets, 

and fish 

products, 

including 

molluscs, 

crustaceans, 

and 

echinoderms(f

rozen shrimps 

or  prawns, 

frozen 

lobsters,froze

n squid , 

frozen fin fish 

and frozen 

fish fillets) 

ASCORBYL ESTERS  1,000 

mg/kg 

10 

Ascorbic acid 300 GMP   

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 200mg/kg 15, 180 

Butylated hydroxytoluene (BHT) 321 200mg/kg 15, 180 

Calcium carbonate 170(i) GMP 95 

Canthaxanthin 161g 35 mg/kg 95 

Citric acid 330 GMP 61 , 

257 

ETHYLENE DIAMINE TETRA ACETATES (EDTA)  75 mg/kg 21 

PHOSPHATES  2,200 

mg/kg 

33 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg 95 

SULFITES  100 mg/kg  44 

,139 

Sodium dihydrogen citrate 331(i) GMP 61 

Tripotassium citrate 332(ii) GMP 61 

Acetylated distarch phosphate 1414 GMP  29 

Agar 406 GMP   3, 53, 

29 

Alginic acid  400 GMP  29 

Ammonium alginate  403 GMP  29 

Calcium alginate  404 GMP  29 

Carob bean gum 410 GMP  37 

Carrageenan  407 GMP  37 

Citric and fatty acid esters of glycerol  472c GMP 29 
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Table 9 

Fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Food 

Category 

System  

Food 

Category 

Name 

Food Additive  INS No Recommen

ded 

Maximum 

Level 

 Note 

Dextrins, roasted starch  1400 GMP  3, 53,  

29 

Gellan gum 418 GMP 29 

Guar gum  412 GMP 37, 73 

Gum arabic (acacia gum) 414 GMP 29 

Hydroxypropyl cellulose 463 GMP 29 

Hydroxypropyl methyl cellulose 464 GMP 29 

Hydroxypropyl starch  1440 GMP 29 

Acetic and fatty acid esters of glycero  472a GMP 29 

Karaya gum  416 GMP 29 

Lactic and fatty acid esters of glycerol 472b GMP 29 

Lecithins  322(i), 

(ii) 

GMP 29 

Magnesium chloride  511 GMP 29 

Mannitol  421 GMP 29 

Methyl cellulose  461 GMP 37 

Methyl ethyl cellulose  465 GMP 29 

Oxidized starch  1404 GMP 29 

Pectins  440 GMP  16,37 

Polydextroses  1200 GMP 29 

Potassium alginate 402 GMP 29 

Potassium chloride  508 GMP 29 

Potassium dihydrogen citrate  332(i)  GMP 61 

Powdered cellulose  460(ii)  GMP 29 

Processed eucheumaseaweed   407a GMP 37 

Salts of myristic, palmitic and stearic acids with ammonia, calcium, 

potassium and sodium 

 470(i) GMP 71, 29 

Trisodium citrate 331(iii) GMP 61 

Salts of oleic acid with calcium, potassium and sodium 470(ii) GMP 29 

Sodium alginate 401 GMP 37 

Carboxymethyl cellulose  466 GMP   

Tara gum  417 GMP 29, 73 

Tragacanth gum  413 GMP 29 

Tricalcium citrate  333(iii) GMP 29 

Trisodium citrate 331(iii) GMP 61 

Xanthan gum  415 GMP 37 

9.2.2 Frozen 

battered fish, 

fish fillets and 

fish products, 

including 

molluscs, 

crustaceans, 

and 

echinoderms 

Trisodium citrate 331(iii) GMP 61 

ASCORBYL ESTERS  1,000 

mg/kg 

10 

Ammonium carbonate 503(i) GMP 41 

Ascorbic acid, L- 300 GMP   

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 200mg/kg 15, 180 

Butylated hydroxytoluene (BHT) 321 200mg/kg 15, 180 

Citric acid 330 GMP 61 

ETHYLENE DIAMINE TETRA ACETATES (EDTA)  75 mg/kg 21 

Fumaric acid 297 GMP 41 

Malic acid, DL- 296 GMP 41 

PHOSPHATES  2,200 

mg/kg 

33 

Potassium carbonate 501(i) GMP 41 

Potassium dihydrogen citrate 332(i) GMP 61 

Potassium hydrogen carbonate 501(ii) GMP 41 
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Table 9 

Fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Food 

Category 

System  

Food 

Category 

Name 

Food Additive  INS No Recommen

ded 

Maximum 

Level 

 Note 

Sodium carbonate 500(i) GMP 41 

Sodium dihydrogen citrate 331(i) GMP 61 

Sodium fumarates 365 GMP 41 

Sodium hydrogen carbonate 500(ii) GMP 41 

Sodium sesquicarbonate 500(iii) GMP 41 

 

THIODIPROPIONATES  200 mg/kg  15, 46 

Acetylated distarch phosphate 1414 GMP  63 

Agar 406 GMP  29 

Carob bean gum 410 GMP  177 

Carrageenan  407 GMP  177 

Citric and fatty acid esters of glycerol  472c GMP 129 

Dextrins, roasted starch  1400 GMP 29 

Gellan gum 418 GMP 29 

Guar gum  412 GMP 177 

Gum arabic (acacia gum) 414 GMP 29 

Hydroxypropyl cellulose 463 GMP 63 

Hydroxypropyl methyl cellulose 464 GMP 63 

Hydroxypropyl starch  1440 GMP 63 

Acetic and fatty acid esters of glycero  472a GMP 29 

Karaya gum  416 GMP 29 

Lactic and fatty acid esters of glycerol 472b GMP 29 

Magnesium chloride  511 GMP 29 

Mannitol  421 GMP 29 

Methyl cellulose  461 GMP 177 

Methyl ethyl cellulose  465 GMP 63 

Oxidized starch  1404 GMP 63 

Pectins  440 GMP 177 

Powdered cellulose  460(ii)  GMP 29 

Processed eucheumaseaweed   407a GMP 177 

Salts of myristic, palmitic and stearic acids with ammonia, calcium, 

potassium and sodium 

 470(i) GMP 71 

Salts of oleic acid with calcium, potassium and sodium 470(ii) GMP 29 

Sodium alginate 401 GMP 210 

Carboxymethyl cellulose  466 GMP 177 

Tara gum  417 GMP 29, 73 

Tragacanth gum  413 GMP 29 

Xanthan gum  415 GMP 177 

Acetylated distarch adipate  1422 GMP 63 

Acid-treated starch 1401 GMP 63 

Alkaline treated starch  1402 GMP 63 

Hydroxypropyl distarch phosphate 1442 GMP 63 

Lecithins  322(i), 

(ii)  

GMP 63 

Starch acetate 1420 GMP 63 

Monostarch phosphate  1410 GMP 63 

Tripotassium citrate  332(ii) GMP 61 

Phosphated distarch phosphate 1413 GMP 63 

9.2.3 Frozen 

minced and 

creamed fish 

products 

CHLOROPHYLLS, AND CHLOROPHYLLIN COPPER 

COMPLEXES 

 40 mg/kg 95 

Grape skin extract 163(ii) GMP 95 

PHOSPHATES  2,200 33 
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Table 9 

Fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Food 

Category 

System  

Food 

Category 

Name 

Food Additive  INS No Recommen

ded 

Maximum 

Level 

 Note 

including 

molluscs, 

crustaceans, 

and 

echinoderms 

mg/kg 

Ponceau 4R 124 100 mg/kg 95 

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg 95 

Agar 406 GMP    

Carob bean gum 410 GMP    

Carrageenan  407 GMP    

Dextrins, roasted starch  1400 GMP   

Gellan gum 418 GMP   

Guar gum  412 GMP   

Karaya gum  416 GMP   

Mannitol  421 GMP   

Processed eucheumaseaweed   407a GMP   

Sodium alginate 401 GMP   

Tripotassium citrate 332(ii) GMP  

Trisodium citrate 331(iii) GMP  

Tara gum  417 GMP   

Xanthan gum  415 GMP   

9.2.4 Cooked 

and/or fried 

fish and fish 

products, 

including 

molluscs, 

crustaceans, 

and 

echinoderms 

Ascorbic acid, L- 300 GMP  

Calcium carbonate 170(i) GMP   

Fumaric acid 297 GMP   

Magnesium carbonate 504(i) GMP   

Magnesium hydroxide 528 GMP   

Magnesium hydroxide carbonate 504(ii) GMP   

Malic acid, DL- 296 GMP   

Potassium dihydrogen citrate 332(i) GMP   

Sodium dihydrogen citrate 331(i) GMP   

Sodium fumarates 365 GMP   

Tricalcium citrate 333(iii) GMP   

Tripotassium citrate 332(ii) GMP  

Trisodium citrate 331(iii) GMP  

9.2. 

4.1 
Cooked fish 

and fish 

products 

Acetylated distarch phosphate 1414 GMP  241 

Allura red AC 129 100 mg/kg 95 

Carob bean gum 410 GMP 241 

Brilliant blue FCF 133 200 mg/kg 95 

Dextrins, roasted starch  1400 GMP 241 

Hydroxypropyl starch  1440 GMP 241 

Gellan gum  418 GMP 241 

Karaya gum  416 GMP 241 

CHLOROPHYLLS, AND CHLOROPHYLLIN COPPER 

COMPLEXES 

 30 mg/kg 62 ,95 

Calcium carbonate 170(i) GMP 

 

 

Oxidized starch  1404 GMP 241 

Processed eucheuma seaweed   407a GMP 241 

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 

mg/kg 

95 

ETHYLENE DIAMINE TETRA ACETATES (EDTA)  50 mg/kg 21 

Fast green FCF 143 200 mg/kg  

Grape skin extract 163(ii) 500 mg/kg 95 

Indigotine (Indigo carmine) 132 200 mg/kg 95 

PHOSPHATES  2,200 

mg/kg 

33 
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Table 9 

Fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Food 

Category 

System  

Food 

Category 

Name 

Food Additive  INS No Recommen

ded 

Maximum 

Level 

 Note 

Ponceau 4R 124 200 mg/kg 95 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg 95 

Tragacanth gum 413 GMP 241 

SACCHARINS  500 mg/kg  

SORBATES   2,000 

mg/kg 

42 

Sodium fumarate 365 GMP   

Sunset yellow FCF 110 200 mg/kg 95 

Xanthan gum 415 GMP 241, 

327 

9.2.4.2 Cooked 

molluscs, 

crustaceans, 

and 

echinoderms 

 

 Allura red AC 129 100 mg/kg  

  Aluminium ammonium sulfate 523 200 mg/kg  6,250 

  BENZOATES  2,000 

mg/kg 

13, 82 

  Brilliant blue FCF 133 200 mg/kg 95 

  beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 

mg/kg 

  

  Grape skin extract 163(ii) 1,000 

mg/kg 

  

  PHOSPHATES  2,200 

mg/kg 

  

  Ponceau 4R 124 200 mg/kg   

  RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

  SORBATES  2,000 

mg/kg 

42, 82 

  SULFITES  150 mg/kg 44 

 Sunset yellow FCF 110 200 mg/kg   

9.2.4.3 Fried fish and 

fish products, 

including 

molluscs, 

crustaceans, 

and 

echinoderms 

Hydroxypropyl starch  1440 GMP 41 

Processed eucheuma seaweed   407a GMP 41 

Acetylated distarch phosphate 1414 GMP 41 

Carob bean gum  410 GMP 41 

Dextrins, roasted starch  1400 GMP 41 

Gellan gum  418 GMP 41 

CHLOROPHYLLS AND CHLOROPHYLLIN  COPPER 

COMPLEXES 

 40 mg/kg 95,41 

Karaya gum  416 GMP 41 

Oxidized starch  1404 GMP 41 

Grape skin extract 163(ii) 1,000 

mg/kg 

95 

Tragacanth gum  413 GMP  41 

Xanthan gum 415 GMP  

9.2.5 Smoked, 

dried, 

fermented, 

and/or salted 

fish and fish 

products, 

including 

molluscs, 

crustaceans, 

Allura red AC 129 100 mg/kg  22 

BENZOATES  200 mg/kg  

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 200 mg/kg 15, 196 

Butylated hydroxytoluene (BHT) 321 200 mg/kg 15, 196 

CHLOROPHYLLS AND CHLOROPHYLLINCOPPER 

COMPLEXES 

 200 mg/kg  

Calcium carbonate 170(i) GMP 266, 

267 
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Table 9 

Fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Food 

Category 

System  

Food 

Category 

Name 

Food Additive  INS No Recommen

ded 

Maximum 

Level 

 Note 

and 

echinoderms 

(Dried shark 

fins, 

 Salted fish/ 

dried salted 

fish) 

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg  

beta- Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 

mg/kg 

 

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Fumaric acid 297 GMP   

Grape skin extract 163(ii) 1,000 

mg/kg 

266, 

267 

IRON OXIDES  250 mg/kg 22 

Magnesium carbonate 504(i) GMP 22 

Indigotine (Indigo carmine) 132  

100 mg/kg 

22  

Magnesium hydroxide 528 GMP 266, 

267 

Magnesium hydroxide carbonate 504(ii) GMP 266, 

267 

Malic acid, DL- 296 GMP 266, 

267 

Ponceau 4R 124 100 mg/kg 266, 

267 

Potassium dihydrogen citrate 332(i) GMP 22 

Propyl gallate 310 100 mg/kg 266, 

267 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg 15, 196 

SORBATES   42 

SULFITES  30 mg/kg  

Sodium dihydrogen citrate 331(i) GMP 44 

Sodium fumarate 365 GMP 266, 

267 

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg 266, 

267 

Acetylated distarch phosphate 1414 GMP  22 

Agar 406 GMP  300 

Carrageenan  407 GMP  300 

Citric and fatty acid esters of glycerol  472c GMP 300 

Guar gum 412 GMP 300 

Gum arabic (acacia gum) 414 GMP 300 

Hydroxypropyl cellulose 463 GMP 300 

Hydroxypropyl methyl cellulose 464 GMP 300 

Hydroxypropyl starch  1440 GMP 300 

Lactic and fatty acid esters of glycerol 472b GMP 300 

Magnesium chloride  511 GMP 300 

Mannitol  421 GMP 300 

Methyl cellulose  461 GMP 300 

Methyl ethyl cellulose  465 GMP 300 

Oxidized starch  1404 GMP 300 

Pectins  440 GMP 300 

Powdered cellulose  460(ii)  GMP 300 

Processed eucheuma seaweed   407a GMP 300 

Salts of myristic, palmitic and stearic acids with ammonia, calcium, 

potassium and sodium 

 470(i) GMP 300 

Salts of oleic acid with calcium, potassium and sodium 470(ii) GMP 300 

Sodium alginate 401 GMP 300 

Carboxymethyl cellulose  466 GMP 300 



292       THE   GAZETTE   OF  INDIA : EXTRAORDINARY              [PART III—SEC. 4] 

 
Table 9 

Fish and fish products, including molluscs, crustaceans, and echinoderms 

Food 

Category 

System  

Food 

Category 

Name 

Food Additive  INS No Recommen

ded 

Maximum 

Level 

 Note 

Tara gum  417 GMP 300 

Tragacanth gum  413 GMP 300 

Xanthan gum  415 GMP 300 

Lecithins  322(i), 

(ii)  

GMP 300 

Acetic and fatty acid esters of glycerol  472a GMP 300 

9. 3 Semi 

preserved fish 

and fish 

products 

including 

molluscs, 

crustaceans, 

and 

echinoderms  

Acesulfame potassium 950 200 mg/kg 144, 

188  

Aspartame 951 300 mg/kg 144, 

191  

Aspartame-acesulfame salt 962 200 mg/kg 113  

BENZOATES  2,000 

mg/kg 

13, 120  

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 200 mg/kg 15, 180 

Butylated hydroxytoluene (BHT) 321 200 mg/kg 15, 180 

CAROTENOIDS  100 mg/kg 100, 95  

Caramel III  - ammonia caramel 150c 30,000 

mg/kg 

95 

Sucralose (Trichlorogalactosucrose) 955 120 mg/kg 144 

Caramel IV –sulfite ammonia caramel 150d 30,000 

mg/kg 

95 

Neotame 961 10 mg/kg  

HYDROXYBENZOATES, PARA-  1,000 

mg/kg 

27 

SORBATES   1,000 

mg/kg 

42 

9.3.1 Fish and fish 

products 

including 

molluscs, 

crustaceans, 

and 

echinoderms, 

marinated 

and/or in jelly 

PHOSPHATES  2,200 

mg/kg 

33 

SACCHARINS  160 mg/kg 144 

9.3.2 Fish and fish 

products 

including 

molluscs, 

crustaceans 

and 

echinoderms, 

pickled 

and/or in 

brine 

ETHYLENE DIAMINE TETRA ACETATES (EDTA)   250 mg/kg 21 

PHOSPHATES  2,200 

mg/kg 

33 

SACCHARINS  160 mg/kg 144 

9.3.3 Salmon 

substitutes, 

caviar and 

other fish roe 

products 

Allura red AC 129 100 mg/kg   

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND CHLOROPHYLLINCOPPER 

COMPLEXES 

 200 mg/kg   

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 

mg/kg 

  

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 1,500 

mg/kg 

  

IRON OXIDES  100 mg/kg   
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Food 

Category 

System  

Food 

Category 

Name 

Food Additive  INS No Recommen

ded 

Maximum 

Level 

 Note 

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

PHOSPHATES  2,200 

mg/kg 

33 

Ponceau 4R  200 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

9.3.4 Semi-

preserved fish 

and fish 

products 

including 

molluscs, 

crustaceans 

and 

echinoderms 

(e.g. fish 

paste), 

excluding 

products of 

food 

categories 

9.3.1 –9.3.3 

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg   

Allura red AC 129 100 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND CHLOROPHYLLIN COPPER 

COMPLEXES 

 75 mg/kg 95 

IRON OXIDES  50 mg/kg 95 

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg  

PHOSPHATES  2,200 

mg/kg 

33 

Ponceau 4R 124 100 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SACCHARINS  160 mg/kg 144 

 

9.4 Fully 

preserved  

including 

canned or 

fermented 

fish and fish 

products, and  

molluscs, 

crustaceans, 

and 

echinoderms(

canned fin 

fish, canned 

shrimp, 

canned 

sardines, 

canned 

salmon, 

canned crab 

meat, canned 

tuna and 

bonito) 

Acesulfame potassium 950 200 mg/kg 144, 

188 

Aspartame 951 300 mg/kg 144, 

191 

Aspartame-acesulfame salt 962 200 mg/kg 113 

CAROTENOIDS   100 mg/kg 95 

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 200 mg/kg 15, 180 

Butylated hydroxytoluene (BHT) 321 200 mg/kg 15, 180 

CHLOROPHYLLS  AND CHLOROPHYLLIN COPPER 

COMPLEXES,  

 500 mg/kg 95 

Canthaxanthin  161g 15 mg/kg  

Caramel III  - ammonia caramel 150c 30,000 

mg/kg 

 50 

Caramel IV –sulfite ammonia caramel 150d 30,000 

mg/kg 

95 

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 500 mg/kg  

ETHYLENE DIAMINE TETRA ACETATES (EDTA)    

340 mg/kg 

 21 

IRON OXIDE  50 mg/kg 95 

 Neotame 961 10 mg/kg  

PHOSPHATES  2,200 

mg/kg 

33 

RIBOFLAVINS  500 mg/kg 95 

SACCHARINS  200 mg/kg 144 

SULFITES  150 mg/kg 44, 140 

Sucralose (Trichlorogalactosucrose) 955 120 mg/kg 144 

Carboxy methyl cellulose 466 GMP  

 

Table 10 

Eggs and eggs products 

Food  category 

system 

Food Category Name Food Additive  INS No  Recommended Maximum 

Level  

Notes  

10.0 Eggs and  

egg products 

    

10.1 Fresh egg No additives permitted   
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Table 10 

Eggs and eggs products 

Food  category 

system 

Food Category Name Food Additive  INS No  Recommended Maximum 

Level  

Notes  

10.2 Egg products Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

10.2.1 Liquid egg products BENZOATES   5,000 mg/kg 13 

PHOSPHATES  4,400 mg/kg 67, 33 

SORBATES   5,000 mg/kg 42 

Triethyl citrate  1505 2,500 mg/kg   

Acetic acid, glacial 260 GMP   

Citric acid 330 GMP   

Lactic acid L-, D- and DL- 270 GMP   

Sodium acetate 262(i) GMP   

Sodium dihydrogen citrate   331(i) GMP   

Sodium lactate 325 GMP   

Trisodium citrate 331(iii) GMP   

Agar 406 GMP   

Calcium alginate 404 GMP   

Carob bean gum 410 GMP   

Carrageenan 407 GMP   

Gellan gum 418 GMP   

Guar gum 412 GMP   

Gum arabic(Acacia gum) 414 GMP   

Karaya gum 416 GMP   

Konjac flour 425 GMP   

Lecithins 322(i), (ii) GMP   

Micro crystalline cellulose 

(cellulose gel) 

460(i) GMP   

Pectins 440 GMP   

Polydextroses 1200 GMP   

Processed eucheuma 

seaweed  

407a GMP   

Salts of myristic, palmitic 

and stearic acids with 

ammonia, calcium, 

potassium and sodium 

470(i) GMP   

Sodium alginate  401 GMP   

Tara gum 417 GMP   

Triethyl citrate  1505 2,500 mg/kg 47 

Xanthan gum 415 GMP   

Carboxymethyl cellulose  466 GMP   

10.2.2 Frozen egg products PHOSPHATES  1,290 mg/kg 67, 33 

SORBATES   1,000 mg/kg 42 

Acetic acid, glacial 260 GMP   

Citric acid 330 GMP   

Lactic acid L-, D- and DL  270 GMP   

Sodium acetate  262(i) GMP   

Sodium dihydrogen citrate 331(i) GMP   

Sodium lactate 325 GMP   

Trisodium citrate 331(iii) GMP   

Agar 406 GMP   

Calcium alginate 404 GMP   

Carob bean gum 410 GMP   

Carrageenan 407 GMP   

Gellan gum 418 GMP   

Guar gum 412 GMP   

Gum arabic(Acacia gum) 414 GMP   

Karaya gum 416 GMP   

Konjac flour 425 GMP   

Lecithins 322(i), (ii) GMP   

Micro crystalline cellulose 

(cellulose gel) 

460(i) GMP   

Mannitol 421  GMP   

Mono- and di-glycerides of 

fatty acids 

471  GMP   

Pectins 440 GMP   
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Food  category 

system 

Food Category Name Food Additive  INS No  Recommended Maximum 

Level  

Notes  

Polydextrose 1200 GMP   

Processed eucheuma 

seaweed  

407a GMP   

Salts of myristic, palmitic 

and stearic acids with 

ammonia, calcium, 

potassium and sodium 

470(i) GMP   

Sodium alginate  401 GMP   

Tara gum 417 GMP   

Carboxymethyl cellulose  466 GMP   

Xanthan gum 415 GMP   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

(EDTA) 

 200 mg/kg 21, 47 

SORBATES   1,000 mg/kg 42 

Triethyl citrate  1505 2,500 mg/kg 47 

10.2.3 Dried and/or heat 

coagulated egg 

products 

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 5,000 mg/kg  

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

(EDTA) 

 200 mg/kg 21, 47 

SORBATES   1,000 mg/kg 42 

Triethyl citrate  1505 2,500 mg/kg 47 

10.3 Preserved eggs PHOSPHATES  1,000 mg/kg 33 

10.4 Egg based deserts e.g. 

custard 

Acesulfame potassium  950 350 mg/kg 188 

ASCORBYL ESTERS   500 mg/kg 10, 2 

Aspartame  951 1,000 mg/kg 191 

BENZOATES   1,000 mg/kg 13 

Lauric arginate ethyl ester  243 200 mg/kg   

Neotame 961 100 mg/kg  

PHOSPHATES  1,400 mg/kg 33 

POLYSORBATES   3,000 mg/kg   

Propyl gallate  310 90 mg/kg 15, 2 

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 40,000 mg/kg   

SACCHARINS    100 mg/kg 144 

SORBATES   1,000 mg/kg 42 

Steviol glycosides  960 330 mg/kg 26 

Sucralose 

(trichlorogalactosucrose) 

955 400 mg/kg  

Sucroglycerides  474 5,000 mg/kg   

Allura red AC 129 100 mg/kg  

Brilliant Blue FCF 133 100 mg/kg   

CAROTENOIDS   150 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

  300 mg/kg   

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg   

Caramel IV- Sulfite 

ammonia Caramel 

150d 20,000 mg/kg   

Caramel III – ammonia 

caramel 

150d 20,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 50 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg  

Ponceau 4R 124 50 mg/kg   

RIBOFLAVINS   200 mg/kg   
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Table 11 

Sweeteners including honey 

Food Category 

System 

Food Category Name Food Additive INS No Recommended Maximum 

Level 

Notes 

11.0 Sweeteners including 

honey 

       

11.1 Refined and raw 

sugars 

No additives permitted   

11.1.1 White sugar, dextrose 

anhydrous, dextrose 

monohydrate, 

fructose  (dextrose) 

SULFITES  15 mg/kg 44 

  Refined Sugar  SULFITES  20 mg/kg   

11.1.2 Powdered sugar, 

powdered dextrose 

(icing sugar) 

Calcium silicate 552 15,000 mg/kg 56 

Magnesium carbonate 504(i) 15,000 mg/kg     56 

carbonates of calcium  170(i) 15,000 mg/kg       

Magnesium silicate, synthetic 553(i) 15,000 mg/kg     56 

Silicates of aluminium  or 

sodium (aluminium silicate, 

sodium alluminosilicate, 

calcium aluminium silicate) 

559, 554, 

556 

15,000 mg/kg      

PHOSPHATES  6,600 mg/kg 56,33 

SULFITES  20 mg/kg 44  

Silicon dioxide, amorphous 551 15,000 mg/kg 56   

11.1.3 Soft white sugar, soft 

brown sugar, glucose 

syrup, dried glucose 

syrup, raw cane 

sugar, khandsarisugar 

(sulphur sugar),  bura        

sugar 

SULFITES  150 mg/kg 44, 111 

  Khandsari sugar 

(desi) 

No additives permitted   

11.1.3.1 Dried glucose syrup 

for manufacture of 

sugar confectionery        

(dried glucose syrup) 

SULFITES  20 mg/kg                    111,44  

11.1.3.2 Glucose syrup for 

manufacture  of sugar 

confectionery (golden 

syrup) 

SULFITES  20 mg/kg                    111,44 

11.1.4 Lactose No additives permitted   

11.1.5 Plantation or mill 

white sugar 

SULFITES  70 mg/kg               44  
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Sweeteners including honey 

Food Category 

System 

Food Category Name Food Additive INS No Recommended Maximum 

Level 

Notes 

(plantation white 

sugar,  cube sugar, 
misri) 

11.1.6 Jaggery / gur  SULFITES  70 mg/kg 44 

11.2 Brown sugar 

excluding products of 

food category 11.1.3 

SULFITES  40 mg/kg      44  

11.3 Sugar solutions and 

syrups, also (partially) 

inverted, including 

treacle and molasses, 

excluding products of 

food category 11.1.3 

RIBOFLAVINS  300 mg/Kg     

 

SULFITES  70 mg/kg   44 

11.4 Other sugars and 

syrups (e.g. xylose, 

maple syrup, sugar 

toppings) 

ASCORBYL ESTERS  200 mg/kg    10 

Acesulfame potassium 950 1,000 mg/kg 159, 188 

Acetic and fatty acid esters of 

glycerol  

472a  GMP               258 

Acetylated distarch adipate  1422 GMP               258 

Acetylated distarch phosphate  1414 GMP               258 

Acid-treated starch  1401 GMP               258 

Agar  406 GMP               258 

Alginic acid  400 GMP               258 

Alitame 956 200 mg/kg                         159  

Alkaline treated starch  1402 GMP               258 

Allura red AC 129 200 mg/kg  

Ammonium alginate  403 GMP     258 

Aspartame 951 3,000 mg/kg 159, 191 

BENZOATES  1,000 mg/kg 13 

Bleached starch    GMP 258 

CAROTENOIDS   50 mg/kg 217 

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

  64 mg/kg 62 

Calcium acetate 263 GMP 258 

Calcium alginate  404 GMP 259 

Canthaxanthin 161g 15 mg/kg   

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg 100 

Carob bean gum  410 GMP 258 

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 50 mg/kg   

Carrageenan  407 GMP 258 

Citric and fatty acid esters of 

glycerol  

472c  GMP 258 
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Sweeteners including honey 

Food Category 

System 

Food Category Name Food Additive INS No Recommended Maximum 

Level 

Notes 

Distarch phosphate  1412 GMP 258 

Gellan gum  418 GMP 258 

Guar gum  412 GMP 258 

Gum arabic (Acacia gum)  414 GMP 258 

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 100 mg/kg 27 

Hydroxypropyl cellulose  463 GMP 258 

Hydroxypropyl distarch 

phosphate  

1442 GMP 258 

Hydroxypropyl methyl 

cellulose  

464 GMP 258 

Hydroxypropyl starch  1440 GMP 258 

Indigotine (Indigo carmine) 132 300 mg/kg    

Karaya gum  416 GMP 258 

Konjac flour  425 GMP 258 

Lactic and fatty acid esters of 

glycerol  

472b  GMP 258 

Lecithins  322(i), (ii)  GMP 258 

Magnesium carbonate 504(i) GMP 258 

Magnesium chloride  511 GMP 258 

Magnesium hydroxide 528 GMP 258 

Magnesium hydroxide 

carbonate 

504(ii) GMP 258 

Mannitol  421 GMP 258 

Methyl cellulose  461 GMP 258 

Methyl ethyl cellulose  465 GMP 258 

Microcrystalline cellulose 

(cellulose gel)  

460(i)  GMP 258 

Mono- and di-glycerides of 

fatty acids  

471 GMP 258 

Monostarch phosphate  1410 GMP 258 

Neotame 961 70 mg/kg 159 

Oxidized starch  1404 GMP 258 

PHOSPHATES  1,320 mg/kg 56,33 

Pectins  440 GMP 258 

Phosphated distarch 

phosphate  

1413 GMP 258 

Polydextrose 1200 GMP 258 

Ponceau 4R 124 300 mg/kg 159 

Potassium alginate  402 GMP 258 

Potassium dihydrogen citrate 332(i) GMP   

Powdered cellulose  460(ii)  GMP 258 

Processed eucheuma seaweed  407a  GMP 258 

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 5,000 mg/kg   

RIBOFLAVINS  300 mg/kg  

SACCHARINS  300 mg/kg 159 

SORBATES  1,000 mg/kg 42 
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Sweeteners including honey 

Food Category 

System 

Food Category Name Food Additive INS No Recommended Maximum 

Level 

Notes 

SULFITES  40 mg/kg 44 

Salts of myristic, palmitic and 

stearic acids with ammonia, 

calcium, potassium and 

sodium  

470(i)  GMP 71, 258 

Salts of oleic acid with 

calcium, potassium and 

sodium  

470(ii)  GMP 258 

Sodium alginate  401 GMP 258 

Carboxymethyl cellulose  466 GMP 258 

Sodium dihydrogen citrate 331(i) GMP 258 

Starches, enzyme treated  1405 GMP 258 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 1,500 mg/kg 159,  

Tragacanth gum  413 GMP 258 

Tripotassium citrate 332(ii) GMP 258 

Trisodium citrate 331(iii) GMP 258 

Xanthan gum  415 GMP 258 

11.5 Honey  No additives permitted   

11.6 Table-top sweeteners 

including those 

containing high-

intensity sweeteners             

(saccharin sodium, 

aspartame, 

acesulfame potassium, 

sucralose) 

Steviol glycosides 960 7 mg/ 100 mg  In tablet 

/liquid 

and 

powder 

forms, 

26 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 GMP     

Acesulfame potassium 950 GMP    188 

Alitame 956 GMP      

Aspartame 951 GMP    191 

Aspartame-acesulfame salt 962 GMP      

BENZOATES  2,000 mg/kg 13 

Caramel IV –sulfite ammonia 

caramel 

150d 1,200 mg/kg 213 

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

 1,000 mg/kg 96,21  

Neotame 961 GMP   

PHOSPHATES  1,000 mg/kg 56 ,33 

Polyethylene glycol 1521 10,000 mg/kg   

Polyvinylpyrrolidone 1201 3,000 mg/kg   

SACCHARINS  GMP   

SORBATES  1,000 mg/kg 42,192 
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TABLE 12 

Salts, spices, soups, salads and protein products 

Food 

category 

System 

Food Category Name Food Additive INS No Recommended 

Maximum  Level 

Note 

12.0 Salts, spices, soups, 

sauces, salads and 

protein products 

       

12.1 Salt and salt 

substitutes 

No additives permitted   

12.1.1 Salt (including edible 

common salt, iron 

fortified salt, iodized 

salt)* 

Calcium carbonate 170(i) 20 g/kg    

Calcium silicate 552 20 g/kg   

FERROCYANIDES  10 mg/kg 24, 107 

Magnesium carbonate 504(i) 20 g/kg    

Magnesium oxide 530 GMP   

Magnesium silicate, 

synthetic  

553(i) 20 g/kg   

PHOSPHATES  8,800 mg/kg  33 

POLYSORBATES  10 mg/kg   

Salts of myristic, palmitic 

and stearic acids with 

ammonia, calcium, 

potassium and sodium 

470(i) 20 g/kg  71 

Silicon dioxide amorphous 551 GMP   

Sodium 300ydroly silicate 554 1,000 mg/kg 6,254 

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

(EDTA)  

  50 mg/kg   

Adipic acid 355 250 mg/kg   

*Only the following additives permitted in double fortified salt  

Hydroxy propyl methyl 

cellulose 

464 GMP  

Titanium dioxide 171 GMP  

12.1.2 Salt substitutes Diacetyl tartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 16,000 mg/kg   

FERROCYANIDES  20 mg/kg 24 

PHOSPHATES  4,400 mg/kg   

Calcium lactate  327 GMP   

Citric acid  330 GMP   

Fumaric acid 297 GMP   

Lactic acid, L-, D- and DL 270 GMP   

Magnesium hydroxide 528 GMP   

Magnesium hydroxide  

carbonate 

504(ii) GMP   

Malic acid, dl- 296 GMP   

Potassium dihydrogen 

citrate 

332(i) GMP   

Sodium acetate 262(i) GMP   

Sodium carbonate 500(i) GMP   

Sodium dihydrogen citrate 331(i) GMP   

Sodium fumarates 365 GMP   

Tripotassium citrate 332(i) GMP   

Trisodium citrate 331(iii) GMP   

12.2 Herbs, spices, 

seasonings and 

condiments (e.g. 

seasoning for instant 

noodles) 

ASCORBYL ESTERS  500 mg/kg  10 

Acesulfame K 950 2,000 mg/kg 188 

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200mg/kg 15, 130 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 

321 200mg/kg 15, 130 

ETHYLENE DIAMINE  70 mg/kg 21  
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Salts, spices, soups, salads and protein products 

Food 

category 

System 

Food Category Name Food Additive INS No Recommended 

Maximum  Level 

Note 

TETRA ACETATES 

(EDTA) 

Neotame 961 32 mg/kg  

Propyl gallate 310 200 mg/kg  15, 130 

SORBATES  1,000 mg/kg  42 

Tertiary butyl hydroquinone 319 200 mg/kg   

12.2.1 Herbs,spicesincluding 

masalas 

POLYSORBATES  2,000 mg/kg   

SULFITES  150 mg/kg   

12.2.2 Seasonings and 

condiments 

BENZOATES  1,000 mg/kg 13 

Aspartame 951 2,000 mg/kg  

Curcumin 100(i) GMP  

FERROCYANIDES  20 mg/kg 24 

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33 , 26 

POLYSORBATES  5,000 mg/kg  

SACCHARINS  1,500 mg/kg  

Sucralose 955 700 mg/kg  

SULFITES  200 mg/kg 44 

Tartaric acid 334 GMP  

12.3 Vinegars BENZOATES 210 1,000 mg/kg Only in brewed 

vinegar 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c GMP   

Caramel IV –

sulfiteammonia caramel 

150d GMP   

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 100 mg/kg   

  

Polyvinylpyrrolidone 1201 40 mg/kg   

SULFITES  100 mg/kg  

12.4 Mustards ASCORBYL ESTERS  500 mg/kg  

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

(EDTA) 

 38 50 mg/kg   

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg  

Allura red AC 129 100 mg/kg  

Aspartame 951 350 mg/kg  191 

BENZOATES  1,000 mg/kg   

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg  

CAROTENOIDS  300 mg/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 500 mg/kg  

Caramel III  - ammonia 
caramel 

150c 50,000 mg/kg  

Caramel IV –

sulfiteammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg  

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg  

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 10,000 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

 75 mg/kg   

  

Grape skin extract 163(ii) 200 mg/kg  

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 300 mg/kg   
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category 

System 

Food Category Name Food Additive INS No Recommended 

Maximum  Level 

Note 

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg  

Neotame 961 12 mg/kg  

Ponceau 4R 124 100 mg/kg  

RIBOFLAVINS  300 mg/kg  

SACCHARINS  320 mg/kg  

SORBATES  1,000 mg/kg   

SULFITES  250 mg/kg   

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 140 mg/kg  

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg  

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 200 mg/kg   

12.5 Soups and broths ASCORBYL ESTERS  200 mg/kg  

  

Acesulfame potassium 950 110 mg/kg   

Alitame 956 40 mg/kg   

Allura red AC 129 100 mg/kg   

Aspartame 951 1,200 mg/kg   

BENZOATES  500 mg/kg   

Brilliant blue FCF  100 mg/kg   

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200mg/kg 15, 130 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 

321 100mg/kg 15, 130,340 

CAROTENOIDS  300 mg/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLIN, 

COPPER COMPLEXES 

 400 mg/kg   

  

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 25,000 mg/kg   

Caramel IV –

sulfiteammonia caramel 

150d 25,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 5,000 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 500 mg/kg   

IRON OXIDES  100 mg/kg  

Indigotine (Indigo carmine) 132 100mg/kg   

Neotame 961 20 mg/kg   

PHOSPHATES  1,500 mg/kg   

Propyl gallate 310 200 mg/kg   

RIBOFLAVINS  GMP   

SACCHARINS  110 mg/kg   

SORBATES  1,000 mg/kg  

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 600 mg/kg   

Sucroglycerides 474 2,000 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg   

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 200 mg/kg   

Polydimethylsiloxane   900a 10 mg/kg   

POLYSORBATES  1,000 mg/kg   

Ponceau 4R 124 50 mg/kg   

Tartaric acid  334 GMP   
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category 

System 

Food Category Name Food Additive INS No Recommended 

Maximum  Level 

Note 

Curcumin 100(i)  GMP   

Canthaxanthin 161g GMP  

Annatto 160b 

(i),(ii) 

GMP  

Saffron  GMP  

Sulphur dioxide 220 150 mg/kg  

12.5.1 Ready-to-eat soups 

and broths including 

canned, bottled, and 
frozen 

Brilliant blue FCF 133 50 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine) 132 50 mg/kg  

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

RIBOFLAVINS  200 mg/kg  

Sunset yellow FCF 110 50 mg/kg  

12.5.2 Mixes for soups and 

broths 

CAROTENOIDS  200 mg/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 GMP  

Canthaxanthin 161g GMP  

Steviol glycosides 960 50 mg/kg  

Indigotine (Indigo carmine) 132 50 mg/kg   

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg 127 

Sodium 303ydroly silicate 554 570 mg/kg 6 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 50 mg/kg  

Sulphur dioxide  220 350 mg/kg Carry over 

from fruit 

products 

Tartaric acid 334 1,500 mg/kg   

Curcumin   100(i) GMP  

12.6 Sauces and like 

products 

Acesulfame potassium 950 1,000 mg/kg   

Aspartame 951 350 mg /kg   

Indigotine (indigo carmine) 132 100 mg/kg  

Allura red AC 129 100 mg/kg  

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200 mg/kg 15, 130 

Butylated hydroxytoluene 

(BHT) 

321 100 mg/kg 15, 130 

BENZOATES  1,000 mg/kg   

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

CAROTENOIDS  500 mg/kg  

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 

COPPER COMPLEXES 

 100 mg/kg   

  

Canthaxanthin 161g 30 mg/kg   

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg   

Caramel IV –

sulfiteammonia caramel 

150d 30,000 mg/kg   

Guaiac resin 314 600 mg/kg   

HYDROXYBENZOATES, 
PARA- 

 1,000 mg/kg   

  

IRON OXIDES  75 mg/kg   

PHOSPHATES  300 mg/kg   

Ponceau 4R 124 50 mg/kg   

Propyl gallate 310 200 mg/kg  

RIBOFLAVINS  350 mg/kg  
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SACCHARINS  160 mg/kg  

SULFITES  300 mg/kg   

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 450 mg/kg  

Sucroglycerides 474 10,000 mg/kg  

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg   

Tertiary butylhydroquinone 

(TBHQ) 

319 200 mg/kg   

L-Tartaric acid   GMP    

Dimethyl polysiloxane   GMP    

12.6.1 Emulsified sauces 

and dips (e.g. 

mayonnaise, sald 

dressings, onion dips) 

ASCORBYL ESTERS   500 mg/kg   10, 15 

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 2,000 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

 100 mg/kg   

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 300 mg/kg   

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

Neotame 961 65 mg/kg   

PHOSPHATES  2,200 mg/kg   

POLYSORBATES  3,000 mg/kg   

SORBATES  1,000 mg/kg   

Annatto 160b(i),(ii) GMP  

Steviol glycosides 960 350 mg/kg  

Paprika oleoresin 160c(i) GMP  

12.6.2 Non emulsified 

sauces (e.g ketchup, 

cheese sauce, cream 

sauce, brown gravy) 

ASCORBYL ESTERS  500 mg/kg 10  

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 2,000 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

(EDTA) 

 75 mg/kg 21 

Grape skin extract 163(ii) 300 mg/kg   

Annatto 160b(i),(ii) GMP  

Steviol glycosides 960 350 mg/kg  

Paprika oleoresin 160c(i) GMP  

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg   

Neotame 961 70 mg/kg   

PHOSPHATES  2,200 mg/kg   

POLYSORBATES  5,000 mg/kg   

SORBATES  1,000 mg/kg 42,127 

12.6.3 

 

Mixes for sauces and 

gravies 

 

ASCORBYL ESTERS  200 mg/kg  10 

Curcumin  100(i) GMP   

Annatto 160b(i),(ii) GMP  

Steviol glycosides 960 350 mg/kg  

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 2,000 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 300 mg/kg   

Neotame 961 12 mg/kg   

PHOSPHATES  2,200 mg/kg   

POLYSORBATES  5,000 mg/kg   

SORBATES  1,000 mg/kg   

Sodium aluminosilicate 554 570 mg/kg  

12.6.4 Clear sauces  ASCORBYL ESTERS   200 mg/kg 10  

 

Aspartame 951 200 mg/kg   

Neotame 961 12 mg/kg   
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PHOSPHATES  2,200 mg/kg   

POLYSORBATES  5,000 mg/kg   

SORBATES  1,000 mg/kg  

Steviol glycosides 960 350 mg/kg  

12.7 Salads (e.g. macaroni 

salad, potato salad) 

and sandwich 

spreads excluding 

cocoa-and nut-based 

spreads of food 

categories 4.2.2.5 and 

5.1.3 

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg  

ASCORBYL ESTERS  200 mg/kg 10 

Aspartame 951 350 mg/kg   

BENZOATES  1,500 mg/kg   

CAROTENOIDS  50 mg/kg  

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg  

Caramel IV –

sulfiteammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 1,000 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

 100 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 1,500 mg/kg   

Lauric arginate ethyl ester 243 200 mg/kg  

Neotame 961 33 mg/kg   

POLYSORBATES  2,000 mg/kg   

Ponceau 4R 124 100 mg/kg  

SACCHARINS  200 mg/kg  

SORBATES  1,500 mg/kg  

Steviol glycosides 960 115 mg/kg  

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 1,250 mg/kg   

12.8 Yeast and like 

products 

Butylated hydroxyanisole 

(BHA) 

320 200 mg/kg 15 

12.9 Soybean-based 

seasonings and 

condiments 

PHOSPHATES  1,200 mg/kg   

12.9.1 Fermented soybean 

paste  

RIBOFLAVINS  30 mg/kg  

SACCHARINS  200 mg/kg  

SORBATES  1,000 mg/kg  

12.9.2 Soybean sauce     

12.9.2.1 Fermented soybean 

sauce 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 20,000 mg/kg 207 

Caramel IV –

sulfiteammonia caramel 

150d 60,000 mg/kg  

SACCHARINS  500 mg/kg  

SORBATES  1,000 mg/kg  42 

Steviol glycosides 960 30 mg/kg 26 

12.9.2.2 Non-fermented 
soybean sauce 

Caramel III  - ammonia 
caramel 

150c 1,500 mg/kg  

Steviol glycosides 960 165 mg/kg 26 

12.9.2.3 Other soybean sauces Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 20,000 mg/kg  

SORBATES  1,000 mg/kg  42 

Steviol glycosides 960 165 mg/kg 26 

12.10 Protein products 

other than from 

soybeans 
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TABLE 13 

Foodstuffs intended for particular nutritional uses 

Food Category 

System 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

Maximum  Level 

Note 

13.0 Food Stuffs 

intended for 

particular 

nutritional uses 

Food additive provisions for the products under these categories are provided in the 

relevant standards of Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food 

Additives) Regulations, 2011 or Food Safety and Standards (Food or Health 

Supplements, Nutraceuticals, Foods for Special Dietary Uses, Foods for Special 

Medical Purpose, Functional Foods, and Novel Food) Regulations, 2016 as the case 

may be. 

 

TABLE 14 

Beverages, excluding dairy products 

Food 

Category 

system 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

Maximum  level 

Note 

14.0 Beverages, excluding 

dairy products  

     

14.1 Non-alcoholic 

(“soft”) beverages  

      

14.1.1 Waters  No additives permitted   

14.1.1.1 Natural mineral 

waters and source 

waters 

 

No additives permitted 

  

14.1.1.2  Table waters and 

sold waters  

No additives permitted   

14.1.2 Fruit and vegetable 

juices  

     

14.1.2.1 

  

  

  

  

  

Fruit juices (fruit 

juices for industrial 

use, thermally 

processed fruits 

juices) 

  

Ascorbic acid, L- 300 GMP   

Calcium ascorbate 302 GMP   

Carbon dioxide 290 GMP 69 

BENZOATES  1,000 mg/kg 91,13 

Citric acid 330 GMP  

Malic acid, DL- 296 GMP 115 

Nitrogen 941 GMP  

PHOSPHATES  1,000 mg/kg 40, 33 

Pectins 440 GMP  35 

SORBATES  1,000 mg/kg  91,42 

SULFITES  50 mg/kg  44 

Sodium ascorbate 301 GMP   

TARTRATES  4,000 mg/kg 45,129 

Alginic acid 400 GMP    

Sodium alginate 401 GMP   

Calcium alginate 404 GMP   

Propylene glycol alginate 405 GMP   

Gum arabic 414 GMP  

Potassium alginate 402  GMP  

Pectins 440 GMP  

Ester gum 445(iii) 100 mg/kg  

Alginic acid 400 GMP  

Gellan gum 418 GMP  

Acetic acid 260 GMP    

Lactic acid 270 GMP    

L-Tartaric acid 334 GMP   

Nitrogen  918 GMP   

Carbon dioxide 290 GMP  
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Beverages, excluding dairy products 

Food 

Category 

system 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

Maximum  level 

Note 

14.1.2.2 

  

  

  

  

  

Vegetable 

juices(vegetable 

juices for industrial 

use, thermally 

processed vegetable 

juices, thermally 

processed tomato 

juice) 

  

  

Ascorbic acid, L- 300 GMP   

Citric acid 330 GMP   

Carbon dioxide 290 GMP  

Malic acid, DL- 296 GMP   

SULFITES  50 mg/kg 44 

Lactic acid 270 GMP   

Alginic acid 400 GMP  

L-Tartaric acid 334 GMP   

PHOSPHATES  GMP  33  

Sucralose 955 250 mg/kg   

Nitrogen 941 GMP  

TOCOPHEROLS  GMP  

Acetic acid 260 GMP   

BENZOATES   600 mg/kg  13 

Sulphur dioxide 220 1,000 mg/kg   

14.1.2.3 

  

  

Concentrates of 

fruitjuices 

(concentrated fruit 

juices for industrial 

use) 

  

Ascorbic acid, L- 300 GMP 127 

Acetic acid 260 GMP  

BENZOATES  1,000 mg/kg 13, 127, 91 

Calcium ascorbate 302 GMP 127 

Carbon dioxide 290 GMP 69, 127 

Citric acid 330 GMP 127 

Malic acid, DL- 296 GMP 115,127 

Lactic acid 270 GMP 127 

PHOSPHATES  1,000 mg/kg 127, 33, 40 

Pectins 440 GMP 35, 127 

SORBATES  1,000 mg/kg 127, 91, 42 

SULFITES  50 mg/kg 44, 127 

Sodium ascorbate 301 GMP 127 

TARTRATES  4,000 mg/kg 129, 128, 

127, 45 

Dimethyl polysiloxane 900a 10mg/kg   

Mono-and diglycerides of 

fatty acids of edible oils 

471 10mg/kg   

Nitrogen 918 GMP  

Carbon dioxide 290 GMP   

Alginic acid  400 GMP   

Acetic acid 260 GMP   

14.1.2.4 

  

Concentrates of 

vegetable juices 

(concentrated 

vegetable Juices for 

industrial use) 

Ascorbic acid, L- 300 GMP   

Citric acid 330 GMP   

Sucralose 955 1,250 mg/kg   

Lactic acid 270 GMP   

Dimethylpolysiloxane  900a 10 mg/kg   

Mono-and diglycerides of 

fatty acids of edible oils 

471 10mg/kg  

Nitrogen  918 GMP   

Carbon dioxide 290 GMP  

Malic acid – DL 296 GMP  

SULFITES  50 mg/kg 44, 127 For 

industrial use 

1,500 mg/kg 

max 
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Beverages, excluding dairy products 

Food 

Category 

system 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

Maximum  level 

Note 

Alginic acid 400 GMP   

Acetic acid 260 GMP   

BENZOATES  600 mg/kg   13 

SORBATES  100 mg/kg   42 

14.1.3 Fruit and vegetable 
nectars  

Steviol glycosides 960 200 mg/kg 26 

14.1.3.1 Fruit nectar Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 188 

Ascorbic acid, L- 300 GMP   

Aspartame 951 600 mg/kg  191 

Calcium ascorbate 302 GMP   

BENZOATES  1,000 mg/kg 91, 13 

Carbon dioxide 290 GMP 69 

Citric acid 330 GMP  

Malic acid, DL- 296 GMP   

PHOSPHATES  1,000 mg/kg  40,33 

Pectins 440 GMP   

SACCHARINS  80 mg/kg   

Sodium ascorbate 301 GMP   

SORBATES  1,000 mg/kg  42, 91 

SULFITES  70mg/kg  44 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 300 mg/kg   

TARTRATES  4,000 mg/kg 128,  45 

Alginic acid 400 GMP   

Sodium alginate 401 GMP   

Calcium alginate 404 GMP   

Propylene glycol alginate 405 GMP   

Chlorophylls 140 100 mg/kg   

Caramel 150a 100 mg/kg   

Curcumin  100(i) 100 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 100 mg/kg   

CAROTENOIDS  100 mg/kg   

Canthaxanthin  161g 100 mg/kg   

RIBOFLAVINS  100 mg/kg   

Annatto 160b(i),(ii) 100 mg/kg   

Saffron  GMP  

14.1.3.2 Vegetable nectar Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 188 

  

Ascorbic acid, L- 300 GMP   

Aspartame 951 600 mg/kg 191 

BENZOATES  120 mg/kg 13 

Citric acid 330 GMP   

Curcumin 100(i) 100 mg/kg  

Malic acid, DL- 296 GMP   

Neotame 961 65 mg/kg  

Pectins 440 GMP   

SACCHARINS  80 mg/kg  

Saffron  GMP  

SORBATES  300 mg/kg 42 

Sucralose 955 300 mg/kg  
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Food 

Category 

system 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

Maximum  level 

Note 

(Trichlorogalactosucrose) 

Alginic acid 400 GMP   

Chlorophylls 140 100 mg/kg   

Caramel 150a 100 mg/kg   

Curcumin  100(i) 100 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 100 mg/kg   

CAROTENOIDS  100 mg/kg   

Canthaxanthin  161g 100 mg/kg   

RIBOFLAVINS  100 mg/kg   

Annatto 160(b) (i), 

(ii) 

100 mg/kg   

SULPHITES  70 mg/kg 44 

Sodium hexametaphosphate 452(i) 1,000 mg/kg  

Tartaric acid 334 GMP  

14.1.3.3 Concentrates of fruit 

nectar 

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg  188, 127 

Ascorbic acid, L- 300 GMP 127 

Alginic acid 400 GMP  

Sodium alginate 401 GMP   

Calcium alginate 404 GMP   

Propylene glycol alginate 405 GMP   

Aspartame 951 600 mg/kg 191, 127 

BENZOATES  1,000 mg/kg 13,91,127 

Calcium ascorbate 302 GMP 127 

Carbon dioxide 290 GMP 69, 127 

Citric acid 330 5,000 mg/kg 127 

Malic acid, DL- 296 GMP 127 

Lecithins 322(i), (ii) GMP  

PHOSPHATES  1,000 mg/kg 40, 33, 127 

Pectins 440 GMP 127 

SACCHARINS  80 mg/kg 127 

SORBATES  1,000 mg/kg 127, 91, 42 

Sodium ascorbate 301 GMP 127 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 300 mg/kg 127 

SULFITES  50 mg/kg 44, 127 

TARTRATES  4,000 mg/kg 45,127 

14.1.3.4 Concentrates of 

vegetable nectar 

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 127,188 

Ascorbic acid, L- 300 GMP   

Aspartame 951 600 mg/kg 127 

BENZOATES  600 mg/kg 13 

Citric acid 330 GMP   

Malic acid, DL- 296 GMP   

Neotame 961 65 mg/kg 127 

Pectins 440 GMP   

SULFITES  50 mg/kg 127, 44 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 300 mg/kg   

127 

14.1.4 Water-based 

flavoured drinks, 

including 

ASCORBYL ESTERS  1,000 mg/kg  15, 10 

Acesulfame potassium 950 600 mg/kg  188 

Alitame 956 40 mg/kg  
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TABLE 14 

Beverages, excluding dairy products 

Food 

Category 

system 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

Maximum  level 

Note 

“sport,”“energy,” or 

“electrolyte” drinks 

and particulated 

drinks, includes 

carbonated fruit 

beverages, 

carbonated 

beverages with fruit 

Allura red AC 129 100 mg/kg 127 

Anthocyanins 163(i), 

(iii) 

GMP  

Aspartame 951 600 mg/kg 191 

BENZOATES  600 mg/kg 13, 301,123 

Beeswax 901 200 mg/kg 131 

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

CAROTENOIDS  100 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, 
COPPER COMPLEXES 

 300 mg/kg   

Candelilla wax 902 200 mg/kg 131 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 5,000 mg/kg  9 

Caramel IV –sulfite 
ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg   

Carnauba wax 903 200 mg/kg 131 

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 2,000 mg/kg   

Cyclodextrin, beta- 459 500 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 5,000 mg/kg 127 

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

 200 mg/kg  21 

Fast green FCF 143 100 mg/kg   

Glycerol ester of wood rosin 445(iii) 150 mg/kg 100 mg/kg max 

for carbonated 

water 

Grape skin extract 163(ii) 300 mg/kg 181 

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 500 mg/kg 27 

IRON OXIDES  100 mg/kg  

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Isopropyl citrates 384 200 mg/kg   

Neotame 961 33 mg/kg   

PHOSPHATES  1,000 mg/kg  33 

POLYSORBATES  500 mg/kg 127 

Polydimethylsiloxane 900a 20 mg/kg  127 

Polyethylene glycol 1521 1,000 mg/kg   

Ponceau 4R 124 100 mg/kg 50 mg/kg max 

for carbonated 

water 

Propyl gallate 310 1,000 mg/kg 15 

Propylene glycol esters of 

fatty acids 

477 500 mg/kg   

QUILLAIA EXTRACTS  50 mg/kg 293, 132, 168 

RIBOFLAVINS  100mg/kg   

SORBATES  500 mg/kg 42, 127 

SULFITES  70 mg/kg 143, 44, 127 

Stannous chloride 512 20 mg/kg 43 

Stearyl citrate 484 500 mg/kg   

Steviol glycosides 960 200 mg/kg 26 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 

  

300 mg/kg  

127 
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Beverages, excluding dairy products 

Food 

Category 

system 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

Maximum  level 

Note 

Annatto 160b(i), 

(ii) 

100 mg/kg  

Canthaxanthin 161g 100 mg/kg  

Curcumin 100(i) 100 mg/kg  

Carmoisine 122 100 mg/kg  

Erythrosine 127 50 mg/kg  

Dimethyl dicarbonate 242 250 mg/kg 18 (subject to a 

maximum 

methanol 

content in final 

product as 200 

mg/litre) 

Saffron  GMP  

Tartrazine 102 100 mg/kg  

Sucroglycerides 474 200 mg/kg 219 

Sucrose acetate isobutyrate 444 500 mg/kg   

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg 127 

THIODIPROPIONATES  1,000 mg/kg 15, 46 

Triethyl citrate 1505 200 mg/kg   

  Quinine salts  100 mg/kg  

14.1.4.1 

  

  

Carbonated water-

based flavoured 

drinks (beverages 

non-alcoholic-

cabonated, 

carbonated water) 

Canthaxanthin 161g 5 mg/kg  

Lauric arginate ethyl ester 243 50 mg/kg   

RIBOFLAVINS  50 mg/kg   

SACCHARINS  300 mg/kg  

  

14.1.4.2 Non-carbonated 

water-based 

flavoured drinks 

including punches 

and ades, ginger 

cocktail (ginger beer 

and gingerale), 

thermally processed 

fruit beverages/ fruit 

drinks/ready to 

serve fruit beverages 

Canthaxanthin 161g 5 mg/kg  

Lauric arginate ethyl ester 243 50 mg/kg   

RIBOFLAVINS  50 mg/kg   

SACCHARINS  300 mg/kg   

L-Tartaric acid 334 GMP  

Curcumin  100(i) 200 mg/kg  

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 200 mg/kg  

CAROTENOIDS  200 mg/kg  

Canthaxanthin  161g 200 mg/kg  

RIBOFLAVINS  200 mg/kg  

Annatto 160(b) 200 mg/kg  

Saffron  GMP  

Ponceau 4R 124 200 mg/kg XT99 

Carmoisine 122 200 mg/kg XT99 

Erythrosine 127 100 mg/kg XT99 

Tartarzine 102 200 mg/kg XT99 

Sunset yellow FCF 110 200 mg/kg XT99 

Indogotine (Indigo carmine) 132 200 mg/kg XT99 

Brilliant Blue FCF 133 200 mg/kg XT99 

Fast green FCF 143 200 mg/kg XT99 

BENZOATES  600 mg/kg   

SULFITES  350 mg/kg XT100 

SORBATES   1,000 mg/kg XT101 

Propylene glycol alginate  405 GMP   

Alginic acid 400 GMP  

Sodium alginate 401 GMP   
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Food 

Category 

system 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

Maximum  level 

Note 

Calcium alginate 404 GMP   

  

  

L-Tartaric acid 334 GMP  

Glycerol ester of wood rosin 445(iii) 100 mg/kg   

Sodium aluminium silicate   554 5 g/kg    

14.1.4.3 Concentrates (liquid 

or solid) for water-

based flavoured 

drinks (synthetic 

syrups for 

dispensers, sharbat 

(synthetic syrup)*, 

squashes, crushes, 

fruit syrups, cordials 

and barley water 

Canthaxanthin 161g 5 mg/kg  127, XT102 

Ferric ammonium citrate 381 10 mg/kg  23 

Lauric arginate ethyl ester 243 50 mg/kg  127 

Polyvinylpyrrolidone 1201 500 mg/kg   

RIBOFLAVINS  50 mg/kg  XT102 

SACCHARINS  300 mg/kg 127 

*The following additives permitted in synthetic syrups for dispensers  

L-Tartaric acid 334 GMP  

Phosphoric acid 338 GMP  In cola 

beverages only 

SACCHARINS   450 mg/kg   

Aspartame  951 3,000 mg/kg   

Acesulfame potassium 950 1,500 mg/kg   

Curcumin  100(i) 200 mg/kg  XT102 

beta-Carotenes, vegetable 160a (ii) 200 mg/kg XT102 

CAROTENOIDS   200 mg/kg XT102 

Canthaxanthin 161g 200 mg/kg   

RIBOFLAVINS  200 mg/kg XT102 

Annatto 160b (i), 

ii) 

200 mg/kg  XT102 

Saffron  GMP  

Ponceau 4R 124 200 mg/kg  

Carmoisine 122 200 mg/kg  

Erythrosine 127 100 mg/kg  

Tartarzine 102 200 mg/kg  

Sunset yellow FCF 110 200 mg/kg  

Indogotine (Indigo carmine) 132 200 mg/kg  

Brilliant blue FCF 133 200 mg/kg   

Fast green FCF 143 200 mg/kg   

BENZOATES  600mg/kg  

SULFITES  350 mg/kg  44 

Glycerol ester of wood rosin  445(iii) 450 mg/kg   

Quinine sulphate  450 mg/kg Subject to 100 

mg/kg in ready 

to serve 

beverage after 

dilution 

*The following additives are permitted in sharbat (synthetic syrup)  

L-Tartaric acid 334 GMP   

Curcumin  100(i) 200 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 200 mg/kg   

CAROTENOIDS   200 mg/kg   

Canthaxanthin  161g 200 mg/kg   

RIBOFLAVINS  200 mg/kg   

Annatto 160(b) 200 mg/kg   
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Category 

system 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

Maximum  level 

Note 

Ponceau 4R 124 200 mg/kg   

Saffron  GMP  

Erythrosine 127 100mg/kg   

Carmosine 122 200 mg/kg  

Sunset yellow FCF 110 200mg/kg   

Indogotine (Indigo carmine) 132 200mg/kg   

Brilliant blue FCF 133 200mg/kg   

Fast green FCF 143 200mg/kg   

Tartrazine 102 200 mg/kg  

BENZOATES   600 mg/kg 13  

SULFITES   350 mg/kg 122, 44 

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

Propylene  glycol alginate  405 GMP   

14.1.5 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

Coffee, coffee /coffee 

substitutes, tea, 

herbal infusions, 

and other hot cereal 

and grain beverages, 

excluding cocoa 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

Acesulfame potassium 950 600 mg/kg 188, 160 

Acetic acid, glacial 260 GMP 160 

Acetic and fatty acid esters 

of glycerol 

472a GMP 160 

Acetylated distarch adipate 1422 GMP 160 

Acetylated distarch 

phosphate 

1414 GMP 160 

Acid-treated starch 1401 GMP 160 

Alginic acid 400 GMP 160 

Agar 406 GMP 160 

Alkaline treated starch 1402 GMP 160 

Ascorbic acid, L- 300 GMP 160 

Aspartame 951 600 mg/kg 160 

BENZOATES  1,000 mg/kg 13 

Beeswax 901 GMP 108 

Bleached starch 1403 GMP 160 

Calcium carbonate 170(i) GMP 160 

Calcium chloride 509 GMP 160 

Calcium lactate 327 GMP 160 

Candelilla wax 902 GMP 108 

Carbon dioxide 290 GMP 59,160 

Caramel III  - ammonia 
caramel 

150c 10,000 mg/kg 7, 160 

Caramel IV –sulfite 

ammonia caramel 

150d 10,000 mg/kg 7,127 

Carnauba wax 903 200 mg/kg 108 

Carob bean gum 410 GMP 160 

Carrageenan 407 GMP 160 

Citric acid 330 GMP 160 

Citric and fatty acid esters 

of glycerol 

472c GMP 160 

Dextrins, roasted starch 1400 

 

GMP 90,160 

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 500 mg/kg 142 

Dimethyl dicarbonate 242 250 mg/kg 18 

Distarch phosphate 1412 GMP 160 

Disodium 5’-guanylate 627 GMP 201 
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  Disodium 5’- inosinate 631 GMP 201 

Disodium 5’- 

Ribonucleotides 

635 GMP 201 

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

386 35 mg/kg 21 

Fumaric acid 297 GMP 160 

Gellan gum 418 GMP 160 

Glycerol 422 GMP 160 

Guar gum 412 GMP 160 

Gum arabic (Acacia gum) 414 GMP 160 

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 450 mg/kg 27,160 

Hydroxypropyl cellulose 463 GMP 160 

Hydroxypropyl distarch 

phosphate 

1442 GMP 160 

Hydroxypropyl methyl 

cellulose 

464 GMP 160 

Hydroxypropyl starch 1440 GMP 160 

Karaya gum 416 GMP 160 

Konjac flour 425 GMP 160 

Lactic and fatty acid esters 

of glycerol 

472b GMP 160 

Lecithins 322(i), (ii) GMP 160 

Magnesium carbonate 504(i) GMP 160 

Magnesium chloride 511 GMP 160 

Magnesium hydroxide 528 GMP 160 

Magnesium hydroxide 

carbonate 

504(ii) GMP 160 

Malic acid, DL- 296 GMP 160 

Methyl cellulose 461 GMP 160 

Methyl ethyl cellulose 465 GMP 160 

Microcrystalline cellulose 

(cellulose gel) 

460(i) GMP 160 

Mono- and di-glycerides of 

fatty acids 

471 GMP 160 

Monosodium L- glutamate 621 GMP 160 

Monostarch phosphate 1410 GMP 160 

Neotame 961 50 mg/kg 160 

Nitrogen 941 GMP 160, 59 

Oxidized starch 1404 GMP  160 

PHOSPHATES  300 mg/kg  33, 160 

Pectins 440 GMP  160 

Phosphated distarch 

phosphate 

1413 GMP  160 

Potassium carbonate 501(i) GMP 160 

Potassium chloride 508 GMP  160 

Potassium dihydrogen 

citrate 

332(i) GMP 160 

Powdered cellulose 460(ii) GMP  160 

Processed eucheuma 

seaweed 

407a GMP 160 

Pullulan 1204 GMP 160 
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SACCHARINS  200 mg/kg 160 

SORBATES  500 mg/kg 42,160 

Salts of myristic, palmitic 

and stearic acids with 

ammonia, calcium, 

potassium and sodium 

470(i) GMP  160 

Salts of oleic acid with 

calcium, potassium and 

sodium 

470(ii) GMP  160 

Shellac, bleached 904 GMP  108 

Sodium DL-malate 350(ii) GMP  160 

Silicon dioxide, amorphous 551 GMP 321 

Sodium acetate 262(i) GMP 160 

Sodium alginate 401 GMP 160 

Sodium ascorbate 301 GMP 160 

Sodium carbonate 500(i) GMP 160 

Carboxymethyl cellulose  466 GMP 160 

Sodium dihydrogen citrate 331(i) GMP 160 

Sodium fumarates 365 GMP 160 

Sodium gluconate 576 GMP 160 

Sodium hydrogen carbonate 500(ii) GMP 160 

Sodium lactate 325 GMP 160 

Starches, enzyme treated 1405 GMP 160 

Starch sodium octenyl 

succinate 

1450 GMP 160 

Steviol glycosides 960 200 mg/kg 160,26 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 

  

300 mg/kg 160 

Sucroglycerides 474 1,000 mg/kg 176 

Tara gum 417 GMP 160 

Tragacanth gum 413 GMP 160 

Tripotassium citrate 332(ii) GMP 160 

Trisodium citrate 331(iii) GMP 160 

Xanthan gum 415 GMP 160 

14.2 Alcoholic beverages 

including alcohol-

free and low-

alcoholic 

counterparts 

       

14.2.1 Beer andmalt 

beverages 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg   

Caramel IV –

sulfiteammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 600 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

(EDTA)  

 25 mg/kg 21 

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg   

Polyvinylpyrrolidone 1201 10 mg/kg 36 

SULFITES  50 mg/kg  44 

14.2.2 Cider and perry BENZOATES  1,000mg/kg 124, 13 

CAROTENOIDS-  200 mg/kg   

Caramel III  - ammonia 150c 1,000 mg/kg   
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TABLE 14 

Beverages, excluding dairy products 

Food 

Category 

system 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

Maximum  level 

Note 

caramel 

Caramel IV –

sulfiteammonia caramel 

150d 1,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 600 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 5,000 mg/kg   

Dimethyl dicarbonate 242 250 mg/kg 18 

Grape skin extract 163(ii) 300 mg/kg 181 

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 200 mg/kg 27 

Lysozyme 1105 500 mg/kg   

PHOSPHATES  880 mg/kg 33 

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg  

Polyvinylpyrrolidone 1201 2 mg/kg 36 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SORBATES  500 mg/kg 42 

SULFITES  200 mg/kg  44 

14.2.3 Grape wines Dimethyl dicarbonate 242 200 mg/kg 18 

Carbon dioxide 290 GMP 60 

Lysozyme 1105 500 mg/kg   

SORBATES  200 mg/kg 42 

SULFITES  350 mg/kg 44, 103 

14.2.3.1 Still grape wines     

14.2.3.2 Sparkling and semi 

sparkling grape 

wines 

    

14.2.3.3 Fortified grape 

wines, grape liquor 

wines and sweet 

grape wines 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50,000 mg/kg   

Caramel IV –sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg   

14.2.4 Wines (other than 

grape) 

BENZOATES  1,000mg/kg 124, 13 

CAROTENOIDS  200 mg/kg  

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 1,000 mg/kg   

Caramel IV –sulfite 

ammonia caramel 

150d 1,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 600 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 5,000 mg/kg   

Dimethyl dicarbonate 242 250 mg/kg 18 

Grape skin extract 163(ii) 300 mg/kg 181 

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 200 mg/kg 27 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

SORBATES  500 mg/kg 42 

SULFITES  200 mg/kg 44 

14.2.5 Mead BENZOATES  1,000mg/kg 13 

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 1, 000 mg/kg   

Caramel IV – 

sulfiteammonia caramel 

150d 1, 000 mg/kg   

Dimethyl dicarbonate 242 200 mg/kg 18 

HYDROXYBENZOATES,  200 mg/kg 27 
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TABLE 14 

Beverages, excluding dairy products 

Food 

Category 

system 

Food Category 

Name 

Food Additive INS No Recommended 

Maximum  level 

Note 

PARA- 

PHOSPHATES  440 mg/kg 33,88 

SORBATES   200 mg/kg 42 

SULFITES  200 mg/kg 44 

14.2.6 Distilled spirituous 

beverages 

containing more 

than 15 % alcohol 

CAROTENOIDS  200 mg/kg   

Canthaxanthin 161g 5 mg/kg   

Caramel III  - ammonia 
caramel 

150c 50,000 mg/kg   

Caramel IV –sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 600 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 
acid esters of glycerol 

472e 5,000 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

(EDTA) 

 25 mg/kg 21 

Grape skin extract 163(ii) 300 mg/kg 181 

PHOSPHATES  440mg/kg 33, 88 

POLYSORBATES  120 mg/kg  

SULFITES  200 mg/kg 44 

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg  

14.2.7 Aromatized 

alcoholic beverages  

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 188 

Aspartame 951 600 mg/kg 191 

Aspartame-acesulfame salt 962 350 mg/kg 113 

BENZOATES  1,000mg/kg 13 

CAROTENOIDS 160e 200 mg/kg  

Canthaxanthin 161g 5 mg/kg   

Caramel III  - ammonia 

caramel 

150c 50, 000 mg/kg   

Caramel IV –sulfite 

ammonia caramel 

150d 50,000 mg/kg  

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 600 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty 

acid esters of glycerol 

472e 10, 000 mg/kg   

ETHYLENE DIAMINE 

TETRA ACETATES 

 25 mg/kg 21 

Grape skin extract 163(ii) 300 mg/kg 181 

HYDROXYBENZOATES, 

PARA- 

 1,000 mg/kg 224, 27 

Neotame 961 33 mg/kg   

POLYSORBATES  120 mg/kg  

Polydimethylsiloxane 900a 10 mg/kg   

RIBOFLAVINS  100 mg/kg   

SACCHARINS   80 mg/kg   

SORBATES   500 mg/kg 224, 42 

SULFITES  250 mg/kg 44 

Sucralose 

(Trichlorogalactosucrose) 

955 700 mg/kg  

Sucroglycerides 474 5,000 mg/kg   
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Table 15 

Ready-to–eat savouries 

Food 

Category 

system 

Food Category 

Name 

Food Additive  INS No  Recommended 

Maximum Level 

NOTE 

15.0 Ready-to-eat 

savouries 

Acesulfame potassium 950 350 mg/kg 188 

Aspartame 951 500 mg/kg 191 

Neotame 961 32 mg/kg   

Beeswax 901 GMP 3 

Butylated hydroxytoluene (BHT) 321 200mg/kg 15, 130 

Candelilla wax 902 GMP 3 

Carnauba wax 903 GMP 3 

Caramel III  - ammonia caramel 150c 10,000 mg/kg   

Caramel IV –sulfite ammonia caramel 150d 10,000 mg/kg   

PHOSPHATES  2,200 mg/kg 33 

SACCHARINS  100 mg/kg   

Steviol glycosides 960 170 mg/kg 26 

Sucralose (Trichlorogalactosucrose) 955 1,000 mg/kg  

Shellac, bleached 904 GMP 3 

THIODIPROPIONATES  200 mg/kg 46 

TBHQ 319 200mg/kg 15, 130 

15.1 Snacks and 

savouries –

potato, cereal, 

flour or starch 

based (from 

roots and 

tubers, pulses 

and legumes) 

ASCORBYL ESTERS  200 mg/kg 10 

Allura red AC 129 100 mg/kg   

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 200mg/kg 15, 130 

CAROTENOIDS  100 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, COPPER 

COMPLEXES 

 

 

350 mg/kg   

  

  

Canthaxanthin 161g 45 mg/kg  

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 100 mg/kg   

Cyclodextrin, beta- 459 500 mg/kg   

Diacetyltartaric and fatty acid esters of 

glycerol 

472e 20,000 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 500 mg/kg 181 

HYDROXYBENZOATES, PARA-  300 mg/kg 27 

IRON OXIDES  500 mg/kg   

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Ponceau 4R 124 100 mg/kg   

Propyl gallate 310 200 mg/kg 15, 130 

RIBOFLAVINS  300 mg/kg   

BENZOATES  1,000 mg/kg 13 

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

SULFITES  50 mg/kg 44 

TOCOPHEROLS   GMP  

Sunset yellow FCF 110 100 mg/kg   

15.2 Processed nuts 

including coated 

nuts and nut 

mixtures  

ASCORBYL ESTERS  200 mg/kg 10 

Allura red AC 129 100 mg/kg   

Brilliant blue FCF 133 100 mg/kg   

Butylated hydroxyanisole (BHA) 320 200 mg/kg 15, 130 

CAROTENOIDS  100 mg/kg   

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, COPPER 

COMPLEXES 

 100 mg/kg   

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) GMP 3 

Diacetyltartaric and fatty acid esters of 

glycerol 

472e 10,000 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 300 mg/kg  181 

HYDROXYBENZOATES, PARA-  300 mg/kg 27 

IRON OXIDES  400 mg/kg   
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Table 15 

Ready-to–eat savouries 

Food 

Category 

system 

Food Category 

Name 

Food Additive  INS No  Recommended 

Maximum Level 

NOTE 

Indigotine (Indigo carmine) 132 100 mg/kg   

Neotame 961 32 mg/kg   

Ponceau 4R 124 100 mg/kg   

Propyl gallate 310 200 mg/kg 15, 130 

RIBOFLAVINS  1,000 mg/kg   

SORBATES  1,000 mg/kg 42 

15.3 Snacks – fish 

based 

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, COPPER 

COMPLEXES 

 

 

350 mg/kg  

beta-Carotenes, vegetable 160a(ii) 100 mg/kg   

Grape skin extract 163(ii) 400 mg/kg   

Explanation I (for 11.6 Table top sweeteners): Maximum limit of artificial sweetener in the product shall be as in 

reconstituted beverage or food or in final beverage or food for consumption, as the case may be. The product label shall 

give clear instruction for reconstitution of products for making final beverage or food for consumption as the case may 

be. 

Provided where the artificial sweetener(s) is/are used in carbonated water/ sweetened aerated water/ fruit beverage/ 

carbonated fruit beverage/ fruit nectar, the requirement of minimum total soluble solids shall not apply. 

Provided further table top sweetener may contain the following carrier or filler articles with label declaration as provided 

in Regulation 2.4.5 (24, 25, 26, 27, 28 and 29) of Food Safety and Standards (Packaging and Labeling) Regulations, 

2011. Namely,- 

(i) Dextrose 

(ii) Lactose 

(iii) Maltodextrin 

(iv) Mannitol 

(v) Sucrose 

(vi) Isomalt 

(vii) Citric acid 

(viii) Calcium silicate 

(ix) Carboxy methyl cellulose 

(x) Cream of tartar, IP 

(xi) Cross carmellose sodium 

(xii) Colloidal silicone dioxide 

(xiii) Glycine 

(xiv) L-leucine 

(xv) Magnesium stearate, IP 

(xvi) Purified talc 

(xvii) Poly vinyl pyrrolidone 

(xviii) Providone 

(xix) Sodium hydrogen carbonate 

(xx) Starch 

(xxi) Tartaric acid 

(xxii) Erythritol 

Explanation II (for preservatives) 

The use of more than one preservative has been allowed in the alternative, those preservatives may be used in 

combination with one or more alternatives, provided the quantity of each preservative so used does not exceed such 
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number of parts out of those specified for that preservative of the aforesaid tables as may be worked out on the basis of 

the proportion in which such preservatives are combined. 

ANNEXURE-1 

All capital and bold additives in the Table 1 to 15 refers to the group of additives as listed below 

Group Name Additive Name INS No. 

SULFITES Sulfur dioxide 220 

Sodium sulfite 221 

Sodium hydrogen sulfite 222 

Sodium disulfite 223 

Potassium metabisulfite 224 

Potassium sulfite 225 

Calcium hydrogen sulfite 227 

Potassium hydrogen sulfite 228 

Sodium thiosulfate 539 

PHOSPHATES Phosphoric acid 338 

Sodium hydrogen phosphate 339(i) 

Disodium hydrogen phosphate 339(ii) 

Trisodium orthophosphate 339(iii) 

Potassium dihydrogen phosphate 340(i) 

Dipotassium hydrogen phosphate 340(ii) 

Tripotassium ydrogen phosphate 340(iii) 

Monocalcium orthophosphate 341(i) 

Calcium hydrogen phosphate 341(ii) 

Tricalcium phosphate 341(iii) 

Ammonium dihydrogen phosphate 342(i) 

Diammonium Hydrogen phosphate 342(ii) 

Magnesium phosphate 343(i) 

Dimagnesium hydrogen phosphate 343(ii) 

Trimagnesium phosphate 343(iii) 

Disodium diphosphate 450(i) 

Trisodium diphosphate 450(ii) 

Tetrasodium diphosphate 450(iii) 

Tetrapotassium diphosphate 450(v) 

Dicalcium diphosphate 450(vi) 

Calcium dihydrogen diphosphate 450(vii) 

Pentasodium triphosphate 451(i) 

Pentapotassium triphosphate 451(ii) 

Sodium polyphosphate 452(i) 

Potassium polyphosphate 452(ii) 

Sodium calcium polyphosphate 452(iii) 

Calcium polyphosphate 452(iv) 

Ammonium polyphosphate 452(v) 

Magnesium dihydrogen diphosphate 450(ix) 

RIBOFLAVINS Riboflavin, synthetic 101(i) 

Riboflavin 5’-phosphate sodium 101(ii) 

Riboflavin (Bacillus subtilis) 101(iii) 

ASCORBYL ESTERS Ascorbyl palmitate 304 

Ascorbyl stearate 305 

BENZOATES Benzoic acid 210 

Sodium benzoate 211 

Potassium benzoate 212 
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Group Name Additive Name INS No. 

Calcium benzoate 213 

CAROTENOIDS beta-Carotenes (synthetic) 160a(i) 

beta-Carotenes (Blakeslea trispora) 160a(iii) 

beta-apo-8’-Carotenal 160e 

beta-apo-8’-Carotenoic acid, ethyl ester 160f 

CHLOROPHYLLS AND 

CHLOROPHYLLINS, COPPER 

COMPLEXES 

Chlorophylls, copper complexes 141(i) 

Chlorophyllin copper complexes, sodium and potassium salts 141(ii) 

HYDROXYBENZOATES, PARA- Ethyl para-hydroxybenzoate 214 

Methyl para-hydroxybenzoate 218 

NITRITES Potassium nitrite 249 

Sodium nitrite 250 

QUILLAIA EXTRACTS Quillaia extract type 2 999(ii) 

Quillaia extract type I 999(i) 

SODIUM ALUMINIUM 

PHOSPHATES 

Sodium aluminium phosphate, acidic 541(i) 

Sodium aluminium phosphate, basic 541(ii) 

STEAROYL LACTYLATES Calcium stearoyl lactylate 482(i) 

Sodium stearoyl lactylate 481(i) 

THIODIPROPIONATES Dilauryl thiodipropionate 389 

Thiodipropionic acid 388 

TOCOPHEROLS dl-alpha-Tocopherol 3 07c 

d-alpha-Tocopherol 307a 

Tocopherol concentrate, mixed 307b 

SACCHARINS Saccharin 954(i) 

Calcium saccharin 954(ii) 

Potassium saccharin 954(iii) 

Sodium saccharin 954(iv) 

SORBATES Sorbic acid 200 

Sodium sorbate 201 

Potassium sorbate 202 

Calcium sorbate 203 

POLYSORBATES Polyoxyethylene (20) sorbitan monolaurate 432 

Polyoxyethylene (20) sorbitan monooleate 433 

Polyoxyethylene (20) sorbitan monopalmitate 434 

Polyoxyethylene (20) sorbitan monostearate 435 

Polyoxyethylene (20) sorbitan tristearate 436 

POLYOXYETHYLENE 

STEARATES 

Polyoxyethylene (40) stearate 431 

Polyoxyethylene (8) stearate 430 

IRON OXIDES Iron oxide, black 172(i) 

Iron oxide, red 172(ii) 

Iron oxide, yellow 172(iii) 

FERROCYANIDES Calcium ferrocyanide 538 

Potassium ferrocyanide 536 

Sodium ferrocyanide 535 

TARTRATES Potassium sodium L(+)-tartrate 337 

 Sodium L(+)-tartrate 335(ii) 

L(+)-Tartaric acid 334 

ETHYLENE DIAMINE TETRA 

ACETATES 

Calcium disodium ethylenediaminetetraacetate  385 

Disodium ethylenediaminetetraacetate  386 
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Note No. Notes to the Food Additives mentioned in the Table 1 to 15. 

1 As adipic acid. 

2 On the dry ingredient, dry weight, dry mix or concentrate basis. 

3 For use in surface treatment only. 

4 For use in decoration, stamping, marking or branding the product only. 

5 Excluding products conforming to the standard for jams, jellies and marmalades  

6 As aluminium. 

7 For use in coffee substitutes only. 

8 As bixin. 

9 Except for use in ready-to-drink coffee products at 10,000 mg/kg. 

10 As ascorbyl stearate. 

11 On the flour basis. 

12 As a result of carryover from flavouring substances. 

13 As benzoic acid. 

14 For use in 322ydrolysed protein liquid formula only. 

15 On the fat or oil basis. 

16 For use in glaze, coatings or decorations for fruit, vegetables, meat or fish only. 

18  As added level; residue not detected in ready-to-eat food. 

19 For use in cocoa fat only. 

20 Singly or in combination with other stabilizers, thickeners and/or gums. 

21 As anhydrous calcium disodium ethylenediaminetetraacetate. 

22 For use in smoked fish products only. 

23 As iron. 

24 As anhydrous sodium ferrocyanide. 

25 For use at GMP in full fat soy flour only. 

26 As steviol equivalents. 

27 As para-hydroxybenzoic acid. 

28 Except for use in wheat flour conforming to the standard for wheat flour at 2,000 mg/kg. 

29 For non-standardized food only. 

30 As residual NO3 ion. 

31 On the mash used basis. 

32 As residual NO2 ion. 

33 As phosphorus. 

34 On the anhydrous basis. 

35 For use in cloudy juices only. 

36 On the residual level basis. 

37 For non-standardized food and food conforming to the standard for quick frozen blocks of fish fillets, 

minced fish flesh and mixtures of fillets and minced fish flesh. 

38 On the creaming mixture basis. 

39 For use in products containing butter or other fats and oils only. 

40 Pentasodium triphosphate (INS 451(i)) only, to enhance the effectiveness of benzoates and sorbates. 

41 For use in breading or batter coatings only. 

42 As sorbic acid. 

43 As tin. 

44 As residual SO2. 

45 As tartaric acid. 

46 As thiodipropionic acid. 

47 On the dry egg yolk weight basis. 

48 For use in olives only. 

49 For use on citrus fruits only. 

50 For use in fish roe only. 

51 For use in herbs only. 
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Note No. Notes to the Food Additives mentioned in the Table 1 to 15. 

52 Excluding chocolate milk. 

53 For use in coatings only. 

54 For use in cocktail cherries and candied cherries only. 

55 Within the limits for sodium, calcium, and potassium specified in the standard for infant formulaand 

formula for special dietary purposes intended for   infants: singly or in combination with other sodium, 

calcium, and/or potassium salts.  

56 Excluding products where starch is present. 

57 GMP is 1 part benzoyl peroxide and not more than 6 parts of the subject additive by weight. 

58 As calcium. 

59 For use as a packaging gas only. 

60 Except for use as a carbonating agent: the CO2 in the finished wine shall not exceed 39.2 mg/kg. 

61 For use in minced fish only. 

62 As copper. 

63 For non-standardized food and breaded or batter coatings in food conforming to the standard for quick 

frozen fish sticks (fish fingers), fish portions and fish fillets – breaded or in batter 

64 For use in dry beans only. 

65 As a result of carryover from nutrient preparations. 

66 As formaldehyde. 

67 Except for use in liquid egg whites at 8,800 mg/kg as phosphorus, and in liquid whole eggs at 14,700 

mg/kg as phosphorus. 

68 For use in products with no added sugar only. 

69 For use as a carbonating agent only. 

70 As the acid. 

71 Calcium, potassium and sodium salts only. 

72 On the ready-to-eat basis. 

73 Excluding whole fish. 

74 Excluding liquid whey and whey products used as ingredients in infant formula. 

75 For use in milk powder for vending machines only. 

76 For use in potatoes only. 

77 For special nutritional uses only. 

78 Except for use in pickling and balsamic vinegars at 50,000 mg/kg. 

79 For use on nuts only. 

80 Equivalent to 2 mg/dm
2
 surface application to a maximum depth of 5 mm. 

81 Equivalent to 1 mg/dm2 surface application to a maximum depth of 5 mm. 

82 Except for use in shrimp (Crangon crangon and Crangon vulgaris) at 6,000 mg/kg. 

83 L(+)-form only. 

84 For use in products for infants over 1 year of age only. 

85 Use level in sausage casings; residue in sausage prepared with such casings should not exceed 100 

mg/kg. 

86 For use in whipped dessert toppings other than cream only. 

87 On the treatment level basis. 

88 As a result of carryover from the ingredient. 

89 For use in sandwich spreads only. 

90 For use in milk-sucrose mixtures used in the finished product only. 

91 Singly or in combination: benzoates and sorbates. 

92 Excluding tomato-based sauces. 

93 Excluding natural wine produced from Vitis vinifera grapes. 

94 For use in loganiza (fresh, uncured sausage) only. 

95 For use in surimi and fish roe products only. 

96 On the dried weight basis of the high intensity sweetener. 

97 On the final cocoa and chocolate product basis. 

98 For use in dust control only. 
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Note No. Notes to the Food Additives mentioned in the Table 1 to 15. 

99 For use in fish fillets and minced fish only. 

100 For use in crystalline products and sugar toppings only. 

101 When used in combination with other emulsifiers, total combined use level not to exceed 15,000 mg/kg 

as specified in the standard for chocolate and chocolate products. 

102 For use in fat emulsions for baking purposes only. 

103 Except for use in special white wines at 400 mg/kg. 

104 Except for use in bread and yeast-leavened bakery products: maximum 5,000 mg/kg residue. 

105 Except for use in dried gourd strips at 5,000 mg/kg. 

106 Except for use in Dijon mustard at 500 mg/kg. 

107 Except for use of sodium ferrocyanide (INS 535) and potassium ferrocyanide (INS 536) in foodgrade 

dendridic salt at 29 mg/kg as anhydrous sodium ferrocyanide. 

108 For use on coffee beans only. 

109 Use level reported as 25 lbs/1,000 gal x (0.45 kg/lb) x (1 gal/3.75 L) x (1 L/kg) x (10E6 mg/kg) = 3,000 

mg/kg 

110 For use in frozen French fried potatoes only. 

111 Except for use in dried glucose syrup used in the manufacture of sugar confectionery at 150 mg/kg and 

glucose syrup used in the manufacture of sugar confectionery at 400 mg/kg. 

112 For use in grated cheese only. 

113 As acesulfame potassium equivalents (the reported maximum level can be converted to an aspartame-

acesulfame salt basis by dividing by 0.44). Combined use of aspartame-acesulfame salt with individual 

acesulfame potassium or aspartame should not exceed the individual maximum levels for acesulfame 

potassium or aspartame (the reported maximum level can be converted to aspartame equivalents by 

dividing by 0.68). 

114 Excluding cocoa powder. 

115 For use in pineapple juice only. 

116 For use in doughs only. 

117 Except for use in fresh, uncured sausage at 1,000 mg/kg. 

118 Except for use in fresh, cured sausage at 1,000 mg/kg. 

119 As aspartame equivalents (the reported maximum level can be converted to an aspartame acesulfame salt 

basis by dividing by 0.64). Combined use of aspartame-acesulfame salt with individual aspartame or 

acesulfame potassium should not exceed the individual maximum levels for aspartame or acesulfame 

potassium (the reported maximum level can be converted to acesulfame potassium equivalents by 

multiplying by 0.68). 

120 Except for use in caviar at 2,500 mg/kg. 

121 Except for use in fermented fish products at 1,000 mg/kg. 

123 Except for use in beverages with pH greater than 3.5 at 1,000 mg/kg. 

124 For use in products containing less than 7% ethanol only. 

125 For use in a mixture with vegetable oil only, as a release agent for baking pans. 

126 For use in releasing dough in dividing or baking only. 

127 On the served to the consumer basis. 

128 Tartaric acid (INS 334) only. 

129 For use as an acidity regulator in grape juice only. 

130 Singly or in combination: butylated hydroxyanisole (INS 320), butylated hydroxytoluene (INS 321), 

tertiary butylated hydroquinone (INS 319), and propyl gallate (INS 310). 

131 For use as a flavour carrier only. 

132 Except for use in semi-frozen beverages at 130 mg/kg on a dried basis. 

133 Any combination of butylated hydroxyanisole (INS 320), butylated hydroxytoluene (INS 321), and 

propyl gallate (INS 310) at 200 mg/kg,  provided that single use limits are not exceeded. 

134 Except for use in cereal-based puddings at 500 mg/kg. 

135 Except for use in dried apricots at 2,000 mg/kg, bleached raisins at 1,500 mg/kg, desiccated coconut at 

200 mg/kg and coconut from which oil has been partially extracted at 50 mg/kg. 

136 For use to prevent browning of certain light coloured vegetables only. 

137 Except for use in frozen avocado at 300 mg/kg. 

138 For use in energy-reduced products only. 
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Note No. Notes to the Food Additives mentioned in the Table 1 to 15. 

139 For use in mollusks, crustaceans, and echinoderms only. 

140 Except for use in canned abalone (univalve 325ydrolyse) at 1,000 mg/kg. 

141 For use in white chocolate only. 

142 Excluding coffee and tea. 

143 For use in fruit juice-based drinks and dry ginger ale only. 

144 For use in sweet and sour products only. 

145 For use in energy reduced or no added sugar products only. 

146 Beta-carotene (synthetic) (INS 160a(i)) only. 

147 Excluding whey powders for infant food. 

148 Except for use in microsweets and breath freshening mints at 10,000 mg/kg. 

149 Except for use in fish roe at 100 mg/kg. 

150 For use in soy-based formula only. 

151 Except for use in 325ydrolysed protein and/or amino acid-based formula at 1,000 mg/kg. 

152 For use in frying only. 

153 For use in instant noodles only. 

154 For use in coconut milk only. 

155 For use in frozen, sliced apples only. 

156 Except for use in microsweets and breath freshening mints at 2,500 mg/kg. 

157 Except for use in microsweets and breath freshening mints at 2,000 mg/kg. 

158 Except for use in microsweets and breath freshening mints at 1,000 mg/kg. 

159 For use in pancake syrup and maple syrup only. 

160 For use in ready-to-drink products and pre-mixes for ready-to-drink products only. 

162 For use in dehydrated products and salami-type products only. 

163 Except for use in microsweets and breath freshening mints at 3,000 mg/kg. 

164 Except for use in microsweets and breath freshening mints at 30,000 mg/kg. 

165 For use in products for special nutritional use only. 

166 For use in milk-based sandwich spreads only. 

167 For use in dehydrated products only. 

168 Quillaia extract type 1 (INS 999(i)) only. 

169 For use in fat-based sandwich spreads only. 

170 Excluding products conforming to the standard for fermented milks. 

171 Excluding anhydrous milkfat. 

172 Except for use in fruit sauces, fruit toppings, coconut cream, coconut milk and “fruit bars” at 50 mg/kg. 

173 Excluding instant noodles containing vegetables and eggs. 

174 Singly or in combination: sodium aluminosilicate (INS 554), calcium aluminium silicate (INS 556),and 

aluminium silicate (INS 559). 

175 Except for use in jelly-type fruit-based desserts at 200 mg/kg. 

176 For use in canned liquid coffee only. 

177 For non-standardized food and minced fish flesh and breaded or batter coatings conforming to the 

standard for quick frozen fish sticks (fish fingers), fish portions and fish fillets –breaded or in batter . 

178 As carminic acid. 

179 For use in restoring the natural colour lost in processing only. 

180 Singly or in combination: butylated hydroxyanisole (BHA, INS 320) and butylated hydroxytoluene 

(BHT, INS 321). 

181 As anthocyanin. 

182 Excluding coconut milk. 

183 Products conforming to the standard for chocolate and chocolate products may only use colours for 

surface decoration. 

184 For use in nutrient coated rice grain premixes only. 

185 As norbixin. 

186 For use in flours with additives only. 

187 Ascorbyl palmitate (INS 304) only. 
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188 If used in combination with aspartame-acesulfame salt (INS 962), the combined maximum use level, 

expressed as acesulfame potassium, should not exceed this level. 

189 Excluding rolled oats. 

190 Except for use in fermented milk drinks at 500 mg/kg. 

191 If used in combination with aspartame-acesulfame salt (INS 962), the combined maximum use level, 

expressed as aspartame, should not exceed this level. 

192 For use in liquid products only. 

193 For use in crustacean and fish pastes only. 

194 For use in instant noodles conforming to the standard for instant noodles only. 

195 Singly or in combination: butylated hydroxyanisole (BHA, INS 320), butylated hydroxytoluene (BHT, 

INS 321) and tertiary butylhydroquinone (TBHQ, INS 319). 

196 Singly or in combination: butylated hydroxyanisole (BHA, INS 320), butylated hydroxytoluene (BHT, 

INS 321) and ropyl gallate (INS 310). 

197 Singly or in combination: butylated hydroxytoluene (BHT, INS 321) and propyl gallate (INS 310). 

198 For use in solid products (e.g., energy, meal replacement or fortified bars) only. 

199 Except for use in microsweets and breath freshening mints at 6,000 mg/kg as steviol equivalents. 

200 Except for use in ham of pork loin (cured and non-heat-treated) at 120 mg/kg as steviol equivalents 

201 For use in flavoured products only. 

202 For use in brine used in the production of sausage only. 

203 For use in chewable supplements only. 

204 Except for use in longan and lichee at 50 mg/kg. 

205 Except for use to prevent browning of certain light colored vegetables at 50 mg/kg. 

206 Except for use as a bleaching agent in products conforming to the standard for aqueous coconut products 

at 30 mg/kg. 

207 Except for use in soybean sauce intended for further processing at 50,000 mg/kg. 

208 For use in dried and dehydrated products only. 

209 Excluding products conforming to the standard for blend of skimmed milk and vegetable fat in powdered 

form. 

210 For non-standardized food and fish filets and minced fish flesh conforming to the standard for quick 

frozen fish sticks (fish fingers), fish portions and fish fillets – breaded or in batter.  

211 For use in noodles only. 

212 Except for use in products conforming to the standard for bouillon and consommés at 3,000 mg/kg. 

213 For use in liquid products containing high intensity sweeteners only. 

214 Excluding products conforming to the standard for dairy fat spreads.  

215 Excluding products conforming to the standard for fat spreads and blended spreads.  

216 For use in maize-based products only. 

217 Except for use in toppings at 300 mg/kg. 

218 Only 326ydrolyse can be used as preservatives and antioxidants in the products covered by the standard 

for desiccated coconut. 

219 Except for use in non-alcoholic aniseed-based, coconut-based, and almond-based drinks at 5,000 mg/kg. 

220 For use in flavoured products heat treated after fermentation only. 

221 For use in potato dough and pre-fried potato slices only. 

222 For use in collagen-based casings with a water activity greater than 0.6 only. 

223 Except for use in products containing added fruits, vegetables, or meats at 3,000 mg/kg. 

224 Excluding aromatized beer. 

225 Except for use in self-raising flour at 12,000 mg/kg. 

226 Except for use as a meat tenderizer at 35,000 mg/kg. 

227 For use in sterilized and UHT treated milks only. 

228 Except for use to stabilize higher protein liquid whey used for further processing into whey protein 

concentrates at 1,320 mg/kg. 

229 For use as a flour treatment agent, raising agent or leavening agent only. 

230 For use as an acidity regulator only. 

231 For use in flavoured fermented milks and flavoured fermented milks heat treated after fermentation only. 
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232 For use in vegetable fats conforming to the standard for edible fats and oils not covered by individual 

standards only. 

233 As nisin. 

234 For use as a stabilizer or thickener only. 

235 For use in reconstituted and recombined products only. 

236 Excluding products conforming to the standard for cream and prepared creams (reconstituted cream, 

recombined cream, prepackaged liquid cream).  

237 Excluding products conforming to the standard for processed cereal-based foods for infants and young 

children  

238 Except for use in products corresponding to the standard for processed cereal-based foods for infants and 

young children) at GMP. 

239 Excluding products conforming to the standard for canned baby foods. 

240 The use level is within the limit for sodium listed in the standard for canned baby foods  

241 For use in surimi products only. 

242 For use as an antioxidant only. 

243 For use in products conforming to the standard for processed cereal-based foods for infants and young 

children only, as a raising agent. 

244 For use in biscuit dough only. 

245 For use in pickled vegetables only. 

246 Singly or in combination: aluminium ammonium 327ydrolys (INS 523) and sodium aluminium 

phosphates (acidic and basic; (INS 541(i),(ii)). 

247 For use in kuzukiri and harusame (starch based products) only. 

248 For use as a raising agent only. 

249 For use as a raising agent in mixes for steamed breads and buns only. 

250 For use in boiled mollusks and tsukudani only. 

251 For use in processed 327ydrolys cheese only. 

252 For use in self-rising flour and self-rising corn meal only. 

253 For use in dry mix hot chocolate only. 

254 For use in salt applied to dry salted cheeses during manufacturing only. 

255 Except for use in seasonings applied to foods in food category 15.1 at 1,700 mg/kg. 

256 For use in noodles, gluten-free pasta and pasta intended for hypoproteic diets only. 

257 For use in shrimps and prawns only. 

258 Excluding maple syrup. 

259 Singly or in combination: sodium aluminosilicate (INS 554) and calcium aluminium silicate (INS 556). 

260 For use in powdered beverage whiteners only. 

261 For use in heat-treated buttermilk only. 

262 For use in edible fungi and fungus products only. 

263 Except for use in pickled fungi at 20,000 mg/kg. 

264 Except for use in sterilized fungi at 5,000 mg/kg: citric acid (INS 330) and lactic acid (INS 270),singly or 

in combination. 

265 For use in quick frozen French fried potatoes only, as a sequestrant. 

266 Excluding salted atlantic herring and sprat. 

267 Excluding products conforming to the standard for salted fish and dried salted fish of the gadidae family 

of fishes , the standard for dried shark fins, the standard for crackers from marine and freshwater fish, 

crustaceans and molluscan shellfish , and the standard for boiled dried salted anchovies. 

268 Singly or in combination: ins 471, 472a, 472b and 472c in products conforming to the standard 

forprocessed cereal-based foods for infants and young children. 

269 Singly or in combination with other modified starches used as thickeners in products conforming to the 

standard for processed cereal-based foods for infants and young children. 

270 For use at 60,000 mg/kg, singly or in combination with other starch thickeners in products conforming to 

the standard for canned baby foods. 

271 For use in products conforming to the standard for canned baby foods. 

272 Singly or in combination: ins 410, 412, 414, 415 and 440 at 20,000 mg/kg in gluten-free cereal based 
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foods, and 10,000 mg/kg in other products conforming to the standard for processed cereal- based foods 

for infants and young children . 

273 Singly or in combination: ins 410, 412, 414, 415 and 440 except for use at 20,000 mg/kg in glutenfree 

cereal based foods in products conforming to the standard for processed cereal-based foods  for infants 

and young children . 

274 For use at 15,000 mg/kg in products conforming to the standard for processed cereal-based foods for 

infants and young children. 

275 For use at 1,500 mg/kg in products conforming to the standard for canned baby foods. 

276 Singly or in combination with other modified starches used as thickeners in products conforming to the 

standard for canned baby foods. 

277 Excluding virgin and cold pressed oils and products conforming to the standard for olive oils and olive 

pomace oils. 

278 For use in whipped cream and cream packed under pressure only. 

279 Except for products conforming to the standard for edible fungi and fungus products. 

280 For use in pickled radish only. 

281 For use in fresh minced meat which contains other ingredients apart from comminuted meat only. 

282 Only non-amidated pectins may be used in the standard for canned baby foods  

283 For use in canned fruit-based baby foods conforming to the standard for canned baby foods only. 

284 Singly or in combination: INS 1412, 1413, 1414 and 1440 in products conforming to the standard for 

infant formula and formulas for special medical purposes intended for infants. 

285 Singly or in combination: INS 1412, 1413, 1414 and 1422 in products conforming to the standardfor 

follow-up formula. 

286 For use in products conforming to the standard for luncheon meat andthe standard for cooked cured 

chopped meat. 

288 For use in products conforming to the standard for cooked cured ham and cooked cured pork shoulder. 

289 For use of sodium dihydrogen phosphate (INS 339(i)), disodium hydrogen phosphate (INS 

339(ii)),trisodium phosphate (INS 339(iii)), potassium dihydrogen phosphate (INS 340(i)), dipotassium 

hydrogen phosphate (INS 340(ii)), tripotassium phosphate (INS 340(iii)), calcium dihydrogen phosphate 

(INS 341(i)), calcium hydrogen phosphate (INS 341(ii)), tricalcium phosphate (INS 341(iii), disodium 

diphosphate (INS 450(i)), trisodium diphosphate (INS 450(ii)), tetrasodium diphosphate (INS 450(iii)), 

tetrapotassium diphosphate (INS 450(v)), calcium dihydrogen diphosphate (INS 450(vii)), pentasodium 

triphosphate (INS 451(i)), pentapotassium triphosphate (INS 451(ii)), sodium polyphosphate (INS 

452(i)), potassium polyphosphate (INS 452(ii)), sodium calcium polyphosphate (INS 452(iii)), calcium 

polyphosphate (INS 452(iv)), ammonium polyphosphate (INS 452(v)), and bone phosphate (INS 542) as 

humectants in products conforming to the standard for cooked cured ham and cooked cured pork 

shoulder. The total amount of phosphates (naturally present and added) shall not exceed 3,520 mg/kg as 

phosphorus. 

290 For use in products conforming to the standard for luncheon meat and cooked cured chopped meat at 15 

mg/kg to replace loss of colour in product with binders only. 

291 Except for use of beta-apo-8’-carotenal (INS 160e) and beta-apo-8’-carotenoic acid, methyl or ethyl ester 

(INS 160f) at 35 mg/kg. 

292 Except for use in 276 Hydrolysed protein and/or amino acid-based formula at 25,000 mg/kg. 

293 On the saponin basis. 

294 Except for use in liquid products at 600 mg/kg as steviol equivalents. 

295 For use in products conforming to the standard for canned baby foods only, as an acidity regulator. 

296 Except for use in perilla in brine at 780 mg/kg. 

297 The level in the ready-to-eat food shall not exceed 200 mg/kg on the anhydrous basis. 

298 For use in provolone cheese only. 

299 For use at 400 mg/kg as phosphorous singly or in combination in breaded or batter coating inaccordance 

with standard for quick frozen fish sticks (fish fingers), fish portions and fish fillets– breaded or in batter. 

300 For use in salted squid only. 

301 Interim maximum level. 

302 For use of sodium dihydrogen phosphate (INS 339(i)), disodium hydrogen phosphate (INS 

339(ii),trisodium phosphate (INS 339(iii)), potassium dihydrogen phosphate (INS 340(i)), dipotassium 

hydrogen phosphate (INS 340(ii)), tripotassium phosphate (INS 340(iii)), calcium dihydrogen phosphate 

(341(i)), calcium hydrogen phosphate (INS 341(ii)), tricalcium phosphate (INS 341(iii)), disodium 
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diphosphate (INS 450(i)), trisodium diphosphate (INS 450(ii)), tetrasodium diphosphate(INS 450(iii)), 

tetrapotassium diphosphate (INS 450(v)), calcium dihydrogen diphosphate (INS 450(vii)), pentasodium 

triphosphate (INS 451(i)), pentapotassium triphosphate (INS 451(ii)), sodium polyphosphate (INS 

452(i)), potassium polyphosphate (INS 452(ii)), sodium calcium polyphosphate (INS 452(iii)), calcium 

polyphosphate (INS 452(iv)), ammonium polyphosphate (INS 452(v)), and bone phosphate (INS 542) as 

humectants in products conforming to the standard for luncheon meat and cooked cured chopped meat  at 

1320 mg/kg as phosphorous. The total amount of phosphates (naturally present and added) shall not 

exceed 3,520 mg/kg as phosphorous. 

303 For use as a pH stabilizer in soured cream butter only. 

321 For use in powdered mixes only. 

327 For use in fish products cooked in soy sauce. 

330 Except for use in canned products. 

340 Except for products not conforming tothe Codex standard for bouillons and consommés (CODEX STAN 

117-1981) at 100 mg/kg. 

FS01 Glucose oxidase from Aspergillus niger, A. oryzae, Penicillium chrysogenum 

FS02 Lipase from Aspergillus niger, A. oryzae, A. flavus, Rhizopus arrhizus, R. delemar, R. nigricans, R. 

niveus, Mucor javanicus, M. miehei, M. pusillus, Brevibacterium lineus, Candida lipolytica 

FSO3 Xylanase from Aspergillus niger, Sporotrichum dimorphosporum, Streptomyces sp., Trichoderma reesei, 

Humicola insolens, Bacillus licheniformis 

XS89 Excluding products conforming to standard for luncheon meat. 

XS96 Excluding products conforming to the standard for cooked cured ham. 

XS97  Excluding products conforming to the standard for cooked cured pork shoulder. 

XS98  Excluding products conforming to the standard for cooked cured chopped meat. 

XT99 In case of thermally processed fruit beverages/ fruit drinks/ready-to-serve fruit beverages, half of the 

recommended maxiumum level is permitted 

XT100 70 mg/kg for thermally processed fruit beverages/ fruit drinks/ready-to- serve fruit beverages 

XT101 300 mg/kg for thermally processed fruit beverages/ fruit drinks/ready-to- serve fruit beverages 

XT102 On dilutionexcept  in cordial and barley water 

 

GMP Table Provisions For all Food Categories 

The following additives, as indicated  may be used in all food categories (except those categories listed in the ‘Annex to 

GMP’ list) under the conditions of Good Manufacturing Practice (GMP) as outlined in the 3.1(8) 

INS No. Food Additive  

260 Acetic acid, glacial 

472a Acetic and fatty acid esters of glycerol 

1422 Acetylated distarch adipate 

1414 Acetylated distarch phosphate 

1451 Acetylated oxidized starch 

1401 Acid-treated starch 

406 Agar  

400 Alginic acid 

1402 Alkaline treated starch 

403 Ammonium alginate 

503(i) Ammonium carbonate 

510 Ammonium chloride 

503(ii) Ammonium hydrogen carbonate 

527 Ammonium hydroxide 

1100(i) alpha-Amylase from Aspergillus oryzae var. 

1100(iv) alpha-Amylase from Bacillus megaterium expressed in Bacillus subtilis 

1100(v) alpha-Amylase from Bacillus stearothermophilus expressed in Bacillus subtilis 

1100(ii) alpha-Amylase from Bacillus stearothermophilus 

1100(iii) alpha-Amylase from Bacillus subtilis 

300 Ascorbic acid, L- 
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The following additives, as indicated  may be used in all food categories (except those categories listed in the ‘Annex to 

GMP’ list) under the conditions of Good Manufacturing Practice (GMP) as outlined in the 3.1(8) 

INS No. Food Additive  

162 Beet red 

1403 Bleached starch 

1101(iii) Bromelain 

629 Calcium 5'-guanylate 

633 Calcium 5'-inosinate 

634 Calcium 5'-ribonucleotides 

263 Calcium acetate 

404 Calcium alginate 

302 Calcium ascorbate 

170(i) Calcium carbonate 

509 Calcium chloride 

623 Calcium di-L-glutamate 

578 Calcium gluconate 

526 Calcium hydroxide  

327 Calcium lactate  

352(ii) Calcium malate, DL-  

529 Calcium oxide  

282 Calcium propionate  

552 Calcium silicate  

516 Calcium sulfate  

150a Caramel I – plain caramel  

1100(vi) Carbohydrase from Bacillus licheniformis  

290 Carbon dioxide  

410 Carob bean gum  

407 Carrageenan  

427 Cassia gum  

140 Chlorophylls  

330 Citric acid  

472c Citric and fatty acid esters of glycerol  

468 Cross-linked sodium carboxymethyl cellulose (Cross-linked-cellulose gum) 

424 Curdlan  

457 Cyclodextrin, alpha-  

458 Cyclodextrin, gamma-  

1504(i) Cyclotetraglucose  

1504(ii) Cyclotetraglucose syrup 

1400 Dextrins, roasted starch  

628 Dipotassium 5'-guanylate  

627 Disodium 5'-guanylate 

631 Disodium 5'-inosinate 

635 Disodium 5'-ribonucleotides  

1412 Distarch phosphate  

315 Erythorbic acid (Isoascorbic acid)  

968 Erythritol  

462 Ethyl cellulose  

467 Ethyl hydroxyethyl cellulose 

297 Fumaric acid  

418 Gellan gum  

575 Glucono delta-lactone  

1102 Glucose oxidase  (Note FS01) 
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The following additives, as indicated  may be used in all food categories (except those categories listed in the ‘Annex to 

GMP’ list) under the conditions of Good Manufacturing Practice (GMP) as outlined in the 3.1(8) 

INS No. Food Additive  

620 Glutamic acid, L(+)-  

422 Glycerol 

626 Guanylic acid, 5'-  

412 Guar gum  

414 Gum arabic (Acacia gum)  

507 Hydrochloric acid  

463 Hydroxypropyl cellulose  

1442 Hydroxypropyl distarch phosphate  

464 Hydroxypropyl methyl cellulose  

1440 Hydroxypropyl starch  

630 Inosinic acid, 5'-  

953 Isomalt (Hydrogenated isomaltulose)  

416 Karaya gum  

425 Konjac flour  

270 Lactic acid, L-, D- and DL-  

472b Lactic and fatty acid esters of glycerol  

966 Lactitol  

322(i), (ii) Lecithins 

1104 Lipases  (Note FS02) 

160d(iii) Lycopene, Blakeslea trispora  

160d(i) Lycopene, synthetic  

160d(ii) Lycopene, tomato  

504(i) Magnesium carbonate  

511 Magnesium chloride  

625 Magnesium di-L-glutamate  

580 Magnesium gluconate  

528 Magnesium hydroxide  

504(ii) Magnesium hydroxide carbonate  

329 Magnesium lactate, DL-  

530 Magnesium oxide  

553(i) Magnesium silicate, synthetic  

518 Magnesium sulfate   

296 Malic acid, DL-  

965(i) Maltitol  

965(ii) Maltitol syrup  

421 Mannitol  

461 Methyl cellulose 

465 Methyl ethyl cellulose  

460(i) Microcrystalline cellulose (Cellulose gel)  

471 Mono- and di-glycerides of fatty acids 

624 Monoammonium L-glutamate  

622 Monopotassium L-glutamate  

621 Monosodium L-glutamate 

1410 Monostarch phosphate  

941 Nitrogen  

942 Nitrous oxide  

1404 Oxidized starch  

1101(ii) Papain  

440 Pectins  
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The following additives, as indicated  may be used in all food categories (except those categories listed in the ‘Annex to 

GMP’ list) under the conditions of Good Manufacturing Practice (GMP) as outlined in the 3.1(8) 

INS No. Food Additive  

1413 Phosphated distarch phosphate  

1200 Polydextroses  

964 Polyglycitol syrup  

1202 Polyvinylpyrrolidone, insoluble  

632 Potassium 5’-inosinate  

261 Potassium acetates  

402 Potassium alginate  

303 Potassium ascorbate  

501(i) Potassium carbonate  

508 Potassium chloride 

332(i) Potassium dihydrogen citrate  

577 Potassium gluconate  

501(ii) Potassium hydrogen carbonate  

515(ii) Potassium hydrogen sulfate  

525 Potassium hydroxide  

326 Potassium lactate  

351(ii) Potassium malate  

283 Potassium propionate  

515(i) Potassium sulfate  

460(ii) Powdered cellulose  

407a Processed eucheuma seaweed   

944 Propane  

280 Propionic acid  

1101(i) Protease  

1204 Pullulan  

470(i) Salts of myristic, palmitic and stearic acids with ammonia, calcium, potassium and sodium  

470(ii) Salts of oleic acid with calcium, potassium and sodium  

551 Silicon dioxide, amorphous  

350(ii) Sodium DL-malate  

262(i) Sodium acetate  

401 Sodium alginate  

301 Sodium ascorbate  

500(i) Sodium carbonate  

466 Carboxymethyl cellulose  

469 Sodium carboxymethyl cellulose, enzymatically hydrolysed (Cellulose gum, enzymatically hydrolyzed) 

331(i) Sodium dihydrogen citrate 

316 Sodium erythorbate (Sodium isoascorbate)  

365 Sodium fumarates  

576 Sodium gluconate  

350(i) Sodium hydrogen DL-malate  

500(ii) Sodium hydrogen carbonate  

514(ii) Sodium hydrogen sulfate  

524 Sodium hydroxide  

325 Sodium lactate  

281 Sodium propionate  

500(iii) Sodium sesquicarbonate  

514(i) Sodium sulfate  

420(i) Sorbitol  

420(ii) Sorbitol syrup  
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The following additives, as indicated  may be used in all food categories (except those categories listed in the ‘Annex to 

GMP’ list) under the conditions of Good Manufacturing Practice (GMP) as outlined in the 3.1(8) 

INS No. Food Additive  

1420 Starch acetate  

1450 Starch sodium octenyl succinate  

1405 Starches, enzyme treated  

553(iii) Talc  

417 Tara gum  

957 Thaumatin  

171 Titanium dioxide  

413 Tragacanth gum  

1518 Triacetin  

380 Triammonium citrate  

333(iii) Tricalcium citrate  

332(ii) Tripotassium citrate  

331(iii) Trisodium citrate 

415 Xanthan gum 

967 Xylitol  

 

ANNEX TO GMP Table 

Food Categories or Individual Food Items where GMP Table shall not apply 

Sr. 

No 

Category  

number 

Food category 

1.  1.1.1 Milk and buttermilk (plain) (excluding heat-treated buttermilk) 

2.  1.1.1.1 Milk (plain) 

3.  1.1.1.2 Buttermilk (plain) 

4.  1.2 
Fermented and renneted milk products (plain) excluding food category 1.1.2    (dairy based  

drinks) 

5.  1.2.1 
Fermented and renneted milk products (plain), excluding food category 1.1.2 (dairy-based 

drinks) 

6.  1.2.1.1 Fermented milks (plain), not heat-treated after fermentation 

7.  1.2.1.2 Fermented milks (plain), heat-treated after fermentation 

8.  1.2.2 Renneted milk (plain) 

9.  1.4.1 Pasteurized cream (plain) 

10.  1.4.2 Sterilized and UHT creams, whipping or whipped creams, and reduced fat creams (plain) 

11.  1.6.3 Whey Cheese 

12.  1.6.6 Whey protein cheese 

13.  1.8.2 Dried whey and whey products, excluding whey cheese 

14.  2.1 Fats and oils essentially free from water 

15.  2.1.1 Butter oil, anhydrous milkfat, ghee 
 

16.  2.1.2 Vegetable oils and fats 

17.  2.1.3 Lard, tallow, fish oil, and other animal fats 

18.  2.2.1 Butter 

19.  4.1.1 Fresh fruit 

20.  4.1.1.1 Untreated fresh fruit 

21.  4.1.1.2 Surface-treated fresh fruit 

22.  4.1.1.3 Peeled or cut fresh fruit 

23.  4.2.1 
Fresh vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes,and 

aloe vera), seaweeds, and nuts and seeds 
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No 

Category  

number 

Food category 

24.  4.2.1.1 
Untreated fresh vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and 

legumes [(including soybeans)], and aloe vera), seaweeds, and nuts and seeds 

25.  4.2.1.2 
Surface-treated fresh vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses 

and legumes, and aloe vera), seaweeds, and nuts and seeds 

26.  4.2.1.3 
Peeled, cut or shredded fresh vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, 

pulses and legumes, and aloe vera), seaweeds, and nuts and seeds 

27.  4.2.2.1 
Frozen vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, 

and aloe vera), seaweeds, and nuts and seeds 

28.  4.2.2.7 

Fermented vegetable (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and   

legumes, and aloe vera), and seaweed products, excluding fermented soybean products of 

food categories  6.8.6, 6.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1 and 12.9.2.3 

29.  6.1 Whole, broken or flaked grain, including rice 

30.  6.2 Flours and starches (including soybean powder) 

31.  6.2.1 Flours 

32.  6.2.2 Starches 

33.  6.4.1 Fresh pastas and noodles and like products 

34.  6.4.2 Dried pastas and noodles and like products 

35.  8.1 Fresh meat, poultry, and game 

36.  8.1.1 Fresh meat, poultry, and game, whole pieces or cuts 

37.  8.1.2 Fresh meat, poultry, and game, comminuted 

38.  9.1 Fresh fish and fish products, including molluscs, crustaceans and echinoderms 

39.  9.1.1 Fresh fish 

40.  9.1.2 Fresh mollusks, crustaceans, and echinoderms 

41.  9.2 Processed fish and fish products, including molluscs, crustaceans and echinoderms 

42.  9.2.1 Frozen fish, fish fillets, and fish products, including mollusks, crustaceans, and echinoderms 

43.  9.2.2 
Frozen battered fish, fish fillets, and fish products, including mollusks, crustaceans, and 

echinoderms 

44.  9.2.3 
Frozen minced and creamed fish products, including mollusks, crustaceans, and 

echinoderms 

45.  9.2.4 
Cooked and/or fried fish and fish products, including mollusks, crustaceans, and 

echinoderms 

46.  9.2.4.1 Cooked fish and fish products 

47.  9.2.4.2 Cooked mollusks, crustaceans, and echinoderms 

48.  9.2.4.3 Fried fish and fish products, including mollusks, crustaceans, and echinoderms 

49.  9.2.5 
Smoked, dried, fermented, and/or salted fish and fish products, including mollusks, 

crustaceans, and echinoderms 

50.  10.1 Fresh eggs 

51.  10.2.1 Liquid egg products 

52.  10.2.2 Frozen egg products 

53.  11.1 Refined and raw sugars 

54.  11.1.1 White sugar, dextrose anhydrous, dextrose monohydrate, fructose 

55.  11.1.2 Powdered sugar, powdered dextrose 

56.  11.1.3 Soft white sugar, soft brown sugar, glucose syrup, dried glucose syrup, raw cane sugar 

57.  11.1.3.1 Dried glucose syrup used to manufacture sugar confectionery 

58.  11.1.3.2 Glucose syrup used to manufacture sugar confectionery 

59.  11.1.4 Lactose 

60.  11.1.5 Plantation or mill white sugar 

61.  11.2 Brown sugar, excluding products of food category 11.1.3 (soft white sugar, soft brown 
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sugar, glucose syrup, dried glucose syrup, raw cane sugar) 

62.  11.3 

Sugar solutions and syrups, also (partially) inverted, including treacle and molasses, 

excluding products of food category 11.1.3 (soft white sugar, soft brown sugar, glucose 

syrup, dried glucose syrup, raw cane sugar) 

63.  11.4 Other sugars and syrups (e.g., xylose, maple syrup, sugar toppings) 

64.  11.5 Honey 

65.  12.1 Salt and salt substitutes 

66.  12.1.1 Salt 

67.  12.1.2 Salt substitutes 

68.  12.2.1 Herbs and spices (EXCLUDING SPICES) 

69.  14.1.1 Waters 

70.  14.1.1.1 Natural mineral waters and source waters 

71.  14.1.1.2 Table waters and soda waters 

72.  14.1.2 Fruit and vegetable juices 

73.  14.1.2.1 Fruit juice 

74.  14.1.2.2 Vegetable juice 

75.  14.1.2.3 Concentrates for fruit juice 

76.  14.1.2.4 Concentrates for vegetable juice 

77.  14.1.3 Fruit and vegetable nectars 

78.  14.1.3.1 Fruit nectar 

79.  14.1.3.2 Vegetable nectar 

80.  14.1.3.3 Concentrates for fruit nectar 

81.  14.1.3.4 Concentrates for vegetable nectar 

82.  14.1.5 
Coffee, coffee substitutes, tea, herbal infusions, and other hot cereal beverages, excluding 

cocoa 

83.  14.2.3 Grape wines 

84.  14.2.3.1 Still grape wine 

85.  14.2.3.2 Sparkling and semi-sparkling grape wines 

86.  14.2.3.3 Fortified grape wine, grape liquor wine, and sweet grape wine 

 

(C) After Regulation 3.2 the following Regulation shall be inserted, namely,- 

3.3 Other substances for use in food products 

3.3.1 Flavouring agents and related substances 

(1) Flavouring agents include flavour substances, flavour extracts or flavour preparations, which are capable 

ofimparting flavouring properties, namely taste or odour or both to food. The following type of Flavouring agents 

may be added to food as per Good Manufacturing Practices: - 

(i) Natural flavours and natural favouring substances means flavour preparations and single substancerespectively, 

acceptable for human consumption, obtained exclusively by physical processes from vegetables, for human 

consumption. 

(ii) Nature-identical flavouring substances means substances chemically isolated from aromatic rawmaterials or 

obtained synthetically; they are chemically identical to substances present in natural productsintended for human 

consumption, either processed or not. 

(iii) Artificial flavouring substances means those substances which have not been identified in naturalproducts 

intended for human consumption either processed or not; 

(2) Use of antioxidants, emulsifying and stabilising agents and food preservatives in flavour -The flavouring agents 

may contain permitted antioxidants, emulsifying and stabilising agents and foodpreservatives. 
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(3) Use of anticaking agent in flavours - Synthetic amorphous silicon dioxide (INS 551) may be used in powder 

flavouringsubstances to a maximum level of 2 percent. 

(4) Restriction on use of flavouring agents:-The use of the following flavouring agents is prohibited in any article of 

food, namely,- 

(i) Coumarin and dihydrocoumarin; 

(ii) Tonkabean (Dipteryl adorat); 

(iii) β-asarone and cinamyl anthracilate 

(iv) Estragole 

(v) Ethyl methyl ketone 

(vi) Ethyl-3-phenylglycidate 

(vii) Eugenyl methyl ether 

(viii) Methyl β napthyl ketone 

(ix) p-Propylanisole 

(x) Saffrole and isosaffrole 

(xi) Thujone and isothujone (α & β thujone) 

(5) Solvent in flavour 

Diethyleneglycol and monoethyl ether shall not be used as solvent in flavours. 

3.3.2 Lactulose syrup 

(1) Lactulose syrup may be used in special milk based infant food formulations, which is to be taken under medical 

advice upto a maximum level of 0.5 per cent of final food subject to label declaration. 

(2) Lactulose syrup may be used in bakery products upto 0.5 per cent maximum by weight. 

3.3.3 Oligofructose 

Oligofructose may be added at not more than 10 per cent of the product, in the following products, subject to label 

declaration under sub-regulation 43 of regulation 2.4.5 of the Food Safety and Standards (Packaging and Labelling) 

Regulations, 2011,- 

Dairy products like yoghurt, mousse, spreads, dairy based drinks (milkshakes, yoghurt drink), cheese, pudding, cream 

and ice-cream, frozen desserts like non dairy ice, sorbet and fruit ice, frozen yoghurt, flakes and ready-to-eat dry 

breakfast cereals, chocolate and sweets and carbohydrate based and milk product based sweets like halwa, mysore pak, 

boondi laddu, jalebi, khoyaburfi, peda, gulabjamun, rasgulla and similar milk product based sweets sold by any name; 

cooked sausages, ham and meat spreads. 

3.3.4 Trehalose 

Trehalose may be added as an ingredient in the following foods, subject to label declaration under sub-regulation 49 of 

Regulation 2.4.5 of the Food Safety and Standards (Packaging and Labelling) Regulations, 2011,- 

(i) Biscuits, bread, cakes, breakfast cereals 0.5-10.0 per cent. 

(ii) Carbonated water, thermally processed fruits,  fruit juices, fruit nectars, fruit 

beverages, fruit squashes, jam, jelly, fruit cheese, marmalade, dairy based drinks, 

milk powder   

0.5-20.0 per cent 

(iii) Carbohydrate-based and milk product based sweets like gulabjamun, rasgulla, peda , 

khoya burfi 

0.5-20.0 per cent 

(iv) Macroni products, noodles, pasta. 0.5-5.0 per cent 

(v) Sweets and confectionery, candies and icings 5.0-7.5 per cent 

(vi) Savouries and snacks 0.5-1.0 per cent 

 

3.3.5 Phyto or Plant Stanol 

Phyto or Plant stanol esters may be added to the following products so as to allow users to easily restrict their 

consumption to maximum 3 g per day through the use of either one portion containing maximum 3 g or three portions 

containing 1 g and it shall be added subject to the table declaration under sub-regulation 48 of Regulation 2.4.5 of the 

Food Safety and Standards (Packaging and Labelling) Regulations, 2011:— 
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(i) Fat spread, milk products, milk based fruit drink, fermented milk products, soy and rice drink, cheese 

products, yoghurt products, spice sauces, salad dressings, juices and nectars. 

(ii) Products containing Phyto or Plant Stanols be sold in single portions containing either maximum 3 g or 

‘maximum 1 g of Phyto or Plant Stanols, calculated as free Phyto or Plant Stanols, and if they do not 

contain so, there should be a clear indication of what constitutes a standard portion of the food, expressed in 

g or ml, and of the amount of Phyto or Plant Stanols, calculated as free Phyto or Plant Stanols, contained in 

such a portion; 

3.3.6 Phyto or Plant Sterol 

 (a) The Phyto or Plant sterols from Non-Genetically Modified source may be used in the following categories of food 

products with their use at the level not exceeding 3 g/day;- 

Fat spread, milk products, milk based fruit drink, fermented milk products, soy and rice drinks, cheese products, yoghurt 

products, spice sauces,  salad dressings, juices and nectars, edible oils, and bakery products 

Products containing Phyto or Plant Sterols be sold in single portions containing either maximum 3 g or maximum 1g of 

Phyto/ Plant Sterols, calculated as free Phyto or Plant Sterols. And if they do not contain so, there should be a clear 

indication of what constitutes a standard portion of the food, expressed in g or ml, and of the amount of Phyto or Plant 

Sterol, calculated as free Phyto or Plant Sterol, contained in such a portion. In all events, the composition and labelling of 

the products should be such as to allow users to easily restrict their consumption to maximum 3g/day of Phytosterols 

through the use of either one portion of 3g or three portions containing minimum 1g. 

(b) The products referred to in sub-clause (a) shall not exceed the Acceptable Daily Intake (ADI) for Phytosterols and 

shall contain the label declarations as provided in the clause 55 of sub-regulation 2.4.5 of the Food Safety and Standards 

(Packaging and Labelling) Regulations, 2011. 

PAWAN AGARWAL, Chief Executive Officer 

[ADVT.-III/4/Exty./231(187)] 

Note. - The principal regulations were published in the Gazette of India, Extraordinary, Part III, Section 4, vide 

notification number F. No. 2-15015/30/2010, dated the 1st August, 2011 and subsequently amended vide notification 

numbers: - 

(i) F. No. 4/15015/30/2011, dated the 7th June, 2013; 

(ii) F. No. P.15014/1/2011-PFA/FSSAI, dated the 27th June, 2013;  

(iii) F. No. 5/15015/30/2012, dated the 12th July, 2013; 

(iv) F. No. P.15025/262/13-PA/FSSAI dated the 5th December, 2014; 

(v) F. No.1-83F/Sci.Pan-Noti/FSSAI-2012 dated the 17th February, 2015; 

(vi) F. No. 4/15015/30/2011, dated the 4th August, 2015; 

(vii) F. No. P. 15025/263/13-PA/FSSAI, dated the 4th November, 2015; 

(viii) F. No. P.15025/264/13-PA/FSSAI, dated the 4th November, 2015; 

(ix) F. No. 7/15015/30/2012, dated the 13th November, 2015; 

(x) F. No. P.15025/208/2013-PA/FSSAI, dated the 13th November, 2015; 

(xi) F. No. P.15025/261/2013-PA/FSSAI, dated the 13th November, 2015;  

(xii)  F. No. 1-10(1)/Standards/SP (Fish and Fisheries Products)/FSSAI-2013, dated the 11th January, 2016 and 

(xiii)   No.  3-16/ Specified Foods/Notification(Food Additive)/FSSAI-2014, dated the 3rd May, 2016 

(xiv)  F. No. 15-03/Enf/FSSAI/2014, dated 14th June, 2016  

(xv)  F. No. 3-14F/Notification (Nutraceuticals) /FSSAI-2013, dated the 13th July, 2016 and 

 (xvi)  F. No. 1-12/Standards/SP (Sweets, Confectionery)/FSSAI-2015 dated the  15th July, 2016.  

 (xvii)  F. No. 1-120(1)/Standards/Irradiation/FSSAI-2015  dated the  23rd August, 2016. 
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